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1. O tych instrukcjach  

instrukcji  

 

1.1. 

instrukcji  
WO! 

🞂 !
 

🞂 

i/lub
 

UWAGA! 

🞂 

zapobiec 

i szkody ! 
UWAGA!!! 

🞂 Prosimy o przestrzeganie wskazówek, aby nie 

mienia
szkoda! 

UWAGA!!! 
Dodatkowe informacje na temat korzystania z  

 

UWAGA!!! 
instrukcji ! 
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🞂 

 

🞂 

 wyników 

🞂 Zadania do wykonania 
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2. Pakiet  

 

dla dzieci. Istnieje ryzyko uduszenia! 
🞂 dostarczono  

- Kuchenka mikrofalowa MD 15501 
- obrotowa 
- Stojak na grilla 
- dokumenty gwarancyjne 

3.  

naczyniach przystosowanych do pracy w mikrofalach. 

ru. 

gospodarstwach domowych lub w podobnych sytuacjach, takich 
jak np: 

- w kuchniach pracowniczych w sklepach, biurach i innych 
 

- w gospodarstwach rolnych 
- w pokojach hotelowych i motelowych oraz innych obiektach 
mieszkalnych 
- w obiektach typu bed & breakfast 

 

 Nie modyfikuj prod

nas zatwierdzone lub dostarczone. 
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przez nas dostarczone lub zatwierdzone. 

 kazówek zawartych w 
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- wilgoci 
- Ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury 
-  
- Nagie  

4.  informacje 

 

 

dczenia i wiedzy 
(np. starsze dzieci). 

🞂 w miejscu 

poza 
dzieci. 

🞂 

i 
przez osoby o ograniczonej fizycznej, sensorycznej 
lub um  

rwacja przez 

 

🞂  
i kabel  
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🞂 

opakowaniowych (worki, 
dzieci. 
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4.1. Rozpakowanie  

 

 

 
na promieniowanie mikrofalowe. 

🞂 po 

uszkodzony. 

🞂 uszkodzone 
do kuchenki mikrofalowej lub do kabla sieciowego. 

🞂 Prosimy o natychmiastowy kontakt z Centrum Serwisowym 

 
transporcie. 

4.2.  instrukcje 

🞂  

zainstalowane i uziemione gniazdko elektryczne 
~. 
50Hz, który posiada co najmniej bezpiecznik 16 A. Nie wolno 

 

 

 

na promieniowanie mikrofalowe. 

🞂 

 

 

🞂  
uszko  

 

🞂 
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nieuprawnionych 
je ot

 
siebie. 

🞂 

mikrofalowej lub 

do 
wyciek promieniowania mikrofalowego. 
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🞂 tylko 

Medion 
ryzyka. 

 

uszkodzenia! 
Ryzyko 

 

🞂 

 
szafkach kuchennych. 

🞂 nie 
nie 
powierzchniami lub ostrymi 

 

🞂 

powierzchni, która jest 

maksymalnego 
nim gotowana. 

🞂 

bezpiecznym, suchym miejscu. 
 

🞂 

sprayu 
z 

wody, natychmiast  sieciowego. 

🞂 

 

4.3.  powierzchnie 
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wybuchu! 

 

🞂 wody zmieszanej z olejem lub 

 

kuchenka mikrofalowa. 
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powierzchniach. 

🞂 obudowy. 

🞂 

kombinowanym lub z grilla 
 

temperatury. 

🞂 

bardzo 

odpornych na wysokie temperatury, gdy 
wyjmowanie talerza obrotowego z piekarnika. 

 

 

wysokimi 

mi powierzchniami 

przestrzegane 
bezpieczne i 

procedury. 

🞂 górze 
kuchenki mikrofalowej. Do 

 

30 cm 

0 cm 

20 cm 

20 cm 

min. 85 cm 
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🞂  
🞂 pracy. 

🞂 za 

 
system zdalnego sterowania. 

🞂 

lub 

czy papier 
pojemniki. 
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🞂 

odpowiednich 

pieczenia 
pergaminu w trybie grillowym lub kombinowanym. 

🞂 

przedmiotów w 

kapcie, 
itp.). 

🞂 

 
oleju lub do 

podgrzewania oleju! 

🞂 , 

tak aby 
podczas 

iskier. 

🞂 aby 
. 

 

4.4. 

mikrofalowych 

 

 
Istnie

pojemnikami. 

🞂 
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przy otwieraniu. Zdejmij pokrywki z pojemników, 

 

 

 
Istnieje ryzyko . 

🞂 

nierównomiernie. 
potraw. Podczas 

przygotowywania 
pokarm dla dzieci i butelki, zawsze mieszaj pokarm lub 
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🞂 

twardo. 
goto

podczas 

specjalnie do tego celu. 

🞂 np. 

pomidory, 
zapobiec 

od  

 

uszkodzenia! 

 

🞂 nigdy 
piekarniku. 

🞂 

akcesoriów, które  
opisane w niniejszej instrukcji jako odpowiednie. 

🞂 

metalowych przyborów ani grilla. 

generowane 
. 

🞂 

. 
"Microwave-safe" lub "For the microwave" przy zakupie 
dania. 

4.5. 

podgrzewania  



165 z 167 

 

 

 

 
Istnieje ryzyko . 

🞂 

zagotowania 
 

 

🞂 pojemników. 
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🞂 Podczas ogrzewania 

 
kilka 

 

4.6. Czyszczenie i konserwacja  

UWAGA!!! 

uszkodzenia! 

 

🞂 z 
uszkodzenia 

obrotowej. 

🞂 do 

 
enia 

sytuacji. 
🞂 resztki jedzenia. 

🞂 

Czyszczenie i czyszczenie". 
drzwi, 

 
. 

5. O mikrofalówkach  

wszystkie niemetalowe przedmioty. 

 

pr  

5.6.1.  
 3 cm. 
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- 
-  
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5.6.2. Kuchenka mikrofalowa 
 Generator mikrofal, tzw. magnetron, wytwarza mikrofale i kieruje je do obszaru 

gotowania. 

 

 

 krokach. 

 

 

6. Gotowanie i podgrzewanie w kuchence 
mikrofalowej  

6.1. Uwagi ogólne  

🞂 na
odpowiednio  

🞂 czasy gotowania lub podgrzewania.

🞂 potrzeby 



 

temperatury. 

. 

🞂 Nad czas proces gotowania. 

🞂 



 
jest bardziej równomiernie ugotowany. 

🞂 gdy

np. 
raz. 

🞂 danie potraw, np. podczas gotowania klopsików. Po 



z 
. 

🞂 

pozwól, aby
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czas. 

🞂 

popcornu na

zgodnie z 
producent popcornu do mikrofalówki. 

6.2.  

-
ia -  
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6.2.1. Odpowiednie  
 Porcelana, ceramika szklana i  

 

(uwaga: 
 

 Papier do pieczenia. 

UWAGA!!! 

uszkodzenia! 

powodu bardzo wysokich 
temperatur. 

🞂 

plastikowych pojemników lub 
trybie 

grill/kombinacja. 

6.2.2.  
 naczynia 

do gotowania: 
 

Dania do 
gotowania 

Mikrofalówk
a 

Grill 
Powietrze 

konwe
kcyjne 

Tryb 
kombin
owany 

 Tak Tak Tak Tak 

 
Nie Nie Nie Nie 

Ceramika 
 

Tak Tak Tak Tak 

Plastikowe naczynia 

mikrofalówki 

Tak Nie Nie Nie 

Papier kuchenny Tak Nie Nie Nie 

Metal Nie Tak Tak Nie 

zestawie 
Nie Tak Tak Nie 

Folia 
aluminiowa/ 

Ograniczona 
 

Tak Tak 
Ograniczona 
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pojemniki 

powietrza 

6.2.3. pojemników 

w kuchenkach mikrofalowych 

gotowane bardziej równomiernie. 
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6.3.  odpowiednie 
 

 

 

oznaczone 
"Mikrofalówka" przez producenta. 

 

np

 

 

mikrofalowej. 

6.4. Nieodpowiednie  
 Metal, czyli metalowe garnki, patelnie i pokrywki. 

UWAGA!!! 

uszkodzenia! 
Ryzyko uszkodzenia w wyniku 

 

🞂 

metalowych przyborów ani grilla. 

generowane 
. 

🞂 Stojak do gril

w 
tryb grillowania. 

🞂 

mikrofalowym. on 
 

🞂  na 
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🞂  
 

przycisku  
 

7.  

7.1. Opis  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

1) Okno  

2) obrotowa 

3) Górny grill 

4) ! 

5)  

6) Kabel sieciowy 

7) Pole operacyjne 

8) Zamek do drzwi 

9)  

2 3 4 5 

1 

6 

7 

10 9 

11 

8 
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10) Dolny grill 

11) Stojak na grilla 
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7.2.  elementy 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1) pokazuje czas gotowania, poziom mocy, stan pracy i czas 

2) ustawienie timera 

3) 

rozpocznij program 

4)  

5) odszranianie 

6) Ustawianie trybu konwekcji 

7) Ustawianie trybu kombi 

8) Ustawianie trybu mikrofalowego 

8 
1 

7 

6 

5 

2 4 

3 
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1 

19 

18 

°C g 2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

7.3.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

    

 

 

1) zasu/czasu 
trwania programu 
gotowania lub wagi 

2) Wskazanie wagi w gramach 

3) Program automatyczny A-
1: Napoje 

4) Program automatyczny A-
2: Makaron 

5) Program automatyczny A-
 

6) Program automatyczny A-
4: Warzywa 

7) Program automatyczny A-
5: Ziemniaki 

8) Program automatyczny A-
6: Rozgrzewanie 

9) Program automatyczny A-
 

Program automatyczny A-8: 
Kurczak 

Program automatyczny A-9: 
Potato gratin 

Program automatyczny A-10: 
Klopsiki 

Aktywny program automatyczny 

Odszranianie 

Tryb grillowania/dualny grill 

Tryb konwekcyjny Tryb 

mikrofalowy 

 

 11 10) 

12 11) 

 
 A 

 
12) 

 

 1716 15 
 

14 13 
  

13) 

 14) 

15) 

16) 

17) 

18) 

19) 

 



178 z 192 

 

 

8. Przed pierwszym  

8.1. Konfiguracja  

🞂 

 

drzwi. 

 

 

na promieniowanie mikrofalowe. 

🞂 uszkodzona - np. 

inne uszczelki 

 

🞂 e 

 

Medion 
Centrum Serwisowe. 

UWAGA!!! 

uszkodzenia! 

 

🞂 

domowego 
 

🞂 Mocowana  
 

 

🞂 

na 
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🞂 usuwane. 

🞂 Hz 
uziemione gniazdko elektryczne. 
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8.2. Ogrzewanie urz  pustym 

 

🞂 Otwórz drzwi i wyjmij z  
piec. 

 

🞂 Naciskaj wielokrotnie przycisk   

🞂  . 

🞂  kierunku zgodnym z ruchem wskazówek zegara, aby 

10 
minut. 

🞂  proces ogrzewania. 

UWAGA 

otwarcie okna. 

🞂  
. 

🞂 jeszcze raz  

 

8.3. akcesoriów  

go. 

🞂 osi  

9. Operacja 
. 

9.1. Ustawianie zegara czas 

0:00  
🞂 przycisk .  
🞂    

🞂 przycisk  . 

🞂    

🞂 zycisk  ustawienia. 
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9.2. Child lock 
 

 

🞂 Pressprzycisk  i przytrzymaj go przez 3 sekundy  
sterowanie mikrofalówki 

funkcji. 

🞂   przez 3 

 

 

9.3. Gotowanie z mikrofalami  
 

 

sposób: 

🞂  jako 

tabeli: 

UWAGA 
u przycisku

  
 

j 

przycis

k 

Odczyt na 
 

(waty) 

1 x P100 900 W 

2 x P90 810 W 

3 x P80 720 W 

4 x P70 630 W 
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5 x P60 540 W 

6 x P50 450 W 
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j 

przycis

k 

Odczyt na 
 

(waty) 

7 x P40 360 W 

8 x P30 270 W 

9 x P20 180 W 

10 x P10 90 W 

11 x P00 0 W 
 

 przycisk. 

🞂  czasie 
minut. 

 

Od 0 sekund do 1 minuty w 5 sekundowych krokach 

Od 1 do 5 minut w 10 sekundowych krokach 

Od 5 do 10 minut w 30 sekundowych krokach 

Od 10 do 30 minut w krokach 1 minutowych 

Od 30 minut w 5 minutowych krokach 

🞂 Pressprzycisk   proces gotowania. 

9.3.1. Koniec procesu gotowania 

 Proces gotowania 
 

 

 
powierzchniach. 

🞂 

zawsze 
Podczas 
kuchennych lub  
jedzenie z piekarnika. 

9.3.2. Przerwanie programu 



184 z 192 

 

 

 

🞂  program. Strona 
 

🞂    
proces. 
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🞂  program 
 

9.4. Szybki start  
  

trybie 
mikrofalowym. 

🞂   : 
j 1 x : 0:30 minut; 

min; 
Wyciskanie 3 x : 1:30 min; 
Prasa 4 x : 2:00 min. 
itd. do maksymalnie 95 minut. 

🞂 przycisku 
po raz ostatni. 

9.5. wagi  

wynosi od 100g do 2000g. 
 

 

🞂 Pressprzycisk  Na z dEF1, patrz obrazek obok. 

🞂 gramach. 

🞂 Pressprzycisk  odszranianie. 

UWAGA 

trz"9.3.2. 
Przerywanie programu" na stronie 

  
program gotowania 
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9.6.  czas 
 

 

🞂  dEF2, patrz 

obrazek obok. 

🞂 czas. 

🞂 Pressprzycisk  odszranianie. 

UWAGA 

"9.3.2. 
Przerywanie programu" na stronie 

  
program gotowania 

9.7. Tryb Grill  

grillowanych kanapek i zapiekanek. 

minut. 

 

p  

 

🞂 

dla 
wypadku nie  

szczeliny wentylacyjne. 
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🞂  
 

1x: Górny grill2x :  Podwójny grill3x : Dolny grill 
🞂 Pressprzycisk   

🞂 w kierunku zgodnym z ruchem wskazówek zegara, aby 

gotowania. 
czas. 

🞂 Pressprzycisk  trybie grillowania. 

UWAGA 

proces gotowania (patrz "9.3.2. Przerywanie programu" na stronie 171). 

gotowania. 

9.8. Konwekcja powietrza 

 

sposób: 

🞂  , jak pokazano w 
tabela: 

UWAGA 
  

  
 

j 

przycis

k 

Odczyt na 
 

Temperatura 

1 x 140°C 140°C 

2 x 150°C 150°C 

3 x 160°C 160°C 
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4 x 170°C 170°C 

5 x 180°C 180°C 

6 x 190°C 190°C 
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j 

przycis

k 

Odczyt na 
 

Temperatura 

7 x 200°C 200°C 

8 x 210°C 210°C 

9 x 220°C 220°C 

10 x 230°C 230°C 
 

🞂  . 

🞂   . 

 
ustawionej temperatury. 

kroku. 

🞂 czas gotowania 
wynosi 95 minut. 

🞂  przycisk. program. 

9.9. Tryb Combi  

tryb mikrofal, grilla i konwekcji. 
Maksymalny czas gotowania dla wszystkich programów wynosi 95 minut. 

🞂  
 

UWAGA 

 
  

 

 
 

przycisk 

Odczyt 
na 

laczu 

Tryb pracy 

Mikrofaló
wka 

Górny grill Dolny grill 
Powietrze 

konwe
kcyjne 

1 x G-1  *   

2 x G-2  * *  

3 x G-3   *  
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4 x C-1 * *   

5 x C-2 * *   

6 x C-3 * * *  
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przycisk 

Odczyt 
na 

laczu 

Tryb pracy 

Mikrofaló
wka 

Górny grill Dolny grill 
Powietrze 

konwe
kcyjne 

7 x C-4 * * *  

8 x C-5 * *  * 
 

🞂  . 

🞂 -5). 

🞂 (tylko dla programu C-5). 

🞂 czas gotowania. 

🞂  przycisk. program. 

9.10. Automatyczne gotowanie  
Podczas korzystania z automatycznych programów gotowania nie jest 
konieczne wprowadzanie czasu gotowania ani poziomu mocy 

potrawy i jej wagi. 

 
 

Odczyt 
na 

laczu 

 
Program 

Tryby pracy 

Mikrofaló
wka 

Górny / 
dolny 
grill 

Powietrze 
konwe
kcyjne 

A-1 Napoje *   

A-2 Makaron *   

A-3 
pizza 

* *  

A-4 Warzywa *   

A-5 Ziemniaki *   

A-6 Ogrzewanie *   

A-7 pizza * *  

A-8 Kurczak * *  

A-9 Potato gratin *  * 

A-10 Klopsiki *  * 
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9.10.1. Ustawianie programu automatycznego 
 

 

🞂 

wskazówek zegara. Program 

numer (np. "A-1" dla programu automatycznego 1) i  

 
🞂 Pressprzycisk   

🞂  
Na stronie 

: 
 

Program Waga 

A-1 
Napoje (porcja 200 ml) 

1 2 3 
  

A-2 
Makaron 

100g 200g 300g 
  

A-3 
pizza 

150g 300g 450g 
  

A-4 
Warzywa 

100g 200g 300g 400g 500g 

A-5 
Ziemniaki 
(porcja 200g) 

 
1 

 
2 

 
3 

  

A-6 
Ogrzewanie 

200g 300g 400g 500g 600g 

A-7 
pizza 

150g 300g 450g 
  

A-8 
Kurczak 

800g 1000g 1200g 1400g 
 

A-9 
Potato gratin 

1200g 
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Program Waga 

A-10 
Klopsiki (porcja 125g) 

3 4 5 
  

 

🞂 Pressprzycisk  proces gotowania. 

trybie 

 

 

 

procedury. 

🞂 lub 

pokrywek 

 

🞂 

obrotowa jest 

kuchennych lub 
piekarnika. 

UWAGA: 

wyniki gotowania. 

UWAGA: 

 

9.10.2. Program A-1: Napoje 
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🞂 . 
,  

wzajemnie. 

🞂 napojów. 
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🞂 napojów. 

gotowania w trybie mikrofalowym (zgodnie z opisem od strony 170). 

9.10.3. Program A-2: Makaron 
Ten program wykorzystuje tryb mikrofalowy. 

tradycyjnym. 
🞂  
🞂  makaronu. 

🞂 makaronu. 

proces gotowania w trybie mikrofalowym (zgodnie z opisem od strony 170). 

9.10.4. Program A-3: M pizza 

 

 
 

🞂 

grillu 
tryb w tym programie. 

🞂 dostawy. 

🞂 pizzy. 

🞂 pizzy  

strony 170). 

9.10.5. Program A-4: Warzywa 

l. 
🞂 wody. 
🞂 talerza obrotowego. 

🞂 warzyw. 

🞂 warzyw. 

proces gotowania w trybie mikrofalowym (zgodnie z opisem od strony 170). 

9.10.6. Program A-5: Ziemniaki 
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anie do gotowania 
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🞂 ile 

 
🞂 talerza obrotowego. 

🞂 

200g, wybierz 
ziemniaków. 

🞂  dla ziemniaków. 

proces gotowania w trybie mikrofalowym (zgodnie z opisem od strony 170). 

9.10.7. Program A-6: rozgrzewka 
Ten program wykorzystuje tryb mikrofalowy. Do podgrzewania po

 
🞂 talerza obrotowego. 
🞂 jedzenia. 

🞂 podgrzewania. 

gotowania w trybie mikrofalowym (zgodnie z opisem od strony 170). 

9.10.8. Program A-7: wie a pizza z lodówki Ten program 

 

 
 

🞂 

grillu 
tryb w tym programie. 

🞂 dostawy. 

🞂 pizzy. 

🞂 pizzy. 

proces gotowania w trybie kombi C-3 mikrofale + podwójny grill (zgodnie z 
opisem od strony 175). 

9.10.9. Program A-8: Kurczak 
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🞂 

grillu 
tryb w tym programie. 

🞂 jak 
talerza obrotowego. 
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🞂 1400g w  
kurczaka. 

🞂 kurczaka. 

🞂  

i 
 przycisk gotowanie. 

-4 mikrofale + podwójny 
grill (zgodnie z opisem od strony 175). 

9.10.10. Program A-9: Potato gratin 
Ten 

 

 
 

🞂 

 
powietrza w tym programie. 

🞂 talerza obrotowego. 

🞂 1200g. 

🞂 gratin. 

ia w trybie mikrofalowym lub grillowym 
(zgodnie z opisem na stronie Strona 173 i Strona 170). 

9.10.11. Program A-10: Klopsiki 

 

 
 

🞂 

 
powietrza w tym programie. 

🞂  
talerza obrotowego. 

🞂 na podstawie 
125g). 

🞂 klopsików. 
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trybie grillowym lub mikrofalowym (zgodnie z opisem na stronie Strona 173 i Strona 
170). 
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9.11. Timer 

 
🞂  przycisk  . 

🞂 

Strona 
minut. 

🞂 Teraz c  . 

Po  

UWAGA: 
. 

 
9.12. Korzystanie z wielu programów  

 

  
dopieropo ustawieniu ostatniego programu 

 

program grillowania i wreszcie drugi program grillowania. 

🞂  
 przycisku. 

🞂 173. 

🞂  program. 
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10. Przepisy 

10.1.  

 
 

 Liczba muffinów 

10 do 20 20 do 30 30 do 40 40 do 50 

Margaryna do pieczenia o 

 

170 g 225 g 340 g 450 g 

Cukier granulowany (maks. 
 

170 g 225 g 340 g 450 g 

Jaja (55 g do 60 g ze  3 4 6 8 

 
225 g 310 g 450 g 625 g 

Proszek do pieczenia 7 g 10 g 15 g 20 g 

Sól 0.25 g 0.25 g 0.5 g 0.5 g 

 
Przygotowanie 

🞂 mm, 

ok. 
28 mm) z   

🞂 

 
kilkakrotnie przycisk  
170°C. 

  Po 
 

 
🞂 rnie na talerzu obrotowym. 

🞂 170°C, 
czas trwania: 12 minut 

🞂  

momentu, gdy. 

 przez 
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przycisk   
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10.2. Klopsiki 

🞂 75mm) 

mielonego, 
35mm). 

🞂 talerzu obrotowym. 

Przygotowanie 

🞂 A-10 
(klopsiki). 

🞂 -

 
 . 

🞂 . 

🞂 pressing . 

10.3. nego  
Wybierz tryb konwekcji, aby upiec  

🞂 -

jest konieczne. 

🞂 170°C, 
czas trwania: 12 minut 

🞂  

momentu, gdy. 
przez 

prasowanie kierunku zgodnym 
z ruchem wskazówek zegara. 

🞂 pressing . 
-2 minuty, 

 

10.4. Ziemniak gratin 
 

 
 750 g obranych ziemniaków woskowych 

 300 g  

 masie. 

 Aromat 

Przygotowanie 
🞂 - 4 mm plastry. 
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🞂 podobny 

sposób 
sposób na dachówki. 

🞂 a  
aromat i ok. 150 g  

🞂 piekanek, 

ponownie w 
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🞂 -9 (ziemniaki 
gratin). 

🞂 

program A-9 zostanie 
 . 

🞂  ponownie. 
konieczne. 

10.5.  ciasto 

 
 substancji  

 100 g  

 3 g proszku do pieczenia 

 0,3mm) 

 3 jajka (55 - 60 g ze skorupkami) 

 45°C) 

Przygotowanie 

🞂 powstanie 

kolejny czas. 

-cukrowej. 

🞂 tortownicy  
i 

 

🞂 

grillowania z 
w 

do 35 minut 

10.6.  ciasto 

 
 glutenu 

 cukru granulowanego 

 10 g proszku do pieczenia 

 100 g wody 

 80% 

 2 - 3 jajka (125 g ubitego jajka) 
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 Do pieczenia: mm. 
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Przygotowanie 
🞂  

🞂 Ubij jajka z cukrem przez 2 do 3 minut i dodaj roztopione  
Do masy  

🞂 . 

🞂   

 
przez 26 minut w temperaturze 170°C. 

10.7. Ciasto 

 
 glutenu 

 cukru granulowanego 

 15 g proszku do pieczenia 

 150 g wody 

 80% 

 3 - 4 jajka (185 g ubitego jajka) 

 Do pieczenia: mm. 

Przygotowanie 
🞂  

🞂 Ubij jajka z cukrem przez 2 do 3 minut i dodaj roztopione  
Do masy  

🞂 Na dnie szklane . 

🞂   

mieszanka 
do pieczenia przez 26 minut w temperaturze 170°C. 
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11. Czyszczenie i  

 niej wszelkie 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 uszkodzone. 

 

 

 

. 

 

normalne. 

 

 

 . 

 

uporczywe zabrudzenia na kilka minut do namoczenia. 

  

 

 

 

serwisu Medion. 
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12. Koniec operacji  

 

sieci  

13.  
 

Problem przyczyna 
anie 

 

 

 

 
uruchamia 

 

Wtyczka sieciowa nie jest 
 

odczekaj 10 sekund i 
 

 

Bezpiecznik jest 
przepalony lub 
przerywacz zasilania. 

przerywacz zasilania (w 

naszym centrum 
serwisowym). 

 
Gniazdo jest uszkodzone. 

 

 
. Zamknij drzwi. 

 

14. Utylizacja 

 

 

🞂 kabel. 

 

Opakowanie 

przed uszkodzeniami w transporcie. M
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recyklingowi. 
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15. Dane techniczne  

nominalne 230 V ~ 50 Hz 

zasilania 

Mikrofalówka: 

 

1500 W 

Grill: 1100 W 

Podwójny grill: 1600 W 

Konwekcja: 2500 W 

(mikrofalowa): 
900 W 

mikrofal: 2450 MHz 

cm 

 

 

51,3 x 30,7 x 50 

strefa gotowania: 32,8 x 22,6 x 34,6 

powierzchni do gotowania: 25 litrów 

Waga netto: 18,24 kg 

zmian 
technicznych! 
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