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BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZIVANI

Pred pouzitim si pozorné prectéte nasledujici navod k obsluze.
Pristroj je urcen k vymackavani stavy z Cerstvého ovoce a zeleniny.
Zarizeni nepouzivejte k jinym ucellim, nez k jakym bylo urceno.
Zarizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.

Zarizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim prostredi).

Do pristroje nevkladejte tvrdé potraviny, napr. velka semena, kostky
ledu, mrazené vyrobky apod.

Zkontrolujte, zda se parametry napajeni uvedené na nominalnim
stitku zarizeni shoduji s parametry Vasi elektrické sité.

Zarizeni musi byt pripojeno do elektrické zasuvky se zemnicim
kolikem!

Zarizeni neni urceno k provozu s vyuzitim externich casovych
spinact nebo samostatného délkového ovladani.

Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

Na zarizeni nesahejte mokryma rukama.

Elektricky napajeci kabel nevésejte pres ostré hrany a nedovolte,
aby se dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Vyvarujte se toho, aby napajeci kabel volné visel pres okraj stolu/
pracovni desky:.

Zarizeni, kabel ani zastrcku neponorujte do vody ¢i jinych kapalin.
Zarizeni neumistujte na horké povrchy.

Zarizeni neumistujte do blizkosti jinych elektrickych spotrebicd,
horaku, sporékd, pecici trouby apod.

Spotrebi¢ umistéte na suchy, rovny, stabilni povrch odolny proti
skvrnam.

Nez zaCnete se zarizenim pracovat, ujistéte se, zda jsou vsechny
jeho soucasti na svém miste.

Dbejte zvySené opatrnosti a nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru,
kdyz jsou v jeho blizkosti deti.

Pokud hodlate zarizeni ponechat bez dozoru, pred montazi, de-
montaZi nebo cisténim je nutné jej odpojit od napéjent.

Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem, mize
zpUsobit poskozeni zarizeni, zranéni nebo dokonce pozar.
Nezapomente béhem provozu dodrzovat bezpecnou vzdalenost
od rotujicich soucasti stroje. Pri kontaktu s nimi hrozi nebezpeci
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poranéni téla nebo (i) poskozeni majetku, napr. vytazenim volné
visicich odévi/Sperkd apod.

Spotrebic nelze pouzit, pokud je sitko poskozeno.

POZOR!! Cepele umisténé na sitku jsou velmi ostré, vyhnéte se
fyzickému kontaktu pfFi vypousténi a Cisténi zafizeni - mizete
se vazné zranit.

Potraviny vkladejte pouze pomoci specidlniho péchovadla - ne-
vkladejte ruce do komory spusténého spotrebice, nevkladejte
potraviny do spotrebice pomoci prislusenstvi, které k tomu neni
urceno, napr. vidlicek, Izic apod.

Pristroj, zejména pak casti, které prichazeji do primého kontaktu
s potravinami, oCistéte pred prvnim pouzitim, bezprostrfedné po
ukonceni jeho pouZzivani nebo v pripade, ze jste jej po delsi dobu
nepouzivali — zpusob cisténi je podrobnéji popsan v kapitole ,CIS-
TENI A UDRZBA"

K cisteni nepouzivejte zadné ostré predmeéty, brusné pasty, roz-
poustédla, ani jiné silné chemické prostredky - jejich pouziti by
mohlo zpUsobit poskozeni mixeru.

Zarizeni nepouzivejte ani v pripadé, kdy doslo k poskozeni napéje-
ciho kabelu nebo zastrcky - v takovém pripadée predejte zarizeni
do autorizovaného servisu k oprave.

Zarizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo mentalnimi schopnostmi ¢i osoby, které nedisponuji znalostmi
nebo zkusenostmi v oblasti pouzivani tohoto typu zarizeni, pod
podminkou, Ze nad nimi bude zajistén dohled nebo budou pouceny
0 bezpecném pouzivani zarizeni a budou informovany o potenci-
onalnich nebezpecich spojenych s jejich pouzivanim.

Zarizeni nesmi pouzivat deti. Zarizeni i kabel uchovavejte mimo
dosah déti.

Déti nesmi provadeét uklid a udrzbu.

Déti si s pristrojem nesmi hrat.

Dbejte na bezpecnost déti — nenechavejte volné pristupné casti
oballl (plastove sacky, kartonove krabice, polystyren apod.).
VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s félii. Nebezpeci uduseni!
Pred prvnim pouzitim ze zarizeni a jeho prislusenstvi odstrante
vsechny sacky, nalepky, pasky Ci prepravni pojistky.



POPIS ZARIZENI

No vk N e

Péchovadlo Madlo/zdmek horniho krytu

Horni kryt 9. Nadoba na odpad

Sitko 10. Protiskluzové nozky

Vypoustéci nddobu s vylevkou 11. Napdjeci kabel

Uzavér vystupu stavy 12. Nadoba na stavu s vikem (1000 ml)
Hlavni bydleni 13. Stétec

Spinaci knoflik

PRED PRVNIM POUZITIM

N

w

. Zarizeni vyjméte z krabice a sejméte z néj vsechny ochranné obaly, félie apod.

. Zarizeni zkontrolujte z hlediska poskozeni, k nimZ mohlo dojit béhem prepravy. Pokud

mate podezreni na poskozeni, zafizeni nepouzivejte a poradte se s prodejcem.

. Ujistéte se, Ze jsou parametry Vasi elektrické sité shodné s parametry uvedenymi na

nominalnim stitku mlynku.
. Zafizeni ocistéte, pricem? se fidte pokyny uvedenymi v kapitole ,CISTEN{ A UDRZBA".

MONTAZ ODSTAVNOVACE

N

o~ U1 M w

2O O N

. Umistéte zafizeni na stabilni a suchy povrch.

. Vlozte vypoustéci nadobu s vylevkou (4) a poté nainstalujte sitko (3) a ujistéte se, Ze je

spravné usazeno.

. Umistéte horni kryt (2) na hlavni kryt (6) a zajistéte jej rukojeti (8). Pokud neni horni kryt

spravné nasazen, zafizeni nelze zapnout.

. Nainstalujte odpadni nadobu (9).
. Umistéte nddobu na $tavu (12) pod vypust stavy (4).
. Pred pripojenim zafizeni k elektrické siti se ujistéte, Ze je knoflik (7) nastaven na ,0“

(vypnuto).
Pripojte napéjeci kabel (11) k elektrické siti.

. Umistéte nadobu na $tavu (12) pod hubici (4).

. Odstrante uzaveér vypusti stavy (5) z hubice.

DZUS

POZOR! Plody s peckami, jako jsou broskve, Svestky, tfesné a tfesné, je tfeba nejprve vypecko-
vat a odstranit pecky. Ovoce a zelenina s jadry, tvrdymi semeny, silnou slupkou nebo tvrdymi
skorapkami by mély byt pfed zpracovanim odstranény.

1.

w N

CESN

Ovoce a zeleninu, které chcete odstavnit, dikladné omyijte a poté je nakrajejte na kous-
ky, abyste je mohli snadno vhodit do pfistroje otvorem v hornim krytu (2).

. Umistéte nadobu na stavu (12) pod vypoustéci nadobu s vylevkou (4). Poté sejméte

uzavér (5) z hubice.

. Spustte odstavinovac otocenim knofliku (7) do polohy ,1“ (nizka rychlost) nebo do po-

lohy ,2“ (vysoka rychlost).

. Protlacte ingredience otvorem v hornim krytu (2) pouze pomoci zatlacovace (1).
. Cas od casu zkontrolujte, zda nejsou nddoby na odpad (9) a nddoby na stavu (12) plné

- pokud je nutné vyprazdnéni, nejprve vypnéte zarizeni pomoci knofliku (7) otocenim
do polohy ,0“ a zaviete vypust stavy s uzadvérem vypusti stavy ( 5).
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6. Pokud pristroj zacne vibrovat a produkovat méné stavy, nez by mél, rozeberte jej a vy-
Cistéte sitko (3) - tvrdé ovoce a zelenina mohou také zpomalit motor, proto nepretézuj-
te pristroj praci s timto typem produktt pfilis dlouho.

POZOR! NepouzZivejte zafizeni nepretrzité déle nez 3 minuty. Pokud byl spotiebic¢ v provozu

3 minuty, pred dalSim pouzitim pockejte 20 minut, neZ vychladne.

POZOR! Neodemykejte viko, kdyZ je odstaviiovac v provozu!

POZOR! Z mékeiho a Stavnatéjsiho ovoce/zeleniny je vhodné lisovat stavu na nizkou rychlost,
z tvrdsiho a méné stavnatého na vyssi.

TIPY NA ODSTAVNOVANI

1. Pokud pred pouZitim zarizeni vylozite odpadni nddobu plastovym sackem, ¢isténi zari-
zeni bude jednodussi.

2. Doporucuje se pouzivat Cerstvé ovoce a zeleninu obsahujici velké mnozstvi stavy, napr.
ananas, rfepu, celer, jablka, okurky, melouny, raj¢ata a vétsinu citrusovych plodd.

3. Ovoce a zelenina s tenkou slupkou nevyZzaduji loupani. Z ovoce a zeleniny, napf. man-
darinky, pomerance, ananas a syrovou fepu, je tfeba pred zpracovanim odstranit silnou
klru. Také z citrusovych plodU byste méli odstranit seminka kvuli jejich horké chuti.

4. V piipadé jablek zavisi mnozstvi ziskané $tavy na druhu. Cird tava se ziskava ze stav-
natych druht jablek, ale vybér odrldy jablek zavisi na potfebach uzivatele.

5. Cerstvé pripravena jable¢na $tava rychle ztmavne. Chcete-li tento proces zpomalit,
muUzete pridat par kapek citronové stavy.

6. Zelenou listovou zeleninu, jako je zeli a Spenat, Ize odstavnit. Pred vlioZenim do otvoru
ve viku by mély byt listy srolovany do valc odpovidajici velikosti.

7. Ovoce obsahujici skrob (napf. banan, papdja, avokado, fiky a mango) neni vhodné ke
zpracovani na stavu, protoze misto stavy se casto vyrabi ovocné pyré.

8. Prilisovani stavy z ovoce jako jsou hrozny, kdoule atd. pro lepsi vysledky vycistéte sitko
po kazdych 0,5 kg odstavnéného ovoce.

9. Upozornujeme, Ze ovocnou duZinu Ize pouzit do kolacd, zeleninovych lasagni, muffin(
atd.

10. VSechny druhy $tav by se mély konzumovat ihned po vylisovani, protoze Cerstva sta-
va rychle ztraci dilezité Ziviny, kdyz je vystavena vzdusnému kysliku. To mize také
ovlivnit chut.

11. NiZe uvedend tabulka obsahuje informace o nutri¢ni hodnoté ovoce a zeleniny a vybé-
ru vhodné provozni Urovné zarizentf:

vitamin Provozni
Ovoce zelenina aminy Energeticka hodnota (kJ/kcal) uroven
a minerdly O
Zarizeni
Jablko Witamina C 200 g =150 KJ (72 kalorii) 2
Bohaty na vlékninu, obsahuje
Morela draslik 309 =85 KJ (20 kalorii) 1
Zdroj kyseliny listové,
Cervend fepa vlékniny, vitaminu Ca draslik 160 g = 190 KJ (45 kalorif) 2
Jagoda Witamina C 125 g =295 kJ (70 kalorif) 1
Vitamin C, B, B6, E, kyselina
Brukselka listovd a vldkno 100 g =110KJ (26 kalorif) 1



Vitamin C, kyselina listova,

Kapusta draslik, vitamin B6 a vldkno 100 g =110 KJ (26 kalorif) 2
Marchew Vitaminy A, C, B6, E a vidkno 120 g =125 KJ (30 kalorii) 2
Seler Vitamin Ci draslik 80 g =55KJ (7 kalorif) 2
Okurka Witamina C 280 ¢ =120 KJ (29 kalorif) 1
Koper Vitamin Ci vldkno 3009 = 145 KJ (35 kalorii) 1
Hrozny Vitamin , B6 a vldkno 1259 = 355 KJ (85 kalorii) 1
Kiwi Vitamin Ci draslik 100 g =100 KJ (40 kalorif) 1
Vitamin C, kyselina listova,
Melon vldknina a Vitamin A 2009 =210 KJ (50 kalorii) 1
Vitamin C, B3, draslik
Nektarinka avlakno 180 g =355 KJ (85 kalorif) 2
Vitamin C, B3, draslik
Broskev avlakno 150g = 205 KJ (49 kalorii) 2
Hruska Vldkno 150 g =250KJ (60 kalorif) 2
Ananas Witamina C 1509 = 245 KJ (59 kalorii) 2
Vitamin C, Zelezo, draslik
Malina ahoicik 125 9=130KJ (31 kalorif) 1
Vitamin C, vlaknina,
vitamin E, kyselina listova
Brambor aVitamin A 100 g =90kJ (22 kalorii) 1
DEMONTAZ ODSTAVNOVACE
1. Vypnéte zarizeni pomoci knofliku (7) a odpojte jej od zdroje napéjeni.
2. Pockejte, dokud se sitko (3) Uplné nezastavi.
3. Vyjmout tlacku (1) z otvoru horniho krytu (2).
4. Odstrante rukojet (8), abyste odemkli horni kryt (2). Nadobu na odpad (9) Ize poté

vyjmout.
. Poté vyjméte sitko (3) a vypoustéci nddobu s hubici (4).
. Dlkladné omyjte a vycistéte vyse uvedené polozky.

1. Zarizeni vypnéte predtim, nez jej zaCnete Cistit.

2. Hlavni kryt Ize Cistit vihkym hadrikem (v pripadé potreby mlzZete pridat malé mnozstvi
¢isticiho prostredku).

3. VSechny casti, které prichazeji do styku s potravinami, dtkladné umyjte po kazdém
pouziti v teplé vodé s malym mnozstvim saponétu nebo v mycce, nejlépe ihned po
odstavnéni. K prani nepouzivejte vodu s teplotou vyssi nez 80°C.

4. K ¢isténi nepouzivejte silné Cistici prostredky, aceton, alkohol, ostré materialy atd. Je-

jich pouZziti maze poskodit zarizeni.

. Sitko by se mélo po kazdém pouziti ddkladné vycistit. K tomuto Gcelu mizete pouzit

prilozeny kartac.

. Neponofrujte zékladnu zafizeni do vody nebo jinych kapalin!

Pokud dojde vlivem mrkve, pomerance apod. ke zméné barvy soucasti pristroje, Ize
je otrit hadrikem s kuchynskym olejem. Zména barvy nemé vliv na funkénost zafizeni.
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8. Po ocidténi a vysudeni véech ¢asti by mél byt pristroj smontovan (viz ¢ast , SESTAVENT
ODSTAVNOVACE").

PRIZNAKY FUNKCE

Popis problému

Poté se zafize 1. Nesprdvné nainstalovand vypoustéci 1. Nainstalujte vypoustéci nddobu/sitko spravnym
nezapne otacenim knofliku nadoba/sitko zplsobem

2. Nespravné nainstalovany horni kryt 2. Sprévné nainstalujte horni kryt
S motor vydévd nepiijemny to je normalni jev Pokud po Po nékolika prvnich pouzitich motor stale
zapach béhem prvnich nékolika vydévd nepfijemny zépach, vratte zafizeni zpét nejblizsi
poufiti servisni misto

1. Napéti je pfilis nizké siti 1. Zkontrolujte napéti v siti

2. Piilis mnoho ovoce/zeleniny pfistroj 2. Vlypnéte zafizeni. Odstrarite pfebytecné ovoce/
Zafizeni se béhem provozu zeleninu
zahfiva 3. Ingredience vytlacené z pfilis mnohosily 3. Produkty by mély byt tlaceny mensisila

4. Tepelnd ochrana proti prehfatimotoru 4. OdloZte zafizeni stranou 20-30 minut i znovu jej

zapnéte

- . P 1. Poskozené sitko 1. Vyméiite sitko
tava obsahuje hodné duiny pyic oo buniciny fir 2. Vydistétesitko

1. Nesprdvné nainstalované sitko nebo 1. Vlozte sitko dovnitf vhodné misto

zafizeni neni spravné vyrovnano
2. Zafizeninastaveno na nestabilni povrch 2. Umistéte zafizeni stabilni povrch nebo pfipevnéte

Zafizeni béhem provozu vibruje  nebo chybijeden z nich nohy nohu
nebo je pfilis hlasité 3. Ndraz dovnit elektrickd instalace 3. Zkontrolujte instalaci
4. PFilis mnoho ovoce/zeleniny pfistroj 4. Vypnéte zafizeni. Odstraiite prebytecné ovoce/
zeleninu
5. Nesprévné nainstalovand nadrz odpadky 5. Nainstalujte nadrz spravné odpadky
1. Vv cedniku je hodné duziny 1. Vycistéte sitko

) elin Sy 2. Ingredience vytlacené z piilis mnohossily 2. Ingredience by mély byt protlaceny mensisila

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.
Délka napajeciho kabelu: 1,10m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tato prirucka byla prelozena strojové.
V pripadé pochybnosti nahlédnéte do jeho anglické verze.

Spravna likvidace vyrobku (pouZité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZzného komunalniho odpadu. PouZity spotfebi¢ mize mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z dlivodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontaZz mohou zptsobit uvoliovani

latek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. Pouzité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych
a elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzi-
tych spotrebica.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
| |
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ULDISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

Seade oli moeldud varsketest puu - ja kddgiviliadest mahla pressi-
miseks. Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui need, milleks
see on ette nahtud.

Seade on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet valjas.

Arge asetage seadmesse kovasid esemeid. toit, nt suured seemned,
jaakuubikud, ktlmutatud tooted jne.

Kontrollige, et seadme tuubisildil margitud toiteparameetrid vas-
taksid teie vooluvorgu parameetritele.

Seade tuleb Uhendada maandustihvtiga pistikupessa.

Seade ei ole ette nahtud valise taimeri voi eraldi kaugureegularmi-
seslsteemi todtamiseks.

Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade katega.

Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuhtmest tommates.
Arge hoidke seadet mdrgade katega.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kiilge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge laske toitejuhtmel Ule laua/plaadi serva rippuda.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse vede-
likesse.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele ega teiste elektrisead-
mete pliitide, ahjude jms lahedusse.

Seade tuleb asetada kuivale, tasasele, plekikindlale ja stabiilsele
pinnale.

Enne toode alustamist veenduge alati, et koik seadme osad on
Oigesti paigaldatud.

Olge eriti ettevaatlik, arge jatke seadet jarelevalveta, kui lapsed on
seadme ldheduses.

Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
ning enne kokkupanemist, lahtivotmist voi puhastamist.

Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib pohjustada
seadme kahjustusi, tulekahju voi kehavigastusi.

Arge unustage tootamise ajal hoida seadme poodrlevatest elemen-
tidest ohutut kaugust. Nendega kokkupuutumine voib péhjustada

9
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kehavigastusi voi (i) varalist kahju, nt [6dvalt rippuvate riiete/ehete
vms valjatdmbamine.

Seadet ei saa kasutada, kui kurn on kahjustatud.

TAHELEPANU! Kurnale asetatud labad on vaga teravad, valtige
seadme tiihjendamisel ja puhastamisel fiiiisilist kontakti - voite
end tosiselt vigastada.

Asetage toit ainult selleks ette nahtud toukuriga - arge pange katt
tdoseadme kambrisse, arge pange toitu seadmesse, kasutades
selleks mitte ettenahtud tarvikuid, nt kahvleid, lusikaid jne.
Seadet, eriti toiduga vahetult kokkupuutuvaid osi, tuleks puhastada
enne esmakordset kasutamist, kohe parast too I6petamist voi kui
seadet pole pikka aega kasutatud - protseduuri on kirjeldatud
peatlkis “PUHASTAMINE JA HOOLDUS” peatUkk.
Puhastamiseks ei tohi kasutada teravaid esemeid, abrasiivseid pas-
tasid, lahusteid ega muid tugevaid kemikaale - nende kasutamine
voib kahjustada seadet.

Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas kahjustatud vorgu-
kaabli voi pistikuga seadet - sellisel juhul laske seadet parandada
volitatud teeninduskeskuses.

Seadet voivad kasutada piiratud fuusiliste, sensoorsete voi vaim-
sete voimetega isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
eeldusel, et neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise kohta
ja nad moistavad ohutusnoudeid.

Seadet ei tohi lapsed kasutada. Hoidke seade ja juhe lastele kat-
tesaamatus kohas.

Lapsed ei tohi tegeleda puhastus - ja hooldustoimingutega.
Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Laste ohutuse tagamiseks arge jatke vabalt ligipaasetavaid paken-
diosi (kilekotid, pappkarbid, polUsttreen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hingamisoht!
Enne esmakordset kasutamist eemaldage seadmelt ja selle tarvi-
kutelt koik kotid, kleebised, teibid ja transpordilukud.



SEADME KIRJELDUS

No vk N e

Toukur Ulemise katte kaepide/lukk
Ulemine kate 9. Jaatmekonteiner

Séela 10. Libisemisvastased jalad

Tilaga tihjendusnou 11. Voolujuhe

Mahla valjalaskekork 12. Kaanega mahlakonteiner (1000ml)
Peamine korpus 13. Pintsel

Llitusnupp

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

N

w

. Votke seade karbist vélja ja eemaldage kogu seda kaitsev papp ja foolium.

) Kontrolhge seadet transpordi ajal tekkida véivate kahjustuste suhtes. Kui kahtlustate

kahjustusi, drge seadet kasutage ja konsulteerige edasimitjaga.

. Veenduge, et teie elektrivorgu parameetrid vastaksid seadme andmesildil olevatele

andmetele
. Peske seadet jargides peatiikis “PUHASTAMINE JA HOOLDUS” toodud juhiseid.

MAHLAPURSI KOOSTAMINE

N

w

Nl IENINcNRT, NN

1. Asetage seade stabiilsele ja kuivale pinnale.

. Sisestage tilaga tthendusmahutl (4) ja seejarel paigaldage kurn (3), veendudes, et see

on digesti paigas.

. Asetage Ulemine kate (2) pohikorpusele (6) ja lukustage see kdepidemega (8). Kui Glemi-

ne kate pole korralikult kinnitatud, ei saa seadet sisse |Ulitada.

. Paigaldage jaatmemahuti (9).
. Asetage mahlandu (12) mahla véljalaskeava (4) alla.
. Enne seadme vooluvorku Ghendamist veenduge, et nupp (7) on asendis “0” (véljas).

Uhendage toitejuhe (11) vooluvérku.

. Asetage mahlanéu (12) tila (4) alla.

. Eemaldage tilalt mahla valjalaskekork (5

MAHL

TAHELEPANU! Kiviga viljadelt, nagu virsikud, ploomid, kirsid ja kirsid, tuleb esmalt eemaldada
kivid ja seemned. Puu - ja kdogiviljad, millel on stidamik, kdvad seemned, paksu kestad voi kdvad
kestad, tuleks enne to6tlemist eemaldada.

1.

[SAIEAN w N

o~

Peske hoolikalt puu - ja kddgiviljad, millest kavatsete mahla teha, ja I6igake need see-
jarel tikkideks, et saaksite need holpsalt seadmesse visata |abi Glemise kaane augu (2).

. Asetage mahlandu (12) tilaga (4) tihjendusmahuti alla. Seejarel eemaldage tilalt kork (5).
. Kéivitage mahlapress, keerates nuppu (7) asendisse “1” (madal kiirus) voi asendisse “2”

(suur kiirus).

. LUkake koostisosad labi tGlemise kaane (2) augu, kasutades ainult téukurit (1).
. Kontrollige aeg-ajalt, kas jadtmemahutid (?) ja mahlandud (12) pole téis - tihjendamise

vajaduse korral lilitage seade esmalt nupu (7) abil vélja, keerates seda asendisse “0” ja
sulgege mahla valjalaskeava koos mahla viljalaskekorgiga ( 5).

. Kui seade hakkab vibreerima ja tootma vahem mahla kui peaks, votke see lahti ja pu-

hastage kurn (3) - ka kdévad puu - ja kdodgiviljad voivad mootorit aeglustada, seega arge
koormake seadet liiga kaua seda tlUpi toodetega todtades. pikk.
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TAHELEPANU! Arge kasutage seadet pidevalt kauem kui 3 minutit. Kui seade on t66tanud 3
minutit, oodake enne uuesti kasutamist 20 minutit, et see jahtuks.

TAHELEPANU! Arge avage mahlapressi to6tamise ajal kaant!

TAHELEPANU! Pehmematest ja mahlasematest puuviljadest/juurviljadest on soovitav mahl pi-
gistada madalal kiirusel ning kdvematest ja vdhem mahlasematest suuremal kiirusel.

MAHLAPRESSIMISE NAPUNAITED

1. Kui vooderdate jadtmemahuti enne seadme kasutamist kilekotiga, on seadme puhas-
tamine lihtsam.

2. Soovitatav on kasutada véarskeid puu - ja kédgivilju, mis sisaldavad suures koguses
mahla, nt ananassid, peet, seller, dunad, kurgid, melonid, tomatid ja enamik tsitrusvilju.

3. Ohukese koorega puu - ja juurviljad ei vaja koorimist. Enne todtlemist tuleks puu - ja
juurviljadelt, nt mandariinidelt, apelsinidelt, ananassilt ja toorelt peet eemaldada paks
koor. Samuti peaksite tsitrusviljade seemned eemaldama nende méru maitse téttu.

4. Ounte puhul séltub saadava mahla kogus liigist. Selge mahl saadakse mahlastest duna-
liikidest, kuid dunasordi valik séltub kasutaja vajadustest.

5. Vérskelt valmistatud dunamahl tumeneb kiiresti. Selle protsessi aeglustamiseks vdite
lisada paar tilka sidrunimahla.

6. Rohelistest lehtkdogiviljadest, nagu kapsas ja spinat, saab mahla pressida. Lehed tuleks
enne kaanes olevasse avasse sisestamist rullida sobiva suurusega silindriteks.

7. Tarklist sisaldavad puuviljad (nt banaan, papaia, avokaado, viigimarjad ja mango) ei sobi
mahlaks tootlemiseks, sest sageli valmistatakse mahla asemel puuviljapUreed.

8. Puuviljadest, nagu viinamarjad, kiidooniad jne, mahla pressimisel puhastage kurna pa-
remate tulemuste saamiseks iga 0,5 kg mahla pressitud puuvilja jarel.

9. Pange tahele, et viljaliha voib kasutada kookides, kdogiviljalasanjes, muffinites jne.

10. Kéik mahlad tuleks tarbida kohe pérast pressimist, sest varske mahl kaotab dhuhapni-
kuga kokkupuutel kiiresti olulised toitained. See voib méjutada ka maitset.

11. Allolev tabel sisaldab teavet puu - ja kddgiviljade toitevaartuse ning seadme sobiva
tootaseme valiku kohta:

Puu-ja Vitamiinid . Seadme
e S ; Energiavaartus (kj/kcal) o
koogiviljad ja mineraalid tootase
Apple C-vitamiin 200 g =150KJ (72 kalorit) 2
Sisse rikas kiudaineid,
Aprikoos sisaldab kaaliumi 30 g =85KJ (20 kalorit) 1
Foolhappe, kiudainete,
Punapeet Cvitamiini ja kaalium 160 g = 190 KJ (45 kalorit) 2
mustikas C-vitamiin 125 9=295KJ (70 kalorit) 1
Vitamiin C, B, B6, E, foolhape
Rooskapsas ja kiudaineid 100 g =110 KJ (26 kalorit) 1

Vitamiin C, foolhape,
kaalium, vitamiin B6

Kapsas jakiudaineid 100 g =110 KJ (26 kalorit) 2
Vitamiinid A, C, B6, E

Porgand jakiudaineid 120 g =125 KJ (30 kalorit) 2

Seller C-vitamiin i kaalium 809 =55KJ (7 kalorit) 2
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Kurk

Cvitamiin

280 g =120KJ (29 kalorit)

Till C-vitamiin i kiudaineid 300 g = 145 KJ (35 kalorit)

Viinamarjad Vitamiin C, B6 ja kiudaineid 125 g =355 KJ (85 kalorit)

Kiivi C-vitamiin i kaalium 100 g =100 KJ (40 kalorit)
Cvitamiini, foolhapet,

Melon kiudaineid ja A-vitamiin 200 g =210KJ (50 kalorit)
Vitamiin (, B3, kaalium

Nektariin ja kiudaineid 180 g =355 KJ (85 kalorit)
Vitamiin (, B3, kaalium

Virsik jakiudaineid 150 g = 205 KJ (49 kalorit)

Pirn Fiber 150 g =250 KJ (60 kalorit)

Ananass C-vitamiin 150 g = 245 KJ (59 kalorit)
C-vitamiini, rauda, kaaliumi

Vaarikas jamagneesium 125 g=130KJ (31 kalorit)
C-vitamiini, kiudaineid,
E-vitamiini, foolhapet

Kartul ja A-vitamiin 100 g =90 KJ (22 kalorit) 1

MAHLAPURSI LAHTI VALMISTAMINE

. Lulitage seade nupu (7) abil valja ja Ghendage see toiteallikast lahti.

. Oodake, kuni kurn (3) taielikult seiskub.

. Eemaldage téukur (1) Glemise katte avast (2).

. Eemaldage kaepide (8), et avada Ulemine kate (2). Seejarel saab jadtmemahuti (9) ee-
maldada.

. Seejarel eemaldage kurn (3) ja dravooluanum koos tilaga (4).

. Peske ja puhastage Ulaltoodud esemed péhjalikult.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

N wWN -

o~ U

1. Enne puhastamist Illitage seade vilja.

2. Pohikorpust saab puhastada niiske lapiga (vajadusel véite lisada vaikese koguse pesu-
ainet).

3. Peske koik toiduga kokkupuutuvad osad parast iga kasutamist pohjalikult vaikese kogu-
se pesuvahendiga soojas vees voi ndudepesumasinas, eelistatavalt kohe parast mahla
valmistamist. Arge kasutage pesemiseks vett, mille temperatuur on tile 80°C.

4. Arge kasutage puhastamiseks tugevatoimelisi puhastusvahendeid, atsetooni, alkoholi,
teravaid materjale jne. Nende kasutamine voib seadet kahjustada.

5. Kurna tuleb parast iga kasutamist pohjalikult puhastada. Selleks saate kasutada kaasas-
olevat pintslit.

6. Arge kastke seadme alust vette ega muudesse vedelikesse!

7. Kui porgandi, apelsini vms mojul tekib seadme osade varvimuutus, voib neid toidudliga
lapiga Ule plhkida. Varvimuutus ei méjuta seadme funktsionaalsust.

8. Parast koigi osade puhastamist ja kuivatamist tuleb seade kokku panna (vt jaotist

“‘MAHLAPRESSI KOOSTAMINE”).



RIKKE TOOSUMPTOMID

Probleemi T
. Voimalik pohjus Lahendus
kirjeldus
Seade ei liilitu sisse pérast 3. Tiihjendusmahuti/sdel on valesti 1. Paigaldage dravooluanum/sdel sisse dige tee
seda nuppu keerates paigaldatud 2. Paigaldage iilemine kate digesti
4. Ulemine kate on valesti paigaldatud
KOOS mootor eritab esimestel  see on normaalne néhtus Kui parast Pérast paari esimest kasutuskorda eritab
kasutuskordadel ebameeldivat mootor endiselt ebameeldivat Ihna, pange seade
[6hna tagasi lahim teeninduspunkt
1. Pinge liiga madal vorgud 1. Kontrollige sisendpinget vérgud
2. Liiga palju puuvilju/juurvilju seade 2. Liilitage seade vélja. Eemaldage liigsed puu-/
koogiviljad
Seade soojeneb tootamise ajal 3. Koostisained liikatud alates liigapalju 3. Tooted tuleks liikata vahem joudu
joudu
4. Termokaitse mootori iilekuumenemise 4. Pange seade korvale 20-30 minii liilitage see uuesti
eest sisse
1. Kahjustatud kurn 1. Vahetage kurn vélja

Rl 2. Liiga palju viljaliha sisse kurn 2. Puhastage kurn

1. Valesti paigaldatud kurn vdi seade pole 1. Asetage kurn sisse sobiv koht
korralikult looditud
2. Seade on seatud ebastabiilne pindvoi 2. Asetage seade sisse stabiilne pind voi kinnitage jalg
Seade vibreerib todtamise ajal moni neist puudub jalad

voi on liiga vali 3. Hiippasisse elektripaigaldis 3. Kontrollige paigaldust
4. Liiga palju puuvilju/juurvilju seade 4. Liilitage seade vélja. Eemaldage liigsed puu-/
koogiviljad
5. Paakon valesti paigaldatud priigi 5. Paigaldage paak digesti priigi
1. IN kurnas on palju viljaliha 1. Puhastage kurn
Mahla kvaliteet 2. Koostisained liikatud alates liigapalju 2. Koostisained tuleks suruda véhem joudu
joudu
SEADME KIRJELDUSTEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID
Tehnilised andmed on esitatud toote tiitibisildil.
Vorgukaabli pikkus: 1,10 m.

TAHELEPANU! MPM AGD SA jatab endale iguse teha tehnilisi muudatusi.

See juhend on masintélgitud.
Kui kahtlete, lugege palun ingliskeelset versiooni.

Toote nduetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri - ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moéju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijadtmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike
B ;incte eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri - ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri - ja elektroonikajadtmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
poorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jaatmekaitlusettevottesse.

ﬁ Tootele paigutatud mérgistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions carefully before use.

The machine is designed to squeeze juice from fresh fruit and
vegetables. Do not use the device for purposes other than those
for which it was intended.

The device is intended for domestic use only.

Do not use the device outdoors.

Do not place hard foodstuffs in the machine, e.g. large seeds, ice
cubes, frozen products, etc.

Check that the power parameters on the device’s rating plate
correspond to the parameters of your power supply network.
The device should be connected to a mains socket outlet with
a grounding pin!

The equipment is not designed to operate using external timers
or a separate remote control.

Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Do not handle the device with wet hands.

Do not hang the power cable on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang off the edge of the table/countertop.
Do not immerse the device, cable or charger in water or other
liquids.

Do not place the device on a hot surface.

Do not place the device near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

Place the appliance on a dry, flat, stain-resistant and stable surface.
Always ensure that all parts of the device are correctly fitted be-
fore starting work.

Take extra care, do not leave the appliance unattended when
children are around.

Disconnect the device from the power supply each time when the
device is left unattended and before any assembling, disassembling,
or cleaning works.

Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device, fire or personal injury.

15



16

Remember to keep a safe distance from rotating components of
the machine during operation. Contact with them risks injury to
the body or (i) damage to property e.g. by pulling out loose hanging
items of clothing/jewellery etc.

The appliance cannot be used if the strainer is damaged.
CAUTION! The blades on the strainer are very sharp, avoid
physical contact when emptying and cleaning the unit - you
could seriously injure yourself.

Place foodstuffs only with the dedicated pusher - do not put
your hand into the chamber of the running appliance, do not place
foodstuffs in the appliance with accessories not intended for this
purpose, e.g. forks, spoons, etc.

Cleaning of the appliance, in particular of the parts in direct con-
tact with food, should be carried out before first use, immediately
after use or if the appliance has not been used for a long time
- the procedure is described in the chapter “CLEANING AND
MAINTENANCE".

Do not use sharp objects, abrasive polishes, solvents or other
strong chemicals for cleaning since their use may cause damages
to the device.

Never use a damaged device, including one with a damaged cord or
plug, in which case have it repaired at an authorised service centre.
The appliance may be used by persons with limited physical, sen-
sory or mental abilities, or without knowledge or experience of
using this type of equipment, provided that they are supervised
or instructed in the safe use of the equipment and understand
the risks involved.

The device must be kept away from children. Keep the device and
cable out of the reach of children.

Children are not allowed to perform cleaning and maintenance tasks.
Children must not play with the device.

For the safety of children, do not leave freely accessible parts of
the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).
WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!

Before the first use, remove all bags, stickers, tapes and transport
locks from the device and its accessories.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

No vk N e

Pusher 8. Top cover handle/lock

Top cover 9. Waste container

Sieve 10. Anti-slip feet

Drain container with spout 11. Power cable

Juice outlet cap 12. Juice container with lid (1000ml)
Main housing 13. Brush

Switch knob

BEFORE FIRST USE

N —

w

IN

. Take the device out of the box and remove all protecting cardboard and foil.
. Make sure the appliance has not been damaged during its transportation. In case of

suspected damage, do not start the appliance and consult the seller

. Make sure the electrical mains parameters match the data on the appliance’s name

plate.

. Wash the appliance following the instructions in the “CLEANING AND MAINTE-

NANCE" section

JUICER ASSEMBLY

N —

w

Nelc NN NES N

. Place the device on a stable and dry surface.
. Mount the drain container with spout (4), then mount the sieve (3), ensuring it is seated

correctly.

. Place the top cover (2) on the main housing (6) and lock it with the handle (8). The de-

vice cannot be turned on if the top cover is not properly attached.

. Mount the waste container (9).
. Place the juice container (12) under the juice outlet (4).
. Before connecting the device to the network, ensure that the knob (7) is set to “0” (off).

Connect the power cord (11) to the mains.

. Place the juice container (12) under the spout (4).

Remove the juice outlet cap (5) from the spout.

JUICE SQUEEZING

CAUTION! Fruits with seeds, such as peaches, plums and cherries, must be pitted prior to the op-
eration. Cores, hard seeds, thick skins, or hard shells of fruits and vegetables should be removed
before processing.

1.

N

NI

Thoroughly wash the fruits and vegetables from which a juice will be created, then cut
them into pieces so that they can easily be thrown into the device through the opening
in the top cover (2).

. Place the juice container (12) under the drain container with spout (4). Then, remove

the cap (5) from the spout.

. Start the juicer by turning the knob (7) to “1” (low speed) or “2” (high speed) position.
. Push the ingredients through the hole in the top cover (2), using only the pusher (1).
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. Check from time to time whether the waste containers (9) and juice containers (12) are

not full. If emptying is necessary, turn off the device using the knob (7) by turning it to
the “0” position first and then close the juice outlet with the juice outlet cap (5).

. If the device starts to vibrate and produce less juice than intended, disassemble it and

clean the sieve (3). Hard fruit and vegetables can additionally slow down the engine
speed, thus it is not recommended to overload the device by working with this type of
products for too long.

CAUTION! Do not use the device for more than 3 minutes continuously. Provide 20 minutes for
cooling the appliance down for every 3 minutes of constant operation.

CAUTION! Do not unlock the lid while the juicer is operating!

CAUTION! It is advisable to juice softer and more juicy fruits/vegetables at a low speed, while
harder and less juicy ones should be processed at a higher speed.

JUICING TIPS

1.

2.

8.

9.
10.

11.

If the waste container is covered with a plastic bag before using the device, cleaning
will be easier.

Itis recommended to use fresh fruits and vegetables that contain a lot of juice, such as:
pineapples, beets, celery, apples, cucumbers, melons, tomatoes and most citrus fruits.

. Fruits and vegetables with thin skin do not require peeling. Prior to processing, remove

the thick skin from fruits and vegetables, e.g. tangerines, oranges, pineapples and raw
beets. Remove the seeds from citrus fruits as well, due to their bitter taste.

. In the case of apples, the amount of juice obtained depends on the species. Clear juice

is obtained from juicy apple species, but the choice of apple variety depends on the
user’s needs.

. Freshly prepared apple juice will darken quickly. To slow down this process, you can

add a few drops of lemon juice.

. Green leafy vegetables such as cabbage and spinach can be juiced. Their leaves should

be rolled into cylinders of appropriate size before inserting into the hole in the lid.

. Starchy fruits (e.g. banana, papaya, avocado, figs and mango) are not suitable for pro-

cessing into juice because the effect is often a fruit puree instead of juice.

When squeezing juice from fruits such as grapes, quinces, etc., clean the sieve after
every 0.5 kg of squeezed fruit for better results.

Please note that fruit pulp can be used in cakes, vegetable lasagna, muffins, etc.

All types of juices should be consumed immediately after pressing because fresh juice
quickly loses important nutrients when exposed to oxygen in the air. This may also
affect the taste.

The table below contains information on the nutritional value of fruit and vegetables

and the selection of the appropriate operating level of the device:

o Device
. Vitamins Energy value .
Fruits vegetables . operating
and minerals (kj/kcal)

level

Apple Vitamin C 2009 = 150KJ (72 calories) 2
Richiin fibre,

Apricot contains potassium 309 =85KJ (20 calories) 1

Source of folic acid, fibre,

Beetroot vitamin Cand potassium 1609 =190 KJ (45 calories) 2
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Blueberry Vitamin C 1259 =295KJ (70 calories) 1
Vitamin C, B, B6, E,

Brussels sprouts folicacid and fibre 100g = 110 KJ (26 calories) 1
Vitamin C, folic acid,
potassium, vitamin B6

Cabbage and fibre 100g = 110 KJ (26 calories) 2

Carrot Vitamin A, C, B6, Eand fibre 120g =125 KJ (30 calories) 2

Celery Vitamin Cand potassium 809 =55 KJ (7 calories) 2

Cucumber Vitamin C 2809 = 120 KJ (29 calories) 1

Dill Vitamin Cand fibre 3009 = 145 KJ (35 calories) 1

Grapes Vitamin C, B6 and fibre 1259 =355 KJ (85 calories) 1

Kiwi Vitamin Cand potassium 100g = 100 KJ (40 calories) 1
Vitamin C, folic acid, fibre

Melon and vitamin A 2009 =210KJ (50 calories) 1
Vitamin C, B3, potassium

Nectarine and fibre 1809 = 355 KJ (85 calories) 2
Vitamin C, B3, potassium

Peach and fibre 1509 = 205 KJ (49 calories) 2

Pear Fibre 1509 = 250 KJ (60 calories) 2

Pineapple Vitamin C 150g = 245 KJ (59 calories) 2
Vitamin C, iron, potassium

Raspberry and magnesium 1259 =130KJ (31 calories) 1
Vitamin C, fibre, vitamin E,

Potato folicacid and vitamin A 100g = 90KJ (22 calories) 1

JUICER DISASSEMBLY

. Turn off the device using the knob (7) and disconnect the power source.

. Wait until the sieve (3) stops completely.

. Remove the pusher (1) from the top cover hole (2).

. Remove the handle (8) to unlock the top cover (2). The waste container (9) can then
be removed.

. Remove the sieve (3) and the drain container with spout (4).

. Wash and clean the above elements thoroughly.

CLEANING AND MAINTENANCE

. Turn off the device before cleaning.

. The main housing can be cleaned with a damp cloth (a small amount of detergent can
be added, if necessary).

. Wash all parts that come into contact with food thoroughly after each use in warm
water with a small amount of detergent or in the dishwasher, preferably immediately
after juicing. Do not use water with a temperature above 80°C for washing.

. Do not use strong cleaning agents, acetone, alcohol, sharp materials, etc. to clean.
Their presence may damage the device.

. The sieve should be thoroughly cleaned after each use. Included brush can be used for
this purpose.
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. Do not immerse the base of the device in water or other liquids!

7. If discoloration of the device's components occurs due to the influence of carrots,
oranges, etc., they can be wiped with a cloth and cooking oil. Discoloration does not
affect the functionality of the device.

8. After cleaning and drying all parts, the device should be assembled (see section ‘JUIC-

ER ASSEMBLY”).

SYMPTOMS OF MALFUNCTIONING

fisblei Possible cause Solution

description

The device doesnotturnon 3. Drain container/sieve incorrectly mounted 1. Mount the drain container/sieve correctly
when the knob is turned 4. Top cover incorrectly mounted 2. Mount the top cover correctly

. . This is normal If the engine still emits an unpleasant odour after the
The engine emits an unpleasant

) first few uses, take the device to the nearest service
odour during the first few uses el
1. Mains voltage too low 1. Check the mains voltage
2. Too much fruit/vegetables in 2. Turn off the device. Remove excess amount of fruit/
The device becomes warm the appliance vegetables
during operation 3. Ingredients pushed using too much force 3. Products should be pushed with less force
4. Thermal protection against engine 4. Set the device aside for 20-30 minutes and turn it
overheating onagain
- . 1. Damaged sieve 1. Replace the sieve
U el 2. Toomuch pulpinthe sieve 2. (lean the sieve

1. Incorrectly mounted sieve or devicenot 1. Place the sieve in the appropriate place
properly levelled

2. The deviceis placed on an unstable 2. Place the device ona stable surface or attach a stand
The device vibrates during surface or one of the legs is missing
operation or is too loud 3. Overvoltageinthe electrical installation 3. Check the installation
4. Too much fruit/vegetables in 4. Turn off the device. Remove excess
the appliance fruit/vegetables

5. Waste container incorrectly installed 5. Mount the waste container correctly

1. Thereisalot of pulp in the sieve 1. Clean the sieve

eyt 2. Ingredients pushed using too much force 2. The ingredients should be pushed with less force

TECHNICAL DATA
Technical specifications are given on the product nameplate.

Length of mains cable: 1.10 m C €

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-

posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-

ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
EEm cCause a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should

be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regard-
ing the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or
used equipment processing department.
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS HASZNALATHOZ:

Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati utasitast.

A gépet a friss gylimolcsok és zoldségek levének kipréselésére
tervezték. Ne hasznald a készuléket a rendeltetésetd| eltérd célokra.
A készllék kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas.

Ne hasznald a készUléket kiltéren.

Ne tegyen kemeény élelmiszereket a tegyen, pl. nagy magokat,
jégkockakat, fagyasztott termékeket stb.

Ellendrizd, hogy a készllék cimtablajan feltUntetett tapellatasi pa-
raméterek megfelelnek-e a haldzati tapegységed paramétereinek.
A készUléket egy foldeldcsappal ellatott haldzati aljzathoz kell
csatlakoztatni.

A készuléket nem alkalmas kulsé idézitdvel vagy kulon taviranyitéval
torténd mukodtetésre.

Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték dugdjat a haldzati
aljzathoz.

Ne huzd ki a dugét a konnektorbol a zsindr meghuzasaval.

Ne fogd meg a késziléket nedves kézzel.

Ne akasszd a tapkabelt éles szélekre, és ne hagyd, hogy forrd
felUletekkel érintkezzen.

Ne hagyd, hogy a tapkabel lelégjon az asztal/asztallap szélérdl.
Ne meritsd a készuléket, a kabelt vagy a fali csatlakozot vizbe vagy
mas folyadékba.

Ne helyezd a készUléket forro fellletekre.,

Ne helyezd a készuleket forro fellletekre vagy mas elektromos
készUlékek, égok, tlzhelyek, sttdk stb. kozelébe.

Helyezze a készlléket szaraz, sik, foltalld és stabil felUletre.

A munka megkezdése el6tt mindig gy6zddj meg arrdl, hogy a ké-
szUlék minden alkatrésze helyesen van-e felerdsitve.

Legyen kilondsen dvatos, ne hagyja a készUléket feltigyelet nélkdl,
ha gyermekek tartozkodnak a kdzelben.

Ha fellgyelet nélkll hagyod a készUléket, illetve telepités, szétsze-
relés vagy tisztitas elétt hizd ki a konnektorbdl.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék karo-
sodasat, tlzet vagy sérulést okozhat.

Ne feledje, hogy mukodés kozben tartson biztonsagos tavolsagot
a gép forgo alkatrészeitdl. A velUk valo érintkezés a test sérulésének
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kockazataval jar, vagy i) vagyoni karokat okozhat, pl. a lazan logé
ruhadarabok/ékszerek stb. kihtizasaval.

A készllék nem hasznalhato, ha a sz(rd sértlt.

FIGYELEM! A sz(irén talalhaté pengék nagyon élesek, kertiiljiik
a fizikai érintkezést a késziilék uritésekor és tisztitasakor - su-
lyosan megsériilhet.

Az élelmiszereket csak az erre a célra szolgalo toloval helyezze el
- ne tegye a kezét a mikodo készulék kamrajaba, ne helyezze az
élelmiszereket a készulékbe nem erre a célra szolgalo tartozékokkal,
pl. villdval, kanallal stb.

A keészuléek tisztitasat, kilondsen az élelmiszerekkel kozvetlendl
érintkezo alkatrészek tisztitasat az elsé hasznalat el6tt, kozvetlendl
az alkalmazas befejezése utan, vagy ha a készuléket hosszu |de|g
nem haszndlt - az eljarast a , TISZTITAS és KARBANTARTAS” cim(]
fejezet ismertet.

Ne hasznalj éles targyakat, csiszold pasztakat, oldészereket vagy
mas erds vegyszereket a tisztitashoz - ezek hasznalata karosithatja
a készuleket.

Ne hasznalj sérult készUléket, még akkor sem, ha csak a halézati
kabel vagy a dugo sérlilt - ebben az esetben javittasd meg a ké-
szUléket a hivatalos szervizkdzpontban.

A készlléket csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, vagy a hasonld tipusu készilék mikodtetésében jaratlan
szemeélyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felligyelet mellett teszik,
illetve ismerik a készllék biztonsagos mikodtetésének modjat és
az azzal jaro kockazatokat.

A készuleket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsd a készUléket
és a kabelt gyermekek eldl elzarva.

Gyermekek nem végezhetnek takaritasi és karbantartasi feladatokat.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A gyermekek biztonsaga érdekében kérjik, ne hagyd szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas elemet (mlanyag zacskokat,
kartondobozokat, polisztirolt stb.).

FIGYELMEZTETES! Ne engedije, hogy gyermekek jatsszanak
a féliaval. Fulladasveszély!

Az elsé hasznalat el6tt tavolitson el minden zacskot, matricat,
szalagot és szallitasi zarat a készUulékrdl és annak felszerelésérdl.



A KESZULEK LEIRASA
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Told 8. Felsé fedél fogantyu/zér

Felsé boritod 9. Hulladékgylijté

Képernyd 10. Csuszasmentes ldbak

Lefolyotartaly kifolydval 11. Tapkabel

Juice kimeneti dugd 12. Gyumolcslé tartdly fedéllel (1000ml)
Fé burkolat 13. Kefe

Kapcsolégomb

AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

1.
2.

3.

4.

Vegye ki a késziléket a dobozbdl, és tavolitsa el a készlléket védd kartont és folidkat.
Ellendrizze a késziléket a szallitas soran esetlegesen keletkezett sériilések szempontja-
bol. Sériilés gyanuja esetén ne mikddtesse a készlléket, és forduljon a kereskedéhoz.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a haldzati aram paraméterei megfelelnek a készilék cimtab-
|4jan szerepld adatoknak.

Tisztitsa meg a késztléket a ,TISZTITAS ES Karbantartas” fejezetben lefrtak szerint.

A GYUMOLCSCENTRIFUGA OSSZESZERELESE

1.
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9.

Helyezze a késziléket stabil és szaraz fellletre.

. Szerelje fel a kifolydcsével ellatott lefolyotartalyt (4), majd szerelje be a szlirét (3),

Ggyelve annak megfeleld illeszkedésére.

. Helyezze a felsé fedelet (2) a f6 hazra (6), és rogzitse a fogantydval (8). A felsd fedél

helytelen rogzitése megakadalyozza a készUlék bekapcsolasat.

. Szerelje be a hulladéktartalyt (9).
. Allitsa a gyumolcslé-tartalyt (12) a gylmdlcslé-kivezetd nyilas (4) ala.
. Miel6tt a késziiléket a haldzatra csatlakoztatja, gy6ézédjon meg arrél, hogy a gomb (7)

a,0” (ki) allasban van.
Csatlakoztassa a tapkabelt (11) a halézathoz.

. Helyezze a gytimolcslé-tartalyt (12) a kifolydcesé (4) ala.

Tavolitsa el a gytimolcslé kifolyo dugot (5) a kifolydcsébél.

A LE KIPRESELESE

FIGYELEM! A magvas gylimélcséket, mint példaul az 6szibarack, a szilva és a cseresznye, el6sz6r
ki kell magozni, és a magokat el kell tavolitani. A magokkal, kemény magokkal, vastag héjjal vagy
kemény héjjal rendelkezé gylimolcsoket és zoldségeket feldolgozas el6tt el kell tavolitani.

1.
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Alaposan mossa meg a gylimolcsot és a zoldséget, amelyet levet kivan préselni, majd
vagja fel 6ket Ugy, hogy a felsé fedél nyildsan (2) keresztll konnyen a gépbe lehessen
dobni.

. Allitsa a gytimolcslé-tartalyt (12) a kifolydcsével (4) ellatott lefolydtartaly ala. Ezutan

tavolitsa el a dugét (5) a kifolydcsébdl.

. Inditsa el a gyumolcscentrifugdt a gombbal (7) az ,1” (alacsony sebesség) vagy a ,2”

(magas sebesség) allasba forditva.

. Nyomija at a hozzavaldkat a felsé fedelén (2) lévé nyildson, csak a tolokar (1) segitsé-

gével.

. Idénként ellendrizze, hogy a hulladék (9) és a gyimolcslé (12) tartdlyok nem teltek-e

meg - ha ki kell Uriteni 6ket, elészor kapcsolja ki a készUléket a gomb (7) segitségével,
a ,0” éllasba forditva, és zarja el a gyimolcslé kivezetd nyilast a gylmolcslé kivezetd
dugéval (5).
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6. Ha a készulék vibralni kezd, és a kelleténél kevesebb gylmodlcslevet termel, szerelje
szét a késziléket, és tisztitsa meg a szUirét (3) - a kemény gylimolcsok és zoldségek
szintén lelassithatjdk a motort, ezért ne terhelje tul a készlléket azzal, hogy ilyen tipusu
termékekkel tul sokaig mdkodteti.

FIGYELEM! Ne hasznalja a késziiléket folyamatosan 3 percnél tovabb. Ha a késziilék 3 percig

lizemelt, varjon 20 percet, amig leh(il, miel6tt Gjra hasznalna.

FIGYELEM! Ne nyissa ki a fedelet, amig a gylimélcscentrifuga miikédik!

FIGYELEM! Célszer(i a lagyabb és Iédtsabb gyiimolcsoket/zoldségeket alacsony fordulatsza-

mon, a keményebbeket és kevésbé Iédlisakat pedig magasabb fordulatszamon leztzni.

TIPPEK A GYUMOLCSLEVEKKEL KAPCSOLATBAN

1. Ha a készUlék hasznalata el6tt a hulladéktarolot kibéleli egy mlanyag zacskoval, a ké-
szllék tisztitédsa kdnnyebb lesz.

2. Olyan friss gylmolcsoket és zoldségeket ajanlott hasznalni, amelyek sok levet tartal-
maznak, pl.: ananasz, cékla, zeller, alma, uborka, dinnye, paradicsom és a legtébb citrus-
féle.

3. A vékony héju gylimolcsoket és zdldségeket nem kell meghamozni. A gylimdlcsdkrdl és
z0ldségekrdl, példaul a mandarinrél, narancsrél, ananaszrol és a nyers céklarél azonban
feldolgozas el6tt el kell tavolitani a vastag héjat. Ezenkivil a citrusfélék magjait el kell
tavolitani a keserd iztik miatt.

4. Az alma esetében a kapott [é€ mennyisége a fajtatol figg. A lédus almafajtakbol tiszta 1é
nyerhetd, de a faj kivélasztasa az On igényeitdl flgg.

5. A frissen készitett almalé gyorsan sotétedik. Néhany csepp citromlevet is adhatunk
hozza, hogy lelassitsuk a folyamatot.

6. A z6ld leveles zoldségeket, példaul a kdposztat és a spendtot ki lehet préselni. A leve-
leket a megfelelé méretli hengerekbe kell tekerni, mielétt a fedél nyilasaba helyezzUk.

7. A keményitét tartalmazd gyUmolcsok (pl. banan, papaya, avokado, flige és mango)
nem alkalmasak gytimolcslé feldolgozasara, mivel a gylmolcslé helyett gyakran gyi-
molcspureé készdl.

8. Gylmolcsok, példaul szdélé, birs stb. levesezésekor a jobb eredmény érdekében a szi-
rét minden 0,5 kg kipréselt gyimolcs utan meg kell tisztitani.

9. A gyimolcspép felhasznalhato siteményekben, zoldség lasagne-ban, muffinokban stb.

10. A gyimolcslevek minden fajtajat a kipréselés utan azonnal el kell fogyasztani, mivel
a friss gylmolcslé a levegd oxigénjének kitéve gyorsan elvesziti fontos tdpanyagait. Ez
az izre is hatassal lehet.

11. Az aldbbi tablazat a gylmolcsok és zoldségek tapértékérdl és a készilék megfeleld
mukodési szintjének kivalasztasardl nyUjt tajékoztatast:

Gyimalcsok/ Vitaminok és A keszilek
yumor o Energiaérték (kJ/kcal) makodési
z6ldségek asvanyi anyagok o
szintje
Apple Cvitamin 200g = 150 KJ (72 kaléria) 2
Rostban gazdag, kdliumot
Sargabarack tartalmaz 30g =85 KJ (20 kaldria) 1
Folsav-, rost-, C-vitamin — és
Répa kaliumforras. 160g = 190 KJ (45 kaldria) 2
Berry C-vitamin 1259 =295KJ (70 kaldria) 1
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-, B-, B6-, E-vitamin, folsav

Kelbimbd és rostok 100g = 110 KJ (26 kaldria)
Cvitamin, folsav, kélium,

Kdposzta B6-vitamin és rostok 100g = 110 KJ (26 kaldria)
A-, G, B6-, E-vitaminok és

Sargarépa rostok 1209 = 125 KJ (30 kaldria)

Zeller C-vitamin és kalium 809 =55 KJ (7 kaldria)

Uborka C-vitamin 2809 = 120 KJ (29 kaldria)

Dill C-vitamin és rost 300g = 145 KJ (35 kaldria)

Sz616 C-vitamin, B6-vitamin és rost 1259 =355 KJ (85 kaldria)

Kiwi Cvitamin és kalium 100g = 100 KJ (40 kaldria)
C-vitamin, folsav, rost és

Dinnye A-vitamin 200g = 210 KJ (50 kaléria)
C-vitamin, B3-vitamin,

Nektarin kalium és rostok 1809 = 355 KJ (85 kaldria)
C-vitamin, B3-vitamin,

Barack kalium és rostok 1509 = 205 KJ (49 kaléria)

Korte Szdl 150g = 250 KJ (60 kaldria)

Ananasz C-vitamin 1509 = 245 KJ (59 kaldria)
C-vitamin, vas, kdlium és

Malna magnézium 1259 =130 KJ (31 kaldria) 1
C-vitamin, rost, E-vitamin,

Burgonya folsav és A-vitamin 100g = 90KJ (22 kaldria) 1

A GYUMOLCSCENTRIFUGAK DEMONSTRACIOJA

1. Kapcsolja ki a késziléket a gomb (7) segitségével, és vélassza le a készUléket az elekt-
romos héaldzatrél.

. Varjon, amig a szUiré (3) teljesen megall.

. Vegye ki a tolét (1) a felsé fedél (2) nyilasabaol.

4. Tavolitsa el a fogantyut (8) a felsé fedél (2) feloldasahoz. Ezutan a hulladéktartaly (9) is

eltavolithato.
5. Ezutan vegye ki a szUr6t (3) és a kifolyocsdvel ellatott leeresztéedényt (4).
6. Alaposan mossa és tisztitsa meg a fenti targyakat.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziléket.

2. A f6 haz nedves ruhaval tisztithato (ha szikséges, kis mennyiségli mososzer adhatd
hozza).

3. Minden hasznalat utan alaposan mossa el az élelmiszerekkel érintkezé részeket meleg
vizben, kevés mososzerrel vagy mosogatégépben, lehetéleg kdzvetlenll a gyimaolcslé
készités utan. A mosashoz ne hasznaljon 80 °C feletti vizet.

4. Ne hasznéljon erés tisztitdszereket, acetont, alkoholt, éles anyagokat stb. a tisztitas-
hoz. Hasznélatuk karosithatja a készlléket.

5. A szUr6ét minden hasznélat utédn alaposan meg kell tisztitani. A mellékelt kefe hasznal-
hat¢ erre a célra.

w N
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. Ne meritse a készllék aljat vizbe vagy mas folyadékbal!

7. Ha a készlilék alkatrészei sargarépa, narancs stb. miatt elszinezédnek, akkor azokat egy
étolajjal bekent ruhdval le lehet térolni. Az elszinezédés nem befolydsolja a készilék
mukddését.

8. Miutan minden alkatrészt megtisztitottunk és megszaritottunk, a késziléket 6ssze kell

szerelni (lasd a , ,A JUICE OSSZESITESE” cim( szakaszt).

A MEGHIBASODAS TUNETEI

A probléma

leira Lehetséges ok EIGES
eirdsa

Akésziilék nem kapcsol be 3. Helyteleniil telepitett lefolyotartaly/sz(ir6 1. Aleeresztd tartély/sz(ir6 megfeleld felszerelése

agomb elforgatdsa utan 4. Afelsé fedél helyteleniil van felszerelve 2. Afelsd burkolat megfeleld felszerelése
A motor az els6 néhany Ez egy normdlis jelenség Ha a motor az elsd néhany haszndlat utdn is kellemetlen
hasznalat soran kellemetlen szagot araszt, vigye vissza a késziiléket a legkozelebbi
szagot draszt. szervizkdzpontba.
1. Tulalacsony fesziiltség a halézaton 1. Ellendrizze a halozati fesziiltséget
2. Tilsok gyiimdlcs/zoldséq a késziilékben 2. Kapcsolja ki a késziiléket. Tavolitsa el a felesleges
A késziilék midkodés kozben gyiimdlcsoket/zoldségeket
felmelegszik 3. Tulnagy erdvel tolt osszetevik 3. Atermékeket kisebb erdvel kell tolni
4. Hovédelem a motor tilmelegedése ellen 4. Hagyja a késziiléket 20-30 percig bekapcsolva, majd
kapcsolja be tjra.
A gyiimélcslé sok pépet 1. Sériilt szdr6 1. Cserélje kia sz(ir6t
tartalmaz 2. Tilsok pép van a szitdban 2. Tisztitsa meg a szir6t

1. Helyteleniil beszerelt sz(ir vagy nem 1. Helyezze a szirét megfeleld helyre
megfelelden kiegyenlitett késziilék
2. Azegység instabil talajra helyezve vagy 2. Helyezze a késziiléket egy stabil feliiletre, vagy

Akésziilék miikodés kozhen az eqyik b hidnyzik rogzitsen egy labat.
vibrdl vagy tul hangosan 3. Tilfesziiltség az elektromos 3. Ellendrizze a telepitést
miikadik berendezésekben

4. Til sok gyimolcs/zoldség a késziilékben 4. Kapcsolja ki a késziiléket. Tavolitsa el a felesleges
gyiimolcsoket/zoldségeket
5. Hibdsan telepitett hulladéktarold tartaly 5. Helyesen telepitse a hulladékgydjté edényt

Gyenge lémindsé 1. Sok hs van a szitaban. 1. Tisztitsa meg a sz(irét
yeng 9 2. Tl nagy erdvel tolt dsszetevék 2. Azbsszetevoket kisebb erdvel kell tolni
MUSZAKI ADATOK
A miiszaki paraméterek a termék adattablajan talalhatok.
A halézati kabel hossza: 1,10 m

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kézikényv gépi forditdsban készilt.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kornyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre
EE ¢ o kornyezetre karos anyagok kibocsatasdhoz vezethet. Az elhasznalt késziiléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakdldési helyére vonatkozd
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalénak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozoé tizemével.

E A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készUléket mas
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms lietosanas rupigi izlasiet lietoSanas instrukciju.

lerice ir paredzéta sulas izspieSanai no svaigiem augliem un dar-
zeniem. Neizmantojiet ierici ciiem merkiem, iznemot paredzeto
lietojumu.

lerice ir paredzeta tikai lietoSanai majas.

Neizmantojiet ierici arpus telpam.

Nelieciet ierici cietos partikas produktus, pieméram, lielas seéklas,
ledus gabalinus, saldetus produktus utt.

Parbaudiet, vai barosanas parametri uz ierices datu plaksnites atbilst
jusu barosanas tikla parametriem.

lericei jabUt savienotai ar stravas kontaktligzdu ar zeméjuma tapu.
lekarta nav paredzeta darbibai, izmantojot argjos sledzu taimerus
vai atsevisku talvadibas sistemu.

Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.
Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, velkot aiz vada.
Neturiet ierici ar mitram rokam.

Nekariet barosanas vadu uz asam malam un nelaujiet tam pieskar-
ties karstam virsmam.

Nelaujiet stravas vadam karaties no galda/galda malas.
Neiegremdgjiet ierici, vadu un kontaktdaksu Gdent vai citos Skid-
rumos.

Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam vai citu elektrisko iericu,
deglu, plisu, cepeskrasnu utt. tuvuma.

lerice janovieto uz sausas, plakanas, traipu izturigas un stabilas
virsmas.

Pirms darba sakSanas vienmer parliecinieties, vai visas ierices sa-
stavdalas tika pareizi uzstaditas.

Esiet loti uzmanigi, neatstajiet ierici bez uzraudzibas, ja ierices
tuvuma ir berni.

Atvienojiet ierici no barosanas avota, ja to atstaj bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

Razotaja neieteiktu piederumu izmantosana var izraisit ierices
bojajumus, aizdegsanos vai miesas bojajumus.

Darbibas laika noteikti ieverojiet droSu attalumu no ierices rotéjo-
Sajam sastavdalam. Saskare ar viniem draud miesas bojajumus vai
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(i) Tpasuma bojajumus, pieméram, izvelkot brivi piekartas apgérba/
rotaslietu dalas utt.

lerici nevar izmantot, ja sietins ir bojats.

UZMANIBU! Sieta asmeni ir loti asi, tapéc, iztuksojot un tirot
ierici, izvairieties no fiziska kontakta - varat nopietni savainoties.
Novietojiet partikas preces tikai ar ipasu stumeju — nelieciet roku
darba ierices nodalijuma, nelieciet partiku ierice, izmantojot tam
neparedzetus piederumus, pieméram, daksinas, karotes utt.
lerices, jo 1pasi detalu, kas atrodas tiesa saskare ar partiku, tirisana
javeic pirms pirmas lietosanas, talit péc darba beigam vai ja ierice
nav izmantota ilgu laiku — procedura aprakstita sadala “TIRISANA
UN APKOPE".

Jus vai citas spéecigas kimiskas vielas - to lietosana var sabojat ierici.
Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla vads vai kontaktdaksa
- Sada gadijuma iesniedziet ierici salabot autorizéta servisa punkta.
lerici var izmantot personas ar ierobezotam fiziskam, manu vai
garigam sp&jam un kuram nav zinasanu vai pieredzes Sadu iericu
lietosana, ar noteikumu, ka tas tiek uzraudzitas vai instruétas par
iericu drosu lietosanu un saprot ar to saistitos riskus.

lerici nevar izmantot bérni. Glabajiet ierici un vadu bérniem ne-
pieejama vieta.

Bérniem nav atlauts veikt tirisanas un apkopes darbibas.
Bérniem nav atlauts spélét ar ierici.

Bérnu drosibas noltkos, ladzu, neatstajiet iepakojuma dalas (plast-
masas maisini, kartona kastes, polistirols utt.) brivi pieejamas.
BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar foliju. Nosmak-
Sanas briesmas!

Pirms pirmas lietoSanas no ierices un tas aprikojuma nonemiet visus
maisinus, uzlimes, siksnas un transporta sledzenes.



IERICES APRAKSTS

1. Stdmeéjs 8. Augséja vaka rokturis/slédzene
2. Augséjais vaks 9. Atkritumu konteiners

3. Sietins 10. Pretslides kajas

4. Drenazas trauks ar snipi 11. Stravas vads

5. Sulas kontaktligzdas spraudnis 12. Tvertne ar vaku sulai (1000ml)
6. Galvenais korpuss 13. Zobu birste

7. Slédza poga

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Nonemiet ierici no kastes un nonemiet visu kartonu un plévi, kas to nostiprina.

2. Parbaudiet, vai iericé nav bojajumu, kas var rasties ierices transportésanas laika. Ja ro-
das aizdomas par bojajumiem, neieslédziet ierici un konsultéjieties ar pardevéju.

3. Parliecinieties, vai jusu elektriska tikla parametri atbilst datiem ierices datu plaksnité.

4. Nomazgajiet ierici, ievérojot noradijumus sadala “TIRISANA UN APKOPE”.

SULU SPIEDES MONTAZA

[N

. Novietojiet ierici uz stabilas un sausas virsmas.

. Uzstadiet drenazas trauku ar snipi (4), péc tam uzstadiet sietinu (3), parliecinoties, ka
tas ir pareizi novietots.

. Piestipriniet augséjo vaku (2) pie galvena korpusa (6) un blokéjiet to ar rokturi (8). Ne-
pareiza augs€ja vaka nostiprinasana novers ierices ieslégsanu.

. Uzstadiet atkritumu konteineru (9).

. Novietojiet sulas trauku (12) zem sulas izplides atveres (4).

. Pirms ierices pievienosanas tiklam parliecinieties, vai poga (7) ir iestatita uz “0” (izslég-
ta).
Pievienojiet stravas vadu (11) elektrotiklam.

. Novietojiet sulas trauku (12) zem snipes (4).
Nonemiet sulas kontaktdaksu (5) no snipes.

N
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SASPIEZOT SULU

UZMANIBU! Augli ar bedrém, pieméram, persikiem, plamém, kirsiem un kiriem, vispirms ir ja-
izkida, jaizliek bez kauliniem. Pirms apstrades janonem augli un darzeni ar serdeniem, cietam
séklam, biezam mizam vai cietam caumalam.

1. Rdpigi nomazgajiet auglus un darzenus, no kuriem gatavojaties pagatavot sulu, un péc
tam sagrieziet tos gabalos, lai tos varétu brivi iemest iericé caur augséja vaka caurumu
2).

. levietojiet sulas trauku (12) zem drenazas trauka ar snipi (4). Péc tam nonemiet kontakt-
daksu (5) no snipes.

. Saciet sulu spiedi ar pogu (7), pagriezot to pozicija “1” (zems atrums) vai pozicija “2” (liels
atrums).

. Izspiediet sastavdalas caur aug$éja vaka caurumu (2), izmantojot tikai stiméju (1).

. Laiku pa laikam parbaudiet, vai atkritumu tvertnes (9) un sulas (12) nav piepilditas — ja
nepiecieSama iztuksosana, vispirms izslédziet ierici ar pogu (7), pagriezot to pozicija “0”,
un aizveriet sulas kontaktligzdu ar sulas kontaktdaksu (5).
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6. Jamasina sak vibrét un razot mazak sulas, neka vajadzétu, ta ir jaizjauc un sietins jaiztira
(3) - cietie augli un darzeni var ari paléninat dzinéju, tapéc neparslogojiet ierici ar parak
ilgu darbu ar sada veida izstradajumiem.

UZMANIBU! Nelietojiet ierici nepartraukti ilgak par 3 minatém. Ja ierice ir darbojusies 3 min-

tes, pirms atkartotas lietoSanas pagaidiet 20 minates, I1dz ta atdziest.

UZMANIBU! Neatblokéjiet vaku, kamér darbojas sulu spiede!

UZMANIBU! Sulas ieteicams izspiest no mikstakiem un suligakiem augliem/darzeniem ar mazu

atrumu, bet lielaka atruma - no cietakiem un mazak suligiem.

PADOMI SULAS IZSPIESANAI

1. Ja pirms ierices lietoSanas atkritumu tvertni izklajat ar plastmasas maisinu, ierices tiri-
Sana bas vieglaka.

2. leteicams izmantot svaigus auglus un darzenus, kas satur lielu daudzumu sulas, pie-
méram: ananasus, bietes, selerijas, abolus, gurkus, melones, tomatus un lielako dalu
citrusauglu.

3. Augliem un darzeniem ar planu adu nav nepiecieSsams pilings. Pirms apstrades tomér
nonemiet rupjo adu no augliem un darzeniem, pieméram, mandariniem, apelsiniem,
ananasiem un neapstradatam bietém. Turklat jums vajadzetu nonemt séklas no citrus-
augliem to rlgtas garsas dél.

4. Abolu gadijuma iegltas sulas daudzums ir atkarigs no sugas. Skaidru sulu ieglst no
suligam abolu sugam, tomér sugu izvéle ir atkariga no lietotaja vajadzibam.

5. Svaigi pagatavota abolu sula atri k|ast tumsaka. Lai paléninatu So procesu, varat pievie-
not dazus pilienus citrona sulas.

6. Var izspiest zalos lapu darzenus, pieméram, kapostus un spinatus. Pirms ievietosanas
vaka cauruma lapas javelmé piemérota izméra cilindros.

7. Cieti saturosi augli (pieméram, banans, papaija, avokado, viges un mango) nav pieméroti
parstradei sula, jo sulas vieta bieZi gatavo aug|u biezeni.

8. lzspiezot sulu no tadiem augliem ka vinogas, cidonijas utt., Lai iegltu labaku rezultatu,
sietin$ jatira péc katriem 0,5 kg izspiestu aug|u.

9. LGdzu, nemiet véra, ka auglu mikstumu var izmantot kikas, darzenu lazanja, smalkmai-
zites utt.

10. Visu veidu sulas jalieto talit péc saspiesanas, jo svaiga sula gaisa esosa skabekla ietek-
mé atri zaudé svarigas baribas vielas. Tas var ietekmét ari garsu.

11. Saja tabula sniegta informacija par auglu un darzenu uzturvértibu un atbilstosa ierices
darbibas limena izveéli:

q q = PP I— lerices
Augli/ Vitamini Energétiska vértiba -
S S darbibas
darzeni un mineralvielas (kJ/kcal) -
) limenis
Apple Cvitamins 2009 = 150 KJ (72 kalorijas) 2
Bagats ar Skiedrvielam,
Aprikoze satur kaliju 30 ¢ =85KJ (20 kalorijas) 1
Folijskabes, Skiedrvielu, C vitamina un kalija
Bietes avots 160 g = 190 KJ (45 kalorijas) 2
Zemene Cvitamins 1259 =295 KJ (70 kalorijas) 1
Cvitamins, B, B6, E,
Briseles kaposti folijskabe un Skiedra 100g = 110 KJ (26 kalorijas) 1
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Cvitamins, folijskabe, kalijs, B6 vitamins un

Kols Skiedra 100g = 110 KJ (26 kalorijas) 2
Burkani A, C, B6, E vitamins un Skiedra 120 g = 125 KJ (30 kalorijas) 2
Selerijas Cvitamins un kalijs 80 g =55KJ (7 kalorijas) 2
Gurkis Cvitamins 280 ¢ =120 KJ (29 kalorijas) 1
Copper Cvitamins un Skiedra 300 g = 145 KJ (35 kalorijas) 1
Vinogas Cvitamins, B6 un Skiedra 1259 = 355 KJ (85 kalorijas) 1
Kivi Cvitamins un kalijs 100g = 100 KJ (40 kalorijas) 1
Melone Cvitamins, folijskabe, Skiedra un A vitamins 2009 =210 KJ (50 kalorijas) 1
Nektarins Cvitamins, B3, kalijs un Skiedra 1809 = 355 KJ (85 kalorijas) 2
Persiks Cvitamins, B3, kalijs un Skiedra 150 g =205 KJ (49 kalorijas) 2
bumbieris Skiedra 150 g = 250 KJ (60 kalorijas) 2
Ananass Cvitamins 150 g =245 KJ (59 kalorijas) 2
avene Cvitamins, dzelzs, kalijs un magnijs 1259 = 130KJ (31 kalorija) 1
Cvitamins, Skiedra,
kartupelis E vitamins, folijskabe un A vitamins 100g = 90KJ (22 kalorijas) 1

DEMONTAZAS SULU SPIEDES

N wWN -

ari nonemt.

o~ U1

TIRISANA UN APKOPE

N —

. Pirms tirisanas izslédziet ierici.

. lzslédziet ierici ar pogu (7) un atvienojiet to no stravas avota.
. Pagaidiet, lidz sietins (3) pilniba apstajas.

. Nonemiet stiméju (1) no augséja vaka atveres (2).

. Nonemiet rokturi (8), lai atblokétu augséjo vaku (2). Tad atkritumu konteineru (9) var

. Péc tam nonemiet sietinu (3) un drenazas trauku ar snipi (4).
. ROpigi nomazgajiet un notiriet ieprieks minétos priekSmetus.

. Galveno lietu var notirit ar mitru dranu (ja ir nepiecieSams, varat pievienot nelielu dau-
dzumu mazgasanas lidzek|a).

. Péc katras lietoSanas rupigi nomazgajiet visas detalas, kas nonak saskaré ar partiku, sil-
ta Udent ar nelielu daudzumu mazgasanas lidzekla vai trauku mazgajama masinga, vélams
talit péc sulas izspiesanas beigam. Mazgasanai nelietojiet Gdeni virs 80°C.

. Nelietojiet spécigu tiriSanas lidzek|u, acetona, spirta, asu materialu utt. TiriSanai. To
lietoSana var izraisit ierices bojajumus.

. Péc katras lieto3anas sieting rapigi janotira. Sim noltkam varat izmantot komplektacija
ieklauto suku.

. Neiegremdéjiet ierices pamatni tdent vai citos skidrumos!

Ja ierices elementu krasas maina notiek burkanu, apelsinu utt. ietekmé, tos var noslau-
it ar dranu, pievienojot partikas ellu. Krasas maina neietekmé ierices funkcionalitati.

. Péc visu detalu tiriSsanas un Zavésanas ierice ir jasamonteé (sk. punktu,, SULU SPIEDES
UZSTADISANA”).
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DARBIBAS TRAUCEJ SIMPTOMI

OD]ENED

lesp&jamais iemesls Risinajums
D ELSH

lerice neieslédzas, kad pogair 3. Nepareizi uzstadits drenazas trauks/ 1. Uzstadiet drenazas trauku/sietinu pareiza veida

pagriezta sietins 2. Uzstadiet augséjo vaku pareiza veida
4. Nepareizi uzstadits augséjais vaks
Tairnormala paradiba Ja péc pirmajam dazam lietosanas reizém motors

Pirmajos lietojumos no dzingja

S — joprojam izdala nepatikamu smaku, atgrieziet ierici

tuvakaja apkopes punkta

1. Parak zems spriequms tikla 1. Parbaudiet spriequmu tikla
2. lericé ir parak daudz auglu/darzenu 2. lzslédziet ierici. Nonemiet liekos auglus/darzenus
lerice uzsilst 3. Produkti jastumj ar mazaku speku
ekspluatacijas laika 3. Sastavdalas stumtas ar parak lielu spéku 4. Novietojiet ierici mala 20-30 mintes un atkal
4. Termiska aizsardziba pret motora ieslédziet to
parkarsanu
1. Bojats sietin3 1. Nomainiet sietinu

Sl AU S 2. Parak daudz mikstuma sietina 2. Notiriet sietinu

1. Nepareizi uzstadits sietin3 vaiiericenav 1. levietojiet sietinu pareiz aja vieta
pareiziizlidzinata
2. lerice uzstadi ta uz nestabilas zemes vai

. _ S trakst vienas no kajam 2. Novietojiet ierici uz stabilas zemes
lerice darbibas laika vibré vai S P, S
darbojas parak skali 3. Parspriegums elektriskaja sistéma vai piestipriniet p&du
’ 4. lericé ir parak daudz auglu/darzenu 3. Parbaudiet instalaciju
4. |zslédziet ierici. Nonemiet lieko
5. Nepareizi uzstadita atkritumu tvertne augli/darzeni

5. Pareizi uzstadiet atkritumu tvertni

1. Sietina ir daudz celulozes 1. Notiriet sietinu
2. Sastavdalas stumtas ar parak lieluspéku 2. Sastavdalas jaspiez ar mazaku speku

TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.
Tikla vada garums: 1,10 m.

Zemas kvalitates sula

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas.

Stro kasgra mata ir masintulkota.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un

cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai
EE  (n apkartéjai videi bistamu vielu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.

E Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-

32



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Urzadzenie zostato zaprojektowanie do wyciskania soku ze Swiezych
owocow i warzyw. Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow,
niz zostato przeznaczone.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie umieszczaj w urzadzeniu twardych art. spozywczych np. du-
zych nasion, kostek lodu, mrozonych produktow itp.

Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce znamio-
nowej urzadzenia odpowiadaja parametrom Twojej sieci zasilajace;.
Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrznych
wytacznikow czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnej regulacii.
Nie podtgczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

Nie trzymaj urzadzenia wilgotnymi rekoma.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie pozwal
aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwol, aby przewdd zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.
Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Nie stawiaj urzadzenia na goracych powierzchniach.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycznych,
palnikow, kuchenek, piekarnikow itp.

Urzadzenie nalezy stawiac na suchej, ptaskiej, odpornej na zapla-
mienia i stabilnej powierzchni.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.

Zachowaj szczegodlng ostroznose, nie zostawiaj urzadzenia bez
nadzoru, gdy w poblizu urzadzenia znajduja sie dzieci.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Uzycie akcesoriow niepolecanych przez producenta moze spowo-
dowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub obrazenia ciata.
Pamietaj o zachowaniu bezpiecznego dystansu od obracajacych sie
podczas pracy elementow urzadzenia. Kontakt z nimi grozi urazami
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ciata lub (i) uszkodzeniem mienia np. poprzez wyciggniecie luzno
zwisajgcych czesci garderoby/bizuterii itp.

Nie mozna uzywac urzadzenia, jezeli sitko jest uszkodzone.
UWAGA! Ostrza umieszczone na sitku sg bardzo ostre, unikaj
fizycznego kontaktu podczas oprézniania i czyszczenia urzadze-
nia - mozesz sie powaznie zranic.

Umieszczaj artykuty spozywcze wytacznie dedykowanym do tego
popychaczem - nie wktadaj dtoni do komory pracujgcego urza-
dzenia, nie umieszczaj w urzadzeniu zywnosci z wykorzystaniem
akcesoriow do tego nieprzeznaczonych np. widelce, tyzki itp.
Czyszczenie urzadzenia, w szczegolnosci czesci majacych bezpo-
Sredni kontakt z zywnoscig, nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym
uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub w przypadku, gdy
z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego czasu - sposob postepo-
wania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA'.
Do czyszczenia nie wolno uzywac ostrych przedmiotow, past
sciernych, rozpuszczalnikow i innych silnych srodkow chemicznych
- ich uzycie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bezpieczny
Sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyka.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj urza-
dzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie mogg wykonywac czynnosci z zakresu czyszczenia
i konserwadiji.

Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

Dbaj 0 bezpieczenstwo dzieci - nie zostawiaj swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig. Niebez-
pieczenristwo uduszenia!



- Przed pierwszym uzyciem usun z urzadzenia i jego wyposazenia

Nouvswp e

1.
. Skontroluj urzadzenie pod wzgledem uszkodzen mogacych powstac podczas transpor-

N

w

N

wszelkie torebki, nalepki, tasmy oraz blokady transportowe.
OPIS URZADZENIA

Popychacz 8. Uchwyt/blokada pokrywy gornej
Pokrywa gorna 9. Pojemnik na odpadki

Sitko 10. Noézki antyposlizgowe

Pojemnik sptywowy z dziébkiem 11. Przewdd zasilajacy

Zatyczka wylotu soku 12. Pojemnik z pokrywka na sok (1000ml)
Obudowa gtéwna 13. Szczoteczka

Pokretto wtacznika

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Wyjmij urzadzenie z pudetka i zdejmij wszystkie zabezpieczajace je tekturki i folie.

tu urzadzenia. W przypadku podejrzen uszkodzen nie uruchamiaj urzadzenia i skonsul-
tuj sie ze sprzedawca.

. Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadaja danym na tabliczce

znamionowej urzadzenia.

. Umyj urzadzenie kierujac sie wskazéwkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE

| KONSERWACJA.

MONTAZ SOKOWIROWKI

1. Postaw urzadzenie na stabilnej i suchej powierzchni.
. Zatdz pojemnik sptywowy z dzidbkiem (4), a nastepnie zainstaluj sitko (3) upewniajac

N

w
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sie, ze zostato prawidtowo osadzone.

. Zatdz pokrywe gdérng (2) na obudowe gtowng (6) i zablokuj ja uchwytem (8). Nieprawi-

dtowe zamocowanie pokrywy gornej uniemozliwia witaczenie urzadzenia.

. Zainstaluj pojemnik na odpadki (9).
. Podstaw pojemnik na sok (12) pod otworem wyptywu soku (4).
. Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci upewnij sie, ze pokretto (7) ustawione jest

NO 00 N

w pozycji ,0” (wytaczony).
Podtacz przewdd zasilajacy (11) do sieci.

. Ustaw pojemnik na sok (12) pod dziobkiem (4).

Zdejmij zatyczke wylotu soku (5) z dzidbka.

WYCISKANIE SOKU

UWAGA! Owoce z pestkami jak brzoskwinie, sliwki, wisnie i czeresnie, trzeba najpierw wydry-
lowac, usunac pestki. Owoce i warzywa z rdzeniami, twardymi nasionami, grubymi skorkami lub
twardymi tupinami nalezy usunac przed przetworzeniem.

1. Doktadnie umyj owoce i warzywa, z ktérych zamierzasz zrobic¢ sok, a nastepnie pokroj

je na kawatki tak, aby swobodnie mozna byto je wrzuci¢ do urzadzenia przez otwor
w pokrywie gornej (2).
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2. Podstaw pojemnik na sok (12) pod pojemnikiem sptywowym z dziébkiem (4). Nastepnie
zdejmij zatyczke (5) z dzidbka.

3. Uruchom sokowiréwke za pomoca pokretta (7) przekrecajac je do pozycji ,1" (niska
predkosé) lub pozycji ,2” (wysoka predkosé).

4. Popychaj sktadniki przez otwor znajdujacy sie w pokrywie gornej (2) , uzywajac do tego
celu tylko i wytacznie popychacza (1).

5. Od czasu do czasu sprawdzaj, czy pojemniki na odpadki (9) i sok (12) nie sg zapetnione
- w przypadku koniecznosci opréznienia wytacz najpierw urzadzenie za pomocg po-
kretta (7) przekrecajac je do pozycji ,0" i zamknij wylot soku zatyczkg wylotu soku (5).

6. Jezeli urzadzenie zacznie wibrowac i produkowaé mniej soku niz powinno, nalezy je
rozmontowac i przeczyscic sitko (3) - twarde owoce i warzywa moga réwniez spowol-
ni¢ prace silnika, w zwiazku z tym nie nalezy przecigza¢ urzadzenia zbyt dtuga praca
7 tego typu produktami.

UWAGA! Nie korzystaj z urzadzenia bez przerwy dtuzej niz 3 minuty. Jezeli urzadzenie pracowa-

to 3 minuty, przed ponownym uzyciem nalezy odczeka¢ 20 minut, az ostygnie.

UWAGA! Nie wolno odblokowywa¢ pokrywy podczas pracy sokowiréwki!

UWAGA! Wskazane jest aby na niskiej predkosci wyciskac soki z miekkich i bardziej soczystych

owocow/warzyw, a na wyzszej predkosci z twardszych i mniej soczystych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE WYCISKANIA SOKU

1. Jedli przed uzyciem urzadzenia wytozysz pojemnik na odpadki woreczkiem foliowym,
czyszczenie urzadzenia bedzie tatwigjsze.

2. Zaleca sie uzywanie Swiezych owocoéw i warzyw zawierajacych duza ilos¢ soku, np.:
ananasow, burakow, selera, jabtek, ogorkow, melondw, pomidorow i wiekszosci owo-
céw cytrusowych.

3. Owoce i warzywa z cienka skorka nie wymagaja obierania. Przed przetworzeniem na-
lezy natomiast usunac gruba skorke z owocdw i warzyw np. mandarynek, pomaranczy,
ananasow i surowych burakéw. Nalezy ponadto usuwac pestki z owocodw cytrusowych
ze wzgledu na ich gorzki smak.

4. W przypadku jabtek, ilos¢ otrzymanego soku zalezy od gatunku. Klarowny sok otrzy-
muje sie z soczystych gatunkéw jabtek, jednak wybdr gatunku zalezy od potrzeb uzyt-
kownika.

5. Swiezo przygotowany sok z jabtek szybko ciemnieje. Aby spowolni¢ ten proces mozna
dodac kilka kropel soku z cytryny.

6. Zielone warzywa lisciaste, takie jak kapusta i szpinak, moga by¢ wyciskane. Liscie nalezy
zwina¢ w cylindry o odpowiedniej wielkosci przed wtozeniem do otworu w pokrywie.

7. Owoce zawierajace skrobie (np. banan, papaja, awokado, figi i mango) nie nadaja sie do
przetworzenia na sok, poniewaz czesto zamiast soku powstaje puree owocowe.

8. Podczas wyciskania soku z takich owocow jak winogrona, pigwy, itp. dla lepszego rezul-
tatu nalezy czyscic¢ sitko po kazdym 0,5 kg wycisnietych owocéw.

9. Nalezy pamietac, ze pulpa owocowa moze by¢ stosowana w ciastach, lasagne warzyw-
nej, babeczkach itp.

10. Wszystkie rodzaje sokow powinny by¢ spozywane bezposrednio po wycisnieciu, po-
niewaz $wiezy sok szybko traci wazne sktadniki odzywcze pod wptywem tlenu zawar-
tego w powietrzu. Moze to mie¢ réwniez wptyw na smak.

11. Ponizsza tabela zawiera informacje dotyczace waloréw odzywczych owocow i wa-
rzyw oraz wyboru odpowiedniego poziomu pracy urzadzenia:
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Owoce/warzywa

Jabtko

Morela

Burak
Jagoda

Brukselka

Kapusta
Marchew
Seler
Ogorek
Koper
Winogrona

Kiwi

Melon

Nektarynka

Brzoskwinia
Gruszka

Ananas

Malina

Ziemniak

Witaminy
i mineraty

Witamina C

Bogata w btonnik,
zawiera potas

Zrédto kwasu foliowego,
btonnika, witaminy Ci potasu

Witamina C

Witamina C, B, B6, E,
kwas foliowy i btonnik

Witamina C, kwas foliowy,
potas, witamina B6 i btonnik

Witamina A, C, B6, E i btonnik
Witamina Ci potas
Witamina C

Witamina Ci btonnik
Witamina C, B6 i btonnik
Witamina Ci potas

Witamina C, kwas foliowy,
btonnik i witamina A

Witamina C, B3, potas
i btonnik

Witamina C, B3, potas
i btonnik

Btonnik
Witamina C

Witamina C, zelazo, potas
imagnez

Witamina C, btonnik,
witamina E, kwas foliowy
iwitamina A

DEMONTAZ SOKOWIROWKI

A WOWN R

jemnik na odpadki (9).

(O]

Wartos¢ energetyczna

(kJ/kcal)
2009 =150 KJ (72 kalorie)
309 =85 KJ (20 kalorii)

1609 = 190 KJ (45 kalorii)
1259 =295 KJ (70 kalorii)

100g = 110 KJ (26 kalorii)

100g = 110 KJ (26 kalorii)
1209 =125 KJ (30 kalorii)
809 =55 KJ (7 kalorii)
2809 =120 KJ (29 kalorii)
3009 = 145 KJ (35 kalorii)
125g =355 KJ (85 kalorii)
100g = 100 KJ (40 kalorii)

200g = 210 KJ (50 kalorii)
180g = 355 KJ (85 kalorii)

1509 = 205 KJ (49 kalorii)
150g = 250 KJ (60 kalorii)
1509 = 245 KJ (59 kalorii)

1259 =130 KJ (31 kalorie)

100g = 90KJ (22 kalorie)

. Wytacz urzadzenie za pomocg pokretta (7) i odtacz od zrédta pradu.
. Poczekaj az sitko (3) catkowicie zatrzyma sie.

. Wyjmij popychacz (1) z otworu pokrywy gérnej (2).
. Zdejmij uchwyt (8) aby odblokowac¢ pokrywe gorng (2). Wtedy tez mozna wyjac po-

. Nastepnie wyjmij sitko (3) oraz pojemnik sptywowy z dziobkiem (4).
. Doktadnie umyj i wyczys$¢ powyzsze elementy.

Poziom
pracy

urzadzenia
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. Wytacz urzadzenie przed przystapieniem do czyszczenia.

. Obudowe gtéwna mozna czysci¢ wilgotng Sciereczka (jezeli istnieje taka potrzeba,
mozna dodac niewielka ilo$¢ detergentu).

. Wszystkie czesci majace stycznos¢ z zywnoscia umyj doktadnie po kazdym uzyciu
w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci detergentu lub w zmywarce, najlepiej
natychmiast po zakonczeniu wyciskania soku. Do mycia nie uzywaj wody o tempera-
turze powyzej 80°C.

. Nie uzywaj do czyszczenia silnych srodkéw czyszczacych, acetonu, alkoholu, ostrych
materiatdw, itp. Ich uzycie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

. Sitko nalezy doktadnie wyczyscic¢ po kazdym uzyciu. Mozna uzy¢ w tym celu dotaczo-
nej szczoteczki.

. Nie wolno zanurza¢ podstawy urzadzenia w wodzie lub innych ptynach!

. Jezeli wystapig przebarwienia elementéw urzadzenia pod wptywem marchewek, po-
maranczy, itp. mozna je przetrzec sciereczkg z dodatkiem oleju spozywczego. Przebar-
wienia nie maja wptywu na funkcjonalnos¢ urzadzenia.

. Po wyczyszczeniu i wysuszeniu wszystkich czesci, urzadzenie nalezy ztozy¢ (patrz pkt.
,MONTAZ SOKOWIROWKI").

OBJAWY NIEPRAWIDtOWEGO FUNKCJONOWANIA

Opis problemu Mozliwa przyczyna Rozwiazanie

N =

w

~N O Ul ~

0o

Urzadzenie nie wigcza sie 3. Nieprawidtowo zamontowany pojemnik 1. Zamontowac pojemnik sptywowy/sitko w prawidtowy

0 przekreceniu pokretta ST st
poprzekre pokre 4. Nieprawidtowo zamontowana pokrywa 2. Zamontowac pokrywe gérna w prawidtowy sposéb
gérna
Zsilnika wydobywa sie Jest to zjawisko normalne Jesli po kilku pierwszych uzyciach silnik nadal wydziela
nieprzyjemny zapach przy kilku nieprzyjemny zapach nalezy oddac urzadzenie
pierwszych uzyciach do najblizszego punktu serwisowego
1. Zbyt niskie napiecie w sieci 1. Sprawdzic napiecie w sieci
2. Zbytduzo owocéw/warzyw w urzadzeniu 2. Wytaczyc urzadzenie. Usuna¢ nadmiar owocéw/
Urzadzenie nagrzewa sie warzyw
podczas pracy 3. Skfadniki popychane ze zbytduzasits 3. Produkty powinny by¢ popychane z mniejsza sita
4. Zabezpieczenie termiczne przed 4. Odstawic urzadzenie na 20-30min i ponownie wtaczy¢
przegrzaniem silnika
Sok zawiera duzo migzszu 1. Uszkodzone sitko 1. Wymienicsitko
2. Zbytduzo migzszu w sitku 2. Oczyscicssitko
1. Nieprawidtowo zamontowane sitko 1. Umiescic sitko w odpowiednim miejscu
lub urzadzenie nieodpowiednio
wypoziomowane
2. Urzadzenie ustawione na niestabilnym 2. Postawi¢ urzadzenie na stabilnym podtozu
Urzadzenie wibruje podczas podtozu lub brak jednejz nézek lub zamocowac nézke
pracy lub dziatazbyt gtosno 3. Przepiecie w instalacji elektrycznej 3. Sprawdzi¢instalacje
4. Zbyt duzo owocéw/warzyw w urzadzeniu 4. Wytaczy¢ urzadzenie. Usuna¢ nadmiar
owocow/warzyw
5. Nieprawidtowo zamontowany zbiornik 5. Prawidtowo zamontowac zbiornik na odpadki
na odpadki
1. Wisitku znajduje sie duzo miazszu 1. Oczyscic sitko

2L eesi 2. Sktadniki popychane ze zbytduzasity 2. Sktadniki powinny by¢ popychane z mniejsza sita



DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,10m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos$¢ zmian technicznych.

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

wyrzucac¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
EE  (cmontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.
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YKA3AHUA OTHOCUTEJIbHO BE3OINACHOCTHU
NOJIb3OBAHVA

40

[lepes MCNob30BaHWEM BHMMATE/IbHO MPOYMTaNTE PYKOBOACTBO
Mo aKCrayaTauymm.

YCTPOMCTBO NpeaHa3HAYeHO /19 OTXKMMa COKa U3 CBEXKMX PPYK-
TOB ¥ OBOLLEN. He MCnoib3ymTe yCTPOMCTBO He MO Ha3HAYeHWHO.
YCTPOWCTBO NpeaHa3Ha4YeHO UCKUMUTENBHO A8 AOMALLHErO
NO/1b30BaHMA.

He mncnonb3ynTe yCTpONCTBO Ha OTKPLITOM BO3/YXE.

He knaguTe B yCTPOMCTBO TBEpAble NpeaAMeTbl. MPOAYKThI MTa-
HWS, HANPUMEP KPYMHblE CEMEHA, KYOUKM NibAa, 3aMOPOXKEHHbIE
MNPOAYKTbI U T. .

YbenmTech, YTO napamMeTpbl MOLLIHOCTW Ha 3aBOACKOM Tab/inyke
YCTPOMCTBA COOTBETCTBYHOT NapaMeTpaM Ballen anekTpoceTu.
YCTPOMCTBO AO/IXKHO MOAKFOHATHCA K CETEBOM PO3ETKE C 3a-
3eMASOLLYIM KOHTAKTOM.

YCTPOWCTBO He npejHa3HavyeHo A9 paboTbl C BHELLHUM Bpe-
MEHHbIM BbIK/THOHaTEIEM WU/IM OTAENBHOM CUCTEMOW AMCTAHLIM-
OHHOrO YNpaBeHMA.

He nogxatoyvamTe BUIKY K PO3ETKE MOKPbLIMU pyKaMu.

He BbIHMMaWTE BUJIKY M3 PO3ETKM 3/IEKTPOCETH, BbITArBas ee
3a NpoBOA,

He nep>knte yCTpoOMCTBO MOKPbIMM PyKaMM.

He BeluanTe LWHYp NMUTaHMA Ha OCTPbIe Kpas 1 He JonycKanTe
€ro KacaHus ropg4mx NoBepxHOCTEN.

He no3BonsamTe WHYpY NUTaHKWS CB1CaTb C Kpasg cToa/cTona.
He norpy»kamTe yCTpOWCTBO, LLUHYP 1 BUJIKY B BOAY MW ApPYrMe
YKNOKOCT.

He pa3mellanTe yCTPOMCTBO Ha FOPSAYMX MOBEPXHOCTSX.

He pasmellanTe yCTPOWCTBO PAAOM C APYTMU 3/1EKTPONPUOO-
paMu, KOHPOPKAMM, MIMTAMU, AYXOBKaAMU 1 T. 1.

YCTPOMCTBO C/1eAyeT pa3MeLLaTb Ha CyXOM, POBHOM, YCTOMYMBOW
K 3arpPA3HEHNSM 1 YCTOMHMBOM NMOBEPXHOCTMW.

[Nlepen, Ha4a/I0oM pabOoThbl BCerga NpoBePSNTE, YTOObI BCE 3/1e-
MEHTbI YCTPOMCTBA ObI/IM NPaBMUIbHO YCTAaHOB/IEHSI.

bynsre 0COOEHHO OCTOPOXKHbI, HE OCTaBAINTE YCTPOMCTBO 6e3
NPUCMOTPA, KOrAa PAAOM C HAM HaxoaaTCs AeTU.



OTKArOYaMTE YCTPOWCTBO OT 3/1IEKTPONMUTAHKS, OCTaBg4 ero 6e3
NPUCMOTPA, a TakyKe nepe/, COOPKoW, Pa3bopKOM UM YNCTKOM.
llcnonb3oBaHre NpUHaANEXKHOCTEN, HE PEKOMEHJ0BAHHbIX MPO-
N3BOAMTENEM, MOXKET MPUBECTU K MOBPEXKAEHWNIO YCTPOMCTBA,
noy<apy Wi TpaBMaM.

He 3abbiBanTe cob100aTh 6E30MacHOe PaccTosHWE OT Bpallla-
OLLMXCS 9/1EMEHTOB YCTPOMCTBA BO BpeMst paboTbl. KOHTaKT ¢
HUMW MOYKET MPUBECTW K TE/IECHBIM MOBPEXKAEHUAM UK (i) NO-
BPEXKAEHNIO MMYLLIECTBA, HAaNpUMep, B pe3y/ibTaTe BblaepriBaHms
CBOOOAHO BUCALLMX MPeAMETOB OAeXK Abl/YKpaLLEHUI U T. .
[TprbOp HEeNb3a NCNOb30BaTb, €C/IM NMOBPEXKAEH CETHATHIN
OUNBLTP.

BHUMAHUE!!! Jle3Busa Ha ceT4aTOM PUNILTPE OYEHb OCTPbIE,
usberante pU3N4ECKOro KOHTaAKTa NPU ONOPOXKHEHUU U OYUCTKE
YCTPOMCTBA - Bbl MOXKETE CEPbE3HO MOPaHUTBLCA.
PasMelLanTe NpoayKThl TO/IBKO C MOMOLLBHO CleLmMabHOro TO1-
KaTens - He NOMEeLLanTe pyKM B KamMepy pabo4vero yCTpomcTBa,
He noMelanTe B YCTPOMCTBO MPOAYKThI, HE MpeaHa3Ha4YeHHble
019 3TOW Len, Hanpumep, BUIKW, TOXKA U T. A.

OuUKMCTKY YCTPOMCTBA, OCOOEHHO YacTel, HEMOCPeACTBEHHO KOH-
TaKTUPYHOLLMX C MULLEBLIMM NPOAYKTaMK, CeadyeT NpoOBOAMTL
nepej, nepBbIM MCMO/Ib30BaHWEM, CPa3y MOC/1e OKOHYaHMS paboThl
NAW eCIM YCTPOMCTBO A/IMTE/ILHOE BPEMS HE MUCMOJ1b30Ba10Ch
- npoueaypa onucaHa B pasaene «OHVICTKA 1 OBCJTY K-
BAHWE». rnaea.

He ncnonb3yimnTe N8 O4UCTKM OCTPble MpeaMeTbl, abpa3nBHble
NacTbl, PaCTBOPUTENN AU APYTMe CUAbHOAENCTBYHOLIME XM-
MUYECKME BeLLeCTBa — MX MCMOb30BaHME MOYKET MOBPeAnNTb
YyCTPOMCTBO.

3anpeLlaeTcs MCN0/1b30BaTh NOBPEXKAEHHOE YCTPOMCTBO, B TOM
YMce C NOBPEXKAEHHBLIM LLIHYPOM UM BUIKOM — B 3TOM CJ/lydae
caanTe YCTPOMCTBO B PEMOHT B aBTOPWM30BaHHbIM CEPBUCHbIM
LEHTP.

[MprbOopPOM MOryT MOIb30BATLCS NMLA C OrPaHUYEHHbIMK GUI-
3NYECKNMU, CEHCOPHbLIMU UM YMCTBEHHBIMM CMOCOOHOCTAMM, a
TaK)Ke /MLA C HeJOCTaTKOM OMbITa 1 3HaHUIN MPU YC/I0BUK, YTO
OHW Hax0AATCA NOA NPUCMOTPOM WM MPOUHCTPYKTUPOBAaHbI MO
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6e30MnacHOMY MCMNO/1b30BaHMIO MPUOOPa 1 MOHMMAKOT TpeboBaHMS
be3onacHoOCTW.

YCTPOMCTBO HE A0/IKHO MCMO/1b30BAThCA AeTbMU. XpaHUTe
YCTPOMCTBO U LUHYP B HEAOCTYMHOM A4 AETEM MeCTe.

[eTam He pa3pellaeTcs BbIMOAHATL paboThl MO YOOPKe 1 TeX-
HUYECKOMY 0OCY KMBAHMIO.

[eTam 3anpeLleHo UrpaTb C YCTPOMCTBOM.

[No3aboTbTech 0 6e30MacHOCTU AETEM — He OCTaBASMUTE B CBO-
604HOM AOCTYMEe YacTW YMakoBKM (MONMITUIEHOBLIE MaKEeThI,
KapTOHHbIE KOPOOKK, MeHoM1acT U T. A.).
NMPEAOOCTEPEXXEHUE! He paspeluainTe geTam urpatb nieH-
Koun. Puck yayweHnus!

[Nepen, NepBbIM NCMOIb30BAHNEM CHMUTE C YCTPOWUCTBA M €ro
aKCeccyapoB BCe MaKeTbl, HAKENKM, IEHTLI M TPAHCMOPTUPO-
BOYHbIE 3aMKM.

Tonkatenb 8. Pyuyka/3aMOK BEPXHEN KPbILLKM
BepxHas KpbiluKa 9. KoHTenHep AN OTXOA0B

CuTto 10. HecKkonb3awime HOXKKM
CANVBHOM KOHTENHEP C HOCKKOM 11. WHyp nuTaHus

KpbllWKa 415 BbINycKa coka 12. KoHTelHep A4 COKa C KPbILIKOM
OcHoBHOM Kopnyc (1000mn)

Py4ka nepekatodaTens 13. LleTka

Nowukooh e

[N

N

w

N

NEPE/ MEPBbIM UCTMOJIb3OBAHVNEM

. JocTaHbTe yCTPOWCTBO M3 KOPOOKM U yaanmTe BeCb KapToH M GObry, 3allmLiato-

LYt ero.

. OCcMOTpUTE YCTPONCTBO Ha MPEAMET NMOBPEXK AEHMI, KOTOPbIE MOMY T BO3HWUKHYTb BO

BpPEMSA TPaHCMOPTMPOBKK. ECAM Bbl MOA03peBaeTe NOBPEXKAEHME, HE SKCMYaTUPY -
Te yCTPOWCTBO M 06paTmUTeCh K ANAEPY.

. y6e,£I,VITer, 4YTO MapaMeTpbl BaLlemn S/IEKTPOCETM COOTBETCTBYKOT AaHHbLIM Ha Ma-

CNOPTHOW Tabn4yKke yCTpomcTBa.

. BeiMolTe ycTporicTBo, cneays nHCTpyKumam rnasbl «OHUUNCTKA N YXO/».

CBOPKA COKOBbLIXXUMAJIbHON MALLIVHBI

1.
2.

[MoMecTUTe YCTPOMCTBO Ha YCTOMUMBYHO U CYXYH MOBEPXHOCTb.
BcTaBbTe CAMBHOM KOHTEMHEP C HOCKMKOM (4), a 3aTeM yCTaHOBMTE ceTyaTbi GUaLTP
(3), ybeamMBLLMCH, YTO OH YCTAHOB/IEH NMPaBU/ILHO.



3. TloMecTuTe BEPXHIO KPbILLKY (2) Ha OCHOBHOM Kopnyc (6) 1 3abUKCUMpyTe ee pyy-
Kol (8). ECn BepxHAA KpblLlLKa NpUKpenieHa HenpaBuabHO, YCTPOMCTBO HEBO3MOXK-
HO BKJ/THO4YUTb.
4. YcTaHOBUTE KOHTEMHEpP A1 0TX0A408 (9).
. [omecTuTe KoHTelMHep A4 coka (12) noa, BbiNyCKHOE oTBEpPCTME AN CoKa (4).
6. MNepea NoaKAUYEHUEM YCTPOMCTBA K CeTU ybeaMTech, YTo pyuka (7) ycTaHoBAEHa B
nonoskerme «0» (BbIKOYEHO).
MoakawumTe WHyp nuTaHud (11) K anekTpoceTn.

. omecTuTe emMKkocTb Ans coka (12) noa Hocuwk (4).
CHUMMTE KPbILLKY OTBEPCTUS A5 CoKa (5) ¢ HoCcKKa.

(6(0],¢

BHUMAHWE! ®pyKTbl ¢ KOCTOUYKaMK, TaKME KaK NePCUKU, C/IUBbLI, BULLIHA U YepeLLHs, Heo6xo-
AUMO MpeaBapuUTesIbHO OYUCTUTL OT KOCTOYEK U YaanuTb ceMeHa. OpyKTbl M OBOLLM C cepa-
LLeBMHOW, TBEPAbIMU CEMEHAMMU, TOJICTON KOXKMULLEW UM TBEPA,0N CKOPAYNOW cneayeT yaansaTb
nepeg, nepepaboTKoM.

wl

YO 0 N

1. TwaTenbHO BbIMOMTE GPYKTbl M OBOLLM, M3 KOTOPbIX Bbl COOMPAETECH BbIXXMMATb COK,
a 3aTeM HapeXKbTe UX Ha KYCOUKM, YTOObI MX MOYKHO Obl/10 J1erKO 6POCUTL B YCTPOW-
CTBO Yepes OTBEPCTUE B BEPXHEN KpbILLKe (2).

2. MomMecTnTe KoHTenHep Ana coka (12) nom CAMBHOM KOHTEMHEP € HoCMKoM (4). 3aTeMm
CHUMWTE KpbIWKY (5) ¢ HOCKKA.

3. 3anycTuTe COKOBbIXKMMAIIKY, NOBEPHYB PYyUKY (7) B nonoskeHme «1» (HM3Kast CKopoCTb)
NN B NONOMKEHME «2» (BbICOKAs CKOPOCTh).

4. MNMpOTONKHUTE MHIPEeAMEHTbl Yepe3 OTBepCTUE B BepxHel Kpbllke (2), Mcnob3ys
TOIbKO ToNKaTeNb (1).

5. Bpems oT BpemMeHn NpoBeEPSaNTE, HE 3aMOJIHEHb! I KOHTEeMHEepb! A1 0Txon08 (9) 1
KOHTEMHepb! A5 coka (12) - ecnn HeoBX0AMMO OMOPOXKHEHME, CHaYa1a BbIKAKUMTE
YCTPOMCTBO C MOMOLLLIO PyUKM (7), noBepHyB ee B noaoxkeHne «O», 1 3aKponTe KpaH.
OTBEPCTME A1 COKA C MOMOLLLIO KPbILLKK A5 BbinycKa coka ( 5).

6. Ecam ycTponcTBO Havaio BUOPMPOBaTh M BblpabaTblBaTh MEHbLLE COKA, YEM [0OJIK-
HO, pa3bepuTe ero n ouncTuTe cnTo (3) - TBEpAble GPYKThl U OBOLLM TaKXKe MOTyT
3aMeaNaTb paboTy ABUraTens, MosToMy He rneperpy»<anTe yCTPOMCTBO, CAMLLIKOM
Aonro paboTas € 3TUM TUMNOM NPOAYKTOB. AJMHHbIN.

BHMUMAHMWE! He ucnonb3yitte ycTpoicTBO HenpepbiBHO AoJiblue 3 MUHYT. Ecav npubop pabo-

Tan B TeyeHne 3 MUHYT, nogoxaute 20 MUHYT, NOKA OH OCTBIHET, NPEXAe YeM CHOBA UCMOJIb-

30BaThb €ro.

BHUMAHMWE! He oTKpbiBaiiTe KpbILLKY BO BpeMs paboTbl COKOBbDKMMAJIKK!

BHUMAHUE! U3 6onee MArKMX M COYHbIX GPYKTOB/OBOLLLEN COK YKeJlaTeNIbHO OTXXUMATb Ha

HU3KOM CKOPOCTH, a U3 6Gosiee TBEPAbIX M MEHee COYHbIX — Ha 6obLLE.

COBETbI MO MNMPUTOTOBJIEHNIO COKA

1. Ecam nepeq MCcno/ib30BaHMEM YCTPOMCTBA HaKPbITh KOHTEMHEP A1 Mycopa Noana-
TWUIEHOBbIM MaKETOM, OYNCTKA YCTPONCTBA OyaAeT npoLe.

2. PekoMeHayeTcs ynoTpebnaTh ceexkne GpyKTbl U OBOLLUW, copdepykalulme 6onbluoe
KOJIMYECTBO COKa, HampuMep, aHaHachl, CBEKJY, cesbaepen, S610KN1, Orypubl, AbiHK,
noMnA0PbLI M BONLLUIMHCTBO LUUTPYCOBbLIX.

3. OpyKTbl 1 OBOLLM C TOHKOM KOXKULEN HE TpebytoT ouncTku. [epes obpaboTkon cie-
OYEeT CHATb TONICTYIO KOXKYPY C GPYKTOB 1 OBOLLEN, HanpnuMep, MaHA4ApWMHOB, aneb-
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CMHOB, aHAHACOB M CbIPOWM CBEK/IbI. TakyKe ceayeT yaaanTb CEMEHA M3 LUMTPYCOBbLIX
113-3a UX FOPbKOro BKyca.

4. B cny4dae ¢ 96.10KaMy KOAMYECTBO MNOJ/1ly4aeMOro coka 3aBuMCKT OT copTa. [1po3pau-
HbI COK MOJIy4atoT M3 COYHbLIX COPTOB 610K, HO BbI6OP copTa 610K 3aBUCUT OT
noTpebHOCTEN NOJIb30BaTENS.

5. CBeXKenpUroToBAEHHbIN A00YHbIN COK ObICTPO TeMHeeT. YTobbl 3aMeanThb 3TOT
NPOLLECC, MOXHO A400aBNTb HECKO/IbKO Kaneib IMMOHHOIO coKa.

6. V13 3e1eHOIMCTHbIX OBOLLEN, TaKMX Kak KanycTa W WANHAT, MOXXHO BbIXKMMaTb COK.
JInCcTbs cnenyeT CBEPHY Tb B UMAMHAPLI MOAXOAALIErO pa3Mepa, NPexxae YemM BCTaB-
NATb UX B OTBEPCTUE B KPbILLIKE.

7. ®pyKTbl, coaepyKallipme Kpaxman (Hanpumep, 6aHaH, nanars, aBokazo, MHXMP 1 MaH-
ro), He NoaAxoaaT ANs NepepaboTKM B COK, MOCKObKY BMECTO COKa 4acTo Mpon3BO-
AAT GpyKTOBOE Mtope.

8. lNpn oTKMMe coka 13 Takmnx GPYyKTOB, KaK BUHOIpas, aBa u T. A., A9 AOCTUNKEHNS
NYYLIMX pe3yabTaToB ouMLLanTe CUTO nocae Kaxkabix 0,5 Kr BbhKaTbiX GPYKTOB.

9. ObpaTuUTe BHMMaHME, YTO MIKOTb GPYKTOB MOXHO MCMO/1b30BaTh B TOPTaXx, OBOLL-
HOW J1la3aHbe, KeKCax U T. 1.

10. Bce BuAabl COKOB C/leayeT ynoTpebasdTb cpa3y Mocse OT»KKMMa, NOCKO/IbKY CBEXKMI
COK ObICTPO TEPSET BarKHblE MMTAaTE/IbHbIE BELLLECTBA MO/, BO3AENCTBMEM KMCI0PO/A
BO34yXa. DTO TaK>Ke MOXKET MOB/IMATH Ha BKYC.

11. B Tabaunue Huxke coaepyxmTca MHbopMaLmg o NMLLEBOM LEHHOCTU GPYKTOB M OBO-
e 1 BbIBOpe COOTBETCTBYHLLENO YPOBHS paboThbl YCTPONCTBA:

YpoBeHb
BUTaMWHbI JHepreTnyeckas
OpyKTbl 0BOLUN pa6oTbl
U MUHEpanbl LeHHOCTb (KAX/KKan) v
YCTPONCTBA
flonoko Butamun C 200 =150 k[Ix (72 kanopun) 2
borat B KneTyatka,
Abpmkoc COAEPKIT Kanui 301 =285 k[ (20 kanopwii) 1
McTounnk Gonuesoit
KICNIOTbI, KNETUaTKy,
(Bekna ButamnHa C u kanuit 160 r =190 k[ (45 kanopuit) 2
YepHuKa Butamun C 1251 =295 k[ (70 kanopwii) 1
Butamunbi C, B, B6,
E, ponueBas kucnota
6bpioccenbckas Kanycra 11 BONOKHO 100 r =110 k1 (26 Kanopuit) 1

Butamun C, donuesas
KNCNOTa, Kanuii, BuTaMnH B6

Kanycra 11 BOJIOKHO 100 r =110 k1 (26 kanopuit)
Butamunbi A, C, B6, E

MopkoBb 11 BONIOKHO 120 1 =125 k[ (30 kanopuii)

Cenbpaepeii Butamun C a kanuit 801 ="55k/[x (7 kanopuit)

Orypew Butamun C 2801 =120 k1 (29 kanopuit)

Ykpon Butamun C 5 BONOKHO 300 1 =145 k[Ix (35 kanopui)

BuHorpap Butamun C, B6 1 BonokHO 125 r =355 k[Ix (85 Kanopuit)

KnBu
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Butamun CA kanwit

100 r =100 k1 (40 kanopmii)



Butamun C, ponuesan
KICNIOTa, KNeTUaTKa

T 1 Butamuu A 2001 = 210 k1 (50 kanopuit) 1
Butamun C, B3, kanuit

HekTapun 11 BONOKHO 180 r =355 kI (85 Kanopuit) 2
Butamun C, B3, kanuit

Mepcuk 11 BONOKHO 150 T =205 kI (49 kanopwuii) 2

Tpywa Bonoko 150 r = 250 k1 (60 kanopwii) 2

AHaHac Butamun C 150 r = 245 k[ (59 kanopuii) 2

Butamun C, xene3o, Kanuii
Manuna 1 Maruuit 1251 =130 kIX (31 Kanopms) 1

Butamun C, Knetyatka,
BuTamuH E, donuesan
Kaptodennb Kucnota u Butammn A 100 r =90 k1 (22 kanopuu) 1

PA3EOPKA COKOBbLIXXVUMAJTbHOW MALLIMHBI

. BbIk/tounTe YyCTPOMCTBO € NMOMOLLBLIO pydkn (7) m oTcoegmHuTe ero oT MCTOYHMKA
IAEGIZER

. MopoxkanTe, noka ceTyaTbit GUALTP (3) HE OCTAHOBUTCS MOJIHOCTHIO.

. BbiHbTe ToIKaTEeNb (1) U3 OTBEPCTUS BEPXHEN KPbILKK (2).

. CHUMKTE pyuKy (8), 4TOBbl pa3bIOKUPOBaTL BEPXHIOK KPbILKY (2). [Tocae 3Toro KoH-
TenHep AN8 0TX0A0B (9) MOXKHO CHATb.

. 3aTeM cHUMUTE ceTyaTbin GuabTp (3) M CAMBHYHO EMKOCTb C HOCUKOM (4).

. TwaTeNbHO BbIMOMTE U O4YUCTUTE BblleyKa3aHHble NpeaMeTbl.

OYUCTKA NN KOHCEPBAL WA

. MNepen 4MCTKOM BbIKAOUMTE YCTPOMCTBO.

. OCHOBHOW KOPMYC MOYKHO YMCTUTb BAAYKHON TPAMKOM (NP1 HEOBXOANMMOCTIM MOXKHO
n06aBnTb HEOObLLIOE KOIMYECTBO MOKLLETO CPECTBA).

. TwaTenbHO MOWTE BCe AeTasiM, CONPUKACaoLLMECs C MULLIEBbIMM NPOAYKTaMM, Mo-
CJ/1e KayK40ro UCcnosib3oBaHus B TEMJ10M Boae ¢ HEGONbLIMM KOMMYECTBOM MOIOLLLETO
cpeAcTBa UM B MOCYA0MOEYHOM MalLMHE, ke laTe IbHO Cpa3y Noc/ie MpUroToBeHMs
coka. He ncnonb3ynte Ana cCTUPKKM BOAy TemmnepaTypon Bbille 80°C.

. He vcnonb3yinTte AN YACTKM CUbHBbIE YUCTALLME CPeACTBa, aLeToH, CMPT, OCTpble
npeaMeTbl U T. A. VIX MICNONb30BaHUE MOXKET NMPUBECTW K MOBPEXK AEHWNIO YCTPOMCTBA.

. OunbTp cnedyeT TWaTebHO O4YMLLATb MOC/e KayKAoro 1Mcroab3oBaHus. s sTomn
LM Bbl MOYKETE MCMO1b30BaTh NpUAaraeMyto KMCTOUKY.

. He norpy»kanTe ocHoOBaHWe yCTPOMCTBA B BOAY UM ApYyrye >KnakocTtu!

Ecnv nsmMeHeHne upBeTa KOMMNOHEHTOB YCTPOWCTBA MPOM30LLIIO0 13-3a BO3AENCTBMUA
MOPKOBW, anebCUHOB W T. A., UX MOXKHO NPOTEPETHL TPSAMKOW C pacTUTENbHbIM Mac-
NoM. MI3aMeHeHMe LBeTa He BAMSET Ha GYHKLMOHAbHOCTb YCTPOMCTBA.

. [locne 04YUCTKNM M NPOCYLLKM BCEX AeTanel yCTPOMCTBO caeayeT cobpaTb (cM. pas-

nen «CBEOPKA COKOBbIXKXUMBAKIN).
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OnucaHue

B03MO>KHasA NpUyYMHa Pewenne
npo6nembl
. 3. HenpaBunbHo ycTaHOBAEH CIMBHOM 1. YctaHoBwTe CIUBHOI KOHTeiiHep/dunbTp
YcTpoiicTBO He BKMtoYaetca p .
KOHTeiiHep/GunbTp. B [paBubHbIiA cocob
noce NoBopayMBas pyuKy
4. HenpaBunbHo ycTaHOBNEHa BepXHAA 2. YcTaHOBHTe BEPXHIOI0 KPbILLKY MPaBUbHO
KpblLUKa
C psuratens u3paet 370 HOpManbHoe ABNeHe Ecnu nocne Mocne nepBbix HeckonbKMX CM0Nb30BaHMi
HenpuATHbIil 3anax BO JBUratenb no-npexHemy U3faeT HenpuATHbI
BPEMA NePBbIX HECKONbKNX 3anax, BepHuTe yCTPOCTBO B GAMKaiLLNiA NYHKT
NCnosb30BaHuit obcnyxuBanua
1. CAMLWKOM HU3KOE HanpAXeHue ceTi 1. TpoBepbTe HanpaxeHue B ceTn
2. Canwkom MHOro GpyKToB/0BOLLE! 2. BbikniounTe ycTpoiicTBo. Yoepute nuiHmne pyKTbi/
; B YCTPOWCTBO 0BOLM
YcTpoitcTBO HarpeBaeTca Bo
3. WHrpesuenTsl, BLITONKHYTbIE M3 CULWKOM 3. [IpoAYKTbI CnefyeT npoABMraTh C MeHbLUe CUibl
Bpema paboTbl
MHOFO CUAIbI
4. Tennosas 3awuta oT neperpesa 4. 0TnoxuTe ycTpoiCTBO B CTOPOHY 20-30 MUHYT
JABUratens A BK/I0YY €ro cHoBa
1. ToBpexaeHHblii ceTyaTblil GunbTp 1. 3ameHuTe ceTyatblil GunbTp
B coke MHoro makoTu. .
2. (AnIKOM MHOTO MAKOTM CUTO 2. Ouuctute ceTyaTblit GuabTp

1. HenpasunbHo ycTaHoBAeH ceTyaTblit 1. TMomectute cuto B NOAX0AALLEE MECTO
GUABLTP UMK YCTPOIACTBO He BbIPOBHEHO

HOMKHBIM 06pa3om.
o 2. YcTpoiiCTBO HaCTPOEHO Ha HecTabunbHad 2. [lomecTuTe yCTPOIACTBO Ha YCTOIUMBASA NOBEPXHOCTD
YctpoiicTBo BUGpUpYET BO .
MOBEPXHOCTb UM OTCYTCTBUE OAHON U3 WAV NPUKPENNTe HOXKY
Bpems paboTbl unu paboTaet
HUX HOY
CIULLKOM FPOMKO
3. Bcnneck anekTpuyeckan nHcTanaumua 3. lpoBepbTe ycTaHOBKY
4. CnuwKom MHoro GpyKToB/0BOLLEi 4. Bbikniouute ycTpoitcTBO. YoepuTe nuLiHme GpyKTbl/
B YCTPOICTBO 0BOLLM
5. baKycTaHoBfeH HempaBuWibHO Mycop 5. YcTaHoBuUTe 6ak npaBubHO Mycop
1. BB cuteuke MHOro MAKOTH 1. OunctuTe ceTyatblit YuabTp
Hu3Koe kauecTBo coka 2. WHrpeauenTsl, BHITONKHYThIE U3 CMLWIKOM 2. VIHrpeAuenThbl CefyeT npoTankuBath MeHbLUe Ciibl
MHOFO0 CUNbl

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN
TexHu4ecKkue napamMeTpbl yKa3aHbl Ha 3aBOACKON TabiMuKe Usgenms.
AnvHa wHypa nutanus: 1,10 m.

BHUMAHME! Komnanusa MPM agd S.A. ocTaBaseT 3a co60/ NpaBo BHOCUTb
TEXHUYECKME U3MEHEHMS.

3mo pykosodcmeo Obla MAUIUHHO NepesedeH.

[MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOLAYKTA (M3HOLWEHHOE 3IEKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060py0BaHUE)

MapK1poBKa Ha MPOAYKTE YKa3blBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT He CiedyeT BbibpacbiBaTb BMECTE C Apy-
MU GbITOBBIMM OTXOaMM MO OKOHYaHUM CPOKa CAY»K6Bbl. VI3HOWEHHOEe 060pyA0BaHME MOXKET OKa-
3bIBaTb BPEAHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLIYHO CPE/ly 1 3[0POBbE YE0BEKA M3-3a NOTEHLMAILHOMO
COAIEPYKaHMA OMACHbIX BELLIECTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB. CMeLUMBaHNE OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOMO
371EKTPOHHOIO M 3/1EKTPUHECKOro 060pyA0BaHNS C APYTMMU OTXO4aMU AN UX HENPOdheCccHoHabHas
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX 15 3[4,0P0BbS M OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HoWweHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa OTPaboTaHHOrO 3/1EKTPUYECKOrO 1 3M1EKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUNTL NOAPOGHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAa4n INEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
MoJ/1Ib30BaTE b [O/KEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pya0oBaHns A yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060pYA0BaHMA.
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BKA3IBKM LLLOJIO BE3MEKM EKCIUTYATALL

[lepen No4YaTKOM BUKOPUCTAHHSA YBAYXKHO MPOYMTAUTETU IHCTPYK-
LitO 3 eKcnyaTadlii.

MaLuyHa nprsHadeHa 404 BiIXKUMY COKY 3i CBIXKMX QPYKTIB | OBOYIB.
He BUKOPWCTOBYMTE NPUCTPIM HE 3a MO0 NPSAMUM MPU3HAYEHHSIM.
[MpyCTpiv NpU3HAYEHUIN BUKAKOYHO AN JOMALLHBOrO KOPUCTY-
BaHHSI.

He BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIM Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

He knagiTb y MpUCTPIN TBepAi NPOAYKTMW, HaNpUKAaZ, BE/IMKE
HaCIHHS, KYOUKIM 1b0AY, 3aMOPOXKEHT MPOAYKTM TOLLO.
[NepeBipTe, YM NapaMeTpu YKMBJIEHHS Ha 3aBOACHKIM TabamyL,
NPUCTPOO BiAMOBIAAKOTH MapaMeTpaM Balloi Mepexki >KMBEHHS.
[pUCTpivt NOBMHEH OYTW NIAKHOYEHNIA 10 PO3ETKM 3 3a3eM/IEHHAM!
[MpUCTpIN He NpU3HaYeHU A8 PoOOTH 3 BUKOPUCTAHHSM 30B-
HILLIHIX TUMYaCoBMX BUMKMKa4iB ab0 OKPEMOI CUCTEMU ANCTaH-
LiIMHOrO KEPYBaHHSI.

He BCTaBAAWTE BMIKY B PO3ETKY MOKPUMW pyKaMU.

He BuTAramTe BUIKY 3 PO3ETKK, TATHYYM 32 MPOBIA.

He TpumarTe NpucTpir MOKPUMM PyKaMU.

He BillanTe Kabenb »MBAEHHS Ha FOCTPI Kpai Ta He JonycKanTe
KOHTaKTY 3 rapsymmy MOBEPXHSIMMW.

He ﬂ,o380ﬂ91?|Te LUHYPY XKVBJIEHHS 3BMCATY 3 KPAKO CTOJTY/CTIIbHMLY.
He 3aHyptoiiTe NpUCTpIl, kabenb Ta BIKY Y BOAY YW iHLLI PiANHM.
Hikonn He cTaBTe I'Ipl/ICTpll/l Ha rapsdi MoBepxHi.

He po3MilymTe NpucTpit Nobm3y IHWKX eNeKTponpuaaais,
KOHPOPOK, MNT, AYyXOBOK TOLLO.

BcTaHOBITL Mpuaag Ha Cyxy, PiBHY, CTIMKY 40 NASIM | HE3BOPYLLHY
MOBEPXHHO.

[Nepen NoYaTKOM POOOTU 3aBXKAWM NEPEBIPSAMTE, YK BCi KOMMO-
HEHTW NPUCTPOIO NPaBMIbHO BCTAaHOB/IEH.

byasre 0cobmMBo 0bepexkHi, He 3auLanTe Npyaaa 6e3 Harnsay,
KO MopyY AiTw.

3aBXKAM BiAKIOHaNTE NpUAaj B eNEKTPOMEPEXKI, KO/ 3aaMLLa-
€Te 1MOro 6e3 HarIgay, a TakoXK Nepe, CK1aaaHHIM, PO30VPaHHAM
I Mig Yac YALLLEHHS.

BrKopucTaHHS akcecyapiB, He PEKOMEHA0BAHMX BUPOOHKKOM,
MOYKE MPU3BECTM A0 NOLLUKOAXKEHHS MPUCTPORD, MOXKEXKI aD0 TPaBM.
[ia yac poboTH He 3abyBanTe 4OTPUMYBATKCS OE3MEYHOI Bia-
CTaHi Bif, 06epTOBMX YaCTUH MaLUMHW. KOHTAKT 3 HUMKU MOXKe

47



48

NpU3BECTU A0 TPaBMyBaHHS Tila abo (i) NOLIKOAXKEHHS MaliHa,
HaNPYKAa4, LWASXOM BUCMUKYBAHHS BiJIbHO 3BUCAOYMX MPEAMETIB
04Ary/NpUKpPac TOLLO.

[Npunan He MOXKHa BMKOPUCTOBYBATW, AKLLO CITHACTUM QIALTP
MOLLUKOAYKEHNN.

YBATIA! Jle3a Ha ciTyacToMy inbTpi Ay>Kke rocTpi, yHuKkamTe
}i3MYHOro KOHTaKTY Mif, Yac CNOPOXKHEHHS Ta OYULLLEHHS NPU-
CTPOIO - BU MOXKETE CEPMO3HO NMOPAHUTUCH.

Knaaimse npoayKTH TiJIbKM 33 IONOMOrOR CMeLja/IbHOro LTOBXava
- HEe 3aCOBYWNTE PYKY B KaMepy NMpaLLoiyoro npuaay, He KNaaiTh
NPOAYKTM B NpUAAL HE MPU3HAYEHUMM NS LbOro NpUAaaaaMm,
HanpyKAad, BUASIKAMU, TOXKKaMK | T.4.

OuMLLEHHA NPUCTPOID, 0OCOBMBO AeTaNeEW, aKi be3nocepesHbO
KOHTaKTYOTb 3 iXKeto, CAiA NpoBOAMTW Nepe, NepLIMM BUKOPUC-
TaHHAM, BiApa3y NICAs 3aKiHYeHHS POOOTK abo SKLLO NPUCTPIN
He BUKOPUCTOBYBABCS TPKMBAIMM Yac — npoueaypa onvcaHa B
po3aini «OHYMLLEHHA TA JOMTTA L.

He BUKOPUCTOBYIMTE AN YMLLEHHS TOCTPI NpeaMeTn, abpasnBHI
NacTy, PO3YMHHUKM Ta iHLLI CUBbHI XIMIYHI PEHOBMHM — iX BMKO-
PUCTaHHS MOYKE MOLLUKOAMTU NPUCTPIN.

He BUMKOPUCTOBYMTE MOLLIKOAXKEHUIN NPUCTPIN, 30KpeMa, KO
Kabe b YKMB/EHHS abo LTence b NOLKOAKEHI — Y LbOMY BU-
Na[Ky 3BEPHITLCA A0 CePTUDIKOBAHOIMO CEPBICHOIO LEHTPY A4
PEMOHTY MPUCTPOIO.

[TPUCTPOEM MOXKYTb KOPUCTYBATUCS JIHOAN 3i 3HUMKEHUMM Di3I4-
HUMM, CEHCOPHMMM 200 PO3YMOBMMM 3AJOHOCTAMM, @ TAKOXK Ti, XTO
He Ma€ 3HaHb ab0 AOCBIAY BUKOPUCTAHHS LbOro TUMY NPUCTPORD,
33 YMOBM, LLIO BOHW NepebyBatoTb Nif, Har1s40M abo NponLLAN
IHCTPYKTaXK 040 6e3ne"Horo KoprcTyBaHHA NPUCTPOSIMM Ta
NoiHPOPMOBaHi MPO MOB'A3aHI 3 LIMM 3arpo3u.

[MpUCTpIN HEe NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCS AiTbMW. 30epiramTe
NPUCTPIM | KabeNb Y HeAOCTYNMHOMY AN ATeM MICL,.

LiTam He N03BONAETHCA BUKOHYBATW 3aBAAHHS 3 MPUMOUPaHHS Ta
TEXHIYHOrO 0OC/1YroBYBaHHS.

LiTi HEe NOBMHHI rPaTK 3 NPUCTPOEM.

3 MeTor be3neKkn AiTen He 3a/MLIanTe YaCcTUHM YNaKOBKM J1er-
KOAOCTYMHUMM (NONIETUNEHOBI MAKETU, KAPTOHHI KOPOOKM, NO-
NiCTUPOA TOLLLO).

NMONEPEOXXEHHA! He pos3sonsaTtu AiTam rpatucs naiBkoto.
HEBE3MNEKA YO YLIEHHA!



- [lepen nepLimMM BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb YCi MaKeTU, HaK1eMKN,
CTPIYKM Ta TPaAHCMOPTYBa/IbHMIN 3aXUCT 3 NPUCTPOD Ta MOro
aKcecyapis.

OMUC NPUCTPOIO

1. LToBXa4 8.  Py4ka/3aMOK BEPXHbOT KPULLIKM
2. BepxHs KpuLLKa 9. KoHTelHep AN BiAXOAIB

3. CityacTum dinbtp 10. TpOTMKOB3KI HiXKKM

4. [1peHa>kHWI KOHTENHEP 3 HOCUKOM 11. Kabenb >KnBneHHs

5. Bwuaka gns BMBeaAeHHS COKY 12. KoHTeMHep 3 KPULLIKOK A5 COKY
6. OCHOBHWI KOpyc (1000mn)

7. Py4ka nepemMmkaHH4 13. 3y6Ha WiTka

MNEPEA, NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. BUMMITb NpUCTPIN 3 KOPOOKM i 3HIMITb BECb KAPTOH i MAIBKY, LLIO 3aKPIiMN/IHOE NOTO.

. [NepeBipTe NPUCTPIN Ha HasABHICTb MOLLUKOAYKEHb, SKi MOXYTb BUHWUKHYTMK Mig 4ac
TPaHCMNOPTYBaHHSA. AKLLO € NiA03pa Ha NOLIKOAXKEHHS, HE BMUKAMTE NPUCTPIl | 3BEP-
HITbCA 1O NpoAaBLA.

. MNepeKkoHanTecs, WO NapaMeTpu BalLOi e1eKTPUYHOT MepeXki BignoBigatoTb AaHUM Ha
3aBO/ACHKIN TabamuyLi NprcTpoto.

. O4NCTITb NPUCTPIN, AOTPUMYHOUNCE IHCTPYKLiM, HaBeaeHux y po3aini «OHNLLIEHHA
TA OO ALy,

N

w

IN

36IPKA COKOBUXXUMAJIKHA

1. MoMicTiTe Npunaa Ha CTIMKY i CyXy MOBEPXHIO.

2. BCTaHOBITb 3/IMBHUN KOHTENHEDP 3 HOCKMKOM (4), NOTIM BCTAaHOBITL cUTeUKO (3), nepe-
KOHaBLLIMCb, LLIO BiH NPaBW/IbHO NMOCaAyKEHNIA.

3. MpuKpiNiTh BEPXHIO KPULLKY (2) 40 OCHOBHOIO Kopnycy (6) i 3adikcynTe i pydkoto (8).
HenpaBuabHe KpinjeHHs BepXHbOI KPULLIKM NepeLlKoayKae BKAKOYEHHIO MPUCTPOO.

4. BcTaHOBITb KOHTEMHEP A1 Biaxoais (9).

5. MiacTaBTe eMHICTb A5 coky (12) nia oTBip A5 BMXOAY COKY (4).

6. Mepea NiaKAYEHHIM NPUCTPOK A0 Mepeski nepekoHanTecs, Wo py4dka (7) BcTaHOB-
neda Ha «O» (BUMKHEHO).

7. TliaKNo4iTh WHYP »Km1BAeHHs (11) o enekTpomMepei.

8. MoMicTiTb EMHICTL 3 cokoM (12) nig HocKKk (4).

9. BUIMITb BUAIKY BMXOAY COKY (5) 3 HOCMKaA.

BNYABJIFOBAHHA COKY

YBATA! Mnoam 3 KicToukamu, Taki K NEPCUKU, CIUBU, BULLHSA | BULLIHA, NonepeaHbLo NOTPiGHO

BMNATPATH, OYUCTUTM Bif, KicTo4OK. PpyKTH i 0BOYI 3 cepueBMHAMU, TBEPAUMU HACIHHAM, TOB-

CTOI0 LIKipKOI0 ab60 TBEpA,010 LLKApaaynoto cAig, BUAanuTu nepes o6po6koto.

1. PeTenbHO BUMMNTE GPYKTU i OBOYI, 3 IKMX 30MpaETecs pobuTK CiK, a NOTIM HapixKTe
X Ha WMaTOYKM, W06 X MOXHa 6Y/10 BiZIbHO BUMKUHYTK B MPUCTPIN Yepes oTBip v
BEPXHI KpuLL, (2).
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. MigcTaBTe eMHICTb A1 coky (12) nig 3/IMBHY EMHICTb 3 HOCKMKOM (4). MOTIM BUNMITL

3arnywky (5) 3 HocuKa.

. 3anycTiTb COKOBMMKMMAKY pyuKoto (7), noBepHyBLUM 11 B nonoxkeHHs «1» (HM3bKa

LWBUAKICTL) 260 NONOXKEHHS «2» (BUCOKA LUBMAKICTD).

. MpocyHbTe IHrpedieHTn Yepes OTBIp Y BEPXHIM KpuLLi (2), BUKOPUCTOBYOUN SMLLIE

wtosxad (1).

. Yac Big yacy nepesipsainTe, UM He 3aM0OBHEHI KoHTelHepu AN Biaxoais (9) Ta cik (12)

— AKLWO HEOBXiAHO CMOPOXKHUTM, CMOYATKY BUMKHITL MPUCTPIM pydkoto (7), nosep-
HYBLUM 11Oro B MosioxeHHs «O» Ta 3aKpUNTe BUXig, COKY BUIKOKO BMBEAEHHS COKY (5).

. AKUI0 MalMHa NoYMHaE BiIbpyBaTH | BUAaBaTW MEHLIE COKY, HIXK MOBWHHA, i caia po-

3i6paTh i 04MCTUTU c1UTeUKo (3) — TBepAi GPYKTU i 0BOUI TaKOXK MOXKYTb rasibMyBaTH
po6OTY ABUIYHa, TOMY He BapTO NepeBaHTaXKyBaTK NPUCTPIN NpK 3aHaATO TpMUBanin
po6OTi 3 LIMM BUAOM NMPOAYKLLT.

YBATA! He BukopucToByiTe npunag, 6esnepepsHo 6inblie 3 XBUAUH. AKLLO NPUCTPIi npaLio-
BaB 3 XBUAUHM, 3a4eKaiTe 20 XBUJIMH, MOKM BiH OXOJIOHE, NEPLU HiXXK BUKOPUCTOBYBATH MOrO
3HOBY.

YBATA! He po3610KyiiTe KpULLKY Mif 4ac po60TH COKOBUMXMUMANKK!

YBATA! 3 6ibL1 M'AKMX | COKOBUTMX GPYKTiB/0BOYIB 6aXKaHO BUUYAB/IIOBATU COKU Ha HEBEJIUKIi
LIBUAKOCTI, a 3 6iIbLL YKOPCTKMX | MEHLL COKOBUTUX Ha GiNbLUiiA LUBUAKOCTI.

NOPAON LLIOOO BUHABJTFOBAHHA COKY

1.

2.

9.

10
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KLU0 Nepe, BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO BUCTENUTU KOHTENHED A5 BiAXOAiB noie-
TUNEHOBKM MaKeTOM, OYULLIEHHS MPUCTPOIO Byae NpocTille.

PekoMeHAy€eTbCS BXKMBATK CBIXKI GPYKTU | OBOMI, SIKi MICTITb BE/IMKY Ki/IbKICTb COKY,
Hanpukaag: aHaHacK, 6ypsk, cenepa, a6ayKa, oripku, AnHi, NoMigopw i GiAbLIICTb LK-
TPYCOBMX.

. ®pyKTKM i 0BOYI 3 TOHKOI LWKIPKOK He MoTpebyioTh AyuleHHs. OgHak nepes, 06pob-

KOt BMAANITH Fpyby WKIPpKY 3 GPYKTIB i OBOYIB, TaKMX K MaHOAPWHW, anenbCuHM,
aHaHacK Ta cupuin bypsk. KpiMm Toro, cnig BUAAAMTU HACIHHS 3 UMTPYCOBMX Yepes ix
ripKOro cMaky.

.Y BUNaaky 3 86yKaMu KibKICTb OTPUMAaHOrO COKY 3anexknTb Bif, BuAay. [po3opuit

CiK OTPUMYIOTb 3 COKOBUTUX BUAIB 901YK, OAHaK BMOIp BMAOY 3a1exUTb Big noTpeb
KopucTyBaya.

. CBI>XONPUrOTOBaHMI S61y4HHUIA CiK WBMAKO TeMHie. LLo6 ynoBinkHWUTK Len npouec,

MO>XHa 004aTn KinbKa Kpanesib IMMOHHOIo COKY.

. 3eeHi IMCTOBI OBOYI, Taki SIK KanycTa i WAMHAT, MOXKHa BiAyKaTW. JTIUCT4 CAifg 3ropHy-

TW B UMAIHAPW BiANOBIAHOMO PO3MIpY, NepLL HixXXK BCTaBAATU B OTBIP B KPULLLLI.

. OPYKTK, LWLO MICTATb KPOXMasib (Hanpurkaad, 6aHaH, nanais, aBokago, iHK1p Ta MaH-

ro) He NiAxXoAsTb A8 NepepobKM B CiK, OCKI/IbKM 3aMiCTb COKY 4acTo pobasTh GpyK-
TOBe Miope.

. [1pn BUYaBAOBaHHI COKY 3 TakMx GPYKTIB, SIK BUHOrpaa, area i T.4. 415 Kpalloro pe-

3yAbTaTy MNOTPIOHO YNCTUTU CUTEYKO MIiCAs KOXKHMX 0,5 K BUYaBAEHUX MI0LIB.
3BEPHITL yBary, Wo GPYKTOBY MIKOTb MOXHA BUKOPUCTOBYBATK B TOPTax, OBOYEBIN
NasaHbi, Kekcax i T.A.

. Bci Buan coki cnifg, BXkmMBaTK BiApasy Micas BiAXKMMY, Tak SK CBiXKMIA CiK WBUAKO
BTPaYaE BayKAMBI MOXKMBHI PEYOBMHM Nif BNIMBOM KUCHIO, LLIO MICTUTbCS B MOBITPI.
Lle TakoXK MOXKe BMN/IMHYTU Ha CMak.



11.Y HacTynHin Tabanui npeacTaeneHa iHGoOpMaLlis NpPo XapyoBy LHHICTb GPYKTIB i
OBOMIB i MiAbIp BiANOBIAHOMO piBHY pOO6OTM NpUAaay:

Abnyko

Abpukoc

bypak

MonyHnua

6bptoccenbcbka Kamycta

Koyn
Mopksa
Cenepa
Oripok
Konep
Bunorpag

Kisi

JITTTE
HekTapun
Mepcuk
rpywa
AHaHac

Manuna

KapTonna

BiTaMiHM

i MiHepanu

BiTamiH C

baratuit KniTKoBIHOI0,
MiCTUTb Kanil

[Nxepeno goniesoi kucnoty,
KNiTKOBMHMW, BiTamiHy Ci Kanito

BiTamiH C

Bitamin C, B, B6, E,
(oniesa KMCNOTa i KNITKOBUHA

Bitamin C, Goniesa kucnota, Kaniit,
BiTaMiH B6 i kniTkoBUHa

Bitamit A, C, B6, Ei kniTkoBuHa
Bitamin Ci kanii

BiTamiH C

Bitamit CiknitkoBUHa
Bitamin C, B6 i kniTKoBMHa
Bitamin Ci kanii

Bitamin C, ¢onieBa kucnota,
KNiTKOBMHA i BiTaMiH A

Bitamin C, B3, kaniii i KniTkoBUHa
Bitamin C, B3, kaniii i KnitkoBuHa
BonokHo
BiTamiH C
Bitamin C, 3ani3o, Kaniii i marHii

BitamiH C, KniTkoBUHa,

BiTamiH E, ponieBa kucnora Ta Bitamix

A

OJEMOHTAX COKOBUXXUMAIJT

. BUMKHITb npucTpiit pyukoto (7) i Big'eaHaiTe Moro Big Axkepesa >KMBAEHHs.

. 3a4eKanTe, NOKM CUTEUKO (3) NOBHICTIO 3yMUHUTHLCS.

. 3HIMITb WToBXaY (1) 3 0TBOPY BEPXHbLOI KPULLIKM (2).

. 3HIMITb pyuKy (8), WO6 pPo36A0KYBATU BEPXHIO KPULLKY (2). TTOTIM KOHTEMHep A1
BiAxoAiB (9) TaKOXK MOXKHA BUAAAUT L.

. T10TiIM 3HIMITb cnTeYKo (3) i 3/IMBHNN KOHTENHED 3 HOCUKOM (4).

. PeTenbHO BUMMIATE | MOYUCTITh BMLLEBKA3aHI NpeaAMeTU.

A WN R

o U

EHepreTM4Ha UiHHIiCTb
(k> /KkKan)

2001 =150 k1 (72 kanopii)
301 =285 k1 (20 kanopii)

160 1 =190 k[ (45 kanopiit)
1251 =295 k[ (70 kanopiit)

100 1 =110 kI (26 kanopiti)

100 =110 k[ (26 kanopiit)
120 =125 kI (30 Kanopii)
801 =>55k[1% (7 kanopiti)
2801 =120 kX (29 kanopiit)
300 1 = 145 k[ (35 kanopii)
125 =355 kI (85 Kanopii)
100 r =100 k1 (40 kanopiit)

2001 =210 k1 (50 kanopiti)
180 r =355 k[Ix (85 kanopiil)
150 T = 205 k[1x (49 kanopiii)
150 T = 250 k[ (60 Kanopiit)
150 T = 245 k1 (59 kanopii)
125 =130 kI (31 kanopis)

100 r =90 k1 (22 kanopii)

Po6ounn
piBeHb
npucTporo

NN N

—_

NN NN =

—
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OYULLIEHHA | OBCJTYTOBYBAHHA

. BUMKHITEL npurnan, nepul HXX NPUCTYNUTKU A0 YMLLLEHHS.
. OCHOBHWI KOpMyC MOYKHa OYUCTUTM BOJIOTOKD FAHYIPKOKD (AKLLO € HEeobXigHICTb,

MOYKHa J04aTU HEBEIMKY KiNIbKICTb MUIOYOro 3acoby).

. PeTenbHO MMITe BCi YaCTUMHMN, GKi KOHTAKTYHOTb 3 XKE MiC/A9 KOXHOro BUKOPUCTaH-

HS, B TN BOAI 3 HEBEMKOK KiNIbKICTHO MWUIHOYOro 3acoby abo B MOCYA0MUMHIN
MallWHI, 6aXkaHo Bigpa3y Micag 3aKiH4eHHS BiA)KMMY COKY. He BUKOpUCTOBYIMTE A4
npaHHa Boay suule 80° C.

. He BukopucToBynTe AN OUNLLEHHS CUAbHI MUIOYi 3aCObM, aLETOH, CIMPT, rOCTPI Ma-

Tepiaau i T.A. X BUKOPUCTAHHS MOXKe NPUBECTY [0 MOLLKOKEHHS NPUCTPOIO.

. CnTO Ccnip peTeslbHO OYNLLATM MICAS KOXKHOMO BUKOPUCTaHHS. s uiei MeTn MoXKHa

BMKOPMCTOBYBATU LLLITKY, LLLO BXOAUTb B KOMM/IEKT.

. He 3aHyptoBaT NpucTpin, Kabenb Ta WTencebHy BUIKY Y BOAY YU iHLLI pianHM!
. AKWO 3HebapBAEHHA eNeMeHTIB Npuaaay BigbyBaeTbCa Nif, BNAMBOM MOPKBW, ane-

NICMHIB | T.A4. IX MOXXHa MPOTEPTH raH4ipKOK 3 A0aBaHHAM Xap40BOro mMacna. 3He-
BapBAEHHS HisiK He BNAMBAE Ha OYHKLIOHANBHICTb MPUCTPOLO.

. [icng Toro, gk BCi AeTani OyAM OUMLLEHI | BUCYLLEH], MPUCTPIN HEOBXiAHO 3i6paTn

(amB. MyHKT., YCTAHOBKA COKOBVIKUMAIK ).

CUMITOMW HECIMPABHOCTI

[pucTpiit He BKNIOYAETbCA NPU

onuc npo6nemm Mo>nmBa NpuumnHa BupilLeHHs

1. HenpasunbHo BcTraHoBReHwit 3amBHUIT 1. [MpaBuUbHO BCTaHOBITb 3MBHMI KOHTEIIHep/cUTeUKo

. KOHTeiiHep/cuTeyko
MOBOPOTI PyuKH .
2. HenpaBunbHo BCTaHOBNEHa BepXHA 2. BcTaHoBITb BepXHH0 KPULLKY MPaBUAbHUM CMOCO6OM
KpULLKa
Henpuemunii 3anax Buxogutb  Lle HopmanbHe Auie fIKLLO nicnA nepLumx KiNbKoX 3aCTOCYBaHb ABUTYH BCe-
3 IBUTYHA 3 NEPLUNX KiNbKOX TaKu BUAINAE HeNPUEMHII 3anax, MOBEPHITb arperat B
3a(TOCYBaHb HailbAVXYY TOUKY 06CNYroBYBaHHA
1. 3aHaATo HM3bKa Hampyra B Mepexi 1. Mepesipte Hanpyry B Mepexi
2. 3aHapTo 6arato GpyKTiB/oBOUIB B 2. BumkHiTb npucTpiit. Bupanitb Hagnuwkm GpykTis/
Mpuctpiit HarpiBaeTbca npunagi 0BOYIB
ip yac pobotu 3. IHrpepieHTy WTOBXAOTbCA i33aHaATO 3. Bupobu Cnifl WTOBXATM 3 MEHLLOI0 CU0k
BENMKOI0 CMII0I0
4. Tennosuii 3axucT BiA neperpiBy asuryna 4. Bipknapitb npuctpii Ha 20-30 XB i 3HOBY YBIMKHITb
S - 1. TlowKoaXeHe cMTEUKO 1. 3aMiHiTb C(UTEUKO
CiK MicTUTb 6araTo M'aKoTi o X
2. 3aHapTo 6arato M'AKOTI B CUTEUKY 2. 0ymcTiTh CTeUKO
1. HenpaBunbHo BcTaHoBNEHMi cuteuko abo 1. MocTtasTe cuTeuko B noTpibHe micue

NpUCTpiii He BUPIBHAHO HaNEXHNUM YUHOM
2. [lpucTpiil BCTaHOBAEHMIA Ha HecTiiikomy 2. TTOMICTiTb NPUCTPIli Ha CTiiiKy 3emnio

- . rpyHTi abo BiACYTHA 0AHa 3 Hir a60 npukpinitb cTony
Mpuctpiii Bibpye nig yac poboTyn . . .
3. [lepeHanpyra B enekTpuuHiil cuctemi 3. MepesipTe ycTaHOBKY
60 npaLioe 3aHaATo ronocHo ; . : - )
4. 3anapto 6arato GpykTie/oBouiB B 4. BUMKHiTb npuctpiit. Buganitb Hapauwkm
npunagi dpyKTn/0BOYI
HenpaBwunbHo BCTaHOBEHNI 6ak Ans 5. MpaBunbHo BCTaHOBITH 6ak AnA Biaxoais
BiAxoAiB
1. Y cui 6arato m'akoTi 1. Qunctitb CUTEUKO
CiK HU3bKOT AKOCTI 2. IHrpedieHTH WTOBXAKTbCA i3 3aHaATO 2. [HrpegieHTN Cif LWITOBXATH 3 MEHLLIOIO CUAI0I0
BEJMKOIO CUII0I0



TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

TexHiYHi napamMeTpu HaBeeHO Ha 3aBOACHKIN TabinyL,i BUpoby,
JoBXXMHa Kabento XXusaeHHs: 1,10 m

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwiae 3a co6010 NpaBo BHOCUTHU TEXHIYHI 3MiHM.

Lleti nocibHUK nepeknadeHo MawUHHUM NepexaAadoMm.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTA (M3HOLLEHHOE 31EKTPUYECKOE M 31eKTPOHHOE 060pya0BaHNe)

MapKMpoBKa Ha NPo/yKTe yKa3blBaeT Ha TO, YTO NPOAYKT HE CAeyeT Bbi6pacsiBaTh BMECTE C APYTUMM

ObITOBBIMM OTX0A4aMU MO OKOHYaHUK CPOKa CAY»K6bl. VI3HoLWweHHOEe 060pyA0BaHME MOXKET OKasbiBaTb

Bpe/lIHoe BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLLYIO CPe/ly M 3[0POBbE YE/I0BEKA M3-3a MOTEHLMALHOMO COAep-

>KaHMsl OMaCHbIX BELLECTB, CMeceil U KOMMOHeHTOB. CMEeLIMBaHWE OTXOMO0B B BUAE W3HOLLEHHOrO
EEEE /e TPOHHOMO U 31EeKTPUYECKOro 060PyA0BaHMS C APYTMMI OTX0AAaMU MM KX HENpoheccuoHanbHas
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPEAHbIX 415 3[40P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MYHKT c60pa 0TPaboTaHHOrO /IEKTPUYECKOTO U 3EKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUNTL NOAPOGHYIO MHGOPMALIMIO O MECTE CAa4YN INEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXO0B,
Mo/Ib30BaTE b [OKEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pyA0BaHUs As yTUAM3aUMU WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLEHHOrO 060pYA0BaHA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwaorca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone s3 do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiagzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/
Date of repair
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Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz
Number repair wymienionych czesci/
Description of activities performed and
specific parts

Numer seryjny/
Serial number

Pieczatka punktu
serwisowego/
Stamp service point
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NOTES
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