VEVOR'

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

VACUUM SEALER USER MANUAL

MODEL: ZK-8876

We continue to be committed to provide you tools with competitive price.
"Save Half", "Half Price" or any other similar expressions used by us only
represents an estimate of savings you might benefit from buying certain tools
with us compared to the major top brands and does not necessarily mean to cover
all categories of tools offered by us. You are kindly reminded to verify carefully
when you are placing an order with us if you are actually Saving
Half in comparison with the top major brands.


https://www.vevor.com/support

VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE e

MODEL: ZK-8876

NEED HELP? CONTACT US!

Have product questions? Need technical support? Please feel free to
contact us:
Technical Support and E-Warranty Certificate
www.vevor.com/support

This is the original instruction, please read all manual instructions
carefully before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our
user manual. The appearance of the product shall be subject to the
product you received. Please forgive us that we won't inform you again if
there are any technology or software updates on our product.



Important safety instructions

@ Warning - To reduce the risk of injury, user must read instructions
manual carefully.

~ Alternating current

This symbol, placed before a safety comment, indicates a kind of
precaution, warning, or danger. Ignoring this warning may lead to
an accident. To reduce the risk of injury, fire, or electrocution,
please always follow the recommendations shown below.

Danger!

shock! Risk of personal injury by electric shock!

A Risk of personal injury or environmental damage! Risk of electric
O This product is of protection class Il. That means it is equipped with

enhanced or double insulation.

Disposal information:

This product is subject to the provision of European Directive
2012/19/EC. The symbol showing a wheelie bin crossed through
indicates that the product requires separate refuse collection in the
European Union. This applies to the product and all accessories

|54

marked with this symbol. Products marked as such may not be
discarded with normal domestic waste, but must be taken to a
collection point for recycling electrical and electronic devices

SAFETY NOTICE

Read all instructions before using this product.

1. ltis not suitable for the use of children or people who do not master the
operation.

2. When using, do not touch the heating sealing strip with both hands to avoid
burns.

3. Make sure the machine is dry before use.

4. Make sure your hands are dry before plugging or unplugging the power
supply.When pulling out the plug, the plug part must be grasped; do not just pull
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the power cord.

5. When the machine is not in use, please pull out the plug.

6. When the body is cleaned, the plug must be pulled out to avoid electric shock.
7. Do not damage, bruise, excessive bending, stretch, twist, bind, or heavily press
on the power cord. Otherwise, it may cause electric shock, short circuit, fire, and
other accidents.

8. If the power cord is damaged, it must be replaced by maintenance personnel to
avoid danger.

9. If abnormal use occurs, please cut off the power immediately and contact
maintenance personnel.

10. This product is an electrical appliance for indoor use; please do not use it
outdoors or in a humid place.

11. Because the vacuum tube inside the product cannot be cleaned, please do not
use items with a lot of oil or water or that can squeeze out a large amount of liquid
when using the vacuum function to avoid damage to the product.

12. When not in use for a long time, be sure to unplug the power supply.

13. Don't put it near the gas stove to prevent fire.

PRECAUTIONS

1. This product continuously works for 15 cycles, all the indicators will flash, the
product can not work, wait for 5 minutes to cool down before continuing to work,
this procedure is to protect your product and seal the best effect.

2. If the interval between two operations is more than 100 seconds, the count will
be cleared to zero.

3. Please use a special textured vacuum bag when vacuum packaging.

4. Please use a single seal to seal fresh vegetables and fruits, as such foods will
produce gas and cause flatulence.

5. If you need a crisper to vacuum red wine or other extemal tupperware, please
insert one end of the tube into the outlet of the crisper and the other end into the
tupperware that needs to be vacuum-pumped. Press the "CONTAINER" button for
vacuum pumping.

6. The product will be pumped back before sealing, so that the vacuum and
sealing effect is better.
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PRODUCT STRUCTURE

= N Wik o) &

10

)
1.Cutter 7.Stop button/Indicator Light
2.Vacuum & Sealing: Dry matter mode 8.Teflon-coated fabric(heating wire)
3.Vacuum & Sealing: Moist matter mode 9.Upper sponge strip
4.Seal button/Indicator Light 10.Roll bag slot
5.Vacuum button: Container mode 11.Removable sink

6.Pulse Button/Indicator Light

(Dry matter mode is mainly for dry food and nuts, no liquid solid food vacuum
packaging;Wet mode is for chicken, duck and fish with a little liquid vacuum
packaging.

Pulse function refers to manual vacuum, mainly used in liquid packaging)
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PARAMETER

Items Model ZK-8876
1 Rated Power 100W
2 Rated Voltage 230V/50Hz
3 Vacuum -60KPa
4 Sealing Length 300mm
5 Sealing Width 3mm

OPERATION INTRODUCTION

PACKING VACUUM

1.The bag is facing down against
the buckle

R

3.Press the vacuum seal key

2.Close the lid and press down
on both ends

4.End of vacuum sealing




Warm reminder:

Food should not exceed 2/3 of the bag, so as not to affect the vacuum effect.
Liquid and non-dry food should not be sealed with vacuum seal. Powder food
should be packed with disposable bags before vacuum packaging, so as not to
affect the vacuum effect of powder.

SEALING PACKING

1.The bag is facing down against 2.Close the lid and press down
the buckle on both ends

T
‘4@ 3.Press the single seal key

VACUUM TANK

o F

1.Connect the external connection 2. Press the "CONTAINER" button
to the vacuum tank
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3.Operation completed, unplug
the connector

PRESERVATION METHOD FOR ALL KINDS OF FOOD

Species Name of the Product Method | Storage Vacuum
preservation
time

Raw meat Beef,pork,chicken,etc. Vacuum | Freezing 6-12 months

Seafood Hairtail,crucian,saury, Vacuum | Freezing 6-12 months

squid,etc.

Fast food Ham,sausage, Vacuum | Refrigeration | 6-12 months

dumplings,etc.
Spinach,mushrooms,lettuce, | Sealed Refrigeration | 5-15 days
garlic,green pepper,ginger,

Vegetables | green vegetables,etc.

Cabbage,potatoes,carrots, Vacuum | Freezing 20-35 days
lotus root,corn,sweet
potatoes,etc.
Cooked meat| Beef,duck tongue,braised Vacuum | Refrigeration | 10-20 days
(processed) | pork,roast duck,roast
chicken,etc.
Fruit Lemon etc. Vacuum | Refrigeration | 1-3 months
Apple,pineapple,etc. Vacuum | Refrigeration | 10-20 days
Dried fish Apple,pineapple,etc. Vacuum | Room 6-15 months
Temperature




Seasoning Chili powder,sesame,etc Vacuum | Room 6-12 months
Temperature
Dried peppers,dried Vacuum | Refrigeration | 6-15 months
persimmons,dried
Dried product mushrooms, dried sweet
potatoes,etc
Peanuts,almonds,walnuts, Vacuum Room 6-12 months
melon seeds,cashews,etc Temperature
Biscuits,noodles Vacuum Room 3-9 months
&pastries,etc. Temperature
Daily Electronic accessories,film, | Vacuum Room Permanent
necessities commemorative coins,jade, Temperature
precious metals,etc.
Rice,soybeans,corn, tea,red | Vacuum | Room 12-36 months
beans,etc. Temperature
Other Donkey-hide glue cake Vacuum | Room 3-6 months
Temperature
Bread,coffee, instant Vacuum Room 6-18 months
noodles Temperature

REPAIR AND MAINTENANCE

To extend the service life, the machine needs to be maintained and protected
1. When the machine is not in use, the top lid of the machine must be kept loosely
covered, and the left and right locks do not need to be fastened.

2. When cleaning the machine, disconnect the power supply, wipe gently with a
damp flannel or damp paper towel, after the cleaning is completed, let the machine
dry.

3. After cleaning, cool and dry the sealing sponge, do not press hard to make it
deformed It must be placed in an open place or installed in the machine.

4. If the machine fails, turn off the power immediately, check the cause, and
eliminate the failure.



Abnormal Solution
Situation
1:Confirm whether there is a power failure and whether the power plug
Product is properly inserted.
not working 2:Check whether the power cord,plug and the machine body are

damaged,if so,please don't use it.
3:Whether to use continuously for a long time(please take a short break

of 5 minutes)

Cannot be well

1:If the entrance part of the plast ic bag on the heating strip is folded
or uneven,the seal will be incomplete.

2:When sealing,if you do not press the upper lid with your palm or only

sealed press a part,the seal will be incomplete.Please press firmly with both
hands.
3:After pressing the sealing button,check if the red light is on. 4:Please
confirm whether the heating strip has been damaged.
1:Please confirm whether the inlet of the vacuum bag has been put into
the vacuum chamber (in the middle of the lower sealing belt)
2:Please confirm whether a dedicated vacuum packaging bag is used.
Insufficient 3:Please confirm whether there are sharp edges or corners in the
pumping contents or whether the vacuum bag is damaged.

(cannot pump

to be vacuum)

4:Whether the vacuum sponge gasket is loose.

5:Please confirm whether the inserted items have passed the amount
(the inserted items cannot exceed 3/4 of the total volume)

6:Please confirm whether the exhaust hole has been blocked
7:Please confirm whether the upper lid and the hook have been closed

8:Please confirm whether the vacuum release valve has been opened

Air leak after

1:ltems with multiple edges and corners and items with a small amount

of oil stains and moisture are expected to be sealed again by vacuum

vacuum packaging (that is,twice the vacuum sealing operations)
packaging 2:Please use dedicated plastic bags for vacuum packaging

3:ltems that produce water vapor on their own will release the vacuum
Sealing fold 1:Rest to cool down,it is recommended to rest at least 100s




Manufacturer: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi

Address: Shuangchenglu 803nong11hao1602A-1609shi, baoshanqu,
shanghai 200000 CN.

Imported to AUS: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW
2122 Australia
Imported to USA: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place,
Rancho Cucamonga, CA 91730

EC

REP

UK

REP

E-CrossStu GmbH
Mainzer Landstr.69, 60329 Frankfurt am Main.

YH CONSULTING LIMITED.
C/O YH Consulting Limited Office 147, Centurion House,
London Road. Staines-upon-Thames. Surrev, TW18 4AX
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Machine Translated by Google

VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Assistance technique et certificat de garantie

électronique www.vevor.com/support

MANUEL D'UTILISATION DE LA SCELLANTE SOUS VIDE
MODELE : ZK-8876

Nous continuons a nous engager a vous fournir des outils a des prix compétitifs.
« Economisez la moitié », « Moitié prix » ou toute autre expression similaire utilisée par
nous ne représente qu'une estimation des économies que vous pourriez réaliser en achetant
certains outils chez nous par rapport aux grandes marques et ne couvre pas nécessairement toutes
les catégories d'outils que nous proposons. Nous vous rappelons de bien vouloir vérifier
soigneusement lorsque vous passez une commande chez nous si vous
économisez réellement la moitié par rapport aux grandes marques.


https://www.vevor.com/support
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VEVOR
SCELLEUR SOUS VIDE

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODELE : ZK-8876

BESOIN D'AIDE? CONTACTEZ-NOUS!

Vous avez des questions sur nos produits ? Vous avez besoin d'assistance technique ?
N'hésitez pas
a nous contacter : Assistance technique et certificat de garantie
électronique www.vevor.com/support

Il s'agit de la notice d'utilisation d'origine. Veuillez lire attentivement toutes les

instructions du manuel avant de I'utiliser. VEVOR se réserve le droit d'interpréter clairement
notre manuel d'utilisation. L'apparence du produit dépend du produit que vous avez

recu. Veuillez nous excuser, nous ne vous informerons plus en cas de mise a jour technologique

ou logicielle de notre produit.
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Consignes de sécurité importantes

Avertissement - Pour réduire le risque de blessure, I'utilisateur doit lire les instructions

Lisez attentivement le manuel.

Courant alternatif

Ce symbole, placé avant un commentaire de sécurité, indique un type de
précaution, avertissement ou danger. Ignorer cet avertissement peut entrainer
un accident. Pour réduire le risque de blessure, d'incendie ou d'électrocution, veuillez

toujours suivre les recommandations ci-dessous.

Danger!
Risque de blessures corporelles ou de dommages environnementaux ! Risque d'électrocution

Risque de blessure par électrocution !

O > B IS

Ce produit est de classe de protection Il. Cela signifie qu'il est équipé de

isolation renforcée ou double.

Informations sur I'élimination :

Ce produit est soumis aux dispositions de la directive européenne

2012/19/CE. Le symbole représentant une poubelle a roulettes barrée

indique que le produit nécessite une collecte séparée des déchets dans le
Union européenne. Ceci s'applique au produit et a tous les accessoires
marqués de ce symbole. Les produits marqués comme tels ne peuvent pas étre
jeté avec les ordures ménagéres normales, mais doit étre apporté dans un

point de collecte pour le recyclage des appareils électriques et électroniques

AVIS DE SECURITE

Lisez toutes les instructions avant d'utiliser ce produit.

1. Il ne convient pas a I'utilisation d'enfants ou de personnes qui ne maitrisent pas le

opération.

2. Lors de I'utilisation, ne touchez pas la bande d'étanchéité chauffante avec les deux mains pour éviter

brdlures.

3. Assurez-vous que la machine est séche avant utilisation.

4. Assurez-vous que vos mains sont seches avant de brancher ou de débrancher I'alimentation

alimentation.Lorsque vous débranchez la fiche, la partie fiche doit étre saisie ; ne tirez pas simplement
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le cordon d'alimentation.

5. Lorsque la machine n'est pas utilisée, débranchez-la.

6. Lors du nettoyage du corps, la prise doit étre débranchée pour éviter tout choc électrique.

7. Ne pas endommager, meurtrir, plier excessivement, étirer, tordre, lier ou appuyer fortement.

sur le cordon d'alimentation. Dans le cas contraire, cela pourrait provoquer un choc électrique, un court-circuit, un incendie et
autres accidents.

8. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le personnel de maintenance pour
éviter le danger.

9. En cas d'utilisation anormale, veuillez couper immédiatement I'alimentation et contacter

personnel d'entretien.

10. Ce produit est un appareil électrique destiné a une utilisation en intérieur ; veuillez ne pas I'utiliser

a l'extérieur ou dans un endroit humide.

11. Etant donné que le tube a vide a l'intérieur du produit ne peut pas étre nettoyé, veuillez ne pas

utiliser des articles contenant beaucoup d'huile ou d'eau ou pouvant évacuer une grande quantité de liquide
lors de I'utilisation de la fonction vide pour éviter d'endommager le produit.

12. Lorsque l'appareil n'est pas utilisé pendant une longue période, veillez a débrancher I'alimentation électrique.

13. Ne le placez pas prés d'une cuisiniére a gaz pour éviter tout incendie.

PRECAUTIONS

1. Ce produit fonctionne en continu pendant 15 cycles, tous les indicateurs clignotent, le

le produit ne peut pas fonctionner, attendez 5 minutes pour qu'il refroidisse avant de continuer a travailler,
cette procédure vise a protéger votre produit et a sceller le meilleur effet.

2. Si l'intervalle entre deux opérations est supérieur a 100 secondes, le décompte sera

étre remis a zéro.

3. Veuillez utiliser un sac sous vide texturé spécial lors de I'emballage sous vide.

4. Veuillez utiliser un seul joint pour sceller les [égumes et les fruits frais, car ces aliments

produire des gaz et provoquer des flatulences.

5. Si vous avez besoin d'un bac a légumes pour mettre sous vide du vin rouge ou d'autres tupperwares externes, veuillez
insérez une extrémité du tube dans la sortie du bac a légumes et I'autre extrémité dans le

Tupperware qui doit étre pompé sous vide. Appuyez sur le bouton « CONTAINER » pendant

pompage a vide.

6. Le produit sera pompé avant d'étre scellé, afin que le vide et

L'effet d'étanchéité est meilleur.
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STRUCTURE DU PRODUIT

1.Coupeur 7.Bouton d'arrét/voyant lumineux

2. Vide et scellage : mode matiére séche 8. Tissu enduit de téflon (fil chauffant)
3. Vide et scellage : mode matiére humide 9. Bande éponge supérieure

4. Bouton d'étanchéité/voyant lumineux 10. Fente pour sac a roulettes

5.Bouton vide : mode conteneur 11.Evier amovible

6. Bouton d'impulsion/voyant lumineux

(Le mode matiére seche est principalement destiné aux aliments secs et aux noix, pas aux aliments solides liquides sous vide
emballage; Le mode humide est destiné au poulet, au canard et au poisson avec un peu de liquide sous vide

conditionnement.

La fonction Pulse fait référence au vide manuel, principalement utilisé dans I'emballage de liquides)
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PARAMETRE
Articles Modele ZK-8876
1 Puissance nominale 100 W
2 Tension nominale 230 V/50 Hz
3 Vide -60 kPa
4 Longueur d'étanchéité 300 mm
5 Largeur d'étanchéité 3 mm

INTRODUCTION AU FONCTIONNEMENT

EMBALLAGE SOUS VIDE

1. Le sac est tourné vers le bas contre 2. Fermez le couvercle et appuyez

la boucle aux deux extrémités

”

3 i =3 £
23
Y \ %
A
3. Appuyez sur la touche de mise sous vide 4. Fin de la mise sous vide
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Rappel chaleureux : les

aliments ne doivent pas dépasser les 2/3 du sac, afin de ne pas affecter I'effet sous vide.
Les aliments liquides et non secs ne doivent pas étre scellés sous vide. Les aliments en
poudre doivent étre emballés dans des sacs jetables avant d'étre mis sous vide, afin de ne

pas affecter l'effet de vide de la poudre.

EMBALLAGE D'ETANCHEITE

S <
o -
b/
1. Le sac est tourné vers le bas contre la boucle 2. Fermez le couvercle et appuyez sur les

deux extrémités

3. Appuyez sur la touche de joint unique

RESERVOIR SOUS VIDE

& e

1.Connectez la connexion externe 2. Appuyez sur le bouton « CONTAINER »

au réservoir a vide
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3.0pération terminée, débranchez

le connecteur

METHODE DE CONSERVATION POUR TOUS TYPES D'ALIMENTS

Espéces Nom du produit Méthode de stockage Vide
préservation
temps

Viande crue Beeuf, porc, poulet, etc. Congélation sous vide 6-12 mois

Fruit de mer Queue-de-cheval, carassin, balaou, Congélation sous vide 6-12 mois

calmars, etc.

Restauration rapide Jambon, saucisse, Réfrigératior| sous vide 6 a 12 mois

boulettes, etc.
Epinards, champignons, laitue, Scellé Réfrigération 5-15|jours
ail,poivron vert,gingembre,

Légumes légumes verts, etc.

Chou, pommes de terre, carottes, Congélation sous vide 20-35 jours
racine de lotus, mais, sucré
pommes de terre, etc.
Viande cuite Beeuf, langue de canard, braisé Réfrigération sous vide 10-20 joyrs
(traité) porc, canard roti, roti
poulet, etc.
Fruit Citron etc. Réfrigération sous vide 1 & 3 mois
Pomme, ananas, etc. Réfrigération sous vide 10-20 jours
Poisson séché Pomme, ananas, etc. Chambre sous vide 6-15 mois
Température
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Assaisonnement Poudre de chili, sésame, etc. Chambre soyis vide 6-12 mois
Température
Piments séchés, séchés Réfrigération| sous vide 6-15 moi$

kakis séchés
Produit séché champignons séchés doux

pommes de terre, etc.

Cacahuétes, amandes, noix, Chambre sous vide 6-12 mois
graines de melon, noix de cajou, etc. Température
Biscuits, nouilles Chambre sous vide 3-9 mois
&patisseries,etc. Température
Tous s ours Accessoires électroniques, films, Chambre sous vide Permanent
nécessités piéces commémoratives, jade, Température

métaux précieux, etc.

Riz, soja, mais, thé, rouge Chambre sous vide 12-36 mois
haricots, etc. Température
Autre Gateau a la colle de peau d'ane Chambre soyis vide 3-6 mois
Température
Pain, café, instantané Chambre souys vide 6-18 mois
nouilles Température

REPARATION ET ENTRETIEN

Pour prolonger la durée de vie, la machine doit étre entretenue et protégée

1. Lorsque la machine n'est pas utilisée, le couvercle supérieur de la machine doit étre maintenu desserré.
couvert, et les verrous gauche et droit n'ont pas besoin d'étre fixés.

2. Lors du nettoyage de la machine, débranchez I'alimentation électrique, essuyez doucement avec un
flanelle humide ou serviette en papier humide, une fois le nettoyage terminé, laissez la machine

sec.

3. Aprés le nettoyage, refroidissez et séchez I'éponge d'étanchéité, n'appuyez pas trop fort pour la faire
déformé Il doit étre placé dans un endroit ouvert ou installé dans la machine. 4. Si la machine

tombe en panne, coupez immédiatement I'alimentation, vérifiez la cause et

éliminer I'échec.
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Anormal Solution
Situation
1: Vérifiez s'il y a une panne de courant et si la prise d'alimentation
Produit est correctement inséré.

ne fonctionne pas

2 : Vérifiez si le cordon d'alimentation, la prise et le corps de la machine sont
endommagés. Si c'est le cas, ne I'utilisez pas.
3 : S'il faut I'utiliser en continu pendant une longue période (veuillez faire une courte pause)

de 5 minutes)

Ca ne peut pas aller bien

scellé

1: Sila partie d'entrée du sac en plastique sur la bande chauffante est pliée
ou inégal, le joint sera incomplet.

2 : Lors de la fermeture, si vous n'appuyez pas sur le couvercle supérieur avec votre paume ou uniquement
appuyez sur une partie, le joint sera incomplet. Veuillez appuyer fermement avec les deux
mains.

3 : Aprés avoir appuyé sur le bouton de scellage, vérifiez si le voyant rouge est allumé. 4 :

Veuillez confirmer si la bande chauffante a été endommagée.

Insuffisant
pompage
(ne peut pas pomper

étre sous vide)

1 : Veuillez confirmer si I'entrée du sac sous vide a été mise en place

la chambre a vide (au milieu de la bande d'étanchéité inférieure)

2 : Veuillez confirmer si un sac d’emballage sous vide dédié est utilisé.

3 : Veuillez confirmer s'il y a des bords ou des coins tranchants dans le
contenu ou si le sac sous vide est endommagé.

4 : Sile joint en éponge a vide est desserré.

5 : Veuillez confirmer si les éléments insérés ont dépassé le montant

(les éléments insérés ne peuvent excéder les 3/4 du volume total)

6 : Veuillez confirmer si le trou d'échappement a été bloqué

7 : Veuillez confirmer si le couvercle supérieur et le crochet ont été fermés

8 : Veuillez confirmer si la soupape de décharge du vide a été ouverte

Fuite d'air aprés
vide

conditionnement

1 : Articles avec plusieurs bords et coins et articles avec une petite quantité
des taches d'huile et d'humidité devraient étre a nouveau scellées par le vide
emballage (c'est-a-dire deux fois plus d'opérations de mise sous vide)

2 : Veuillez utiliser des sacs en plastique dédiés a I'emballage sous vide

3 : Les objets qui produisent eux-mémes de la vapeur d'eau libéreront le vide

Pli d'étanchéité

1 : Reposez-vous pour vous refroidir, il est recommandé de se reposer au moins 100 secondes
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Fabricant : Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi

Adresse : Shuangchenglu 803nong11hao1602A-1609shi, baoshanqu, shanghai

200000 CN.

Importé en Australie : SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREET EASTWOOD NSW

2122 Australie

Importé aux Etats-Unis : Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place, Rancho
Cucamonga, CA 91730

E-CrossStu GmbH

REPRESENTAN] DE LA CE

Mainzer Landstr.69, 60329 Francfort-sur-le-Main.

YH CONSULTING LIMITEE.

represenTantourovauvEN | G/O YH Consulting Limited Bureau 147, Centurion House,

London Road, Staines-upon-Thames, Surrey, TW18 4AX
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technischer Support und E-Garantie-Zertifikat
www.vevor.com/support

VAKUUMIERGERAT BENUTZERHANDBUCH
MODELL: ZK-8876

Wir sind weiterhin bestrebt, lhnen Werkzeuge zu wettbewerbsfahigen Preisen anzubieten.
LSparen Sie die Halfte*, ,Halber Preis* oder andere ahnliche Ausdricke, die wir verwenden,
stellen nur eine Schéatzung der Ersparnis dar, die Sie beim Kauf bestimmter Werkzeuge bei uns
im Vergleich zu den groRen Topmarken erzielen kénnen, und decken nicht unbedingt alle von uns
angebotenen Werkzeugkategorien ab. Wir méchten Sie freundlich daran erinnern, bei der
Bestellung bei uns sorgféltig zu prufen, ob Sie im Vergleich zu den groRen
Topmarken tatséchlich die Hélfte sparen.


https://www.vevor.com/support
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VEVOR

VAKUUMIERGERAT
TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODELL: ZK-8876

Brauchen Sie Hilfe? Kontaktieren Sie uns!

Haben Sie Fragen zum Produkt? Bendétigen Sie technischen Support? Bitte kontaktieren Sie
uns:
Technischer Support und E-Garantie-Zertifikat www.vevor.com/
support

Dies ist die Originalanleitung. Bitte lesen Sie alle Anweisungen sorgféltig durch, bevor

Sie das Gerét in Betrieb nehmen. VEVOR behélt sich eine klare Auslegung unserer
Bedienungsanleitung vor. Das Erscheinungsbild des Produkts richtet sich nach dem

Produkt, das Sie erhalten haben. Bitte verzeihen Sie uns, dass wir Sie nicht erneut informieren,
wenn es Technologie- oder Software-Updates fur unser Produkt gibt.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Warnung - Um das Verletzungsrisiko zu verringern, muss der Benutzer die Anweisungen lesen

Lesen Sie das Handbuch sorgféltig durch

Wechselstrom

Dieses Symbol vor einem Sicherheitshinweis weist auf eine Art
VorsichtsmaBnahme, Warnung oder Gefahr. Das Ignorieren dieser Warnung kann zu
ein Unfall. Um das Risiko von Verletzungen, Branden oder Stromschlagen zu verringern,

befolgen Sie bitte immer die unten aufgefiihrten Empfehlungen.

Gefahr!
Gefahr von Personen- oder Umweltschaden! Gefahr von Stromschlagen

Stromschlag! Verletzungsgefahr durch Stromschlag!

Dieses Produkt ist in Schutzklasse Il. Das heifdt, es ist ausgestattet mit

O > b G

verstarkte oder doppelte Isolierung.

Hinweise zur Entsorgung:

Dieses Produkt unterliegt den Bestimmungen der européaischen Richtlinie
2012/19/EG. Das Symbol einer durchgestrichenen Milltonne

weist darauf hin, dass das Produkt einer getrennten Mdllentsorgung im

Europaische Union. Dies gilt fir das Produkt und alle Zubehorteile

gekennzeichnet. Produkte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, diirfen nicht
nicht mit dem normalen Hausmull entsorgt werden, sondern missen an einen

Sammelstelle fir das Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten

SICHERHEITSHINWEIS

Lesen Sie alle Anweisungen, bevor Sie dieses Produkt verwenden.

1. Es ist nicht fur die Verwendung durch Kinder oder Personen geeignet, die die

Betrieb.

2. Beriihren Sie den Heizdichtstreifen bei der Verwendung nicht mit beiden Handen, um zu vermeiden
Verbrennungen

3. Stellen Sie sicher, dass die Maschine vor der Verwendung trocken ist.

4. Stellen Sie sicher, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie den Netzstecker ein- oder ausstecken

Beim Herausziehen des Steckers muss der Steckerteil gegriffen werden; nicht einfach ziehen

-2-
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das Netzkabel.

5. Wenn die Maschine nicht benutzt wird, ziehen Sie bitte den Stecker.

6. Bei der Reinigung des Geh&uses muss unbedingt der Stecker gezogen werden, um einen Stromschlag zu vermeiden.
7. Nicht beschadigen, quetschen, ibermafig biegen, dehnen, verdrehen, binden oder stark driicken

am Netzkabel. Andernfalls kann es zu Stromschlagen, Kurzschlissen, Bréanden und

andere Unfélle.

8. Wenn das Netzkabel beschéadigt ist, muss es durch Wartungspersonal ersetzt werden, um

Gefahr vermeiden.

9. Bei anormaler Nutzung schalten Sie bitte sofort die Stromversorgung ab und kontaktieren Sie

Wartungspersonal.

10. Dieses Produkt ist ein Elektrogerat fiir den Innenbereich. Bitte verwenden Sie es nicht

im Freien oder an einem feuchten Ort.

11. Da das Vakuumrohr im Inneren des Produkts nicht gereinigt werden kann,

Verwenden Sie keine Produkte, die viel Ol oder Wasser enthalten oder groRe Mengen Fliissigkeit auspressen kénnen
bei Verwendung der Vakuumfunktion, um Schaden am Produkt zu vermeiden.

12. Bei langerer Nichtbenutzung unbedingt den Netzstecker ziehen.

13. Um Feuer zu vermeiden, stellen Sie es nicht in die Nahe eines Gasherds.

VORSICHTSMASSNAHMEN

1. Dieses Produkt arbeitet kontinuierlich fur 15 Zyklen, alle Anzeigen blinken, die

Produkt kann nicht funktionieren, warten Sie 5 Minuten, bis es abgekuhlt ist, bevor Sie weiterarbeiten,

Dieses Vorgehen dient dem Schutz lhres Produktes und der Versiegelung der optimalen Wirkung.

2. Wenn das Intervall zwischen zwei Operationen mehr als 100 Sekunden betrégt, wird die Z&hlung

auf Null geléscht werden.

3. Bitte verwenden Sie zum Vakuumverpacken einen speziellen strukturierten Vakuumbeutel.

4. Verwenden Sie zum Versiegeln von frischem Obst und Gemise nur eine einzige Versiegelung, da diese Lebensmittel
Gase produzieren und Bléhungen verursachen.

5. Wenn Sie einen Gemusefach benétigen, um Rotwein oder andere externe Tupperware zu vakuumieren, bitte
Stecken Sie ein Ende des Schlauches in den Auslass des Gemusefachs und das andere Ende in den
Tupperware, die vakuumgepumpt werden muss. Drucken Sie die Taste "CONTAINER" fur

Vakuumpumpen.

6. Das Produkt wird vor dem VerschlieBen zuriickgepumpt, so dass das Vakuum und

Die Dichtwirkung ist besser.



Machine Translated by Google

PRODUKTSTRUKTUR

1.Schneider 7.Stopp-Taste/Kontrollleuchte

2. Vakuumieren und Versiegeln: Trockenmassemodus 8.Teflonbeschichtetes Gewebe (Heizdraht)
3. Vakuumieren und Versiegeln: Feuchte Materie-Modus 9.0berer Schwammestreifen

4. Siegelknopf/Kontrollleuchte 10.Rolltasche Schlitz

5. Vakuum-Taste: Container-Modus 11.Abnehmbares Waschbecken

6.Pulstaste/Kontrollleuchte

(Der Trockenmassemodus ist hauptséchlich fir trockene Lebensmittel und Nisse gedacht, kein Vakuum fir flissige feste Lebensmittel
Verpackung; Nass-Modus ist fur Huhn, Ente und Fisch mit ein wenig Fliissigkeit Vakuum

Verpackung.

Die Pulsfunktion bezieht sich auf manuelles Vakuum, das hauptsachlich beim Verpacken von Flussigkeiten verwendet wird)

-4-
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PARAMETER
Artikel Modell ZK-8876
1 Nennleistung 100 W
2 Nennspannung 230V/50Hz
3 Vakuum -60 kPa
4 Siegellange 300 mm
S Siegelbreite 3mm

BEDIENUNGSANLEITUNG

VAKUUMVERPACKUNG

1.Die Tasche ist nach unten gerichtet 2.Den Deckel schlieen und nach unten driicken

die Schnalle an beiden Enden

”

o

soasd
WY,
N

h

A

3.Driicken Sie die Vakuumiertaste 4.Ende der Vakuumversiegelung
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Herzlicher Hinweis: Um

den Vakuumeffekt nicht zu beeintréchtigen, sollten nicht mehr als 2/3 des Beutels mit Lebensmitteln gefillt sein.
Flussige und nicht trockene Lebensmittel sollten nicht vakuumverpackt werden. Pulverférmige
Lebensmittel sollten vor dem Vakuumverpacken in Einwegbeutel verpackt werden, um die

Vakuumwirkung des Pulvers nicht zu beeintréchtigen.

DICHTUNGSPACKUNG

S
» ”
fr/
1.Die Tasche liegt mit dem Gesicht nach unten 2. SchlieRen Sie den Deckel und driicken Sie ihn an
gegen die Schnalle beiden Enden nach unten.

3.Drucken Sie die Einzelsiegel-Taste

VAKUUMBEHALTER

O o

1.Verbinden Sie die externe Verbindung 2. Dricken Sie die Taste ,CONTAINER®

zum Vakuumtank
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3. Vorgang abgeschlossen, Stecker ziehen
der Stecker

KONSERVIERUNGSMETHODE FUR ALLE ARTEN VON LEBENSMITTELN

Spezies Name des Produkts Methode L3gerung Vakuum
Erhaltung
Zeit
Rohes Fleisch Rind, Schwein, Huhn usw. Vakuumgeftjeren 6-12 Monate
Meeresfriichte Haarschwanz, Karausche, Makrelenhecht, Vakuumgefrjeren 6-12 Monate
Tintenfisch usw.
Fastfood Schinken, Wurst, Vakuumkiih|ung 6-12 Monate
Knodel usw.
Spinat, Champignons, Salat, Versiegelt Kihlung 5-15 Tage
Knoblauch, griiner Pfeffer, Ingwer,
Gemuse griines Gemdise usw.
Kohl, Kartoffeln, Karotten, Vakuumgefrjeren 20-35 Tage
Lotuswurzel, Mais, siif3
Kartoffeln usw.
Gekochtes Fleisch| - Rindfleisch, Entenzunge, geschmort Vakuumkihlung 10-20 Tage
(verarbeitet) Schweinefleisch, gebratene Ente, Braten
Huhn usw.
Obst Zitrone usw. Vakuumkiihung 1-3 Monate
Apfel, Ananas usw. Vakuumkihlung 10-20 Tage
Getrockneter Fisch Vakuumraum 6-15 Monate

Apfel, Ananas usw.

Temperatur
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Wiirze Chilipulver, Sesam usw. Vakuumraum 6-12 Monate
Temperatur
Getrocknete Paprika, getrocknet Vakuumkihlung 6-15 Monate
Kakis, getrocknet
Getrocknetes Produk| Pilze, getrocknete siiRe
Kartoffeln usw.
Erdniisse, Mandeln, WalnUsse, Vakuumraum 6-12 Monate
Melonenkerne, Cashews usw. Temperatur
Kekse, Nudeln Vakuumraum 3-9 Monate
&Gebéack usw. Temperatur
Taglich Elektronisches Zubehdr,Film, Vakuumraum Dauerhaft
Notwendigkeiten Gedenkmiinzen, Jade, Temperatur
Edelmetalle usw.
Reis, Sojabohnen, Mais, Tee, rot | Vakuumraum 12-36 Monate
Bohnen usw. Temperatur
Andere Leimkuchen aus Eselshaut Vakuumraum 3-6 Monate
Temperatur
Brot, Kaffee, Instant Vakuumraum 6-18 Monate
Nudeln Temperatur

REPARATUR UND WARTUNG

Um die Lebensdauer zu verlangern, muss die Maschine gewartet und geschutzt werden

1. Wenn die Maschine nicht in Gebrauch ist, muss der obere Deckel der Maschine locker gehalten werden

abgedeckt und das linke und rechte Schloss muss nicht befestigt werden.

2. Trennen Sie beim Reinigen der Maschine die Stromversorgung, wischen Sie sie vorsichtig mit einem

feuchtes Waschlappen oder feuchtes Papiertuch, lassen Sie die Maschine nach der Reinigung

trocken.

3. Nach der Reinigung den Dichtungsschwamm abkiihlen und trocknen, nicht zu stark driicken, um ihn

deformiert Es muss an einem offenen Ort platziert oder in der Maschine installiert werden. 4.

Wenn die Maschine ausfallt, schalten Sie sofort den Strom aus, Uiberprifen Sie die Ursache und

Beheben Sie den Fehler.
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Abnormal Lésung
Situation
1: Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall vorliegt und ob der Netzstecker
Produkt

funktioniert nicht

richtig eingesetzt ist.

2: Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel, der Stecker und das Maschinengehause beschéadigt

sind. Wenn ja, verwenden Sie das Gerat bitte nicht.

3: Ob fir eine lange Zeit kontinuierlich verwenden (bitte machen Sie eine kurze Pause

von 5 Minuten)

Kann nicht gut sein

versiegelt

1:Wenn der Eingangsteil der Plastiktite auf dem Heizstreifen gefaltet ist

oder uneben ist, ist die Versiegelung unvollstandig.

2:Wenn Sie beim Versiegeln den oberen Deckel nicht mit der Handflache driicken oder nur
Wenn Sie einen Teil driicken, ist die Versiegelung unvollstandig. Drucken Sie bitte mit beiden|
Hande.

3: Uberpriifen Sie nach dem Driicken der Versiegelungstaste, ob das rote Licht leuchtet. 4:

Bitte bestatigen Sie, ob der Heizstreifen beschadigt ist.

Unzureichend
Pumpen
(kann nicht pumpen

Vakuum sein)

1: Bitte bestatigen Sie, ob der Einlass des Vakuumbeutels in

die Vakuumkammer (in der Mitte des unteren Siegelbandes)

2: Bitte bestétigen Sie, ob ein spezieller Vakuumverpackungsbeutel verwendet wird.
3: Bitte Uberpriifen Sie, ob es scharfe Kanten oder Ecken in der

Inhalt oder ob der Vakuumbeutel beschéadigt ist.

4: Ob die Vakuumschwammdichtung locker ist.

5: Bitte bestéatigen Sie, ob die eingefligten Artikel den Betrag Uberschritten haben
(die eingelegten Artikel durfen 3/4 des Gesamtvolumens nicht Uberschreiten)

6: Bitte bestéatigen Sie, ob das Abluftloch blockiert ist

7: Bitte bestatigen Sie, ob der obere Deckel und der Haken geschlossen sind

8: Bitte bestéatigen Sie, ob das Vakuumablassventil gedffnet wurde

Luftleck nach

1:Artikel mit mehreren Kanten und Ecken und Artikel mit einer kleinen Menge

von Olflecken und Feuchtigkeit sollen durch Vakuum wieder versiegelt werden

leer Verpackung (das heif3t, doppelte Vakuumiervorgange)
Verpackung 2: Bitte verwenden Sie spezielle Plastiktiten fir die Vakuumverpackung.

3: Gegenstéande, die selbst Wasserdampf produzieren, geben das Vakuum frei
Siegelfalz 1: Ruhen Sie sich aus, um abzukiihlen. Es wird empfohlen, mindestens 100 Sekunden zu ruhen.
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Hersteller: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi

Adresse: Shuangchenglu 803nongl1haol602A-1609shi, baoshanqu,

Shanghai 200000 CN.

Nach Australien importiert: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW
2122 Australien

Importiert in die USA: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place,
Rancho Cucamonga, CA 91730

E-CrossStu GmbH
Vertreter der EG|  Mmainzer Landstr.69, 60329 Frankfurt am Main.

YH CONSULTING LIMITED.

UK REP C/O YH Consulting Limited Office 147, Centurion House,
London Road, Staines-upon-Thames, Surrey, TW18 4AX
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technischer Support und E-Garantie-Zertifikat
www.vevor.com/support


https://www.vevor.com/support
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Supporto tecnico e certificato di garanzia

elettronica www.vevor.com/support

MANUALE D'USO DELLA MACCHINA SOTTOVUOTO
MODELLO: ZK-8876

Continuiamo a impegnarci per fornirvi strumenti a prezzi competitivi.
"Risparmia la meta", "Meta prezzo" o qualsiasi altra espressione simile da noi
utilizzata rappresenta solo una stima del risparmio che potresti ottenere acquistando
determinati utensili con noi rispetto ai principali marchi principali e non significa
necessariamente coprire tutte le categorie di utensili da noi offerti. Ti ricordiamo
gentilmente di verificare attentamente quando effettui un ordine con noi
se stai effettivamente risparmiando la meta rispetto ai principali marchi principali.


https://www.vevor.com/support
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VEVOR

MACCHINA PER SOTTOVUOTO
TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODELLO: ZK-8876

HAI BISOGNO DI AIUTO? CONTATTACI!

Hai domande sul prodotto? Hai bisogno di supporto tecnico? Non esitare a contattarci:
Supporto
tecnico e certificato di garanzia elettronica www.vevor.com/
support

Questa e listruzione originale, si prega di leggere attentamente tutte le istruzioni del
manuale prima di utilizzare. VEVOR si riserva una chiara interpretazione del nostro manuale
utente. L'aspetto del prodotto sara soggetto al prodotto ricevuto. Vi preghiamo di

perdonarci se non vi informeremo di nuovo se ci sono aggiornamenti tecnologici o software sul
nostro prodotto.
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Importanti istruzioni di sicurezza

Attenzione - Per ridurre il rischio di lesioni, l'utente deve leggere le istruzioni

manuale con attenzione.

Corrente alternata

Questo simbolo, posto prima di un commento di sicurezza, indica un tipo di
precauzione, avvertimento o pericolo. Ignorare questo avvertimento pud portare a
un incidente. Per ridurre il rischio di lesioni, incendi o folgorazione, seguire sempre le

raccomandazioni indicate di seguito.

Pericolo!
Rischio di lesioni personali o danni ambientali! Rischio di scosse elettriche

scossa elettrica! Rischio di lesioni personali dovute a scosse elettriche!

O > b G

Questo prodotto e di classe di protezione II. Cio significa che é dotato di

isolamento migliorato o doppio.

Informazioni sullo smaltimento:

Questo prodotto & soggetto alle disposizioni della Direttiva Europea

2012/19/CE. Il simbolo raffigurante un bidone della spazzatura barrato

indica che il prodotto richiede una raccolta differenziata dei rifiuti

Unione Europea. Cio si applica al prodotto e a tutti gli accessori

contrassegnati con questo simbolo. | prodotti contrassegnati come tali non possono essere
smaltito insieme ai normali rifiuti domestici, ma deve essere portato in un

punto di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche

AVVISO DI SICUREZZA

Leggere tutte le istruzioni prima di utilizzare questo prodotto.

1. Non é adatto all'uso da parte di bambini o persone che non padroneggiano I'

operazione.

2. Durante I'uso, non toccare la striscia di tenuta riscaldante con entrambe le mani per evitare

ustioni.

3. Assicurarsi che la macchina sia asciutta prima dell'uso.

4. Assicurati che le tue mani siano asciutte prima di collegare o scollegare I'alimentazione

alimentazione. Quando si estrae la spina, € necessario afferrare la parte della spina; non tirare semplicemente
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il cavo di alimentazione.

5. Quando la macchina non € in uso, staccare la spina.

6. Quando si pulisce il corpo, &€ necessario staccare la spina per evitare scosse elettriche.

7. Non danneggiare, ammaccare, piegare eccessivamente, allungare, torcere, legare o premere pesantemente
sul cavo di alimentazione. In caso contrario, potrebbe causare scosse elettriche, cortocircuiti, incendi e

altri incidenti.

8. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal personale addetto alla manutenzione per
evitare il pericolo.

9. In caso di utilizzo anomalo, interrompere immediatamente I'alimentazione e contattare

personale addetto alla manutenzione.

10. Questo prodotto € un apparecchio elettrico per uso interno; si prega di non utilizzarlo

all'aperto o in un luogo umido.

11. Poiché il tubo del vuoto all'interno del prodotto non pud essere pulito, si prega di non

utilizzare articoli con molto olio 0 acqua o che possono far uscire una grande quantita di liquido

quando si utilizza la funzione di aspirazione per evitare di danneggiare il prodotto.

12. Quando non si utilizza il dispositivo per un lungo periodo, assicurarsi di scollegare I'alimentatore.

13. Non posizionarlo vicino al fornello a gas per evitare incendi.

PRECAUZIONI

1. Questo prodotto funziona ininterrottamente per 15 cicli, tutti gli indicatori lampeggeranno, il

il prodotto non puo funzionare, attendere 5 minuti per raffreddarsi prima di continuare a lavorare,
Questa procedura serve a proteggere il prodotto e a sigillarlo al meglio.

2. Se l'intervallo tra due operazioni € superiore a 100 secondi, il conteggio verra

essere azzerato.

3. Per il confezionamento sottovuoto, utilizzare un sacchetto sottovuoto con trama speciale.

4. Si prega di utilizzare un unico sigillo per sigillare frutta e verdura fresca, poiché tali alimenti saranno
producono gas e causano flatulenza.

5. Se hai bisogno di un contenitore per conservare sottovuoto il vino rosso o altri contenitori Tupperware esterni, per favore
inserire un'estremita del tubo nell'uscita del cassetto per la verdura e l'altra estremita nel

tupperware che necessita di essere pompato sottovuoto. Premere il pulsante "CONTAINER" per
pompaggio a vuoto.

6. Il prodotto verra pompato indietro prima della sigillatura, in modo che il vuoto e

I'effetto sigillante & migliore.
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STRUTTURA DEL PRODOTTO

1. Taglierina 7. Pulsante di arresto/spia luminosa

2. Vuoto e sigillatura: modalita materia secca 8. Tessuto rivestito in teflon (filo riscaldante)
3. Vuoto e sigillatura: modalita materia umida 9. Striscia di spugna superiore

4. Pulsante di tenuta/spia luminosa 10. Slot per borsa arrotolabile

5.Pulsante vuoto: modalita contenitore 11.Lavello rimovibile

6.Pulsante Pulse/Indicatore luminoso

(La modalita sostanza secca & principalmente per alimenti secchi e noci, nessun vuoto per alimenti solidi liquidi
imballaggio;La modalita umida € per pollo, anatra e pesce con un po' di vuoto liquido

confezione.

La funzione a impulsi si riferisce al vuoto manuale, utilizzato principalmente nel confezionamento di liquidi)

-4-
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PARAMETRO
Elementi Modello Codice ZK-8876
1 Potenza nominale 100w
2 Tensione nominale 230V/50Hz
3 Vuoto -60KPa
4 Lunghezza di tenuta 300mm
5 Larghezza di tenuta 3 mm

INTRODUZIONE ALL'OPERAZIONE

CONFEZIONAMENTO SOTTOVUOTO

1. La borsa é rivolta verso il basso 2.Chiudere il coperchio e premere verso il basso

la fibbia su entrambe le estremita

3.Premere il tasto di sottovuoto 4.Fine della sigillatura sottovuoto
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Promemoaoria: il cibo non

deve occupare piu di 2/3 del sacchetto, per non compromettere I'effetto del vuoto.
Gli alimenti liquidi e non secchi non devono essere sigillati sottovuoto. Gli alimenti in polvere
devono essere confezionati con sacchetti monouso prima del confezionamento sottovuoto, in modo

da non compromettere l'effetto vuoto della polvere.

IMBALLAGGIO SIGILLANTE

-.:f;‘

fr/

K

1. La borsa e rivolta verso il basso contro la 2.Chiudere il coperchio e premere verso il basso su

fibbia entrambe le estremita

3.Premere il tasto del sigillo singolo

SERBATOIO A VUOTO

O o

1.Collegare la connessione esterna 2. Premere il pulsante "CONTENITORE"

al serbatoio del vuoto
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3. Operazione completata, scollegare
il connettore

METODO DI CONSERVAZIONE PER TUTTI | TIPI DI ALIMENTI

Specie

Nome del prodotto

Metodo di ¢

bnservazione

Vuoto

conservazione

Coda di pelo, carassio, lucciola,

calamari, ecc.

Congelamen

0 sotto vuoto

tempo
Carne cruda Manzo, maiale, pollo, ecc. Congelamento sotto vuoto 6-12 mesi
Frutti di mare 6-12 mesi

Fast food Prosciutto, salsiccia, Refrigerazione sottovuoto 6-12 mesi
gnocchi, ecc.
Spinaci, funghi, lattuga, Sigillato Refrigerazione 5-15 giorni
aglio, peperone verde, zenzero,

Verdure verdure verdi, ecc.

Cavolo, patate, carote,
radice di loto, mais, dolce

patate, ecc.

Congelamen

0 sotto vuoto

20-35 giorni

Carne cotta

(elaborato)

Manzo, lingua d'anatra, brasato
maiale, anatra arrosto, arrosto

pollo, ecc.

Refrigerazio

e sottovuoto 10-20 giorni

Frutta

Limone ecc.

Refrigeraziol

e sottovuoto 1-3 me]s

Mela, ananas, ecc.

Refrigerazio

e sottovuoto 10-20 J;iomi

Pesce essiccato

Mela, ananas, ecc.

Stanza del vi

oto

Temperatura

6-15 mesi
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Condimento Peperoncino in polvere, sesamo, ecc. Stanza del uoto 6-12 mesi
Temperatura
Peperoni secchi, secchi Refrigeraziope sottovuoto 6-15 mesi
cachi, secchi
Prodotto essiccatq funghi, secchi dolci
patate, ecc.
Arachidi, mandorle, noci, Stanza del uoto 6-12 mesi
semi di melone, anacardi, ecc. Temperatura
Biscotti, tagliatelle Stanza del uoto 3-9 mesi
&pasticcini,ecc. Temperatura
Quotidiano Accessori elettronici, pellicole, Stanza del uoto Permanente
necessita monete commemorative, giada, Temperatura
metalli preziosi, ecc.
Riso, soia, mais, t&, rosso Stanza del uoto 12-36 mesi
fagioli, ecc. Temperatura
Altro . . . i
Torta di colla di pelle d'asino Stanza del uoto 3-6 mesi
Temperatura
Pane, caffe, istantaneo Stanza del uoto 6-18 mesi
tagliatelle Temperatura

RIPARAZIONE E MANUTENZIONE

Per prolungare la durata di vita utile, la macchina deve essere sottoposta a manutenzione e protetta
1. Quando la macchina non & in uso, il coperchio superiore della macchina deve essere tenuto allentato
coperti e non € necessario allacciare le serrature sinistra e destra.

2. Quando si pulisce la macchina, scollegare I'alimentazione elettrica, pulire delicatamente con un

flanella umida o tovagliolo di carta umido, una volta completata la pulizia, lasciare che la macchina

Asciutto.

3. Dopo la pulizia, raffreddare e asciugare la spugna sigillante, non premere con forza per farla aderire
deformato Deve essere posizionato in un luogo aperto o installato nella macchina. 4. In caso

di guasto della macchina, spegnere immediatamente I'alimentazione, verificare la causa e
eliminare il fallimento.
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Anormale Soluzione
Situazione
1: Verificare se c'é un'interruzione di corrente e se la spina di alimentazione
Prodotto sia inserito correttamente.

non funziona

2: Controllare che il cavo di alimentazione, la spina e il corpo della macchina non siano
danneggiati. In tal caso, non utilizzarla.
3: Se utilizzare ininterrottamente per un lungo periodo (si prega di fare una breve pausa)

di 5 minuti)

Non puo stare bene

sigillato

1: Se la parte di ingresso del sacchetto di plastica sulla striscia riscaldante € piegata

o irregolare, la tenuta sara incompleta.

2: Durante la sigillatura, se non si preme la palpebra superiore con il palmo della mano o solo
premere una parte, la guarnizione sara incompleta. Premere con fermezza con entrambi
mani.

3: Dopo aver premuto il pulsante di sigillatura, controllare che la luce rossa sia accesa. 4:

Verificare che la striscia riscaldante non sia danneggiata.

Insufficiente
pompaggio
(non puo pompare

essere vuoto)

1: Si prega di confermare se l'ingresso del sacchetto sottovuoto € stato inserito

la camera a vuoto (al centro della cinghia di tenuta inferiore)

2: Si prega di confermare se viene utilizzato un apposito sacchetto per il confezionamento sottovuoto.
3: Si prega di confermare se ci sono spigoli vivi o angoli nel

contenuto o se il sacchetto dell'aspirapolvere & danneggiato.

4: Se la guarnizione della spugna del vuoto ¢ allentata.

5: Si prega di confermare se gli articoli inseriti hanno superato I'importo

(gli elementi inseriti non possono superare i 3/4 del volume totale)

6: Si prega di confermare se il foro di scarico & stato bloccato

7: Si prega di confermare che il coperchio superiore e il gancio siano stati chiusi

8: Si prega di confermare se la valvola di rilascio del vuoto € stata aperta

Perdita d'aria dopo

vuoto

confezione

1: Oggetti con pit bordi e angoli e oggetti con una piccola quantita

di macchie di olio e umidita si prevede che vengano nuovamente sigillate tramite vuoto
confezionamento (ovvero il doppio delle operazioni di sigillatura sottovuoto)

2: Si prega di utilizzare sacchetti di plastica dedicati per il confezionamento sottovuoto

3: Gli oggetti che producono vapore acqueo da soli rilasceranno il vuoto

Piega di sigillatura

1: Riposare per rinfrescarsi, si consiglia di riposare almeno 100 secondi
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Produttore: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi

Indirizzo: Shuangchenglu 803nong11hao1602A-1609shi, baoshanqu,

shanghai 200000 CN.

Importato in AUS: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW
2122 Australia

Importato negli USA: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place,
Rancho Cucamonga, CA 91730

E-CrossStu GmbH

Mainzer Landstr.69, 60329 Francoforte sul Meno.

Rappresentaijte della CE

CONSULENZA YH LIMITATA.

meemesavra oz resownro [ C/Q YH Consulting Limited Ufficio 147, Centurion House,
Via Roma, 101, 00186 Roma, Italia
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Supporto tecnico e certificato di garanzia
elettronica www.vevor.com/support


https://www.vevor.com/support
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Soporte técnico y certificado de garantia

electronica www.vevor.com/support

MANUAL DEL USUARIO DE LA SELLADORA AL VACIO
MODELO: ZK-8876

Seguimos comprometidos a brindarle herramientas a precios competitivos.
"Ahorre la mitad", "mitad de precio" o cualquier otra expresién similar que utilicemos
solo representa una estimacién del ahorro que podria obtener al comprar ciertas
herramientas con nosotros en comparacion con las principales marcas y no necesariamente
significa que cubra todas las categorias de herramientas que ofrecemos. Le recordamos
que, al realizar un pedido con nosotros, verifique cuidadosamente si
realmente esta ahorrando la mitad en comparacién con las principales marcas.


https://www.vevor.com/support
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Selladora al vacio

MODELO: ZK-8876

¢(NECESITA AYUDA? jCONTACTENOS!

¢ Tiene preguntas sobre el producto? ¢ Necesita asistencia técnica? No dude en ponerse en
contacto con
nosotros: Asistencia técnica y certificado de garantia electronica
www.vevor.com/support

Estas son las instrucciones originales, lea atentamente todas las instrucciones del

manual antes de utilizar el producto. VEVOR se reserva una interpretacion clara de nuestro
manual de usuario. La apariencia del producto estara sujeta al producto que recibio.
Perdonenos por no informarle nuevamente si hay actualizaciones de tecnologia o software en
nuestro producto.
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Instrucciones de seguridad importantes

Advertencia: para reducir el riesgo de lesiones, el usuario debe leer las instrucciones.

Lea el manual con cuidado.

4%

Corriente alterna

Este simbolo, colocado antes de un comentario de seguridad, indica un tipo de
precaucion, advertencia o peligro. Ignorar esta advertencia puede provocar
un accidente. Para reducir el riesgo de lesiones, incendios o electrocucion, siga

siempre las recomendaciones que se muestran a continuacion.

jPeligro!
jRiesgo de lesiones personales o dafios ambientales! Riesgo de descarga eléctrica

iDescarga eléctrica! jRiesgo de lesiones personales por descarga eléctrical

Este producto es de clase de proteccion Il, es decir, estd equipado con

a > B

aislamiento mejorado o doble.

Informacion de eliminacion:

Este producto esta sujeto a las disposiciones de la Directiva Europea
2012/19/CE. El simbolo que muestra un contenedor de basura tachado
indica que el producto requiere recogida selectiva de residuos en el

Unién Europea. Esto se aplica al producto y a todos los accesorios.

marcados con este simbolo. Los productos marcados como tal no pueden
desecharse con la basura doméstica normal, sino que deben llevarse a un

Punto de recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos

AVISO DE SEGURIDAD

Lea todas las instrucciones antes de usar este producto.

1. No es adecuado para el uso de nifios o personas que no dominen el

operacion.

2. Al utilizarlo, no toque la tira de sellado térmico con ambas manos para evitar

quemaduras.

3. Asegurese de que la maquina esté seca antes de usarla.

4. Asegurese de que sus manos estén secas antes de enchufar o desenchufar el aparato.
suministro. Al sacar el enchufe, se debe agarrar la parte del enchufe; no tire simplemente

-2-
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El cable de alimentacion.

5. Cuando la maquina no esté en uso, desenchufe el enchufe.

6. Al limpiar el cuerpo, se debe desenchufar el aparato para evitar descargas eléctricas.

7. No dafie, magulle, doble excesivamente, estire, tuerza, ate ni presione con fuerza.

en el cable de alimentacién. De lo contrario, podria provocar una descarga eléctrica, un cortocircuito, un incendio y
Otros accidentes.

8. Si el cable de alimentacion esta dafado, debe ser reemplazado por personal de mantenimiento.
evitar el peligro.

9. Si se produce un uso anormal, corte la energia inmediatamente y comuniquese con

Personal de mantenimiento.

10. Este producto es un aparato eléctrico para uso en interiores; no lo utilice

Al aire libre o en un lugar hiumedo.

11. Debido a que el tubo de vacio dentro del producto no se puede limpiar, no lo use.

Utilice elementos con mucho aceite o agua o que puedan exprimir una gran cantidad de liquido.

al utilizar la funcién de vacio para evitar dafiar el producto.

12. Cuando no vaya a utilizarlo durante un tiempo prolongado, asegurese de desenchufarlo de la fuente de alimentacion.

13. No lo coloque cerca de la estufa de gas para evitar incendios.

PRECAUCIONES

1. Este producto funciona continuamente durante 15 ciclos, todos los indicadores parpadearan,
El producto no puede funcionar, espere 5 minutos para que se enfrie antes de continuar trabajando.
Este procedimiento es para proteger su producto y sellar el mejor efecto.

2. Si el intervalo entre dos operaciones es superior a 100 segundos, el recuento se

se borraréa a cero.

3. Utilice una bolsa de vacio con textura especial al envasar al vacio.

4. Utilice un solo sello para sellar frutas y verduras frescas, ya que estos alimentos

producir gases y causar flatulencia.

5. Si necesita un cajon para envasar vino tinto u otros recipientes externos, por favor

Inserte un extremo del tubo en la salida del cajon para verduras y el otro extremo en la
Tupperware que necesita ser bombeado al vacio. Presione el botén "CONTENEDOR" para
bombeo de vacio.

6. El producto se bombeara nuevamente antes de sellarlo, para que se mantenga el vacio y

El efecto de sellado es mejor.
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ESTRUCTURA DEL PRODUCTO

1.Cortador 7. Botén de parada/luz indicadora

2. Vacio y sellado: modo de materia seca 8. Tejido recubierto de teflén (cable calefactor)
3. Vacio y sellado: modo de materia himeda 9.Tira de esponja superior

4. Boton de sellado/luz indicadora 10. Ranura para bolsa enrollable

5. Boton de vacio: modo contenedor 11.Lavabo extraible

6. Boton de pulso/luz indicadora

(El modo de materia seca es principalmente para alimentos secos y nueces, no para alimentos sélidos liquidos)
Embalaje: el modo hiumedo es para pollo, pato y pescado con un poco de vacio de liquido.

embalaje.

La funcién de pulso se refiere al vacio manual, utilizado principalmente en el envasado de liquidos)

-4-



Machine Translated by Google

PARAMETRO
Elementos Modelo ZK-8876
1 Potencia nominal 100 W
2 Voltaje nominal 230 V/50 Hz
3 Vacio -60 kPa
4 Longitud de sellado 300 mm
5 Ancho de sellado 3 milimetros

INTRODUCCION AL FUNCIONAMIENTO

ENVASADO AL VACIO

1.La bolsa esta boca abajo contra 2. Cierre la tapa y presione hacia abajo.

La hebilla En ambos extremos

”

i

Y \ %
AN
3.Presione la tecla de sellado al vacio 4.Fin del sellado al vacio
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Recordatorio: los

alimentos no deben exceder los 2/3 de la bolsa, para no afectar el efecto de vacio.

Los alimentos liquidos y no secos no deben sellarse al vacio. Los alimentos en
polvo deben envasarse en bolsas desechables antes de envasarlos al vacio, para
no afectar el efecto de vacio del polvo.

EMBALAJE DE SELLADO

-
b
1. La bolsa esta boca abajo contra la hebilla. 2. Cierre la tapa y presione hacia abajo

en ambos extremos.

3.Presione la tecla de sello Unico

TANQUE DE VACIO

& e

1.Conecte la conexion externa 2. Pulse el boton “CONTENEDOR”

al tanque de vacio
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— 3.0peracion completada, desconecte
El conector

METODO DE CONSERVACION PARA TODO TIPO DE ALIMENTOS

Especies Nombre del producto Método de almacenamiento Vacio
preservacion
tiempo

Carne cruda Carne de res, cerdo, pollo, etc. Congelacién fal vacio 6-12 meses

Mariscos Cola de gato, carpa cruciana, paparda, Congelacién al vacio 6-12 meses

calamar,etc.

Comida rapida Jamon, salchicha, Refrigeracion al vacio 6-12 mesegq

albondigas, etc.

Espinacas, champifiones, lechuga, Sellado Refrigeracion 5-15|dias
ajo, pimiento verde, jengibre,

Verduras verduras verdes,etc.

Repollo, patatas, zanahorias, Congelacion al vacio 20-35 dias
raiz de loto, maiz, dulce

patatas,etc.

Carne cocida Carne de res, lengua de pato, estofada Refrigeracior) al vacio 10-20 dias
(procesado) cerdo, pato asado, asado
pollo,etc.
Fruta Limon, etc. Refrigeracior] al vacio 1-3 meses
Manzana, pifia, etc. Refrigeracién al vacio 10-20 dias
Pescado seco Manzana, pifia, etc. Sala de vaci 6-15 meses
Temperatura
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Condimento Polvo de chile, sésamo, etc. Sala de vacio 6-12 meses
Temperatura
Pimientos secos, secos Refrigeracion al vacio 6-15 meses
caquis secos
Producto seco | setas, secas dulces
patatas,etc.
Cacahuetes, almendras, nueces, Sala de vacio 6-12 meses
semillas de meldn, anacardos, etc. Temperatura
Galletas, fideos Sala de vacio 3-9 meses
&pasteles,etc. Temperatura
A diario Accesorios electrénicos, peliculas, Sala de vacio Permanente
aniculos de primera necesidad monedas conmemorativas,jade, Temperatura
metales preciosos,etc.
Arroz, soja, maiz, té, rojo. Sala de vacio 12-36 meses
frijoles,etc. Temperatura
Otro Pastel de cola de piel de burro Sala de vacio 3-6 meses
Temperatura
Pan, café, instantaneo. Sala de vacio 6-18 meses
fideos Temperatura

REPARACION Y MANTENIMIENTO

Para prolongar la vida util, es necesario mantener y proteger la maquina.

1. Cuando la maquina no esté en uso, la tapa superior de la maquina debe mantenerse suelta.

cubierto, y no es necesario apretar las cerraduras izquierda y derecha.

2. Al limpiar la maquina, desconecte la fuente de alimentacion, limpie suavemente con un

franela humeda o toalla de papel humeda, una vez finalizada la limpieza, deje que la maquina

Seco.

3. Después de limpiar, enfrie y seque la esponja de sellado, no presione con fuerza para que quede firme.

deformado Debe colocarse en un lugar abierto o instalarse en la maquina. 4. Si la maquina falla,

apague la energia inmediatamente, verifique la causa y

eliminar el fallo.
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Anormal Solucion

Situacion

1: Confirme si hay un corte de energia y si el enchufe de alimentacién

Producto esta correctamente insertado.

no funciona 2: Verifique si el cable de alimentacion, el enchufe y el cuerpo de la maquina

estan dafados; si es asi, no lo utilice.

3: Si se debe utilizar de forma continua durante un tiempo prolongado (témese un breve descanso)

de 5 minutos)

1: Si la parte de entrada de la bolsa de plastico en la tira calefactora esta doblada

o desigual, el sello quedara incompleto.

No puede estar bien | 2: Al sellar, si no presiona la tapa superior con la palma o solo

sellado Presione una parte, el sello quedara incompleto. Presione firmemente con ambos
manos.

3: Después de presionar el botén de sellado, verifique si la luz roja esta encendida. 4:

Confirme si la tira calefactora esta dafiada.

1: Confirme si la entrada de la bolsa de vacio se ha colocado en
La camara de vacio (en el medio de la correa de sellado inferior)

2: Confirme si se utiliza una bolsa de envasado al vacio dedicada.

Insuficiente 3: Confirme si hay bordes o esquinas afilados en el

bombeo contenido o si la bolsa de vacio esta dafiada.

(no se puede bombear 4: Si la junta de esponja de vacio esta suelta.

estar vacio) 5: Confirme si los articulos insertados han superado la cantidad

(los elementos insertados no pueden exceder los 3/4 del volumen total)

6: Confirme si el orificio de escape esta bloqueado.

7: Confirme si la tapa superior y el gancho estan cerrados.

8: Confirme si se ha abierto la valvula de liberacion de vacio.

1: Articulos con mdltiples bordes y esquinas y articulos con una pequefia cantidad

Fuga de aire después Se espera que las manchas de aceite y la humedad se vuelvan a sellar mediante vacio.
vacio embalaje (es decir, el doble de operaciones de sellado al vacio)
embalaje 2: Utilice bolsas de plastico especiales para el envasado al vacio.

3: Los elementos que producen vapor de agua por si solos liberaran el vacio.

Pliegue de sellado 1: Descanse para refrescarse, se recomienda descansar al menos 100 segundos.




Machine Translated by Google

Fabricante: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi

Direccion: Shuangchenglu 803nong11hao1602A-1609shi, baoshanqu, shanghai
200000 CN.

Importado a Australia: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW

2122 Australia

Importado a EE. UU.: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place, Rancho
Cucamonga, CA 91730

E-CrossStu GmbH
Mainzer Landstr.69, 60329 Francfort del Meno.

REPRESENTANTE CE

YH CONSULTING LIMITADA.

represenranttoeLrenounoo | G/O YH Consulting Limited Oficina 147, Centurion House,

Carretera de Londres, Staines-upon-Thames, Surrey, TW18 4AX
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Soporte técnico y certificado de garantia
electrénica www.vevor.com/support


https://www.vevor.com/support
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Wsparcie techniczne i certyfikat gwaranc;ji

elektronicznej www.vevor.com/support

INSTRUKCJA OBSEUGI PAKOWARKI PROZNIOWE]
MODEL: ZK-8876

Nadal staramy sie oferowa¢ Panstwu narzedzia w konkurencyjnych cenach.
,Oszczedzaj potowe”, ,Potowa ceny” lub inne podobne wyrazenia uzywane przez
nas stanowig jedynie szacunkowe oszczednosci, jakie mozesz uzyska¢, kupujac u nas
okreslone narzedzia w poréwnaniu z gtéwnymi markami i niekoniecznie oznaczajg one
objecie wszystkich kategorii oferowanych przez nas narzedzi. Uprzejmie przypominamy,
aby przy sktadaniu zaméwienia doktadnie sprawdzi¢, czy faktycznie
oszczedzasz potowe w poréwnaniu z gtéwnymi markami.


https://www.vevor.com/support
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VEVOR

ZGRZEWARKA PROZNIOWA
TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODEL: ZK-8876

POTRZEBUJESZ POMOCY? SKONTAKTUJ SIE Z NAMI!

Masz pytania dotyczgce produktu? Potrzebujesz wsparcia technicznego? Skontaktuj sie z nami:
Wsparcie

techniczne i certyfikat E-Gwarancji www.vevor.com/support

To jest oryginalna instrukcja, przed uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje. VEVOR zastrzega sobie jasng interpretacje naszej instrukcji obstugi. Wyglad produktu
bedzie zalezat od produktu, ktéry otrzymates. Prosimy o wybaczenie, ze nie poinformujemy

Cie ponownie, jesli w naszym produkcie pojawig sie jakiekolwiek aktualizacje technologiczne lub
oprogramowania.
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Wazne instrukcje bezpieczenstwa

Ostrzezenie - Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen, uzytkownik musi przeczyta¢ instrukcje

instrukcje uwaznie.

)G

Prad przemienny

Ten symbol, umieszczony przed komentarzem dotyczacym bezpieczenstwa, oznacza rodzaj
$rodek ostroznosci, ostrzezenie lub niebezpieczenstwo. Zignorowanie tego ostrzezenia moze prowadzi¢ do
wypadek. Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen, pozaru lub porazenia pradem, zawsze

postepuj zgodnie z zaleceniami podanymi ponizej.

Niebezpieczefistwo!
Ryzyko obrazen ciata lub szkéd $rodowiskowych! Ryzyko porazenia pradem

porazenie prgdem! Ryzyko obrazen ciata na skutek porazenia pragdem!

3l > B

Ten produkt ma klase ochrony II. Oznacza to, ze jest wyposazony w

wzmocniona lub podwdjna izolacja.

Informacje dotyczace utylizacji:

Niniejszy produkt podlega postanowieniom Dyrektywy Europejskiej

2012/19/WE. Symbol przedstawiajacy przekreslony kosz na $mieci na kétkach

oznacza, ze produkt wymaga oddzielnej zbiérki odpadéw w

Unia Europejska. Dotyczy produktu i wszystkich akcesoriéw

oznaczone tym symbolem. Produkty oznaczone w ten spos6b nie moga by¢

wyrzucac razem z normalnymi odpadami domowymi, lecz nalezy je odda¢ do punktu zbiérki odpadéw.

punkt zbidrki sprzetu elektrycznego i elektronicznego do recyklingu

UWAGA DOTYCZACA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje.

1. Nie nadaje sie do uzytku przez dzieci i osoby nieopanowane

dziatanie.

2. Podczas uzytkowania nie dotykaj paska grzewczego obiema rekami, aby unikna¢

oparzenia.

3. Przed uzyciem upewnij sie, ze urzadzenie jest suche.

4. Przed podtgczeniem lub odtgczeniem zasilania upewnij sie, ze masz suche rece.

zasilanie. Podczas wyciggania wtyczki nalezy chwyci¢ za sama cze$¢ wtyczki, nie nalezy jej po prostu ciaggna¢

-2-
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przewdd zasilajacy.

5. Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy odtgczy¢ je od zasilania.

6. Przy czyszczeniu obudowy nalezy odtgczy¢ wtyczke od zasilania, aby unikng¢ porazenia pradem.

7. Nie uszkadzaj, nie siniacz, nie zginaj nadmiernie, nie rozciggaj, nie skrecaj, nie wigz ani nie naciskaj mocno.
na przewodzie zasilajgcym. W przeciwnym razie moze doj$¢ do porazenia pragdem, zwarcia, pozaru i

inne wypadki.

8. W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢ jego wymiane personelowi konserwacyjnemu.
unikaj niebezpieczenstwa.

9. W przypadku nieprawidtowego uzytkowania nalezy natychmiast odtgczy¢ zasilanie i skontaktowac sie z
personel zajmujacy sie konserwacjg.

10. Ten produkt jest urzgdzeniem elektrycznym przeznaczonym do uzytku wewngtrz pomieszczen. Nie nalezy go uzywac
na zewnatrz lub w wilgotnym miejscu.

11. Poniewaz nie mozna wyczysci¢ rurki prézniowej wewnatrz produktu, nie nalezy

uzywaj przedmiotéw zawierajacych duzo oleju lub wody albo takich, ktére mogg wycisng¢ duzg ilos¢ ptynu
podczas korzystania z funkcji odkurzania, aby unikna¢ uszkodzenia produktu.

12. Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas, nalezy odtaczyc je od zasilania.

13. Aby unikna¢ pozaru, nie nalezy umieszcza¢ go w poblizu kuchenki gazowe;j.

SRODKI OSTROZNOSCI

1. Ten produkt dziata nieprzerwanie przez 15 cykli, wszystkie wskazniki bedg miga¢,

jesli produkt nie dziata, nalezy odczekac¢ 5 minut, az ostygnie, zanim wznowi sie prace,

Zabieg ten ma na celu ochrone Twojego produktu i uzyskanie najlepszego efektu uszczelnienia.

2. Jezeli odstep miedzy dwiema operacjami jest dtuzszy niz 100 sekund, zliczanie zostanie zakoriczone.

zostac wyczyszczone do zera.

3. Do pakowania prézniowego nalezy uzywac specjalnych workéw prézniowych.

4. Do pakowania $wiezych warzyw i owocéw nalezy uzywac pojedynczego zamkniecia, poniewaz takie produkty spozywcze bedg
wytwarzajg gazy i powodujg wzdecia.

5. Jesli potrzebujesz pojemnika na warzywa do odkurzania czerwonego wina lub innych zewnetrznych pojemnikéw,
wiéz jeden koniec rurki do otworu wylotowego pojemnika na warzywa, a drugi koniec do

tupperware, ktéry nalezy odpompowac prézniowo. Nacisnij przycisk ,CONTAINER”

pompowanie prézniowe.

6. Przed uszczelnieniem produkt zostanie ponownie przepompowany, aby zapewni¢ préznie i

efekt uszczelnienia jest lepszy.
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STRUKTURA PRODUKTU

10
a
1. Frez 7. Przycisk Stop/kontrolka
2. Préznia i uszczelnianie: tryb suchej masy 8.Tkanina pokryta teflonem (drut grzewczy)
3. Préznia i uszczelnianie: tryb wilgotnej materii 9.Gérny pasek ggbkowy
4. Przycisk uszczelnienia/lampka kontrolna 10. Gniazdo na torbe rolkowa
5. Przycisk prézniowy: tryb pojemnika 11. Wyjmowany zlew

6. Przycisk pulsacyjny/lampka kontrolna

(Tryb suchej masy przeznaczony jest gtéwnie do suchej zywnosci i orzechéw, nie do prézniowego przechowywania ptynnej, statej zywnosci
pakowanie; Tryb mokry przeznaczony jest do pakowania kurczaka, kaczki i ryb z niewielka iloscig ptynu

Opakowanie.

Funkcja pulsacyjna odnosi sie do recznego odkurzania, stosowanego gtéwnie w pakowaniu ptynéw)

-4-
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PARAMETR
Rzeczy Model ZK-8876
1 Moc znamionowa 100 W
2 Napiecie znamionowe 230V/50Hz
3 Proznia -60KPa
4 Diugos¢ uszczelnienia 300 mm
5 Szeroko$¢ uszczelnienia 3 mm

WPROWADZENIE DO OPERAC]I

PAKOWANIE PROZNIOWE

1.Torba jest skierowana w doét
klamra

h

A

3. Nacisnij przycisk zgrzewania prézniowego

2. Zamknij pokrywe i nacisnij
na obu koncach

”

el
¥ 3
N

4.Koniec zgrzewania prézniowego
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Przypomnienie: zywno$¢

nie powinna przekraczac¢ 2/3 objetosci torebki, aby nie zaktéci¢ efektu prézni.

Ptynne i niesuche jedzenie nie powinno by¢ uszczelniane prézniowo. Proszkowe
jedzenie powinno by¢ pakowane w jednorazowe torby przed pakowaniem prézniowym,
aby nie wptywa¢ na efekt prézniowy proszku.

USZCZELNIANIE PAKOWANIA

1.Torba jest skierowana w dét, w strone klamry 2. Zamknij pokrywe i nacisnij jg z obu stron

3. Naciénij pojedynczy przycisk uszczelnienia

ZBIORNIK PROZNIOWY

1. Podtacz potaczenie zewnetrzne 2. Nacisnij przycisk ,KONTENER"

do zbiornika prézniowego
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3. Operacja zakonczona, odtacz

tacznik

METODA KONSERWACJI WSZYSTKICH RODZAJOW ZYWNOSCI

Gatunek Nazwa produktu Metoda przefhowywania Préznia
ochrona
czas
Surowe migso Wotowina, wieprzowina, kurczak, itp. Zamrazanie prézniowe 6-12 miesigcy
Owoce morza Ogonek wtosowy, karas, saury, Zamrazanie prozniowe 6-12 miesiecy
kalmary itp.
Fast food Szynka, kietbasa, Chtodzenie py6zniowe 6-12 miesigcy
pierogi, itp.
Szpinak, pieczarki, satata, Zapieczqtowany Chtodzenie 5-15 dnji
czosnek, zielona papryka, imbir,
Warzywa zielone warzywa itp.
Kapusta, ziemniaki, marchew, Zamrazanie prézniowe 20-35 dni
korzen lotosu, kukurydza, stodki
ziemniaki itp.
Migso gotowane | Wotowina, jezyk kaczki, duszony Chtodzenie pf6zniowe 10-20 dni
(obrobiony) wieprzowina, pieczona kaczka, pieczen
kurczak itp.
Owoc Cytryna itp. Chtodzenie pfrézniowe 1-3 miesigde
Jabtko, ananas, itp. Chtodzenie prézniowe 10-20 dni
Suszona ryba Jabtko, ananas, itp. Pomieszczenie|prézniowe 6-15 miesiecy

Temperatura
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Przyprawa Proszek chili, sezam itp. Pomieszczenie|prozniowe 6-12 miesiecy
Temperatura
Papryka suszona, suszona Chtodzenie pifézniowe 6-15 miesiecy

kaki, suszone

Produkt suszony | grzyby suszone stodkie

ziemniaki itp.
Orzeszki ziemne, migdaty, orzechy wioskie, Pomieszczenie|prézniowe 6-12 miesigcy
pestki melona, orzechy nerkowca itp. Temperatura
Ciasteczka, makarony Pomieszczenie|prézniowe 3-9 miesiecy
&ciasteczka itp. Temperatura
Codziennie Akcesoria elektroniczne, filmy, Pomieszczenie|prézniowe Staty
koniecznosci monety pamigtkowe,jadeit, Temperatura

metale szlachetne itp.

Ryz, soja, kukurydza, herbata, czerwona | Pomieszczenie|prézniowe 12-36 miesiecy
fasola itp. Temperatura
Inny . . , ) ) P Lo

Ciasto z klejem ze skory osta Pomieszczenie|prézniowe 3-6 miesiecy
Temperatura

Chleb, kawa, instant Pomieszczenie|prézniowe 6-18 miesiecy

Kluski Temperatura

NAPRAWA I KONSERWACJA

Aby przedtuzy¢ zywotnos$¢ maszyny, nalezy jg konserwowac i chronié¢

1. Gdy urzgdzenie nie jest uzywane, gérna pokrywa urzgdzenia musi by¢ luzno zamocowana.

sg przykryte, a zamki z lewej i prawej strony nie musza by¢ zapinane.

2. Podczas czyszczenia maszyny odtacz zasilanie, delikatnie przetrzyj

wilgotng flanelg lub wilgotnym recznikiem papierowym, po zakonczeniu czyszczenia odczekaj, az maszyna sie uruchomi
suchy.

3. Po oczyszczeniu ostudz i osusz ggbke uszczelniajgca, nie naciskaj jej mocno, aby jg utwardzic.
zdeformowany Nalezy umiesci¢ go w miejscu otwartym lub zainstalowa¢ w maszynie. 4. W

przypadku awarii maszyny nalezy natychmiast wytgczy¢ zasilanie, sprawdzi¢ przyczyne i

wyeliminowac¢ awarie.
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Nieprawidtowy

Rozwigzanie

Sytuacja
1: Sprawdz, czy wystgpita awaria zasilania i czy wtyczka zasilajgca jest podtgczona
Produkt jest prawidtowo wtozony.
nie dziata 2: Sprawdz, czy przewdd zasilajacy, wtyczka i obudowa urzadzenia nie sg uszkodzone. Jesli

tak, nie uzywaj urzadzenia.
3: Czy uzywac nieprzerwanie przez dtugi czas (prosze zrobi¢ krétkg przerwe)

(trwajgcy 5 minut)

Nie moze by¢ dobrze

zapieczetowany

1: Jezeli cze$¢ wejsciowa plastikowej torby na pasku grzewczym jest ztozona

lub nieréwne, uszczelnienie bedzie niekompletne.

2: Podczas zamykania, jesli nie naci$niesz gérnej powieki dtonig lub tylko

naciénij czes¢, uszczelnienie bedzie niekompletne. Prosze mocno nacisng¢ obydwoma

sita robocza.

3: Po nacisnieciu przycisku zgrzewania sprawdz, czy $wieci sie czerwona lampka. 4: Sprawdz, czy

pasek grzewczy nie zostat uszkodzony.

Niewystarczajacy
pompowanie
(nie mozna pompowac

by¢ préznia)

1: Prosze sprawdzi¢, czy wlot worka prézniowego zostat wtozony

komora prézniowa (w srodku dolnego pasa uszczelniajgcego)

2: Prosze potwierdzi¢, czy uzywany jest specjalny worek do pakowania prézniowego.
3: Prosze potwierdzi¢, czy w produkcie znajdujg sie ostre krawedzie lub rogi.
zawartos¢ worka prézniowego lub czy nie jest on uszkodzony.

4: Czy uszczelka gabki odkurzacza jest luzna.

5: Prosze potwierdzi¢, czy wprowadzone pozycje przekroczyty kwote

(wstawiane elementy nie mogg przekraczac 3/4 catkowitej objetosci)

6: Prosze potwierdzi¢, czy otwér wydechowy jest zablokowany

7: Prosze potwierdzi¢, czy gérna pokrywa i hak zostaty zamkniete

8: Prosze potwierdzi¢, czy zawér upustowy prézni zostat otwarty

Wyciek powietrza po
pusty

Opakowanie

1: Przedmioty z wieloma krawedziami i naroznikami oraz przedmioty z matg iloscig
Oczekuje sie, ze plamy oleju i wilgo¢ zostang ponownie uszczelnione za pomocg prézni
pakowanie (czyli dwukrotna liczba operacji pakowania prézniowego)

2: Do pakowania prézniowego nalezy uzywac specjalnych plastikowych toreb

3: Przedmioty, ktére same wytwarzajg pare wodng, uwolnig préznie

Uszczelniajgca fatda

1: Odpocznij, aby sie schtodzi¢. Zaleca sie odpoczynek trwajgcy co najmniej 100 sekund.
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Producent: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi

Adres: Shuangchenglu 803nong11hao1602A-1609shi, baoshanqu, szanghaj
200000 CN.

Importowane do AUS: STHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW
2122 Australia

Importowane do USA: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place,
Rancho Cucamonga, CA 91730

E-CrossStu GmbH

Przedstaw|ciel UE Mainzer Landstr.69, 60329 Frankfurt nad Menem.

YH CONSULTING LIMITED.

Rep WIELKIE) BRYTANI [ C/O YH Consulting Limited Biuro 147, Centurion House,
London Road, Staines-upon-Thames, Surrey, TW18 4AX
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Wsparcie techniczne i certyfikat gwarancji

elektronicznej www.vevor.com/support


https://www.vevor.com/support
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technische ondersteuning en e-garantiecertificaat

www.vevor.com/support

GEBRUIKSAANWIJZING VACUUMVERPAKKING
MODEL: ZK-8876

Wij streven er voortdurend naar om u gereedschappen tegen concurrerende prijzen te leveren.
"Save Half", "Half Price" of andere soortgelijke uitdrukkingen die wij gebruiken, geven alleen
een schatting weer van de besparingen die u kunt behalen door bepaalde gereedschappen bij ons
te kopen in vergelijking met de grote topmerken en betekent niet noodzakelijkerwijs dat alle categorieén
gereedschappen die wij aanbieden, worden gedekt. Wij herinneren u eraan om zorgvuldig te
controleren of u daadwerkelijk de helft bespaart in vergelijking met de grote
topmerken wanneer u een bestelling bij ons plaatst.


https://www.vevor.com/support
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VACUUMVERZAMELAAR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

MODEL: ZK-8876

HULP NODIG? NEEM CONTACT MET ONS OP!

Heeft u vragen over het product? Heeft u technische ondersteuning nodig? Neem dan gerust
contact met
ons op: Technische ondersteuning en E-garantiecertificaat
www.vevor.com/support

Dit is de originele instructie, lees alle handleidingen zorgvuldig door voordat u het

product gebruikt. VEVOR behoudt zich een duidelijke interpretatie van onze gebruikershandleiding
voor. Het uiterlijk van het product is afhankelijk van het product dat u hebt ontvangen.

Vergeef ons dat we u niet opnieuw zullen informeren als er technologie- of software-updates

voor ons product zijn.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

Waarschuwing - Om het risico op letsel te verminderen, moet de gebruiker de instructies lezen

handleiding zorgvuldig door.

Wisselstroom

Dit symbool, geplaatst voor een veiligheidsopmerking, geeft een soort
voorzorgsmaatregel, waarschuwing of gevaar. Het negeren van deze waarschuwing kan leiden tot
een ongeluk. Om het risico op letsel, brand of elektrocutie te verminderen, dient u altijd

de onderstaande aanbevelingen op te volgen.

Gevaar!
Risico op persoonlijk letsel of schade aan het milieu! Risico op elektrische

schok! Gevaar voor persoonlijk letsel door elektrische schok!

O > b G

Dit product is van beschermingsklasse Il. Dat wil zeggen dat het is uitgerust met

verbeterde of dubbele isolatie.

Informatie over verwijdering:

Dit product is onderworpen aan de bepalingen van de Europese richtlijn

2012/19/EG. Het symbool met een kliko-afvalbak doorkruist

geeft aan dat het product gescheiden afvalinzameling vereist in de

Europese Unie. Dit geldt voor het product en alle accessoires

gemarkeerd met dit symbool. Producten die als zodanig gemarkeerd zijn, mogen niet
weggegooid met het normale huisvuil, maar moet naar een afvalverwerkingsbedrijf worden gebracht.

inzamelpunt voor recycling van elektrische en elektronische apparaten

VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees alle instructies voordat u dit product gebruikt.

1. Het is niet geschikt voor gebruik door kinderen of mensen die de

operatie.

2. Raak bij gebruik de verwarmingsafdichtingsstrip niet met beide handen aan om

brandwonden.

3. Zorg ervoor dat het apparaat droog is voordat u het gebruikt.

4. Zorg ervoor dat uw handen droog zijn voordat u de stroom in- of uitschakelt

levering. Bij het uittrekken van de stekker moet het stekkergedeelte worden vastgepakt; trek niet zomaar aan de stekker.

-2-




Machine Translated by Google

het netsnoer.

5. Wanneer het apparaat niet in gebruik is, trek dan de stekker uit het stopcontact.

6. Wanneer de behuizing is schoongemaakt, moet de stekker eruit worden getrokken om elektrische schokken te voorkomen.
7. Beschadig, kneus, buig, rek, draai, bind of druk niet te hard

op het netsnoer. Anders kan dit een elektrische schok, kortsluiting, brand en

andere ongelukken.

8. Als het netsnoer beschadigd is, moet het door onderhoudspersoneel worden vervangen.

gevaar vermijden.

9. Als er sprake is van abnormaal gebruik, schakel dan onmiddellijk de stroom uit en neem contact op met
onderhoudspersoneel.

10. Dit product is een elektrisch apparaat voor gebruik binnenshuis; gebruik het daarom niet

buiten of op een vochtige plaats.

11. Omdat de vacuumbuis in het product niet kan worden gereinigd, raden wij u aan om dit niet te doen.
gebruik items met veel olie of water of die een grote hoeveelheid vioeistof kunnen uitpersen

bij gebruik van de vacuiimfunctie om schade aan het product te voorkomen.

12. Wanneer u het apparaat gedurende een langere tijd niet gebruikt, zorg er dan voor dat u de stekker uit het stopcontact haalt.

13. Zet het niet in de buurt van een gasfornuis om brand te voorkomen.

VOORZORGSMAATREGELEN

1. Dit product werkt continu gedurende 15 cycli, alle indicatoren knipperen, de

product kan niet werken, wacht 5 minuten om af te koelen voordat u verder werkt,

Deze procedure is bedoeld om uw product te beschermen en het beste effect te verkrijgen.

2. Als het interval tussen twee handelingen langer is dan 100 seconden, wordt de telling

op nul worden gezet.

3. Gebruik een vaculimzak met een speciale structuur als u vaculim verpakt.

4. Gebruik één enkele seal om verse groenten en fruit te sealen, omdat dergelijke voedingsmiddelen
produceren gas en veroorzaken winderigheid.

5. Als u een groentelade nodig hebt om rode wijn of ander extern Tupperware-servies te vacumeren,
steek het ene uiteinde van de buis in de uitlaat van de groentelade en het andere uiteinde in de
tupperware die vacuiimgepompt moet worden. Druk op de knop "CONTAINER" voor
vaculimpompen.

6. Het product wordt teruggepompt voordat het wordt afgesloten, zodat het vacuiim en

Het afdichtende effect is beter.



Machine Translated by Google

PRODUCTSTRUCTUUR

1.Snijder 7. Stopknop/Indicatielampje

2. Vaculim & Sealen: Droge stofmodus 8. Teflon-gecoate stof (verwarmingsdraad)
3. Vaculim & Sealen: Vochtige materie-modus 9.Bovenste sponsstrip

4. Afdichtingsknop/Indicatielampje 10.Roltasgleuf

5. Vaculimknop: Containermodus 11.Uitneembare wasbak

6. Pulsknop/indicatielampje

(De droge stofmodus is voornamelijk bedoeld voor droog voedsel en noten, geen vioeibaar vast voedsel vacuiim
verpakking;Natte modus is voor kip, eend en vis met een beetje vloeistofvacuim

verpakking.

Pulsfunctie verwijst naar handmatig vacuiim, voornamelijk gebruikt bij het verpakken van vloeistoffen)

-4-
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PARAMETER
Artikelen Model ZK-8876
1 Nominaal vermogen 100W
2 Nominale spanning 230V/50Hz
3 Vacuim -60KPa
4 Afdichtingslengte 300mm
5 Afdichtingsbreedte 3 mm

VERPAKKING VACUUM

INLEIDING WERKING

1. De tas is naar beneden gericht tegen

de gesp

3. Druk op de vacuiim seal-toets

2. Sluit het deksel en druk het naar beneden

aan beide uiteinden

”

s

:’_“.l
SR
N

4. Einde van het vaculim verpakken
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Let op: het voedsel

mag niet meer dan 2/3 van de zak beslaan, om het vacuimeffect niet te beinvioeden.
Vloeibaar en niet-droog voedsel mag niet vacuiim worden afgesloten. Poedervoedsel

moet worden verpakt in wegwerpzakken véér vacuimverpakking, om het
vacuiimeffect van poeder niet te beinvioeden.

AFDICHTING VERPAKKING

-
b

1. De tas is naar beneden gericht tegen de 2. Sluit het deksel en druk aan beide

gesp uiteinden naar beneden

3. Druk op de enkele zegeltoets

VACUUMTANK

& e

2. Druk op de knop "CONTAINER"

1. Sluit de externe verbinding aan

naar de vacuiimtank
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3. Bewerking voltooid, stekker uit het stopcontact

de connector

CONSERVERINGSMETHODE VOOR ALLE SOORTEN VOEDSEL

Soort Naam van het product Methode Opslag Vaculm
behoud
tijd
Rauw vlees Rundvlees, varkensvlees, kip, enz. Vaculim invfiezen 6-12 maanden
Zeevruchten Haarstaart, karper, saury, Vacuiim invfiezen 6-12 maanden
inktvis, enz.
Fastfood Ham,worst, Vacuiimkoeling 6-12 maanden
dumplings, enz.
Spinazie, champignons, sla, Verzegeld Koeling 5-15 dagen
knoflook, groene peper, gember,
Groenten groene groenten, enz.
Kool, aardappelen, wortelen, Vaculim invriezen 20-35 dagen
lotuswortel, mais, zoet
aardappelen, enz.
Gekookt vlees | Rundvlees, eenden tong, gestoofd Vacuumkoe]ing 10-20 dagen
(verwerkt) varkensvlees,gebraden eend,gebraad
kip, enz.
Fruit Citroen etc.

VacuUmkoe]Iing 1-3 maanden

Appel, ananas, etc.

VacuUmkoelIing 10-20 dagen

Gedroogde vis

Appel, ananas, etc.

Vacuiimkaner

Temperatuur

6-15 maanden
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Kruiden Chilipoeder, sesam, enz. Vacutiimkamer 6-12 maanden
Temperatuur
Gedroogde pepers, gedroogd Vaculimkoeling 6-15 maanden
kaki's, gedroogd
Gedroogd product paddenstoelen, gedroogde zoete
aardappelen, enz.
Pinda's, amandelen, walnoten, Vacutimkamer 6-12 maanden
meloenpitten, cashewnoten, enz. Temperatuur
Koekjes, noedels Vaculimkamer 3-9 maanden
&gebak,enz. Temperatuur
Dagelijks Elektronische accessoires, film, Vacuumkamer Permanent
noodzakelijkheden herdenkingsmunten, jade, Temperatuur
edele metalen, enz.
Rijst, sojabonen, mais, thee, rood Vaculimkamer 12-36 maanden
bonen, enz. Temperatuur
Ander Ezelshuidlijmtaart Vacutimkamer 3-6 maanden
Temperatuur
Brood,koffie,instant Vacuiimkamer 6-18 maanden
noedels Temperatuur

REPARATIE EN ONDERHOUD

Om de levensduur te verlengen, moet de machine onderhouden en beschermd worden

1. Wanneer de machine niet in gebruik is, moet het bovendeksel van de machine losjes gesloten worden gehouden

afgedekt en de linker- en rechtersloten hoeven niet vastgezet te worden.

2. Wanneer u de machine schoonmaakt, koppelt u de stroomtoevoer los en veegt u het voorzichtig af met een

vochtige flanel of vochtige papieren handdoek, laat de machine na het reinigen even uitlekken

droog.

3. Laat de afdichtingsspons na het schoonmaken afkoelen en drogen, druk niet te hard om hem goed te laten hechten.

vervormd Het moet op een open plek worden geplaatst of in de machine worden geinstalleerd. 4. Als de

machine defect raakt, schakel dan onmiddellijk de stroom uit, controleer de oorzaak en

de storing verhelpen.
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Abnormaal Oplossing

Situatie

1: Controleer of er sprake is van een stroomstoring en of de stekker in het stopcontact zit.
Product correct is geplaatst.

werkt niet 2: Controleer of het netsnoer, de stekker en de behuizing van het apparaat beschadigd zijn. Als dit

het geval is, mag u het apparaat niet meer gebruiken.

3: Of u het langdurig continu wilt gebruiken (neem dan een korte pauze)

van 5 minuten)

1:Als het ingangsdeel van de plastic zak op de verwarmingsstrip is gevouwen

of ongelijkmatig is, zal de afdichting onvolledig zijn.

Kan niet goed zijn 2: Als u bij het afsluiten het bovenste deksel niet met uw handpalm aandrukt of alleen
verzegeld Druk op een deel, de verzegeling zal onvolledig zijn. Druk stevig met beide handen
handen.

3: Controleer of het rode lampje brandt nadat u op de verzegelknop hebt gedrukt. 4:

Controleer of de verwarmingsstrip beschadigd is.

1: Controleer of de inlaat van de vacuiimzak goed is geplaatst.

de vacutimkamer (in het midden van de onderste afdichtingsband)

2: Controleer of er een speciale vacuiimverpakkingszak wordt gebruikt.
Onvoldoende 3: Controleer of er scherpe randen of hoeken in de

pompen inhoud of dat de vaculimzak beschadigd is.

(kan niet pompen 4: Of de pakking van de vacuimspons los zit.

(vacutim zijn) 5: Controleer of de ingevoegde artikelen het bedrag hebben overschreden
(de ingevoegde items mogen niet meer dan 3/4 van het totale volume beslaan)
6: Controleer of het uitlaatgat is geblokkeerd

7: Controleer of het bovenste deksel en de haak gesloten zijn

8: Controleer of het vacuiimventiel geopend is

1: Items met meerdere randen en hoeken en items met een kleine hoeveelheid

Lucht lek na van olievliekken en vocht wordt verwacht dat ze door vacutiim weer worden afgesloten
leeg verpakking (dat wil zeggen, twee keer zoveel vacuiimverpakkingsbewerkingen)
verpakking 2: Gebruik speciale plastic zakken voor vacutimverpakkingen

3: Items die zelf waterdamp produceren, zullen het vacuiim opheffen

Vouwafdichting 1: Rust om af te koelen, het wordt aanbevolen om minimaal 100 seconden te rusten




Machine Translated by Google

Fabrikant: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi

Adres: Shuangchenglu 803nong11hao1602A-1609shi, baoshanqu, shanghai
200000 CN.

Geimporteerd naar AUS: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW
2122 Australié

Geimporteerd naar de VS: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim
Place, Rancho Cucamonga, CA 91730

E-CrossStu GmbH
Mainzer Landstr.69, 60329 Frankfurt am Main.

EC-REP

YH CONSULTING LIMITED.

VK REP C/O YH Consulting Limited Kantoor 147, Centurion House,
Londen Road, Staines-upon-Thames, Surrey, TW18 4AX
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Technische ondersteuning en e-
garantiecertificaat www.vevor.com/support


https://www.vevor.com/support
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Teknisk support och e-garanticertifikat
WwWw.vevor.com/support

VACUUM SEALER ANVANDARHANDBOK
MODELL: ZK-8876

Vi fortsatter att vara engagerade i att ge dig verktyg till konkurrenskraftiga priser.
"Spara halften", "halva priset" eller andra liknande uttryck som anvands av oss
representerar bara en uppskattning av besparingar du kan dra nytta av att kdpa vissa
verktyg hos oss jamfort med de stora toppmérkena och betyder inte nédvandigtvis att tacka
alla kategorier av verktyg som erbjuds av oss. Du pdminns om att noggrant kontrollera
nar du gor en bestallning hos oss om du verkligen sparar halften i
jamforelse med de framsta varumarkena.


https://www.vevor.com/support
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

VAKUUM TATNING

MODELL: ZK-8876

BEHOVER HJALP? KONTAKTA OSS!

Har du produktfragor? Behover du teknisk support? Kontakta oss géarna: Teknisk support och
e-

garanticertifikat www.vevor.com/support

Detta ar den ursprungliga instruktionen, l&s alla instruktioner noggrant innan du

anvander den. VEVOR reserverar sig for en tydlig tolkning av var anvandarmanual. Utseendet
pa produkten &r beroende av den produkt du fatt. Ursakta oss att vi inte kommer att

informera dig igen om det finns nagon teknik eller mjukvaruuppdateringar pa var produkt.
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Viktiga sékerhetsinstruktioner

Varning - For att minska risken for skada maste anvandaren lasa instruktionerna

handbok noggrant.

Vaxelstrom

Denna symbol, placerad fére en sakerhetskommentar, indikerar ett slags

forsiktighetsatgard, varning eller fara. Att ignorera denna varning kan leda till

en olycka. For att minska risken for skada, brand eller elst6t, folj alltid

rekommendationerna nedan.

Faral
Risk for personskador eller miljéskador! Risk for el

chock! Risk for personskada genom elektriska stétar!

Denna produkt ar av skyddsklass Il. Det betyder att den ar utrustad med

forstarkt eller dubbel isolering.

Avfallshanteringsinformation:

Denna produkt omfattas av bestammelserna i det europeiska direktivet
2012/19/EG. Symbolen som visar en soptunna pa hjul korsad

indikerar att produkten kraver separat sophamtning i

Europeiska unionen. Detta géller produkten och alla tillbehor

markt med denna symbol. Produkter markta som saddana kanske inte &r det
kasseras med vanligt hushallsavfall, men maste tas till en

insamlingsstalle for atervinning av elektriska och elektroniska apparater

SAKERHETSMEDDELANDE

Las allainstruktioner innan du anvander denna produkt.

1. Den ar inte lamplig for anvandning av barn eller personer som inte beharskar

drift.

2. Vid anvandning, ror inte varmetatningslisten med bada handerna for att undvika

brannskador.

3. Se till att maskinen &r torr fore anvandning.

4. Se till att dina hander ar torra innan du ansluter eller kopplar ur strdmmen

stromférsorjning. Nar du drar ut kontakten maste du ta tag i kontaktdelen; dra inte bara
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natsladden.

5. Dra ut kontakten nér maskinen inte anvands.

6. Nar kroppen ar rengjord maste kontakten dras ut for att undvika elektriska stotar.

7. Skada inte, fa blamarken, 6verdriven bojning, strack, vrid, bind eller pressa inte hart
pa natsladden. Annars kan det orsaka elektriska stotar, kortslutning, brand och

andra olyckor.

8. Om natsladden ar skadad méaste den bytas ut av underhallspersonal for att

undvika fara.

9. Om onormal anvandning intraffar, sl& av strtommen omedelbart och kontakta
underhallspersonal.

10. Denna produkt &r en elektrisk apparat for inomhusbruk; anvand den inte

utomhus eller pa en fuktig plats.

11. Eftersom vakuumslangen inuti produkten inte kan rengéras, vanligen gor det inte
anvand foremal med mycket olja eller vatten eller som kan pressa ut en stor mangd vatska
nar du anvander vakuumfunktionen for att undvika skador pa produkten.

12. Nar den inte anvands under en langre tid, se till att koppla bort strémférsorjningen.

13. Placera den inte néra gasspisen for att forhindra brand.

FORSIKTIGHETSATGARDER

1. Denna produkt fungerar kontinuerligt i 15 cykler, alla indikatorer kommer att blinka
produkten kan inte fungera, vanta i 5 minuter for att svalna innan du fortsatter att arbeta,
denna procedur ar till for att skydda din produkt och forsegla den béasta effekten.

2. Om intervallet mellan tva operationer ar mer &n 100 sekunder, kommer rékningen
rensas till noll.

3. Anvand en speciell texturerad vakuumpése nar du vakuumférpackar.

4. Anvand en enda tatning for att férsegla farska gronsaker och frukter, eftersom sédana livsmedel kommer att géra det
producera gas och orsaka flatulens.

5. Om du behdver en crisper for att dammsuga rétt vin eller andra yttre tupperware, tack
for in ena &nden av roret i utloppet pa crispern och den andra anden i

tupperware som behéver vakuumpumpas. Tryck pa knappen "CONTAINER" for
vakuumpumpning.

6. Produkten kommer att pumpas tillbaka innan forslutning, s att vakuum och

tatningseffekten ar battre.
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PRODUKTSTRUKTUR

1.Cutter 7.Stoppknapp/indikatorlampa
2. Vakuum och tatning: Torrsubstanslage 8.Teflonbelagt tyg (varmetrad)
3. Vakuum & férsegling: Moist matter mode 9.0vre svampremsa

4. Forseglingsknapp/indikatorlampa 10. Rulla pase plats

5. Vakuumknapp: Behallarlage 11.Lagtagbar diskho

6. Pulsknapp/indikatorlampa

(Torrsubstansléget ar framst for torrfoder och nétter, inget vakuum i flytande fast mat
forpackning;Vatt lage ar for kyckling, anka och fisk med lite vatskevakuum
forpackning.

Pulsfunktion hanvisar till manuellt vakuum, anvénds framst i vatskeférpackningar)
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PARAMETER
Foremal Modell ZK-8876
1 Nominell effekt 100W
2 Markspanning 230V/50Hz
3 Vakuum -60KPa
4 Tatningslangd 300 mm
5 Tatningsbredd 3mm

ANVANDNING INTRODUKTION

PACKNINGSVAKUUM

T o
7

1. Pasen ar vand nedat mot 2.Stang locket och tryck ner
spannet i bada andarna

NG
J

¥
/

Y

%K\ | .3, :

A

3.Tryck pa vakuumforseglingsknappen 4. Slut p& vakuumférsegling
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Varm paminnelse:

Mat bor inte dverstiga 2/3 av pasen, for att inte paverka vakuumeffekten.
Flytande och icke-torr mat bor inte férslutas med vakuumférsegling. Pulvermat

bor packas med engdngspasar innan vakuumforpackning, for att inte paverka

vakuumeffekten av pulver.

FORSEGLING FORPACKNING

e
< "
1. Vaskan &r vand nedat mot spannet 2.Stang locket och tryck ner bada

andarna

3.Tryck pa den enkla férseglingsknappen

VAKUUMTANK

& e

2. Tryck p& knappen "CONTAINER".

1.Anslut den externa anslutningen

till vakuumtanken
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3. Operation slutford, koppla ur
kontakten

KONSERVERINGSMETOD FOR ALLA SLAGS MAT

Art Produktens namn Metod Lagring Vakuum
bevarande
tid
Ratt kot Notkott, flask, kyckling, etc. Vakuumfryshing 6-12 ménader
Skaldjur Ha&rsvans, crucian, surt, Vakuumfryshing 6-12 ménader
blackfisk, etc.
Snabbmat skinka, korv, Vakuumkylning 6-12 manader
dumplings, etc.
Spenat, svamp, sallad, Sluten Kylning 5-15 dagar
vitlok, grénpeppar, ingefara,
Gronsaker gréna gronsaker etc.
Kal, potatis, morétter, Vakuumfryshing 20-35 dagar
lotusrot, majs, sott
potatis osv.
Kokt kott Notkétt, anktunga, braserad Vakuumkylning 10-20 dagar
(bearbetad) flask, stekt anka, stek
kyckling, etc.
Frukt Citron osv. Vakuumkylnjng 1-3 manader
Apple, ananas, etc. Vakuumkylning 10-20 dagar
Torkad fisk Apple, ananas, etc. Vakuumrum| 6-15 manader
Temperatur
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Krydda Chilipulver, sesam, etc Vakuumrun 6-12 ménader

Temperatur

Torkad paprika, torkad Vakuumkylning 6-15 manader
persimmons, torkade
Torkad produkt| svamp, torkad sot

potatis osv

Jordnétter, mandel, valnétter, Vakuumrun 6-12 manader

melonfron, cashewnétter, etc Temperatur

Kex, nudlar Vakuumrun 3-9 ménader

&bakelser osv. Temperatur

Dagligen Elektroniska tilloehar, film, Vakuumrun Permanent
fornddenheter | jubileumsmynt, jade, Temperatur

adla metaller etc.

Ris, sojabdnor, majs, te, rétt Vakuumrun 12-36 manader
bonor, etc. Temperatur
Andra . - . 8
Limkaka i asneskinn Vakuumrun 3-6 manader
Temperatur
Brod, kaffe, instant Vakuumrun 6-18 manader
spaghetti Temperatur

REPARATION OCH UNDERHALL

For att forlanga livslangden behdver maskinen underhallas och skyddas

1. Nar maskinen inte anvands ska maskinens dvre lock forvaras l6st

tackt, och vanster och hoger las behover inte fastas.

2. Nar du rengor maskinen, koppla bort stromférsdrjningen, torka forsiktigt med en
fuktig flanell eller fuktig pappershandduk, efter att rengoéringen ar klar, Iat maskinen
torka.

3. Efter reng6ring, kyl och torka tatningssvampen, tryck inte hart for att gora den
deformerad Den maste placeras pa en 6ppen plats eller installeras i maskinen.

4. Om maskinen inte fungerar, stdng av strommen omedelbart, kontrollera orsaken och

eliminera misslyckandet.
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Onormal Lésning
Situation
1:Bekrafta om det finns ett stromavbrott och om strémkontakten
Produkt ar korrekt insatt.

fungerar inte

2: Kontrollera om natsladden, kontakten och maskinkroppen &r skadade, anvand
inte den i s& fall.
3: Om du ska anvanda kontinuerligt under lang tid (ta en kort paus

pa 5 minuter)

Kan inte ma bra

sluten

1:0m ingangsdelen av plastpasen pa varmelisten &r vikt

eller ojamn, kommer tétningen att vara ofullstandig.

2: Vid férsegling, om du inte trycker pd det évre locket med handflatan eller bara
tryck p& en del, férseglingen kommer att vara ofullstandig. Tryck hart med bada
hander.

3: Efter att ha tryckt pa forseglingsknappen, kontrollera om den réda lampan lyser.

4:Bekréafta om varmelisten ar skadad.

Otillracklig
pumpning
(kan inte pumpa

att vara vakuum)

1: Vanligen bekrafta om inloppet p& vakuumpdsen har satts i
vakuumkammaren (i mitten av det nedre tatningsbandet)

2: Vanligen bekrafta om en dedikerad vakuumférpackningspdse anvands.
3:Bekréfta om det finns skarpa kanter eller horn i

innehall eller om vakuumpasen &r skadad.

4: Om vakuumsvamppackningen &r 16s.

5:Bekrafta om de infogade foremalen har passerat beloppet

(de inlagda foremélen far inte Gverstiga 3/4 av den totala volymen)
6:Bekrafta om avgashalet har blockerats

7:Bekrafta om det dvre locket och kroken har sténgts

8:Bekréafta om vakuumutldsningsventilen har éppnats

Luftlackage efter

tomma

forpackning

1: Foremal med flera kanter och hérn och féremal med en liten mangd
av oljeflackar och fukt forvéntas tatas igen med vakuum
férpackning (det vill sdga dubbelt s& manga vakuumférseglingsoperationer)

2: Anvand speciella plastpdsar for vakuumférpackning

3: Foremal som producerar vattenanga pa egen hand kommer att sldppa ut vakuumet

Tatningsveck

1: Vila for att svalna, det rekommenderas att vila minst 100 sekunder
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Tillverkare: Shanghaimuxinmuyeyouxiangongsi

Adress: Shuangchenglu 803nong11haol1602A-1609shi, baoshanqu,

shanghai 200000 CN.

Importerad till AUS: SIHAO PTY LTD. 1 ROKEVA STREETEASTWOOD NSW
2122 Australien

Importerad till USA: Sanven Technology Ltd. Suite 250, 9166 Anaheim Place,
Rancho Cucamonga, CA 91730

E-CrossStu GmbH
EC REP Mainzer Landstr.69, 60329 Frankfurt am Main.

YH CONSULTING LIMITED.

UK REP C/O YH Consulting Limited Office 147, Centurion House,
London Road, Staines-upon-Thames, Surrey, TW18 4AX
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VEVOR

TOUGH TOOLS, HALF PRICE

Teknisk support och e-garanticertifikat
www.vevor.com/support


https://www.vevor.com/support

