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Czesci urzadzenia

Czesci urzadzenia

Oktadka tylna

Dzwignia pochylenia

Uchwyt pomocniczy do pochylania

Dioda LED do obstugi

Gatka sterujaca

Ptyta bazowa z nézkami

Miska do mieszania

Pokrywa chronigca miske przed rozpryskiwaniem
Przednia pokrywa napedu maszynki do mielenia
Gatka do zwalniania przedniej pokrywy Tacka
podajaca

Adapter do ciastek z nasadka do ksztattowania .
Tarcze do krojenia migsa

Pieréciert mocujacy

Rura podajgca obudowy $limaka
Trzepaczka

Popychacz

Rurka do napetniania kietbasy

Przystawka do kebaba

Ostona przeciwbryzgowa do narzedzi mieszajgcych
Wylewka do kebaba

Hak do ciasta

Trzepak

Naktadki do makaronu

Naktadka do kietbasy

Krajalnica do miesa

Swider

Naktadka do formowania ciasteczek
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Naktadka do formowania ciasteczek




Wstep

Wstep

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, a w szczegdlnosci instrukcje bezpieczenstwa.

@% Znajdziesz tam szereg waznych i przydatnych informacji, ktére powinny by¢ zrozumiane i przestrzegane przez kazdego
uzytkownika urzadzenia. Przechowuj instrukcje w bezpiecznym miejscu i pamietaj o dotaczeniu jej do urzadzenia, jesli
przekazujesz jg innemu uzytkownikowi.

Symbole ostrzegawcze i stowa kluczowe uzywane w niniejszej instrukcji obstugi

A NIEBEZPIECZENSTWO!

To stowo sygnatowe wskazuje na zagrozenie o wysokim poziomie ryzyka, ktére jesli sie go nie uniknie, spowoduje Smier¢ lub powazne

obrazenia.

A OSTRZEZENIE!

To stowo sygnatowe wskazuje na zagrozenie o Srednim poziomie ryzyka, ktére, jesli sie go nie uniknie, moze spowodowac $mier¢ lub

powazne obrazenia.

A OSTROZNOSC!

To stowo sygnatowe wskazuje na zagrozenie o niskim poziomie ryzyka, ktére, jesli sie go nie uniknie, moze spowodowac niewielkie lub Srednie obrazenia.

OGLOSZENIE!

To stowo ostrzegawcze ostrzega przed mozliwoscig uszkodzenia mienia.

Ten symbol zawiera przydatne informacje dodatkowe dotyczgce montazu i obstugi.

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami podanymi w instrukcji obstugi!

Symbol recyklingu

Symbol WEEE (zgodnie z dyrektywa w sprawie odpadow elektrycznych)

|50 20 € [~

Deklaracja zgodnosci (patrz rozdziat ,,Deklaracja zgodnosci”): produkty oznaczone tym symbolem
spetniajg wymagania dyrektyw WE.

N
m

Symbol uzywany w UE do oznaczenia materiatéw majgcych kontakt z zywnoscig, takich jak opakowania lub powierzchnie urzadzen.
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Wriasciwe uzycie

Wiasciwe uzycie

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do wyrabiania i mieszania produktéw spozywczych, takich jak ciasto, mus, $mietana lub
biatka jaj.

Urzadzenie nie nadaje sie do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Ten produkt jest

przeznaczony wytagcznie do uzytku wewnatrz pomieszczen - nie nalezy uzywac go na zewnatrz! Nalezy

pamietac, ze nie ponosimy odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego uzytkowania:

- Nie modyfikuj urzgdzenia bez zgody producenta.

- Nie nalezy uzywac zadnych cze$ci zamiennych ani akcesoridw, ktore nie zostaty dostarczone lub zatwierdzone przez
producenta.

- Nalezy przestrzega¢ wszystkich informacji zawartych w niniejszej instrukcji obstugi, zwtaszcza informacji dotyczacych bezpieczenstwa.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niewtasciwe i moze spowodowac obrazenia ciata lub uszkodzenie mienia.

- Nie narazaj urzagdzenia na zadne ekstremalne warunki. Nalezy unika¢ nastepujacych sytuaciji:
* Wysoki poziom wilgotnosci lub wilgoci
* Ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury

+ Bezposrednie $wiatto stoneczne

« Otwarty ogien

Informacje dotyczace bezpieczenstwa

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen na skutek niewtasciwego obchodzenia sie z urzadzeniem.

- To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem

dzieci.

- Urzadzenia moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze przez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, pod warunkiem, ze znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane co do bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

- Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

Rozpakowywanie urzadzenia

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko uduszenia!
Istnieje ryzyko uduszenia opakowaniami plastikowymi!

- Dlatego opakowania plastikowe nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen na skutek porazenia pragdem elektrycznym.

- Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia oraz po kazdym uzyciu nalezy sprawdzi¢, czy kabel sieciowy nie jest
uszkodzony.

- Jesli doszto do uszkodzenia, NIE uzywaj urzadzenia. Skontaktuj sie z Centrum Serwisowym Medion w celu uzyskania
porady i naprawy.



Informacje dotyczace bezpieczeristwa

Bezpieczenstwo elektryczne

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen na skutek porazenia pradem elektrycznym.

- Upewnij sie, ze kabel sieciowy nie stwarza zagrozenia potkniecia. Nie dopus¢ do tego, aby kabel
przytaczeniowy zostat uwieziony lub zgnieciony.

- Nie uzywaj urzadzenia, jezeli zauwazysz jakiekolwiek uszkodzenie maszyny lub kabla

sieciowego.

- Wewnatrz urzagdzenia wystepujg niebezpieczne napiecia. Nigdy nie otwieraj obudowy ani nie wktadaj przedmiotéw do
otworéw wentylacyjnych.

— Aby catkowicie odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, wyjmij wtyczke z gniazdka. Zawsze
wyjmuj wtyczke za wtyczke, nigdy nie ciggngc za kabel.

- Upewnij sie, ze wadliwe urzgdzenie zostanie natychmiast naprawione przez specjalistyczny warsztat. Aby
zmniejszy¢ ryzyko: jesli kabel sieciowy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez Centrum
Serwisowe Medion lub podobnie wykwalifikowang osobe.

- Nie narazaj urzadzenia na zadne ekstremalne warunki. Nalezy unika¢ nastepujgcych sytuacji:
* Wysoki poziom wilgotnosci lub wilgoci
* Ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury

+ Bezposrednie $wiatto stoneczne

* Otwarty ogien

OGLOSZENIE!

Uszkodzenia urzadzenia spowodowane burza

- Urzgdzenia pozostawione podtgczone do zasilania sieciowego podczas burzy mogg
zostac uszkodzone. Dlatego zawsze odtgczaj wtyczke sieciowg, jesli jest burza.

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen w wyniku obracania sie i poruszania cze$ciami.

- NIE DOTYKAJ ruchomych czesci. Trzymaj wiosy, odziez, rece, sztudce, tyzki do mieszania lub podobne
przedmioty z dala od urzadzenia podczas pracy, aby unikng¢ obrazen lub uszkodzenia mienia. Nigdy nie
uzywaj réznych trybéw pracy (np. maszynki do miesa i miksera) w tym samym czasie.

- Przed wymiang akcesoriéw lub elementéw mocujgcych, ktére poruszajg sie podczas pracy,
urzgdzenie musi by¢ wytgczone i odtgczone od zasilania.

- Przed wigczeniem nalezy upewnic sie, ze nasadka na akcesoria jest prawidtowo zamocowana i mocno

osadzona.

- Gdy tylko wigczysz urzgdzenie, wat napedowy zacznie sie obracac. Podczas pracy nie siegaj w
okolice watu napedowego! Dla wtasnego bezpieczehstwa zawsze montuj miske miksujgca.



Informacje dotyczace bezpieczeristwa

OGLOSZENIE!

Ryzyko uszkodzenia!

Istnieje ryzyko uszkodzenia urzgdzenia na skutek nieprawidtowej instalacji.

- Ustaw urzadzenie na twardej, rownej powierzchni.

- Nie uzywaj przedtuzacza.

- Nigdy nie stawiaj urzagdzenia na krawedzi stotu, gdyz moze sie przewrdcic i spasc.

- Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego po kazdym uzyciu, przed czyszczeniem oraz gdy
urzgdzenie pozostaje bez nadzoru.

- Podczas korzystania z urzgdzenia nalezy catkowicie rozwing¢ kabel.

- Nie dopuszczaj do kontaktu przewodu sieciowego z gorgcymi przedmiotami lub powierzchniami (np. ptytg
kuchennag).

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen w wyniku niewtasciwego obchodzenia sie z urzadzeniem.

- Nie dopus¢ do kontaktu przewodu sieciowego z wodg lub innymi ptynami.
- Nigdy nie zanurzaj urzagdzenia w ptynach!

- Nie uzywaj urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

- Upewnij sie, ze podczas pracy urzadzenia w misce miksujacej nie znajduja sie zadne obce przedmioty (tyzka, skrobaczka do ciasta lub
podobne przedmioty).

- Nie odblokowuj ramienia uchylnego podczas pracy miksera.
- Istnieje ryzyko oparzenia, jesli urzagdzenie jest uzywane z zywnoscig o temperaturze wyzszej niz
60°C. Nie napetniaj miski miksujgcej gorgcg zywnoscia.

Czyszczenie

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazer na skutek porazenia pradem elektrycznym.
- Przed czyszczeniem nalezy ustawic¢ pokretto sterujgce na pozycje ,,OFF" (wytgczone) i wyjgé wtyczke z gniazdka.

- Przed czyszczeniem nalezy usunaé wszystkie elementy mocujace.

- Nigdy nie zanurzaj urzagdzenia w wodzie ani innych ptynach!

— Zawsze odtgczaj urzadzenie od gniazdka przed zdjeciem nasadek i czyszczeniem.

Godziny otwarcia
OGLOSZENIE!

Ryzyko uszkodzenia!

Istnieje ryzyko przegrzania na skutek nadmiernej eksploatacji.

- Nie uzywaj urzgdzenia nieprzerwanie przez czas dtuzszy niz podany ponizej.
- Maksymalny czas pracy: ok. 5 minut

- Po 5 minutach pracy odczekaj 10 minut, az urzagdzenie ostygnie, zanim ponownie uzyjesz.
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Zawartos$¢ opakowania

Zawartos¢ opakowania

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko udtawienia i uduszenia!
Ryzyko udtawienia sie lub uduszenia w wyniku potkniecia lub wdychania matych czesci lub folii plastikowej.
- Przechowuj folie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Sprawdz swoj zakup, aby upewnic sie, ze wszystkie elementy sg dotaczone. Jesli czego$ brakuje, skontaktuj sie z nami w ciggu 14
dni od zakupu.

Wraz z produktem dostarczane sg nastepujace elementy:
* Mikser stojacy

* 1 miska do mieszania

+ 1 ptaska trzepaczka

* 1 hak do ciasta

« 1 trzepaczka do jajek (stal nierdzewna)

+ 1 ostona przeciwbryzgowa z otworem wlewowym

+ 1 maszynka do mielenia miesa

* 3 tarcze mielgce

+ 1 tacka nafiltr

+ 1 plastikowy ttok

+ 1 zestaw kragzkéw makaronowych (4 sztuki)

* 1 zestaw naktadek do robienia ciasteczek (3 sztuki)

* 1 zestaw nasadek do robienia kietbas (2 sztuki)
+ 1 zestaw koncédwek do robienia kebaba (2 sztuki)

* Instrukcje obstugi i dokumenty gwarancyjne
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Pierwsze uzycie urzadzenia

Pierwsze uzycie urzadzenia

- Usunh materiaty opakowaniowe i wszelkie folie ochronne.

- Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczy$¢ akcesoria i urzagdzenie (patrz ,,Czyszczenie” na stronie
19).

- Po wyczyszczeniu nalezy doktadnie osuszy¢ akcesoria przed pierwszym wigczeniem urzadzenia.

- Podtaczaj urzadzenie wytacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka elektrycznego, ktére spetnia wymagania techniczne podane dla tego
urzadzenia na stronie 21.

- Ustaw pokretto sterujace D na ,WYL.” i naciénij dzwignie pochylenia  @B8by podnies¢ ramie uchylne.

- Umie$¢ miske miksujagcg @ha uchwycie w podstawie @l i obré¢ go tak daleko, jak to mozliwe w kierunku

oznaczone strzatkg LOCK, aby zablokowac¢ jg na miejscu (patrzfinp.E).

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen w wyniku obracania sie i poruszania czes$ciami.
- Przed wymiang akcesoriéw lub elementéw mocujgcych, ktére poruszajg sie podczas pracy, urzagdzenie
musi by¢ wytgczone i odtgczone od zasilania. Istnieje ryzyko zmiazdzenia!

1. Aby zapewni¢ dodatkowg ochrone przed zachlapaniem podczas uzywania trzepaczki, zat6z na trzepaczke plastikowa ostone (patrz rys. F
).

2. Zamontuj narzedzie w maszynie, jak pokazano na ilustracji.
Narzedzia mieszajgce mozna wtozy¢ do maszyny i obraca¢ nimi tylko wtedy, gdy wystep prowadzacy znajduje sie w

odpowiednim rowku prowadzacym (patrzfinp. G).
Tarcza ochronna na narzedziach zapobiega kontaktowi watu napedowego z ciastem.

3. Ostona przeciwbryzgo@@poniewaz miska do mieszania jest gotowa do zamontowania i po zamocowaniu mozna jg po prostu
umiesci¢ na misce.
4. Nacis$nij dzwignie przechylania i opus¢ ramie przechylania. Upewnij sig, ze jest ono zablokowane na dolnej czesci
obudowy. Podtgcz ponownie urzgdzenie do gniazdka.
5. Pokretto sterujgce mozna teraz ustawi¢ na wymagang predkosc. Zalecane ustawienia predkosci dla réznych zastosowan sg
wymienione ponizej.
- Uzyj haka do ciasta na pr’éci 1, 2 lub 3 w przypadku ciast ciezszych, takich jak chleb, ciasto kruche lub makaron.
- Mozesz uzy¢ trzepaczki  do @8 sktadnikéw, od $rednio ciezkich ciast, takich jak mieszanki do ciast, po lzejsze mieszanki,
takie jak ciasto nalesnikowe lub ciasto do smazenia. Uzywaj ubijaczki z predkoscig 4, 5, 6, 7 lub 8, zaleznie od potrzeb.
- Jesli ubijasz $mietane, jajka (cate, zéttka lub biatka) lub budyn, uzyj trzepaczki przy duzdji@redkosci (7 lub 8).
- Aby uzyska¢ krétkie, mocne i ciggte ruchy pulsacyjne, nalezy kilkakrotnie przekreci¢ pokretto sterujace do pozycji ,P".
6. Po zakoriczeniu pracy nalezy ustawi¢ pokretto sterujace w pozycji ,OFF".
7. Nacisnij dzwignie przechylania i podnie$ ramie przechylajgce, a nastepnie wyjmij narzedzie mieszajgce z mocowania bagnetowego. Przywré¢ ramie
przechylajace do pozycji opuszczonej.

8. Odtacz przewdd.

12



Dziatanie

Dziatanie

Pierwsze kroki
1. Zamontuj hak do cia§f@ trzepa@Rea Iub trze@@ do maszyny, a nastepnie wtdz miske miksujgca @D
2. Zamontuj ostone przeciwbr.wq na misce miksujacej.
3. Teraz w6z sktadniki do miski miksujacej. Uwazaj, aby nie przepetni¢ miski miksujacej (maksymalnie okoto 12 %2

filizanek maki).

4. Nacisnij dzwignie p@@hylenia i opusé¢ ramie uchylne. Upewnij sie, ze jest ono zatrzasniete na dolnej czesci
obudowy.

Mieszanie i wyrabianie ciasta

Do wyrabiania ciasta uzywaj haka do ciasta lub miksera.

* Najlepsza mieszanka ciasta do wyrabiania to stosunek 5 cze$ci maki do 3 czesci wody. Napetnij miske do mieszania do
maksymalnego poziomu 3/4.

+ Napetniajgc miske miksujgcg, pamietaj, aby nie przekroczy¢ maksymalnej objetosci 12,5 filizanek.
* Do mieszania uzywaj haka do ciasta lub miksera.

- Jesli uzywasz haka do ciasta lub ubijaka, ustaw predko$¢ na 1 na co najmniej 30 sekund, nastepnie ustaw predkos¢ na 2 na co
najmniej 30 sekund, a na koniec ustaw predkos¢ na 3 na maksymalnie 5 minut.

Nie uzywaj dtuzej niz 5 minut. Jesli potrzeba wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym urzadzeniem, a
nastepnie wznéw uzywanie.

Ubijanie jajek

Do ubijania jajek (catych, zéttek lub biatek) uzywaj trzepaczki.

- Uzyj predkosci 7 lub 8 i ubijaj biatko przez okoto 3 do 5 minut, az bedzie sztywne. Nie

ubijaj biatek z wiecej niz 12 jajek na raz.

Nie uzywaj dtuzej niz 5 minut. Jesli potrzeba wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym urzadzeniem, a
nastepnie wznéw uzywanie.

Smietana do ubijania
Do ubijania smietany uzyj trzepaczki. Uzyj $wiezej Smietany.
- Aby uzyska¢ bitg Smietane, uzyj predkosci 7 lub 8 i ubijaj przez okoto 3 do 5 minut.

Pamietaj, aby nie przekroczy¢ maksymalnej ilosci podczas dodawania Swiezego mleka, Smietany lub innych sktadnikéw do miski miksujace;j.

Nie uzywaj dtuzej niz 5 minut. Jesli potrzeba wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym urzadzeniem, a
nastepnie wznéw uzywanie.

Mieszanie koktajli, shake'éw i innych ptynéw

Do mieszania koktajli, shake'éw i innych ptynédw uzywaj trzepaczki.

- Mieszaj sktadniki zgodnie z przepisem przez okoto 3 do 5 minut na predkosci od 1 do 8. Nie przekraczaj
maksymalnej objetosci w misce miksujgcej.

Nie uzywaj dtuzej niz 5 minut. Jesli potrzeba wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym urzadzeniem, a
nastepnie wznéw uzywanie.

Instrukcja uzytkowania maszynki do mielenia miesa

Siekanie miesa
* Nie nalezy dodawac¢ zadnych twardych elementéw, np. kosci.

- Mieso pokroi¢ na mate kawatki o wymiarach okoto 20 x 20 x 60 mm, bez chrzastek i kosci, tak aby tatwo rozdrobnito sie w
obudowie Slimaka podajgcego.
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Przewodnik po kontroli predkosci

Robienie kietbas

* Mozna uzywac zaréwno naturalnej, jak i sztucznej skérki do kietbasy.

+ Jedli uzywasz naturalnej skorki, pozwdl jej zmigekngé przez chwile w wodzie. Zawigz jeden koniec skérki kietbasy.

- Natéz ostonke kietbasy na rurke do napetniania kietbasy @

- Mieso kietbasiane bedzie przepychane przez koncéwke do robienia kietbasy, wypetniajgc jej ostonke.

+ Upewnij sie, ze skorka kietbasy jest ,luzno” wypetniona, poniewaz mieso kietbasy zwieksza swojg objetos¢ podczas gotowania i moze spowodowac

pekniecie skorki.
- Po osiggnieciu pozgdanej dtugosci pierwszej kietbaski, docisnij palcami skérke na koncu nasadki do

kietbasek

- a nastepnie obréci¢ kietbaske raz lub dwa razy wokét wtasnej osi.

* Aby utatwi¢ obstuge, mozesz wytgczy¢é maszyne po kazdym cieciu kietbasy.

Wyciskanie ciasteczek

- Przygotuj miejsce, w ktérym utozysz upieczone ciasteczka.

- Z naktadkg ksztattujgcg , przygo@Wanemu ciastu biszkoptowemu mozna nadac rézne ksztatty.

- Po zamontowaniu obudowy $ruby z mocowaniem typu ,biszkopt@®®na urzadzeniu wsun nasadke
ksztattujgcg do adaptera do ciastel.

- Ustaw pozadany ksztatt ciasteczek.

Przewodnik po kontroli predkosci

Predkosé Uzyj do
Poruszajacy
1 Uzyj predkosci 1, aby rozpocza¢ wszelkiego rodzaju procesy mieszania, takie jak mieszanie, ugniatanie lub tgczenie.
Uzyj jej, aby dodac ptyny do suchych sktadnikéw lub doda¢ suche sktadniki (np. make) do ciasta i potgczy¢ ciezkie
mieszanki.
Powolne mieszanie
2-3 Uzyj predkosci 2 do szybszego mieszania, ugniatania i powolnego mieszania. Nadaje sie do mieszania ciezkich ciast i cukierkéw, do
rozgniatania ziemniakéw lub warzyw, krojenia ttuszczu na make, mieszania cienkich, rozlewajagcych sie, ciezkich ciast. Uzywaj go réwniez do
mieszania i zagniatania ciasta drozdzowego.
Mieszanie, ubijanie
4-5 Uzyj predkosci 4, aby miesza¢ poiciezkie ciasta (np. ciasteczka) i mieszanki do ciast na sSrednim poziomie predkosci. Uzyj jej
réwniez do tgczenia cukru i ttuszczu lub do dodawania cukru do biatek jaj na bezy.
Bicie, ubijanie
5-6 Uzyj predkosci 6 do ubijania, kremowania lub ubijania na $rednim poziomie. Jest odpowiednia do wykarczania mieszanek do ciast,
paczkéw i innych ciast. Wysoka predko$¢ do mieszanek do ciast.
6-8 Szybkie bicie, ubijanie
Do ubijania Smietany, biatek i gotowanych lukréw uzywaj predkosci 6-7.
8 Szybkie ubijanie

Do ubijania mniejszych porcji Smietany lub biatek uzyj predkosci 8.
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Ustawienia predkosci do réznych zastosowan

Przewodnik po kontroli predkosci

AplikaCja Narzedzie Ustawienie predkosci Ilos¢ sktadnikow

Wyrabianie ciezkiego ciasta

(np. chleb, ciasto kruche lub Hak do ciasta 1-3 maks. 1,5 kg

makaron)

Mieszanie ciasta o Sredniej lub duzej gestosci
Mieszadto ptaskie 3-5 maks. 1,5 kg

(np. mieszanka na ciasto)

Mieszanie lekkiego ciasta min. 200 ml
Mieszadto ptaskie 1-5

(np. ciasto nalesnikowe lub oustard) maks. 1,5

Kremowanie min. 200 ml
Trzepaczka do jajek 5 - 8

(np. nadzienie do ciasta lub krem) maks. 1,0l

Szybkie ubijanie . .

biiani eiszei ilogci 8 min. 4 jajka
ka do jajek

(’np'. ubijanie mniejsze] ilosci Trzepaczka do jaje maks. 20 jajek

Smietany lub biatek jaj)

Mielenie miqsa Krajalnica do migsa 6-8

Formowanie makaronu Naktadki do makaronu 6 - 8

Formowanie ciasteczek Zataczniki plikéw cookie 6-8

Robienie kiethasek Nasadki do kietbas 6-8

Robienie kebaba Akcesoria do kebaba 6-8
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Praca z maszynka do mielenia miesa

Praca z maszynka do mielenia miesa

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen w wyniku obracania sie i poruszania cze$ciami.

- Uzywajac maszynki do migsa, umies¢ miske miksujacg vilozycji chronigcej obrotowy element mocujacy do
narzedzia mieszajacego. Istnieje ryzyko zmiazdzenia!

- Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi ostrzami maszynki do miesa. @

Przygotowanie maszynki do mielenia miesa

Do mielenia miesa nalezy uzywac najbardziej odpowiedniej sposréd trzech tarcz tngcych do miqsea uzyskania pozgdanego rezultatu wspoélnie z
maszynka do miesa.

1. Wyciggnij wtyczke sieciowg, aby odtgczy¢ maszyne od zasilania.
2. Przytrzymaj pokretto, aby zwolni¢ przednig pokry@@& i obré¢ przednig pokrywe d@ifFawa do zwolnienia.

3. W razie potrzeby naci$nij dzwigfi@pochylenia i opus$¢ ramie uchylne. Upewnij sie, ze jest ono zatrzasniete na dolnej
czesci obudowy.

4. 16z maszynke do mielefi@ , $wider ,@Bjalnica do miesa @2 najbardziej odpowiednig tarcze do krojenia miesa z
akcesoriami w kolejnos$ci pokazanej powyzej.

5. Przykre¢ pieréciert mocujgcy na koricu zg.z ruchem wskazéwek zegara na nitke.

6. Przytrzymaj pokretto, aby zwolni¢ przednig pokrywe i, przy lekko przechylonym w prawo mocowaniu bagnetowym, zamontuj maszynke do miesa
na watku napedowym maszynki.

7. Obré¢ maszynke do mielenia w lewo, aby jg przykreci¢. Upewnij sie, ze maszynka do mielenia jest mocno osadzona na swoim potaczeniu z
maszyna.

8. Zamontuj tacke podaqua gornym koncu rurki podajgcej mieso do maszynki.
9. Umies$¢ mieso w tacy podajacej i uzyj popychacza a@§wepchnac go do rury.

Nie uzywaj maszynki dtuzej niz 5 minut. Po uptywie tego czasu zréb przerwe trwajacg co najmniej 10 minut.
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Praca z maszynka do mielenia miesa
Montaz miksera z nasadka do kietbas

Przetwarzanie przygotowanego miesa kietbasianego

Aby wypetni¢ odpowiednig naturalng lub sztuczng ostonke kietbasy miesem kietbasianym, nalezy uzy¢ nasadki do kidfB@8 i rurka
do napetniania kietbasy D

Aby przetworzy¢ przygotowane migso kietbasiane, nalezy postepowac w nastepujgcy sposéb:

- Zt6z maszynke do miesa zgodnie z powyzszym rysunkiem, postepujac zgodnie z procedurg montazu opisang w czesci ,Przygotowanie
maszynki do miesa do mielenia”.

Mielenie miesa i robienie kietbas w jednym przejsciu

C C E9 @

Aby zmieli¢ mieso i zrobic kietbasy za jednym razem, zamontuj maszynke do miesa, tarcze do krojenia miesa i néz zgodnie z opisem
w czesci ,Przygotowanie maszynki do mielenia migsa”.

Nastepnie zatéz nasadke do kietbas i przykre¢ pierscien mocujacy do gwintu korpusu maszynki.
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Praca z maszynka do mielenia miesa

Przygotowanie maszynki do mielenia ciasteczek

Y

Aby przygotowac ciasteczka z ciasta kruchego, uzyj adaptera do ciastek z koncéwka do formowafli@ i zatgcznik do
ciasteczek @D

- Zt6z maszynke do miesa zgodnie z powyzszym rysunkiem, postepujac zgodnie z procedurg montazu opisang w czesci ,Przygotowanie

maszynki do miesa do mielenia”.

Przygotowanie maszynki do mielenia makaronu

1 24

Aby przygotowaé makaron z ciasta makaronowego, wybierz jedng z czterech koncéwek do makaronu »

- Zt6z maszynke do miesa zgodnie z powyzszym rysunkiem, postepujac zgodnie z procedurg montazu opisang w czesci ,Przygotowanie

maszynki do miesa do mielenia”.
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Koniec operacji

Przygotowanie maszynki do mielenia miesa do produkcji kebaba

C 6¢ &

Do przygotowania kebaba nalezy uzy¢ dziobka d@iebaba i przystawka do kebaba (@D

- Zt6z maszynke do migsa zgodnie z powyzszym rysunkiem, postepujac zgodnie z procedurg montazu opisang w czesci ,,Przygotowanie

maszynki do migsa do mielenia”.

Koniec operacji
1. Wytacz urzgdzenie.
2. Odtgcz wtyczke sieciowa.
3. Naci$nij dzwignie pochylenia @2 aby umotiwi¢ ramieniu samodzielne podniesienie sis.
4. Wyjmij narzedzie do mieszania. Aby zwolni¢ narzedzie, obré¢ je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
5. Obré¢ miske miksujgca lekko zgodni.chem wskazéwek zegara, aby go wyjac.
6. Gdy ciasto bedzie gotowe, wyjmij je z miski za pomocg szpatutki.

7. Wyczy$¢ uzywane czesci zgodnie z opisem w czgsci ,,Czyszczenie”

Czyszczenie

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen na skutek porazenia pradem elektrycznym.
- Przed czyszczeniem nalezy ustawi¢ pokretto sterujgce na pozycje ,OFF” (wytgczone) i wyja¢ wtyczke z gniazdka.

- Przed czyszczeniem nalezy usunac wszystkie elementy mocujace.

- Nigdy nie zanurzaj urzagdzenia w wodzie ani innych ptynach!

— Zawsze odtgczaj urzgdzenie od gniazdka przed zdjeciem nasadek i czyszczeniem.
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Rozwigzywanie probleméw

OGLOSZENIE!

Ryzyko uszkodzenia urzgdzenia w przypadku nieprawidtiowego obchodzenia sie z nim
- Nie nalezy uzywac szczotki drucianej, szorstkiej gabki ani srodkéw czyszczacych przeznaczonych do szorowania.
Obudowa silnika:

- Czys$¢ tylko zewnetrzng obudowe urzadzenia, uzywajac wilgotnej Sciereczki z niewielka iloscig mydta. Wytrzyj
do sucha Sciereczka.

Trzepaczka, hak do ciasta, ubijaczka i miska do mieszania:

- Czesci te mozna czysci¢ gorgcg wodg z mydtem lub w zmywarce. Nie nalezy uzywac zadnych Srodkéw
szorujacych.

Inne akcesoria i ostona przeciwbryzgowa:

- Te cze$ci mozna czysci¢ gorgcg wodg z mydtem. Nie nalezy uzywac zadnych $rodkéw szorujgcych.

Rozwigzywanie probleméw

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Urzadzenie bedzie | Wtyczka sieciowa nie jest Wyciagnij wtyczke, odczekaj 10 sekund i podtacz jg
nie zaczyna¢ prawidtowo wtozona. ponownie.
Gniazdo jest uszkodzone. Sprawdz gniazdko podtaczajgc inne urzadzenie.
Sprzedaz

Utylizacja opakowan

QIC

Posortuj opakowania przed wyrzuceniem. Tekture i tekture wyrzucaj razem z makulaturg, a folie wyrzucaj

razem z materialami nadajgcymi sie do recyklingu.

Nie Nie
Ponownie wprowadzak: do ablegu
Ponownie wprowadzak: o obtagmnie wprowadzaf do oblegu

Utylizacja starych urzadzen

(Dotyczy krajéw Unii Europejskiej i innych panstw europejskich, w ktérych obowigzujg systemy selektywnej zbiérki materiatéw nadajacych sie do

recyklingu)
ﬁ Nie wyrzucaj starych urzadzen do zwyktych odpadéw domowych!

Jezeli urzadzenie nie nadaje sie juz do uzytku, konsument jest zobowigzany:zobowigzany prawnie do utylizacji starego

mmmm SPrzetu oddzielnie od odpadéw domowychnp. w punkcie zbiérki odpadéw wtadz lokalnych/dzielnicy. Gwarantuje to, ze stare
urzadzenia sg prawidtowo poddawane recyklingowi i unika sie negatywnego wptywu na srodowisko. Z tego powodu urzadzenia
elektryczne sg oznaczone powyzszym symbolem.

- Przed utylizacjg odetnij kabel.
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Dane techniczne

Dane techniczne

Model:

MD 16480

Napiecie znamionowe:

220-240 V~50/60 Hz

Klasa ochrony:

Ja (to urzadzenie musi by¢ uziemione)

Moc nominalna: 1000 W
Miska do mieszania: 4,6 litra
Maksymalna pojemnos¢ (maka): 1,5kg

Wymiary
Urzagdzenie: ok. 34,5 x 20,5 x 32,0 cm (wys. x szer. x dt.)
Masa netto: 7.8 kg

Informacje o zgodnosci

Medion AG niniejszym oswiadcza, ze produkt MD 16480 jest zgodny z nastepujacymi wymogami
europejskimi:

* Dyrektywa EMC 2014/30/UE
* Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE
* Dyrektywa RoHS 2011/65/UE

Informacja prawna

Prawa autorskie © 2020

Data: 22.06.2020

Wszelkie prawa zastrzezone.

Niniejsza instrukcja obstugi jest chroniona prawem autorskim.

Powielanie mechaniczne, elektroniczne i wszelkie inne formy reprodukcji bez pisemnej zgody producenta sg

zabronione.
Prawa autorskie nalezg do firmy:

MEDION AG

Na Zehnthofie 77
45307 Essen
Niemcy

Nalezy pamieta¢, ze nie mozna uzywac powyzszego adresu do zwrotéw. Zawsze najpierw skontaktuj sie z naszym zespotem obstugi

klienta.
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