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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para referencias futuras o
nuevos usuarios.

Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto.
Este aparato puede utilizarlo ninos con edad de 8 afnos vy
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experienciay conocimiento, si
seleshadadolasupervisionoformaciénapropiadasrespecto
al uso del aparato de una manera segura y comprenden los
peligros que implica. Los ninos no debenjugar con elaparato.
La limpieza y el mantenimiento a realizar por el usuario no
deben realizarlos los nifios, a menos que sean mayores de 8
anos y estén supervisados. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los nifios con edad inferior a 8 anos.
Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de danos visibles. Si el cable de alimentacion esta
danado, debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio
posventa o por personal cualificado similar con el fin de
evitar un peligro.
Este icono significa: precaucion, superficie caliente.
Las superficies accesibles son susceptibles de
calentarse durante el uso.
Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.
ADVERTENCIA: la abertura de llenado no tiene que abrirse
durante el uso.
ADVERTENCIA: tome precauciones para evitar el
derramamiento de liquidos sobre el conductor.
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ADVERTENCIA: un mal uso o un uso inadecuado puede
suponer un peligro tanto para el aparato como para el
usuario. Utilice este aparato para los fines que aparecen
descritos en este manual. La superficie del elemento
calefactor estd sometida a calor residual después del uso.
Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del productoy de
que el enchufe tenga toma de tierra.

No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte del
producto en agua o cualquier otro liquido, ni exponga las
conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene las
manos completamente secas antes de tocar el enchufe o
encender el producto.

No retuerza, doble, estire o darie el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o
la encimera.
Apagueydesenchufeelproductodelafuentedealimentacion
cuando no esté siendo usado y antes de limpiarlo. Tire del
enchufe para desconectarlo, no tire del cable.

Coloque el aparato en una superficie seca, estable, planay
resistente al calor.

No use el producto bajo las siguientes circunstancias:
Dentro o encima de cocinas eléctricas o de gas, hornos
calientes o cerca de fuego.

Sobre superficies blandas (como alfombras) o donde pueda
volcarse durante su uso.

En exteriores o areas con altos niveles de humedad.

No lave el aparato en el lavavajillas.

Mantenga una distancia de seguridad minima de 20 cm a
los lados y 30 cm por encima del producto cuando esté en
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funcionamiento.

No coloque el producto bajo armarios o muebles de cocina,
emite vapory podria dafiarlos.

No llene el filtro de mas.

No ponga el producto en funcionamiento sin agua.

Nunca utilice la cafetera sin un recipiente compatible debajo
del surtidor de caféy de la boquilla del depdsito de leche.
Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen
con el producto. Es necesario dar una supervision estricta si
el producto esta siendo usado por o cerca de nifios.

Nota: este producto ha superado un control de calidad
previo a su comercializacién para garantizar su correcto
funcionamiento. Después del control se realiza una limpieza
exhaustiva del articulo, por lo que podrian quedar restos de
agua en su interior, aunque es poco probable.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the device.
Keep this instruction manual for future reference or new users.
- All safety instructions must be closely followed when using

6

the appliance.

This appliance can be used by children aged 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory, or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children must not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance should not be carried out
by children unless they are over 8 years old and are under
supervision. Keep this appliance and its power cable out of
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reach of children under the age of 8.

Check the power cable regularly for visible damage. If the
power cableis damaged, it must be replaced by the Technical
Support Service of Cecotec or similar qualified personnel to
avoid risks.

This symbol means “Caution, Hot Surface". Accessible

surfaces are likely to heat up during use.

- This appliance is designed for domestic use
only and is not intended for bars, restaurants, farmhouses,
hotels, motels, and offices.

WARNING: the filling opening must not be opened during
operation.

WARNING: take precautions to avoid spillage of liquids on
the cable.

WARNING: incorrect or improper use can be dangerous for
the user and damage the appliance. Use the appliance only
for the purposes described in this manual. The surface of
the heating element is subject to residual heat after use.
Ensure that the mains voltage matches the voltage specified
on the appliance rating label and that the plug is earthed.
Do notimmerse the cable, plug, or any other non-removable
part of the device in water or any other liquid or expose
electrical connections to water. Make sure your hands are
dry before handling the plug or switching on the device.

Do not twist, bend, pull, or damage the power cable. Protect
it from sharp edges and heat sources. Do not allow the cable
to touch hot surfaces. Do not let the cable hang over the
edge of the working surface or worktop.

Turn off and unplug the appliance from the mains supply
when not in use and before cleaning it. Pull from the plug,
not the cable, to disconnect it from the outlet.

Place the appliance on a dry, stable, flat, heat-
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resistant surface.

Do not use the appliance under the following circumstances:
On or near a gas or electric hob, in heated ovens, or near
open flames.

On soft surfaces (such as carpets) or where it may tip over
during use.

Outdoors or in areas with high humidity levels.

Do not wash the appliance in dishwashers.

Maintain @ minimum safety distance of 20 cm to the sides
and 30 cm on top of the appliance when in operation.

Do not place the appliance under cabinets or kitchen
furniture, as the steam emitted may damage them.

Do not overfill the portafilter.

Do not operate the appliance without water.

Never use the appliance without a suitable container below
the coffee spout and milk tank spout.

Supervise children to prevent them from playing with
the appliance. Close supervision is necessary when the
appliance is being used by or near children.

Note: thisappliance has undergone a quality controlprevious
to its commercialisation with the aim of ensuring its correct
operation. After the quality control testing, the appliance
is cleaned thoroughly, therefore, although it is unlikely to
occur, there may still be some water inside.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Veuillezsuivrecesinstructionsdesécuritétresattentivement
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lorsque vous utilisez l'appareil.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de lappareil et gu'ils
ont bien compris les risques qu'il implique. Empéchez les
enfants de jouer avec le produit. Le nettoyage et l'entretien
a réaliser par ['utilisateur ne doivent pas étre effectués par
des enfants, sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous
surveillance. Maintenez l'appareil et son cable hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.
Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Sile cable d'alimentation
est endommagé, il doit étre substitué par le fabricant, par le
Service Apres-Vente ou par du personnel qualifié pour éviter
des dangers.
Cette icone signifie : attention ! Surface chaude. Les
surfaces  accessibles peuvent atteindre de
températures élevées pendant l'utilisation.
Cetappareilestconcupourunusagedomestiqueuniqguement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.
AVERTISSEMENT : louverture de remplissage ne doit pas
étre ouverte pendant l'utilisation.
Avertissement : faites attention a ne pas renverser de
liguides sur le conducteur d'électricité.
AVERTISSEMENT : une utilisation incorrecte ou inadéquate
peut mettre en danger l'appareil et ['utilisateur. Utilisez cet
appareil uniquement pour les fins décrites dans ce manuel.
La surface de l'élément chauffant est soumise a une chaleur
résiduelle apres utilisation.

POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE 9



10

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.

Ne submergez pas le cable, la prise ni aucune autre partie
de l'appareil dans de l'eau ni dans aucun autre liquide, ni
n'exposez les connexions électriques a l'eau. Assurez-vous
d'avoir les mains completement seches avant de toucher la
prise ou d'allumer l'appareil.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des
sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes ni dépasser de la surface de travail ou du
plan de travail.

Eteignez et débranchez l'appareil de la source d'alimentation
lorsque vous avez fini de l'utiliser et avant de le nettoyer.
Tirez surlafiche pour le débrancher; netirez pas surle cable.
Placez l'appareil sur une surface seche, stable, plate et
résistante a la chaleur.

N'utilisez pas l'appareil dans les circonstances suivantes :
dans ou sur des cuisines électriques ou a gaz, dans des fours
chauds ni pres du feu;

sur des surfaces molles (comme les tapis) ou des surfaces
desquelles lappareil pourrait se renverser pendant
utilisation ;

en extérieurs ou dans des endroits possédant des niveaux
d'humidité élevés.

Ne nettoyez pas l'appareil dans le lave-vaisselle.
Maintenez une distance de sécurité minimale de 20 cm de
chaque coté et de 30 cm au-dessus du produit lorsqu'il est
en fonctionnement.

Ne placez pas le produit sous des armoires ou meubles de
cuisine, le produit émet de la vapeur et pourrait les abimer.
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- Neremplissez pas trop le filtre.

- Ne faites pas fonctionner l'appareil sans eau.

- N'utilisez jamais l'appareil sans un récipient compatible
placé sous le distributeur de café et sous la buse du
réservaoir de lait.

- Surveillez les enfants pour vous assurer gu'ils ne jouent pas
avec le produit. Une surveillance stricte est nécessaire si
l'appareil est utilisé par ou a coté d'enfants.

- Note : cet appareil a passé un controle de qualité avant sa
commercialisation pour garantir son bon fonctionnement.
Apres ce contréle, un nettoyage exhaustif de 'appareil est
réalisé, il est donc possible gu'il reste des traces d'eau a
l'intérieur, bien que cela soit peu probable.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie
das Produktverwenden.Bewahren Siedie Bedienungsanleitung
zum Nachschlagen oder fur kinftige Benutzer gut auf.

- Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden.

- Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahrenund daruber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung
und Benutzerwartung sollte nicht von Kindern durchgefihrt
werden, es sei denn, sie sind Uber 8 Jahre alt und werden
beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel
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aufderhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller, den Kundenservice oder qualifiziertes
Personal ersetzt werden, um Schaden zu vermeiden.

Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
Zugangliche Flachen konnen sich bei der
Benutzung erwarmen.

Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt und
darf nicht in Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels
und BuUros verwendet werden.

ACHTUNG: Die Einfulloffnung darf wahrend des Betriebs
nicht gedffnet werden.

WARNUNG: Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeiten in
den Kanal gelangen.

HINWEIS: Falsche oder unsachgemafie Verwendung kann
sowohldasGeratalsauchdenBenutzergefahrden.Verwenden
Sie dieses Gerat fur die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zwecke. Die Oberflache des Heizelements ist
nach dem Gebrauch einer Abwarme ausgesetzt.
Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf
dem Typenschild des Produkts angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass der Stecker geerdet ist.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder jegliche nicht
entfernbaren Teile des Gerates nichtins Wasser oder andere
Flussigkeiten ein und lassen Sie die elektrischen Anschlusse
nicht in Kontakt mit Wasser kommen. Sorgen Sie dafr,
dass lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die Steckdose
berthren oder das Gerat einschalten.

Der Stromkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu
stark gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden.
Schitzen Sie es von scharfen Kanten und Warmequellen.
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Lassen Sie niemals den Kabel mit warmen Oberflachen in
Kontakt kommen. Lassen Sie das Kabel niemals Uber der
Arbeitsflache stehen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen es von der
Stromversorgung, wenn Sie das Gerat nicht verwenden und
bevor Sie es reinigen mochten. Ziehen Sie von dem Stecker,
nicht von dem Kabel.

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile, flache und
hitzebestandige Flache.

Verwenden Sie das Gerat nicht unter den folgenden
Umstanden:

Innerhalb oder auf elektrischen Kochplatten oder Gaskocher,
Backofen oder in der Nahe von Feuer.

Auf weichen Oberflache wie Teppiche, wo das Gerat beim
Verwenden umkippen kénnte.

Im Freien oder an Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit.

Das Gerat ist nicht spulmaschinengeeignet.

Halten Sie beim Verwenden einen Sicherheitsabstand von
20 cm seitlich und 30 cm Uber dem Gerat.

Stellen Sie das Gerat nicht unter Schranke oder
Kichenmobeln. Es erzeugt Dampf und kénnte sie schaden.
Ubersteigen Sie nicht den Filter.

Nehmen Sie das Gerat ohne Wasser nicht in Betrieb.
Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem unvereinbaren
Behalter unter dem Kaffeeauslauf und der Dlse des
Milchbehalters.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen. Eine besondere genaue und konsequente
Beaufsichtigung ist geboten, wenn das Gerat in der Nahe
von Kindern verwendet wird.

Hinweis: Dieser Produkt hat die Qualitatskontrolle vor der
Produktvermarkung bestanden, um einen ordnungemafden
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Betrieb zu gewahrleisten. Nachdem Kontrolle wird eine
grundliche Reinigung durchgeflhrt, deshalb kénnte Wasser
in der Innenseite des Gerats verbleiben, auch wenn es
unwahrscheinlich ist.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere le seguenti istruzioni prima di usare l'apparecchio.
Conservare questo manuale per consultazioni future o
nuovi utenti.

Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando
si usa l'apparecchio.
Questo apparecchio pud essere usato da bambini con
eta superiore a 8 anni e persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con mancanza di esperienza
e conoscenza solo sotto sorveglianza o avendo ricevuto
istruzioni riguardanti l'uso dell'apparecchio in modo
sicuro e comprendendo i rischi che lo stesso implica. Non
permettere ai bambini di giocare con l'apparecchio. La pulizia
e la manutenzione utente non devono essere eseguite
da bambini, a meno che non abbiano piu di 8 anni e siano
supervisionati. Mantenere 'apparecchio e il suo cavo fuori
dalla portata di bambini di eta inferiori a 8 anni.
Osservare accuratamente il cavo di alimentazione in cerca
di danni visibili. Se il cavo di alimentazione e danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio post-
vendita o da personale altrettanto qualificato al fine di
evitare pericoli.

Questo simbolo significa: attenzione, superficie calda.

Lesuperficiaccessibilisonosuscettibiliariscaldamento
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durante l'uso.

Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.

ATTENZIONE: non aprireilserbatoio dell'acqua durante l'uso.
ATTENZIONE: prendere le dovute precauzioni per evitare la
fuoriuscita di liquidi sulle connessioni elettriche.
ATTENZIONE: un uso incorretto o improprio pud mettere
in pericolo l'utente e danneggiare l'apparecchio. Utilizzare
questo apparecchio per agli scopi descritti in questo
manuale. La superficie dell'elemento riscaldante e soggetta
a calore residuo dopo l'uso.

Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio
e che la presa elettrica sia dotata di messa a terra.

Non immergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte
dell'apparecchio in acqua o in qualsiasi altro liquido, né
esporreicollegamenti elettrici all'acqua. Assicurarsi di avere
le mani completamente asciutte prima di toccare la spina o
di accendere l'aparecchio.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e fonti di calore.
Non permettere che il cavo tocchi superfici calde. Non
lasciare che il cavo sporga oltre il bordo della superficie o
piano di lavoro.

Spegnere e scollegare lapparecchio dalla fonte di
alimentazione quando non in uso e prima di pulirlo. Tirare la
spina per scollegare l'apparecchio, non tirare il cavo.
Collocare l'apparecchio su di una superficie asciutta, stabile,
piatta e resistente al calore.

Non usare l'apparecchio nelle seguenti circostanze:

Dentro o sopra cucine elettriche o a gas, forni caldi o vicino
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al fuoco.

Su superfici morbide (come tappeti) o dove possa cadere
durante l'uso.

In esterno o aree con alti livelli di umidita.

L'apparecchio non e lavabile in lavastoviglie.

Mantenere una distanza di sicurezza minima di 20 cm per
ognilatoedi30 cmsopral'apparecchio quando e in funzione.
Non collocare l'apparecchio sotto armadi o mobili da cucina
per evitare danni dovuti all'emissione di vapore.

Non riempire il filtro oltre il limite.

Non mettere l'apparecchio in funzione senza acqua.

Non utilizzare 'apparecchio senza un recipiente compatibile
sotto l'erogatore del caffe e il beccuccio del serbatoio per
il latte.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
lapparecchio. E necessario supervisionare rigidamente
nel caso in cui l'apparecchio venga utilizzato da o vicino
a bambini.

Nota: questo apparecchio ha superato un controllo di qualita
precedente alla sua commercializzazione per garantire il
suo corretto funzionamento. Dopo il controllo si effettua
una pulizia esaustiva dell'articolo; tuttavia, e possibile che
rimanga un po' d'acqua all'interno.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucdes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

- Siga atentamente estas instrucdes de seguranca quando

usar o aparelho.
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Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacao do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos.
Nao permita que as criancas brinquem com o aparelho. A
limpeza e manutencao nao deve ser efetuada por criancas
a menos que tenham mais de 8 anos de idade e estejam
sob supervisao. Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do
alcance de criancas com idade inferior a 8 anos.
Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em
busca de danos visiveis. Se o cabo de alimentacao estiver
danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu
servico pés-venda ou por pessoal qualificado, a fim de evitar
um perigo.
Este icone significa: cautela, superficie quente. As
superficies acessiveis sao suscetiveis ao aquecimento
durante a utilizacao.
Este aparelho foi desenhado apenas para uso domeéstico e
nao para uso em cafés, restaurantes, quintas, hotéis, motéis
e escritorios.
ATENCAO: a abertura de enchimento n&o deve ser aberta
durante a utilizacao.
AVISO: tome precaucoes para evitar o entornado de liquidos
por cima das conexdes elétricas.
Aviso: 0 uso incorreto ou inadequado pode por em perigo,
qguer o aparelho, quer o utilizador. Utilize este aparelho para
fins que aparecem descritos neste manual. A superficie do
elemento de aquecimento estd sujeita ao calor residual
apos a sua utilizacao.
Certifique-se de que a tensao de rede coincida com a tensao
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especificada na etiqueta de classificacao do aparelho e de
que a tomada tenha ligacao a terra.

Nao submerja o cabo, a ficha ou qualquer outra parte
elétrica do produto na agua ou qualquer outro liquido nem
as exponha as conexdes elétricas a agua. Certifique-se de
gue tem as maos completamente secas antes de tocar na
tomada ou ligar o produto.

Naotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque em superficies quentes. Nao deixe que se
aproxime o cabo do fogao ou da bancada de cozinha.
Desligue e desconecte o aparelho da corrente elétrica
guando nao estiver a ser usado e antes de o limpar. Puxe da
ficha para o desconectar, nao puxe pelo cabo.

Cologue o aparelho numa superficie seca, estavel, plana e
resistente ao calor.

Nao use o aparelho em nenhuma destas circunstancias:
Dentro ou em cima de cozinhas elétricas ou gas, fornos
quentes ou perto de fogo.

Sobre superficies suaves (como tapetes) ou onde possa
virar e cair durante o uso.

Em exteriores ou areas com altos niveis de humidade.

Nao lave o aparelho na maquina da louca.

Mantenha uma distancia de seguranca minima de 20 cm
aos lados e 30 cm por cima do produto quando estiver em
funcionamento.

Nao coloque o produto debaixo de armarios ou méveis de
cozinha, podem ser danificados devido a emissao de vapor.
Nao encha o filtro demais.

Nao ponha o produto em funcionamento sem agua.

Nunca utilize o aparelho sem um recipiente compativel
debaixo dos bocais de saida de café e da saida do depdsito
de leite.
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- Supervisione as criancas para nao brincarem com o produto.
E necessario dar supervisao estrita se o produto estiver a
ser usado perto ou por criancas.

- Nota: este produto superou um controlo de qualidade
prévio a sua comercializacao para garantir o seu coreto
funcionamento. Depois do controlo, é realizada uma limpeza
exaustiva do produto, pelo que poderao ficar vestigios
de agua dentro do artigo, embora seja improvavel que
isso aconteca.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

- Volg aandachtig deze voorschriften wanneer u dit
toestel gebruikt.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de
gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht staan. Houdt het apparaat en
het snoer buiten het bereik van kinderen onder de 8 jaar.

- Controleer de kabel regelmatig op zichtbare schade. Als de
stroomkabel beschadigd is, moet deze worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of vergelijkbaar
gekwalificeerd personeel om gevaar te voorkomen.
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Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak.
Toegankelijke oppervlakkenzijn gevoeligvoorverhitting
tijdens het gebruik.
Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik enis niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.
WAARSCHUWING: De vulopening mag tijdens het gebruik
niet worden geopend.
WAARSCHUWING: neem voorzorgsmaatregelen om morsen
van vloeistoffen op de bestuurder te voorkomen.
WAARSCHUWING: onjuist of oneigenlijk gebruik kan zowel
het toestel als de gebruiker in gevaar brengen. Gebruik dit
apparaat alleen voor de in deze handleiding beschreven
doeleinden. Het oppervlak van het verwarmingselement
wordt na gebruik blootgesteld aan restwarmte.
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het apparaat
en dat het stopcontact geaard is.
Dompel de voedingskabel, de stekker of andere onderdelen
van het toestel niet onder in water of andere vloeistoffen.
Stel de elektrische verbindingen niet bloot aan water. Raak
het product en het stopcontact enkelaan met droge handen.
Draai, buig, rek of beschadig het netsnoer niet. Bescherm
het tegen scherpe randen en warmtebronnen. Zorg ervoor
dat de kabel geen hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel
niet over de rand van het werkoppervlak of het aanrecht
uitsteken.
Schakel het toestel uit en trek de stekker uit het stopcontact
als u het niet gebruikt of voordat u het schoonmaakt. Trek
aan de stekker om hem te verwijderen uit het stopcontact
en niet aan de kabel.
Plaatshettoestelopeenvlak,stabiel,droogenhittebestendig
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oppervlak.

- Gebruikhet product nietonderdevolgende omstandigheden:

- In of op gas- of elektrische vuren, hete ovens of in de buurt
van een vuur.

- Op zachte oppervlakken (bv. tapijt) of waar het kan kantelen
tijdens het gebruik.

- Buiten of in ruimtes met een hoge luchtvochtigheid.

- Het toestel is niet geschikt voor de vaatwasser.

- Bewaar een veiligheidsafstand van 20 cm aan de zijkanten
en 30 cm aan de bovenkant van het toestel als het aan het
werken is.

- Zet het toestel niet onder kasten of keukenmeubilair want
het de uitstoot van stoom zou hen kunnen beschadigen.

- Doe de filter niet te vol.

- Schakel het toestel niet in zonder water.

- Gebruik de machine nooit zonder een compatibel bakje onder
de koffie- en melkuitloop.

- Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen. Strikt toezicht is noodzakelijk als
het toestel gebruikt wordt door of in de buurt van kinderen.

- Opmerking: dit product wordt gecontroleerd op kwaliteit
voordat het verkocht wordt om een correcte werking te
verzekeren. Na de kwaliteitscontrole wordt het toestel
grondig schoongemaakt. Het is mogelijk maar zeer
onwaarschijnlijk dat er waterdruppels achtergebleven zijn.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do przysztego uzytku lub dla
nowych uzytkownikdéw.
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Podczas korzystania z produktu nalezy doktadnie
przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa.
To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w
wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one
nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania zurzgdzeniairozumiejg zwigzane
z tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenieikonserwacja nie powinny by¢ przeprowadzane
przez dzieci, chyba ze sg one w wieku powyzej 8 lat i sg pod
nadzorem. Przechowuj urzgdzenie i jego przewdéd w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.
Regularnie nalezy sprawdzac¢ przewdd zasilajgcy pod
wzgledem widocznych uszkodzen. Jesli przewdd zasilajgcy
jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego serwis posprzedazny lub podobnie wykwalifikowany
personel w celu unikniecia zagrozenia.
Ta ikona oznacza: ostroznie, gorgca powierzchnia.
Powierzchnie mogg sie nagrzewal podczas
uzytkowania.
To urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuwbarach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
OSTRZEZENIE: podczas uzytkowania nie wolno otwierac
otworu wlewowego.
OSTRZEZENIE: zachowaj érodki ostroznosci, aby uniknaé
rozlania ptynu na przewad.
OSTRZEZENIE: nieprawidtowe lub niewtasciwe uzytkowanie
moze stanowi¢ zagrozenie zaréwno dla urzadzenia, jak i
uzytkownika. Uzywaj tego urzgdzenia do celéw opisanych
w niniejszej instrukcji. Powierzchnia elementu grzejnego po
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uzyciu bedzie gorgca do ostygniecia.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe jest zgodne z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej produktu oraz ze
wtyczka jest uziemiona.

Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej innej czesci
produktuwwodzielubinnejcieczyaniniewystawiajpotgczen
elektrycznych na dziatanie wody. Przed dotknieciem wtyczki
lub wtgczeniem produktu upewnij sie, ze twoje rece s3
catkowicie suche.

Nie skrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
przewodu zasilajgcego. Chron go przed ostrymikrawedziami
i zrodtami ciepta. Nie pozwdl, aby przewdd dotykat gorgcych
powierzchni.Nie pozwdl, aby przewaéd zblizytsie do krawedzi
powierzchni roboczej lub blatu.

Wytgcz i odtgcz produkt od Zrédta zasilania, gdy nie jest
uzywany i przed czyszczeniem. Pociggnij za wtyczke, aby j3
odtagczy¢, nie ciggnij za przewadd.

Ustaw urzadzenie na suchej, stabilnej, ptaskiej i odpornej na
ciepto powierzchni.

Nie uzywaj produktu w nastepujgcych okolicznosciach:
Wewnatrz lub na powierzchni kuchenek elektrycznych lub
gazowych, gorgcych piekarnikéw lub w poblizu ognia.

Na miekkich powierzchniach (takich jak dywany) lub
w miejscach, w ktérych moze sie przewréci¢ podczas
uzytkowania.

Na zewnatrz lub w obszarach o wysokiej wilgotnosci.

Nie myj urzgdzenia w zmywarce.

Zachowaj minimalng bezpieczng odlegtos¢ 20 cm po obu
stronach i 30 cm nad pracujgcym urzgdzeniem.

Nie umieszczaj urzadzenia pod szafkami lub meblami
kuchennymi, poniewaz generuje pare wodng i moze je
uszkodzic.
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Nie przepetniaj filtra.

Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli nie ma w nim wody.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia bez kompatybilnego pojemnika
pod dyszg i dozownikiem mleka.

Nadzoruj dzieci, aby nie bawity sie produktem. Konieczny
jest Scisty nadzor, jesli produkt jest uzywany przez dzieci lub
w ich poblizu.

Uwaga: ten produkt przeszedt kontrole jakosci przed
wprowadzeniem na rynek, aby zagwarantowac jego
prawidtowe dziatanie. Po kontroli przeprowadzane
jest doktadne czyszczenie artykutu, tak aby w Srodku
mogty znajdowac sie Slady wody, chociaz jest to mato
prawdopodobne.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Prectéte si pozorné nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.
Uchovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.

24

Dodrzujte peclive tyto bezpecnostni pokyny béehem
pouzivani vyrobku

Tento spotrebic¢ mohou pouzivat déti ve veku 8 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokudjimbylposkytnutpatricnydohled nebo byly proskoleny
ohledné pouzivani spotrebice bezpecnym zplsobem a
rozumi souvisejici nebezpeci. Déti si se spotrebicem nesmi
hrat. Cigténi a tdrzbu, kterou provadsji uzivatelé, by nemeély
provadet déti, pokud nejsou starsi nez 8 let a nejsou pod
dohledem. UdrZujte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déeti
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mladsich 8 let.

Pravidelné kontrolujte napajeci kabel, zda neni viditelné
poskozen. Pokud je sitovy kabel poSkozen, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho poprodejni servis nebo podobné kvalifikovany
personal, aby se predeslo nebezpedi.

Tato ikona znamena: pozor, horky povrch. Pristupné
povrchy jsou nachylné k zahrati béhem pouzivani.
Tento spotrebic je urCen pouze pro domaci pouziti a je
vyloucen z pouzitiv barech, restauracich, farmach, hotelech,

motelech a kancelarich.

VAROVANI: Plnici otvor nesmf byt b&hem pouZivani otevien.
VAROVANT: Dbejte nato, aby nedoslo k rozliti kapalin na vodic.
VAROVANI: Nespravné nebo nevhodné pouziti mize
predstavovat nebezpeci pro zarizeni i uzivatele. PouzZivejte
toto zarizeni pouze k cinnostem popsanym v tomto
navodu. Povrch topného télesa je po pouziti vystaven
zbytkovému teplu.

Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
typovem stitku produktu a Ze zastrcka je uzemnéna.
Neponorujte kabel, zastrc¢ku ani Zadnou jinou ¢ast produktu
do vody nebo jiné kapaliny a nevystavujte elektrické spoje
vode. Ujistéte se, Ze mate zcela suché ruce, nez se dotknete
zastrcky nebo zapnete vyrobek.

Nezkrucujte, neohybejte, nenatahujte ani neposkozujte
napajeci kabel. Chrante ho pred ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nenechte kabel vyset pres okraj pracovni plochy nebo
kuchynsky desky.

Vlypnéte a odpojte vyrobek od zdroje napajeni pokud ho
nepouzivate a pred cisténim. Zatahnéte za zastrcku pro jeho
odpojeni, ne za kabel.

Postavte spotrebic na suchy, stabilni, rovny a
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Zzaruvzdorny povrch.

Nepouzivejte pristroj za nasledujicich podminek:

V nebo na elektrickych nebo plynovych sporakech, horkych
troubach nebo v blizkosti otevieného ohné.

Na mékkém povrchu (napf. na koberci) nebo na povrchu, na
kterém by se mohl prevrhnout.

Venku nebo v mistech s vysokou vlhkosti.

Nemyjte spotrebic v mycce nadobi.

Udrzujte minimalni bezpecnostnivzdalenost 20 cm od stran
a 30 cm nad vyrobkem, kdyz je zarizeni v provozu.
Neumistujte vyrobek pod skfifiky nebo kuchyrisky nabytek,
uvolfiuje paru a mohla by je poskodit.

Nepreplnujte filtr.

Neprovozujte pristroj bez vody.

Nikdy nepouzivejte kdvovar bez kompatibilni nadoby pod
vyvodem na kavu a vyvodem zasobniku na mléko.
DohliZejte na déti, abyste se ujistili, Ze si s pfistrojem nehraji.
Je naprosto nezbytné na pristroj dohlizet, pokud je pouzivan
v blizkosti deti nebo primo détmi.

Upozornéni: Tento produkt prosel kontrolou kvality pred
uvedenim na trh, aby byla zarucena jeho spravna funkce.
Po kontrole byl dlkladné vycistén, proto je mozné, ze uvnitr
zlOstaly zbytky vody, i kdyz je to velmi malo pravdépodobné.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig. 1.
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Botdn de encendido
Botdn de preparacion de café
Botdn de vapor

Indicador luminoso rojo
Indicador luminoso verde
Selector de vapor

Tapa del depésito de agua
Depdsito de agua
Bandeja calientatazas
Mandémetro

Vaporizador

Tubo espumador

. Cuerpo principal

Soporte para vasos

. Bandeja de goteo desmontable

Cubierta inferior

Filtro de malla de acero inoxidable para 1 café

Cuchara medidora con prensa
Embudo metalico

. Brazo porta filtros
. Lengueta de sujecién
. Filtro de malla de acero inoxidable para 2 cafés

NOTA:

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan

exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si

ESPANOL
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ESPANOL

faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja:

- Cafetera

- Filtro de malla de acero inoxidable para 1 café
- Filtro de malla de acero inoxidable para 2 cafés
- Cuchara medidora con prensa

- Brazo portafiltros

- Este manual de instrucciones

Primera limpieza

Advertencia: debe limpiar la cafetera antes de utilizarla por primera vez para eliminar los

posibles residuos de fabricacién.

1. Vierta agua en el depdsito, no exceda la marca "MAX", y coloque el depdsito de agua en su
posicién correcta.

2. Cologue cualquiera de los filtros de malla de acero inoxidable en el embudo (sin café).

3. Cologue un vaso en el soporte para vasos. Aseglrese de que el selector de vapor esta
completamente girado a la derecha.

4. Conecte la cafetera a la toma de corriente y pulse el botdn de encendido. El indicador rojo
se iluminard indicando que la cafetera se esta precalentando.

5. Pulse el botén de preparacion de café para que la bomba comience a bombear agua. Para
detener este proceso, pllselo de nuevo.

6. Elindicador luminoso rojoy el verde se iluminaran cuando el proceso de precalentamiento
haya terminado.

7. Pulse el botén de preparacion de café para que la maquina dispense agua.

8. Cuando la cafetera haya acabado de dispensar agua, tire el agua restante y limpie todos
los recipientes a fondo. La cafetera ya esta lista para ser usada.

Advertencia: es posible que la cafetera emita ruidos al activar la bomba por primera vez, que

desapareceran tras 20 segundos. Esto es consecuencia de que la maquina suelta aire y es

completamente normal, no afecta al funcionamiento.

3. FUNCIONAMIENTO

Precalentamiento
- Serecomienda precalentar la cafetera, incluyendo el embudo, el filtro y el vaso, para que
el sabor del café no se vea afectado por el hecho de utilizar algunas de las piezas en frio.
1. Retire el depdsito desmontable y abra la tapa del depdsito para llenarlo de agua. No
exceda la marca "MAX" del depdsito. Coloque el depdsito correctamente en la cafetera.
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Introduzca un filtro de malla de acero inoxidable en el embudo, tire de la lenglieta de
sujecién hacia atras, asegurese de que el tubo de embudo estd alineado con la ranura de
la cafetera, y luego introduzca el embudo en la cafeteray suelte la lenglieta de sujecién.
Girela en sentido contrario de las agujas del reloj hasta la posicién de bloqueo para
ajustarla correctamente a la maquina de café.

Coloque un vaso en el soporte para vasos.

Conecte la maquina a la toma de corriente y aseglrese de que el selector de vapor esta
completamente girado hacia la derecha, es decir, que no se puede girar mas en direccion
de las agujas del reloj.

Pulse el botén de inicio. El indicador rojo se iluminaréd indicando que la maquina se esta
precalentando.

Pulse el botén de preparacién de café de nuevo para bombear agua, y pulselo de nuevo
para detenerlo. Este proceso bombeard agua del depdsito al calentador.

Espresso

1.

Gire el embudo en sentido de las agujas del reloj para retirarlo. Aflada café molido al
filtro de acero inoxidable con la cuchara medidora (una cucharada de café en polvo para
preparar un café), y luego utilice el otro extremo de la cuchara para prensarlo.

Tire de la lenglieta de sujecion hacia atras, aseglrese de que el embudo estd alineado con
la ranura de la cafetera, y luego introduzca el embudo en la cafetera y suelte la lenglieta
de sujecion. Girela en sentido de las agujas del reloj hasta la posicién de bloqueo para
ajustarla correctamente a la maquina de café.

Tire el agua caliente del vaso y coloque el vaso caliente en el soporte.

Pulse el botén de encendido, el indicador luminoso rojo se encenderd. Una vez el indicador
rojo y verde estén encendidos fijamente, pulse el botén de preparacién de café. La
cafetera comenzara a dispensar café.

Pulse el botén de encendido para pararlo cuando haya obtenido la cantidad deseada de
café. Los indicadores luminosos se apagaran y la maquina dejara de funcionar.

Advertencia: no deje la maquina de café sin supervision mientras esté en funcionamiento,
algunos de los pasos requieren actividad manual.

Espuma de leche/Cappuccino

1.

Prepare un espresso en un vaso ligeramente mas largo. Asegurandose de que el selector
de vapor estd completamente girado a la derecha, es decir, que no se puede girar mas en
direcciéon de las agujas del reloj.

Pulse el botén de vapor y espere a que el indicador rojo y el verde estén encendidos
fijamente.

Llene una jarra con unos 100 ml de leche por cada cappuccino que vaya a preparar.

Gire el selector de vapor lentamente hacia la izquierda, el tubo espumador empezard a
emitir vapor.

Introduzca el tubo espumador en la leche unos 2 cm, espume la leche mientras mueve el
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recipiente de arriba a abajo.

6. Gireelselector completamente a la derecha, es decir, hasta que no se pueda girar mas en
direccién de las agujas del reloj, cuando la leche esté espumada a su gusto.

7. Vierta la leche espumada en el vaso de café. Endulce a su gusto y si lo desea, espolvoree
cacao en polvo.

8. Pulse el botén de encendido para apagar la cafetera.

Aviso:

- Serecomienda utilizar leche entera para obtener resultados de mejor calidad.

- Utilice unajarra de entre 65y 75 mm de didmetro y suficientemente alta. El volumen de la
leche aumentara el doble al ser espumada.

- Para unos resultados éptimos de espuma de leche, se recomienda utilizar leche entera
fria.

- No gire el selector de vapor répidamente, la leche podria salpicary causar quemaduras.

- Limpie siempre la salida de vapor con una esponja himeda inmediatamente después de
utilizarla.

Advertencia: limpie siempre la salida de vapor con una esponja hiumeda inmediatamente
después de utilizarla. {Tenga cuidado de no quemarse! A continuacion, retire el tubo vaporizador
y limpie el conducto interior. Ademas, es recomendable hacer otra operacién de vapor para
purgar posibles trazas de leche que hayan podido quedar en el interior.

Antes de preparar otro café, permita que la maquina descanse unos 5 minutos.

Calentar bebidas
- El vaporizador (sin el tubo espumador) se puede utilizar para calentar bebidas como
chocolate, agua o té.

1. Gire el selector de vapor completamente hacia la izquierda, pulse el botén de vapor y
espere a que el indicador rojoy el verde se iluminen de forma fija.

2. Retire el tubo espumador del vaporizador.

3. Introduzca el vaporizador en la bebida que desea calentar. Gire el selector de vapor con
cuidado hacia la izquierda para que la maquina comience a producir vapor.

4. Cuando se haya alcanzado la temperatura requerida, gire el selector de vapor
completamente hacia la derecha.

5. Pulse el botdn de vapor para detener el vapor.

Aviso: la cafetera se apagara automaticamente después de 25 minutos de inactividad, en caso

de que no se haya pulsado el botén de encendido.
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4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Apague y desconecte la cafetera de la toma de corriente y permita que se enfrie antes de
limpiarla o repararla.

Utilice un pafio suave y hiimedo para limpiar la superficie del producto.

No utilice productos de limpieza ni esponjas corrosivas o abrasivas a la hora de limpiar la
cafetera ya que podrian danar la superficie.

No sumerja la cafetera ni ninguna de sus partes no desmontables en agua.

Limpie el depdsito de agua, la bandeja de goteo, el soporte para vasosy las demas partes
desmontables de forma periddica y séquelas antes de colocarlas de nuevo en su posicion.
Aviso: para limpiar el filtro y el embudo, gire el embudo hacia la izquierda, tire los restos de
caféy enjudguelo con agua.

Limpieza de los depésitos de minerales

1.

w

Llene el depdsito de agua y con producto descalcificador segln las proporciones que
indique el fabricante del mismo.

Coloque el brazo portafiltros en su posicién.

Pulse el botdn de encendido y espere a que el indicador rojo y el verde se enciendan.
Pulse el botdn de preparacién de café hasta que la maquina dispense 2 vasos de agua.
Luego, pulse el botén de preparacion de café de nuevo para cerrar la bomba y espere 5
segundos.

Coloqgue la jarra debajo del vaporizador y gire el selector de vapor completamente hacia
laizquierda (al menos 135°).

Pulse el botén de preparacion de café para que la maquina dispense 2 vasos de agua.
Luego, pulse el botén de preparacion de café de nuevo para cerrar la bomba y espere 5
segundos.

Reinicie la cafeteray repita estos pasos hasta que no quede agua en el depésito (al menos
3 veces).

Prepare un café con agua del grifo hasta la marca MAX, sin café, y repita los pasos
anteriores hasta que no quede agua en el depésito (al menos 3 veces).
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5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Posible solucién

Elcafé nosale

No hay agua en el depésito.

Afiada agua.

El café esta demasiado
molido.

Muela el café menos fino.

Hay demasiado café en el
filtro.

Llene el filtro con menos café.

La cafetera no esta
encendida o conectada.

Conecte la unidad a una toma de
corriente y enciéndala.

El café estd demasiado
prensado.

Rellene el filtro con café, no lo prense
demasiado.

Sale muy poco
café o con muy
poca presion.

Depdsitos minerales en la
cafetera.

Realice una descalcificacién completa.

No sale agua/
vapor.

No hay agua en el depésito
0 no esta bien instalado.

Llene el depédsito de aguay encienda la
cafetera.

La maquina no se ha
precalentado.

Es necesario que la maquina esté
caliente antes de preparar café. Una vez
que se haya precalentado, el indicador
se iluminara.

El café se sale por

el borde del brazo.

El brazo no se ha colocado
en la posicién de blogueo.

Gire el asa del filtro a la posicién de
blogueo.

Hay café molido alrededor
del borde delfiltro.

Limpie el borde.

Hay demasiado café en el
filtro.

Llénelo con menos café.

El café esta muy
suave.

El café no esta
suficientemente molido
0 no se ha prensado
suficientemente.

Utilice otro café molido o la cuchara
dosificadora/prensadora para
prensarlo bien.
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No sale vapor.

Elvaporizador esta
blogueado.

Utilice un alambre fino para introducirlo
por el conducto y limpiar el vaporizador
después de cada uso.

El selector de vapor

no esté en la posicién
correcta o el proceso de
precalentamiento no se ha
completado.

Gire el selector de vapor hasta la
posicién de vapory espere a que el
proceso de precalentamiento finalice.
Si después de realizar los pasos
anteriores la cafetera permite la
salida de algo de vapor realice un
descalcificacion de la cafetera.

No prepara café
correctamente

Hay demasiado o muy poco
café.

1 café requiere 1 cucharada de café, y
debe prensarse bien. EL café no debe
estar molido ni muy fino ni muy grueso.
El café molido grueso es dificil de
extraer, y el demasiado fino afectara a
la cantidad y la calidad del café.

La cafetera no
espuma bien la
leche.

La leche que se ha utilizado
no es apta para esta
funcion.

Utilice leche entera.

Se ha activado la funcién
de vapor antes de
iluminarse el indicador.

Unicamente se puede utilizar el vapor
cuando el indicador luminoso de vapor
deje de parpadeary se quede fijo.

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: Power Espresso 20 Professionale
Referencia del producto: 01556

Potencia: 850 W

Voltaje y frecuencia: 220-240 V~, 50 Hz
Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad

del producto.

Fabricado en China | Disefiado en Espafia
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7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

y/o la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos
domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida (til, deberas
extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera
contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

ﬁ Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
|

8. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectiien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacion
no podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un modo recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningln medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig. 21,
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Power button
Coffee button
Steam button

Red indicator light
Green indicator light
Steam knob
Water tank cover
Water tank
Cup-warming tray
Pressure gauge
Steamer

Milk frother tube

. Main body

Cup/mug tray

. Detachable drip tray

Bottom cover

Stainless-steel mesh filter for 1 coffee

Measuring spoon with tamper
Metal filter holder

. Portafilter
. Fixing tab
. Stainless-steel mesh filter for 2 coffees

NOTE:

the graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the

device.

2. BEFORE USE

This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the device out
of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other
packaging elements in a safe place. This will help you prevent damage to the device when
transporting it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any

ENGLISH
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piece missing or in bad conditions, contact the Official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content:

- Coffee machine

- Stainless-steel mesh filter for 1 coffee
- Stainless-steel mesh filter for 2 coffees
- Measuring spoon with tamper

- Portafilter

- Instruction manual

First cleaning

Warning: clean the coffee machine before using it for the first time to remove all possible

manufacturing residues.

1. Pour water into the water tank, do not exceed the "MAX" mark, and place the water tank in
its correct position.

2. Place any of the stainless-steel mesh filters in the filter holder (without coffee).

Place a cup onthe cup/mug tray. Make sure the steam knob is turned completely clockwise.

4. Connect the power cord of the coffee machine to the power supply and press the power
button. The red indicator light will light up indicating the machine is preheating.

5. Press the coffee button for the pump to start pumping water. To stop this process, press
itagain.

6. Thered and green indicator lights will light up when the preheating process is finished.

Press the coffee button for the machine to dispense water.

8. Once the machine has finished dispensing water, pour all the remaining water away and
clean all the containers thoroughly. Now, the machine is ready to be used.

Warning: when activating the pump for the first time, the appliance may produce some noise

which will disappear after 20 seconds. This is because the machine is releasing air and is

completely normal, it does not affect the operation.

w

~

3. OPERATION

Preheating

- ltis suggested to preheat the appliance, including the filter holder, filter, and cup, so the

coffee flavour is not affected by cold parts.

1. Remove the detachable tank and open the tank cover to fill it with the desired amount of
water. Do not exceed the “MAX" mark in the tank. Place the tank correctly in the coffee
machine.

2. Insert a stainless-steel mesh filter into the filter holder, pull the fixing tab backwards,

36 POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE



ENGLISH

ensure that the filter holder tube is aligned with the groove in the appliance, insert the
filter holder into the appliance, and finally release the fixing tab.

3. Fix the portafilter firmly in the coffee machine by turning it counterclockwise to the Lock
position.

4. Place a cup on the cup/mug tray.

5. Connect the machine to the power supply and make sure the steam knob is completely
turned clockwise.

6. Press the power button. The red indicator light will light up indicating the machine is
preheating.

7. Pressthe coffee button again to pump water, then press it once more to stop the function.
This process will pump water from the tank to the boiler.

Espresso

1. Remove the filter holder by turning it clockwise. Add ground coffee to the stainless-steel
filter with the measuring spoon (one spoon of ground coffee can make about a cup of
coffee), then use the other end of the measuring spoon to press down the coffee.

2. Pullthe fixing tab backwards, make sure the filter holder is aligned with the groove in the
appliance, insert the filter holder into the appliance, and release the fixing tab. Fix it firmly
in the coffee machine by turning it clockwise to the “lock” position.

3. Pour out the hot water from the cup and place the hot cup on the cup tray.

4. Press the power button: the red indicator light will turn on. Once the red and green light
indicators turn steady on, press the coffee button. The coffee machine will start brewing
coffee.

5. Press the power button to stop when you have obtained the desired amount of coffee.

The indicator lights will turn off and the machine will stop running.

Warning: do not leave the coffee machine unattended during operation as some of the steps
require manual operation.

Milk froth/Cappuccino

1

v W

o

Prepare an espresso in a slightly longer glass. Make sure the steam knob is turned
completely clockwise.

Press the steam button and wait until the red and green indicators light up steady.

Filla jug with about 100 grams of milk for each cappuccino to be prepared.

Turn the steam knob slowly counterclockwise: the milk frother will start producing steam.
Insert the milk frother into the milk by about 2 cm, froth milk while you move the container
up and down.

Onceyou have frothed milk toyour liking, turn the steam knob slowly all the way clockwise.
Pour the frothed milk into the previously brewed espresso. Sweeten to taste and if
desired, sprinkle the froth with a little cocoa powder.

To switch off the machine, press the power button.
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Note:

- Itis recommended to use whole milk for best-quality results.

- Use ajug of 65-75 mm diameter and sufficiently tall. The volume of milk will be doubled
when it is frothed.

- For optimal milk froth results, use cold and whole milk.

- Do not turn the steam knob quickly, milk could spill and cause burns.

- (lean the steam outlet with a wet sponge immediately after use.

Warning: clean the steam outlet with a wet sponge immediately after use. Be carefulnot to burn
yourself! Then, remove the steamer and clean the duct interior part. It is also recommended to
emit steam again to clean possible milk remaining inside the tube.

Before brewing another coffee, allow the machine to rest for 5 minutes.

Heating up drinks
- Thesteamer (without the milk frother) can be used to heat up beverages like hot chocolate,
water, or tea.

1. Turnthe steam knob completely counterclockwise and press the steam button, wait until
the red and green indicator lights turn on steady.

2. Remove the milk frother from the steamer.

3. Insert the steamer tube into the liquid to be heated. Turn the steam knob gently
anticlockwise to start producing steam.

4. When the required temperature is reached, turn the steam knob to the off position.

5. Press the steam button to stop steam from being released.

Note: the machine will automatically turn off after 25 minutes of no operation unless the

power button is pressed.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

- Turn the appliance off, unplug it from the power supply and allow it to cool down before
cleaning or repairing it.

- Usea soft, damp cloth to clean the surface of the device.

- Do not use corrosive or abrasive cleaning agents or sponges when cleaning the machine
as they may damage the surface.

- Do notimmerse the appliance or any of its non-removable parts in water.

- Clean the water tank, drip tray, cup/mug tray, and other removable parts periodically and
dry them before re-installing them.

- Note: to clean the filter and filter holder, turn the filter holder counterclockwise, throw
away all coffee residue, and rinse with water.
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Cleaning mineral deposits
1. Fill up the water tank with water and a descaler following the proportions indicated by

the descaler manufacturer.
2. Insert the portafilter.

w
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Press the power button and wait until the red and green indicators light up.

4. Press the coffee button for the machine to dispense 2 cups of water. Then, press the
coffee button again to close the pump and wait for 5 seconds.
5. Place the jug under the steamer and turn the steam knob completely counterclockwise

(at least 135°).

6.  Press the coffee button for the machine to dispense 2 cups of water. Then, press the
coffee button again to close the pump and wait for 5 seconds.

7. Restart the coffee machine and repeat these steps until there is no more water left in the
tank (at least 3 times).

8. Brew a coffee with tap water up to the MAX mark, without coffee powder, and repeat the
before steps until there is no more water in the tank (at least 3 times).

5. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Possible solution

Coffee does not
come out

No water in tank.

Add water.

Coffee grind is too fine.

Grind medium-ground coffee.

There is too much coffee in
the filter.

Fill filter with less coffee.

The coffee machine is not
switched on or connected.

Connect the unit to a power supply
and turn it on.

Coffee has been tamped/
compressed too much.

Refill the filter basket with coffee,
do not tamp too much.

Too little coffee or
too little pressure

Mineral deposits in the coffee
machine.

Perform a complete descaling.

No water/steam

There is no water in the water
tank, or it is not installed
properly.

Fill the water tank and switch on the
machine.

The machine is not preheated.

The machine needs to be preheated
before coffee can be brewed. Once
the machine is preheated, the
indicator light will turn on.
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Coffee comes out
around the edge of
the portafilter

Portafilter not rotated to full
lock position.

Rotate filter holder to full lock
position.

There is ground coffee on the
edge of the filter.

Wipe off the rim.

There is too much coffee in
the filter.

Fill with less coffee.

Coffee is too light

Coffee is not enough ground,
or the grounds are not
pressed enough.

Replace the coffee powder and
flatten it with the measuring spoon
with tamper.

No steam

Te steamer is blocked.

Use a fine wire to feed it through
the duct and clean the steamer after
each use.

The steam knob is not set
to the required position or
preheating is not completed.

Turn the steam knob to the steam
position and wait for the preheating
process to complete.

If, after performing the above steps
the coffee machine allows some
steam to escape, descale it.

Coffee is not
brewed well

Too much or too little coffee
powder.

1 cup of coffee requires 1 coffee
spoon and must be pressed down.
Coffee powder cannot be too thick
or too fine. Too thick coffee cannot
be completely extracted, too fine
will affect the amount and quality
of coffee.

The coffee machine
does not froth milk
well

The milk used is not suitable
for this function.

Use whole milk.

The steam function was
enabled before the indicator
light turned on.

Steam can only be released after
the steam indicator light changes
from flashing to steady light.
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6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: Power Espresso 20 Professionale

Product reference: 01556

Power: 850 W

Voltage and frequency: 220-240 V~, 50 Hz

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the
appliance and/or batteries must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should dispose
P of the batteries/accumulators and take them to a collection point designated
by the local authorities.
Consumers must contact their local authorities or retailer for information
concerning the correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by the
applicable regulations.

Itis recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.
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9. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,

mechanical, photocopying, recording, or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

42 POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE



1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1.
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Bouton de connexion
Bouton de préparation du café
Bouton de la vapeur

Témoin lumineux rouge
Témoin lumineux vert
Sélecteur de vapeur
Couvercle du réservoir d'eau
Réservoir d'eau

Plateau réchauffe-tasses
Manometre

Buse vapeur

Distributeur mousse

. Unité principale

Support pour verres/tasses

. Plateau gouttes démontable

Cache inférieur

Filtre maille en acier inoxydable pour 1 café

Cuillere doseuse avec presse.
Entonnoir métallique

. Bras porte-filtres
. Languette de fixation
. Filtre maille en acier inoxydable pour 2 cafés

NOTE :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de l'lemballage dans un endroit sdr pour éviter
d'endommager 'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire

FRANCAIS

de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.

Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
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mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-\Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite :

- Machine a café

- Filtre maille en acier inoxydable pour 1 café
- Filtre maille en acier inoxydable pour 2 cafés
- Cuillére doseuse avec presse

- Bras porte-filtres

- Manueld'instructions

Premier nettoyage

Avertissement : nettoyez l'appareil avant de ['utiliser pour la premiere fois afin d'éliminer les

possibles résidus de fabrication.

1. Versez de l'eau dans le réservoir, n'excédez par la marque « MAX » et placez le réservoir
d'eau a sa place.

2. Placez un des deux filtres maille en acier inoxydable dans 'entonnoir (sans café).

3. Placez un verre sur le support pour verres. Assurez-vous que le sélecteur de vapeur soit
completement tourné a droite.

4. Branchezla machineacafé surune prise de courant et appuyez sur le bouton de connexion.
Le témoin lumineux rouge s'allume pour indiquer que la machine a café est en train de
préchauffer.

5. Appuyez sur le bouton de préparation de café pour que la pompe commence a pomper de
l'eau. Pour arréter ce processus, appuyez a nouveau sur ce bouton.

6. Le témoin lumineux rouge et le témoin vert s'allumeront lorsque le processus de
préchauffage sera terminé.

7. Appuyez sur le bouton de préparation du café pour que la machine a café distribue de l'eau.

8. Lorsque la machine a café a fini de distribuer de l'eau, jetez l'eau restante et nettoyez bien
tous les récipients. La machine a café est préte a étre utilisée.

Avertissement : il est possible que la machine a café émette des bruits lorsque la pompe

s'active pour la premiere fois, mais ceux-ci disparaitront au bout de 20 secondes. Ce

phénomene est di au fait que la machine libére de l'air et est tout a fait normal, il n'affecte pas
son fonctionnement.

3. FONCTIONNEMENT

Préchauffage
- Il est recommandé de préchauffer la machine a café, y compris l'entonnoir, le filtre et la
tasse, afin que le golt du café ne soit pas altéré par 'utilisation de certaines pieces a froid.
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Retirez le réservoir démontable et ouvrez le couvercle du réservoir pour remplir d'eau.
N'excédez pas la marque « MAX » du réservoir. Placez le réservoir correctement dans la
machine a café.

Introduisez un des filtres maille en acier inoxydable dans l'entonnoir, tirez la languette de
fixation vers larriere, assurez-vous que le tube de 'entonnoir est aligné avec la rainure
de la machine a café puis introduisez l'entonnoir dans la machine a café et relachez la
languette de fixation.

Tournez-la dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a la position de
blocage pour l'ajuster correctement a la machine a café.

Placez un verre sur le support pour verres.

Branchez la machine a café sur un prise de courant et vérifiez que le sélecteur de la
vapeur est completement tourné vers la droite, c'est-a-dire, qu'il ne peut plus étre tourné
dans le sens des aiguilles d'une montre.

Appuyez sur le bouton de connexion. Le témoin lumineux rouge s'illumine indiquant que
la machine a café est en train de préchauffer.

Appuyez de nouveau sur le bouton de préparation de café pour distribuer de l'eau.
Appuyez de nouveau pour arréter le processus. Ce processus enverra l'eau du réservoir
au chauffe-eau.

Expresso

1.

Tournez l'entonnoir dans le sens contraire des aiguilles d'une montre pour le retirer.
Ajoutez du café en poudre dans le filtre en acier inoxydable avec la cuillére doseuse (une
cuillere de café en poudre pour préparer un café) puis utilisez 'autre extrémité de la
cuilléere pour presser.

Tirez la languette de fixation vers l'arriere, assurez-vous que l'entonnoir est aligné avec
la rainure de la machine a café puis introduisez 'entonnoir dans la machine a café et
relachez la languette de fixation. Tournez-la dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a la position de blocage pour l'ajuster correctement a la machine a café.

Jetez l'eau chaude du verre et placez le verre chaud sur le support.

Appuyez une fois sur le bouton de connexion ; le témoin lumineux rouge s'allumera. Une
fois le témoin lumineux rouge et le témoin lumineux vert sont allumés fixement, appuyez
sur le bouton de préparation de café. La machine a café commencera a distribuer du café.
Appuyez sur le bouton de connexion pour l'arréter lorsque vous avez la quantité suffisante
de café. Les indicateurs lumineux s'éteignent et la machine arréte de fonctionner.

Avertissement : ne laissez pas la machine a café sans surveillance pendant qu'elle est en
fonctionnement, certaines étapes nécessitent une aide manuelle.

Mousse de lait/Cappuccino

1.

Préparez un expresso dans un verre légerement plus large. Vérifiez que le sélecteur de la
vapeur est completement tourné vers la droite, c'est-a-dire, qu'il ne peut plus étre tourné
dans le sens des aiguilles d'une montre.
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2. Appuyez sur le bouton de la vapeur et attendez a ce que le témoin lumineux rouge et le
témoin lumineux vert soient allumés fixement.

3. Remplissez un verre de 100 ml de lait pour chaque cappuccino que vous allez préparer.
Tournez le sélecteur de vapeur lentement bers la gauche, la buse vapeur commence a
émettre de la vapeur.

5. Introduisez la buse vapeur dans le lait, environ 2 cm, faites mousser le lait pendant que
vous bougez légerement le verre de haut en bas.

6. Lorsque que la quantité de mousse souhaitée soit atteinte, tournez le sélecteur
completement vers la droite, c'est-a-dire, jusqu'a ce qu'il ne puisse plus tourner vers le
sens des aiguilles d'une montre.

7. Versez la mousse de lait dans le verre de café. Ajoutez du sucre selon vos godts et
saupoudrez de cacao en poudre.

8. Appuyez sur le bouton de (dé)connexion pour éteindre la machine a café.

Avertissement

- Ilest recommandé d'utiliser du lait entier pour obtenir des résultats de meilleure qualité.

- Utilisez un verre entre 65 et 75 mm de diameétre et suffisamment haut. Le volume de lait
double de volume lorsque vous le faites mousser.

- Afin d'obtenir des résultats optimaux, nous vous conseillons d'utiliser du lait entier froid.

- Netournez pas le sélecteur de vapeur rapidement, le lait pourrait éclabousser et provoquer
des brilures.

- Nettoyez toujours la sortie de vapeur avec une éponge humide immédiatement apres
l'avoir utilisée.

Avertissement : nettoyez toujours la sortie de la buse vapeur avec une éponge humide
immédiatement apres l'avoir utilisée. Faites attention a ne pas vous brdiler ! Ensuite, enlevez
la buse vapeur et nettoyez le conduit qui se trouve a l'intérieur. De plus, il est recommandé de
répéter le processus de la vapeur pour éliminer les possibles restes de lait qui se trouvent a
lintérieur.

Avant de préparer un autre café, laissez la machine a café reposer 5 minutes.

Réchauffer des boissons
- Labuse vapeur (sans le tube distributeur) peut étre utilisée pour réchauffer des boissons
comme du chocolat, de l'eau ou du thé.

1. Tournez le sélecteur de vapeur compléetement vers la gauche, appuyez sur le bouton de la
vapeur et attendez a ce que le témoin lumineux rouge et vert s'allument fixement.

2. Retirez le tube de la buse vapeur.

3. Introduisez la buse vapeur dans la boisson que vous souhaitez réchauffer. Tournez le
sélecteur de vapeur avec soin vers la gauche pour que l'appareil commence a produire
de la vapeur.
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Lorsque la température souhaitée est atteinte, tournez le sélecteur de vapeur
completement vers la droite.
Appuyez sur le bouton de la vapeur pour arréter la distribution de la vapeur.

Avertissement : la machine a café s'éteindra automatiquement aprées 25 minutes d'inactivité, si
vous n'avez pas appuyé sur le bouton marche/arrét.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Eteignez et débranchez la machine & café de la prise de courant et laissez-la refroidir
avant de la nettoyer ou de la réparer.

Utilisez un chiffon propre, doux et humide pour nettoyer la surface de l'appareil.

N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs ni d'éponges corrosives ni abrasives pour
nettoyer la machine a café, car ils pourraient endommager la surface.

Ne submergez pas la machine a café ni aucune des parties non amovibles dans l'eau.
Nettoyez le réservoir d'eau, le plateau gouttes, le support pour verres et les autres parties
démontable périodiqguement et séchez-les bien avant de les placer a nouveau a leur place.
Note : pour nettoyer le filtre et l'entonnoir, tournez l'entonnoir vers la gauche, jetez les
restes de café et rincez-les avec de l'eau.

Nettoyage des dépdts de minéraux

1.

Remplissez le réservoir d'eau et de produit détartrant selon les proportions indiquées par
le fabricant du produit.

Placez le bras porte-filtres a sa place.

Appuyez sur le bouton de connexion et attendez a ce que le témoin lumineux rouge et
vert s'allument.

Appuyez sur le bouton de préparation de café et laissez la machine émettre de l'eau pour
remplir 2 verres. Puis, appuyez de nouveau sur le bouton de préparation de café pour
fermer la pompe et attendez 5 secondes.

Placez le verre sous la buse vapeur et tournez le sélecteur de vapeur completement vers
la gauche (au moins 135 ©).

Appuyez sur le bouton de préparation de café et laissez la machine émettre de l'eau pour
remplir 2 verres. Puis, appuyez de nouveau sur le bouton de préparation de café pour
fermer la pompe et attendez 5 secondes.

Rallumez la machine a café et répétez ces étapes jusqu'a ce qu'il n'y ait plus d'eau dans le
réservoir (au moins 3 fois).

Préparez un café avec de l'eau du robinet jusqu'a la marque « MAX », sans café, et répétez
ces étapes jusqu'a ce qu'il n'y ait plus d'eau dans le réservoir (au moins 3 fois).
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5. RESOLUTION DE PROBLEMES

Probleme

Cause possible

Possible solution

Le café ne sort pas

ILn'y a pas d'eau dans le
réservoir.

Ajoutez de l'eau.

Le café est trop moulu.

Moulez le café plus finement.

Ily a trop de café dans
le filtre.

Remplissez le filtre avec moins de café.

La machine a café
n'est pas allumée ou
branchée.

Branchez l'unité a une prise de courant
et allumez-la.

Le café est trop pressé.

Remplissez le filtre avec café, ne le
pressez pas trop.

Trop peu de café
ou trop peu de
pression.

Dépdts minéraux dans la
machine a café.

Effectuez un détartrage complet.

De l'eau/la vapeur
ne sort pas.

ILn'y a pas d'eau dans le
réservoir ou le réservoir
n'est pas bien installé.

Remplissez le réservoir d'eau et allumez
la machine a café.

La machine a café n'a
pas préchauffé.

Il est nécessaire que la machine a
café soit chaude avant de préparer
du café. Une fois la machine a café
est préchauffée, le témoin lumineux
s'allume.

Le café s'écoule par
le bord du bras.

Le bras n'est pas bloqué.

Tournez la poignée du filtre jusqu'a la
position de blocage.

Ily a du café moulu
autour du bord du filtre.

Nettoyez les bords.

Ily a trop de café dans
le filtre.

Remplissez-le avec moins de café.

Le café n'est pas
assez fort.

Le café n'est pas assez
moulu ou n'a pas été
suffisamment pressé.

Utilisez un autre type de café moulu ou
utilisez la cuillere doseuse/presse pour
bien le presser.
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La vapeur ne sort La buse vapeur est
pas. obstruée.

Utilisez un fil de fer et introduisez-le
dans le conduit pour nettoyer la buse
vapeur apres chaque utilisation.

Le sélecteur de la
vapeur n'est pas dans
la bonne position ou le
préchauffage n'est pas

Tournez le sélecteur de la vapeur jusqu'a
la position « Vapeur » et attendez que le
préchauffage finisse.

Siapres avoir effectué les étapes

fini. ci-dessus, de la vapeur sort de la
machine a café, effectuez un détartrage
de la machine a café.
La machine a café ILn'y a pas assez de café | 1café nécessite 1 cuillere de café et doit
ne prépare pas ou trop peu. étre bien pressé. Le café moulu ne doit
correctement le pas étre trop épais ni trop fin. Le café
café. moulu mais épais est difficile a extraire

et le café moulu trop fin affecte la
quantité et la qualité de café.

La machine a café Le lait utilisé ne convient
ne mousse pas bien | pas pour cette fonction.

Utilisez du lait entier.

le lait. La fonction Vapeur a

été utilisée avant que le
témoin s'allume.

La vapeur peut étre utilisée uniquement
lorsque le témoin lumineux de la vapeur
arréte de clignoter et reste fixe.

6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Modele : Power Espresso 20 Professionale
Référence : 01556

Puissance : 850 W

Voltage et fréquence : 220-240 V~, 50 Hz

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin

d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne
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7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le

produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets

municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer
P les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniére la plus adéquate de
vous défaire devos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.

Le respect des lignes directrices susmentionnées contribuera a la protection de
'environnement.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1.
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Ein/Aus-Taste
Kaffeezubereitungschalter
Dampfschalter

Rote Signallampe

Griine Betriebs-Beleuchtung
Dampfwahler

Deckel des Wassertanks
Wasserbehalter
Tassenwarmeschale
Manometer

Dampfrohr
Milchschaumer

. Hauptgehause

Becherhalter

. herausnehmbare Abtropfschale

Untere Abdeckung

Maschenfilter aus Edelstahl fur 1 Kaffee

Mess- und Tamperloffel
Metall-Filterhalter

. Siebtrager fur zwei Filter
. Halterung Zubehor
. Maschenfilter aus Edelstahl fur 2 Kaffees

HINWEIS:

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie ihn spater transportieren missen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen méchten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

Priifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung

DEUTSCH
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fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Vollstandiger Inhalt:

- Kaffeemaschine

- Maschenfilter aus Edelstahl fiir 1 Kaffee
- Maschenfilter aus Edelstahl fiir 2 Kaffees
- Mess- und Tamperloffel

- Siebtrager

- Diese Bedienungsanleitung

Erste Reinigung

Hinweis: Reinigen Sie das Gerat, bevor Sie es fir ersten Mal verwendet, um mogliche

Herstellungsreste zu entfernen.

1. Den Wassertank mit Wasser fullen, Uberschreiten Sie nicht die Markierung ,MAX" und
stellen Sie den Wassertank richtig ein.

2. Stellen Sie egal welchen den Maschenfilter aus Edelstahlim Trichter ein (ohne Kaffee).

3. Stellen Sie einen Becher auf dem Becherhalter. Uberpriifen Sie, dass der Dampfregler voll
nach rechts umgekehrt ist.

4. Schliefsen Sie die Kaffeemaschine an den Stromanschluss und drlicken Sie dein Einschalter.
Dierote Betriebs-Beleuchtung wird flimmern, um die Vorwarmung des Gerates anzuzeigen.

5. Drucken Sie Taste fur die Zubereitung des Kaffees das die Pumpen anfangt Wasser zu
pumpen. Um diesen Vorgang zu stoppen, drlicken Sie die Taste erneut.

6. Die rote und die griine Betriebs-Beleuchtung werden sich einschalten, wenn der
Vorwarmungsprozess beendet ist.

7. Drlcken Sie die Taste fur die Zubereitung des Kaffees, damit die Maschine Wasser ausgibt.

8. Wenn die Maschine kein Wasser mehr ausgibt, werfen Sie das restliche Wasser weg und
reinigen Sie alle Behalter griindlich. Die Kaffeemaschine ist nun einsatzbereit.

Achtung: Beim ersten Einschalten der Pumpe kann das Gerat Gerausche machen, die aber nach

20 Sekunden verschwinden. Der Grund ist, dass die Maschine Luft verteilt. Dies ist normal und

beeinflusst nicht den Betrieb des Gerates.

3. BEDIENUNG

Vorwarmung
- Eswurde die Vorwarmung des Gerates empfohlen, inklusiv der Trichter, der Filter und der
Becher, um den Kaffeegeschmack nicht zu verderben.
1. Nehmen Sie den herausnehmbaren Tank aus und 6ffnen Sie den Deckel des Tanks, um mit
Wasser ihn zu fiillen. Uberschreiten Sie nicht dieMarkierungen*MAX" des Tanks. Stellen
Sie den Tank richtig auf.
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Setzen Sie einen Edelstahlsiebfilter in den Trichter ein, ziehen Sie die Haltelasche zurtick,
vergewissern Sie sich, dass das Trichterrohr mit dem Schlitz im Briher ausgerichtet ist,
setzen Sie dann den Trichter in den Briher ein und l8sen Sie die Haltelasche.

Drehen Sie den Filter linksherum bis die blockierte Position, um ihn richtig in die
Kaffeemaschine einzupassen.

Stellen Sie einen Becher auf dem Becherhalter.

Schliefden Sie den Steckdose an der geerdete Steckdose an und Uberprifen Sie, dass
der Dampfregler voll nach rechts ausgedreht ist (Dies bedeutet, dass Sie nicht mehr im
Uhrzeigersinn drehen kénnen).

Dricken Sie die Starttaste. Die rote Betriebs-Beleuchtung wird flimmern, um die
Vorwarmung des Gerates anzuzeigen.

Dricken Sie die Taste flur die Kaffeezubereitung erneut, um Wasser zu pumpen, und
driicken Sie sie erneut, um den Vorgang zu beenden. Dieser Prozess wird Wasser von den
Tank zu dem Boiler pumpen.

Espresso

1.

Drehen Sie den Trichter im Uhrzeigersinn um ihn herauszunehmen. Fillen Sie mit
Kaffeepulver den Edelstahl Filter mit dem Messléffel (eine Loffel voll mit Kaffeepulver,
um einen Kaffee zu vorbereiten) dann benutzen Sie die gegenseite des Loffel, um den
Kaffee fest zu pressen.

Ziehen Sie die Haltelasche zurtick, vergewissern Sie sich, dass der Trichter auf den Schlitz
im Briiher ausgerichtet ist, setzen Sie den Trichter in den Briher ein und lassen Sie die
Haltelasche los. Drehen Sie den Filter im Uhrzeigersinn bis Sperrposition, um ihn richtig in
die Kaffeemaschine einzupassen.

Leeren Sie das warmes Wasser des Bechers aus und stellen Sie den warmen Becher im
Becherhalter.

Dricken Sie Starttaste und die rote Betriebs-Beleuchtung wird leuchten. Wenn die rote
und griine Betriebs-Beleuchtung aufhort zu blinken, driicken Sie die Kaffeezubereitung-
Taste. Das Gerat beginnt mit der Ausgabe von Kaffee.

Dricken Sie die Starttaste wenn Sie die gewlnschte Kaffeemenge erhalten haben.
Die Betriebs-Beleuchtungen werden auschalten und das Gerat wird aufhoren zu
funktionieren.

Hinweis: Lassen Sie die Maschine nicht unbeaufsichtigt wahrend des Betriebs. Manche
Schritten manuell durchgefihrt werden sollen.

Milchschaum/Cappuccino

1.

Bereiten Sie ein Espresso in einem langeren Becher vor. Uberpriifen Sie, dass der
Dampfregler voll nach rechts gedreht ist (Dies bedeutet, dass Sie nicht mehr im
Uhrzeigersinn drehen kénnen).

Driicken Sie die Dampf-Taste und warten bis die rote und die griine Betriebs-Beleuchtung
sich einschalten.
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3. Fullen Sie eine Kanne mit 100 Gramm Milch fur jede Cappuccino.

4. Drehen Sie den Schalten langsam nach links, der Milchschaumer wird Dampf verteilen.

5. Stellen Sie den Milchschaumer 2 Cm in der Milch, schaumen Sie die Milch beim Bewegen
des Behalter hinauf und hinab.

6. Drehen Sie den Dampfregler voll nach rechts bis er nicht mehr weiter im Uhrzeigersinn
gedreht werden kann, wenn Sie die gewiinschte menge Milch aufgeschaumt haben

7. Schenken die Milchschaum in den Kaffeebecher ein. Sifden Sie nach Wunsch und
bestauben Sie Kakaopulvern, wenn Sie mochten.

8. Umdas Gerat auszuschalten, drlicken Sie die Ein/Aus-Taste.

Hinweis:

- Es wird Vollmilch empfohlen, um eine bessere Qualitat zu erreichen.

- Benutzen Sie eine Kanne zwischen 65 und 75 mm. Durchmesser und hoch genug. Das
Volumen der Milch wird unfangreicher, weil sie geschaumert wurde.

- Hinweis: Kalte Vollmilch zu benutzen, um die beste Ergebnisse zu erhalten.

- Drehen Sie den Dampfregler nicht schnell, die Milch kénnte spritzen und Verbrennungen
anrichten.

- Reinigen Sie den Dampfauslass mit einem feuten Schwamm direkt nach dem Gebrauch.

Warnung: Reinigen Sie den Dampfauslass mit einem feuchten Schwamm direkt nach dem
Gebrauch. Passen Sie auf, dass Sie sich nicht verbrennen! Entfernen Sie danach das Dampfrohr
und reinigen Sie den inneren Kanal. Darlber hinaus, empfiehlt es sich, einen weiteren
Dampfvorgang durchzuftihren, um eventuell im Inneren verbliebene Milchreste zu entfernen.

Vor den nachsten Kaffee, lassen Sie die Maschine ungefahr 5 Minuten ruhen.

Getranke aufwarmen
- Den Dampfrohr (chne den Milchaufschaumer) kann verwendet werden, um Getranke wie
Schokolade, Wasser oder Tee zu warmen.

1. Drehen Sie den Dampfregler voll nach links, driicken Sie die Dampftaste und warten Sie
bis sich eingeschaltet sind.

2. Nehmen Sie den Milchschaumer von den Dampfgarer heraus.

3. Stellen Sie den Dampfgarer in dem Getrank, das Sie warmen mdochten. Drehen sie den
Dampregler vorsichtig nach links, sodass das Gerat Dampf verteilen beginnt.

4. Sobald das Gerat die gewlinschte Temperatur erreicht hat, drehen Sie den Dampfregler
voll nach rechts.

5. Drtcken Sie die Dampftaste, um den Dampf zu stoppen.

Hinweis: Das Gerat schaltet sich nach 25 Minuten Inaktivitat automatisch aus, wenn die Ein/

Aus-Taste nicht gedrickt wurde.
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4. REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat aus, trennen Sie es vom Stromnetz und lassen Sie es abkuhlen,
bevor Sie es reinigen oder reparieren.

Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um den Auf3enteil des Gerates zu reinigen.

Verwenden SiezurReinigung des Gerats keineatzenden oderscheuernden Reinigungsmittel
oder Schwamme, da diese die Oberflache beschadigen kénnen.

Tauchen Sie das Gerat oder eines seiner nicht abnehmbaren Teile nicht in Wasser ein.
Reinigen Sie den Wassertank, die Abtropfschale, den Becherhalter und die entfernbaren
Teile regelmafsig und trocken Sie die vor sie wieder auf ihre Position einzustellen.
Warnung: Beim Reingung des Filters und Filterhalters, drehen Sie den Filterhalter nach
links, entwerfen Sie die Kaffeereste und spulen Sie ihn mit Wasser ab.

Reinigung der Mineralablagerungen

1.

Fullen Sie den Wassertank mit Wasser und dem Entkalkungsmittel entsprechend den
vom Hersteller des Produkts angegebenen Anteilen.

Bringen Sie den Filterhalterarm in Position.

Drucken Sie die Starttaste und warten Sie bis die rote und die griine Betriebs-Beleuchtung
eingeschaltet sind.

Driicken Sie die Taste fir die Kaffeezubereitung, bis das Gerat 2 Tassen Wasser ausgibt.
Dann driicken Sie die Kaffeezubereitung-Taste noch einmal, um die Pumpe zu schlief3en
und warten Sie 5 Sekunden.

Stellen Sie den Behalter unter dem Milchschaumer und drehen Sie den Dampfregler voll
nach links (wenigstens 135°)

Driicken Sie Kaffeezubereitung-Taste fiir dass die Maschine 2 Glaser Wasser abgibt. Dann
dricken Sie die Kaffeezubereitung-Taste noch einmal, um die Pumpe zu schliefden und
warten Sie 5 Sekunden.

Starten Sie die Maschine neu und wiederholen Sie diese Schritte, bis sich kein Wasser
mehr im Tank befindet (mindestens 3 Mal).

Bereiten Sie einen Kaffee mit Leitungswasser bis die Markierung MAX ein, ohne Kaffee, un
wiederholen Sie die vorige Schritte bis das Tank ausgeleert wurde.
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5. PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Mogliche Losung

Der Kaffee kommt
nicht raus.

Nicht gentigend Wasser
im Wasserbehalter.

Flgen Sie Wasser hinzu.

Das Kaffee ist zu viel
gemahlen.

Mahlen Sie das Kaffee weniger.

Es gibt zu viel Kaffee in
dem Filter

Flllen Sie den Filter mit wenigem Kaffee.

Die Kaffeemaschine
ist nicht eingeschaltet
oder angeschlossen.

Verbinden Sie die Einheit mit einer
Steckdose und schalten Sie sie ein.

Das Kaffee ist zu viel
gepresst.

Fullen Sie den Filter mit Kaffee und
pressen Sie es nicht zu viel.

Zu wenig Kaffee oder
zu wenig Druck.

Mineralische
Ablagerungen in der
Kaffeemaschine.

Fuhren Sie eine vollstandige Entkalkung
durch.

Kein Wasser/Dampf
entweicht.

Es gibt kein Wasser im
Wassertank oder es ist
nicht richtig installiert.

Flllen Sie den Wassertank und schalten
Sie das Gerat ein.

Die Kaffeemaschine ist
nicht vorgeheizt.

Die Kaffeemaschine muss geheitzt
werden, bevor Sie einen Kaffee
zubereiten. Sobald das Gerat vorgeheizt
ist, leuchten die Anzeiger auf.

Der Kaffee kommt
durch den Rand des
Pannarellos heraus.

Der Pannarello wurde
nicht in die verriegelte
Position gestellt.

Drehen Sie den Griff zur verriegelte
Position.

Am Rand des
Filters befindet sich
gemahlener Kaffee.

Reinigen Sie den Rand.

Es gibt zu viel Kaffee in
dem Filter

Flllen Sie ihn mit weniger Kaffee.
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Der Kaffee ist zu
weich.

Der Kaffee ist zu grob
gemahlen oder wurde
nicht genug gepresst.

Benutzen Sie gemahlenen Kaffee und
benutzen Sie den Messléffel/Tamper, um
den Kaffee gut zu drlicken.

Es tritt kein Dampf
aus.

Der Dampfrohrist
verstopft.

Benutzen Sie einen feinen Draht, um den
Dampfrohr nach jeder Verwendung zu
reinigen.

Der Dampfregler ist
nicht richtig eingesetz
oder das Vorheizen ist
nicht beendet.

Drehen Sie den Dampfregler bis zu
Dampffunktion und warten Sie bis zum
Vorheizen des Gerats.

Wenn nach Durchfiihrung der oben
genannten Schritte etwas Dampf aus
dem Gerat austritt, entkalken Sie das
Gerat.

Kaffee wird nicht
richtig zubereitet

Es gibt zu viel oder zu
wenig Kaffeemenge.

1 Kaffee braucht 1 Kaffeeloffel und

soll richtig angedruckt werden. Der
Kaffee muss nicht zu fein oder zu grob
gemahlen werden. Der Kaffee, den zu
grob gemahlen wurde, ist nicht einfach
zu entfernen und der feine Kaffe
beeinfluss die Kaffeemenge und Qualitat.

Die Kaffeemaschine
schaumt die Milch
nicht gut auf.

Die Milch, die
verwendet wurde ist
nicht fur diese Funktion
geeignet.

Benutzen Sie Vollmilch.

Die Dampffunktion
wurde vor Aufleuchten
der Kontrollleuchte
aktiviert.

Der Dampf kann ausschliefilich benutzt
werden, wenn die Dampf-Kotrollleuchte
zu blinken aufhort und permanent
aufleuchtet.
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6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Modell: Power Espresso 20 Professionale

Referenz des Gerates: 01556

Leistung: 850 W

Spannung und Frequenz: 220-240 V~, 50 Hz

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.

Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder der Akku gemaf3

den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmiill entsorgt werden muss.

Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten Sie

[r— die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den ortlichen Behorden
bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher mussen sich mit Ihren értlichen Behdrden oder Einzelhandlern
in Verbindung setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafde Entsorgung ihrer Altgerdte
und/ oder ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegentiber dem Endnutzer oder Verbraucher fiir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, kdnnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer: +34 96 321 07
28.
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9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf weder ganz
noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. vervielfaltigt, in
einem Datenabfragesystem gespeichert, (ibertragen oder auf irgendeine Weise (elektronisch,
mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder Ahnliches) verbreitet werden.
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig. 1.

1. Tasto di alimentazione

2. Tasto di preparazione del caffe
3. Tasto Vapore

4. Spiarossa

5. Spiaverde

6. Manopola del vapore

7. Coperchio del serbatoio dell'acqua
8. Serbatoio dell'acqua

9. Vassoio scaldatazze

10. Manometro

11. Lancia del vapore

=
N C

Tubo montalatte
. Struttura principale
Vassoio per bicchieri/tazze
. Vaschetta raccogligocce smontabile
Copertura inferiore
Filtro a maglia in acciaio inossidabile per 1 caffe
Misurino dosatore con pressino
Portafiltro
. Braccio portafiltri
. Linguetta di sostegno
. Filtro a maglia in acciaio inossidabile per 2 caffe

N
NESooIdanrEDl

NOTA BENE:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELLUSO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre'apparecchio dalla scatola e rimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio in caso di necessita di trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
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mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola:

Macchina da caffe

Filtro @ maglia in acciaio inossidabile per 1 caffe
Filtro a maglia in acciaio inossidabile per 2 caffe
Misurino dosatore con pressino

Portafiltri

Il presente manuale di istruzioni

Prima pulizia
Avvertenza: pulire il prodotto prima di usarlo per la prima volta per eliminare possibili residui
di fabbricazione.

1.

o ~

Versare acqua nel serbatoio, non superare lindicatore “MAX" e collocare il serbatoio
d'acqua in posizione corretta.

Collocare uno dei filtri a maglia in acciaio inossidabile nel portafiltro (senza caffe).
Collocare una tazza sul vassoio per bicchieri/tazze. Verificare che la manopola del vapore
sia completamente girata a destra.

Collegare il cavo della macchina da caffe alla presa di corrente e premere il tasto di
accensione. La spia rosso si illuminera indicando che la macchina si sta preriscaldando.
Premere il tasto di preparazione del caffé per attivare la bomba d'acqua. Per interrompere
questo processo, premere nuovamente.

La spia del vapore siilluminera in modo fisso alla fine del proceso di preriscaldamento.
Premere il tasto di preparazione del caffé per erogare acqua.

Quando la macchina ha terminato di erogare acqua, tirare 'acqua rimanente e pulire a
fondo tutti i recipienti. La macchina del caffe & pronta all'uso.

Avvertenza: e possibile che il dispositivo emetta rumori quando si attiva la pompa per la prima
volta che scompariranno dopo 20 secondi. Questa e una conseguenza del fatto che la macchina
rilascia aria ed @ completamente normale, non influisce sul funzionamento del prodotto.

3. FUNZIONAMENTO

Preriscaldamento

1.

2.

Si consiglia di preriscaldare il dispositivo, includendo il portafiltro, il filtro e la tazza per
assicurarsi che il sapore del caffé non venga alterato dalle parti a freddo.
Rimuovere ilserbatoio smontabile e aprire il coperchio del serbatoio per riempirlo d'acqua.
Non superare l'indicatore "MAX" del serbatoio. Collocare correttamente il serbatoio.
Inserire un filtro a rete in acciaio inox nell'imbuto, tirare indietro la linguetta di fissaggio,
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assicurarsi che il tubo dell'imbuto sia allineato con la fessura dell'infusore, quindi inserire
l'imbuto nell'infusore e rilasciare la linguetta di fissaggio.

3. Girare il braccio portafiltri in senso antiorario fino in posizione di blocco per fissarlo
correttamente alla macchina da caffe.

4. Collocare una tazza sul vassoio per bicchieri/tazze.

5. Collegare la macchina alla presa di corrente e verificare che la manopola del vapore sia
completamente girata verso destra e che non si possa girare ulteriormente in senso
orario.

6. Premere il tasto di avvio. La spia rosso si illuminera indicando che la macchina si sta
preriscaldando.

7. Premerenuovamenteil pulsante di preparazione del caffe per pompare l'acqua e premerlo
di nuovo per fermarlo. Questo processo eroghera acqua dal serbatoio allelemento
riscaldante.

Espresso

1. Girare il portafiltro in senso orario per ritirarlo. Aggiungere caffe in polvere nel filtro in
acciaio inossidabile con il misurino dosatore (un cucchiaio di caffé in polvere per preparare
un caffe) e utilizzare l'altra estremita a pressino del misurino dosatore per pressarlo.

2. Tirare indietro la linguetta di fissaggio, assicurarsi che limbuto sia allineato con la
fessura dell'infusore, quindi inserire limbuto nellinfusore e rilasciare la linguetta di
fissaggio. Girare il braccio portafiltri in senso orario fino in posizione di blocco per fissarlo
correttamente alla macchina del caffe.

3. Poggiare la tazza vuota sul vassoio.

4, Premere il tasto di accensione: la spia rossa si accendera. Quando lindicatore rosso e
verde sono accesi in modo fisso, premere il tasto di preparazione del caffe. La macchina
inizia a erogare il caffe.

5. Premere il tasto di accensione per fermarlo una volta ottenuta la quantita desiderata per
un caffe. Gli indicatori luminosi si spegneranno e la macchina smettera di funzionare.

Avvertenza: non lasciare la macchina senza supervisione mentre & in uso, alcuni passaggi

richiedono di farlo manualmente.

Schiuma di latte/cappuccino
1. Preparare un caffé in una tazza piu alta. Verificare che la manopola del vapore sia
completamente girata verso destra e che non si possa girare ulteriormente in senso

orario.

2. Premereiltasto delvapore e attendere che l'indicatore rosso e verde siano accesiin modo
fisso.

3. Riempire una caraffa con circa 100 ml di latte per ogni cappuccino che si desidera
preparare.

4. Ruotare lentamente il selettore del vapore verso sinistra, il tubo di schiumatura iniziera
a emettere vapore.
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5. Introdurredi2 cmiltubo montalatte nellatte, preparare la schiuma muovendo il recipiente
in alto e in basso.

6. Girare completamente la manopola verso destra fino a che non si possa piu girare in
senso orario una volta montato il latte a piacere.

7. Versare il latte nella tazza di caffe. Addolcire a piacere e se si desidera spolverare con il
cacao.

8. Premere il pulsante di accensione per spegnere la macchina.

Attenzione:

Si consiglia di usare latte intero per ottenere i migliori risultati.

Utilizzare una caraffa da 65 a 75 mm di diametro e sufficientemente alta. ILvolume del latte
aumentera del doppio quando viene preparata la schiuma.

Per risultati ottimali, si consiglia di usare latte intero freddo.

Non girare rapidamente la manopola del vapore: il latte potrebbe schizzare e provocare
scottature.

Pulire sempre 'uscita del vapore con una spugna umida subito dopo l'uso.

Avvertenza: pulire sempre l'uscita del vapore con una spugna umida subito dopo l'uso. Prestare
attenzione a non bruciarsi. In seguito, rimuovere il tubo vaporizzatore e pulire il condotto
interno. Inoltre, si consiglia di ripetere l'operazione di vapore per rimuovere possibili residui di
latte rimasti all'interno.

Prima di preparare un altro caffe, lasciare riposare la macchina per 5 minuti.

Riscaldamento di bevande

5.

Il vaporizzatore (senza il tubo montalatte) si puo utilizzare per riscaldare bevande come
cioccolata calda, acqua o te.
Girare completamente la manopola del vapore verso sinistra, premere il tasto del vapore
e attendere che le spie rossa e verde si illuminino in modo fisso.
Rimuovere il tubo montalatte dal vaporizzatore.
Introdurre il vaporizzatore nella bevanda che si desidera scaldare. Girare con cura la
manopola del vapore verso sinistra per cominciare a generare vapore.
Una volta raggiunta la temperatura, girare completamente la manopola del vapore verso
destra.
Premere il tasto del vapore per fermare il vapore.

Nota: seil pulsante diaccensione non e stato premuto, la macchina sispegne automaticamente
dopo 25 minuti di inattivita.
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4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Spegnere e scollegare il dispositivo dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare
completamente prima di pulirlo o ripararlo.

Utilizzare un panno morbido e umido per pulire la superficie dell'apparecchio.

Non usare detergenti abrasivi per la pulizia né pagliette che potrebbero danneggiare la
superficie del prodottto.

Non sommergere il dispositivo nell'acqua e non pulire nessuna delle parti in lavastoviglie.
Pulire il serbatoio d'acqua, la vaschetta raccogligocce, il vassoio per bicchieri/tazze e le
altre parti smontabili periodicamente e asciugarle di nuovo.

Avviso: per pulire il filtro e il portafiltro, girare quest'ultimo verso sinistra, gettare via i
residui di caffé e risciacquarlo.

Pulizia dei depositi di minerali

1.

w

64

Riempire il serbatoio d'acqua con acqua e prodotto decalcificante secondo le proporzioni
indicate dal produttore del decalcificante.

Collocare il braccio portafiltri con un filtro inserito.

Premere il tasto di accensione e attendere che l'indicatore rosso e verde si accendino.
Premere il tasto di preparazione del caffé e lasciare che la macchina eroghi 2 bicchieri
d'acqua. In seguito, premere di nuovo il tasto di preparazione del caffe per chiudere la
pompa e attendere 5 secondi.

Collocare la caraffa sotto il vaporizzatore e girare completamente la manopola delvapore
verso sinistra (almeno 135°).

Premere il tasto di preparazione del caffe e lasciare che la macchina eroghi 2 bicchieri
d'acqua. In seguito, premere di nuovo il tasto di preparazione del caffe per chiudere la
pompa e attendere 5 secondi.

Riavviare il dispositivo e ripetere questi passaggi fino a che non rimanga acqua nel
serbatoio (almeno 3 volte).

Preparare un caffe con acqua delrubinetto fino all'indicatore di MAX, senza caffe e ripetere
i passaggi precedenti fino a che non rimanga acqua nel serbatoio (almeno 3 volte).
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Problema

Possibile causa

Possibile soluzione

Il caffe non esce

Non e presente acqua nel
serbatoio.

Aggiungere acqua.

IL caffé e troppo macinato.

Macinare il caffé meno finemente.

C'e troppo caffe all'interno
delfiltro.

Riempire il filtro con meno caffe.

La macchina da caffe non e
accesa o collegata.

Collegare l'unita alla presa di corrente
e accenderla.

ILcaffe e stato
eccessivamente pressato.

Riempire il filtro con caffe senza
premere eccessivamente.

Troppo poco caffe
o troppo poca
pressione.

Depositi minerali nella
macchina da caffe.

Eseguire una decalcificazione
completa.

Non esce acqua/
vapore

Non e presente acqua
nel serbatoio o non e ben
installato.

Riempire il serbatoio dell'acqua e
accendere la macchina.

La macchina non si e
preriscaldata.

Prima di preparare caffe, e necessario
che la macchina sia calda. Una volta
preriscaldata, la spia corrispondente si
illuminera.

Il caffe fuoriesce
dal portafiltri.

Il portafiltri non e stato
collocato in posizione di
blocco.

Ruotare il portafiltri e portarlo in
posizione di blocco.

Sono presenti residui di
caffe macinato attorno al
bordo delfiltro.

Pulire il bordo.

C'e troppo caffe all'interno
del filtro.

Riempire il filtro con meno caffe.

Il caffé e troppo
leggero.

Ilcaffe non e
sufficientemente macinato
0 pressato.

Utilizzare un altro caffée macinato o il
misurino dosatore con pressino per
pressarlo bene.
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Non esce vapore. La lancia del vapore & Utilizzare un filo sottile per farlo
bloccata. passare attraverso il condotto e pulire
la lancia del vapore dopo ogni uso.

La manopola del vapore Girare la manopola del vapore fino in
non e in posizione posizione di erogazione del vapore ed
corretta o il processo di attendere il termine del processo di
preriscaldamento non & preriscaldamento.

stato completato. Se dopo aver eseguito le operazioni

sopra descritte fuoriesce del vapore
dalla macchina, decalcificare la

macchina.
Non prepara caffe | Vi e troppo o poco caffe. 1 caffe richiede 1 cucchiaio di caffe
correttamente. e deve essere ben pressato. Il caffe

non deve essere macinato né troppo
finemente o grossolanamente. Il caffe
macinato grossolanamente e difficile
da estrarre e il caffe macinato troppo
fine influisce sulla quantita e la qualita

del caffe.
La macchina ILlatte utilizzato non e Utilizzare latte intero.
da caffe non fa adatto a questa funzione.
schiumare bene il £ stata attivata la funzione | Si pud solamente utilizzare il vapore
latte. ) . . .
Vapore prima che si sia quando la spia del vapore smette di
illuminata la spia. lampeggiare e rimane fissa.

6. SPECIFICHE TECNICHE

Modello: Power Espresso 20 Professionale

Codice prodotto: 01556

Potenza: 850 W

Tensione e frequenza: 220-240 V~, 50 Hz

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.

Fabbricato in China | Progettato in Spagna
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7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

e/o le pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario
rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta
designato dalle autorita locali.
Perinformazionidettagliatesucomesmaltirecorrettamente leapparecchiature
elettriche ed elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita
locali.
ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.

E Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
||

8. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Siraccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se siriscontra un problema con l'apparecchio o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig. 1.

Botdo Ligar

Botao Preparacao de café

Botao Vapor

Indicador luminoso vermelho

Indicador luminoso verde

Seletor de vapor

Tampa do depdsito de agua

Depdsito de agua

Bandeja aquece-chavenas

Mandémetro

Vaporizador

Tubo espumador

. Unidade principal

Suporte para chavenas

. Bandeja recolhe pingos desmontavel
Carcaca inferior
Filtro de malha de aco inoxidavel para 1 café
Colher medidora com prensa
Funil metalico

. Braco porta filtros

. Lingueta de suporte

. Filtro de malha de aco inoxidavel para 2 cafés

©ONOV s WN S
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NESooJdonrN=03

NOTA:
Os graficos deste manual sao representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é acondicionado em embalagens concebidas para o proteger durante
o transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
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algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contactar imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetdo da caixa:

Maguina de café

Filtro de malha de aco inoxidavel para 1 café
Filtro de malha de aco inoxidavel para 2 cafés
Colher medidora com prensa

Braco porta-filtros

Manual de instrucées

PRIMEIRA LIMPEZA
Adverténcia: limpe o aparelho antes de o utilizar pela primeira vez para eliminar os possiveis
residuos de fabricacdo.

1.

Verta agua no depdsito, ndo exceda a marca “MAX", e coloque o depdsito de dgua na sua
posicao correta.

Coloque qualguer dos filtros de malha de aco inox no funil (sem café).

Cologue uma chavena no suporte para chavenas. Certifique-se de que o seletor de vapor
esteja completamente virado a direita.

Conecte o cabo da méaquina de café a tomada de corrente e pressione o botdo Ligar. O
indicador vermelho acendera para indicar que a maquina esta a pré-aquecer.

Prima o botdo Preparacdo de café para que a bomba comece a bombear agua. Para parar
este processo, prima novamente.

O indicador luminoso vermelho e verde acenderao quando o processo de aquecimento
tiver sido completado.

Prima o botéo Preparacao do café para que a maquina dispense agua.

Quando a maquina terminar de distribuir dgua, deite fora a dgua restante e limpe bem
todos os recipientes. A maquina de café j& esta pronta para ser usada.

Adverténcia: é possivel que o aparelho emita ruidos ao ativar a bomba pela primeira vez,
que vao desaparecer ap6s 20 segundos. Isto é consequéncia de que a maquina solta ar e é
completamente normal, nao afeta o funcionamento do produto.

3. FUNCIONAMENTO

Pré-aquecimento

1.

Recomenda-se pré-aquecer o aparelho, o funil, o filtro e a chavena, para que o sabor de
café nao seja afetado pelo fato de utilizar alguma das pecas em frio.
Retire o depdsito desmontavel e abra a tampa do depdsito para o encher de agua. Nao
exceda a marca "MAX" do dep6sito. Coloque o depésito corretamente no aparelho.
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2. Introduza um filtro de malha de aco inoxidavel no funil, puxe a lingueta de suporte para
tras, certifique-se de que o tubo de funil esteja alinhado com a ranhura do aparelho, e
depois introduza o funil neste e solte a lingueta de suporte.

3. Rode-a em sentido anti-horario até a posicdo de bloqueio para a ajustar corretamente a
magquina de café.

4, Cologue uma chavena no suporte para chavenas.

5. Conecte a maquina a corrente e certifigue-se de que o seletor de vapor esteja
completamente virado para a direita de forma que nao seja possivel vird-lo mais nessa
direcao.

6. Prima o botdo Ligar. O indicador vermelho acenderd para indicar que a maquina esta a
pré-aquecer.

7. Prima novamente o botdo Preparacdo de café para bombear dgua, e volte a premir para
parar. Este processo vai bombear agua do depdsito ao aquecedor.

Expresso

1. Rode o funil em sentido horario para o retirar. Adicione café moido ao filtro de aco
inoxidavel com a colher doseadora (uma colherada de café em pé para preparar um café),
e depois utilize a outra extremidade da colher para prensa-lo.

2. Puxe a lingueta de suporte para tras, certifique-se de que o tubo de funil esteja alinhado
com a ranhura do aparelho, e depois introduza o funil no aparelho e solte a lingueta
de suporte. Rode-a em sentido anti-horédrio até a posicao de bloqueio para a ajustar
corretamente a maquina de café.

3. Deite fora a agua quente do copo e coloque o copo quente no suporte.

4, Prima o botdo Lligar, o indicador luminoso vermelho ird acender-se. Uma vez os
indicadores vermelho e verde estejam acesos de forma fixa, prima o botdo Preparacao de
café. Amaquina comecara a distribuir o café.

5. Prima o botao Ligar para o parar quando tenha obtido a quantidade desejada de café. Os
indicadores luminosos vao apagar-se e a maquina deixara de funcionar.

Adverténcia: nao deixe a maquina de café sem supervisdao enquanto estiver em funcionamento,

alguns dos passos requerem atividade manual.

Espuma de leite/Cappuccino

1. Prepare um expresso numa chavena. Certifique-se de que o seletor de vapor esteja
completamente virado para a direita de forma que nao seja possivel vird-lo mais nessa
direcao.

2. Prima o botao Vapor e espere que o indicador vermelho e o verde estejam acesos de
forma fixa.

3. Enchaum jarro com cerca 100 g de leite por cada cappuccino que quer preparar.

4. Rode o seletor de vapor lentamente para a esquerda, o tubo espumador comecard a
emitir vapor.

5. Introduza o tubo espumador no leite uns 2 cm, espume o leite enquanto mover o
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recipiente de cima a baixo.

6. Rode o seletor completamente a direita, de forma que nado seja possivel vird-lo mais
nessa direcao, quando o leite estiver espumado ao seu gosto.

7. Verta o leite espumado na chavena com o café. Ponha aclicar ao seu gosto e se quiser,
polvilhe cacau em pé.

8. Paradesligar a maquina, prima o botao Ligar/Desligar.

Aviso:

Recomenda-se utilizar leite gordo para obter resultado de melhor qualidade.

Utilize um jarro de entre 65 e 75 mm de didametro e suficientemente alta. O volume do leite
vai duplicar ao ser espumado.

Para melhores resultados de espuma de leite, recomenda-se utilizar leite gordo frio.

Nao rode o seletor de vapor rapidamente, o leite pode salpicar e causar queimaduras.
Limpe sempre a saida do vapor com uma esponja himida imediatamente depois de a
utilizar.

Adverténcia: limpe sempre a saida do vapor com uma esponja himida imediatamente depois
de utilizé-la. Tenha cuidado para ndo se queimar! A seguir, retire o tubo espumador e limpe
o conduto interior. Além do mais, recomenda-se fazer outra operacéo de vapor para purgar
possiveis vestigios de leite que possam ter ficado no interior.

Antes de preparar outro café, permite que a maquina descanse uns 5 minutos.

Aquecer bebidas

5.

0 vaporizador (sem o tubo espumador) pode ser usado para aquecer bebidas como
chocolate, dgua ou cha.
Rode o seletor de vapor completamente para a esquerda, prima o botdo Vapor e espere
que o indicador vermelho e o verde acendam de forma fixa.
Retire o tubo espumador do vaporizador.
Introduza o vaporizador na bebida que deseja aquecer. Rode o seletor de vapor com
cuidado para a esquerda par que a maquina comece a produzir vapor.
Quando tenha atingido a temperatura requerida, rode o seletor de vapor por completo
para a direita.
Prima o botdo Vapor para parar o vapor.

Aviso: a maquina desligara automaticamente apés 25 minutos de inatividade, em caso de que
o botdo Ligar/Desligar nao tenha sido premido.
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4. LIMPEZA E MANUTENCAO

Desligue e desconecte o aparelho da corrente elétrica e permita que arrefeca por completo
antes de limpa-lo ou repara-lo.

Utilize um pano suave e himido para limpar a superficie do aparelho.

Nao utilize produtos de limpeza corrosivos nem esponjas abrasivas a hora de limpar o
aparelho, ja que podem danificar a superficie.

N&o submerja o aparelho nem nenhuma das suas partes ndo desmontaveis em agua.
Limpe o depésito de dgua, a bandeja recolhe pingos, o suporte para chavenas e as outras
partes desmontaveis periodicamente e seque-as antes de voltar a coloca-las em posicao.
Aviso: para limpar o filtro e o funil, rode o funil para a esquerda, descarte os restos de café
e enxague-o com agua.

Limpeza dos depdésitos de minerais

1.

w
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Encha o depésito de agua e com produto descalcificador de acordo com as proporcées
que o fabricante indicar.

Coloque o braco porta-filtro na sua posicao.

Prima o botao Vapor e espere que o indicador vermelho e o verde acendam.

Prima o bot&o Preparacao do café para que a maquina dispense 2 copos de agua. A seguir,
prima novamente o botao Preparacao de café para fechar a bomba e espere 5 segundos.
Coloque o jarro debaixo do vaporizador e rode o seletor de vapor completamente para a
esquerda (pelo menos 135°).

Prima o bot&o Preparacao do café para que a maquina dispense 2 copos de agua. A seguir,
pressione novamente o botdo de preparacéo de café para fechar a bomba e espere 5
segundos.

Reinicie o aparelho e repita estes passos até que nao fique dgua no depdsito (pelo menos
3 vezes).

Prepare um café com égua da torneira até a marca MAX, sem café, e repita os passos
anteriores até que ndo fique dgua no deposito (pelo menos 3 vezes).
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Problema

Possivel causa

Possivel solucao

Nao sai café.

N&o ha égua no depdsito.

Adicione agua.

0 café esta demasiado
moido.

Moa o café menos fino.

Ha demasiado café no
filtro.

Encha o filtro com menos café.

A méquina de café néo esta
ligada ou conectada.

Conecte a unidade a uma tomada de
corrente e ligue-a.

0 café estd demasiado
prensado.

Encha o filtro com café e ndo o prense
demasiado.

Sai pouco café
ou com pouca
pressao.

Depdsitos minerais na
maquina de café.

Realize uma descalcificacao completa.

Nao sai vapor.

Nao ha dgua no depésito
ou nao esta instalado.

Encha o depdsito de dgua e ligue a
maquina.

A maquina nao aqueceu.

E necessario que a maquina esteja
quente antes de preparar café. Uma
vez que se tenha aquecido, o indicador
se iluminara.

0 café sai pela
borda do braco.

0 braco néo foi colocado
na posicao de bloqueio.

Rode a asa do filtro a posicdo de
blogueio.

Ha restos de café ao redor
da borda do filtro.

Limpe a borda do filtro.

Ha demasiado café no
filtro.

Encha com menos café.

0 café estd muito
suave.

0 café nao esta
suficientemente moido ou
ndo ficou bem prensado.

Utilize outro tipo de café moido ou a
colher doseadora/prensa para prensar
melhor.
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Nao saivapor. 0 vaporizador esta
blogueado.

Utilize um arame fino para introduzir
pelo conduto e limpar o vaporizador
depois de cada uso.

O seletor de vapor

n&o esta na posicao
correta ou o processo de
pré-aquecimento nao ficou

Rode o seletor de vapor até a posicéo
de vapor e espere que o processo de
pré-aguecimento finalize.

Se apds realizar estes passos o

completo. aparelho permite a saida de vapor,
realize uma descalcificacdo do
aparelho.
N&o prepara café H& demasiado ou muito 1 café requer 1 colherada de café e deve
corretamente. pouco café. ser bem prensado. O café nao deve ser

muito moido nem muito grosso. O café
moido grosso é dificil de ser extraido e
o demasiado fino afetara a quantidade
e qualidade do café.

Amaquina de café | O leite que se utilizou nao
nao faz uma boa estd apto para esta funcao.

Utilize leite gordo.

espuma de leite. Foi ativada a funcao Vapor

antes de que o indicador se
ilumine.

Somente se pode utilizar o vapor
quando o indicador luminoso de vapor
deixe de piscar e fique fixo.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo: Power Espresso 20 Professionale
Referéncia: 01556

Poténcia: 850 W

Tenséo e frequéncia: 220-240 V~, 50 Hz

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a

qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado em Espanha
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7. RECICLAGEM DE APARELHOS ELETRICOS E ELETRONICOS

e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico.
Quando este produto atingir o fim da sua vida Util, devera remover as pilhas/
baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas
autoridades locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera
contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

K Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto
|

8. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig. 1.

1. Aan/uitknop

2. Koffieknop

3. Stoomknop

4. Rood indicatielampje

5. Groen indicatielampje

6. Stoomregelaar

7. Dekselvan het waterreservoir
8. Waterreservoir

9. Verwarmingsplaat voor kopjes
10. Drukmeter

11. Stomer

12. Stoombuis

13. Hoofdgedeelte

14. Bekerhouder

15. Demonteerbare lekbak

-
o

Bodembedekking
Gaasfilter van roestvrij staal voor 1 koffie
Maatlepel met stamper
Metalen trechter
. Filterhouder
. Bevestigingsclip
. Roestuvrijstalen filter voor 2 koffies

444
NNSo®S

OPMERKING:
De fiuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
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van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos:

Espressomachine

Gaasfilter van roestvrij staal voor 1 koffie
Roestvrijstalen filter voor 2 koffies
Maatlepel met stamper

Filterhouder

Handleiding

Eerste schoonmaak
Waarschuwing: De machine moet voor het eerste gebruik worden schoongemaakt om
eventuele productieresten te verwijderen.

1.

o ~

Doe water in het waterreservoir zonder het maximumteken te overschrijden en zet het op
zijn plaats.

Zet eender welk van de roestvrijstalen van de gaasfilters in de trechter (zonder koffie).
Zet een kopje op de bekerhouder. Zorg ervoor dat de stoomregelaar volledig naar rechts
gedraaid is.

Steek de stekker in het stopcontact en druk op de aan/uit-knop. Het rode indicatielampje
gaat branden om aan te geven dat het apparaat aan het voorverwarmen is.

Druk op de koffieknop zodat de waterpomp begint de werken. Druk er nogmaals op om dit
proces te stoppen.

Het rode indicatielampje stopt met knipperen zodra het toestel voldoende warm is.

Druk op de knop om koffie te zetten zodat er water begint door te lopen.

Wanneer de machine klaar is met het doseren van water, gooit u het resterende water weg
en maakt u alle bakjes grondig schoon. De espressomachine is nu gereed voor gebruik.

Waarschuwing: De machine kan geluiden maken wanneer de pomp voor het eerst wordt
ingeschakeld, maar deze verdwijnen na 20 seconden. Dit is een gevolg van het ontsnappen
van lucht uit de machine en is volkomen normaal; het heeft geen invloed op de werking.

3. WERKING

Voorverwarmen

1.

Het wordt aanbevolen om de brewer, inclusief de trechter, het filter en het kopje voor
te verwarmen, zodat de smaak van de koffie niet wordt beinvloed door het gebruik van
sommige koude onderdelen.
Haal het reservoir uit het toestel, open het deksel en vul het met water. Overschrijdt het
maximumteken niet. Plaats het reservoir op de juiste manier in de espressomachine.
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Plaats een roestvrijstalen gaasfilter in de trechter, trek de bevestigingsclip naar achteren,
zorg ervoor dat de buis van de trechter uitgelijnd is met de gleuf in de brouwerij, plaats de
trechter vervolgens in de brouwerij en laat de bevestigingsclip los.

Draai in tegenwijzerzin tot hij correct in het toestel zit en vergrendeld is.

Zet een kopje op de bekerhouder.

Steek de stekker in het stopcontact en zorg ervoor dat de stoomregelaar volledig naar
rechts gedraaid is, met andere woorden tot u niet verder naar rechts kan draaien.

Druk daarna op de aan-knop. Het rode indicatielampje zal beginnen knipperen om aan te
geven dat het toestel aan het opwarmen is.

Druk nogmaals op de koffiebereidingstoets om water te pompen en druk nogmaals op de
toets om te stoppen. Dit proces zal water uit het reservoir naar het verwarmingselement
sturen.

Espresso

1.

Draai de trechter in wijzerzin om hem te verwijderen. Voeg gemalen koffie toe aan het
roestvrijstalen filter met het maatschepje (één eetlepel koffiepoeder om één koffie te
zetten) en gebruik het andere uiteinde van het lepeltje om het aan te drukken.

Trek de bevestigingsclip naar achteren, zorg ervoor dat de trechter uitgelijnd is met de
sleuf in de brewer, plaats de trechter dan in de brewer en laat de bevestigingsclip los.
Draai in tegenwijzerzin tot hij correct in het toestel zit en vergrendeld is.

Giet het heet water weg uit de tas en zet het op de houder.

Druk op de aan-knop en het rode indicatielampje zal oplichten. Zodra het rode en groene
lampje stoppen met knipperen drukt u op de koffieknop om koffie te zetten. De machine
begint koffie te maken.

Druk op de aan-knop om te stoppen wanneer u de gewenste hoeveelheid koffie heeft. De
indicatielampjes zullen uitdoven en het toestel zal stoppen met werken.

Waarschuwing: laat het toestel niet onbeheerd achter wanneer het aan het werken is, sommige
stappen vereisen handmatige actie.

Melkschuim/Cappuccino

1.

w
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Maak espresso in een iets groter glas. Controleer of de stoomkeuzeknop helemaal naar
rechts is gedraaid, d.w.z. dat hij niet meer rechtsom kan worden gedraaid.

Druk op de stoomknop en wacht tot het rode en groene lampje stoppen met knipperen.
Vul een kan met 100 g melk per cappuccino die u wil bereiden.

Draai de stoomkeuzeknop langzaam naar links, het opschuim-buisje begint stoom af te
geven.

Steek de stoombuis ongeveer 2 cm in de melk en schuim de melk terwijl u de kan naar
boven en beneden beweegt.

Draai de stoomregelaar volledig naar rechts, met andere woorden tot u niet meer verder
kan draaien in wijzerzin, wanneer uw melk naar wens geschuimd is.

Giet de geschuimde melk in het hoge glas. Voeg zoetstof toe naar smaak en cacaopoeder
indien gewenst.
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8. Druk op de aan/uit-knop om het apparaat uit te schakelen.

Opmerking:

- Hetwordtaanbevolen om volle melk te gebruiken om kwalitatieve resultaten te verkrijgen.
- Gebruik een kan met een diameter tussen 65 en 75 mm die hoog genoeg is. Het volume van

de melk zal verdubbelen door het schuimen.
- Voor het beste melkschuim raden we aan om koude, volle melk te gebruiken.

- Draainiet te snelaan de stoomregelaar want de melk zou kunnen spatten en brandwonder

veroorzaken.

- Waarschuwing: maak de stoomuitlaat altijd direct schoon met een vochtige spons na

gebruik.

Waarschuwing: maak de stoomuitlaat altijd direct schoon met een vochtige spons na gebruik.
Doe dit voorzichtig zodat u zich niet verbrandt. Verwijder vervolgens de stoombuis en maak de
binnenkant schoon. Bovendien is het aanbevolen om er nog eens stoom door de buis te sturen

om eventuele melkresten aan de binnenkant te verwijderen.
Laat het toestel even rusten voor u een nieuwe koffie zet.

Drankjes opwarmen

- De stomer kan (zonder stoombuis) gebruikt worden om andere drankjes op te warmen

zoals chocolade, water of thee.

1. Draai de stoomregelaar volledig naar links, druk op de stoomknop en wacht tot het rode

en groene lichtje stoppen met knipperen.
2. Haalde stoombuis van de stomer.

3. Zet de stomer in het drankje dat u wil verwarmen. Draai de stoomregelaar voorzichtig

naar links zodat het toestel stoom begint te produceren.
4. Als uw drankje op temperatuur is draait u de stoomregelaar volledig naar rechts.
5. Druk op de stoomknop om de stoom te stoppen.

Opmerking: Het apparaat schakelt automatisch uit na 25 minuten inactiviteit als de aan/

uit-knop niet is ingedrukt.

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Schakel het apparaat uit, haal de stekker uit het stopcontact en laat het afkoelen voordat

u het schoonmaakt of repareert.

- Gebruik een zachte en vochtige doek om het oppervlak van het apparaat schoon te maken.
- Gebruik geen bijtende of schurende schoonmaakmiddelen of sponzen om het apparaat

schoon te maken, omdat deze het oppervlak kunnen beschadigen.
- Dompel het apparaat of niet-verwijderbare onderdelen ervan niet onder in water.
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Maak het waterreservoir, de lekbak, de bekerhouder en andere verwijderbare onderdelen
regelmatig schoon en droog ze grondig alvorens ze terug te plaatsen.

Opmerking: om de filter en de trechter schoon te maken draait u de trechter naar links,
verwijdert u de koffieresten en spoel hem met water.

Ontkalken

1.

£ w

Vul het waterreservoir met water en met het ontkalkingsmiddel volgens de door de
fabrikant van het product aangegeven verhoudingen.

Zet de filterhouderarm in positie.

Druk op de aan-knop en wacht tot het rode en groene lampje oplichten.

Druk op de koffiebereidingstoets totdat het apparaat 2 kopjes water afgeeft. Druk daarna
op de knop om koffie te zetten om de pomp af te sluiten en wacht daarna 5 seconden.
Zet een kan onder de stomer en draai de stoomregelaar volledig naar links (minstens
1359).

Druk op de knop om koffie te zetten en laat 2 glazen water doorlopen. Druk daarna op de
knop om koffie te zetten om de pomp af te sluiten en wacht daarna 5 seconden.

Start de espressomachine opnieuw op en herhaal deze stappen totdat er geen water
meer in het reservoir zit (minstens 3 keer).

Zet een koffie met kraantjeswater (zonder koffie) tot aan het maximumteken en herhaal
de voorgaande stappen tot er geen water in het reservoir meer zit (minstens 3 keer).

5. PROBLEEMOPLOSSING

Probleem Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing

Er komt geen koffie Het waterreservoir is leeg. | Voeg water toe.

uit het toestel De koffie is te fijn Maal de koffie minder fijn.
gemalen.
Er zit te veel koffie in de Doe minder koffie in de filter.
filter.
De espressomachine Steek de stekker in het stopcontact en
is niet ingeschakeld of schakel het toestel in.
aangesloten.
De koffie is te hard Vul de filter opnieuw met koffie en
aangestampt. stamp hem niet te hard aan.

Te weinig koffie of te | Minerale aanslag. Voer een volledige ontkalking uit.

weinig druk.
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Het toestel verdeelt

geen water of stoom.

Er zit geen water in het
reservoir of het reservoir
is niet goed geinstalleerd.

Vul het waterreservoir en zet de
espressomachine aan.

Het apparaat is niet
opgewarmd.

De espressomachine moet opwarmen
voordat hij koffie kan zetten. Als de
machine is opgewarmd, dan zal het
indicatielampje oplichten.

De koffie loopt langs
de rand van de arm.

De arm is niet correct
bevestigd.

Draai de filterhendel in de
vergrendelstand.

Er zit gemalen koffie op de
rand van de filter.

Maak de rand schoon.

Er zit te veel koffie in de
filter.

Doe er minder koffie in.

De koffie is niet sterk.

De koffiebonen zijn niet
fijn genoeg gemalen of
de gemalen koffie in het
filter is niet voldoende
aangestampt.

Gebruik andere gemalen koffie of
gebruik de doseerlepel/stamper om
de gemalen koffie aan te drukken.

Er komt geen stoom
uit het stoombuisje.

De stomer zit verstopt.

Gebruik een fijne metalen draad om
de stomer te ontstoppen en maak de
stomer schoon na elk gebruik.

De stoomknop staat niet
in de juiste positie of de
espressomachine is niet
volledig opgewarmd.

Draai de stoomknop naar de
stoom-positie en wacht tot de
espressomachine is opgewarmd.
Als er na het uitvoeren van de
bovenstaande stappen wat stoom
uit de machine ontsnapt, moet u de
machine ontkalken.

De espressomachine
zet geen goede
koffie.

Er zit te veel of te weinig
gemalen koffie in het
filter.

Doe 1lepel gemalen koffie in het filter
voor 1 koffie en druk het goed aan. De
gemalen koffie mag niet zeer fijn of
zeer grof gemalen zijn. Grof gemalen
koffie is moeilijk eruit te halen, en

te fijn gemalen koffie beinvloedt de
hoeveelheid en kwaliteit van de koffie.
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De espressomachine | De melk die u heeft Gebruik volle melk.
schuimt melk niet gebruikt is niet geschikt
goed op. voor deze functie.

U heeft de stoomfunctie U kunt alleen de stomer gebruiken

geactiveerd voordat het als het stoomindicatielampje gestopt
indicatielampje aan ging. is met knipperen en continu blijft
branden.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Model: Power Espresso 20 Professionale

Referentie van het product: 01556

Vermogen: 850 W

Voltage en frequentie: 220-240V ~ 50 Hz

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.

Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

of de accu gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer dit
product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/
accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten
aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om elektrische apparaten en/of

hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid contacteren.

Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

ﬁ Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/
|
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8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1.
Przycisk zasilania
Przycisk przygotowania kawy
Przycisk pary
Lampka kontrolna czerwona
Lampka kontrolna zielona
Pokretto pary
Pokrywa zbiornika na wode
Zbiornik na wode
Taca do podgrzewania filizanek
. Manometr
Parownik
. Koricéwka spieniajgca
. Gtéwna struktura
. Podstawka na szklanki
. Zdejmowana tacka ociekowa
. Pokrywa dolna
Filtr siatkowy ze stali nierdzewnej na 1 kawe
. Miarka z ubijakiem
. Metalowa kolba
. Uchwyt kolby
. Zatrzask blokujacy
. Filtr siatkowy ze stali nierdzewnej na 2 kawy

©ONOV s WN S
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WAZNE:
Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
recyklingu wszystkich jego elementéw.
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Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone, i sg w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Technicznym Cecotec.

Zawartosc pudetka:

Ekspres do kawy

Filtr siatkowy ze stali nierdzewnej na 1 kawe
Filtr siatkowy ze stali nierdzewnej na 2 kawy
Miarka z ubijakiem

Uchwyt kolby

Ta instrukcja obstugi

Pierwsze czyszczenie

Ostrzezenie: przed pierwszym uzyciem urzadzenie nalezy wyczysSci¢é w celu usuniecia
wszelkich pozostatosci produkcyjnych.

1.

~

Wlej wode do zbiornika nie przekraczajac oznaczenia ,MAX" i umies¢ zbiornik na wode we
wtasciwej pozycji.

Umies¢ dowolny filtr siatkowy ze stali nierdzewnej w kolbie (bez kawy).

Umies¢ szklanke na podstawce na szklanki. Upewnij sie, ze pokretto pary jest obrécone do
konca w prawo.

Podtacz urzadzenie do gniazdka i nacisnij przycisk zasilania. Czerwona lampka kontrolna
zaswieci sie, wskazujac, ze urzadzenie jest w trakcie wstepnego nagrzewania.

Nacisnij przycisk przygotowywania kawy, aby rozpoczgé¢ pompowanie wody. Aby
zatrzymac ten proces, nacisnij go ponownie.

Czerwony i zielony wskaznik zaswieca sie po zakonczeniu procesu podgrzewania.
Nacisnij przycisk przygotowywania kawy, aby urzgdzenie zaczeto nalewac wode.

Po zakonczeniu nalewania wody przez urzadzenie nalezy wyla¢ pozostatg wode i
doktadnie wyczysci¢ wszystkie pojemniki. Ekspres jest teraz gotowy do uzycia.

Ostrzezenie: po pierwszym wtaczeniu pompy urzgdzenie moze wydawac dZzwieki, ktére
ustgpig po 20 sekundach. Jest to konsekwencja wypuszczania powietrza przez urzadzenie i
jest catkowicie normalna, nie wptywa na jego dziatanie.

3. FUNKCJONOWANIE

Wstepne podgrzewanie

1.

Zaleca sie wstepne podgrzanie ekspresu, w tym kolby, filtra i filizanki, aby uzycie niektérych
czesci na zimno nie wptyneto na smak kawy.
Zdejmij wyjmowany zbiornik i zdejmij pokrywe, aby napetni¢ go woda. Nie przekraczaj
oznaczenia ,MAX" na zbiorniku. Prawidtowo umies¢ zbiornik w ekspresie.
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2. Witoz filtr siatkowy ze stali nierdzewnej do kolby, odciaggnij zatrzask zabezpieczajacy,
upewnij sie, ze rurka kolby jest wyréwnana ze szczeling ekspresu, a nastepnie wtéz kolbe
do ekspresu i zwolnij zatrzask zabezpieczajacy.

3. 0brdc ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara az do zablokowania, aby
prawidtowo dopasowac jg do ekspresu.

4, Umiesc¢ szklanke na podstawce na szklanki.

5. Podtacz urzadzenie do gniazdka sieciowego i upewnij sie, ze pokretto pary jest obrécone
catkowicie w prawo, tzn. jest obrécona do oporu.

6. Naciénij przycisk zasilania. Czerwona lampka kontrolna zaswieci sie, wskazujac, ze
urzadzenie jest w trakcie wstepnego nagrzewania.

7. Naciénij ponownie przycisk przygotowania kawy, aby nala¢ wode i nacisnij go ponownie,
aby zatrzymad. Proces ten spowoduje przelanie wody ze zbiornika do podgrzewacza.

Espresso

1. Obroc kolbe zgodnie z ruchem wskazdwek zegara, aby jg wyjac. Dodaj zmielong kawe do
filtra ze stali nierdzewnej za pomoca tyzki pomiarowej (jedna tyzka kawy w proszku do
zaparzenia jednej kawy), a nastepnie uzyj drugiego korica tyzki, aby ja lekko ubi¢.

2. Pociagnij zatrzask blokujgcy do tytu, upewnij sie, ze kolba jest wyréwnana ze szczeling
w ekspresie, a nastepnie wtéz kolbe do ekspresu i zwolnij zatrzask. Obréc¢ jg zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara az do zablokowania, aby prawidtowo dopasowac jg do
ekspresu.

3. Wylej goracg wode ze szklanki i umies¢ goracg szklanke na podstawce.

4. Naciénij przycisk zasilania, czerwona lampka kontrolna zaswieci sie. Gdy czerwona
i zielona lampka Swiecg sie w sposéb ciggty, nacisnij przycisk przygotowania kawy.
Urzadzenie rozpocznie nalewanie kawy.

5. Naciénij przycisk zasilania, aby zatrzymac urzadzenie po uzyskaniu zgdanej ilosci kawy.
Lampki kontrolne zgasng, a urzgdzenie przerwie prace.

Ostrzezenie: nie pozostawiaj ekspresu do kawy bez nadzoru podczas pracy, niektére kroki

wymagajg recznego wykonania.

Spienione mleko / Cappuccino

1. Przygotujespresso w nieco wyzszej szklance. Upewnij sie, ze pokretto pary jest obrécone
do korica w prawo, tj. jest obrécone do oporu zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

2. Naciénij przycisk pary i poczekaj, az czerwona i zielona lampka zaswiecg sie w sposéb
ciggty.

3. Napetnij dzbanek okoto 100 g mleka na kazde przygotowywane cappuccino.

4. Powoli przekre¢ pokretto pary w lewo, a z korncéwki spieniajgcej zacznie wydobywac sie
para.

5. Wtoéz koricéwke spieniajgca do mleka na okoto 2 cm, spieri mleko poruszajgc pojemnikiem
w gére i w dot.

6.  Przekrec pokretto wyboru w prawo do konca zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, tj. do
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oporu, gdy mleko bedzie spienione tak jak lubisz.

7. Wlej spienione mleko do szklanki z kawa. PostodZz wedtug uznania i posyp kakao w
proszku.

8. Abywytaczy¢ ekspres do kawy, naciénij przycisk zasilania.

Uwaga:

- W celu uzyskania najlepszych rezultatéw zaleca sie stosowanie petnottustego i Swiezego
mleka.

- Uzyj dzbanka o $rednicy 65-75 mm o odpowiedniej wysokosci. Objetos¢ mleka podwoi sie
po spienieniu.

- Aby uzyskac optymalne rezultaty spienienia mleka, zaleca sie stosowanie zimnego mleka
petnottustego.

- Nie przekrecaj zbyt szybko pokretta pary, poniewaz mleko moze pryskac i spowodowac
oparzenia.

- Wylot pary nalezy zawsze czysci¢ wilgotng gabkg natychmiast po uzyciu.

Ostrzezenie: natychmiast po uzyciu wyczys¢é wylot pary wilgotng ggbka. Uwazaj, aby sie
nie poparzyc! Nastepnie wyjmij parownik i wyczy$¢ rurke od wewnatrz. Ponadto zaleca sie
powtdrzy¢ proces spieniania, aby wyczysci¢ wszelkie Slady mleka, ktére mogty pozostac w
Srodku spieniacza.

Przed zaparzeniem kolejnej kawy odczekaj okoto 5 minut, aby urzgdzenie odpoczeto.

Podgrzewanie napojéw
- Parownik (bez koncéwki spieniajgcej) moze stuzy¢ do podgrzewania napojéw takich jak
czekolada, woda czy kawa.

1. Przekrec¢ pokretto pary do oporu w lewo, naciénij przycisk pary i poczekaj, az czerwona i
zielona lampka zaswieca sie w sposoéb ciggty.

2. Zdejmij koncéwke spieniajaca ze spieniacza.

3. Wtoéz parownik do napoju, ktéry ma zostac¢ podgrzany. Ostroznie przekre¢ pokretto pary
w lewo, aby urzgdzenie zaczeto wytwarzac pare.

4. Po osiggnieciu zgdanej temperatury przekre¢ pokretto pary do korica w prawo.

5. Naciénij ponownie przycisk pary, aby zatrzymac emitowanie pary.

Uwaga: ekspres wytgczy sie automatycznie po 25 minutach bezczynnosci, jesli przycisk

zasilania nie zostanie nacisniety.
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4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub naprawy urzgdzenia nalezy je wytaczy¢,
odtaczy¢ od zasilania i pozostawic¢ do ostygniecia.

Do czyszczenia powierzchni produktu uzywaj miekkiej, wilgotnej szmatki.

Nie uzywaj zrgcych srodkéw czyszczgcych ani szorstkich ggbek do czyszczenia urzgdzenia,
poniewaz mogg one uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie wolno zanurzac urzadzenia ani jego niewymiennych czesci w wodzie.

Okresowo czys¢ zbiornik na wode, tacke ociekowa, podstawke na szklanki i inne
zdejmowane czesci, a nastepnie osusz je przed ponownym zatozeniem.

Uwaga: aby wyczyscic filtr i kolbe, obréc kolbe w lewo, wyrzuc resztki kawy i przeptucz jg
woda.

Czyszczenie osadéw mineralnych

1.

w

88

Napetnij zbiornik na wode wodg i srodkiem odkamieniajgcym zgodnie z proporcjami
wskazanymi przez producenta produktu.

Umies¢ uchwyt kolby na swoim miejscu.

Nacisnij przycisk zasilania i poczekaj, az zaswieca sie czerwona i zielona lampka.
Naciskaj przycisk przygotowywania kawy, az ekspres zapetni 2 szklanki wody. Nastepnie
ponownie nacisnij przycisk przygotowania kawy, aby zamkng¢ pompke i odczekaj 5
sekund.

Umies¢ dzbanek pod parownikiem i przekre¢ pokretto pary do korica w lewo (co najmniej
135°).

Naciskaj przycisk przygotowania kawy, az ekspres zapetni 2 szklanki wody. Nastepnie
ponownie nacisnij przycisk przygotowania kawy, aby zamkng¢ pompke i odczekaj 5
sekund.

Uruchom ponownie urzadzenie i powtarzaj te czynnosci, az w zbiorniku nie bedzie wody
(co najmniej 3 razy).

Zaparz kawe woda z kranu do poziomu MAX, bez kawy, i powtarzaj powyzsze czynnosci
do momentu, az w zbiorniku nie bedzie wody (co najmniej 3 razy).
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Kawa nie wyptywa

W zbiorniku nie ma wody.

Dodaj wody.

Kawa jest zbyt drobno
zmielona.

Zmiel kawe grubiej.

W filtrze jest za duzo kawy.

Napetnij filtr mniejsza iloscig kawy.

Ekspres nie jest wtgczony
lub podtgczony.

Podtacz urzadzenie do gniazda
zasilania i wtacz je.

Kawa jest za bardzo ubita.

Napetnij filtr kawa, nie ubijaj zbyt
mocno.

Wyptywa za mato
kawy lub jest za
niskie cisnienie.

Osad mineralny w ekspresie
do kawy.

Przeprowadz catkowite
odkamienianie.

Nie wyptywa
woda/para.

Brak wody w zbiorniku
lub jest on nieprawidtowo
wtozony.

Napetnij zbiornik wody i wtacz
urzagdzenie.

Urzadzenie nie zostato
wstepnie nagrzane.

Przed zaparzeniem kawy urzadzenie
musi by¢ gorgce. Po podgrzaniu
lampka kontrolna zaswieci sie.

Kawa wyptywa z

krawedzi uchwytu.

Uchwyt z kolba nie
zostat dobrze wtozony i
zablokowany.

Przekre¢ uchwyt kolby do
zablokowania.

Wokét krawedzi filtra
znajduje sie zmielona kawa.

Wyczysé krawedz.

W filtrze jest za duzo kawy.

Napetnij go mniejszg iloscia.

Kawa jest zbyt
tagodna.

Kawa nie jest wystarczajgco
zmielona lub nie zostata
wystarczajgco ubita.

Uzyj innej zmielonej kawy lub miarki/
ubijaka, aby odpowiednio jg ubic.
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Nie wydobywa sie | Parownik jest zablokowany. Uzyj cienkiego drutu, aby
para. przeprowadzi¢ go przez rurke i
wyczys¢ parownik po kazdym uzyciu.

Pokretto pary nie znajduje Ustaw pokretto pary w potozeniu pary
sie w prawidtowym i poczekaj na zakoriczenie procesu
potozeniu lub proces wstepnego nagrzewania.
podgrzewania nie zostat Jesli po wykonaniu powyzszych
zakoriczony. czynnosci z urzgdzenia wydobywa

sie tylko niewielka ilos¢ pary, nalezy
odkamienic ekspres.

ONie przygotowuje | Jest za duzo lub za mato Tkawa wymaga 1tyzki kawy i musi
poprawnie kawy kawy. by¢ odpowiednio sprasowana. Kawa
nie powinna by¢ mielona zbyt drobno
lub zbyt grubo. Kawa grubo mielona
jest trudna do wydobycia, a zbyt
drobna wptynie na ilos¢ i jakos¢ kawy.

Ekspres nie spienia | Uzyte wczes$niej mleko nie Uzyj petnottustego mleka.

dobrze mleka. nadaje sie do tej funkgji.
Funkcja pary zostata Para moze by¢ uzywana tylko wtedy,
aktywowana przed gdy lampka kontrolna pary przestanie
zaswieceniem sie lampki migac i pozostanie stata.
kontrolne.

6. DANE TECHNICZNE

Model: Power Espresso 20 Professionale

Referencja produktu: 01556

Moc: 850 W

Napiecie i czestotliwos¢: 220-240 V~, 50 Hz

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.

Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii
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7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

bateria muszg by¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy
produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyja¢ baterie/
akumulatory i przekaza¢ go do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne
wtadze.
Aby uzyskac szczegbtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetu elektronicznego i/lub odpowiednich baterii, konsument powinien skontaktowac sie z
lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

K Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
|

8. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE)

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach
okreslonych w obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

9. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢ w
catosci ani w czesci reprodukowana, przechowywana w trybie odzyskiwania, transmitowana
lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiujgcy,
nagrywajacy lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. DiLY A SOUCASTI

Obr. 1.
Tlacitko zapnuti
Tlacitko pro pripravu kavy
Tlacitko pary
Cerveny svételny indikator
Zeleny svételny indikator
Voli¢ pary
Viko nadrzky na vodu
Nadrzka na vodu
Deska na ohfivani salki

. Tlakomeér

Napérovac

Zpénovaci tryska

. Hlavnitélo

Podstavec na Salky

. Odnimatelna odkapavaci miska
Spodni kryt
Sitovy filtr z nerezové oceli na 1 kévu
0Odmeérna zicka s péchovadlem
Kovovy trychtyr

. Paka drzak na filtry

. Jazycek pro upevneéni filtru

. Sttovy filtr z nerezové oceli na 2 kavy

©ONOV s WN S
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POZNAMKA:
Grafika v této prirucce je schematickym znézornénim a nemusi pfesné odpovidat vyrobku.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotfebi¢ je zabalen v obalu uréeném k ochrané pri prepravé. Vyjméte zarizeni
z krabice a odstrarte veskery obalovy materidl. Plvodni krabici a dalSi obaly mizete
uschovat na bezpecném misté, aby nedoslo k poskozeni zafizeni, pokud byste jej v
budoucnu potfebovali pfepravovat. Pokud chcete zlikvidovat pavodni obal, ujistéte se, ze
vSechny casti recyklujete spravné.

- Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty soucasti baleni a v dobrém stavu. Pokud
néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni technicky
servis spolec¢nosti Cecotec.
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Obsah krabice:

Kavovar

Sitovy filtr z nerezové oceli na 1 kéavu
Sitovy filtr z nerezové oceli na 2 kdvy
Odmeérna Lzicka s péchovadlem

Paka drzak na filtry

Tento navod k pouziti

Prvni cisténi
Varovani: je-li tfeba vycistit kdvovar pfed prvnim pouzitim, aby se odstranily pfipadné zbytky

z vyroby.

1. Nalijte vodu do nadrzky, neprekracujte znacku "“MAX" a umistéte nadrzku na vodu na své
misto.

2. Kterykoli z nerezovych sitovych filtrd viozte do trychtyre (bez kavy).

3. Polozte Salek na podpéru pro Salky. Ujistéte se, ze voli¢ pary je otocen zcela doprava.

4. Pripojte kavovar k elektrické siti a stisknéte tlacitko zapnuti. Cervena kontrolka se rozsvitf
a signalizuje, Ze se kdvovar predehfiva.

5. Stisknéte tlacitko pro pfipravu kavy, aby cerpadlo zacalo pumpovat vodu. Pro preruseni
tohoto procesu jej stisknéte znovu.

6. Cerveny a zeleny svételny indikator se rozsviti po dokonéeni procesu predehFivant.

7. Stisknéte tlacitko pro pFipravu kdvy, aby stroj zacal vydavat vodu.

8. Jakmile kdvovar prestane vydavat vodu, vylejte zbylou vodu a dikladné vycistéte vsechny

néadoby. Kavovar je nyni pripraven k pouziti.

Varovani: je mozné, ze kavovar vydava hluk pfi prvni aktivaci Cerpadla, ktery vsak prestane
po 20 sekundéach. Je to disledek toho, ze pfistroj vytlacuje vzduch a je to naprosto normalni a
neovliviuje to fungovani pristroje.

3. PROVOZ

Pfedehfivani

Doporucuje se predehrat kavovar, vcetné trychtyre, filtru a Salku, aby chut kavy nebyla
ovlivnéna tim, Ze bude prochdazet pres studené casti pristroje.
Vlyjméte odnimatelnou nadrz a otevrete viko nadrze pro jeji naplnénivodou. Neprekracujte
znacku "MAX" na nadrzce. Vlozte nadrzku spravné na své misto do kavovaru.
VloZte sitovy filtr z nerezové oceli do trychtyre, zatdhnéte za jazycek pro upevnéni filtru,
ujistéte se, ze je trubice trychtyre zarovnana se Stérbinou v kdvovaru, poté zasunte
trychtyf do kdvovaru a uvolnéte jazycek pro upevneni filtru.
Otocte ji proti sméru hodinovych rucicek do zajisténé polohy pro jeji spravné nasazeni na
kavovar.
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Polozte Salek na podstavec na Salky.

5. Pripojte pfistroj k sitové zasuvce a ujistéte se, Ze je voli¢ pary zcela otocen ve sméru
hodinovych rucicek, tj. ze jej nelze dale otacet ve sméru hodinovych rucicek.

6. Stisknéte tlacitko start. Rozsviti se Cerveny indikator, ktery signalizuje, Ze se stroj
predehfriva.

7. Znovu stisknéte tlacitko pro pfipravu kdvy pro Cerpani vody a znovu jej stisknéte pro
zastaveni. Tento proces precerpa vodu z nadrze do ohfivace.

Espresso

1. Otocte trychtyfem ve sméru hodinovych rucicek pro jeho vyjmuti. Pfidejte mletou kavu do
sitového filtru z nerezové oceli pomoci odmérné 1Zicky (jedna polévkova Zice kdvového
prasku na pfipravu jedné kavy) potom pouzijte péchovadlo na opacné strané odmérné
[Zicky, abyste kavu stlacili.

2. Zatdhnéte za jazycek pro upevnéni filtru smérem dozadu a ujistéte se, ze trychtyr je
zarovnan s drazkami kdvovaru, a poté vlozte trychtyf do kdvovaru a uvolnéte jazycek
pro upevnéni filtru. Otocte nim ve sméru hodinovych rucicek do zajisténé polohy pro jeho
spréavné nasazeni do kavovaru.Vylejte teplou vodu ze Salku a postavte nahraty Salek na
podstavec.

3. Stisknéte tlacitko zapnuti, Cerveny svételny indikator se rozsviti. Jakmile bude cerveny a
zeleny indikator rozsviceny, stisknéte tlacitko pro pripravu kadvy. K&dvovar zac¢ne vydavat
kavu.

4. Stisknéte tlacitko zapnuti pro zastavenivydaje kavy, jakmile ziskate poZadované mnoZstvi
kavy. Svételné indikatory zhasnou a pfistroj pfestane provozovat.

Varovani: nenechavejte kdvovar bez dozoru, pokud je v provozu, nékteré z postupt vyzaduji

manualni obsluhu.

MLécna péna/Cappuccino

1. Pripravte espresso v trosku vétsim salku. Ujistéte se, Ze volic pary je zcela otocen doprava,
coz znamena, Ze ho neni mozné otocit vice v smére hodinovych rucicek.

Stisknéte tlacitko pary a pockejte, az bude cerveny a zeleny indikator rozsvicen.

Naplrte konvicku na mléko asi 100 ml mléka na kazdé cappuccino, které chcete pfipravit.
Otocte volicem pary pomalu doprava, az dokud zpénovaci tryska nezacne vydavat paru.
Vlozte zpénovaci trysku do mléka asi 2 cm, a zpénujte mléko pohybem konvicky nahoru
a dol.

e W

6.  Otocte volicem zcela doprava, tj. dokud jiz ho nelze otacet ve sméru hodinovych rucicek,
kdyZ je mléko napénéné podle vasich predstav.

7. Nalejte napénéné mléko do Salku s kavou. Osladte podle chuti a pokud si pFejete, popraste
praskovym kakaem.

8.  Stisknéte tlacitko zapnuti pro vypnuti kavovaru.

Upozornéni:

94 POWER ESPRESSO 20 PROFESSIONALE



CESTINA

Doporucuje se pouzivat plnotu¢né mléko, abyste dosahli co nejlepsich vysledki.

Pouzijte dostatecné vysokou konvic¢ku s priimérem mezi 65 a 75 mm. Objem mléka se po
napénéni zdvojnasobi.

Pro dosazeni optimalnich vysledk(l napénéni mléka se doporucuje pouzit plnotucné
studené mléko.

Neotacejte volicem pary rychle, mléko by mohlo vystriknout a popalit vas.

Varovani: vycistéte vzdy vystup pary vlhkou houbickou ihned po pouziti. Davejte pozor, abyste
se nepopalilil Poté vyjméte napénovac a vycistéte vnitfni kanal. Kromé toho je vhodné provést
jesté jedno naparovani, aby se odstranily vSechny stopy mléka, které mohly zdstat uvnitr.

Pred pripravou dalsi kavy nechejte kavovar odpocinout asi 5 minut.

OhfFev napojd

4.
5.

Napériovac (bez zpénovaci trysky) je mozné pouzit pro ohfati ndpojt jako je ¢okolada, voda
nebo caj.
Otocte volicem pary zcela doleva, stisknéte tlacitko pary a pockejte, az se cCerveny a
zeleny indikator rozsviti neprerusované.
Vyjméte zpénovaci trysku z napérovace.
Vlozte napénovac do ndpoje, ktery si prejete ohrat. Otocte voli¢em pary opatrné doleva,
aby pfistroj zacal vydavat paru.
Po dosazeni poZzadované teploty otocte voliCem pary zcela doprava.
Stisknéte tlacitko pary pro zastaveni pary.

Upozornéni: kdvovar se automaticky vypne po 25 minutach necinnosti, pokud nebylo stisknuto
tlacitko zapnuti.

4. CISTENi A UDRZBA

Vypnéte a odpojte kdvovar z elektrické sité a nechejte ho Uplné vychladnout, nez ho
zalnete Cistit nebo opravovat.

Pouzijte jemny vlhky hadfik pro ¢isténi povrchu pfistroje.

Nepouzivejte pri Cisténi kdvovaru Ziravé nebo abrazivni Cistici prostredky nebo houbicky,
protoze by mohly poskodit povrch.

Neponorujte kdvovar ani Zadné jeho neodnimatelné ¢asti do vody.

Vycistéte nadrzku na vodu, odkapavaci misku, podstavec na sSalky a dalsi odnimatelné
¢asti a pred jejich opétovnym nasazenim je osuste.

Upozornéni: pro vycisténi filtru a trychtyre otocte trychtyfem doleva, odstrante zbytky
kavy a vyplachnéte ho vodou.
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Cisténi mineralnich usazenin

1.

w

Naplrite naddrzku na vodu vodou a pfipravkem na odstrafiovani vodniho kamene podle
pomeéru uvedeného vyrobcem pfipravku.

Umistéte paku drzaku na filtry na své misto.

Stisknéte tlacitko zapnuti a pockejte, az bude cerveny a zeleny indikator rozsvicen.
Stisknéte tlacitko pro pfipravu kdvy a nechejte pfistroj vydat 2 Salky vody. Potom stisknéte
znowvu tladitko pro pFipravu kavy pro zastaveni cerpadla a pockejte asi 5 vtefin.

Postavte konvic¢ku pod napénovac a otocte volitem pary zcela doleva (alespor 135°).
Stisknéte tlacitko pro pfipravu kdvy a nechejte pristroj vydat 2 Salky vody. Potom stisknéte
znovu tlacitko pro pFipravu kavy pro zastaveni Cerpadla a pockejte asi 5 vtefin.

Opétovné spustte kavovar a opakujte tyto kroky, dokud v nadrzce nezlistane Zadna voda
(nejménaé trikrat).

Pripravte si kdvu s vodou z vodovodu az po znacku MAX, bez kavy, a opakujte vyse
uvedené kroky, dokud v nadrzce nezbude zadna voda (nejméné 3krat).

5. RESENI PROBLEMU

Problém Mozna pFicina Moznd Feseni

Kava nevytéka V nadrzce neni voda. Pridejte vodu.
Kéva je namletd prilis Namelte kédvu vice nahrubo.
na jemnou.

Ve filtru je pFilis mnoho | Naplnte filtr mensim mnozstvim kavy.
kavy.

Kévovar neni zapnuty PFipojte jednotku do elektrické zasuvky a
ani pripojeny. zapnéte ji.

Kava je prilis stlacena. Naplnte filtr kdvou, nepretlacuijte ji.

Vytékd velmi mélo | Minerdlni usazeniny v Provedte kompletni odvapnéni.
kavy nebo s velmi kavovaru.
malym tlakem.

Nevychazivoda/ V nédrzce neni voda Naplrte naddrzku na vodu a zapnéte
para. nebo nadrzka neni kavovar.

nainstalovana spravné.

PFistroj se nenahral. Je nezbytné, aby se pfistroj pfedehral, nez
zacne pripravovat kavu. Jakmile je nahraty,
indikator se rozsviti.
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Kéva stéka po
okraji paky.

Paka se nenachaziv
zajisténé poloze.

Otocte drzakem filtru do pozice zajisténi.

Na okrajich filtru jsou
zbytky mleté kavy.

Vycistéte okraje.

Ve filtru je pfilis mnoho
kavy.

Naplrite ho méné kavy.

Kava je velmi
jemna.

Kéva neni dostatecné
namletd nebo neni
dostatecné stlacena.

Pouzijte jinou mletou kavu nebo odmérnou
[Zicku/péchovadlo pro stlaceni kavy.

Nevychazi para.

Napériovac je ucpany.

Pouzijte jemny dratek pro jeho zavedeni
do trubky a po kazdém pouZiti napérnovac
vycistéte.

Voli¢ pary nenive
spravné pozici nebo
se nedokoncil proces
predehrati.

Otocte volicem pary az do pozice pary a
pockejte, az se proces predehrati dokonci.
Pokud po provedeni vyse uvedenych krokd
unika z kdvovaru para, odstrante z ngj
vodni kadmen.

Kéva se
nepripravuje
spravné.

Kavy je prilis mnoho
nebo prilis malo.

1kava vyzaduje 1 zicku kdvy a je nutné

ji dobre stlacit. Kava nesmi byt namleta
pFilis jemné ani pfilis nahrubo. Hrubé mleta
kava se obtizné vydava a prilis jemna kava
ovliviuje mnozstvi a kvalitu kavy.

Kévovar nepéni

dostatecné mléko.

MLléko, které jste
pouzili, neni vhodné na
tuto funkci.

Pouzijte plnotu¢né mléko.

Funkce pary byla
aktivovana drive, nez
se rozsvitil indikator.

Paru je mozné pouzit pouze v pripadé, ze
svételny indikator pary prestane blikat a
svitf.
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6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Model: Power Espresso 20 Professionale

Reference produktu: 01556

Vykon: 850 W

Napéti a frekvence: 220-240 V~, 50 Hz

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepSeni
kvality produktu.

Vyrobeno v (iné | NavrZeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
Zivotnosti tohoto vyrobku musite baterie/akumulétory vyjmout a odnést na
sbérné misto urcené mistnimi Grady.
Podrobné informace o tom, jak spravné likvidovat elektrickd a elektronicka
zarizeni a/nebo baterie, by méli spotfebitelé ziskat od mistnich dradd.
DodrZovani vyse uvedenych pokynd prispivé k ochrané Zivotniho prostredi.

E Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi pfedpisy musi byt produkt a/
|

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovida konecnému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje vdobé dodani vyrobku za podminek a ve lhitach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite incident s produktem nebo mate néjaké dotazy, kontaktujte oficialni sluzbu
technické pomoci spole¢nosti Cecotec na telefonnim ¢isle +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Prava dusSevniho vlastnictvi k textdim v této pfirucce jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt vcelku ani
po castech reprodukovan, uklddén do vyhledavaciho systému, prenasen nebo Sifen jakymkoli
zptsobem (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahréavanim nebo podobng) bez

predchoziho souhlasu spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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