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Ostrzezenie: Prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg przed
uzytkowaniem tego urzgdzenia oraz o zachowanie tej instrukcji do
wykorzystania w przysztosci. W celu ulepszenia produktu konstrukcja i
specyfikacje mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia.

Szczegotowe informacje mozna uzyskaé u sprzedawcy lub producenta.

Powyzszy schemat ma charakter pogladowy. Jako standard nalezy przyjaé
wyglad rzeczywistego produktu.

Dziekujemy za zaufanie i zakup naszego urzadzenia.

Aby ufatwi¢ Panstwu korzystanie z niniejszego produktu, w zatgczeniu
przekazujemy szczegétows instrukcje obstugi. Podane w niej wskazowki powinny
umozliwi¢ Panstwu mozliwie jak najszybsze zaznajomienie sie ze swoim nowym
urzgdzeniem.

Prosze upewnic sie, ze otrzymaliscie Panstwo urzadzenie w stanie
nieuszkodzonym. W razie stwierdzenia powstania szkod w transporcie prosze
skontaktowac¢ sie z punktem sprzedazy, w ktérym urzadzenie zostato zakupione,
lub regionalnym dystrybutorem, ktéry dostarczyt urzadzenie. Numer telefonu
mozna znalez¢ na fakturze lub na dokumencie dostawy.

Instrukcja jest takze dostepna na naszej stronie
internetowej: www.gorenje.com / <

http://www.gorenje.com />.
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1. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Zamierzone zastosowanie

Ponizsze wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa majg na celu zapobieganie
nieprzewidzianym zagrozeniom lub szkodom wynikajgcym z niebezpiecznej lub
nieprawidtowej obstugi urzgdzenia. Prosimy o sprawdzenie opakowania i urzgdzenia
po dostarczeniu, aby upewni¢ sie, ze wszystko jest nienaruszone i zapewnia
bezpieczne dziatanie. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen nalezy
skontaktowac sie z dealerem lub sprzedawca. Nalezy pamietaé, ze modyfikacje lub
zmiany w urzgdzeniu sg niedozwolone ze wzgledéw bezpieczenstwa. Niewtasciwe
uzytkowanie moze prowadzi¢ do zagrozen i utraty roszczen gwarancyjnych.

Objasnienie symboli

o > P> b
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Niebezpieczenstwo

Ten symbol oznacza, ze istnieje zagrozenie dla zycia i zdrowia 0s6b ze wzgledu na
bardzo tatwopalny gaz.

Ostrzezenie przed napieciem elektrycznym

Ten symbol oznacza, ze istnieje zagrozenie zycia i zdrowia oséb spowodowane napieciem
elektrycznym.

Ostrzezenie

To stowo ostrzegawcze wskazuje na zagrozenie o srednim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie¢ go
nie uniknie, moze skutkowac $miercig lub powaznymi obrazeniami.

Uwaga

To stowo ostrzegawcze wskazuje na zagrozenie o niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go
nie uniknie, moze skutkowac niewielkimi lub umiarkowanymi obrazeniami.

Uwaga

To stowo ostrzegawcze wskazuje na wazne informacje (np. szkody materialne), ale nie na
niebezpieczenstwo.

Postepuj zgodnie z instrukcjami

Ten symbol oznacza, ze serwisant powinien dokonywac obstugi oraz konserwacji tego
urzadzenia wytgcznie zgodnie z instrukcjg obstugi.

Przed uzyciem/uruchomieniem urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytaé niniejszg
instrukcje obstugi i zachowa¢ jg do pdzniejszego wykorzystania w bezposrednim
sgsiedztwie miejsca instalacji lub urzadzenia!



2. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przed uzyciem ptyty kuchennej przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi.

2.1. Instalacja

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

¢ Odtacz urzadzenie od sieci przed przystapieniem do jakichkolwiek prac
montazowych lub konserwacji.

o Podtgczenie do prawidtowo uziemionej sieci zasilajgcej jest niezbedne i obowigzkowe.

e Zmiany w instalacji domowej mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

o Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowacé porazenie pradem lub smierc.

Zagrozenie przecieciem
o Nalezy zachowac ostroznos¢ - krawedzie panelu sg ostre.
¢ Niezachowanie ostrozno$ci moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

Wazne instrukcje bezpieczenstwa
o Przeczytaj uwaznie instrukcje przed instalacjg lub korzystaniem z urzadzenia.
e Na urzgdzeniu nie wolno umieszczaé tatwopalnych materiatéw ani produktéw.

e Prosimy o przekazanie tej informacji osobie odpowiedzialnej za instalacje
urzgdzenia, poniewaz moze ona zmniejszy¢ koszty instalaciji.

¢ Aby unikngé zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowaé zgodnie z niniejszg
instrukcjg instalaciji.

e To urzadzenie powinno by¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione
wylgcznie przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

e Urzadzenie musi by¢ podtgczone do obwodu wyposazonego w odfgcznik
zapewniajgcy catkowite odizolowanie od sieci zasilajgce;.

¢ Niewlasciwe zainstalowanie urzgdzenia moze spowodowaé uniewaznienie
wszelkich roszczen gwarancyjnych lub odpowiedzialnosci.

e Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
czuciowej lub umystowej, jak réwniez nie posiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, mogg korzystac z urzadzenia tylko pod nadzorem lub
po szkoleniu w zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i uswiadomieniu
o potencjalnych zagrozeniach.

¢ Dzieciom nie wolno bawi¢ sie z urzgdzeniem. Dzieci nie mogg czyscié i
konserwowac urzgdzenia bez nadzoru.

¢ Aby unikngé zagrozenia, w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego,
musi on zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub osobe o podobnych kwalifikacjach.



e OSTRZEZENIE! Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytgczyé urzadzenie,
aby unikng¢ mozliwosci porazenia prgdem na powierzchniach ptyt wykonanych
ze szkia ceramicznego lub podobnego materiatu, ktére chronig czesci pod
napieciem.

¢ Na ptycie kuchennej nie nalezy ktas¢ przedmiotéw takich jak noze, widelce, tyzki
oraz pokrywki, poniewaz mogqg sie one mocno nagrzac.

¢ Nie nalezy uzywac myijki parowe;j.
¢ Nie nalezy uzywac myijki parowej do czyszczenia ptyty kuchenne;j.

e Urzadzenia nie wolno uzywac z zewnetrznym wytacznikiem czasowym lub
oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

e OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo pozaru: nie umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na
powierzchniach do gotowania.

e Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krétkotrwaty proces gotowania musi
by¢ stale monitorowany.

e OSTRZEZENIE! Gotowanie bez nadzoru na ptycie za pomocg thuszczu lub
oleju moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar. NIGDY nie probuj gasic¢
ognia wodg. W takiej sytuacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomienie,
np. za pomoca koca pozarowego.

2.2, Obstuga i konserwacja

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

e Nie gotuj na peknietej lub popekanej powierzchni do gotowania. Jesli ptyta grzewcza jest
uszkodzona lub peknieta, nalezy natychmiast wytgczy¢ urzadzenie za pomocg wytgcznika
zasilania i skontaktowa¢ sie z wykwalifikowanym technikiem.

e Wylgcz zasilanie przed kazdym czyszczeniem lub konserwacja.

e Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac porazenie pradem lub $mier¢.

Zagrozenie dla zdrowia
e To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

e Osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi (takimi jak pompy
insulinowe) musza jednak przed uzyciem urzgdzenia skonsultowa¢ sie ze swoim
lekarzem lub producentem implantéw, aby upewni¢ sig, ze ich implanty nie zostang
dotkniete przez pole elektromagnetyczne.

e Niezastosowanie sig¢ do tej instrukcji moze spowodowac $mier¢.

Ostrzezenie przed gorgca powierzchnia

e Podczas uzytkowania urzadzenia ptyta moze sta¢ sie wystarczajgco goraca, aby
spowodowaé oparzenia.

e Nie pozwdl, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek inny przedmiot poza odpowiednim naczyniem
miat kontakt ze szktem indukcyjnym, dopdki powierzchnia nie bedzie zimna.

e Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

e Uchwyty garnkéw mogg by¢ gorgce w dotyku. Nalezy upewni¢ sig, ze uchwyty garnkéw nie
wystajg ponad inne wigczone pola grzewcze. Uchwyty powinny znajdowacé sie w miejscu
niedostepnym dla dzieci.



Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze prowadzi¢ do poparzen.

Zagrozenie przecieciem

Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest odstonigte, gdy ostona
bezpieczenstwa jest schowana. Uzywaj drapaka z wielkg ostroznoécig i
przechowuj go poza zasiegiem dzieci.

Niezachowanie ostroznosci moze spowodowacé obrazenia lub skaleczenia.

Wazne instrukcje bezpieczenstwa

Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Pryskanie
powoduje dymienie i ttuste wycieki, ktére moga sie zapalic.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy lub do przechowywania
przedmiotow.

Nigdy nie zostawiaj na urzadzeniu zadnych przedmiotéw ani naczyh.

Nie umieszczaj ani nie zostawiaj zadnych przedmiotéw namagnesowalnych (np.
kart kredytowych, kart pamieci) lub urzgdzen elektronicznych (np. Komputeréw,
odtwarzaczy MP3) w poblizu urzadzenia, poniewaz mogg na nie oddziatywac
jego pola elektromagnetyczne.

Nigdy nie uzywaj urzagdzenia do ogrzewania pomieszczenia.

Po uzyciu zawsze wytgczaj pola grzejne i ptyte grzewczg zgodnie z opisem w
niniejszej instrukcji (np. za pomocg przyciskéw dotykowych). Nie nalezy polegac

na funkcji wykrywania patelni do wytgczania strefy gotowania po zdjeciu patelni.

Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie urzadzeniem lub siedzieé, sta¢ lub wspinac sie na nie.

Nie przechowuj przedmiotéw interesujgcych dla dzieci w szafkach nad
urzgdzeniem. Dzieci wspinajgce sie na ptyte kuchenng mogg doznaé
powaznych obrazen.

Nie nalezy pozostawia¢ dzieci samych lub bez opieki w obszarze, w ktérym
urzgdzenie jest uzywane.

Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére majg ograniczong zdolnos¢ do
korzystania z urzgdzenia, powinny mie¢ odpowiedzialng i kompetentng osobe,
ktora poinstruuje je w zakresie jego obstugi. Instruktor powinien by¢ przekonany,
Zze moga oni korzysta¢ z urzgdzenia bez zagrozenia dla siebie lub otoczenia.

Nie nalezy naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzgdzenia, chyba Ze jest to
wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢
wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

Nie nalezy umieszcza¢ ani upuszczacé ciezkich przedmiotéw na ptyte kuchenna.
Nie nalezy stawac na ptycie kuchenne;.

Nie nalezy uzywac¢ patelni z ostrymi krawedziami ani przecigga¢ patelni po
powierzchni szkfa indukcyjnego, poniewaz moze to spowodowaé zarysowanie
szkta.

Do czyszczenia ptyty kuchennej nie nalezy uzywaé zmywakéw ani innych ostrych
Srodkow czyszczgcych, poniewaz mogg one porysowac szkto indukcyjne.
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e Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i
podobnych srodowiskach, takich jak: pracownicze pomieszczenia kuchenne w
sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy; - gospodarstwa rolnicze; - przez
klientéw w hotelach, motelach i innych srodowiskach pracy; - w placéwkach typu
bed and breakfast.

e OSTRZEZENIE: Urzgdzenie i jego dostepne czesci stajg sie gorgce podczas
uzytkowania.

o Nalezy uwazac, aby nie dotyka¢ elementow grzewczych.

o Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny by¢ trzymane z dala od urzgdzenia,
chyba Ze sg pod statym nadzorem.

o Po zakohczeniu pracy nalezy wytgczy¢ plyte grzewczg za pomocg elementu
sterujgcego i nie polega¢ na czujniku patelni.

Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy poswigci¢ troche czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi /
instalacji, aby

w petni zrozumieé, jak prawidtowo zainstalowac i obstugiwa¢ urzgdzenie.

W celu instalacji przeczytaj sekcje dotyczacy instalaciji.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa i
zachowaj te instrukcje obstugi / instalacji do wykorzystania w przysztosci.



SPECYFIKACJE

Plyta kuchenna Gl6442BSCE

Liczba pdl grzejnych 4

Napigcie zasilania 220-240V~ 380-415V 3N~ 50Hz lub 60Hz
Zainstalowana moc elektryczna 7400W

Wymiary produktu gt. x szer. x wys. (mm) 590X520X53

Wymiary w zabudowie AxB (mm) 560X480

Waga i wymiary sg przyblizone. Ze wzgledu na ciggte doskonalenie wyrobéw, budowa i dane techniczne
urzgdzenia mogg ulec zmianie.



Sterowanie dotykowe za pomocé

suwaka.

3. PRZEGLAD PRODUKTU

3.1. Widok z géry

3.2. Panel sterowania

Wzmocnienie mocy

1. Strefa: 2200/ 3300 W (P
. Strefa: 2200 / 3300 W (P

P)
)
. Strefa: 2200 / 3300 W (P)
P)
P)

. Strefa: 3300/ 3700 W (P

2
3
4. Strefa: 2200/ 3300 W (P
5
6. Panel sterowania

7

. Plyta szklana.

Sterowanie timerem ———

Wzmocnienie mocy
Sterowanie timerem
—

Pauza

Sterowanie timerem
Wzmocnienie mocy
Sterowanie timerem

Wzmocnienie mocy

T

suwaka

Sterowanie dotykowe za pomocg
uwaka
‘——————— AreaFlex

l——————————————— Sterowanie dotykowe za pomocg

suwaka

AreaFlex
Sterowanie dotykowe za pomocg
WL / WYL,
UWAGA

Blokada przyciskow

Wszystkie ilustracje w niniejszej instrukcji stuzg wytgcznie celom poglagdowym. Wszelkie rozbieznosci
migdzy rzeczywistym obiektem a ilustracjg na rysunku dotyczg rzeczywistego obiektu.
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Teoria dziatania

Gotowanie indukcyjne potraw jest bezpieczne dla zdrowia, nowoczesne, energooszczedne i bardzo
wydajne. Gotowanie indukcyjne polega na podgrzewaniu naczyn bezposrednio za pomocg pol
elektromagnetycznych indukowanych przez cewke, w przeciwienstwie do gotowania za pomocg ciepta
przeptywajgcego przez powtoke szklang na wierzchu ptyty kuchennej. Powtoka szklana ptyty indukcyjnej

nagrzewa sie wytgcznie od ciepta indukowanego. %%S

— || Zelazny garnek
Obwod magnetyczny —— 33 (). D«
| » szklana ptytka ceramiczna
XY [eee] | cewka indukcyjna
Prady indukowane . <+ N y

Przed rozpoczeciem korzystania z nowej ptyty indukcyjnej

e Przeczytaj niniejszg instrukcje, zwracajgc szczegdlng uwage na rozdziat "Ostrzezenia dotyczgce
bezpieczenstwa".

e Usun folie¢ ochronna, ktéra moze jeszcze znajdowac sie na ptycie indukcyjne;j.

4. INSTRUKCJA OBSLUGI
4.1. Przyciski dotykowe

e Kontrolki reagujg na dotyk, nie trzeba uzywac sity nacisku, aby je uaktywni¢.
e Steruj opuszkami palcow.
e Zakazdym razem, gdy zostanie zarejestrowane dotkniecie, rozlegnie sig¢ sygnat dzwigkowy.

e Nalezy upewnic¢ sig, ze elementy sterujgce sg zawsze czyste i suche oraz ze nie znajdujg sie na
nich zadne przedmioty (np. naczynia lub $ciereczki). Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢

obstuge elementow sterujgcych.

v/ X

4.2. Wybér

2 . Uzywaj naczyn z dnem do gotowania indukcyjnego.

e Symbol oznaczajacy, ze naczynie nadaje si¢ do gotowania indukcyjnego, znajduje sie na opakowaniu
lub spodzie naczynia.

e Mozesz sprawdzi¢, czy naczynie metalowe nadaje sie do gotowania indukcyjnego, za pomocg magnesu.
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Zbliz magnes do spodu naczynia. Jezeli magnes przycigga naczynie, to nadaje sig¢ ono
do gotowania indukcyjnego.

Jezeli nie mozesz sprawdzi¢ naczynia magnesem:
1. WIlej nieco wody do sprawdzanego naczynia.

2. Jezeli Z“wyswietlacz nie miga ostrzegawczo, za$ woda w naczyniu zacznie sie ogrzewac, to
naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

Do gotowania na ptycie indukcyjnej nie nadajg sie naczynia

kuchenne wykonane z czystej stali nierdzewnej, aluminium lub

miedzi bez dna z ferromagnetyku, a takze naczynia szklane, _

drewniane, porcelanowe, ceramiczne i gliniane. b
N

Podstawy naczyn kuchennych z zawartoscig aluminium.

Zmniejszajg one zakres ferromagnetyczny, co oznacza, ze mniej energii
jest przekazywane do naczynia, co powoduje, ze naczynie nie jest
rozpoznawane w wystarczajgcym stopniu lub wcale, a zatem nie jest
wystarczajgco podgrzewane.

Nie uzywaj naczyn o ostrych nieréwnych krawedziach spodu lub zakrzywionym spodzie.
ﬁf: ——? @
|
Nalezy uzywac¢ naczyn o gtadkim spodzie. Naczynie stawia sie rowno na powierzchni ptyty
szklanej. Wielko$¢ dna naczynia powinna odpowiada¢ srednicy pola grzejnego. Uzywaj garnkow,
ktorych srednica jest tak duza jak rysunek wybranej strefy. Jesli uzyjesz nieco wiekszej patelni,
energia zostanie maksymalnie wykorzystana. W przypadku uzycia mniejszej patelni moc moze

by¢ nizsza niz oczekiwana. Garnki o $rednicy mniejszej niz 140 mm moga nie zosta¢
rozpoznane przez plyte grzewcza. Garnek nalezy zawsze umieszcza¢ na $rodku pola

grzewczego.

Chcac przesunaé naczynie na inng czes¢ ptyty kuchennej, podnos$ je, nie przesuwaj po powtoce
szklanej, bo grozi to jej zarysowaniem.

X W
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4.3. Wymiar garnka

Pola grzewcze sg automatycznie dostosowywane do srednicy naczynia do pewnego limitu. Jednakze dno
musi mie¢ minimalng $rednice odpowiednig do strefy gotowania. Aby uzyska¢ najlepszg wydajnosc¢ ptyty
kuchennej, umies$¢ garnek na $rodku strefy gotowania.

Strefa Srednica podstawy naczyn indukcyjnych
grzejna Minimum (mm) Maximum (mm)
1,2,3,4 100 220
indukcja ,flex” 210 220x380

4.4. Jak uzywac

Rozpoczecie gotowania

e Dotknij przycisku ON/OFF. Po wigczeniu rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy, a na
elementach sterujgcych stuzacych do wyboru stref grzewczych zostanie wyswietlony
symbol " - ", co oznacza, ze ptyta indukcyjna znajduje sie w trybie gotowosci.

e Ustaw naczynie odpowiedniego typu na polu grzejnym, na ktérym chcesz gotowacé. g

- Upewnij sig, ze dno naczynia i powierzchnia pola grzejnego sg czyste i
suche.

2. Kazda ptyta grzewcza ma wtasny, niezalezny suwak, przycisk zwigkszania
mocy, przycisk regulacji czasu, ktéry moze niezaleznie sterowa¢ poziomem
mocy/funkcja regulacji czasu.

3. Ustawienie grzania mozna regulowa¢, dotykajgc suwaka.

- Jesli ustawienie grzania nie zostanie wybrane w ciggu 20 sekund, ptyta indukcyjna wytaczy sie
automatycznie. Konieczne bedzie ponowne rozpoczecie od kroku 1.

- Ustawienie grzania mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowania.

|r\
) L\\
d

(If \  Zwiekszenie mocy Zmniejszenie mocy
N y
Jesli na wyswietlaczu miga Y% na przemian z ustawieniem ciepta
Oznacza to, ze:
e nie umiescite$ patelni na wiasciwej strefie gotowania; lub
e uzywana patelnia nie jest odpowiednia do gotowania indukcyjnego,
e patelnia jest zbyt mata lub nie jest prawidiowo ustawiona na strefie gotowania.

Podgrzewanie odbywa sig tylko wtedy, gdy na polu grzewczym znajduje si¢ odpowiednia patelnia.

Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli na polu grzewczym nie ma odpowiedniego
naczynia.
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Zakonczenie gotowania

e Przesun suwak odpowiedniego palnika do kofca w lewo, upewnij si¢, ze na wyswietlaczu pojawi sie
"0", po 3 sekundach ptyta zostanie wytgczona, a na wyswietlaczu pojawi sie "-".

|
Zmniejszenie mocy | \'x\

\
\

oo
8

\

. Wylacz catg ptyte kuchenna, dotykajac przycisku ON/OFF.

e Uwaga na gorgce powierzchnie

H/h wskazuje, ktora strefa gotowania jest gorgca w dotyku. Wskazanie ostrzegawcze zgasnie
dopiero, gdy pole grzejne ostygnie do bezpiecznej temperatury. Jesli chcesz podgrza¢ nieco
zawarto$¢ naczynia, mozesz ustawic je na polu grzejnym, ktore jest nadal gorgce po uzyciu.

SR
[

Korzystanie z funkcji zwiekszenia mocy "Boost"

Aktywacja funkcji wzmocnienia grzania

e Dotknij przycisku ON/OFF. Po wigczeniu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na elementach
sterujgcych stuzacych do wyboru stref grzewczych zostanie wyswietlony symbol " - ", co oznacza,
ze ptyta indukcyjna znajduje sie w trybie gotowosci.

e Po dotknigciu elementu sterujgcego wzmocnienia grzania "P" na wyswietlaczu strefy pojawi sig
"Marquee", a moc osiggnie maksymalny poziom.

Anulowanie funkcji Boost

e Podczas pracy w trybie wzmocnienia grzania dotknigcie dowolnego poziomu na suwaku
spowoduje zatrzymanie trybu wzmocnienia grzania, a wybrany poziom zostanie wyswietlony w
obszarze wyswietlacza.

14



e Po uptywie 10 minut czasu pracy w trybie wzmocnienia grzania, zostanie on automatycznie
zakonczony i ponownie wtgczony zostanie poziom przed wejsciem w tryb wzmocnienia
grzania. Jesli poziom przed wejsciem w tryb wzmocnienia grzania wynosi 0, zostanie on
ustawiony na poziom 9.

® UWAGA
e Funkcja moze dziata¢ we wszystkich strefach grzewczych.
e Pole grzewcze powraca do pierwotnego ustawienia po 10 minutach.
e Elastyczne pole grzewcze powraca do pierwotnego ustawienia po 5 minutach.

o Jesli funkcja wzmocnienia grzania 1. pola grzewczego jest aktywna, nalezy uruchomic¢ 2. pole
grzewcze i odwrotnie 1. pole grzewcze.

o Jedli oryginalny tryb grzania wynosi 0, powréci on do 9 po zakonczeniu funkcji wzmocnienia grzania.

Obszar elastyczny

e Obszar ten moze by¢ uzywany jako pojedyncza strefa lub jako dwie rézne strefy, w zaleznosci od
potrzeb gotowania w danym momencie.

e Strefa elastyczna sktada sig z dwdch niezaleznych cewek indukcyjnych, ktérymi mozna
sterowac¢ oddzielnie. W przypadku uzycia jako pojedyncza strefa, cze$¢ nie przykryta naczyniem
jest automatycznie wytgczana po 8 sekundach.

e Aby zapewni¢ prawidtowe wykrywanie patelni i rownomierne rozprowadzanie ciepta, naczynie
powinno by¢ prawidtowo ustawione:

- Zprzodu lub z tylu strefy elastycznej, jesli naczynie jest mniejsze niz 21 cm.
- Wszedzie w przypadku wiekszych naczyn.

- Aby aktywowac elastyczng strefe jako jedng duza strefe, wystarczy nacisna¢ odpowiedni
przycisk.

)

Przyktady dobrego i ztego umieszczenia garnkow.

—
+
-

i

—
+
—
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Blokowanie elementéow sterujacych

e Mozna zablokowa¢ elementy sterujgce, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np.
przypadkowemu wigczeniu stref gotowania przez dzieci).

e Gdy elementy sterujgce sg zablokowane, wszystkie elementy oprocz przycisku ON/OFF sg wytgczone.

Aby zablokowa¢
elementy sterujace

Dotknij przycisk blokady Na wys$wietlaczu pojawi sie "Lo"

Aby odblokowa¢
elementy sterujace

Dotknij i przytrzymaj przez chwile przycisk blokady.

Gdy ptyta znajduje sie w trybie blokady, wszystkie elementy sterujgce z wyjgtkiem ON/OFF (D

A sg nieaktywne. W sytuacji awaryjnej zawsze mozna wytgczy¢ ptyte indukcyjng za pomoca
elementu sterujgcego ON/OFF (1), ale przy nastepnym uruchomieniu nalezy najpierw
odblokowac ptyte.

Sterowanie timerem

e Kazda strefa grzewcza posiada niezalezne przyciski do zwigkszania i zmniejszania czasu.

e Krotkie nacisnigcie przycisku zwigksza lub zmniejsza czas o 1 minute, diugie naci$nigcie
zwieksza lub zmniejsza czas o 10 minut.

e W trybie elastycznym przyciski sterowania czasem na elastycznych ptytach mogg sterowaé
czasem strefy elastycznej.

e W trybie strefy elastycznej, jesli ustawienie czasu jest obecne, po wytaczeniu funkcji strefy
elastycznej, czas pozostanie tylko na przedniej strefie gotowania.

e Po przetgczeniu na tryb elastyczny ustawienie czasu jest domysinie wytgczone.
e Maksymalny czas, jaki mozna ustawic, to 8:00.

e Maksymalny czas ustawienia biezgcej strefy grzewczej to standardowy czas strefy grzewcze;j.
Wiecej informacji mozna znalez¢ w sekcji Standardowe czasy pracy.

e Kiliknij suwak, aby wyswietli¢ biezgcy poziom i przesun suwak, aby dostosowa¢ poziom.

1. Jesli czas jest ustawiony na 0, tryb wskaznika poziomu zostanie zamkniety po uptywie ustawionego

czasu LU B L
bez wykonywania zadnych czynnos$ci przez 3 sekundy. I
®>
N
2. Przycisk zwiekszania czasu dziata dla dtugich i krotkich ‘," B
nacisniec. L
<O
| \
3. Przycisk zmniejszania czasu dziata dla diugich i krétkich (“ B
nacisniec. \
<O ©>
N M\
4. Naci$nij przycisk plus lub minus jednoczesnie przez 1 sekunde, aby ) )
anulowaé pomiar czasu. ': ' f '

16



Pauza

1. Gdy pola grzewcze dziataja, dotknij przycisku " Il ", wszystkie wys$wietlacze pokazg "'' " i grzanie

na poziomie 2. W tym momencie mozna obstugiwac tylko elementy sterujgce " 11" i,

2. Ponownie dotknij przycisku " Il ", na wyswietlaczu pojawi si¢ pierwotne ustawienie, a pola
grzewcze bedg nadal sie nagrzewac.

Przenoszenie naczyn

Funkcja przenoszenia naczyn jest domysinie wytgczona i mozna jg wigczy¢ lub wytgczyé w nastepujgcy

sposob.

Po wytgczeniu nacisnij i przytrzymaj przycisk otwierania " @ ", aby uruchomi¢ plyte grzewczg. Nastepnie
w ciggu 10 sekund naciénij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk funkcji skracania czasu pola

grzewczego LF.

1. Jesli na wyswietlaczu cyfrowym LF pojawi sig "On", oznacza to, ze funkcja przenoszenia naczyn jest

aktywna.

2. Jesli na wyswietlaczu cyfrowym LF pojawi sie "Off", oznacza to, ze funkcja przenoszenia naczyn jest

wytgczona.

3. Jesli pole grzewcze pracuje w trybie wzmocnienia grzania, funkcja transferu naczyn nie jest domysinie

wigczona.

4. Po potwierdzeniu przesunigcia zostanie przestany czas i poziom mocy.

O

7\

Uruchom plyte LR.
Palnik LR pracuje na
poziomie 9

=

Gdy moc jest stabilna,
nalezy przenies¢
naczynie z LR do RF
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Miga z sygnatem
dzwiekowym

Wyswietlacz RF pokazuje
moc ze strefy gotowania



Potwierdzenie

e .

Miga z
sygnatem
dzwiekowym

Nacisnij migajacy przycisk
wzmochnienia grzania palnika,
aby potwierdzi¢ transfer.

4

@

P
[ N e — "
A TR g.
_ ] = 9
Palnik RF jest podgrzewany na poziomie

Odrzucenie
Miga z sygnatem dzwiekowym

1. Po 6 sekundach na wyswietlaczu nie
pojawi sie zaden garnek.

2. Po 10 sekundach miganie zostanie
wylgczone i rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

4

)

Miga z
sygnatem
dzwiekowym

palnika LR
Uruchom suwak RF. Anuluj
transfer i ustawione grzanie.

DomyslIny czas pracy

Automatyczne wylgczanie to funkcja zabezpieczajgca plyte indukcyjng. Wytacza sie ona
automatycznie, jesli uzytkownik zapomni jg wytaczyé. Standardowe czasy pracy dla réznych
poziomdéw mocy podano w ponizszej tabeli:

Poziom mocy pauza| 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domyslny czas grzania (w 8 8 8 6 6 4 4 2 2 1,5
godz.)

Po zdjeciu naczynia ptyta indukcyjna moze natychmiast przestac grza¢ i wytaczy sie automatycznie po 1
minucie.

A Osoby z zaburzeniami rytmu serca powinny przed uzyciem tego urzadzenia skonsultowac sie z
lekarzem.
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Funkcja zarzadzania moca

Mozliwe jest ustawienie maksymalnego zuzycia energii przez ptyte indukcyjng i wybér pomigdzy réznymi

zakresami mocy.

Ptyty indukcyjne sg w stanie automatycznie ograniczy¢ sie do pracy z nizszg mocga, aby uniknaé ryzyka

przecigzenia.

Aby wiaczy¢ funkcje zarzadzania energia:

1. Wylgcz urzadzenie, naciskajgc przycisk "power". Nacisnigcie przycisku blokady rodzicielskiej przez 3
sekundy spowoduje wtgczenie blokady rodzicielskiej.

® ® P Ne) © P
R IR RTINS PP B e —— n (0 =0
2. Nacisnigcie przycisku "Boost" na lewej tylnej ptycie przez 3 sekundy.
Po przejsciu do kroku 2 rozlegnie sie krétki dzwiek brzeczyka.
@ ® P <@ ® P
R s =iy o

3 sekundy (+ dzwiek brzeczyka)

3. Po ustyszeniu dzwigku brzeczyka funkcja zarzgdzania mocg zostanie pomys$inie uruchomiona, a na
wyswietlaczu pojawi sig liczba "74" (dla 7,4 kW).

Aby przetaczy¢ na inny poziom

1. Nacisnij krotko przycisk blokady rodzicielskiej =0, Dostgpnych jest 6 pozioméw mocy, od "7,4" do

"2,5". Wskaznik LR pokaze jeden z nich:
o "T4"
e "60":
e "45":
e "35"
e "30"
e "25":

: maksymalna moc wynosi 7,4 kW.
maksymalna moc wynosi 6,0 kW.
maksymalna moc wynosi 4,5 kW.
: maksymalna moc wynosi 3,5 kW.
: maksymalna moc wynosi 3,0 kW.
maksymalna moc wynosi 2,5 kW.

Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzadzania moca

Po wybraniu zgdanego trybu ustawieh mocy nalezy nacisngc¢ przycisk zasilania @ , aby wyjs¢ i zapisaé

ustawienie.
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5. SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI

A

Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas smazenia w gtebokim ttuszczu, poniewaz olej i thuszcz
nagrzewajg sie bardzo szybko, zwlaszcza podczas korzystania z funkcji wzmocnienia mocy. W
ekstremalnie wysokich temperaturach olej i thuszcz moga ulec samozaptonowi,

stwarzajac powazne zagrozenie pozarem.

Wskazowki dotyczace gotowania

Gdy potrawa sig zagotuje, zmniejsz temperature.
Uzywanie pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie, poniewaz zatrzymuje ona ciepto.
Zmniejsz ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz poziom, gdy potrawa jest juz ugotowana.

Duszenie, gotowanie ryzu

Gotowanie wystepuje ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, kiedy pecherzyki
tylko od czasu do czasu wznoszg sie na powierzchnie cieczy. To klucz do pysznych zup i
delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijajg sie bez rozgotowywania jedzenia. Réwniez sosy
na bazie jaj i maki nalezy gotowac ponizej temperatury wrzenia.

W przypadku niektérych metod gotowania, takich jak gotowanie ryzu metodg absorpcyjna,
moze by¢ konieczne ustawienie wyzszego niz najnizsze ustawienia, aby zapewni¢ prawidtowe
ugotowanie potrawy w zalecanym czasie.

Smazenie steku

-

Aby przygotowac soczyste steki smakowe:

Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed przygotowaniem.

Rozgrzej patelnie grillowa.

Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop patelnie niewielkg ilo$¢ oleju a nastepnie potéz

migso na rozgrzang patelnieg.

Obré¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas przygotowania bedzie zalezat od grubosci
stekéw i od nastawionej mocy. Czas ten moze wynosi¢ od 2 do 8 minut na strone. Naci$nij na
stek, aby sprawdzi¢ stopien jego wysmazenia - im twardszy, tym lepiej wysmazony.

Pozwdl stekowi odpoczgé na cieptym talerzu przez kilka minut przed podaniem, aby mogt
zmiekngg¢.

Do smazenia w chinski sposéb

1.
2.

Wybierz ceramiczny wok o ptaskiej powierzchni lub duzg patelnie.

Przygotuj wszystkie sktadniki i przybory kuchenne. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli
przygotowujesz duze ilosci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.

Rozgrzej na krétko patelnig i dodaj dwie tyzki oleju.
Najpierw przygotuj migso, odtdz je i trzymaj w cieple.

Podsmaz warzywa. Gdy potrawa bedzie gorgca, ale nadal twarda, zmniejsz grzanie na niskie,
wibz jg z powrotem na patelnie i dodaj sos.

Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby sie podgrzaty.

Podawaj natychmiast po przygotowaniu.
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Wykrywanie matych przedmiotéw

Jesli na plycie grzewczej zostanie pozostawiona patelnia o nieodpowiednim rozmiarze lub patelnia
niemagnetyczna (np. aluminiowa) lub inny maty przedmiot (np. néz, widelec, klucz), ptyta automatycznie
przetaczy sie w tryb gotowosci po 1 minucie. Wentylator pracuje jeszcze przez 1 minute.

Ustawienie poziomu mocy

Ponizsze wskazowki majg wytacznie charakter orientacyjny. Dobdr prawidtowego stopnia mocy grzejnej
zalezy od szeregu czynnikéw, w tym od rodzaju naczyn uzywanych do gotowania i ilosci znajdujgcych sie
w nich produktow. Nalezy samodzielnie ustali¢ najlepsze ustawienia stopnia mocy grzejnej dla danego
sposobu gotowania i potrawy.

Poziom Odpowiednie do
mocy
e delikatne podgrzewanie matych ilosci zywnosci
* topienia czekolady, masta i zywnosci, ktore palg sig¢ szybko
1-2 e delikatnego gotowania
e powolne podgrzewanie
e dogrzewania
3-4 e szybkiego gotowania
e gotowania ryzu
5-6 ¢ nales$nikow
e smazenia
7-8 e gotowania makaronu
e smazenie
9P e smazenie w matej ilosci tluszczu
e doprowadzania zupy do wrzenia
e gotowania wody
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6. INSTALACJA PRODUKTU

Dobér urzadzen instalacyjnych

Nalezy wycig¢ w blacie kuchennym otwér pod montaz ptyty na wymiar przedstawiony na ilustracji ponize;j.

Podczas instalacji i uzytkowania nalezy zachowa¢ minimalny odstep 5 cm wokét otworu. Nalezy upewni¢
sie, ze grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz odporny na ciepfo i izolowany
materiat na powierzchnie roboczg (drewno i podobne materiaty widkniste lub higroskopijne nie moga by¢
uzywane jako materiat powierzchni roboczej, chyba ze sg impregnowane), aby unikng¢ porazenia prgdem
i powaznych deformacji spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty grzewczej. Wymiary
montazowe przedstawiono ponizej:

A Uwaga: Bezpieczna odlegto$¢ miedzy bokami ptyty grzewczej a wewnetrznymi powierzchniami blatu
roboczego powinna wynosi¢ co najmniej 3 mm.

L W

— & F

X Min. 3 mm
L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)
590 520 53 49 560+1 480+1 50 min 3 min

W kazdych okolicznosciach nalezy upewnic sig, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wloty i
wyloty powietrza nie sg zablokowane. Nalezy upewni¢ sig, ze ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie
technicznym. Jak przedstawiono ponizej:

Uwaga: Odlegto$¢ bezpieczenstwa miedzy ptytg a szafkg nad ptytg powinna wynosi¢ co najmniej
650 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D E
650 min 15 min 20 min Wiot Wylot
powietrza powietrza
2mm

OSTRZEZENIE: Zapewnienie odpowiedniej wentylacji
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Nalezy upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wloty i wyloty powietrza nie sg

zablokowane. Aby unikng¢ przypadkowego kontaktu z rozgrzanym dnem ptyty lub nieprzewidzianego
porazenia pragdem podczas pracy, konieczne jest zainstalowanie drewnianej wkifadki przymocowanej
Srubami w minimalnej odlegtosci 15 mm od dna piyty. Nalezy przestrzega¢ nastepujgcych wymagan.

Min.
v

[ .

Max. 5mm Max. 5mm

Na zewnatrz ptyty znajduja sie otwory wentylacyjne. Nalezy upewni¢ sie, ze otwory te nie sg
zablokowane przez blat roboczy po ustawieniu ptyty kuchennej w odpowiednim potozeniu.

A * Nalezy upewni¢ sie, ze klej tgczgcy tworzywo sztuczne lub drewno z meblami wytrzymuje
temperatury powyzej 150°C, aby zapobiec poluzowaniu si¢ oktadziny.

e Tylny panel, przylegajgce i otaczajgce powierzchnie muszg zatem by¢ w stanie
wytrzymac¢ temperature 90°C.

Przed instalacjg ptyty nalezy upewnic sie, ze:
e Powierzchnia robocza jest prostokatna i ptaska, a zadne elementy konstrukcyjne nie
zajmujg wymaganej przestrzeni.
e Blat roboczy jest wykonany z odpornego na ciepfo i izolowanego materiatu.
o Jesli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzgcy

e Instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymogami dotyczgcymi wolnej przestrzeni oraz
obowigzujgcymi normami i przepisami.

e Odpowiedni odtgcznik, ktéry umozliwia catkowite odtgczenie od zasilania elektrycznego, jest
zintegrowany ze statym okablowaniem i jest zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi
zasadami i przepisami dotyczacymi okablowania.

e Odtacznik powinien by¢ zatwierdzonego typu i powinien mie¢ 3 mm odstep migedzy stykami na
wszystkich biegunach (lub na wszystkich czynnych [fazowych] przewodach, jesli lokalne przepisy
dotyczace okablowania zezwalajg na takie odstepstwo od wymagan).

e Odtacznik musi by¢ tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu ptyty grzewcze;.

e W razie watpliwosci nalezy skonsultowac sie z lokalnymi wtadzami budowlanymi i przepisami
dotyczacymi instalacji.

e Na powierzchniach $cian otaczajgcych ptyte grzewczg nalezy stosowaé powierzchnie odporne na
dziatanie wysokich temperatur i tatwe do utrzymania w czystosci (np. ptytki ceramiczne).

Po zainstalowaniu plyty nalezy upewnic¢ sie, ze:
e Kabel zasilajgcy nie byt dostepny przez drzwi szafek lub szuflad
e Zapewniony jest wystarczajgcy przeptyw $wiezego powietrza z zewnatrz szafki do podstawy plyty.

o Jedli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad szufladg lub szafkg, pod podstawg ptyty
zamontowana jest bariera chronigca przed cieptem.

o Wytacznik jest tatwo dostepny dla klienta.
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Przed umieszczeniem uchwytéw mocujacych

Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (wykorzysta¢ opakowanie). Nie nalezy
przyktadac¢ sity do elementéw sterujgcych wystajgcych z plyty grzewczej.

Regulacja potozenia wspornikow

Przed instalacjg nalezy przymocowac ptyte do blatu, mocujgc 4 wsporniki do spodu ptyty (patrz
ilustracja).

Dostosuj potozenie wspornikdw do réznych grubosci blatu.

wsporni

W Zzadnym wypadku wsporniki nie powinny dotyka¢ wewnetrznych powierzchni blatu po instalacji (patrz
ilustracja).

UWAGI

1. Plyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technikéw.
Nasi specjalisci sg do Panstwa dyspozycji. Nigdy nie nalezy naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie.

2. Nie instaluj ptyty bezposrednio nad zmywarka, lodoéwka, zamrazarka, pralkg lub suszarkg
bebnowg, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike ptyty.

3. Plyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana w taki sposéb, aby zapewni¢ lepsze
promieniowanie cieplne w celu zwigkszenia jej niezawodnosci.

4. Sciana i indukowana strefa grzewcza nad powierzchnig stotu musza byé odporne na wysokg
temperature.

5. Aby unikng¢ uszkodzen, warstwa warstwowa i klej muszg by¢ odporne na wysokg temperature.
6. Nie nalezy uzywac¢ myjki parowe;.
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Podtaczenie plyty grzewczej do zasilania sieciowego

Niniejsza ptyta grzewcza moze by¢ podigczona do zasilania sieciowego wytgcznie przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe.
Przed podtgczeniem ptyty do sieci elektrycznej nalezy sprawdzic, czy:

1. Instalacja domowa jest odpowiednia do mocy pobieranej przez ptyte grzejna.

2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowe;.

3. Odcinki przewodéw zasilajgcych sg odpowiednie dla obcigzenia podanego na
tabliczce znamionowe;j.

Nie uzywaj adapteréw, reduktoréw ani rozgatezien do podtgczenia ptyty do sieci zasilajgce;j,
poniewaz mogg one spowodowac przegrzanie i stwarza¢ zagrozenie pozarowe.

Przewdd zasilajgcy nie moze dotyka¢ zadnych gorgcych czesci i musi by¢ poprowadzony tak, aby
jego temperatura w zadnym punkcie nie przekroczyta 75°C.

Nalezy sprawdzi¢ u wykwalifikowanego elektryka czy instalacja domowa jest odpowiednia bez
modyfikacji. Modyfikacje moga by¢ przeprowadzane wytgcznie przez wykwalifikowanego

elektryka.
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o Jesli przewdd jest uszkodzony lub ma zosta¢ wymieniony, czynnos¢ ta musi zosta¢ wykonana
przez przedstawiciela posprzedazowego przy uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikng¢
wypadkow.

o Jesli urzgdzenie jest podtgczane bezposrednio do sieci elektrycznej, nalezy zainstalowaé
wytgcznik wielobiegunowy z minimalnym odstepem 3 mm miedzy stykami.

» Instalator musi upewni¢ sie, ze wykonano prawidtowe potgczenie elektryczne i ze jest ono zgodne
z przepisami bezpieczenstwa.

» Kabel nie moze by¢ zginany ani Sciskany.
o Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany przez autoryzowanych technikéw.

A Dolna powierzchnia i przewdd zasilajgcy ptyty grzewczej nie sg dostgpne po instalacji.
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Montaz podtynkowy w blacie kuchennym

Urzadzenia bez fasetowanych krawedzi lub ozdobnych ramek nadajg si¢ do montazu podtynkowego.

Instalacja urzadzenia

Urzgdzenie moze by¢ montowane wylgcznie na blacie odpornym na temperature i wode, np. na blacie z
(naturalnego) kamienia (marmur, granit) lub litego drewna (krawedzie wzdtuz wyciecia muszg by¢
uszczelnione). W przypadku montazu w blacie wykonanym z ceramiki, drewna lub szkia nalezy
zastosowac drewniang ramke nosng. Ramka nie jest dostarczana wraz z urzadzeniem. Urzgdzenie moze
by¢ montowane w blacie z innych materiatéw tylko po konsultacji z producentem blatu i uzyskaniu jego
wyraznej zgody. Wymiar wewnetrzny jednostki podstawowej powinien by¢ co najmniej rowny
wewnetrznemu wycieciu na urzadzenie. Umozliwi to tatwy demontaz urzadzenia z blatu.

Zamocuj tasme uszczelniajagcg wzdtuz obwodu dolnej czesci tafli szklanej.

Najpierw przeprowadz przewod zasilajgcy przez wyciecie. Umies¢ urzadzenie na srodku wyciecia.
Podtgcz urzadzenie do sieci elektrycznej (patrz instrukcja podtgczenia urzadzenia). Przed uszczelnieniem
urzadzenia przetestuj jego dziatanie. Uszczelnij szczeline pomigdzy urzadzeniem a blatem kuchennym
za pomocg silikonowego $rodka uszczelniajgcego. Silikonowy $rodek uszczelniajacy uzyty do
uszczelnienia urzadzenia musi by¢ odporny na dziatanie temperatury (co najmniej 160 °C). Wygtadz
silikonowg mase uszczelniajgcg za pomocg odpowiedniego narzedzia. Przestrzegaj instrukcji stosowania
wybranego silikonowego $rodka uszczelniajgcego. Nie wigczaj urzadzenia do momentu catkowitego
wyschniecia silikonowego szczeliwa.

\/ 1. Silikonowy $rodek uszczelniajgcy
w 2. Tasma uszczelniajgca

OSTRZEZENIE!

Nalezy zwréci¢ szczegdélng uwage na wymiary zabudowy z (naturalnymi) kamiennymi blatami.
Wybierajgc uszczelniacz silikonowy, nalezy zwréci¢ uwage na materiat blatu i skonsultowac¢ sie z
producentem blatu. Niewtasciwe uzycie.

Demontaz urzadzenia w zabudowie

Odtgcz urzadzenie od sieci elektrycznej. Za pomocg odpowiedniego narzedzia usun uszczelke silikonowg
z obwodu. Wyjmij urzgdzenie, popychajac je w goére od dotu.
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OSTRZEZENIE!
Nie nalezy probowa¢ wyjmowacé urzgdzenia z gérnej czesci blatu.

OSTRZEZENIE!

Za naprawe i konserwacje ptyty kuchennej odpowiada wytgcznie serwis. Nalezy skonsultowac sie ze
sprzedawcg sprzetu kuchennego w sprawie ponownej instalacji (w przypadku montazu podtynkowego).

Kamienny blat

1. Blat
2. Urzadzenie

53 mm 3. Wneka

Biorgc pod uwage margines btedu (tolerancje) dla szklano-ceramicznej ptyty urzadzenia i wyciecie w blacie,
szczelina powinna by¢ regulowana (min. 2 mm).

Blat ceramiczny, drewniany lub szklany

@ O @@
1.Blat
2.Urzadzenie
3.Wneka
53mm 4.Drewniana rama, grubos$¢ 16 mm

X,y

Biorgc pod uwage margines btedu (tolerancje) dla szklano-ceramicznej ptyty urzadzenia i wyciecie w
blacie, szczelina powinna by¢ regulowana (min. 2 mm). Zamontuj drewniang rame 5,5 mm ponizej gérnej
krawedzi blatu (patrz rysunek).

Podczas wykonywania wycigcia nalezy przestrzega¢ promieni krawedzi szkta (R3).

SZKtO WYCIECIE

R3 R3 RS R5

R3 R3 R5 R5
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OSTRZEZENIE!

Jesli piekarnik jest zainstalowany pod podtynkowsg ptytg grzewczg, grubos¢ blatu powinna wynosi¢ co
najmniej 40 mm.
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7. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Co?

Jak?

Wazne!

Zwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej
od codziennego
uzytkowania (odciski
palcéw, niewielkie
$lady, plamy od
jedzenia lub plamy
od kipienia
produktéw bez cukru)

1. Odtgcz zasilanie od ptyty kuchenne;j.

2. Nanie$ preparat do mycia piyt
ceramicznych, gdy ptyta jest nadal
ciepta (nie nano$ na zbyt goracg
powierzchnig).

3. Przetrzyj catg ptyte, po czym wytrzyj jg
do sucha czystg $cierkg lub
papierowym recznikiem.

4. Podtgcz zasilanie do ptyty kuchenne;j.

+ Gdy odtgczysz ptyte kuchenng od
zrodta zasilania elektrycznego, nie
bedzie ona sygnalizowata
wskaznikiem $wietlnym czy jej
powierzchnia jest gorgca! Zachowaj
ostroznos$¢!

Skrobaki do naczyn metalowych,
niektdre drapaki z szorstkiego nylonu
oraz mleczka i preparaty do
szorowania grozg zarysowaniem
powtoki szklanej ptyty kuchenne;j.
Sprawdz, czy detergent i drapak
nadaje sie do mycia piyt
indukcyjnych.

Doktadnie usun resztki po
preparacie do mycia plyty
indukcyjnej, moze on odbarwi¢
powioke szklana.

Przypalona przelana
zawarto$¢ naczyn,
stopione plamy oraz
plamy po wykipiatych
potrawach z duzg
zawartoscig cukru na
powtoce szklanej.

Nalezy usuwac je doktadnie ostrym
nozem, zyletkg lub specjalistycznym
drapakiem do ptyt kuchennych ze szkia
ceramicznego, zachowujgc ostroznosé
podczas czyszczenia gorgcych pol
grzejnych.

1. Odtacz zasilanie od ptyty kuchenne;j.
2. Zdrap przypalone zabrudzenia i plamy
po wykipieniu potraw, przyktadajac

ostrze narzedzia (drapaka) pod katem

30° do powtoki szklanej, odczekawszy,
az ta ostygnie do w miare bezpiecznej
temperatury.

3. Wytrzyj do czysta resztki brudu i plamy
po wykipieniu za pomocg $cierki do
naczyn lub recznika papierowego.

4. Czysc¢ wedtug instrukcji w
krokach od 2 do 4 w pkt. ,Zwykte
zabrudzenia powierzchni szklanej
od codziennego uzytkowania”.

Plamy od zywnosci stopionej cieptem
od produktéw stodkich lub wykipienia
nalezy usuwac natychmiast. Jezeli
ostygna i przywra do szkia, bedzie je
trudno usungg¢, a w skrajnych
przypadkach moga uszkodzi¢
powtoke szklang.
Niebezpieczenstwo skaleczenia:
ostrze drapaka do czyszczenia
powtoki szklanej ptyty kuchennej

jest bardzo ostre i odstoniete po
odciggnieciu ostonki ochronne;j.
Uzywaj drapaka z wielkg
ostroznoscia i przechowuj go poza
zasiegiem dzieci.

Plamy od wykipienia
na elementach
sterowania
dotykowego

1. Odtgcz zasilanie od ptyty kuchenne;j.

2. Pot6z $cierke na plamie, aby jg
wchtongé.

3. Wytrzyj do czysta powierzchnie
panelu z elementami dotykowymi
za pomocg czystej, wilgotnej
gabki lub Scierki.

4. Wytrzyj powierzchnie zupetnie do
sucha recznikiem papierowym.

5. Podtgcz zasilanie do plyty kuchenne;j.

Ptyta kuchenna moze uruchomié
dzwiek i wylgczy¢ sie, zas elementy
sterowania dotykowego nie bedg
dziataty prawidtowo, gdy panel
sterowania jest mokry. Wytrzyj panel
sterowania i elementy dotykowe do
sucha, zanim ponownie wigczysz
ptyte kuchenna.
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8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Eksploatacja urzgdzenia moze prowadzi¢ do usterek i nieprawidtowego dziatania. Ponizsze tabele
zawierajg mozliwe przyczyny i instrukcje usuwania komunikatéw o btedach lub usterek. Zaleca sie
uwazne zapoznanie si¢ z ponizszymi tabelami, aby zaoszczedzi¢ czas i pienigdze, ktére moze kosztowac

wezwanie serwisu.

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Ptyty nie mozna
wigczyé.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze ptyta ceramiczna jest
podiaczona do zasilania i wigczona.

Sprawdz, czy w Twoim domu lub okolicy nie
ma przerwy w dostawie pradu. Jezeli nie
mozna  rozwigza¢  problemu,  wezwij
wykwalifikowanego serwisanta.

Dotykowe elementy
sterujace nie reaguja.

Wigczono blokade bezpieczenstwa.

Wytgcz blokade bezpieczenstwa. Instrukcje
znajdujg sie w rozdziale "Korzystanie z ptyty
grzewczej".

Przyciski dotykowe nie
dziatajg zbyt dobrze.

Na elementach sterujgcych moze
znajdowac sie lekka warstwa wody
lub dotykasz elementéw
sterujgcych samymi opuszkami
palcéw.

Upewnij sie, ze obszar wokét elementéw
sterujgcych jest suchy i dotknij elementéw
sterujgcych mocniej palcem.

Powtoka szklana jest
porysowana.

Naczynia o ostrych krawedziach.
Uzywane sa nieodpowiednie, $cierne
$rodki do szorowania lub
czyszczenia.

Uzywaj naczyn o gtadkim spodzie i
krawedziach dolnych. Patrz pkt ,Dobér
odpowiednich naczyn do gotowania”.

Patrz ,Czyszczenie i konserwacja’.

Niektore naczynia
stukajg lub
strzelaja.

Moze to wynika¢ z konstrukcji
uzywanych naczyn (tj. réznic w
drganiach indukowanych w
materiatach dna indukcyjnego).

Jest to normalne zjawisko i nie oznacza usterki,

Ptyta indukcyjna wydaje
niski szum, gdy jest
uzywana na wysokim
poziomie.

Wynika to z technologii gotowania
indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien sta¢ sie
cichszy lub catkowicie znikng¢ po zmniejszeniu
ustawienia temperatury

Odgtosy dmuchania z
ptyty indukcyjnej.

Wentylator chtodzacy wbudowany w
plyte indukcyjnag wigczyt sie, aby
chroni¢ elektronike przed
przegrzaniem. Moze on dziata¢
nawet po wylgczeniu plyty
indukcyjnej.

Jest to normalne i nie wymaga zadnych
dziatan. Nie odtgczaj doptywu zasilania
elektrycznego od ptyty indukcyjnej, dopoki
wentylator pracuje.

Patelnie nie nagrzewajg
sie, a pojawiajg sie na
wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie rozpoznaje
naczynia na polu grzejnym, bo nie
nadaje sie ono do gotowania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
patelni, poniewaz jest ona zbyt
mata dla pola grzewczym lub nie
jest prawidtowo wysrodkowana na
polu grzewczym.

Uzywaj naczyn przeznaczonych do
gotowania indukcyjnego. Patrz pkt ,Dobor
odpowiednich naczyn do gotowania”.

Umies¢ patelnie na $rodku i upewnij sie, ze jej
podstawa odpowiada rozmiarowi pola
grzewczego.
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Wyswietlanie i kontrola usterek

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Test ten umozliwia technikowi
sprawdzenie dziatania réznych komponentéw bez koniecznosci demontazu ptyty lub zdejmowania jej z

blatu kuchennego.

(1) Rozwigzywanie problemow

Problem Mozliwe przyczyny Co robi¢?
E1,E2, E7 Awaria czujnika temperatury Skontaktuj sie z dostawca.
Awaria czujnika temperatury IGBT
E3 E4 I P y Skontaktuj sie z dostawca.
Awaria potgczenia miedzy piyta
wyswietlacza a ptytg gtéwnag lub .
EU awaria komunikacji z dotykowym Skontaktuj sig z dostawca.
ukfadem scalonym.
) ) o o Sprawdz, czy zasilanie jest prawidtowe. Wigcz
EL/EH Nieprawidiowe napiecie zasilania. urzadzenie, jesli zasilanie jest prawidtowe.
c1 Czujnik temperatury ptytki szklano- | Uruchom ponownie urzadzenie po ostygnieciu
ceramicznej pokazuje zbyt wysoki piyty indukcyjne;.
wynik
c2 Czujnik temperatury IGBT pokazuje | Uruchom ponownie urzadzenie po ostygnieciu
zbyt wysoki wynik plyty indukcyjnej.
F5 Nieprawidiowe dziatanie wentylatora. | Skontaktuj sie z dostawca.
EF Dwa lub wiecej przyciskéw jest .
przyciskanych przez diugi czas. Czyszczenie obszaru roboczego
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(2) Specyficzne usterki i rozwigzania

Btad

Problem

Rozwigzanie A

Rozwigzanie B

Dioda LED nie $wieci sie
po podtgczeniu urzadzenia
do zasilania.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest
dobrze osadzona w
gniezdzie i

czy gniazdo

dziata.

Ptyta dodatkowa i ptyta
wyswietlacza sg
uszkodzone

Sprawdz potgczenie.

Dodatkowa ptyta zasilania
jest uszkodzona.

Wymien dodatkowg
ptyte drukowana.

Ptyta wyswietlacza
jest uszkodzona.

Wymien plyte wyswietlacza.

Niektore przyciski nie
dziatajg lub wyswietlacz
LED nie dziata w
prawidtowy sposob.

Ptyta wyswietlacza jest
uszkodzona.

Wymien plyte wyswietlacza.

Wskaznik trybu
gotowania $wieci sig, ale
proces podgrzewania nie
rozpoczyna sie.

Wysoka temperatura
ptyty grzewczej.

Temperatura otoczenia
moze by¢ zbyt wysoka.
Wilot powietrza lub
wentylacja mogg byé
zablokowane

Cos jest nie tak z
wentylatorem.

Sprawdz, czy wentylator
dziata prawidtowo, jesli nie,
wymien wentylator.

Ptyta zasilania jest
uszkodzona.

Wymien plyte zasilania.

Proces podgrzewania
zostaje nagle przerwany

Typ patelni jest
nieprawidtowy.

Srednica garnka jest zbyt
mata.

Uzyj wtasciwego garnka
(patrz instrukcja obstugi).

Urzadzenie przegrzalo sie.

Obwod wykrywania

podczas pracy, a na Poczekaj, az temperatura | Patelni jest o
wyswietlaczu miga "u". wrdci do normy. uszkodz'ony, wymien
- Plyta przegrzata sie. plyte gtowna.
Nacisnij przycisk
"ON/OFF", aby
ponownie uruchomi¢
urzadzenie.

Strefy grzewcze po tej
samej stronie (np. pierwsza
i druga strefa) bedg

wyswietlaé "u

Ptyta zasilania i
plyta wyswietlacza
nie sg potaczone.

Sprawdz potgczenie.

Ptyta wyswietlacza
czesci komunikacyjnej
jest uszkodzona.

Wymien plyte wyswietlacza.

Ptyta gtéwna jest
uszkodzona.

Wymien plyte zasilania.

Silnik wentylatora
wydaje nietypowe
dzwieki.

Silnik wentylatora jest
uszkodzony.

Wymien wentylator.

Powyzsze punkty stanowig ocene i weryfikacje typowych usterek.

Aby unikng¢ niebezpieczenstwa i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie demontowac¢

urzadzenia.
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9. UTYLIZACJA | RECYKLING

Wazne instrukcje dotyczace ochrony srodowiska
Zgodnos¢ z dyrektywg WEEE i utylizacja zuzytego sprzetu:

Produkt jest zgodny z dyrektywg EU WEEE Directive (2012/19/EU). Ten produkt jest oznaczony
symbolem klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

Symbol ten oznacza, ze tego produktu nie wolno wyrzucaé wraz z innymi odpadami
domowymi po zakonczeniu okresu uzytkowania. Zuzyte urzadzenie nalezy oddac do
oficjalnego punktu zbiérki zajmujgcego sie recyklingiem sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Aby znalez¢ takie punkty zbidrki, nalezy skontaktowac¢ sig z
lokalnymi wtadzami lub sprzedawca, u ktérego zakupiono produkt.

Kazde gospodarstwo domowe odgrywa wazng role w odzyskiwaniu i recyklingu
starych urzadzen. _

Prawidtowa utylizacja starych urzgdzen pomaga zapobiega¢ mozliwym negatywnym
konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS

Zakupiony produkt jest zgodny z dyrektywg UE RoHS (2011/65/UE). Nie zawiera materiatéw wymienionych
jako szkodliwe lub zabronione w dyrektywie.

Informacje o opakowaniu

Materiaty opakowaniowe produktu sg wykonane z materiatéw nadajgcych sie do “
recyklingu zgodnie z krajowymi przepisami dotyczgcymi ochrony srodowiska. Nie ‘
nalezy wyrzuca¢ materiatéw opakowaniowych razem z odpadami domowymi lub ’

innymi odpadami. Nalezy je przekazac do punktow zbiérki materiatow . ’
opakowaniowych wyznaczonych przez wiadze lokalne.

Tabela 5a. Rozporzqgdzenie (UE) nr 66/2014

Informacje dotyczace domowych plyt
elektrycznych

Pojawi sig Wartos$¢ Jednos
tka
Identyfikacja modelu Gl6442BSCE
Typ plyty grzewczej Whbudowana ptyta
Liczba stref i/lub obszaréw gotowania 4 strefy

Technologia grzewcza (indukcyjne pola grzewcze i obszary grzewcze,

promiennikowe pola grzewcze, plyty state) Indukeyjne pola grzewcze

Strefa 01:18.5

W przypadku okraglych stref lub obszaréw gotowania: $rednica Strefa 02:18.5

. cm
powierzchni uzytkowej na elektrycznie ogrzewang strefe gotowania, 9 Strefa 02:18.5

zaokraglona do najblizszych 5 mm. Strefa 02:18.5

W przypadku nieokraglych stref lub obszarow gotowania: diugo$¢ {|

szeroko$€ uzytecznej powierzchni na elektrycznie ogrzewang strefe N/A cm
gotowania lub obszar, w zaokragleniu do najblizszych 5 mm. W

strefa 1:175.4

) ECplyta strefa 2:179.0
Zuzycie energii na strefe lub obszar gotowania w przeliczeniu na kg elektryczna strefa 2:179.2 Wh/kg

strefa 2:186.0

Zuzycie energii przez plyte grzewcza w przeliczeniu na kg ECptyta 179,9 Wh/kg
elektryczna
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gorenje
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