
Instrukcja Obsługi - Profesjonalny Zestaw Barmański do 

Drinków (6 elementów + GRATIS) 

Zawartość Zestawu: 

1. Shaker - Niezbędne narzędzie do mieszania drinków. 

2. Miarka Barmańska (Jigger) - Do precyzyjnego odmierzania składników. 

3. Łyżka Barmańska - Do mieszania i warstwowania drinków. 

4. Sitko Barmańskie - Do oddzielania lodu i większych kawałków owoców od napoju. 

5. Nóż Barmański - Do krojenia owoców i dekoracji. 

6. Otwieracz do Butelek - Do otwierania butelek z piwem i napojami gazowanymi. 

Zasady Bezpieczeństwa: 

1. Przechowywanie: Przechowuj zestaw w miejscu niedostępnym dla dzieci. 

2. Ostrzeżenie: Używaj noża barmańskiego z zachowaniem szczególnej ostrożności. 

3. Czyszczenie: Wszystkie elementy zestawu należy myć ręcznie ciepłą wodą z mydłem. 

Unikaj mycia w zmywarce, aby zachować ich trwałość. 

4. Użytkowanie: Nie używaj shakera do gorących napojów, aby uniknąć ryzyka 

poparzenia. 

Instrukcja Użytkowania: 

1. Przygotowanie Składników: 

• Upewnij się, że wszystkie składniki są gotowe do użycia. 

• Pokrój owoce za pomocą noża barmańskiego na odpowiednie kawałki. 

• Przygotuj miarki alkoholi i syropów przy użyciu miarki barmańskiej. 

2. Mieszanie Drinków: 

• Napełnij Shaker: Do shakera dodaj odpowiednią ilość lodu. 

• Dodaj Składniki: Wlej wszystkie składniki drinka do shakera, używając miarki 

barmańskiej. 

• Zamknij Shaker: Upewnij się, że shaker jest dobrze zamknięty, aby zapobiec 

rozlaniu. 

3. Shaking (Mieszanie): 

• Trzymaj shaker obiema rękami i energicznie wstrząśnij przez około 10-15 sekund, aż 

napój będzie dobrze wymieszany i schłodzony. 

4. Nalewanie: 

• Sitko Barmańskie: Nałóż sitko na otwarty shaker. 

• Nalewanie Drinku: Przelej drinka do szklanki przez sitko, aby oddzielić lód i większe 

kawałki owoców. 

5. Dekorowanie i Serwowanie: 



• Użyj łyżki barmańskiej, aby delikatnie umieścić dekoracje na powierzchni drinka. 

• Dodaj dekoracje owocowe zgodnie z przepisem. 

Dodatkowe Wskazówki: 

• Przepisy: Eksperymentuj z różnymi przepisami na drinki, aby odkryć nowe smaki. 

• Prezentacja: Pamiętaj, że prezentacja drinka jest równie ważna jak jego smak. 

Starannie dobrana dekoracja może podnieść atrakcyjność każdego napoju. 

• Trening: Im więcej będziesz korzystać z zestawu, tym bardziej wprawny się staniesz. 

Ćwicz techniki mieszania i dekorowania, aby doskonalić swoje umiejętności. 

Gratis: 

• Dodatkowy Element: Sprawdź, czy otrzymałeś gratisowy element zgodnie z ofertą. 

Może to być dodatkowe narzędzie lub akcesorium barmańskie. 

Zestaw jest idealny zarówno dla początkujących, jak i doświadczonych barmanów, 

umożliwiając przygotowanie profesjonalnych drinków w domowym zaciszu. 

 


