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Lis¢ laurowy 250 g PLANTEON

Galeria Produktu
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Opis Produktu

Lis¢ laurowy 250 g PLANTEON - Aromatyczna klasyka w Twojej kuchni Lis¢ laurowy 250
g PLANTEON Odkryj moc natury z lisciem laurowym PLANTEON - niezbednym

sktadnikiem w kazdej kuchni! Sktadniki: 100% suszony lis¢ laurowy Sposdéb uzycia:
Stosowac w kuchni jako przyprawe. Sposdb przechowywania: Przechowywac¢ w suchym i
zacienionym miejscu. Informacje o alergenach: Produkt moze zawiera¢: zboza
zawierajgce gluten, seler, gorczyce, nasiona sezamu, orzeszki ziemne oraz orzechy.
Aromat i smak prosto z natury Lis¢ laurowy PLANTEON to esencja srédziemnomorskiej
kuchni zamknieta w jednej przyprawie. Jego intensywny, ziotowo-korzenny aromat
przeniesie Cie wprost na stoneczne wybrzeza Morza Srédziemnego. Charakterystyczny,
lekko gorzkawy smak dodaje potrawom gtebi i wyrazistosci, jednoczesnie nie dominujac
nad innymi skfadnikami. To idealne potgczenie subtelnosci i charakteru, ktére sprawia,
ze Twoje dania nabierajg profesjonalnego, restauracyjnego sznytu. Zalety liscia
laurowego PLANTEON Odkryj, dlaczego lis¢ laurowy PLANTEON powinien znalez¢ sie w
Twojej kuchni! v Naturalna czystos¢ - 100% suszony lis¢ laurowy bez dodatkéw v
Intensywny aromat - wzbogaca smak potraw v Wszechstronne zastosowanie - idealne

do zup, mies i marynat v Duze opakowanie 250g - wystarczy na dtugi czas v tatwe
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przechowywanie - zachowuje aromat przez diugi czas Jak uzywac liscia laurowego w
kuchni? Lis¢ laurowy to wszechstronna przyprawa, ktéra moze odmieni¢ smak Twoich
potraw. Oto kilka prostych krokdéw, jak go wykorzysta¢: Dodaj 1-2 liscie do gotujgcych
sie zup lub soséw Wtéz kilka lisci do marynaty do mies lub warzyw Wrzuc lis¢ do garnka
z gotujgcymi sie ziemniakami lub ryzem Pamietaj, aby usungc liscie przed podaniem
potrawy Kulinarne inspiracje z lisciem laurowym Lis¢ laurowy PLANTEON to nie tylko
klasyka, ale tez inspiracja do kulinarnych eksperymentéw. Oto kilka propozycji:
Klasycznie: Dodaj do rosotu lub bigosu dla tradycyjnego, gtebokiego smaku. Z nuta
fantazji: Przygotuj aromatyczng herbate ziotowg, dodajac lis¢ laurowy do czarnej
herbaty z cytryng i miodem. Na szybko: Wrzu¢ lis¢ do oleju podczas smazenia ryby -
nada jej delikatny, ziotowy aromat. Dlaczego warto wybra¢ lis¢ laurowy PLANTEON?
Wybierajac lis¢ laurowy PLANTEON, stawiasz na jakos¢ i tradycje. To produkt, ktory
tgczy w sobie naturalnos¢ z wygoda uzycia. Duze opakowanie 2509 zapewni Ci zapas tej
wszechstronnej przyprawy na diugi czas, pozwalajac eksperymentowaé¢ w kuchni i
tworzy¢ dania petne aromatu i smaku. Pamietaj, ze odpowiednie przyprawy to klucz do
kulinarnego sukcesu - z lisciem laurowym PLANTEON Twoje potrawy nabiorg
profesjonalnego charakteru! Sekcja pytan i odpowiedzi Czy lis¢ laurowy PLANTEON jest
odpowiedni dla wegan i wegetarian? Tak, lis¢ laurowy PLANTEON to 100% naturalny
produkt roslinny, idealny dla wegan i wegetarian. Jak dtugo mozna przechowywac lis¢
laurowy? Przy prawidtowym przechowywaniu w suchym i zacienionym miejscu, lis¢
laurowy zachowuje swoje witasciwosci przez okoto 1-2 lata. Czy mozna uzywac liscia
laurowego do celéw innych niz kulinarne? Lis¢ laurowy jest gtownie stosowany w
kuchni. Nie zalecamy uzywania go do celéw innych niz kulinarne bez konsultacji z
ekspertem. Czy lis¢ laurowy PLANTEON ma certyfikaty jakosci? PLANTEON dba o
wysoka jakos¢ swoich produktéw. Szczegétowe informacje o certyfikatach mozna

uzyskac kontaktujgc sie bezposrednio z producentem.

Parametry Techniczne

Parametr Wartosé
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Kod producenta Lis¢ laurowy 250 g

Marka Planteon

Waga 250

Nazwa handlowa Lis¢ laurowy 250 g PLANTEON
Rodzaj Lis¢ laurowy

Produkt nie zawiera cukru

Waga produktu z opakowan 0.28

Postac lis¢
Wartos¢ energetyczna 313
Ttuszcz 8.4

Kwasy ttuszczowe nasycone 2.3

Weglowodany 75

Btonnik 26

Biatko 7.6

Sél 0.06

EAN (GTIN) 5902605214514
Stan Nowy

Stan opakowania oryginalne
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