stalgast

ekspert gastronomiczny

KUCHNIA GAZOWA WOLNOSTOJACA - FREISTEHENDER GASHERD - FREESTANDING GAS COOKER
CUISINIERE A GAZ INDEPENDANTE - COCINA A GAS INDEPENDIENTE
SAMOSTATNE STOJICi PLYNOVY SPORAK - SAMOSTATNE STOJACi PLYNOVY SPORAK

KG-1(*)(**), KG-2(*)(**), KG-4(*)(**), KG-6(*)(**): 979511, 979513, 979521, 979523, 979531,
979533, 979611, 979613, 979621, 979623, 999511, 999513, 999521, 999523, 999531,
999533, 999541, 999543, 999551, 999553, 999611, 999613, 999621, 999623, 998511,
998513, 998521, 998523, 998531, 998533, 998541, 998543, 998551, 998553, 998611,
998613, 998621, 998623, 978511, 978513, 978521, 978523, 978531, 978533, 978611,

978613, 978621, 978623

; . TABORET GAZOWY - GAS-HOCKERKOCHER - GAS STOOL COOKER .
RECHAUD A GAZ SUR PIEDS - HORNILLO A GAS - PLYNOVA STOLICKA - PLYNOVA STOLICKA
TG-1(*)(*), TG-2(*)(*7), TG-3(*)(™):

773001, 773003, 773011, 773013, 773035, 773036, 773045, 773046, 773051, 773052

Cyfra wskazuje ilos¢ palnikow
(*) - odmiana uktadu panikow okreslajaca moc cieplna =
(**) - typ kuchni ze wzgledu na gabaryt i wyposazenie

Die Ziffer zeigt die Anzahl der Brenner an
(*) - die Variante der Brenneranordnung, die die Warmeleistung bestimmt
(**) - Herdtyp im Hinblick auf die GroRe und die Ausstattung

The digit indicates the number of burners
(*) - variant of burners system indicating thermal power
(**) - type of stove as regards its size and equipment

Le chiffre indique le nombre de brileurs
(*) - type de disposition des briileurs indiquant la puissance de chauffe
(**) - type de cuisiniére en raison du gabarit et de I’équipement

Cifra que indica la cantidad de quemadores

(*) - tipo de sistema de quemador que determina la potencia calorifica
(**) - tipo de cocina conforme a su tamafo y equipamiento

Cislo udava pocet hoFakd

(*) - varianta systému horakd znazorfiujici tepelny vykon

(**) - typ sporaku dle rozméru a vybaveni

Cislica oznacuje pocet horakov

(*) - verzia systému horakov stanovujuca tepelny vykon

(**) - typ kuchyne, vzhladom na rozmery a vybavenie

Instrukcja obstugi / Instrukcja dla instalatora - Bedienungsanleitung / Anleitung fiir den Instal-
lateur - Instruction manual / Instructions for the installer - Notice d’instruction / Notice pour
I’agent d’installation - Manual de instrucciones - Instrucciones para el instalador / Instrucciones
de uso - Navod k pouziti / Navod pro instalatéry - Navod na pouzitie / Pokyny pre instalatora
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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy dokfadnie zapoznac
sie z niniejszg instrukcjg obstugi.

Aby zapewni¢ Panistwu najlepsze rozwigzania techniczne urzadzen, stale rozwijamy je technologicznie.

Z tego wzgledu zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji moga réznic sie od zakupionego urzadzenia.

Instrukcja obstugi kazdego urzadzenia zawierajaca aktualne zdjecia i rysunki, dostepna jest na stro-
nie internetowej www.stalgast.com w zaktadce ,pliki do pobrania” przy opisie produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Produ-
cent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji bez zgody
producenta jest zabronione.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Pomieszczenie przeznaczone do zainstalowania urzadzen gazowych musi odpowiadac¢ wytycz-
nym zawartym w przepisach obowigzujacych w danym kraju.

Jezeli urzadzenie bedzie montowane w innym kraju, przy instalacji musza by¢ przestrzegane
przepisy obowigzujace w kraju przeznaczenia.

Uwaga! Jezeli urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podiaczac!
Podtaczenie kuchni do instalacji gazowej lub butli z gazem ptynnym oraz jej regulacje musi wy-
konac wylacznie uprawniony instalator urzadzen gazowych posiadajacy aktualne zaswiadczenie
kwalifikacyjne w zakresie eksploatacji urzadzen i instalacji energetycznych.

Nie zezwala sie na wykonanie we wtasnym zakresie podtaczenia kuchni do instalacji gazowej lub
butli z gazem plynnym oraz jakichkolwiek napraw, pod rygorem utraty uprawnien gwarancyj-
nych.

Urzadzenie w wersji do skrecania nalezy rozpakowac i skreci¢ postepujac zgodnie z zataczona
instrukcja montazu. Montaz i podiaczenie urzadzenia do instalacji gazowej musi by¢ wykonane
przez osobe z uprawnieniami.

Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzadze-
nia lub zranienie oséb.

Materiaty, z ktérych jest wykonane opakowanie nadajg sie do wykorzystania jako surowce wtérne.
Przed pierwszym uruchomieniem kuchni nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg obstugi i zalece-
niami bezpieczenstwa.

Urzadzenie jest przystosowane do gazu i ciSnienia podanego na tabliczce znamionowej.
Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian w celu unowocze$nienia urzadzenia i sta-
tego polepszania jakosci, bez uprzedniego powiadomienia. Zmiany te nie beda jednak stwarzaty trud-
nosci dla uzytkownikow.

Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i nie-
wiasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub zostato zalane wodg, nalezy na-
tychmiast odtaczy¢ urzadzenie, a nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

Kuchnie sa wyrobami nie zawierajacymi materiatéw niebezpiecznych dla srodowiska.

Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Szczegélnie gorace palniki nawierzchnio-
we, ruszty, ustawione naczynia z goracymi ptynami moga by¢ przyczyna poparzenia dziecka.

Nie otwiera¢ kurka na przytaczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia czy wszystkie
kurki sa zamkniete.

Nie dopuszcza¢ do zalewania palnikdw oraz ich zanieczyszczania. Zabrudzone oczyscic¢ i wysuszy¢ na-
tychmiast po wystudzeniu.

Nie wolno stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.

Nie uderzac¢ w pokretta i palniki.

Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw kuchenki przez osoby nie przeszkolone zawodowo.
Zabrania sie otwierania kurkéw kuchenki nie majac w rece zapalonej zapatki lub urzadzenia do zapa-
lania gazu.

Zabrania sie gasi¢ ptomien palnika przez dmuchanie.

Zabrania sie samowolnego dokonywania przerébek kuchenki na inny rodzaj gazu, przenoszenia ku-
chenki w inne miejsce oraz dokonywania zmian w instalacji zasilajacej. Czynnosci te moze wykonywac
uprawniony instalator.

Nie dopuszczac do kuchenki matych dzieci oraz oséb niezapoznanych z instrukcja uzytkowania

W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO: zapalac zapatek, pali¢ papieroséw, wia-
czac i wylaczac¢ odbiornikéw elektrycznych (dzwonek lub wigcznik oswietlenia) oraz uzywac innych
urzadzen elektrycznych i mechanicznych powodujacych powstawanie iskry elektrycznej lub udarowe;j
W takim przypadku nalezy natychmiast zamkng¢ zawér na butli z gazem lub kurek odcinajacy instalacje
gazowaq i przewietrzy¢ pomieszczenie, a nastepnie wezwac osobe uprawniong do usuniecia przyczyny.
Dla dodatkowego bezpieczenstwa mozna zainstalowaé w pomieszczeniu detektory gazu

W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast za-
mknac¢ doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajacego.

W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnego zaworu butli gazowej nalezy: na
butle zarzuci¢ mokry koc, w celu ostudzenia butli zakreci¢ zaw6r na butli.
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* Nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.
* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytko-

waniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie
naprawczym.

Po ostudzeniu nalezy butle wynie$¢ na otwarta przestrzen. Zabrania sie powtdrnej eksploatacji uszko-
dzonej butli.

W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuchni nalezy zamkng¢ zawér gtdwny na instalacji
gazowej, natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym uzytkowaniu.

Uzytkowanie gazowego urzadzenia do gotowania i pieczenia powoduje wydzielanie sie spalin ze spa-
lanego gazu oraz ciepta i wilgoci w pomieszczeniu, w ktérym jest zainstalowane. Nalezy upewnic sie,
czy pomieszczenie kuchenne jest dobrze przewietrzane; nalezy utrzymywac otwarte naturalne otwory
wentylacyjne lub zainstalowac srodki wentylacji mechanicznej (okap z mechanicznym wyciggiem).
Dtugotrwate intensywne uzywanie gazowego urzadzenia moze wymagac dodatkowego przewietrza-
nia, na przyktad otwarcia okna lub bardziej skutecznej wentylacji, np. zwiekszenia wydajnosci wentyla-
¢ji mechanicznej, jesli jest stosowana.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.
* Nie zezwala sie na wykonanie we wtasnym zakresie jakichkolwiek napraw, pod rygorem utraty upraw-

nien gwarancyjnych.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.
* Nie nalezy zezwalac¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycz-

nie lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej wymie-
nione osoby moga obstugiwac¢ urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpie-
czenstwo.

* Niedozwolone jest polewanie rusztu, palnikdw a takze catego urzadzenia woda.
* Garnki nalezy uktadac i zdejmowac z rusztu uzywajac rekawic odpornych na wysokie temperatury.

Wylacz urzadzenie, zanim zamkniesz zawdr doprowadzajacy gaz

2. ZASADY BHP
W celu zapewnienia bezpiecznej eksploatacji urzadzenia nalezy przestrzega¢ podanych ponizej zasad bez-

piec

zenstwa:

Personel korzystajacy z urzadzenia musi by¢ przeszkolony w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia
zgodnie zinformacjami zawartymi w niniejszej instrukgcji, a takze zna¢ podstawowe zasady uzytkowania
urzadzen gazowych i bezpieczerstwa w miejscu pracy. W wymienionym wyzej zakresie nalezy przepro-
wadzac dla obstugujacego urzadzenie personelu szkolenia wstepne (przed pierwszym uruchomieniem
urzadzenia przez danego pracownika) oraz okresowe.

Nie zostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez opieki. Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac konserwa-
cyjnych nalezy sie upewnic ze wszystkie palniki sa wylaczone i ze odcieto doptyw gazu do urzadzenia.
Niedozwolone jest wtaczanie urzadzenia, jezeli ktorykolwiek element grzewczy i/lub element kontrolny
zostat uszkodzony. Przed uruchomieniem upewnic sig, ze urzadzenie jest sprawne oraz ze zostato przy-
gotowane do pracy zgodnie z niniejszg instrukcja.

Nie otwiera¢ zaworu przelotowego na instalacji gazowej bez uprzedniego sprawdzenia czy zawér ga-
zowy urzadzenia jest zamkniety

* Nie otwierac kurka nie majac w rece zapalonej zapatki lub innego urzadzenia do zapalenia gazu.
* Nie stawiac naczyn bezposrednio na palnikach (stosowac ruszt jak na rys.1-5) .

Nie wolno uzywa¢ do podgrzewania naczyn innych niz do tego przeznaczenie. Stosowanie niewtasci-
wych naczyn (np. z tworzyw sztucznych) grozi pozarem.

* Nie umieszczac¢ w poblizu urzadzenia materiatéw fatwopalnych
¢ Ciezar naczynia wraz z zawartoscia, ktére umieszczamy na pojedynczym ruszcie (rys. 1 poz.3, rys 5 poz

3), nie moze przekracza¢ 100kg na taborecie i 40kg na kuchni.

Zabronione jest polewanie woda palnikéw gazowych, zwtaszcza gdy te sg nagrzane. Nalezy tez uni-
kac¢ sytuacji w ktorej zawartos¢ garnkéw wylewa sie na urzadzenie (np. na skutek niekontrolowanego
wrzenia zawartosci). Nie stosowanie sie do powyzszej zasady moze prowadzi¢ do niebezpiecznych dla
uzytkownika sytuacji oraz uszkodzenia samego urzadzenia.

W trakcie pracy urzadzenie nagrzewa sie - nalezy uwazac na mozliwo$¢ poparzenia sie przy kontakcie z
jego powierzchnia. Po wytaczeniu urzadzenia jego temperatura spada powoli. Przed transportem albo
jakimikolwiek czynnosciami konserwacyjnymi upewnic sie, ze temperatura urzadzenia spadta do bez-
piecznego poziomu.

Do zdejmowania cieptych pokryw i garnkéw nalezy uzywac rekawic ochronnych.

* Urzadzenia nie nalezy my¢ pod biezaca woda.
* Jakiekolwiek naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel

2.1.

Pro
sy p

techniczny (serwis techniczny).

Przeznaczenie urzadzenia

fesjonalne kuchnie i taborety gazowe wykonane sg ze stali nierdzewnej. Wyposazone sa w wysokiej kla-
alniki grzewcze, ptynna regulacje gazu, regulowane stopki, zaroodporny ruszt. Ptynne regulatory gazu
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pozwalajg na wygodne i oszczedne korzystanie z palnikéw grzejnych, dlatego kuchnie i taborety doskonale
nadajg sie do gotowania, pieczenia i smazenia w nowoczesnych zapleczach kuchennych. Doskonale spraw-
dzg sie wszedzie tam, gdzie zachodzi koniecznos¢ przygotowania duzej ilosci positkéw (obiekty gastrono-
miczne tj. stotéwki, sanatoria, hotele, itp.).

Niniejsza instrukcja obstugi dotyczy rodziny kuchni gazowych wyposazonych w palniki duzej mocy ze sta-
bilizacja ptomieni spetniajacych wymagania wg PN-EN 203-1:2014-05; PN-EN 203-2-1:2015-04; PN-EN 203-
2-2:2010; PN-EN 437+A1:2012

3. DANE TECHNICZNE
3.1. Taboret

Wyposazenie urzadzenia (strona 2): 1 - Panel sterujacy, 2 - Pokretto sterujace, 3 - Ruszt

Model Wymiary Palniki zamontowane w tabo- taczna moc [W] Rodzaj
taboretu [mm] recie [kW] 2 rusztu
773001
9 9000
773003 565x605x380 5 ali
zeliwny
773035 (rysunek 2) 14 14000
773036 11 11000
773011
1140x605x380 2x9 18000 zeliwny
773013 (rysunek 3)
773045 565%x565x375 14 14000
stalowy
773046 (rysunek 4) 11 11000
773051 340x340x340
773052 (rysunek 5) > >000 stalowy

3.2. Kuchnia gazowa wolnostojaca
Wyposazenie urzadzenia (strona 2): 1 - Panel sterujacy, 2 - Pokretfo sterujace, 3 - Ruszt, 4 - Pétka

Model Wymiary Palniki zamontowane
kuchni [mm] w kuchni [kW]
979511
978511
979513
978513
979521
978521 800x700x850
979523 (Rysunek 2a)
978523
979531
978523
979533
978533
979611
978611
979613
978613 1200x700x850
979621 (Rysunek 3a)
978621
979623
978623

Polozenie palnikéow | taczna moc[W]

3,5+2x5+7 20500

3,5+5+2x7 Rysunek 6 22500

2x5+2x7 24000

3,5+3x5+2x7 32500

Rysunek 7

3,5+2x5+2x7+9 36500




Model Wymiary Palniki zamontowane

kuchni (mm] w kuchni [kW] Polozenie palnikow taczna moc [W]

999511
998511

3,5+2x5+7 20500
999513

998513

999521
998521

3,5+5+2x7 22500
999523

998523

999531
998531 900x900x850

999533 (Rysunek 4a) 2x5+2x7 Rysunek 6 24000

998533

999541
998541

PL

3,5+5+7+9 24500
999543

998543

999551
998551

9+9+9+9 36000
999553

998553

999611
998611

3,5+3x5+2x7 32500
999613

998613 1300x900x850

999621 (Rysunek 5a) Rysunek 7

998621

3,5+2x5+2x7+9 36500
999623

998623

Uwaga! Wszystkie kuchnie posiadajq zabezpieczenie przeciw wyptywowe.
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999541, 999543, 988541, 998543 999551, 999553, 998551, 998553
Rysunek 6. Potozenie palnikéw w kuchni czteropalnikowej (schematycznie)
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979611, 979613, 999611, 999613, 978611, 978613, 979621, 979623, 999621, 999623, 978621,
998611, 998613 978623, 998621, 998623

Rysunek 7. Potozenie palnikow w kuchni szesciopalnikowej (schematycznie)

4. OBSLUGA URZADZENIA
Przed wlaczeniem urzadzenia nalezy sie upewni¢, ze zostalo ono poprawnie zainstalowane, oraz
jego stan techniczny pozwala na bezpieczna eksploatacje

* Przed uzytkowaniem kuchni nalezy zwréci¢ uwage na prawidtowe utozenie gérnych czesci palnika (kie-
lich palnika i pierscienia ptomieniowego). Prawidtowo zatozony pierscien ptomieniowy jest wtedy, gdy
kotek sprezysty znajdujacy sie na powierzchni bazowej kielicha spasuje sie z wycieciem znajdujacym sie
na obwodzie pierscienia pfomieniowego. Inne utozenie pierécienia ptomieniowego wzgledem kielicha

jest nieprawidtowe i bedzie skutkowac ztym spaleniem gazu na palniku

¢ Ze wzgledu na racjonalne zuzycie energii i prawidtowe spalanie zaleca sie stosowanie garnkéw o odpo-
wiedniej srednicy w stosunku do obcigzenia cieplnego palnika:
¢ dla palnika 9kW zaleca sie garnki o $rednicach od 42 cm w gére
* dla palnika 7kW zaleca sie garnki o $rednicach od 38 cm do 46cm
¢ dla palnika 5kW zaleca sie garnki o $rednicach do 32 cm do 38 cm
* dla palnika 3,5kW zaleca sie garnki o Srednicach od 28 cm do 32 cm

XX

Dno odpowiednio wieksze Dno wkleste Dno za mate dla tego
dla tego palnika palnika

* Nie wolno uzywa¢ do podgrzewania naczyn innych niz do tego przeznaczenie. Stosowanie niewtasci-
wych naczyn (np. z tworzyw sztucznych) grozi pozarem.
* Nalezy upewnic sie, czy wszystkie pokretta nieuzywanych palnikéw znajduja sa w potozeniu ,palnik
zamkniety” (Rys.8).
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Rysunek 8. Ustawienie pokretta w ktérym ma miejsce catkowite odciecie doptywu gazu do palnika.

¢ Otworzyc¢ zawor na butli z propanem - butanem wyposazonej w reduktor do gazu propan- butan (tylko
dla kuchni przystosowanych do pracy z gazem propan-butan)

* Trzymajac w reku zapalong zapatke lub urzadzenie do zapalania (np. zapalarke elektryczng) wcisnac
pokretto sterujace wybranego palnika

* Przekreci¢ wcisniete pokretto w potozenie ,palnik pilotowy” jak na Rys. 9 (ruch przeciwny do ruchu
wskazowek zegara)

o
x

< 4

Rysunek 9. Ustawienie pokretta w ktérym zasilany przez gaz jest jedynie palnik pilotowy.

e Zapali¢ gaz na ,palniku pilotowym” wczesniej przygotowana zapatka lub urzadzeniem zapalajagcym i
przytrzymac wcisnigte pokretto okoto 20 sekund (czas potrzebny do zadziatania zabezpieczenia)

UWAGA! Przystepujac do zapalania palnika pilotowego nalezy pamieta¢, ze w armaturze znajduje
sie powietrze, ktore musi zosta¢ wyparte przez naptywajacy gaz z instalacji zasilajacej. Urzadzenie
odpali, gdy gaz wypelni catag armature kuchni.

* Przekreci¢ pokretto (ruch przeciwny do ruchu wskazéwek zegara) na pozycje ptomien petny (Rys. 10)
aby zostat odpalony palnik gtéwny (zostaje zapalony przez palnik pilota). Nastepnie przekrecajac po-
kretto dalej w tym samym kierunku uzyskamy ptomien oszczednosciowy (Rys. 11). Palnik gtéwny nie zo-
stanie odpalony jezeli palnik kontrolny (pilot) nie pali sie i nie podgrzewa czujki zabezpieczenia przeciw
wyptywowego. W razie chwilowego zaniku ptomienia czujka zabezpieczenia przeciw wyptywowego
gazu spowoduje odciecie jego doptywu do palnika.
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Rysunek 10. Ustawienie pokretta w ktorym palnik funkcjonuje z maksymalna moca.
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Rysunek 11. Ustawienie pokretta w ktérym palnik funkcjonuje z minimalng moca

* Nie korzystajac chwilowo z palnika nalezy pokretto nim sterujgce przekreci¢ na pozycje ,palnik piloto-
wy” (Rys. 9)

* Po zakonczeniu pracy palnika, zamkna¢ doptyw gazu przez odwrécenie pokretta w potozenie ,zamknie-
te” (ruch zgodny z ruchem wskazéwek zegara) (Rys. 8). Uwaga! Przy korzystaniu z propanu-butanu
przed zamknieciem palnika za pomoca pokretta trzeba zamknac¢ zawér na butli!

UWAGA! Urzadzenia nie nalezy przenosi¢, gdy:

* urzadzenie jest podiaczone do butli gazowej lub instalacji gazowej (przytaczanie/odtaczanie
kuchni od zrédta gazu moze dokonac tylko osoba posiadajaca uprawnienia do wykonywania
ustug instalatorskich)

* powierzchnia urzadzenia nie jest wystudzona,

* na kuchni, w piekarniku lub szafce znajduja sie jakiekolwiek garnki

5. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy wytaczy¢ wszystkie palniki za po-
mocg pokretet, a w przypadku korzystaniu z gazu propan-butan nalezy zamknac réwniez zawoér na butli.

Codzienna konserwacja polega na zdjeciu wszystkich naczyn z urzadzenia i przemyciu elementéw kuchni
za pomocg szmatki zwilzonej w wodzie z ptynem do mycia naczyn a nastepnie wytarciu czystg szmatka
do sucha. Po zakoniczonych pracach nalezy sprawdzi¢, czy elementy palnika zostaty prawidtowo zatozone.
Elementy palnika musza by¢ zawsze suche. Czastki wody moga zahamowac wyptyw gazu i powodowac zte
palenie sie palnika.

Raz na miesigc nalezy sprawdzi¢, czy stan instalacji gazowej urzadzenia jest prawidtowy (stan pokretet,
palnikow, zabezpieczen przeciw wyptywowych, itp.)

Raz na rok nalezy serwisowac urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewentual-
nych usterek elementéw i czesci.

W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii nalezy zgtosic jg do wyspecjalizowanego serwisu technicznego
celem uzyskania pomocy w jej usunieciu.

Konserwacje wykonywane raz na miesigc, coroczne serwisowanie oraz naprawy urzadzenia moga by¢ wy-
konywane wytacznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).

6. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Informacja dla uzytkownikéw o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym

¢ Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktérym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek
nieodptatnego przyjecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej samej
ilosci. Warunkiem jest dostarczenie sprzetu do sklepu na swoj koszt.

* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Panstwo na
gminnej stronie internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.

* Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa ze
wzgleddw technicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.

* Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie zdomu. Jesli nie maja Paristwo czasu lub mozliwosci przewie-
zienia swojego sprzetu do punktu zbiérki, mozna skorzystac z ustug specjalistycznych firm.
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Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu facznie z innymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary
pieniezne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji ozna-
cza, ze produktu nie wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obowiazkiem
uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiorki w celu wia-
sciwego jego przetworzenia.

7. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajacych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie podle-
gaja one naprawie gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku dziatania
sit zewnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawidtowego usta-
wienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania, mechanicznych,
termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze
zniszczone kamieniem kottowym, $ruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np; palniki, uszczelki

gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.
o

W0003390WZ
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8. INSTALACJA - ROZDZIAL PRZEZNACZONY DLA INSTALATORA
8.1. Dane techniczne urzadzenia
Kuchnie moga by¢ przystosowane do zasilania nastepujacymi paliwami gazowymi przy okreslonych ci-

$nieniach.

2E -rodzina 2 grupa E (20mbar) - gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)

2H -rodzina 2 grupa H (20mbar) - gaz ziemny wysokometanowy (G20)

2lw -rodzina 2 grupa L (20mbar) - gaz ziemny zaazotowany (G27)

2E+ -rodzina 2 grupa E/L (20mbar) - gaz ziemny/gaz ziemny zaazotowany (G20<->G25)

3B/P -rodzina 3 grupa B/P (30mbar) - gaz propan-butan (G30)
3B/P -rodzina 3 grupa B/P (37mbar) - gaz propan-butan (G30)

3P -rodzina 3 grupa P (37mbar) - gaz propan (G31)
3B/P -rodzina 3 grupa B/P (50mbar) - gaz propan-butan (G30)
3P -rodzina 3 grupa P (50mbar) - gaz propan (G31)
2K -rodzina 2 grupa K (25mbar) - gaz ziemny zaazotowany (G25.3)
Wykaz rodzajéw paliw gazowych i ci$nien zasilania urzadzen gazowych w krajach objetych ta
instrukcja
Gaz
2E+
2lw | 2K (G20< 2E | 2H | 2H |3B/P|3B/P|3B/P| 3P | 3P | 3P
Kraj prze- | Kategoria |(G27)|(G25,3) 5G25) (G20)|(G20)|(G20)|(G30)| (G30) | (G30)|(G31)|(G31)](G31)
zna-czenia § urzadzenia
Cisnienie (mbar)
20 25 G20¢ 20 | 20 | 25| 30 | 37 | 50 | 30 | 37 | 50
>G25
PL JII2ELw3B/PP} X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, I12H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, CZ,
ES, GB, GR,
IE, IT.LT, LV, 112H3+ X X X
PT, SI, SK
DE I12E3B/PP X X X
AT, CH I12H3B/PP X X X




BE, FR 112E4+3+ X X X X

NL 11I2EK3B/P X X X

HU I12H3B/P X X

8.2. Charakterystyka palnikow

Moc cieplna palnika: 3,5 kW / Sprawnos¢ cieplna: >50%
Ci$nienie nomi-

Rodzaj gazu nalne >rednica dyszy Orientacyjne zuzycie gazu
(mm)
(mbar)

2Lw (G27) 20 1,55 0,41m>/h
2K (G25,3) 25 1,40 0,42m>/h
) 2E+ (G20<->G25) 20-25 1,35 041m>/h

Gaz ziemny 3
2E (G20) 20 1,35 0,36m>/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m>/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m°/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h

Gar ohvin 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
piynny 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 027kg/h

Moc cieplna palnika: 5 kW / Sprawnos¢ cieplna: >50%
Cisnienie nomi-

Rodzaj gazu nalne >rednica dyszy Orientacyjne zuzycie gazu
(mm)
(mbar)

2Lw (G27) 20 1,85 0,58m%/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m°/h
) 2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m>/h

Gaz ziemny 3
2E (G20) 20 1,65 0,52m>/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m>/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m>/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,3%g/h

Gar ohvin 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
piynny 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h

Moc cieplna palnika: 7 kW / Sprawnos¢ cieplna: >50%
Cisnienie nomi-

Rodzaj gazu nalne Sredr(\r:ran?yszy Orlentacy;rzwj zuzycie
(mbar) 9

2Lw (G27) 20 2,20 0,81m>%/h

2K (G25,3) 25 2,00 0,84m>/h

. 2E+ (G20<>G25) 20-25 1,90 0,81m%/h

Gaz ziemny 3

2E (G20) 20 1,90 0,73m3/h

2H (G20) 20 1,90 0,73m>/h

2H (G20) 25 1,80 0,73m/h




.

3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Gaz plynny 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h

Moc cieplna palnika: 9 kW / Sprawnos¢ cieplna: >50%

Ci$nienie nomi-

Rodzaj gazu nalne Srednica dyszy Orientacyjne zuzycie
(mbar) (mm) gazu
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m>/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m>/h
, 2E+ (G20¢>G25) 20-25 2,25 1,04m>/h
Gaz ziemny 3
2E (G20) 20 2,25 0,94m>/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m>/h
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Gaz plynny 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h

Moc cieplna palnika: 11 kW / Sprawnos¢ cieplna: >5

0%

Rodzaj gazu Cisnienie nominal- Srednica dyszy Orientacyjne zuzycie
ne (mbar) (mm) gazu
3B/P (G30) 30 1,65 0,86kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,65 0,86/0,85kg/h
3B/P (G30) 37 1,60 0,86kg/h
Gaz ptynny
3P (G31) 37 1,70 0,85kg/h
3B/P (G30) 50 1,50 0,86kg/h
3P (G31) 50 1,60 0,85kg/h

Moc cieplna palnika: 14 kW / Sprawnos¢ cieplna: >50%

Rodzaj gazu Cis’ni:gi(;nbzl:;inal— S’red?r:;;jyszy Orientacgi;i zuzycie
2Lw (G27) 20 3,35 0,58m>/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 2,80 0,58m>/h
Gaz ziemny 2E (G20) 20 2,80 0,52m>/h
2H (G20) 20 2,80 0,52m%/h
2H (G20) 25 2,60 0,52m>%/h
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Moc cieplna palnika pilota : 140W
Rodzaj gazu Cisnienie nominalne (mbar) Srednica dyszy (mm)

2lw (G27) 20 0,40

2K (25,3) 25 0,40

. 2E+ (G20<¢>G25) 20-25 0,40

Gaz ziemny

2E (G20) 20 0,40

2H (G20) 20 0,40

2H (G20) 25 0,40

3B/P (G30) 30 0,20

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20

3B/P (G30) 37 0,20

Gaz ptynny

3P (G31) 37 0,20

3B/P (G30) 50 0,20

3P (G31) 50 0,20

Ustawienie przestony palnjka
Moc cieplna | Ustawienie przestony | Rodzaj Cisnienie
palnika( kW) powietrza (mm) gazu gazu (mbar)

14,0 H=21 G27 20
9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
5,0 H=14 G27 20
35 H=14 G27 20
14,0 H=19 G20 25
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5,0 H=12 G20 25
35 H=12 G20 25
14,0 H=21 G20 20
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
50 H=14 G20 20
35 H=14 G20 20
9,0 H=12 G253 25
7,0 H=8 G25,3 25
50 H=8 G253 25
35 H=10 G253 25
11,0 H=24 G30/31 30
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H=20 G30/31 30
50 H=20 G30/31 30
35 H =20 G30/31 30
11,0 H=24 G30/31 37
9,0 H=21 G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
50 H=19 G30/31 37
35 H=19 G30/31 37
110 H=24 G30/31 50
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5,0 H=16 G30/31 50
35 H=16 G30/31 50
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8.3. Instalacja

Urzadzenie moze by¢ przylaczone do instalacji gazowej lub butli z gazem tylko przez osobe posiadajaca

uprawnienia do wykonywania ustug instalatorskich. Adaptacje kuchni na inny rodzaj gazu powinien wyko-
nac utoryzowany instalator.
¢ Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢, czy urzqdzenle nie ma widocznych uszkodzen. Jezeli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podiacza¢!
Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usungc folie ochronng z urzadzenia. Powierzchnie zewnetrzne
umyc¢ sciereczka nasgczong ciepta woda z dodatkiem srodka odttuszczajacego, a nastepnie osuszy¢. Nie
stosowac srodkéw mogacych zarysowac powierzchnie.
Pomieszczenia, w ktérych przewiduje sie zainstalowanie urzadzen gazowych musza bezwzglednie
spelniac przepisy instalacyjne kraju, w ktérym urzadzenie jest instalowane.
Urzadzenie powinno by¢ ustawione w pomieszczeniu o dobrej wentylacji. Nalezy zadba¢ o swobodny
doptyw powietrza do kuchni (jest potrzebne w procesie spalania gazu) a takze bezpieczne odprowadza-
nie spalin (nie stawia¢ kuchni we wnekach, nie zastawiac z bokéw wysokimi urzadzeniami/szafami itp.).
W przypadku ustawienia kuchni przy $cianie pomieszczenia minimalna odlegto$¢ powinna wynosic:

* od $ciany niepalnej wg mozliwosci ustawienia,

* od $ciany palnej chronionej tj. Sciany z materiatéw tatwo palnych, ale otynkowanej lub zabez-

pieczonej w réwnorzedny sposdb - nie mniej niz 30cm
* od $ciany palnej nie chronionej tj. $ciany z drewna lub innych materiatéw tatwopalnych - nie
mniej niz 60cm

Urzadzenia dostosowane do spalania gazu propan-butan nie mogga by¢ instalowane ponizej poziomu
gruntu (np. piwnice)
Temperatura pomleszczen w ktérych instaluje sie butle nie moze przekracza¢ 35°C. Kuchnie nalezy
wypoziomowac za pomoca regulowanych stopek jak na rys. 14 (zakres regulacji od -20 do 40 mm).

Rysunek 14. Poziomowanie urzadzenia

a. W przypadku urzadzen przytaczonych do butli zgazem propan-butan:
* Butle nalezy umieszcza¢ w odlegtosci co najmniej 1,5m od urzadzen promieniujacych ciepto (grzejniki,
piece itp.) z wylaczeniem zestawu z szafkami na butle.
¢ Uwaga: Jezeli urzadzenie ma przedziat na butle do gazu, przedziat ten powinien by¢ tak za-
projektowany, aby miescit tylko jedna butle o maksymalnej tadownosci wynoszacej 20kg.
W takim przypadku (urzadzenie gazowe z butla umieszczong w szafce) catkowite obciazenie cieplne
urzadzenia nie powinno przekracza¢ 12kW.
* Butli nie umieszczac w sasiedztwie innych urzadzer powodujacych iskrzenie.
* Butle umieszcza¢ w pozycji pionowej oraz zabezpiecza¢ przed uderzeniem, przewrdceniem, przypad-
kowym przemieszczeniem.
¢ Kuchnia na gaz ptynny powinna by¢ podtaczona do przewodu gietkiego (przewéd do gazu propan-
butan posiadajacy znak bezpieczenstwa ,B") za posrednictwem rury stalowej bez szwu o dtugosci co
najmniej 50cm.
* Przewdd powinien by¢ na obu koricach zabezpieczony przed zsunieciem opaskami zaciskowymi. Dtu-
gos¢ przewodu nie moze by¢ mniejsza niz 1,2 mb i nie moze by¢ wieksza niz 3,0m.
¢ Butla z gazem propan -butan (B/P) musi by¢ wyposazona w reduktor cisnienia gazu. Ci$nienie na wyj-
$ciu z reduktora powinno odpowiadac cisnieniu na tabliczce znamionowej.

b. W przypadku urzqdzen przylaczonych do instalacji z gazem ziemnym:

¢ Kuchnie na gaz ziemny (2E; 2H; 2L, 2L) powinny by¢ przytaczone do instalacji gazowej wewnatrz bu-
dynku na sztywno lub przy pomocy elastycznych przewodow metalowych posiadajacych aktualny
znak bezpieczenstwa. Kuchnia ma przytacze gazowe z gwintem R 2" (rys.15 poz.1).
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Taboret Kuchnia wolnostojaca 1. Przylacze gazowe

2. Tabliczka znamionowa
Rysunek 15. Widok od tytu na urzadzenie.

c. Adaptacji urzadzenia na inny rodzaj gazu powinien wykonac¢ uprawniony instalator.

Polega ona na:
* Wymianie dysz w palnikach gazowych - srednice dysz dla odpowiedniego gazu podane sa w tabelach
w dziale ,charakterystyka palnikow”
* Odpowiednim ustaleniem tuIeJkl aluminiowej w korpusie palnika — nalezy odkreci¢ wkret mocujacy D_
tulejke, wysuna¢ lub wsunac w korpus do potozenia zgodnego tabelg ,Ustawienie przestony palnika”
* Wyregulowanie przeptywu minimalnego w kurku sterujagcym — nalezy odpowiednio wkrecajac lub wy-
krecajac wkret umieszczony obok trzpienia kurka ustawic przeptyw gazu o takiej wielkosci aby ptomien
nie gast przy zmianie potozenia pokretta z petnego przeptywu na minimalny.
Wyregulowaniu przeptywu gazu na palniku pilota :

1. jezeliadaptujemy kuchnie z gazu ziemnego na propan lub propan-butan odkrecamy srube uszczel-
niajaca znajdujaca sie na spodzie pilota, a nastepnie wykrecamy dysze pilota z cechg 40 i wkrecamy
dysze z cecha 20 az poczujemy opoér. (dla gazu propanu i propanu - butanu jest ta sama dysza). Nastep-
nie wkrecamy $rube uszczelniajaca. (rys.16 poz.5) Zapalamy palnik pilota. Plomien powinien ogrzewac
termopare i pali¢ sie jasnym ptomieniem. Jesli tak nie jest nalezy wyregulowa¢ doptyw powietrza prze-
stonka znajdujaca sie w gdrnej czesci pilota.

2. jezeliadaptujemy kuchnie z propanu lub propanu-butanu na gaz ziemny postepujemy jak w punk-
cie‘a’z ta réznica, ze wykrecamy dysze pilota z cechg 20 a wkrecamy dysze z cechg 40 do oporu.

1 Korona palnika

2. Korpus palnika

3. Inzektor z przestong
4, Palnik pilota

5. Sruba uszczelniajaca
Rysunek 16. Budowa palnika na przyktadzie palnika 7kW.
Uwaga! Po zaadaptowaniu kuchni na inny rodzaj gazu, dotaczone do dysz naklejki okreslajace rodzaj
gazu do ktorego dostosowano kuchnie nalezy naklei¢ na tabliczke znamionowa oraz karte gwarancyjna.

Przyktad: Kuchnie dostosowang do spalania gazu propan butan adaptujemy do spalania gazu ziemnego.
Po zakonczeniu adaptacji naklejke G20 2E (20mbar) dotaczona do dysz naklejamy na tabliczke znamionowa
(rys.15 poz.1, rys. 17)
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Stalgast Radom Sp. z 0.0 Model Nrkat. SIN
Plac Konesera 9, Budynek O |__KG636.5701/PET-27 WN102456 P647363/2019

03-736 Warszawa m m E@m 209k m

IT-PT-SK-SHLT-LV BG-DK-EE-FI
On GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE HU DE NO-RO-SE  AT-CH
Kat. ﬁmEstP(n/Pl 2H3+ U2E+3+ | ZH3B/P | I2E3B/P |  1IZH3B/P IIIHZBIP‘
Pn (mbar/hPa) | 20203737 202830737 20/25; 2530 2050 2030 2050 |
0 28-30/37 |
12
C E" T‘"’ G20(2E:2HY)| 3.85 |m*/h  G3ozempy) 288 |Kg/h
1as0 120 36,5 kW G27(2Lw) 471 |m3/h G31(3P) 2.83 |Kg/h

PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET

EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU Gzo(ZE;ZH) 20mbar

13. Znamionowe obcigzenie cieplne

14. Zuzycie gazu w zaleznosci od rodzaju gazu zasilania

15. Urzadzenie przystosowane do gazu / cisni
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Wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte machen Sie sich vor dem ersten Gebrauch genau mit
der Bedienungsanleitung bekannt. Das Kopieren der vorliegenden Bedienungsanleitung ohne das Einver-
standnis des Herstellers ist verboten. Die Bilder und Zeichnungen haben nur einen Uberblickscharakter und
kénnen sich von dem gekauften Gerat unterscheiden.

ACHTUNG: Die Anleitungen sollten an einem sicheren und fiir das Personal zuganglichen Ort aufbewahrt
werden. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, die Parameter der technischen Gerate unangekiindigt zu
andern. Das Nichtbefolgen dieser Anleitung kann zu Lebensgefahr fiihren

1. SICHERHEITSHINWEISE

* Die fiir die Installation der Gerate vorgesehenen Raume miissen den Richtlinien entsprechen, die
in den geltenden Vorschriften des jeweiligen Landes enthalten sind. Wenn das Gerit in einem
anderen Land montiert wird, so miissen die in dem gegebenen Land geltenden Vorschriften be-
folgt werden.

Achtung! Wenn das Gerat wahrend des Transports beschddigt wurde darf es nicht angeschlossen
werden!

Der Herd kann an die Gasinstallation oder an Gasflaschen - nur durch eine Person angeschlossen
werden, die liber eine aktuelle Qualifikationsbescheinigung im Bereich der Nutzung der Energie-
gerite und Installationen verfiigt, dasselbe gilt fiir die Regulierung des Herdes.

Es ist nicht erlaubt, selbstindig den Anschluss des Herdes an die Gasinstallation oder an die -
Gasflaschen oder irgendwelche Reparaturen durchzufiihren, unter der Androhung des Verlustes
der Berechtigungen im Rahmen der Garantie.

Das Gerat in geschraubter Ausfithrung muss ausgepackt und nach der beiliegenden Montagean-
leitung zusammengeschraubt werden. Die Montage und der Anschluss des Gerats an die Gasver-
sorgung miissen von einer qualifizierten Person vorgenommen werden.

Die falsche Bedienung und Nutzung kann ernsthafte Schaden am Geréat und Verletzung von Personen
verursachen.

Die Materialien, aus denen die Verpackung ausgefiihrt ist, eignet sich nicht zur Verwendung als Zwe-
itrohstoff.

Vor der ersten Inbetriebsetzung des Herdes sollte man sich genau mit der Bedienungsanleitung und
den Sicherheitshinweisen bekannt machen.

Das Gerit ist an den auf dem Leistungsschild angegebenen Gas und Druck angepasst.

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, unangekiindigt Anderungen einzufiihren, um das Gerét zu
modernisieren und standig die Qualitit zu steigern. Diese Anderungen werden jedoch keine Schwierig-
keiten fur die Nutzer darstellen.

Das Gerat kann ausschlief3lich zu dem Zwecke verwendet werden, flir den es projektiert wurde.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur die Schaden, die durch eine falsche Bedienung und
Nutzung des Gerdtes entstanden sind.

Falls das Gerdt aus Unachtsamkeit ins Wasser fallen wiirde oder mit Wasser Gibergossen wiirde, soll man
sofort das Gerat ausschalten und dann das Gerat einem Spezialisten zur Kontrolle tiberlassen.

Offnen Sie nie selbstandig die Verkleidung des Gerites.

Die Herde sind Erzeugnisse, die keine umweltschéddlichen Materialien enthalten.

Man sollte darauf Acht geben, dass die Kinder nicht mit dem Gerét spielen. Insbesondere die Ober-
flachen-Brenner, Roste, abgestelltes Geschirr mit heien Flussigkeiten konnen bei den Kindern Verbren-
nungen verursachen.

Man soll den Hahn an dem Gesanschluss oder das Ventil an der Flasche nicht 6ffnen, ohne zu tber-
priifen, ob alle Hdhne zugedreht sind.

Das UbergieBen und Verunreinigung der Brenner meiden. Die Verschmutzungen sollen sofort nach
dem Abkuhlen gereinigt und getrocknet werden.

Kein Geschirr direkt auf die Brenner abstellen.

Nicht auf die die Drehkndpfe und Brenner einschlagen.

Beruflich nicht geschulte Personen diirfen den Herd nicht umbauen oder reparieren.

Es ist verboten, die Hdhne des Herdes ohne ein brennendes Streichholz oder ein Gasziindungsgerat
aufzudrehen.

Es ist verboten, die Flamme des Brenners durch das Pusten zu |6schen.

Es ist verboten, den Herd selbstandig auf eine andere Gasart umzustellen, den Herd an einen anderen
Platz zu verstellen und Anderungen in der Energieversorgungsinstallation vorzunehmen. Diese Tatigke-
iten darf ein berechtigter Installateur durchfihren.

Es durfen zum Gerat weder kleine Kinder noch Personen zugelassen werden, die sich nicht mit der
Nutzungsanleitung bekanntgemacht haben.

IM FALLE DES VERDACHTES EINES GASAUSTRITTS DARF MAN FOLGENDES NICHT MACHEN: Stre-
ichhdlzer anziinden, Zigaretten rauchen, elektrische Abnahmegeréte (Klingel oder Lichtschalter) an-
und ausschalten und andere elektrische und mechanische Gerate nutzen, die einen elektrischen Fun-
ken oder Schlagfunken verursachen

In solchem Falle sollte das Ventil an der Gasflasche bzw. der die Gasinstallation absperrende Hahn sofort
verschlossen werden und den Raum liiften, und dann eine Person dazuholen, die zur Entfernung der
Ursache befechtigt ist.
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Zur zusatzlichen Sicherheit kann man im Raum Gasdetektoren installieren.

Bei der Entziindung des austretenden Gases sollte man sofort den Gaszufluss, mit Hilfe eines
abschperrenden Ventils verschlieBen.

Im Falle der Entziindung des aus einem undichten Ventil der Gasflasche austretenden Gases soll-
te man: - eine nasse Decke auf die Flasche werfen, um die Flasche zu kiihlen und das Ventil an der
Flasche verschlieen.

Stecken Sie in die Offnungen in dem Gehduse des Gerates keine Gegenstande ein.

Falls das Gerat féllt oder auf andere Weise beschadigt wird, sollte es vor der weiteren Nutzung immer an
einer speziellen Reparaturstelle zur Kontrolle und eventueller Reparatur tiberlassen werden.

Nach dem Abkiihlen sollte die Flasche nach drauBen hinausgetragen werden. Eine erneute Nutzung der
beschadigten Flasche ist verboten.

Im Falle einer sich einige Tage hinziehenden Pause in der Nutzung des Herdes, sollte man das Hauptven-
til an der Gasinstallation verschlieBen, bei der Verwendung der Gasflasche soll dies jedoch nach jeder
Nutzung gemacht werden.

Die Nutzung des Gasgerates fur das Kochen und Braten verursacht die Absonderung der Abgase aus
verbranntem Gas und Warme sowie Feuchtikeit im Raum, in dem es installiert ist. Man sollte sich ver-
gewissern, ob der Kiichenraum gut geliftet ist; es sollten die natirlichen Liftungsoffnungen offenge-
halten werden oder mechanische Liftungsmittel installiert werden (Dunstabzugshaube mit mechani-
schem Abzug).

Eine langfristige intensive Nutzung des Gasgerates kann eine zusatzliche Liftung erforderlich machen,
zum Beispiel Fensterdffnen oder eine wirksamere Luftung, z.B. VergroBerung der Leistungsfahigkeit der
mechanischen Liiftung, falls solche angewendet wird.

Nie das Gerit selbstandig reparieren - dies kann Lebensgefahr verursachen.

Es ist nicht erlaubt, selbstéandig irgendwelche Reparaturen durchzufiihren, unter der Androhung des
Verlustes der Berechtigungen im Rahmen der Garantie.

Kontrollieren Sie das Funktionieren des Geréates wahrend der Nutzung.

Man sollte den Minderjahrigen, physisch oder psychisch Kranken und in der Beweglichkeit einge-
schrankten Personen sowie solchen, die keine entsprechende Erfahrung und Wissen beziiglich des
richtigen Nutzens des Gerétes besitzen die Bedienung des Gerdtes untersagen. Die oben genannten
Personen durfen das Gerét nur unter Aufsicht einer fir die Sicherheit verantwortlichen Person bedie-
nen.

Es ist nicht erlaubt, den Herdrost, die Brenner sowie das ganze Gerat mit Wasser zu begief3en.

Die Topfe sollen mit Hilfe von gegen hohe Temperaturen bestandigen Handschuhen auf dem Herdrost
aufgestellt und vom Rost abgenommen werden.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie das Gaszuleitungsventil verschlieBen

2. ARBEITSSCHUTZVORSCHRIFTEN

Zur Gewabhrleistung einer sicheren Nutzung des Gerétes sollten die unten angegebenen Sicherheitsregeln
beachtet werden:

Das das Gerat benutzende Personal sollte im Bereich der sicheren Bedienung des Geréates, gemaf3 den In-
formationen in der vorliegenden Bedienungsanleitung, geschult werden und auch die Grundregeln der
Benutzung der Gasgerate und der Arbeitsplatzsicherheit kennen. In dem oben genannten Bereich sol-
Ite fuir das das Gerat bedienende Personal eine einfiihrende Schulung (vor der ersten Inbetriebsetzung
des Gerates durch einen Mitarbeiter) und weitere regelmafBige Schulungen durchgefiihrt werden.

Das eingeschaltete Gerdt nicht unbeaufsichtigt zuriicklassen. Vor dem Beginn irgendwelcher Wartun-
gsarbeiten, sollte man sich vergewissern, ob alle Brenner ausgeschaltet sind und der Gaszufluss zum
Gerdt abgesperrt ist.

Es ist verboten, das Gerat einzuschalten, wenn irgendein Heizelement und/oder Kontrollelement be-
schadigt ist. Vor der Inbetriebsetzung sicherstellen, ob das Geréat funktionsfahig ist und ob es fir den
Betrieb gemaR der vorliegenden Anleitung vorbereitet wurde. -

Das Durchgangsventil an der Gasinstallation nicht 6ffnen ohne die vorherige Uberpriifung, ob das
Gasventil des Gerdtes verschlossen ist.

Den Hahn nicht aufdrehen, ohne ein angeziindetes Streichholz oder ein anderes Gerat zum Gasanziin-
den in der Hand zu halten.

Das Geschirr nicht unmittelbar auf die Brenner aufstellen (den Herdrost wie auf Bild 1, 1a anwenden).
Man darf nicht zum Aufwdrmen ein anderes Geschirr als das dafiir vorgesehene verwenden. Die Ver-
wendung unangemessenen Geschirrs (z.B. aus Kunststoff) ist brandgefahrlich.

Keine leicht brennbaren Materialien in der Néhe aufstellen

Das Gewicht des Geschirrs zusammen mit dem Inhalt, das man auf einem einzelnen Rost aufstellt (Bild
1, 1a Pos. 3) darf nicht 100kg auf dem Hocker und 40kg in der Kiiche.

Es ist verboten, die Gasbrenner mit Wasser zu begief3en, insbesondere wenn diese erhitzt sind. Man
sollte auch die Situation vermeiden, in der der Inhalt der Topfe auf das Gerdt herauslauft (z.B. infolge
eines unkontrollierten Kochens des Inhalts). Die Nichtbeachtung der obigen Regel kann zu den fiir den
Nutzer gefahrlichen Situationen fiihren oder zur Beschadigung des Gerates selbst.

Wahrend des Betriebes erhitzt sich das Gerat - so dass man auf die Moglichkeit achten sollte, sich beim
Kontakt mit seiner Oberflache zu verbrennen. Nach dem Ausschalten des Gerétes sinkt die Temperatur
langsam. Vor dem Transport oder irgendwelchen WartungsmafBnahmen sicherstellen, dass die Tempe-



ratur des Gerates auf eine ungefahrliche Stufe herabgesunken ist.
¢ Flr das Abnehmen der warmen Deckel und Tépfe sollte man Schutzhandschuhe verwenden.
* Man sollte das Gerat nicht unter laufendem Wasser waschen.
* Jegliche Reparaturen des Gerates kénnen nur durch ein qualifiziertes technisches Personal (techni-
schen Service) durchgefiihrt werden.
Den Backofen und den Schrank (im Falle der damit ausgestatteten Gerate) vorsichtig 6ffnen und
schlieBen, indem man die Ofentiir am Griff halt. Auf die Moglichkeit des Einklemmens der Hand oder
der gehaltenen Gegenstdande achten

2.1. Die zweckbestimmung des gerites

Professionelle Herde und Gas-Hockerkocher, aus rostfreiem Stahl gefertigt. Sie sind mit hochklassigen He-
izbrennern, einer stufenlosen Gasregulierung, verstellbaren FiiBen und einem hitzebestandigem Rost aus-
gestattet. Die stufenlosen Gasregler erméglichen eine bequeme und sparsame Nutzung der Heizbrenner,
daher eignen sich die Herde und Hockerkocher hervorragend zum Kochen, Backen und Braten in modernen
Kiichenraumlichkeiten. Sie bewahren sich ideal tiberall dort, wo es erforderlich ist, eine grof3e Menge von
Malzeiten zuzubereiten (Gastronomieobjekte, d.i. Kantinen, Sanatorien, Hotels usw.).

Die vorliegende Bedienungsanleitung betrifft die Produktfamilie der Gasherde, die mit Brenern von grof3er
Leistung mit der Flammenstabilisierung ausgestattet sind, die die Anforderungen von PN-EN 203-1:2014-05
erfiillen; PN-EN 203-2-1:2015-04; PN-EN 203-2-2:2010; PN-EN 437+A1:2012

3. TECHNISCHE DATEN
3.1. Gas-Hockerkocher
Ausstattung des Gerétes (Seite 2): 1 - Steuerungspanel, 2 - Drehknopf, 3 - Rost

Das Modell des | Abmessungen | Die im Hockerkocher montier- | Gesamtleistung Rostart
Hockerkochers [mm] ten Brenner [kW] [W]
HK03109E
HK03109P 565x605x380 ° 9000 usseisen
HK04114E (Bild 2) 14 14000
HK04111P 11 11000
HK03218E 1140x605x380 .
HK03218P (Bild 3) 2x9 18000 Gusseisen
HK04114E 565x565x375 14 14000 Stahl
HK04111P (Bild 4) 1 11000 a
HKO01105P 340x340x340
HKO1105E (Bild 5) > 5000 stahl

3.2. Freistehender Gasherd

Ausstattung des Gerates (Seite 2): 1 - Steuerungspanel, 2 - Drehknopf der Steuerung, 3 — Rost, 4 - Ablage-
fach

Herdmodell | Abmessungen Im Herd montierte Die Lage der Gesamtleistung
[mm] Brenner [kW] Brenner [kW]

FS01410SE
FS11410SE
FS01410SP
FS11410SP
FS01420SE
FS11420SE 800x700x850
FS01420SP (Bild2a)

FS11420SP
FS01430SE
FS11430SE
FS01430SP
FS11430SP

3,5+2x5+7 20500

3,5+5+2x7 Bild 6 22500

2x5+2x7 24000
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Herdmodell

Abmessungen
[mm]

Im Herd montierte

Brenner [kW]

Die Lage der
Brenner

Gesamtleistung
[kW]

FS01610SE
FS11610SE

FS01610SP
FS11610SP

FS01620SE
FS11620SE

FS01620SP
FS11620SP

1200x700x850
(Bild 3a)

3,5+3x5+2x7

3,5+2x5+2x7+9

Bild 7

32500

36500

FS03410SE
FS13410SE

FS03410SP
FS13410SP

FS03420SE
FS13420SE

FS03420SP
FS13420SP

FS03430SE
FS13430SE

FS03430SP
FS13430SP

FS03440SE
FS13440SE

FS03440SP
FS13440SP

FS03450SE
FS13450SE

FS03450SP
FS13450SP

900x900x850
(Bild 4a)

3,5+2x5+7

3,5+5+2x7

2x5+2x7

3,5+5+7+9

9+9+9+9

Bild 6

20500

22500

24000

24500

36000

FS03610SE
FS13610SE

FS03610SP
FS13610SP

FS03620SE
FS13620SE

FS03620SP
FS13620SP

1300x900x850
(Bild 5a)

3,5+3x5+2x7

3,5+2x5+2x7+9

Bild 7

32500

36500

Achtung! Alle Herde besitzen eine Gasaustrittssicherung.

1® ©®

®
©

®
©

1® G

CENO,
© ©

FS01410SE, FSO1410SP,
FS03410SE, FS03410SP,
FS11410SE, FS11410SP,
FS13410SE, FS13410SP

FS01420SE,FS01420SP,
FS03420SE, FS03420SP,
FS11420SE, FS11420SP,
FS13420SE, FS13420SP
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FS03440SE, FS03440SP, FS13440SE, FS13440SP  FS03450SE, FS03450SP, FS13450SE, FS13450SP
Bild 6. Die Anordnung der Brenner in einem Vier-Brenner-Herd (schematisch)
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FSO1610SE, FS01610SP, FS03610SE, FS03610SP, FS01620SE, FS01620SP, FS03620SE, FS03620SP,
FS11610SE, FS11610SP, FS13610SE, FS13610SP FS11620SE, FS11620SP, FS13620SE, FS13620SP

Bild 7. Die Anordnung der Brenner in einem Sechs-Brenner-Herd (schematisch)

4. DIE BEDIENUNG DES GERATES

Vor dem Einschalten des Gerdtes vergewissern, ob es richtig installiert wurde, ob sein technischer
Zustand eine sichere Nutzung erlaubt.

Vor der Benutzung des Herdes auf die richtige Anordnung der oberen Teile des Brenners achten (Bren-
nersockel und Flammenteiler). Richtig ist der Flammenteiler dann angelegt, wenn der Spannstift auf
der Basis-Oberflache des Brennersockels mit dem Ausschnitt zusammenpasst, der sich am Rand des
Flammenteilers befindet. Eine andere Lage des Flammenteilers im Verhaltnis zum Sockel ist falsch und
wird eine schlechte Gasverbrennung am Brenner bewirken

Im Hinblick auf einen rationalen Energieverbrauch und die richtige Verbrennung wird die Verwendung
von Topfen mit einem entsprechenden Durchmesser im Verhaltnis zu der Warmebelastung des Bren-
ners empfohlen:

flr einen Brenner von 9kW sind Topfe mit einem Durchmesser von 42 cm und mehr zu empfehlen
fir einen Brenner von 7kW sind Topfe mit einem Durchmesser von 38 cm bis 46 cm zu empfehlen
fur einen Brenner von 5kW sind Topfe mit einem Durchmesser von 32 cm bis 38cm zu empfehlen
flr einen Brenner von 3,5kW sind Topfe mit einem Durchmesser von 28 cm bis 32 cm zu empfehlen

BB

————— |
Ein entsprechend Konkaver Boden Der Boden ist fiir diesen
groBerer Boden fiir Brenner zu klein

diesen Brenner

Man darf nicht zum Aufwarmen ein anderes Geschirr als das dafiir vorgesehene verwenden. Die Ver-
wendung unangemessenen Geschirrs (z.B. aus Kunststoff) ist brandgefahrlich.
Man sollte sich vergewissern, ob alle Drehknépfe der unbenutzten Brenner sich in der Position ,der
Brenner geschlossen” (Bild 8) befinden.
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Bild 8. Die Einstellung des Drehknopfes bei welcher ein vélliges Abschneiden des Gaszuflusses zu
dem Brenner stattfindet.

* Das Ventil an der Propan-Butan-Fasche 6ffnen, die mit dem Reduzierventil fir den Propan-Butan-Gas
ausgestattet ist (nur flr Herde die an den Betrieb mit dem Propan-Butan-Gas angepasst sind).
* Mit einem angeziindeten Streichholz in der Hand oder einem Ziindgerat (z.B. elektrisches Feuerzeug)
den Steuerungsdrehknopf des ausgewédhlten Brenners eindriicken.
* Den eingedriickten Drehknopf in die Lage,Pilotbrenner” wie auf dem Bild 9 (gegen den Uhrzeigersinn)
umdrehen.
o

x

o

Bild 9. Die Einstellung des Drehknopfes bei der nur der Pilotbrenner durch das Gas versorgt wird

* Das Gas an dem ,Pilotbrenner” mit Hilfe eines zuvor vorbereiteten Streichholzes oder Zlindgeréates an-
zlinden und den eingedriickten Drehknopf 20 Sekunden lang halten (d.i. die fiir die Aktivierung der
Sicherung erforderliche Zeit).

ACHTUNG! Indem man anféngt, den Pilotbrenner anzuziinden, sollte man daran denken, dass sich
in der Armatur Luft befindet, die durch das aus der versorgenden Installation zuflieBende Gas ver-
drangt werden muss. Das Gerat wird dann angeziindet, wenn das Gas die ganze Armatur ausfiillt.

* Den Drehknopf (mit einer Bewegung gegen den Uhrzeigersinn) in die Position Vollflamme drehen (Bild
10), damit der Hauptbrenner angeziindet wird (dieser wird durch den Pilotbrenner angeziindet). Als
néchstes, den Drehknopf weiter in dieselbe Richtung drehen, wodurch man eine Sparflamme erhalt
(Bild 11). Der Hauptbrenner wird nicht angeziindet, wenn der Pilotbrenner nicht brennt und nicht den
Gasaustrittssensor aufwarmt. Im Falle einer momentanen Unterbrechung der Flamme wird der Ga-
saustrittssensor das Absperren des Gaszuflusses zu dem Brenner verursachen.

X o

(o =2

Bild 10. Einstellung des Drehknopfes bei der der Brenner mit voller Leistung funktioniert.
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Bild 11. Einstellung des Drehknopfes bei der der Brenner mit minimaler Leistung funktioniert

* Wenn der Brenner momentan nicht benutzt wird, sollte der ihn steuernde Drehknopf in die Position
4Pilotbrenner” gedreht werden (Bild 9).

* Nach dem Beenden der Arbeit des Brenners, den Gaszufluss durch das Umdrehen des Drehknopfes
(im Uhrzeigersinn) in die Position ,geschlossen” absperren (Bild 8). Achtung! Bei der Verwendung des
Propan-Butan sollte bevor man den Brenner mit Hilfe des Drehknopfes verschlieB3t, das Ventil auf
der Flasche verschlossen werden!

ACHTUNG!: Das Gerit darf nicht an anderen Platz verstellt werden, wenn:

* das Gerat an die Gasflasche oder an die Gasinstallation angeschlossen ist (den Anschluss/die De-
installation des Herdes von der Gasquelle darf nur eine Person durchfiihren, die zur Ausiibung
von Installationsdiensten berechtigt ist)

* und wenn die Oberflache des Gerites nicht abgekiihlt ist

* sowie wenn auf dem Herd, im Backofen oder im Schrank sich irgendwelche Tépfe befinden

5. WARTUNG UND REINIGUNG

Vor dem Beginn irgendwelcher Wartungsarbeiten, alle Brenner mit Hilfe der Drehknopfe ausschalten, und
im Falle der Nutzung des Propan-Butan-Gases, auch das Ventil an der Gasflasche schlieBen.

Tagliche Wartung besteht in dem Abnehmen des Geschirrs von dem Gerat und im Waschen der Elemen-
te des Herdes mit Hilfe eines mit Geschirrspilmittel-Wasser befeuchteten Tuches und dann im Trocken-
wischen. Nach dem Beenden der Arbeiten sicherstellen, ob die Elemente des Brenners richtig aufgesetzt
wurden. Die Elemente des Brenners mussen immer trocken sein. Wasserteilchen kdnnen den Gaszugang
sperren und ein schlechtes Brennen des Brenners verursachen

Einmal im Monat sollte man prifen, ob der Zustand der Gasinstallation des Gerétes richtig ist (der Zustand
der Drehknopfe, der Brenner, der Gasaustrittssicherungen u.a.).

Einmal im Jahr sollte man Einmal im Jahr sollte vom Service der Grad der Abnutzung des Gerates gepriift
werden und eventuelle Fehlfunktionen seiner Elemente und Teile entdeckt werden.

Im Falle der Entdeckung irgendwelchen Ausfalls sollte dieser einem qualifizierten technischen Service
gemeldet werden, um Hilfe bei seiner Behebung zu erlangen.

Die einmal im Monat, jahrlich durchgefiihrten Kontrollen und Reparaturen des Gerdtes dirfen au-

sschlieBlich durch das qualifizierte technische Personal (technischen Service) durchgefiihrt werden

6. ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgemédfBe Vorgehensweise mit verbrauchten
elektrischen und elektronischen Geraten.

¢ Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschaft, wo das neue Gerat gekauft wird, zuriickge-
lassen werden. Jedes Geschift ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerat kostenlos entgegenzu-
nehmen, soweit ein neues Gerat derselben Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist
lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerat auf eigene Kosten zum Geschaft zu bringen.

* Das alte Gerit sollte zu einem entsprechenden Sammelpunkt gebracht werden. Informationen
Uber die sich in lhrer unmittelbarer Umgebung befindenden Punkte finden Sie auf der Internetseite
oder Informationstafel hrer Gemeinde.

* Elektrische und elektronische Gerate kdnnen auch an Servicestellen zuriickgelassen werden. Sol-
Ite eine Reparatur wirtschaftlich nicht nachvollziehbar oder technisch unmaoglich sein, ist der Service-
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dienst dazu verpflichtet, das Gerat kostenlos entgegenzunehmen.

¢ Sie konnen verbrauchte Gerdte auch bequem von Zuhause aus iibergeben. Sollten Sie keine Zeit
oder keine Moglichkeit haben, lhr Gerdt zum entsprechenden Sammelpunkt zu bringen, kénnen Sie
sich diesbeziiglich an eine spezialisierte Dienstleistungsfirma wenden und die Abholung arrangieren.

Achtung! Verbrauchte Gerite diirfen nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden. Dafiir
drohen hohe Geldstrafen.

Das am Gerat angebrachte oder in den Gerdteunterlagen auftretende Symbol bedeutet, dass
nach dem Ablauf der Nutzungsdauer das Gerat nicht in den Hausabfall gehort. Aus diesem
Grund muss es an einen Ort gebracht werden, wo es vorschriftsmaig deponiert oder wie-
derverwertet wird.

7. GARANTIE

Unter Haftung des Verkdufers versteht man die Garantie- und Gewahrleistungshaftung.

Die Schéden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keinem Garantie-
wechsel unterliegen folgende Elemente: Gliihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein beschadigte
Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemaR abgenutzt werden z.B.: Brenner, Gummidichtun-
gen und jegliche mechanisch beschddigten Elemente. Keinem Garantiewechsel unterliegen auch Bauele-
mente, die infolge fehlerhafter Bedienung beschadigt wurden.

Selbstreparatur und Beseitigung der Garantieplombe haben den Verlust der Garantie zur Folge..

8. INSTALLATION - DER FUR DEN INSTALLATEUR BESTIMMTE TEIL

8.1. Technische Daten des Gerites
g Die Herde konnen an die Versorgung mit folgenden Gas-Brennstoffen bei den festgelegten Drucken ange-
passt werden.

2E - Gasgruppe 2 Gruppe E (20mbar) - methanreiches Erdgas (G20)
2H - Gasfamilie 2 Gruppe H (20mbar) - methanreiches Erdgas (G20)
2Llw - Gasgruppe 2 Gruppe L (20mbar) - stickstoffreiches Erdgas (G27)
2E+ - Gasfamilie 2 Gruppe E/L (20mbar) - Erdgas/stickstoffreiches Erdgas (G20<->G25)
2K - Gasgruppe 2 Gruppe K (25mbar) - stickstoffreiches Erdgas (G25.3)
3B/P - Gasfamilie 3 Gruppe B/P (30mbar) - Propan-Butan-Gas (G30)
3B/P - Gasfamilie 3 Gruppe B/P (37mbar) - Propan-Butan-Gas (G30)
3P - Gasfamilie 3 Gruppe P (37mbar) - Propangas (G31)
3B/P - Gasfamilie 3 Gruppe B/P (50mbar) - Propan-Butan-Gas (G30)
3P - Gasfamilie 3 Gruppe P (50mbar) - Propangas (G31)
Die Aufstellung der Arten der Gas-Brennstoffe und Versorgungsdrucke der Gasgerite in den von
dieser Anleitung erfassten Landern
k] Gas
) 2E+
g 2Lw 2K (G20< 2E 2H | 2H | 3B/P|3B/P|3B/P| 3P | 3P | 3P
|Bestimmungs-| % (G27)](G25,3) 5G25) (G20)[(G20)|(G20){(G30)| (G30) | (G30) [(G31)|(G31)|(G31)
-Land b
g Druck (mbar)
Q2 G20«
a 20 25 5G25 20 20 25 30 37 50 30 | 37 | 50
I12ELw3B/
PL pp X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, SE, FI 11I2H3B/P X X
CY,CH, CZ,
ES, GB, GR, IE,
T LT, LV, PT, 112H3+ X X X
S, SK
DE I1I2E3B/PP X X X
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AT, CH 112H3B/PP X X X
BE, FR 11I2E+3+ X X X X

NL 1I2EK3B/P X X

HU 112H3B/P X X

8.2. Die Charakteristik der Brenner

Durchmesser der

Dic Wi leist les B ;3.5 kW / thermischer Wirkunasarad: >50%

Schatzungsweiser

Gasart Nenndruck (mbar) ..

Ruse (mm) St
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m>/h
2K (G25,3) 25 1,40 0,42m°/h

2E+ (G20<>G25) 20-25 1,35 041m°/h
Erdgas 3
2E (G20) 20 1,35 036m>/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 25 125 0.36m’/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/027kg/h
Flisssiggas 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,35 027kg/h

Die Warmeleistung des Brenners: 5 kW / thermischer Wirkun

Durchmesser der

gsgrad: >50%

Schatzungsweiser

Gasart Nenndruck (mbar) Diise (mm) Gasverbrauch
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m°>/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m>/h

2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m>/h
Erdgas 3
2E (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 25 1,50 0.52m/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39ka/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Flisssiggas 3B/P (G30) 37 1,05 0,3%kg/h
3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39ka/h
3p (G31) 50 1,05 0.38ka/h

Die Warmeleistung des Brenners: 7 kW / thermischer Wirkun

Durchmesser der

sgrad: >50%

Schatzungsweiser

Gasart Nenndruck (mbar) Diise (mm) Gasverbrauch
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m°/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,90 0,81m3/h
Erdgas 2K (G25,3) 25 2,00 0,84m3/h
2F (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m%/h
2H (G20) 25 1,80 0.73m’/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55ka/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Flisssiggas 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55ka/h
3p (G31) 50 120 0.54ka/h
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Durchmesser der

Gasart Nenndruck (mbar) Dise (mm) Gasverbrauch
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m>/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m>/h

Erdgas 2E+ (G20¢>G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
2E (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0.94m3/h
3B/P (G30) 30 1,40 0,71ka/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Flisssiggas 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71ka/h
3P (G31) 50 135 070ka/h

Die Warmeleistung des Brenners: 11 kW / thermischer Wirkung

sgrad: >50%

Durchmesser der

Schatzungsweiser

Gasart Nenndruck (mbar) Diise (mm) Gasverbrauch
3B/P (G30) 30 1,65 0,86kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,65 0,86/0,85kg/h
L. 3B/P (G30) 37 1,60 0,86kg/h
Flissiggas
3P (G31) 37 1,70 0,85kg/h
3B/P (G30) 50 1,50 0,86kg/h
3P (G31) 50 1,60 0,85kg/h

Die Warmeleistung des Brenners: 14 kW / thermischer Wirku

ngsgrad: >50%

Durchmesser der

Schatzungsweiser

Gasart Nenndruck (mbar) Diise (mm) Gasverbrauch
2Lw (G27) 20 3,35 0,58m>/h
2E+ (G20<G25) 20-25 2,80 0,58m>/h
Erdgas 2E (G20) 20 2,80 0,52m3/h
2H (G20) 20 2,80 0,52m%/h
2H (G20) 25 2,60 0,52m%/h
Die Warmeleistung des Pilotbrenners: 140W
Gasart Nenndruck (mbar) Durchmesser der Diise (mm)
2Lw (G27) 20 0,40
2E+ (G20<>G25) 20-25 0,40
Erdaas 2K (G25,3) 25 0,40
9 2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40
2H (G20) 25 0,40
3B/P (G30) 30 0,20
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20
L 3B/P (G30) 37 0,20
Flussiggas
3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20
3P (G31) 50 0,20
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Anbringen der Abdeckung des Brenners
Warmeleistung Anbringen Der Gasdruck
des Benners Gasart
Luftabdeckung (mm) (mbar)
(kW)
14.0 H=21 G27 20
9.0 H=16 G27 20
7.0 H =14 G27 20
50 H =14 G27 20
3.5 H =14 G27 20
14,0 H=19 G20 25
9.0 H=14 G20 25
7.0 H=12 G20 25
50 H=12 G20 25
3.5 H=12 G20 22
14,0 H=21 G20 20
9.0 H=16 G20 20
7.0 H=14 G20 20
5.0 H=14 G20 20
35 H=14 G20 20
110 H =24 G30/31 30
9,0 H=22 G30/31 30
7.0 H=20 G30/31 30
5.0 H=20 G30/31 30
3.5 H=20 G30/31 30
9,0 H=12 G253 25
7.0 H=8 G25.3 25
5.0 H=8 G253 25
3.5 H=10 G253 25
11,0 H=24 G30/31 37
9.0 H=21 G30/31 37
7.0 H=19 G30/31 37
5.0 H=19 G30/3 37
35 H=19 G30/3 37
110 =24 G30/3 50
9,0 =18 G30/3 50
7.0 =16 G30/3 50
5.0 H=16 G30/3 50
3.5 H=16 G30/3 S50

8.3. Installation

Das Gerat kann an die Gasinstallation oder an die Gasflasche nur durch eine Person angeschlossen werden,
die Uber eine Berechtigung zur Ausfiihrung von Installationsdiensten verfiigt. Die Umstellung des Herdes
auf eine andere Gasart sollte ein autorisierter Installateur durchfiihren.

Nach dem Auspacken sollte Uberpriift werden, ob das Gerét keine sichtbaren Schéaden hat. Wenn das
Gerat wahrend des Transports bescha- digt wurde, so darf es nicht angeschlossen werden!
Vor der ersten Inbetriebsetzung sollte die Schutzfolie von dem Gerat entfernt werden. Die Au3enflaichen
mit einem feuchten Tuch mit Fettl6semittel abwaschen und dann trocknen. Keine Mittel benutzen, die
die Oberflache zerkratzen kdnnten.
Die Rdume, in denen die Installation der Gasgerate vorgesehen ist miissen zwingend die Installation-
svorschriften des Landes erfiillen, in dem das Gerét installiert wird.
Das Gerét sollte in einem gut geliifteten Raum aufgestellt werden. Man sollte fir einen freien Luftzu-
fluss zum Herd sorgen (dies ist im Prozess der Gasverbrennung erforderlich) sowie auch fir eine sichere
Ableitung der Abgase (den Herd nicht in die Nischen stellen, nicht von den Seiten mit hohen Geraten/
Schréanke u.a. verstellen). Beim Aufstellen des Herdes an der Raumwand sollte der minimale Abstand
der folgende sein:

* Von einer nicht brennbaren Wand je nach der Aufstellméglichkeit,

* Von der geschitzten brennbaren Wand, d.i. der Wand aus leicht brennbaren Materialien, die

aber verputzt oder auf dhnliche Weise abgesichert ist - nicht weniger als 30cm
¢ Von einer brennbaren, nicht geschiitzten Wand, d.i. Wand aus Holz oder anderen leicht bren-
nbaren Materialien

Das Geréat an die Verbrennung des Propan-Butan-Gases angepassten Herde kdnnen nicht unterhalb der
Ebene des Grundes (z.B. im Keller) installiert werden.
Die Temperatur der Rdume, in denen die Flaschen montiert werden darf nicht 350C tberschreiten. Bei
Bedarf kann der Herd mit Hilfe der verstellbaren FuBe wie auf dem Bild 18 ausnivelliert werden (der
Bereich fir die Verstellung -20 bis 40mm)
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Bild 14. Ausnivellieren des Gerites

a. Bei Geriten, die an die Propan-Butan-Gasflasche angeschlossen sind:
Die Flaschen sollen in einer Entfernung von mindestens 1,5m von den die warmeausstrahlenden
Gerédten angebracht werden (z.B. Heizkorper, Ofen u.d.) mit Ausnahme der Varianten mit Flaschen-
schranken. Achtung: Wenn das Gerat ein Fach fiir die Gasflasche hat, so sollte dieses Fach so projek-
tiert werden, dass darin nur eine Flasche mit dem maximalen Gewicht von 20kg untergebracht werden
kann. In solchem Fall (das Gasgerat mit der Flasche im Schrank) darf die vollstandige Warmebelastung
des Gerates nicht 12kW bersteigen.
Die Flaschen nicht in der Nahe von anderen Geraten anbringen, die Funken verursachen.
Die Flaschen in senkrechter Position anbringen und vor Schldagen, Umkippen, zufélligem Umstellen ab-
sichern.
Der Fllssiggas-Herd sollte an eine biegsame Leitung (Leitung fiir den Propan-Butan-Gas, die das Si-
cherheitszeichen ,B” besitzt), unter der Vermittlung eines nahtlosen Stahlrohrs von einer Mindestlange
von 50cm angeschlossen werden.
Die Leitung sollte an den beiden Enden durch Klemmbander vor dem Abrutschen abgesichert werden
Die Lange der Leitung darf nicht kleiner als 1,2 Ifm und nicht gréBer als 3,0 m sein.
Die Flasche mit dem Propan-Butan-Gas (B/P) sollte mit einem Druckreduzierventil ausgestattet sein Der
Druck am Ausgang des Reduzierventils sollte dem Druck auf dem Leistungsschild entsprechen

b. Bei Gerdten die an die Erdgas-Installation angeschlossen sind:
Erdgas-Herde (2E; 2H; 2LW; 2L) sollten an die Gasinstallation innerhalb des Hauses auf steife Weise oder
mit Hilfe der elastischen Metallleitungen, die das aktuelle Sicherheitszeichen besitzen angeschlossen
werden. Der Herd hat Gasanschliisse mit dem Gewinde R 2" (Bild 15 Pos.1)

1. Gasanschlisse

Gas-Hockerkocher Freistehender Gasherd

2. Leistungsschild
Bild 15. Die Ansicht des Gerétes von hinten.

c. Die Umstellungen des Herdes auf eine andere Gasart sollte ein berechtigter Installateur dur-
chfiihren. Diese besteht in:
Dem Austausch der Diisen in den Gasbrennern — die Durchmesser der Dusen fiir den entsprechenden
Gas sind in den Tabellen im Teil ,Charakteristik der Brenner” angegeben
Einer entsprechenden Einstellung der Aluminiumhdlse im Brennergehause- man sollte die Befestigun-
gsschraube an der Hilse abschrauben und sie aus dem Gehduse heraus- oder in es hineinschieben, bis
zur Position, die der Tabelle , Einstellung der Blende des Brenners” entspricht
Der Regulierung des Mindestzuflusses am Steuerhahn — man sollte die Befestigungsschraube neben
dem Hahn so ab- oder zuschrauben, dass man den Gaszufluss von einer solcher Starke einstellt, dass
die Flamme bei der Anderung der Position des Drehknopfes von dem vollen bis zum minimalen Zufluss
nicht erlischt.
In der Regulierung des Gaszuflusses am Pilotbrenner

1. Wenn man den Herd von dem Erdgas auf das Propan- oder Propan-Butan-Gas umstellt, sollte man
die Dichtschraube abschrauben, die sich unten am Pilotbrenner befindet und als nachstes die Duse des
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Pilotbrenners mit der Eigenschaft 40 abschrauben und die Diise mit der Eigenschaft 20 anschrauben,
bis sich ein Widerstand regt. (Fiir das Propan- und Propan-Butan-Gas wird dieselbe Schraube verwen-
det). Als nachstes schraubt man die Dichtschraube an. (Bld 16 Pos. 5). Man ziindet den Pilotbrenner
an. Die Flamme sollte das Thermoelement erwarmen und mit heller Flamme brennen. Wenn es nicht
so ist, sollte die Luftzufuhr mit Hilfe der Abdeckung, die sich im oberen Teil des Pilotbrenners befindet
reguliert werden.

2. Wenn man den Herd von dem Propan oder Propan-Butan-Gas auf das Erdgas umstellt, geht man so
vor wie in Punkt,a” mit dem Unterschied, dass man die Dise des Kontrollbrenners mit der Eigenschaft
20 abschraubt und die Diise mit dem Kennzeichen 40 anschraubt, bis sich ein Widerstand regt.

Krone des Brenners
Gehduse des Brenners
Injektor mit Blende

pwon oo

Pilotbrenner
5. Dichtschraube

Bild 16. Der Bau des Brenners am Beispiel des Brenners 7kW.

Achtung! Nach der Umstellung des Herdes auf eine andere Gasart sollten die den Diisen beigefiig-
ten Aufkleber, die die Gasart bezeichnen an den Leistungsschild und die Garantiekarte aufgeklebt
werden

Beispiel: Der Herd fiir die Verbrennung des Propan-Butan-Gases wird auf die Verbrennung des Erdgases
umgestellt. Nach der Beendung der Umstellung klebt man die den Dusen beigefligten Aufkleber G20 2E
(20mbar) auf den Leistungsschild auf (Bild 15, Pos. 1, Bild 17), das sich am Herd und auf der Garantiekarte
befindet

odol SIN 5
solgasthadon sp-200 | M Gesasaonperas || “umoziss | Mhosevaws || 1+ Gerdtemodell
03-736 Warszawa 2002 v] [50%hz [72w]| 20%%kg] [1722° 2. Katalog-Code

IT-PT-SK-SHLT-LV BG-DK-EE-FI i - i

- I GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE HU DE  NO-RO-SE  AT-CH 3. Seriennummer - Herstellu ngsja hr
Kat. @ 2ELW3P(B/P) 2H3+ 2643+ | ZH3B/P | I2E3B/P | W2H3B/P | II2H3B/P ‘ 4. Schutzart
Pn (mblr/hPaH 2020:3737 202830137 z§?3/573;7 2530 2050 2030 20550 “
5. Reingewicht

C € T"m 6200€2HY) 385 [m*h  Gaoae/m), 288 |Kgrh Elektrischer Teil
Va7 |

0 T365 kW G27(2Lw) mi/h G31(3P) T 283 |Kg/h 6. Spannung

15,
PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU Gzo(ZE;ZH) 20mbar 7 . Freq uenz

8. Elektrische Leistung

Der Gasteil
9. Land
10. Kategorie
11. Versorgungsdruck
12. Typ
13. Nominale Warmebelastung
14. Gasverbrauch abhangig von der Art des Versorgungsgases
15. Gas/Druck angepasstes Gerat

Bild 17. Beispielhaftes Leistungsschild
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Thank you for purchasing our product. Please read this user manual carefully before the first use of the
product. It is forbidden to copy this manual without the manufacturer’s consent. Photographs and figures
are available for information purposes only and they may differ from the unit purchased.

ATTENTION: Keep this manual in a safe place, where it can be accessed by personnel. The manufacturer
reserves the right to change the technical parameters of units without the prior notice.

Not adhering to these instructions may result in a health risk.

1. SAFETY INSTRUCTIONS

* The premises for the installation of gas appliances must comply with the gmdellnes of the natio-
nal legislation in the particular country. If the appliance is to be installed in another country, the
national regulations must be observed during installation

¢ Attention! If the unit has been damaged during transport, do not connect it!

The connection of the stove to the gas system or LPG cylinder and its adjustment must be carried
out by an authorized gas appliance installer who holds a valid certificate of qualification for the
operation of power equipment and power systems.

It is not permitted to connect the stove to the gas installation or to the LPG cylinder on one’s own
or to make any repairs, under the pain of losing the warranty rights.

The device in the screwing version must be unpacked and screwed according to the attached
installation instructions. Assembly and connection of the device to the gas installation must be
performed by a qualified person.

Improper handling and use may result in serious damage to the unit or personal injury.

The packaging materials are suitable for use as secondary raw materials.

Read the instructions for use and safety instructions carefully before the start-up of the stove.

The unit is designed for the gas and pressure indicated on the nameplate.

The manufacturer reserves the right to make changes in order to upgrade the unit and constantly im-
prove its quality without prior notice. However, these changes will not cause any difficulties for users.

* The unit may only be used for the purpose for which it was designed.
* The manufacturer is not liable for any damage caused by improper handling or use of the unit.
* Should the unit fall into water or be submerged inadvertently, please disconnect the unit immediately

and have it checked by a specialist.

* Never open the unit on your own.
* Stoves are products that do not contain materials hazardous to the environment.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the unit. In particular hot top bur-

ners, grates and hot liquid dishes can cause burns to children.

Do not open the cock on the gas connection or the cylinder valve without first checking that all the

cocks are closed.

Do not allow the burners to be flooded or impure. Clean and dry immediately after cooling.

Do not place the dishes directly on the burners.

Do not hit the knobs or burners.

Modifying or repairing the stove by persons, who are not professionally trained is forbidden.

It is forbidden to open the cocks of the stove without having a lit match or an appropriate appliance in

the hand.

It is forbidden to extinguish the burner flame by blowing.

Willful converting the stove to another type of gas, moving it to another place or changing the power

supply system is forbidden. This can be done by an authorized installer.

Do not allow young children or persons not acquainted with the instructions to use the stove.

IN CASE OF THE GAS LEAK, IT IS FORBIDDEN TO: light matches, smoke cigarettes, switch on/off elec-

trical consumers (buzzer or light switch) or use any other electrical or mechanical devices that generate

electrical or surge sparks.

In this case, close the gas cylinder valve or shut-off valve immediately and ventilate the room, then call

upon the person authorised to resolve the cause.

For additional safety, gas detectors can be installed in the room.

In the event of ignition of gas from a leaking system, the gas supply should be immediately shut

off by means of the shut-off valve.

If gas from the leaking valve of gas cylinder ignites, place a wet blanket on the cylinder and close

the valve of the cylinder to cool it down.

Do not insert any objects into the vents of the unit’s casing.

If the unit is dropped or otherwise damaged, please have it checked and repaired by a specialist repair

facility before continuing to use.

When cooled, move the bottle into the open air. Re-use of the damaged cylinder is forbidden.

If the kitchen is not in use for several days, close the main valve of the gas system when using the gas

cylinder after each use.

The use of a gas-powered cooking and baking appliance releases fumes from the combustion of gas and

from the heat and moisture in the room in which it is installed. Make sure that the kitchen is well venti-

lated; keep natural ventilation open or install mechanical vents (the hood with mechanical exhauster).

Long-term intensive use of the gas appliance may require additional ventilation, such as opening a

window, or more effective ventilation, i.e. increasing the efficiency of mechanical ventilation if applied.
230-



Never repair the unit on your own, as this may result in a health risk.

It is not permitted to make any repairs on one’s own, under pain of losing warranty rights.

Check the operation of the unit during its use.

The unit must not be used by minors, persons with physical or mental impairments, persons with redu-
ced mobility, or persons without appropriate experience and knowledge of the proper use of the unit.
The above mentioned persons may only operate the unit under the supervision of a person responsible
for safety.

¢ |tis not permitted to pour water over the grates, burners or the entire unit.

* Place and remove pots from the grate using heat-resistant gloves.

Switch off the unit before closing the gas supply valve.

2. HEALTH AND SAFETY PRECAUTIONS

To ensure safe operation, the following safety instructions must be observed:

* Personnel using the unit must be trained in terms of safe use of the unit in accordance with the in-
formation contained in this manual, as well as in terms of the basic principles of using gas appliances
and safety at the workplace. In this respect, initial (before the start-up by an employee) and periodical
training must be given to the personnel handling the unit.

* Do not leave the unit in operation unattended. Before carrying out any maintenance work, make sure

that all burners are switched off and that the gas supply of the unit is cut off.

Itis not permitted to switch the unit on if any heating element and/or pilot element has been damaged.

Before the start-up, ensure that the unit is operational and has been prepared for operation in accor-

dance with this manual.

* Do not open the outlet valve on the gas system without first checking that the unit’s gas valve is closed.

* Do not open the cock without having in thehand a lighted match or any other appliance to ignite the
gas.

* Do not place the dishes directly on the burners (use the grate as shown in Fig. 1, 1a).

Do not use any dishes other than those intended for warming up. Use of inappropriate dishes (e.g.

plastic) may result in fire hazards

* Do not place combustible materials near the appliance

* The weight of the dish, together with its contents, which are placed on a single grate (Fig. 1, item 3, fig.

5 item 3) must not exceed 100kg on the stool and 40kg on the kitchen.

It is forbidden to pour water over gas burners, especially when they are heated. Also avoid spilling the =4

contents of the pots onto the unit (e.g. by boiling the contents uncontrollably). Failure to do so may [l

result in dangerous situations for the user and damage to the unit itself.

During operation, the unit is heating - care should be taken to avoid the possibility of scalding when it

comes into contact with its surface. After turning the unit off, the temperature drops slowly. Make sure

the unit is cooled down to a safe temperature before transporting or carrying out any maintenance

actions.

Use protective gloves to remove hot covers and pots.

Do not wash the unit under running water.

Any repairs to the unit may only be carried out by the qualified technical personnel (technical service).

Gently open and close the oven and the cabinet (if equipped) by holding the door with the handle. Be

careful of pinching your hand or any object you are holding.

2.1. Intended use of the unit

Professional stoves and gas stools are made of stainless steel. They are fitted with high-quality heating
burners, smooth gas regulation, adjustable feet, and a heat-resistant grate. Liquid gas regulators allow for
convenient and economical use of heating burners, which is why the kitchens and stools are perfect for co-
oking, baking and frying in modern kitchen facilities. Perfect for every place where it is necessary to prepare
large quantities of food (catering facilities, such as canteens, sanatoriums, hotels, etc.).

These operating instructions apply to gas stoves equipped with high-power burners, with the flame sta-
bilization meeting standards in line with EN 203-1:2014-05; PN-EN 203-2-1:2015-04; PN-EN 203-2-2:2010;
PN-EN 437+A1:2012
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3. TECHNICAL DATA
3.1. Gas stool cooker

Unit’s equipment (page 2): 1 - pilot panel, 2 - pilot knob, 3 - Grate

Stool Dimensions Burners mounted in the stool Total power [W] Grate type
model [mm] cooker [kW] P yp
773001

9 9000
773003 565x605x380 i
i castiron
773035 (Figure 2) 14 14000
773036 1 11000
773011
1140x605x380 2x9 18000 cast iron
773013 (Figure 3)
773045 565x565%x375 14 14000
! steel
773046 (Figure 4) 11 11000
773051 340x340x340
773052 (Figure 5) 3 >000 steel
3.2. Freestanding gas cooker
Equipment of the device (page 2): 1 - Control panel, 2 - Control knob, 3 - Grate, 4 - Shelf

Stove Dimensions Burners installed to Location of burners Total power
model [mm] the stove [kW] [kW]
979511
978511

3,5+2x5+7 20500
979513
978513
979521
978521
800x700x850 3,5+5+2x7 Figure 6 22500
979523 (Figure2a)
978523
979531
978523
2x5+2x7 24000
979533
978533
979611
978611
3,54+3x5+2x7 32500
979613
978613 1200x700x850 ;
) Figure 7
979621 (Figure 3a)
978621
3,54+2x5+2x7+9 36500
979623
978623
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999511
998511

999513
998513

999521
998521

999523
998523

999531
998531

999533
998533

999541
998541

999543
998543

999551
998551

999553
998553

900x900x850
(Figure 4a)

3,5+2x5+7

3,5+5+2x7

2x5+2x7

3,5+5+7+9

9+9+9+9

Figure 6

20500

22500

24000

24500

36000

999611
998611

999613
998613

999621
998621

999623
998623

1300x900x850
(Figure 5a)

3,5+3x5+2x7

3,5+2x5+2x7+9

Figure 7

32500

36500

Attention! All stoves are equipped with the gas leak protection.

1® ©®

1® @

1® ®

® ©
©_©

979511, 979513,999511,
999513,978511, 978513

998511,998513

=

979521,979523, 999521, 999523,
978521, 978523,998521, 998523

999541, 999543, 988541, 998543
Figure 6. Location of burners in the four-burner stove (schematically)

1® &

1® ®
1® ®
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999551, 999553, 998551, 998553

979531, 979533, 999531, 999533
978531, 978533,998531, 998533




1® ®
1® @
1® ®

= = =
979611,979613,999611,999613,978611,978613, 979621, 979623, 999621, 999623, 978621, 978623,

998611, 998613 998621, 998623
Figure 7. Location of burners in the six-burner stove (schematically)

4. OPERATING INSTRUCTIONS

Before turning on the unit, make sure that it has been installed correctly and that its technical con-
dition allows for safe operation.

* Before using the stove, make sure that the upper parts of the burner (burner socket and flame ring) are
correctly positioned. The flame ring is fitted properly when the spring pin on the base surface of the soc-
ket fits with the notch on the circumference of the flame ring. A different flame ring position in relation
to the socket is incorrect and will result in poor combustion of the gas at the burner.

g N
* For the sake of rational energy consumption and proper combustion, it is advisable to use pots of an
appropriate diameter in relation to the heat load of the burner:
for the 9kW burner, use of pots with diameters from 42 cm and higher is recommended
for the 7kW burner, use of pots with diameters from 38 cm to 46 cm is recommended
for the 5kW burner, using pots with diameters from 32 cm to 38 cm is recommended
for 3.5kW burner, using pots with diameters from 28 cm to 32 cm is recommended

7
The bottom should be Concave bottom Bottom too small for this
suitably larger for this burner

burner

* Do not use any dishes other than those intended for warming up. Use of inappropriate dishes (e.g. pla-
stic ones) may result in fire hazards.
* Make sure that all the knobs of the unused burners are in the ,closed burner” position (Fig.8)

X o

Figure 8. Setting a knob in the position, in which the gas supply to the burner is completely cut off.

* Open the valve for LPG cylinders equipped with the LPG reductant (only for LPG-powered stoves).
_34.



* Press the control knob of the selected burner while holding the lit match or the lighting appliance (e.g.
electric lighter) in your hand.

* Turn the knob to the,pilot burner” position as shown in Fig. 9 (counterclockwise)

AN

Figure 9. Setting the knob when only the pilot burner is gas-powered

* gnite the gas via the ,pilot burner” with the previously prepared match or lighting appliance, and press
and hold the knob for about 20 seconds (the time it takes for the protection to come into effect)

ATTENTION! When proceeding with ignition of the pilot burner, please remember that there is air in

the fitting, which must be displaced by the incoming gas from the supply system. When the gas has
filled the entire stove fitting, the unit actuates.

* Turn the knob (counterclockwise) to the full-flame position (Fig. 10) in order to light the main burner
(lit by the pilot burner). Then turn the knob further in the same direction to get an energy-saving flame
(Fig. 11). The main burner will not be actuated if the pilot burner does not light and heat the gas leak
detector. In the event of a temporary fadeaway of flame, the gas leak detector will cut off the gas supply

to the burner.
o
x
[

Figure 10. Setting of the knob in which the burner operate at its maximum power.

7

Figure 11. etting of the knob in which the burner operates at its minimum power.

¢ If you temporarily do not use the burner, turn the pilot knob to the,pilot burner” position (Fig. 9).

* When the burner is not longer in operation, close the gas supply by turning the pilot knob clockwise to
the ,closed” position (Fig. 8). Attention! When using LPG, before switching off the burner with the
knob, the cylinder valve must be closed!

ATTENTION!

Do not move the unit when:

* the unit is connected to a gas cylinder or a gas installation (the kitchen may only be connected/
disconnected from the gas source by a person authorized to provide installation services)

¢ the surface of the unit is not cooled down

* there are any pots placed on the stove, in the oven or in the cabinet.
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5. MAINTENANCE AND CLEANING

Turn off all burners using the knobs before carrying out any maintenance actions and close the cylinder
valve when using LPG.

Daily maintenance consists in removing all dishes from the unit and washing the stove elements with
a cloth wet in water with a detergent and then wiping them dry with a clean cloth. After completing the
work, check whether the burner elements have been installed properly. The components of the burner must
always be dry. Water particles can inhibit the gas flow and cause the burner to burn badly

Check once a month whether the gas installation of the unit is in good condition (condition of knobs,
burners, gas leak protection, etc.)

The unit must be serviced once a year to check for wear and tear and to detect possible faults on com-
ponents and parts.

If any failure is detected, it must be reported to a specialist technical service for assistance in its removal.
Monthly maintenance, annual servicing and repairs may only be carried out by qualified technical person-
nel (technical service).

6. DISPOSING OF USED EQUIPMENT
Information for users about the proper principles of disposal of waste electric and electronic equip-
ment
* Leave the old device in the store where you are buying a new device. Each store has an obligation
to take your old equipment free of charge if you buy new equipment of the same type and in the same
quantity. The only condition is to deliver the equipment to the store at your own expense.
* Take the used device to a collection point. You will find information about the nearest location on the
municipal website or bulletin board of the municipal office.
* Leave the device at the service point. If the repair of the device is uneconomical or impossible for
technical reasons, the service is obliged accept the device free of charge.
* Return used equipment without leaving your house. If you don't have the time or ability to transport
your equipment to a collection point, you can use the services of specialized companies.
Remember! Do not dispose of used equipment along with household waste.

This could cause high fines.

he symbol of the crossed-out waste bin on the product, its packaging or the instruction manu-
al means that the product should not be disposed of to normal waste bins. The user is obliged
to hand over the used equipment to a designated collection point for proper processing.

7. WARRANTY
The seller shall be liable under the warranty or guarantee.

Damage resulting from the formation of lime scale deposits in the device are not subject to repair under
the warranty.

Warrantyexchangedoesnotcoversuchelementsas:lightbulbs, rubbercomponents, heatingelementsdama-
ged by limescale, screws and elements undergoing natural wear, e.g. rubber seals and all kinds of mechanically
damagedelements.Anydamageofcomponentsresultingfromimproperuseisalsoexcludedfromthewarranty.
The warranty is automatically voided in the event of a broken warranty seal or independent repairs.
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8. INSTALLATION - SECTION ADDRESSED TO THE INSTALLER

8.1.

Stoves can be adjusted to supply the following fuel gases at specified pressures:

20mbar) - High-Methane Natural Gas (G20)
20mbar) - High-Methane Natural Gas (G20)
20mbar) - High Nitrogen Natural Gas (G27)
20mbar) - Natural Gas/High Nitrogen Natural Gas (G20<->G25)
25mbar) - High Nitrogen Natural Gas (G25,3)

30mbar) - Liquefied Petroleum Gas (LPG) (G30)

37mbar) - Liquefied Petroleum Gas (LPG) (G30)

37mbar) - propane gas (G31)
50mbar) - Liquefied Petroleum Gas (LPG) (G30)
50mbar) - propane gas (G31)

2E
2H
2lw
2E+
2K
3B/P
3B/P
3P
3B/P
3P

-Family 2 Group E
-Family 2 Group H
-Family 2 Group L
-Family 2 Group E/L
-Family 2 Group K
-Family 3 Group B/P
-Family 3 Group B/P
-Family Group
-Family 3 Group B/P
-Family 3 P group

Technical data of the unit

JList of types of fuel gas and supply pressures for gas-powered appliances in the countries covered by

these instructions
Gas
2lw | 2K (ngge 2E | 2H | 2H |3B/P|3B/P|3B/P| 3P | 3P | 3P
Category of (G27)|(G25,3) (G20)|(G20) |(G20)| (G30) | (G30) | (G30) [(G31)|(G31)|(G31)
Country appliance >G25)
Pressure (mbar)
20 25 ié(;z 20 20 25 30 37 50 30 | 37 | 50
PL JII2ELw3B/PP} X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, 112H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, CZ,
IEESITG ﬁTGL?/ 1I2H3+ X X X
PT, SI, SK
DE 11I2E3B/PP X X X
AT, CH 112H3B/PP X X X
BE, FR I12E+3+ X X X X
NL 1I2EK3B/P X X X
HU 11I2H3B/P X X

8.2. Characteristics of burners

Thermal power of burner: 3,5 kW / Thermal efficiency: >50%

Type of gas Nominal pressure Nozzle diameter Approximatg gas
(mbar) (mm) consumption

2Lw (G27) 20 1,55 0,41m>/h

2K (G25,3) 25 1,40 0,42m>/h

2E+ (G20<>G25) 20-25 1,35 0,41m%/h

Natural gas 2E (G20) 20 135 0,36m3/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m>/h

2H (G20) 25 1,25 0,36m>/h
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3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
L 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
Liquid gas
3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
Thermal power of burner: 5 kW / Thermal efficiency: >50%
Nominal pressure Nozzle diameter Approximate gas con-
Type of gas (mer) (mm) PP sumptic?n
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m>/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m>/h
2E+ (G20<->G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Natural gas 2E (G20) 20 165 0,52m>
i ,52m>/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m>/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m>/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
L 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
Liquid gas
3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Thermal power of burner: 7 kW /Thermal efT’lciency: >50%
Nominal pressure | Nozzle diameter Approximate gas con-
Type of gas (me;r) (mm) PP sumpti(?n
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m°/h
2E+ (G20<->G25) 20-25 1,90 0,81 m3/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m>/h
Natural gas 2E (G20) 20 1,90 0,73m>
), ,73m>/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m’/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m>/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Liquid gas 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h
Thermal power of burner: 9 kW /Thermal ef?lciency: >50%
Type of gas Nominal pressure | Nozzle diameter Approximatg gas con-
(mbar) (mm) sumption
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m>/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m>/h
2E+ (G20<->G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
Natural gas 3
2E (G20) 20 2,25 0,94m~/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m>/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m>/h
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3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Liquid gas 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Thermal power of burner: 11 kW / Thermal efficiency: >50%
Nominal pressure | Nozzle diameter | Approximate gas con-
Type of gas (me;r) (mm) PP sumptic?n
3B/P (G30) 30 1,65 0,86kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,65 0,86/0,85kg/h
L. 3B/P (G30) 37 1,60 0,86kg/h
Liquid gas
3P (G31) 37 1,70 0,85kg/h
3B/P (G30) 50 1,50 0,86kg/h
3P (G31) 50 1,60 0,85kg/h
Thermal power of burner: 14 kW/ Thermal efficiency: >50%
Nominal pressure Nozzle diameter | Approximate gas con-
Type of gas (me;r) (mm) PP sumpti(?n
2Lw (G27) 20 3,35 0,58m%/h
2E+ (G20<5G25) 20-25 2,80 0,58m%/h
Natural gas 2E (G20) 20 2,80 0,52m%/h
2H (G20) 20 2,80 0,52m%/h
2H (G20) 25 2,60 0,52m>/h
Thermal power of pilot burner: 140W
Type of gas Nominal pressure | Nozzle diameter
(mbar) (mm)
2Lw (G27) 20 0,40
2E+ (G20<¢->G25) 20-25 0,40
Natural gas 2K (G25,3) 25 0,40
2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40
2H (G20) 25 0,40
3B/P (G30) 30 0,20
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20
L. 3B/P (G30) 37 0,20
Liquid gas
3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20
3P (G31) 50 0,20
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Setting the burner shutter
Thermal Alignmentof air Type of | Gas pressu-
power of the shutter (mm) as re (mbar)
burner (kW) 9
14,0 H=21 G27
9,0 H=16 G27
7,0 H=14 G27
5.0 H=14 G27
35 H=14 G27
14,0 H=19 G20
9,0 H=14 G20
7,0 H=12 G20
5,0 H=12 G20
35 H=12 G20
14,0 H=21 G20
9,0 H=16 G20
7,0 H=14 G20
50 H=14 G20
35 H=14 G20
11,0 H=24 G30/31
9,0 H=22 G30/31
7,0 H=20 G30/31
50 H=20 G30/31
35 H=20 G30/31
9,0 H=12 G253
7,0 H=8 G25,3
50 H=8 G25,3
35 H=10 G253
11,0 H=24 G30/31
9,0 H=21 G30/31
7,0 H=19 G30/31
50 H=19 G30/31
35 H=19 G30/31
11,0 H=24 G30/31
9,0 H=18 G30/31
7,0 H=16 G30/31
5,0 H=16 G30/31
35 H=16 G30/31

8.3. Installation

The appliance may be connected to a gas installation or gas cylinder, and only by a person authorized to
perform fitting services. Adaptations of the stove to another type of gas must be carried out by an autho-
rized fitter

After unpacking make sure that the unit does not show any visible damage. If the unit has been dama-
ged during transport, do not connect it!
The protective foil must be removed from the unit before the start-up. Wash the outer surfaces with
a cloth wet in warm water and degreasing agent, and then dry them out. Do not use any agents that
could scratch the surface.
Facilities in which gas appliances are to be installed must comply with the installation regulations of
the country, in which they are to be installed.
The appliance should be positioned in a well-ventilated room. It is necessary to ensure a unblocked
inflow of air to the stove (it is necessary during the gas combustion process) as well as safe exhaust
discharge (do not place the stove in recessed parts, do not block it with high appliances/cabinets aside,
etc.). When the kitchen is placed against a wall, the minimum distance should be as follows:
* from a non-flammable wall according to installation possibilities,
* from a protected flammable wall, i.e. a wall made of flammable materials, but rendered or
protected in an evenly distributed manner - not less than 30 cm
¢ from an unprotected flammable wall, i.e. a wall made of wood or other flammable mate-
rials - not less than 60 cm
Appliances adapted for combustion of LPG must not be installed below the grade level (e.g. basements).
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The temperature of rooms of cylinder installation shall not exceed 35°C. The kitchen should be leveled
with adjustable feet as shown in Fig. 14 (adjustment range - from -20 to 40 mm).

Figure 14. Levelling the unit

a. In the case of appliances connected to the LPG cylinder:

Cylinders shall be located at least 1.5 m from heat-radiating devices (heaters, furnaces, etc.), except for
those with cylinder cabinets.

Attention: If the appliance has a gas cylinder compartment, this compartment should be designed as to
contain only one gas cylinder having a maximum capacity of 20 kg.

In this case (gas appliance with the cylinder placed in the cabinet) the total heat load of the appliance
should not exceed 12 kW.

Do not place cylinders in the vicinity of any other sparking appliances.

Place the cylinders upright and protect them against impact, overturning or accidental moving.

The liquid gas stove should be connected to the hose (LPG hose bearing,B” safety mark) by means of a
seamless steel pipe at least 50 cm long.

The hose must be protected with wire ties at both ends to prevent it from sliding. The length of the hose
must not be less than 1.2 m and not higher than 3.0 m.

LPG cylinder should be equipped with a gas pressure regulator. The pressure at the outlet from the
pressure regulator should correspond to the pressure on the nameplate

b. Inthe case of appliances connected to a natural gas installation:

Natural-gas stoves (2E; 2H; 2LW; 2L) should be connected to the gas system inside the building as fixed
connection or with flexible metal hoses bearing the valid safety mark. The stove has a gas connection
with an R 2" thread (Fig.15 item 1).

1. Gas connection
Gas stool cooker Freestanding gas cooker
2. Nameplate

Figure 15. Rear view to the unit.

c. Adaptation of the appliance to another type of gas should be performed by an authorized fit-
ter. Itinvolves the following:

Nozzle replacement in gas burners - nozzle diameters for the respective gas are given in the tables un-
der the heading ,Characteristics of burners”

The aluminium sleeve in the burner body is fixed accordingly - unscrew the screw fixing the burner
sleeve, slide it out or slide it into the body to the position consistent with the table , Setting the burner
shutter”.

Adjust the minimum flow in the control cock - by screwing or unscrewing the screw next to the pilot
valve mandrel, adjust the gas flow so that the flame does not go out when the knob is turned from full
flow to minimum flow setting.

Adjusting the gas flow at the pilot burner:
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1. If you convert the stove from natural gas to propane gas or LPG, unscrew the sealing screw on the
bottom of the pilot pilot, then remove the pilot nozzle with the feature 40 and screw in the nozzle with
the feature 20 all the way (in case of propane or LPG, the same nozzle is used). Then screw in the sealing
screw. (Fig 16 item 5) Light the pilot burner. The flame should heat the thermocouple and burn with the
bright flame. If this is not the case, adjust the airflow using the shutter at the top of the pilot.

2. If you convert the stove from propane gas or LPG to natural gas, proceed as described in point,a;
and then screw out the pilot nozzle with the feature 20 and screw in the jest with the feature 40 as the

way.

Head of burner

Burner body
Injector with shutter

P w2

Pilot burner

5. Sealing screw
Figure 16. onstruction of the burner on the example of 7kW burner.
Attention! After conversion of the stove to another type of gas, stickers packaged with the nozzles, specify-
= ing the type of gas for which the stove is adapted, should be put on the nameplate and the warranty card.

L Example: Convert the stove adapted to combustion of LPG into combustion of natural gas. After the co-
nversion, the sticker G20 2E (20mbar) packaged with the nozzles should be put on the name plate (Fig.15

Stalgast Radom Sp.z 0.0
Plac Konesera 9, Budynek O
03-736 Warszawa

item 1, Fig.17)
Mgll Nrkat, SIN
KG-6,36,5.7.01, /PFFZd WN102456 ‘ P647363/2019

7.3 kW | | 200 kg  |IP24

C € el A 620(28:2HY). 385 | meth 630(35,p,Kg,h
1450 W" 365 kW G27(2Lw) 471 m3/h G31(3P) Kg/h
GZO(ZE,ZH) 20mbar

400 V| | 50 Hz
IT-PT-SK-SILT-LV BG-DK-EE-FI
[- I GB-CZESIE-GRCH  FRBE  HU DE__ NO-ROSSE  AT-CH
Kat. @nzeLwzriem | 2H3+ | waeese [ nanzere [uzese | navamie [uznzr |
Fn(mbar/hPaa 20,2037,37 ‘ 202830/37 2;?;527 ‘ 2530 20,50 ‘ 2030 ‘ 2050 |

PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU

The gas part
9. Country
10. Category
11. Supply pressure
12. Type
13. Nominal heat load

1. Model

2. Catalogue code

3. Serial number - year of manufacture
4. Degree of protection

5. Net weight

Electrical part

6. Voltage

7. Frequency

8. Electrical power

14. Gas consumption depending on the type of supply gas

15. Gas/pressure adapted device

Figure 17. Example of the nameplate
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Nous vous remercions d'avoir choisi notre produit. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant la
premiére utilisation. Toute reproduction de cette notice sans le consentement du fabricant est interdite. Les
photos et dessins ont un caracteére illustratif et peuvent différer de I'aspect réel de I'appareil acheté.

ATTENTION: La notice doit étre gardée dans un endroit sécurisé et accessible au personnel. Le fabricant se
réserve le droit de modifier les parametres techniques des appareils sans préavis.

Le non-respect de ce mode d’emploi présente un risque pour la vie

1. CONSIGNES DE SECURITE
¢ Les locaux destinés a l'installation des apparells a gaz doivent étre conformes aux directives de
la lIégislation nationale du pays concerné. Si I'appareil doit étre installé dans un autre pays, les
réglementations nationales doivent étre respectées lors de l'installation.

¢ Attention!Sil'appareil a été endommagé pendant le transport, il est interdit de le brancher!

* Leréchaud peut étre raccordé a une installation a gaz ou une bouteille a gaz liquide uniquement
par une personne formée au service d'installation d’appareils a gaz possédant une certification
I’habilitant a utiliser et installer les appareils énergétiques.

* L'unité en version vissée doit étre déballée et vissée en suivant les instructions d'installation jo-
intes. Le montage et le raccordement de I'appareil a I'alimentation en gaz doivent étre effectués
par une personne qualifiée.

¢ |l est interdit de réaliser soi-méme le raccordement du réchaud a l'installation a gaz ou bouteille a gaz
liquide ainsi que toute réparation, sous réserve de perdre les droits de garantie

¢ Une manipulation et utilisation incorrectes peuvent gravement endommager l'appareil et blesser des
personnes.

* Les matériaux avec lesquels a été réalisé I'emballage peuvent étre recyclés.

¢ Avant la premiére utilisation du réchaud veuillez lire attentivement le mode d’emploi et les conseils de
sécurité.

* L'appareil est congu pour des installations a gaz et a pression indiquée par la plaque signalétique.

 Le fabriquant se réserve le droit de modifier les paramétres dans le but de moderniser et d’améliorer
constamment la qualité des appareils sans préavis. Cependant ces changements n‘engendreront des
difficultés au utilisateurs.

¢ L'appareil ne peut servir qu'a I'usage pour lequel il a été congu.

¢ Le fabricant ne peut étre tenu responsable des dommages causés par une mauvaise manipulation et
une utilisation non conforme de I'appareil.

¢ Siparinadvertance I'appareil est tombé a I'eau ou a été inondé, veuillez débrancher I'appareil immédia-
tement puis confier le contrdle de I'appareil a un spécialiste.

* N'ouvrez jamais I'enveloppe de l'appareil.

¢ Le réchaud est un appareil sans matériaux dangereux pour I'environnement.

¢ |l estinterdit aux enfants de jouer avec I'appareil. Portez une attention particuliére aux brdleurs extérie-
urs, grilles, aux plats chauds disposés dessus, ils peuvent étre une source de bralure de I'enfant.

* N'ouvrez pas le robinet de raccordement de gaz ou la valve de la bouteille sans vérification préalable si
tous les robinets sont fermés.

* Evitez le déversement de liquides sur les braleurs et leur encrassement. Les salissures doivent étre net-
toyées et séchées immédiatement apres refroidissement.

¢ |l est interdit de placer des plats directement sur les bruleurs.

* Ne pas donner de coups aux manettes et braleurs.

¢ |l est interdit de réaliser des modifications ou réparations du réchaud par des personnes non formées
professionnellement.

¢ |l est interdit d'ouvrir les robinets du réchaud sans avoir dans une main une allumette allumée ou sans
appareil destiné a allumer le gaz.

¢ Il estinterdit d'éteindre le feu du brdleur en soufflant.

¢ |l est interdit de réaliser des changements du gaz du réchaud, de déplacer le réchaud dans un autre
emplacement ainsi que de réaliser des changements dans l'installation d’alimentation. Ces opérations
peuvent étre réalisées par un technicien chargé de l'installation.

* Ne donnez pas accés aux enfants ainsi qu‘aux personnes sans connaissance du mode d'emploi.

* EN CAS DE SUSPICION DE FUITE DE GAZ IL EST INTERDIT DE : allumer une allumette, fumer des
cigarettes, allumer et éteindre les récepteurs électriques (sonnerie ou interrupteur de lumiére) ainsi
que d'utiliser d'autres appareils électriques et mécaniques causant l'apparition d‘étincelle électrique
ou d'une disjonction.

* Dans ce cas veuillez fermer la valve de la bouteille a gaz ou le robinet coupant I'installation a gaz et aérer
la piéce, puis appelez une personne habilitée afin d’éliminer la cause de l'incident.

¢ Pour une sécurisation supplémentaire un détecteur de gaz peut étre installé.

* En cas d'inflammation du gaz émanant de l'installation a gaz mal isolée fermez immédiatement
I'afflux du gaz a I'aide de la valve coupante.

* En cas d’'inflammation du gaz émanant de la valve de la bouteille a gaz mal isolée placez une
couverture mouillée sur la bouteille afin que cete derniére refroidisse, puis fermez la valve de la
bouteille.

* N'insérez pas d'objets dans les ouvertures de I'enveloppe de I'appareil.

¢ En cas de chute ou de défaillance de I'appareil d'une autre maniére, avant de continuer votre utilisation
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confiez-le a un point de réparation spécialisé qui controlera et réparera votre appareil.

Une fois la bouteille refroidie placez-la sur une surface ouverte. Il est interdit de réutiliser une bouteille
défaillante.

En cas de pause de plusieurs jours dans |'utilisation du réchaud, fermez la valve principale de l'installa-
tion a gaz, en revanche concernant la bouteille a gaz le processus de fermeture doit étre effectué apres
chaque utilisation.

L'utilisation de I'appareil a gaz pour la cuisson et la cuisson au four cause des émanations de fumé de
gaz ainsi que de chaleur et d’humidité dans la piece ou I'appareil est installé. Veuillez vous assurer que
la cuisine est bien aérée ; veuillez maintenir ouvertes toutes les ouvertures de ventilation ou installer des
moyens de ventilation mécanique (hotte a ventilation mécanique).

L'utilisation systématique et intensive d'un appareil a gaz exige une aération supplémentaire, par exem-
ple l'ouverture d’'une fenétre ou une ventilation plus efficace, ex. augmentation du rendement de la
ventilation électrique, si celle-ci est utilisée.

Ne réparez jamais I'appareil vous-méme : cela peut créer un danger pour la vie.

Il est interdit de réaliser des réparations sur I'appareil soi-méme sous risque de perdre les droits de
garantie.

Controlez le bon fonctionnement de I'appareil lors de son utilisation.

Il est interdit de laisser manipuler I'appareil par les mineurs, personnes porteuses de handicap physique
ou mental et a mobilité réduite, ainsi que par les personnes manquant d’expérience et de connaissan-
ce appropriées en matiére d'utilisation correcte de I'appareil. Ces personnes peuvent faire fonctionner
I'appareil uniquement sous la surveillance d’une personne responsable de la sécurité.

Il est interdit d'asperger les grilles ainsi que tout I'appareil avec de I'eau.

Utilisez des gants résistants aux hautes températures pour déposer et retirer les récipients.

Eteignez I'appareil avant de fermer la valve laissant passer le gaz

2. MESURES DE SECURITE
Afin d’assurer une exploitation sécurisée de I'appareil suivez les regles de sécurité

2.1.

Le personnel exploitant le réchaud doit étre formé aux régles de sécurité conformément aux informa-
tions contenues dans cette notice, il doit également connaitre les régles fondamentales d'utilisation des
appareils a gaz et de sécurité sur le lieu de travail. Conformément a la partie ci-dessus, veuillez assurer
une formation préliminaire et continue du personnel a I'utilisation de I'appareil exploité (avant la pre-
miére utilisation de I'appareil par un travailleur donné).

Ne laissez pas I'appareil branché sans surveillance. Avant de commencer toute opération d'entretien,
veuillez vous assurer que tous les brlleurs sont éteints et que I'arrivée du gaz vers I'appareil est coupée.
Il est interdit d'allumer I'appareil si un quelconque de ses éléments chauffants et/ou de ses éléments de
commande est endommagé. Avant d'allumer I'appareil, veuillez vous assurer que I'appareil fonctionne
et et qu'il est préparé a une utilisation conformément a ce mode d'emploi.

N'ouvrez pas la valve placée sur l'installation a gaz sans vérification préalable de la fermeture de la valve
de l'appareil.

Ne pas ouvrir le robinet sans tenir une allumette allumée ou un autre appareil a allumer le gaz.

Ne posez pas de récipients directement sur les bruleurs (veuillez utiliser une grille comme sur la fig. 1).
Il est interdit de chauffer des récipients autres que ceux prévus a cet effet. L'utilisation de récipients
inappropriés (ex : plastique) présente un risque d'incendie.

Il est interdit de placer des matériaux inflammables a proximité de I'appareil

Le poids total du récipient et de son contenu ne peut excéder 100kg sur le tabouret et 40kg dans la
cuisine.

Il est interdit d'asperger les braleurs a gaz avec de l'eau, plus particulierement lorsqu'ils sont chauffés.
Evitez toute situation ou le contenu des récipients se déverse sur I'appareil (ex. a cause d’une ébullition
incontrolée du contenu). Le non suivi des régles ci-dessus peut conduire a des situations dangereuses
pour l'utilisateur ainsi que pour l'appareil.

Lors de I'utilisation I'appareil chauffe — veuillez faire attention au risque de brilure en cas de contact
avec la surface. Une fois I'appareil éteint, sa température descend progressivement. Avant le transport
ou toute opération d'entretien assurez-vous que la température de l'appareil est descendue a un niveau
de sécurité.

Utilisez des gants de protection pour enlever les couvercles ou les récipients du feu.

Ne lavez pas I'appareil a I'eau courante.

Toutes opérations de réparations doivent étre exécutées par un personnel technique qualifié (service
technique).

Fonctions auxquelles I'appareil est destiné

Les cuisinieres et réchauds a gaz sont réalisés en acier innoxydable. Ils sont équipés de brileurs chauffant
de haute qualité, d'une régulation de gaz fluide, de pieds réglables et d'une grille résistant a la chaleur. Les
régulateurs de gaz fluide permettent une utilisation confortable et économique des brleurs chauffants,
c'est pour cela que les cuisiniéeres et réchauds sont idéals pour la cuisson classique, au four ou la friture dans
les cuisines de restaurations modernes. lls s'adaptent partout ou la réalisation d’'une grande quantité de
plats est nécessaire (lieux de restauration c.-a-d. cantines, hdpitaux, hotels, etc.)
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Le présent mode d'emploi concerne la famille des réchauds a gaz équipés d’une brileur de haute puissance
et d'une stabilisation de la flamme conforme aux normes PN-EN 203-1;2014-05 ; PN-EN 203-2-1:2015-04 ;
PN-EN 203-2-2:2010; PN-EN 437+A1:2012

3. DONNEES TECHNIQUES

3.1. Réchaud a gaz sur pieds
Equipement de I'appareil (page 2) : 1- Panneau de commande, 2 - Manette de commande, 3 - Grille

Mgdele du Dimensions Braleurs du réchaud [kKW] Puissance totale Typ.e de
réchaud [mm] [W] grille
773001 9 9000
773003 565x605x380 en fonte
773035 (Figure 2) 14 14000
773036 11 11000
773011 1140x605x380
73013 (Figure 3) 2x9 18000 en fonte
773045 565%565%375 14 14000 R
773046 (Figure 4) 11 11000 enacter
773051 340x340x340 :
773052 (Figure 5) 5 5000 en acier

3.2. Cuisiniére a gazindépendante
Equipement de I'appareil (page 2) : 1 - Panneau de commande, 2 - Manette de commande, 3 - Grille,
4 - Etagere

Modeéle du Dimensions | Braleurs installés dans Emplacement des | Puissance totale
réchaud [mm] le réchaud [kW] braleurs [kW]
979511
978511
979513
978513
979521
978521 800x700x850
979523 (Figure2a)
978523
979531
978523
979533
978533
979611
978611
979613
978613 1200x700x850
979621 (Figure 3a)
978621
979623
978623

3,5+2x5+7 20500

3,5+5+2x7 Figure 6 22500

2x5+2x7 24000

3,5+3x5+2x7 32500

Figure 7

3,5+2x5+2x7+9 36500
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Modeéle du Dimensions | Brileurs installés dans Emplacement des | Puissance totale
réchaud [mm] le réchaud [kW] braleurs [kW]
999511
998511
999513
998513
999521
998521
999523
998523
999531
998531 900x900x850
999533 (Figure 4a)
998533
999541
998541
999543
998543
999551
998551
999553
998553
999611
998611
999613
998613 1300x900x850
999621 (Figure 5a)
998621
999623
998623

3,5+2x5+7 20500

3,5+5+2x7 22500

2x5+2x7 Figure 6 24000

3,5+5+7+9 24500

9+9+9+9 36000

3,5+3x5+2x7 32500

Figure 7

3,5+2x5+2x7+9 36500

Attention ! Toutes les cuisiniéres sont équipées d’un dispositif anti-reflux
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999541, 999543, 988541, 998543 999551, 999553, 998551, 998553
Figure 6. Emplacements des brileurs dans une cuisiniére a quatre brileurs (schéma)
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998611, 998613 998621, 998623

Figure 7. Emplacements des brileurs dans une cuisiniére a six braleurs (schéma)

4. TILISATION DE LAPPAREIL

Avant toute utilisation assurez-vous que I'appareil a été correctement installé et que son état tech-
nique permette son exploitation en toute sécurité.

* Avant d'utiliser la cuisiniére vérifiez que toutes les piéces du braleur soient correctement placées (la
couronne du braleur et la bague de flamme). La bague de flamme est correctement placée lorsque
la goupille souple se trouvant a la base de la surface de la couronne va s'encastrer avec la coupure se
trouvant sur le tour de la bague de flamme. Toute autre emplacement vis-a-vis de la couronne est consi-
déré comme incorrect et causera une mauvaise bralure du gaz au niveau du brileur

* En raison d'une utilisation rationnelle d'énergie et d'un briilage correct nous vous conseillons d'utiliser
des récipients de diamétre correspondant a la puissance thermique délivrée par le braleur:
¢ pour le braleur de 9kW nous vous conseillons des casseroles de diamétre de 42 cm et plus

* pour le brlleur de 7kW nous vous conseillons des casseroles de diamétre de 38 cm a 46 cm
¢ pour le brileur de 5kW nous vous conseillons des casseroles de diamétre de 32 cm a 38 cm
¢ pour le braleur de 3,5kW nous vous conseillons des casseroles de diametre de 28 cma 32 cm m

q V wj
Fond correctement su- Fond concave Fond trop petit pour ce
périeur pour ce braleur braleur

¢ |l est interdit de chauffer des casseroles autres que celles qui sont destinées a cette utilisation. L'utilisa-
tion de récipients inappropriés (ex : plastique) présente un risque d'incendie.
* Vérifiez que toutes les manettes des brileurs non utilisés sont en position « braleur éteint » (Fig. 8).

%

Figure 8. Réglage de la manette ou a lieu une coupure totale de I'arrivée du gaz du brileur.
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* Quvrez la valve de la bouteille avec le propane-butane équipée d’un réducteur de gaz propane-butane
(uniqguement pour les cuisiniéres adaptée au travail avec le propane-butane).

¢ En tenant dans une main une allumette allumée ou un appareil a allumer (ex. briquet électrique), ap-
puyez sur la manette commandant le braleur choisi.

¢ Tout en appuyant sur la manette tournez-la vers 'emplacement « briileur de commande » comme sur la
Figure 9 (dans le sens anti-horaire)

x

Figure 9. Réglage de la manette dans laquelle seul le braleur de commande est alimenté au gaz.

e Allumezle gaz sur le « brileur de commande » a I'aide d'une allumette préalablement préparée ou d'un
appareil allumant, continuez a appuyer sur la manette environ 20 secondes (temps nécessaire pour
activer la sécurité)

ATTENTION! N'oubliez pas que lorsque vous allumez le braleur de commande l'air se trouvant dans
I'armature doit étre évacué par le gaz entrant de l'installation d’alimentation. L'appareil s’allumera
lorsque le gaz remplira toute I'armature de la cuisiniéere.

* Tournezla manette (mouvement anti-horaire) vers la position flamme pleine (Fig. 10) afin que le braleur
principal soit allumé (il est allumé par le braleur de commande). Puis en tournant la manette dans le
méme sens vous obtiendrez une flamme économique (Fig. 11). Le braleur principal ne sera pas allumé
si le bruleur de contréle (commande) n'est pas allumé et ne chauffe pas le détecteur de sécurité anti-re-
flux. En cas de disparition momentanée de la flamme le détecteur de sécurité anti-reflux du gaz causera
sa coupure d'arrivée vers le braleur

%

o 2

Figure 10. Réglage de la manette avec laquelle le briilleur fonctionne avec la puissance maximale.

X °

o =

Figure 11. Réglage de la manette avec laquelle le brileur fonctionne avec la puissance minimale

* Lorsque vous n'utilisez pas le braleur tournez la manette le commandant vers le position « braleur de
commande » (Fig. 9).

* Une fois le travail avec le brlleur terminé, fermez I'arrivé du gaz en tournant la manette en position «
éteint » (mouvement horaire) (Fig. 8). Attention ! Lorsque vous utilisez le gaz propane-butane, fer-
mez la valve de la bouteille a I'aide de la manette avant d’éteindre le brileur

ATTENTION! L'appareil ne devrait pas étre soulevé ni déplacé lorsque:
* l'appareil est branché a une bouteille a gaz ou a une installation a gaz (le branchement/débran-
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chement de la source de gaz peut étre uniquement réalisé par une personne habilitée a réaliser
des services d’installation)

* la surface de cuisson n’est pas refroidie,

* des casseroles se situent sur la cuisiniére, dans le four ou dans le placard

5. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Avant de commencer toute opération d'entretien, veuillez éteindre tous les brileurs a I'aide des manettes,
et en cas d'utilisation du gaz propane-butane veuillez également fermer la valve de la bouteille.

Dans le cadre de I'entretien quotidien, 6tez tous les plats posés sur I'appareil et nettoyez les éléments de
la cuisiniére avec un chiffon imbibé d'eau et de liquide vaisselle, puis essuyez-le avec un tissu sec. Une fois
l'opération terminée vérifiez si les éléments du brlleur sont correctement placés. Les éléments du braleur
doivent toujours étre secs. Les particules d'eau peuvent freiner '¢manation du gaz et causer une mauvaise
chauffe du braleur.

Une fois par mois, vérifiez I'état de l'installation a gaz de I'appareil (état des mannettes, bruleurs, sécurité
contre les fuites).

Une fois dans I'année, confiez I'appareil a un professionnel pour une revue d'entretien dans le but de
vérifier son état d’'usure et détecter d'éventuelles dégradations de ses pieces.

En cas de détection de panne veuillez la signaler a un service technique spécialisé afin d'obtenir une aide
pour la supprimer.

L'entretien mensuel, le contréle annuel payant ainsi que les réparations de I'appareil peuvent étre effectués
exclusivement par des techniciens du secteur qualifiés (service technique)

6. RETRAIT D’ EQUIPEMENT USAGE
Information pour les utilisateurs sur les mesures a prendre envers les équipements électriques et
électroniques usagés
® Laissez ’ancien appareil dans le magasin ou vous achetez un nouvel appareil. Chaque magasin
a I'obligation de reprendre votre ancien équipement gratuitement si vous achetez de nouveaux
équipements du méme type et dans la méme quantité. La condition est de livrer a ses frais le matériel
au magasin.
® Emmener I’appareil usagé a un point de collecte. Des informations sur I'emplacement le plus
proche se trouve sur la page internet ou au panneau d’information de la commune.
® Laisser Pappareil au point de service d’entretien. Si la réparation de I'appareil n’est pas rentable ou
impossible pour des raisons techniques, le service est tenu a prendre gratuitement cet appareil.
® Redonner I'appareil usagé sans bouger de la maison. Si vous n"avez pas le temps ou la possibilité
de transporter votre appareil a un point de collecte, vous pouvez profiter des services d’une entreprise
spécialisée.
Rappelez-vous! Ne jetez pas les déchets d’équipements avec d’autres déchets. Vous étes passibles
d’amendes élevées.

La poubelle barrée symbolisée sur le produit, son emballage ou les instructions signifie que le
produit ne doit pas étre jeté avec les déchets ordinaires. L'utilisateur est tenu a emmener I'ap-
pareil utilisé a un point de collecte pour le traitement approprié

7. GARANTIE

Le vendeur est responsable au titre de l'intervention ou de la garantie.

Les dommages résultant de la formation de dépéts de calcium dans I'appareil ne sont pas soumis a la
garantie.

Le remplacement au titre de la garantie ne concerne pas des éléments tels que les ampoules, les pieces en
caoutchoug, les éléments chauffants détruits par le dépét de la chaudiere, les vis et les composants soumis
a l'usure, par exemple,; les joints en caoutchouc et toutes sortes de composants endommagés mécaniqu-
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ement. Aussi tous les composants endommagés en raison d'une mauvaise utilisation.
La perte de garantie se produit automatiquement a la suite de la rupture du sceau de garantie ou d'une
auto-réparation.

8. INSTALLATION - CHAPITRE DEDIE A LINSTALLATEUR
8.1. Données techniques

Les réchauds peuvent étre adapté a I'alimentation de gaz combustibles avec des pressions données.

2E - famille 2groupe E (20mbar) - gaz naturel riche en méthane (G20)
2H - famille 2 groupe H (20mbar) - gaz naturel riche en méthane (G20)
2lw - famille 2 groupe L (20mbar) - gaz naturel azoté (G27)
2E+ - famille 2 groupe E/L (20mbar) - gaz naturel/gaz naturel azoté (G20<->G25)
2K - famille 2 groupe K (25mbar) - gaz naturel azoté (G25.3)
3B/P - famille 3 groupe B/P (30mbar) - gaz propane-butan (G30)
3B/P - famille 3 groupe B/P (37mbar) - gaz propane-butan (G30)
3P - famille3 groupe P (37mbar) - gaz propane (G31)
3B/P - famille 3 groupe B/P (50mbar) - gaz propane-butan (G30)
3P - famille 3 groupe P (50mbar) - gaz propane (G31)
Liste des types de gaz combustibles et de puissance d’alimentation des appareils a gaz dans les pays
concernés par l'instruction
Gaz
2lw 2K ((?5(;; 2E 2H | 2H |3B/P|3B/P |3B/P| 3P | 3P 3P
Pays de Catégorie |(G27)|(G25,3) (G20) |(G20) |(G20)|(G30)| (G30) [(G30)[(G31)](G31)[(G31)
7 , . >G25)
destination jde l'appareil|
Pression (mbar)
20 25 G20¢ 20 | 20 | 25 | 30 | 37 | 50 | 30 | 37 | 50
>G25
PL JII2ELW3B/PP} X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, 11I2H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, CZ,
ES, GB, GR,
iy, | 2R3 X X X
PT, SI, SK
DE 112E3B/PP X X X
AT, CH 11I2H3B/PP X X X
BE, FR 112E+3+ X X X X
NL I12EK3B/P X X X
HU 112H3B/P X X

8.2. Caractéristique des braleurs

Puissance thermique du braleur: 3,5 kW / Rendement thermique : >50%
Type de gaz Pression nominale Di.amétre de l'in- Con§omm§tiqn dfa
(mbar) jecteur (mm) gaz a titre indicatif
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m’/h
2K (G25,3) 25 1,40 0,42m°/h
Gaz naturel 2E+ (G20<>G25) 20-25 1,35 0,41 m3/h
2E (G20) 20 1,35 0,36m>/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m>/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m>/h
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3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Gaz liquéfié 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27k9./h
Puissance thermique du brialeur: 5 kW / Rendement thermique : >50%

Pression nominale

Diametre de l'in-

Consommation de

Type de gaz (mbar) jecteur (mm) gaz a titre indicatif
2w (G27) 20 1,85 0,58m>/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m>/h

2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m>/h
Gaz naturel 3
2E (G20) 20 1,65 0,52m>/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m%/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m>/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Gaz liquéfié 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Puissance thermique du braleur: 7 kW / Rendement thermique : >50%

Type de gaz

Pression nominale

Diameétre de l'in-

Consommation de

(mbar) jecteur (mm) gaz a titre indicatif
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,90 0,81m%/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m>/h
Gaz naturel 3

2E (G20) 20 1,90 0,73m>/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m>/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m%/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Gazliquéfié 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54k9./h

Puissance thermique du briileur: 9 kW / Rendement thermique : >50%

Type de gaz

Pression nominale

Diameétre de l'in-

Consommation de

(mbar) jecteur (mm) gaz a titre indicatif

2Lw (G27) 20 2,60 1,04m>/h

2K (G25,3) 25 2,30 1,08m%/h

2E+ (G20<>G25) 20-25 2,25 1,04m>/h

Gaz naturel 3

2E (G20) 20 2,25 0,94m>/h

2H (G20) 20 2,25 0,94m>/h

2H (G20) 25 2,10 0,94m3/h
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3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Gaz liquéfié 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
a 3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Puissance thermique du braleur: 11 kW / Rendement thermique : >50%
Tyoe de gaz Pression nominale | Diametre de l'in- Consommation de
yp 9 (mbar) jecteur (mm) gaz a titre indicatif
3B/P (G30) 30 1,65 0,86kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,65 0,86/0,85kg/h
3B/P (G30) 37 1,60 0,86kg/h
Gaz liquéfié
3P (G31) 37 1,70 0,85kg/h
3B/P (G30) 50 1,50 0,86kg/h
3P (G31) 50 1,60 0,85kg/h
Puissance thermique du braleur: 14 kW / Rendement thermique : >50%
Tvoe de gaz Pression nominale | Diameétre de I'in- Consommation de
yp 9 (mbar) jecteur (mm) gaz a titre indicatif
2Lw (G27) 20 3,35 0,58m>/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 2,80 O,58m3/h
Gaz naturel 2E (G20) 20 2,80 0,52m3/h
2H (G20) 20 2,80 0,52m>/h
2H (G20) 25 2,60 0,52m>/h
Puissance thermique du brileur de commande: 140W
Type de gaz Puissance nominale (mbar) | Diametre de l'injecteur (mm)
2Lw (G27) 20 0,40
2E+ (G20<->G25) 20-25 0,40
Gaz naturel 2K (G25,3) 25 0,40
2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40
2H (G20) 25 0,40
3B/P (G30) 30 0,20
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20
Gaz liquéhié 3B/P (G30) 37 0,20
9 3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20
3P (G31) 50 0,20
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Réglage du diaphragme du brileur
PU|s§ance . Réglage de, . Type de | Pression du
thermique du | diaphragme d'air . az (mbar)
brleur (kW) (mm) 9 9
14,0 H=21 G27 20
9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
50 H=14 G27 20
3.5 H=14 G27 20
14.0 H=19 G20 25
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
50 H=12 G20 25
3.5 H=12 G20 25
14.0 H=21 G20 20
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
5,0 H=14 G20 20
3.5 H=14 G20 20
11,0 H=24 G30/31 30
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H=20 G30/31 30
50 H=20 G30/31 30
35 H =20 G30/31 30
9,0 H=12 G25,3 25
7,0 H=8 G25,3 25
50 H=8 G25,3 25
3.5 H=10 G253 25
11,0 H=24 G30/31 37
9,0 H=21 G30/31 37
7.0 H=19 G30/31 37
5.0 H=19 G30/31 37
3.5 H=19 G30/31 37
11,0 H=24 G30/31 50
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
50 H=16 G30/31 50
3.5 H=16 G30/31 50

8.3. Installation

L'appareil peut étre branché a une installation a gaz ou une bouteille a gaz uniquement par une personne
habilité a réaliser des services d'installation. L'adaptation de la cuisiniére a un autre type de gaz devrait étre
réalisée par un installateur autoris

Apres le déballage, vérifiez que I'appareil ne porte pas de dégradations visibles. Si 'appareil a été en-
dommagé pendant le transport il est interdit de le brancher !
Avant la premiere utilisation, retirez le film protecteur de I'appareil. Nettoyez les surfaces externes avec
de l'eau chaude additionnée d’'un dégraissant puis séchez. N'utilisez pas de produits susceptibles de
rayer la surface.
Les locaux dans lesquels les appareils a gaz seront installés doivent étre complétement conformes
aux normes d’installation du pays dans lequel I'appareil est installé.
L'appareil devrait étre installé dans une piece dotée d’'un bon systéme de ventilation. Il est nécessaire
d‘assurer une libre circulation dair dans la cuisine (nécessaire au cours du processus de bralage de gaz)
et également une évacuation de résidus de combustion en toute sécurité (ne pas placer le réchaud
dans des recoins, ne pas entourer les coins par des appareils/meubles hauts par exemple). Concernant
le placement du réchaud prés d’'un mur de la piece la distance minimale devrait étre:

* du mur non-inflammable selon les possibilités de configuration,

¢ du mur inflammable protégé c-a-d un mur en matériaux combustibles, mais platré ou sécurisé

de maniére équivalente - pas moins de 30 cm
¢ du mur inflammable non protégé c-a-d un mur en bois ou autre matériau combustibles — pas
moins de 60 cm

L'appareil adaptées aux brilage du gaz propane-butane ne peuvent étre installées a un niveau inférieur
a celui du sol (ex : sous-sol).
La température des pieces dans lesquelles seront installées les bouteilles ne peut excéder les 35°C. Le
réchaud doit étre de plus nivelé a l'aide des pieds réglables comme sur la fig. 14 (échelle de régulation
de -20 a 40 mm)
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Figure 14. Nivellement de I'appareil

a. Dans le cas des appareils raccordés aux bouteilles de gaz propane-butane:
¢ Ne pas placer la bouteille a proximité d'appareils provoquant des étincelles.
* Placez la bouteille en position verticale et sécurisée contre les coups, renversements, déplacements
fortuits.
Le réchaud a gaz liquéfié devrait étre branché a un tuyau flexible (tuyau a gaz propane-butane doté
d'un marquage de sécurité « B») moyennant un tuyau en acier sans soudure d’une longueur d’au moins
50 cm.
Le tuyau devrait étre sécurisé au niveau des deux extrémités a l'aide de serre-cable. La longueur du
tuyau ne peut étre inférieure a 1,2 m et supérieure a 3,0 m.
La bouteille avec du gaz propane-butane (B/P) doit étre équipée d'un réducteur de pression de gaz. La
pression a la sortie du réducteur doit étre équivalente a celle indiquée sur la plaque signalétique.

b. Concernant les appareils raccordés a une installation de gaz naturel :
e Lesréchauds au gaz naturel (2E; 2H ; 2Lw ; 2L) devraient étre raccordés a une installation a gaz située a
I'intérieur du batiment ou a I'aide de tuyaux en métal élastiques possédant le marquage de sécurité en
vigueur. Le réchaud a des raccordements au gaz avec un pas de vis R%>" (fig. 15 pos. 1).

1. Raccordement au gaz
Réchaud a gaz sur pieds Cuisiniére a gaz indépendante 2. Plaque signalétique

Figure 15.Vue sur l'arriére de I'appareil.

c. L'adaptation de la cuisiniére a un autre type de gaz devrait étre réalisée par un installateur
autorisé. Elle consiste a:

Changer l'injecteur dans les brileurs a gaz - les diamétres des injecteurs correspondant au gaz sont
indiqués dans les tableaux situés partie « caractéristique des briileurs»
Le réglage d’'un manchon en aluminium approprié dans le corpus du brileur — la vis fixant le manchon
doit étre dévissée, éjectée ou insérée dans le corpus a poser conformément au tableau « Réglage du
diaphragme du braleur»
Réglage de I'afflux minimal par la manette de commande — la vis située prés de la cheville de la manet-
te doit étre correctement vissée ou dévissée afin de régler I'afflux de gaz de telle sorte que la flamme au
moment du réglage de l'intensité de I'afflux de puissant a faible a I'aide de la manette ne s'éteigne pas.
Réglage de I'afflux du gaz sur le briileur de commande:

1. Sivousadaptezle réchaud du gaz naturel au propane ou au propane-butane, dévissez la vis d'étan-
chéité se situant sous le brileur de commande, puis dévissez son injecteur G40 et vissez l'injecteur G20
jusqu'a la butée (pour le gaz de propane et le propane-butane on utilise le méme injecteur). Ensuite
vissez la vis d'étanchéité (fig. 16 pos. 5). Allumez le brileur de commande. La flamme devrait chauffer le
thermocouple et avoir une couleur claire. Si ce n'est pas le cas réglez I'afflux d'air a l'aide de la valve se
trouvant sur la partie supérieure de la commande.
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2. Sivous adaptez votre réchaud du gaz de propane ou propane-butane au gaz naturel, procédez
comme dans la partie « a » a la différence que l'injecteur du pilote de taille 20 doit étre dévissé et l'injec-

teur G40 doit étre vissé jusqu'a la butée

Couronne du braleur

Corpus du braleur

Injecteur avec diaphragme

Braleur de commande

Vis d'étanchéité

Figure 16. Construction du briileur basée sur I'exemple du brileur de 7 kW.

Attention ! Apres avoir adapté la cuisiniére a un autre type de gaz, les vignettes jointes a l'injecteur définis-
sant le type de gaz auquel la cuisiniére a été adaptée doivent étre collées sur la plaque signalétique ainsi

que la carte de garantie.
Exemple: Adaptation du réchaud au bralage du gaz propane-butane a un briilage de gaz naturel. Une
fois le processus d’adaptation terminé collez la vignette G20 2E (20mbar) jointe a I'injecteur sur la plaque

signalétique (fig. 15, pos. 1, fig. 17)

Stalgast Radom Sp.z 0.0 Mﬂﬂe' Nr kat. SIN 1
KGé 36,57.01/PET-2.7 WN102456 P647363/2019 2

Plac Konesera 9, Budynek O
03736 Warszawa 4009 v] [ 50%hz| [7.9w] |20kg| | 1p24® 3

Modele d'appareil
Référence produit
Numéro de série - année de fabrication

G2002E2HY) 385 |m*h  Gom/)y, kg | 7. Fréquence
10 123[365 | 355 KW G27(2Lw) 471 m3h  G31(P) Kg/h | 8. Puissance électrique
PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET La partie gaz
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU GZO(ZE,ZH) 20mbar 9 pPayS 9

10. Catégorie

IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI 4, Deg ré de protection
On GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE HU DE NO-RO-SE  AT-CH id
Kat. @nzzmzr(n/?) ‘ ZH3+ ‘ 12E+3+ ‘ ZH3B/P IIZESBIP‘ UZH3B/P ‘IIZHSBIP‘ 5. poids net
Pn (mbal/hPaH 2020:37:37 ‘ 20;28-30/37 2;03/3/53"7 ‘ 25:30 20;50 ‘ 20:30 ‘ 20550 “ Partie élgctrique
6. Tension
7

11. Pression d'alimentation

12. Type

13. Charge thermique nominale

14. Consommation de gaz en fonction du type d'alimentation en gaz

15. Dispositif adapté au gaz / pression
Figure 17. Exemple de plaque signalétique
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Gracias por adquirir nuestro producto. Antes de realizar la primera puesta en marcha del equipo rogamos
lea detenidamente las siguientes instrucciones de uso. Se prohibe la copia de las presentes instrucciones sin
el consentimiento del fabricante. Las fotografias y figuras tienen caracter orientativo y podrian diferenciarse
del equipo adquirido.

ATENCION: Conserve las instrucciones en un lugar seguro, accesible al personal. El fabricante se reserva el
derecho a introducir cambios en los pardmetros técnicos del equipo sin previo aviso.

El incumplimiento de las presentes instrucciones podria provocar peligro para la vida

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
* Los locales para la instalacion de aparatos de gas deben cumplir las directrices de la legislacion
nacional del pais en cuestion. Si el aparato se va a instalar en otro pais, debera respetarse la nor-
mativa nacional durante la instalacion.

* iAtencion! jSi el equipo sufriera algtin tipo de dafos durante el trasporte no lo conecte!

* La conexion de la cocina a la instalacion de gas o a la bombona de gas licuado y su regulacion
debe ser realizada unicamente por un instalador de gas autorizado que cuente con certificacion
de cualificacion actualizada en lo referente a la explotacion de dispositivos e instalaciones de
energia.

* No se permite la conexion de la cocina a una instalaciéon de gas o bombona de gas licuado por
cuenta del usuario ni realizar reparaciones, so pena de pérdida de los derechos de garantia.

* Launidad en version atornillada debe ser desembalada y atornillada siguiendo las instrucciones
de instalacion adjuntas. El montaje y la conexion del aparato a la red de gas deben ser realizados
por una persona cualificada.

* El uso incorrecto o inadecuado del aparato podria provocar graves dafios en la maquina o danar a las
personas.

* Los materiales de embalaje son adecuados para su uso como materias primas secundarias.

* Antes de realizar la primera puesta en marcha de la cocina rogamos lea detenidamente las siguientes
instrucciones de uso y recomendaciones de seguridad.

* El dispositivo esta destinado al gas y presion especificados en la placa de caracteristicas.

* El fabricante se reserva el derecho a realizar modificaciones con el fin de modernizar el dispositivo y
mejorar su calidad sin previo aviso. Aunque estos cambios no crearan ningun tipo de dificultad a los
usuarios.

* El equipo debera utilizarse Unicamente para el fin para el que ha sido disefiado.

* Elfabricante no se hace responsable de ningun tipo de dano provocado por un uso incorrecto e inade-
cuado del dispositivo.

* En caso de que cayera agua o se inundara el equipo de forma accidental, desconecte el dispositivo
inmediatamente y llévelo a un especialista para su revision.

* Nunca habra la carcasa del aparato por su propia cuenta.

* Las cocinas son productos que no contienen materiales peligrosos para el medio ambiente.

* Asegurese de que los niflos no jueguen con el dispositivo. Especialmente con la superficie caliente de
los quemadores, las rejillas y los platos con liquidos calientes ya que podrian causar quemaduras al nifio.

* No abra la valvula de conexion de gas o la vélvula de la bombona sin antes comprobar que todos las
vélvulas estan cerradas.

* No permita que los quemadores se inunden o se ensucien. Limpie y seque la suciedad inmediatamente
después de que se enfrien.

* No coloque la vajilla directamente sobre los quemadores.

* No golpee los mandos ni los quemadores.

* Esta prohibida la realizacion de cualquier tipo de modificacion o reparacion de la cocina por parte de
personal no cualificado profesionalmente.

* Se prohibe la apertura de la valvula de la cocina si no tiene una cerilla encendida en la mano u otro
dispositivo de encendido de gas.

* Estd prohibido apagar la llama del quemador soplando.

* Estd prohibido adaptar la cocina a otro tipo de gas, moverla a otro lugar o cambiar el sistema de ali-
mentacion sin ayuda de un técnico cualificado. Este tipo de tareas debera realizarlas un instalador au-
torizado.

* No permita que nifos pequefos o personas que no estén familiarizadas con las instrucciones de uso
entren en contacto con la cocina. }

e EN CASO DE SOSPECHA DE ESCAPE DE GAS ESTA PROHIBIDO: encender cerillas, fumar, encender o
apagar aparatos eléctricos (timbres o interruptores de iluminacién) asi como utilizar otros dispositivos
eléctricos y mecanicos que pudieran causar chispas eléctricas o por impacto

* En tal caso cierre de inmediato la valvula de la bombona de gas o la vélvula de corte de la instalacion
de gasy airee la habitacion, a continuacion, llame a una persona autorizada para que elimine las causas.

* Para mayor seguridad, pueden instalarse detectores de gas en la habitacién.

* En caso de que arda el gas procedente de una instalacion con fugas, apague inmediatamente el
suministro de gas mediante la valvula de cierre.

* En caso de que arda el gas procedente de la valvula de una bombona de gas con fugas, eche una

-56 -



manta mojada sobre la bombona para que se enfrie y cierre la valvula de la bombona.

No introduzca ningun objeto en los orificios de la carcasa del equipo.

En caso de que el aparato cayera o se dafara de cualquier otra forma, antes de seguir utilizandolo revi-
selo y realiza las reparaciones pertinentes en un servicio de reparaciones especializado.

Una vez fria, traslade la bombona a un espacio abierto. Queda prohibido la reutilizacién de una bom-
bona danada.

En caso de no utilizar la cocina durante varios dias, cierre la valvula principal de la instalacién de gas,
cerrando después de cada uso si se utiliza una bombona de gas.

El uso de dispositivos de cocinado y horneado a gas libera humos de escape procedentes del gas en
ebullicion y del calor y la humedad de la habitacion donde esta instalado. Asegurese de que la cocina
esté bien ventilada; los orificios de ventilacion natural se mantienen abiertos o instale ventilacién meca-
nica (campana con extractor mecénico).

El uso intensivo a largo plazo del dispositivo a gas puede requerir de ventilacion adicional como, por
ejemplo, la apertura de una ventana o una ventilacion mas efectiva, p.ej. aumentar la eficacia de la
ventilacién mecanica si se utiliza.

Nunca arregle el equipo por su propia cuenta - podria provocar un grave riesgo de muerte.

No se permite la realizacién de cualquier tipo de reparacién por cuenta del usuario, so pena de pérdida
de los derechos de garantia.

* Controle el funcionamiento del equipo durante su uso.

No permita que los menores, personas con discapacidad fisica o mental y con movilidad reducida, asi
como aquellas personas que no tengan una adecuada experiencia y conocimiento del uso correcto del
dispositivo lo utilicen. Estas personas citadas previamente Gnicamente podran manejar el aparato bajo
la supervision de una persona responsable de la seguridad.

No esta permitido verter agua sobre la parrilla, los quemadores o todo el dispositivo.

* Coloque y retire las ollas de la parrilla utilizando guantes resistentes al calor.
¢ Apague el dispositivo antes de cerrar la valvula de alimentacion de gas

2. NORMAS DE SEGURIDAD E HIGIENE

Para garantizar un uso seguro del dispositivo respete las siguientes medidas de seguridad:

e El personal que utilice el dispositivo debera estar debidamente formado en el manejo seguro del
equipo, conforme a la informacién contenida en las presentes instrucciones, ademas de conocer las
normas basicas de uso de dispositivos de gas y seguridad en el puesto de trabajo. Debido a lo anterior,
debe organizarse una formacion introductoria (antes de la primera puesta en marcha del dispositivo
por parte del personal correspondiente) y periddica para el personal que maneje el dispositivo.

No deje el dispositivo encendido sin vigilancia. Antes de comenzar cualquier tarea de mantenimiento
asegurese de que todos los quemadores estén apagados y que esté cortado el flujo de gas hacia el
dispositivo.

Esta prohibido el uso del equipo si algiin elemento de calefaccion y/o de control esté averiado. Antes
de poner en marcha el dispositivo, asegurese de que es operativo y esté preparado para el trabajo con-
forme al presente manual.

No abra la valvula de paso de la instalacion de gas sin comprobar primero que la vélvula de gas del
dispositivo estd cerrada.

No abra la valvula si no tiene una cerilla encendida en la mano u otro dispositivo de encendido de gas.
No coloque la vajilla directamente sobre los quemadores (utilice una parrilla como en la fig. 1, 1a).

No la utilice para calentar otro tipo de vajilla distinta a la indicada. Al utilizar vajillas no adecuadas (p.ej.
de plastico) se corre el riesgo de incendio.

No coloque el dispositivo cerca de materiales inflamables

El peso de la vajilla junto con su contenido que colocaremos en una Unica parrilla (fig. 1, 1a pos. 3), no
podra superar los 100 kg en el taburete y 40 kg en la cocina.

Esta prohibido verter agua sobre los quemadores de gas, especialmente cuando estan calientes. Evite
también aquellas situaciones en las que el contenido de las ollas pueda derramarse sobre el dispositivo
(p-ej. como resultado de una ebullicién no controlada del contenido) El incumplimiento de las presentes
indicaciones podria dar lugar a situaciones peligrosas y dafar el propio dispositivo.

Durante su funcionamiento el dispositivo se calienta - tenga cuidado ante la posibilidad de producirse
quemaduras al contacto con su superficie. Al apagar el dispositivo su temperatura disminuye lentamen-
te. Antes de proceder a su transporte o de realizar cualquier otra tarea de mantenimiento asegurese de
que la temperatura del dispositivo ha alcanzado un nivel seguro.

Para retirar las tapas calientes y las ollas debera utilizarse guantes de proteccion.

No lavar el dispositivo bajo agua corriente.

¢ Cualquier tipo de reparacién del dispositivo Unicamente podra ser realizada por personal técnico cuali-

2.1.

ficado (servicio técnico).
Uso del equipo

Cocinas y hornillos profesionales realizados en acero inoxidable. Estan equipados con quemadores cale-
factores de alta calidad, una fluida regulacion del gas, pies ajustables y parrilla resistente al calor. Los fluidos
reguladores de gas permiten un uso comodo y econémico de los quemadores calefactores, haciendo que
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las cocinas y los hornillos sean ideales para cocinar, hornear y freir en modernas instalaciones de cocina.
Son ideales alli donde sea necesario preparar un gran nimero de comidas (locales de restauracién, como
comedores, sanatorios, hoteles, etc.)

Las presentes instrucciones de uso son vélidas para cocinas de gas equipadas con quemadores de alto ren-
dimiento con estabilizacion de llama que cumplan los requisitos de la norma PN-EN 203-1:2014-05; PN-EN
203-2-1:2015-04; PN-EN 203-2-2:2010; PN-EN 437+A1:2012

3. PARAMETROS TECNICOS
3.1. Hornillo agas

Equipamiento del dispositivo (pagina 2): 1 - Panel de control, 2 - Mando de control, 3 - Parrilla

Modelo de Dimensiones Quemadores montados en el Potencia total Tipo de
hornillo [mm] hornillo [kW] [W] parrilla
773001
773003 ? 9000
565x605x380 C
. fundicion
773035 (Figura 2) 14 14000
773036 11 11000
773011 1140x605x380 o
73013 (Figura 3) 2x9 18000 fundicion
773045 565x565x375 14 14000 acero
773046 (Figura 4) 11 11000
773051 340x340x340
773052 (Figura 5) 5 5000 acero

3.2. Cocinaagasindependiente
Equipamiento del dispositivo (pagina 2): 1 - Panel de control, 2 - Mando de control, 3 - Parrilla, 4 - Estante

Modelo de | Dimensiones | Quemadores montados Posicion de los Potencia total
cocina [mm] en la cocina [kW] quemadores [kW]

979511
978511

979513
978513
979521
978521 800x700x850
979523 (Figura2a)

978523

979531
978523

979533
978533

979611
978611
979613
978613 1200x700x850
979621 (Figura 3a)

978621

979623
978623

3,5+2x5+7 20500

3,5+5+2x7 Figura 6 22500

2x5+2x7 24000

3,5+3x5+2x7 32500

Figura 7

3,54+2x5+2x7+9 36500
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Modelo de | Dimensiones Quemadores montados Posicion de los Potencia total
cocina [mm] en la cocina [kW] quemadores [kW]
999511
998511

3,5+2x5+7 20500
999513
998513
999521
998521
3,5+5+2x7 22500
999523
998523
999531
998531 900x900x850 )
999533 (Figura 4a) 2x5+2x7 Figura 6 24000
998533
999541
998541
3,54+5+7+9 24500
999543
998543
999551
998551
9+9+9+49 36000
999553
998553
999611
998611
3,54+3x5+2x7 32500
999613
998613 1300x900x850 '
999621 (Figura 5a) Figura 7
998621
3,5+2x5+2x7+9 36500
999623
998623
iAtencion! Todas las cocinas cuentan con proteccion frente a escapes.
= = = = = =

979511, 979513,999511, 979521,979523,999521, 999523, 979531, 979533, 999531, 999533,
999513,978511, 978513, 978521,978523,998521,998523 978531, 978533, 998531, 998533
998511,998513

1® 6
1® @
1® @
1® @

999541, 999543, 988541, 998543 999551, 999553, 998551, 998553
Figura 6. Colocacion de los quemadores en cocinas con cuatro quemadores (esquematico)
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1® ®
1® @
1® ®

T T T
979611,979613,999611, 999613, 978611, 978613, 979621, 979623, 999621, 999623, 978621,
998611, 998613 978623, 998621, 998623

Figura 7. Colocacion de los quemadores en cocinas con seis quemadores (esquematico)

4. MANEJO DEL DISPOSITIVO

Antes de encender el dispositivo asegtirese de que se haya instalado correctamente y que su estado
técnico permite un funcionamiento seguro.

* Preste atencion a la orientacién correcta de la parte superior del quemador (manguito del quemadory
anillo de llama) antes de usarlo. El anillo de [lama esta bien colocado cuando el taco flexible situado en
la superficie de la base de la copa se ajusta a la muesca que se encuentra en la circunferencia del anillo
de llama. Cualquier otra colocacién del anillo de llama en relacion a la copa es incorrecta y provocara
una quema inadecuada del gas en el quemador

* Para mantener un uso racional de la energia y una combustion adecuada, se recomienda utilizar ollas
con un didametro adecuado en relacién con la carga térmica del quemador:
e para quemadores de 9kW se recomienda utilizar ollas con un didmetro de 42 cm o superior
* para quemadores de 7kW se recomienda utilizar ollas con un didmetro de 38 cm a 46 cm
* para quemadores de 5kW se recomienda utilizar ollas con un didmetro de 32 cm a 38 cm
* para quemadores de 3,5kW se recomienda utilizar ollas con un didmetro de 28 cm a 32 cm

B X

Fondo adecuadamente Fondo concavo Fondo demasiado pequeio
mayor para este quemador para este quemador
* No la utilice para calentar otro tipo de vajilla distinta a la indicada. Al utilizar vajillas no adecuadas (p.ej.
de pléstico) se corre el riesgo de incendio.
* Asegurese de que todos los mandos de los quemadores no utilizados se encuentren en la posicion
“gquemador cerrado” (fig. 8).

%

Figura 8. Ajuste del mando con corte total del flujo de gas hacia el quemador.
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Abra la valvula de la bombona de gas propano-butano equipada con regulador para gas propano-bu-
tano (sélo para cocinas destinadas al uso de gas propano-butano).

Manteniendo en la mano una cerilla encendida o un dispositivo de encendido (p.ej. un encendedor
eléctrico) pulse el mando de control del quemador seleccionado.

Gire el mando manteniéndolo pulsado hasta la posicién “quemador piloto’, tal y como se muestra en la
Fig. 9 (en sentido contrario a las agujas del reloj)

x

Figura 9. Ajuste del mando en el que solo el quemador piloto cuenta con flujo de gas

* Encienda el gas en “quemador piloto” con una cerilla o dispositivo de encendido previamente prepa-
rado y mantenga pulsando el mando durante unos 20 segundos (tiempo necesario para que actué el
sistema de proteccion)

{ATENCION! Al encender el quemador piloto hay que tener en cuenta que en los conductos hay aire
que debe ser expulsado por el gas que fluye desde la fuente de alimentacion. El dispositivo encen-
dera cuando el gas rellene todos los conductos de la cocina

¢ Gire el mando (en direccion contraria a las agujas del reloj) hasta la posicion de llama completa (Fig. 10)
para encender el quemador principal (se enciende mediante el quemador del piloto). A continuacion, al
seguir girando el mando en la misma direccion, obtendremos una llama de ahorro (Fig. 11). El quema-
dor principal no se encendera si el quemador de control (piloto) no se enciende y no calienta el sensor
de proteccion frente a escapes. En caso de pérdida momentanea de la llama, el sensor de proteccion
frente a escapes de gas cortara su suministro al quemador

X o)

o

Figura 10. Ajuste del mando en el que el quemador funciona a la maxima potencia.

X o

<

Figura 11. Ajuste del mando en el que el quemador funciona a la minima potencia
* Sino utiliza el quemador de forma momentanea, gire el mando de control hacia la posicion “quemador
piloto” (Fig. 9).
* Una vez finalizado el trabajo del quemador, cierre el flujo de gas girando el mando hasta la posicion
“cerrado” (movimiento en sentido de las agujas del reloj) (Fig. 8). jAtencion! ;Al usar propano-butano,
antes de cerrar el quemador con ayuda del mando, debe cerrar la valvula de la bombona!

;ATENCION! No mueva el dispositivo si:

* el dispositivo esta conectado a una bombona de gas o a una instalacion de gas (la conexion/de-
sconexion de la cocina de la fuente de gas sélo puede ser realizada por una persona autorizada
para realizar servicios de instalacion),
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¢ la superficie del dispositivo no se ha enfriado,
¢ enlacocina, en el horno o en el cajon se encuentra alguna olla

5. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Antes de realizar cualquier trabajo de mantenimiento, apague todos los quemadores con ayuda de los
mandos y, en caso de utilizar gas propano-butano, cierre también la valvula de la bombona.

El mantenimiento diario consiste en la retirada de todos los recipientes del dispositivo y en la limpieza
de los elementos de la cocina con un pafio himedo con liquido lavavajillas y secarlos a continuacién con
un pano seco. Al finalizar el trabajo, asegurese de que los elementos del quemador estén correctamente
colocados. Los elementos del quemador deben permanecer secos en todo momento. Las particulas de agua
pueden bloquear el flujo de gas y causar una mala combustion del quemador

Una vez al mes compruebe que el estado de la instalacion de gas sea el adecuado (estado de los mandos,
quemadores, proteccion frente a escapes, etc.)

Una vez al afo revise el correcto funcionamiento del aparato, delimitando su nivel de desgaste y compro-
bando la existencia de posibles averias en los distintos elementos y piezas.

En caso de detectarse cualquier tipo de averia pdngase en contacto con el servicio técnico para obtener
ayuda para su eliminacion.

Las actividades mensuales de mantenimiento, la revisién anual y la reparacién del dispositivo Unicamente
podran ser realizadas por personal técnico cualificado (servicio técnico).

6. ELIMINACION DEL EQUIPO
Informacion para los usuarios sobre el tratamiento correcto de los residuos de aparatos eléctricos y
electrdnicos
* Deje suviejo equipo en la tienda en la que compre su nuevo dispositivo. Cada tienda estd obligada
aceptar de forma gratuita los aparatos viejos si adquirimos en ella un nuevo equipo del mismo tipoy en
la misma cantidad. La Unica condicidn es trasladar el dispositivo a la tienda por cuenta propia.
¢ Lleve su equipo usado a un punto de recogida de residuos. Encontrara mas informacién sobre el
punto de recogida mas cercano en la pagina web de su ayuntamiento o en el tablon de anuncios de la
oficina municipal.
* Deje su equipo en el servicio técnico. Si la reparacién del equipo no es rentable o no es posible por
motivos técnicos, el servicio técnico estara obligado a aceptar el aparato de forma gratuita.
* Entregue su equipo usado sin salir de casa. Si no tiene tiempo o no dispone de los medios para
trasladar su dispositivo al punto de recogida, punto utilizar los servicios de una empresa especializada.
Recuerda: No tire los aparatos usados junto a otro tipo de residuos. Esta penado con multas muy
elevadas.

El cubo de basura tachado en el producto, su embalaje o instrucciones significan que el pro-
ducto no debe desecharse con los residuos comunes. El usuario estd obligado a llevar el
equipo usado a un punto de recogida oficial para su correcto procesamiento

7. GARANTIA

El vendedor es responsable de todas las obligaciones derivadas de la garantia.

Los dafios causados por la acumulacién de residuos de cal en el dispositivo no estaran sujetos a repara-
cién en garantia. Los cambios realizados en garantia no cubriran elementos como: bombillas, elementos de
goma, elementos del calefactor destruidos por la cal de la caldera, tornillos y elementos afectados por un
desgaste natural p. ej,; juntas de goma y cualquier tipo de elemento averiado por causas mecanicas. Incluy-
endo cualquier componente dafiado por un uso inadecuado.

La pérdida de garantia serd inmediata en caso de rotura del precinto de garantia o de cualquier intento de
reparacion por cuenta propia.
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8. INSTALACION - SECCION DEDICADA A INSTALADORES
8.1. Parametros técnicos del dispositivo

La cocina esté destinada a ser alimentada con los siguientes combustibles gaseosos con las presiones in-

dicadas:
2E
2H
2lw
2E+
2K
3B/P
3B/P
3P
3B/P
3P

- familia 2 grupo E
- familia 2 grupo H
- familia 2 grupo L
- familia 2 grupo E/L
- familia 2 grupo K
- familia 3 grupo B/P
- familia 3 grupo B/P
- familia 3 grupo P
- familia 3 grupo B/P
- familia 3 grupo P

20 mbar) - gas natural rico en metano (G20)

20mbar) - gas natural rico en metano (G20)

- gas natural rico en nitrégeno (G27)

- gas natural/gas natural rico en nitrégeno (G20<->G25)
- gas natural rico en nitrégeno (G25.3)

- gas propano-butano (G30)
- gas propano-butano (G30)
- gas propano (G31)

- gas propano-butano (G30)
- gas propano (G31)

(

(

(20mbar;
(20mbar;
(25mbar;
(30mbar
(37mbar
(37mbar
(50mbar
(50mbar

Lista de tipos de combustibles de gas y presion de alimentacion de dispositivos a gas en los paises

contemplados en el presente manual de instrucciones

Gas
2E+
Categoria | 2% | 2K | Gaoe| 2E | 2H | 2H |38/P|38/P [3B/P) 3P | 3P | 3P
Pais de . (G27)](G25,3) (G20)|(G20)|(G20)|(G30) | (G30) | (G30) [(G31)[(G31)| (G31)
. del dispo- >G25)
destino sitivo
Presion (mbar)
20| 25 [®2 20| 20 | 25|30 |37 |50 ]30|37] s0
>G25
PL JII2ELW3B/PP} X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, 112H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, CZ,
ES, GB, GR,
IE, IT LT, LV, 112H3+ X X X
PT, SI, SK
DE I1I2E3B/PP X X X
AT, CH 112H3B/PP X X X
BE, FR 112E+3+ X X X X
NL II2EK3B/P X X X
HU 112H3B/P X X
8.2. Caracteristicas de los quemadores
Potencia térmica del quemador: 3,5 kW / Eficiencia térmica: >50%
Tino de aas Presion nominal Didmetro de la Consumo aproximado
P 9 (mbar) boquilla (mm) de gas
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m>h
2K (G25,3) 25 1,40 0,42m°/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,35 0,41m>/h
Gas natural 3
2E (G20) 20 1,35 0,36m~/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m>/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m>/h
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3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Gas licuado 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
Potencia térmica del quemador: 5 kW / Eficiencia térmica: >50%
Tipo de gas Presion nominal Dia’mgtro dela Consumo aproximado
(mbar) boquilla (mm) de gas
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m>/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m>/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m>/h
Gas natural 3
2E (G20) 20 1,65 0,52m~/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m>/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m>/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Gas licuado 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Potencia térmica del quemador: 7 kW / Eficiencia térmica: >50%
Tipo de gas Presion nominal Diémgtro dela Consumo aproximado
(mbar) boquilla (mm) de gas
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,90 0,81m*/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m>/h
Gas natural 3
2E (G20) 20 1,90 0,73m>/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m>/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m>/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Gas licuado 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 O,54k9./h
Potencia térmica del quemador: 9 kW / Eficiencia térmica: >50%
Tipo de gas Presion nominal Diémgtro dela Consumo aproximado
(mbar) boquilla (mm) de gas
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m%/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m%/h
2E+ (G20¢->G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
Gas natural 3
2E (G20) 20 2,25 0,94m>/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m>/h
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3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Gas licuado 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Potencia térmica del quemador: 11 kW / Eficiencia térmica: >50%
Tino de aas Presion nominal Didmetrodela | Consumo aproximado
P 9 (mbar) boquilla (mm) de gas
3B/P (G30) 30 1,65 0,86kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,65 0,86/0,85kg/h
3B/P (G30) 37 1,60 0,86kg/h
Gas licuado
3P (G31) 37 1,70 0,85kg/h
3B/P (G30) 50 1,50 0,86kg/h
3P (G31) 50 1,60 0,85kg/h
Potencia térmica del quemador: 14 kW / Eficiencia térmica: >50%
Tino de gas Presion nominal Didametrodela | Consumo aproximado
P 9 (mbar) boquilla (mm) de gas
2Lw (G27) 20 3,35 0,58m%/h
2E+ (G20<G25) 20-25 2,80 0,58m%/h
Gas natural 2E (G20) 20 2,80 0,52mh
2H (G20) 20 2,80 0,52m3/h
2H (G20) 25 2,60 0,52m%/h
Potencia térmica del quemador del piloto: 140W
Tipo de gas Presion nominal (mbar) Diametro de la boquilla (mm)
2Lw (G27) 20 0,40
2E+ (G20<>G25) 20-25 0,40
Gas natural 2K (G25,3) 25 0,40
2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40
2H (G20) 25 0,40
3B/P (G30) 30 0,20
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20
Gas licuado 3B/P (G30) 37 0,20
3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20
3P (G31) 50 0,20
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Ajuste del obturador del guemador
Potencia térmica Ajuste del ) .,
. Tipo de | Presion del
del quemador obturador de aire
(kW) (mm) gas gas (mbar)
14,0 H=21 G27 20
9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
5,0 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
14,0 H=19 G20 25
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5,0 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
14,0 H=21 G20 20
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
5,0 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
11,0 H=24 G30/31 30
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H=20 G30/31 30
5,0 H=20 G30/31 30
3,5 H =20 G30/31 30
9,0 H=12 G25,3 25
7,0 H=8 G25,3 25
5,0 H=8 G25,3 25
3,5 H=10 G25,3 25
11,0 H=24 G30/31 37
9,0 H=21 G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
5,0 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
11,0 H=24 G30/31 50
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5,0 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50
8.3. Instalacion

El dispositivo debe conectarse a la instalacion de gas o bombona de gas Ginicamente por una per-
sona autorizada para realizar servicios de instalacion. La adaptacion de la cocina para utilizar otros
tipos de gas deberia realizarla_un instalador autorizado.

Una vez desembalado, compruebe que el dispositivo no presenta dafos visibles. ;Si el equipo sufriera
algun tipo de daiios durante el trasporte no lo conecte!
Antes de la primera puesta en marcha, retire el plastico protector del dispositivo. Limpie las superficies
exteriores con un pafto empapado en agua caliente con un producto desengrasante, secandolo a con-
tinuacién. No utilice productos que pudieran arafar la superficie.
Las habitaciones destinadas a la instalacion de dispositivos a gas deberdn cumplir obligatoriamente
con las normas de instalacion del pais en el que esté instalado el dispositivo.
El dispositivo deberia situarse en una habitacion con una buena ventilacion. Proporcione una libre cir-
culacién de aire hacia la cocina (es necesario para el proceso de combustion del gas) asi como una
conduccion segura de los gases de escape (no coloque la cocina en huecos, no coloque electrodomésti-
cos/armarios de gran altura a sus lados, etc.). En caso de situar la cocina en la pared de una habitacion,
deberd mantenerse una distancia minima:
* de una pared no inflamable segun la posibilidad de ubicacién,
* de una pared inflamable con proteccion ignifuga, es decir, paredes de materiales inflamables,
aunque enyesadas o protegidas de forma similar - no menos de 30 cm
* de una pared inflamable sin proteccion ignifuga, es decir, paredes de madera u otros materia-
les inflamables - no menos de 60 cm
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El dispositivo destinadas a la combustion de gas propano-butano no pueden instalarse bajo el nivel del
suelo (p.ej. sétanos).

La temperatura de la habitacidn en la que se instala la bombona no podra superar los 35°C. Nivele la
cocina con ayuda de las patas regulables tal y como se muestra en la fig. 14 (rango de ajuste de -20 a
40 mm)

Figura 14. Nivelacion del dispositivo
a. Paradispositivos conectados a bombonas de gas propano-butano:
Las bombonas deben situarse a una distancia de al menos 1,5 m de dispositivos que irradien calor (ra-
diadores, estufas etc.) excluyendo el conjunto de armarios para bombonas.
Atencion: Si el dispositivo cuenta con un compartimento para la bombona de gas, dicho compartimen-
to deberia estar disenado de forma que sélo hubiera espacio para una bombona con una capacidad
maxima de 20 kg
No coloque las bombonas cerca de ninguin otro dispositivo que produzca chispa.
Mantenga las bombonas en posicion vertical y protéjalas frente a los impactos, vuelcos y desplazamien-
tos accidentales.
El dispositivo a gas licuado deberia estar conectada con una tuberia flexible (una tuberia para gas pro-
pano-butano que cuente con la marca de seguridad “B”) mediante tuberias de acero sin costuras con
una longitud de al menos 50 cm.
El conducto deberé asegurarse con abrazaderas en ambos extremos para evitar que se deslice. La longi-
tud del conducto no podra ser inferior a 1,2 mb ni superior a los 3,0 m.
La bombona de gas propano-butano (B/P) debe estar equipada con un regulador de presion de gas. La
presion en la salida del regulador debera corresponder a la presion de la placa de caracteristicas
b. Para dispositivos conectados a instalaciones de gas natural::
Cocina a gas natural (2E; 2H; 2Lw; 2L) deberian conectarse a la instalacion central de gas del edificio de
forma rigida o mediante tuberias metalicas flexibles que cuenten con marcas de seguridad actuales. La
cocina posee conectores de gas con rosca R 2" (fig. 15 pos. 1).

1. Conectores de gas
2. Placa de caracteristicas

Hornillo a gas Cocina a gas independiente
Figura 15. Vista trasera del dispositivo.

c. La adaptacion del dispositivo para utilizar otros tipos de gas deberia realizarla un instalador
autorizado. Esta consiste en:

El cambio de las boquillas de los quemadores de gas; los didmetros de boquillas para cada tipo de gas
se proporcionan en las tablas de la seccién “caracteristicas de los quemadores”
Ajuste adecuado del manguito de aluminio situado en el cuerpo del quemador - desenrosque el tornil-
lo de fijacion del manguito, saquelo o insértelo en el cuerpo para situarlo conforme a la tabla “Ajuste
del obturador del quemador”
Ajuste del flujo minimo en la valvula de control; apriete o afloje adecuadamente girando el tornillo
situado junto a la valvula del grifo, ajuste el flujo de gas en una cantidad tal que la llama no se apague al
cambiar la situacion del mando del flujo completo al minimo.
Ajuste del flujo de gas para el quemador del piloto:
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1. si adaptamos la cocina de gas natural a propano o propano-butano, deberemos desatornillar el
tornillo de sellado que se encuentra en la parte inferior del piloto, y a continuacién aflojamos la boquilla
del piloto de 40 y atornillamos una boquilla de 20 hasta que notemos resistencia (para gas propano y
propano-butano es la misma boquilla). A continuacion, apretamos el tornillo de sellado. (fig. 16 pos. 5)
Encendemos el quemador del piloto. La llama deberia calentar el termopar y arder con una llama clara.
Si este no fuera el caso, regule el flujo de aire del obturador que se encuentra en la parte superior del
piloto.

2. siadaptamos una cocina de propano o propano-butano a gas natural, procederemos como en el
punto “a” con la diferencia de que deberemos desatornillar la boquilla del piloto de 20 y atornillar una
boquilla de 40 hasta notar resisten

1. Corona del quemador

2. Cuerpo del quemador

3. Inyector con obturador

4. Quemador del piloto

5. Tornillo de sellado

Figura 16. Diseiio del quemador sobre el ejemplo de un quemador de 7 kW.

iAtencion! Tras adaptar la cocina a otro tipo de gas, pegue las pegatinas adjuntas a la boquilla que determi-
nan el tipo de gas utilizado por la cocina a la placa de caracteristicas y a la tarjeta de garantia

Ejemplo: Adaptamos una cocina destinada a la combustion de gas propano-butano para quemar gas na-
tural. Una vez concluida la adaptacion, colocamos la pegatina G20 2E (20mbar) adjunta a la boquilla en la
placa de caracteristicas (fig. 15 pos. 1, fig. 17)

Stalgast Radom Sp. z o. Nrkat. SIN . ey
PlacKonesera 8, Budynek O KG6355701/PEer WN102456 ‘ bea7363/2010 1. Modelo del dispositivo

03-736 Warszawa 2. Cédigo del catdlogo

m 400 V| |50 Hz| |73 kW/| | 200 kg |IP24
IT-PT-SICSHLT-LV BG-DK-EE-FI 3. Numero de serie - afio de fabrica-
- I GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE HU DE NO-RO-SE  AT-CH cién
Kat. @qustP(wP) 2H3+ 2643+ | ZH3B/P | I2E3B/P | W2H3B/P | II2H3B/P »
Pn (mblr/hPaH 2020:3737 2028-30/37 z§?3/573;7 2530 2050 2030 2050 “ 4. Grado de pfOteCCIOn
5. Peso neto

Typ| A P o
C € | G20126:2HY)] 385 |m*/h  Gaowe/my| 288 |Kath Parte eléctrica
0 T365 kW G27(2Lw) mh  G31(3P) Kg/h 6. Voltaje
O
PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET 1
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU Gzo(z 2H) ZOMbar 7. FrecuenCIa
8. Energia Eléctrica

La parte de gas
9. Pais
10. Categoria
11. Presién de suministro
12. Tipo
13. Carga térmica nominal
14. Consumo de gas segun el tipo de gas de suministro
15. Dispositivo adaptado al gas/presion
Figura 17. Ejemplo de placa de caracteristicas
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Dékujeme Véam za zakoupeni naseho vyrobku. Pfed prvnim pouzitim se prosim podrobné seznamte s timto
navodem k poutziti. Pofizovani kopii tohoto ndvodu k pouziti bez souhlasu vyrobce je zakdzano. Fotografie a
néakresy maji pouze ilustrativni charakter a mohou se lisit od vzhledu zakoupeného vyrobku.

UPOZORNENI: Navod k pouziti musi byt uchovavén na bezpe¢ném a pfistupném misté. Vyrobce si vyhra-
zuje pravo na zménu technickych parametrd zarizeni bez predchoziho ozndmeni.

Nedodrzeni téchto pokynti mize vést k ohrozeni Zivota

1. BEZPECNOSTNIi POKYNY

Prostory pro instalaci plynovych spotiebic¢ti musi byt v souladu s pokyny vnitrostatnich pravnich
piedpisti dané zemé. Pokud ma byt spotiebic instalovan v jiné zemi, musi byt pfiinstalaci dodrze-
ny narodni predpisy.

* Upozornéni! Doslo-li k poskozeni zafizeni pFi pfepravé, nesmi byt zapojeno!

Pripojeni sporaku k plynovému potrubi nebo k plynové lahvi a jeho nastaveni miize byt prove-
deno pouze kvalifikovanym instalatérem plynovych zafizeni, ktery vlastni platné kvalifika¢ni
osvédceni pro provozovani energetickych zafizeni a instalaci.

Pfipojeni sporaku k plynovému vedeni nebo k lahvi se zkapalnénym plynem nebo provadéni
oprav vlastnimi prostfedky je zakazano a vede ke ztraté zaruky.

Jednotku v Sroubovaném provedeni je tieba vybalit a sesroubovat podle pfilozeného mon-
tazniho navodu. Montaz a pfipojeni spotiebice k pfivodu plynu musi provést kvalifikovana oso-
ba.

* Nespravné zachazeni nebo pouziti miize zpUsobit vazné poskozeni zafizeni nebo zranéni osob.
¢ Materidl, z néhoz je vyroben obal, Ize vyuzit pro recyklaci.

Pred prvnim pouzitim sporaku se peclivé seznamte s navodem k pouziti a bezpe¢nostnimi doporuceni-
mi.
Zafizeni je konfigurovano pro plyn a tlak, které jsou uvedeny na stitku s tidaji o zafizeni.

* Vyrobce si vyhrazuje moznost provadét zmény za Ucelem modernizace zafizeni a neustalého zlepsovani

kvality bez predchoziho upozornéni. Tyto zmény vsak nebudou zplsobovat obtize uzivatelim.

 Zafizeni muze byt pouzivano vyhradné k tcelu, pro ktery bylo navrzeno.

Vyrobce nenese odpovédnost za Skody zplsobené nespravnym pouzitim nebo zachazenim se
zafizenim.

Jestlize nedopatfenim dojde k padu zafizeni do vody nebo k jeho zaliti, neprodlené vytdhnéte zastr¢ku
z elektrické zasuvky a nasledné zajistéte kontrolu zafizeni odborné zpUsobilou osobou.

* Nikdy sami neotvirejte plast zafizeni.
* Sporaky neobsahuji materidl nebezpecny pro Zivotni prostredi.
¢ Je nutno vénovat pozornost détem, aby si nehrély s vybavenim. Pfedevsim horké horéaky, rosty a nddobi

s horkymi kapalinami mohou opafit dité.

Neotvirejte kohout na plynové pfipojce nebo ventil na ldhvi bez predchozi kontroly, zda jsou viechny
kohouty uzaviené.

Zabrante politi hofaku a jejich znecisténi. Necistoty odstrante a vysuste ihned po zchlazeni.
Neumistujte nadobi piimo na horaky.

Nevystavujte knofliky a hotaky udertim.

Zakazuje se pozménovat nebo opravovat sporak nekvalifikovanymi osobami.

Zakazuje se otvirani kohoutt horaku s horici zépalkou nebo jinym nastrojem pro zapalovani plynu v
ruce.

* Haseni plamene horaku foukanim je zakazano.
¢ Zakazuje se samostatné provadét prestavbu sporaku na jiny typ plynu, pfendset sporak na jiné misto a

provadét zmény v napajeci instalaci. Tuto ¢innost mize provadét pouze autorizovany instalatér.

* Nepoustéjte ke spordku malé déti a osoby neseznamené s navodem k pouziti
¢ VPRIPADE PODEZRENI, ZE DOCHAZI K UNIKU PLYNU, JE ZAKAZANO: zapalovat zépalky, koufit ciga-

rety, zapinat a vypinat elektrické pfijimace (zvonek nebo vypinac osvétleni) a pouzivat jiné elektrické a
mechanické pristroje, které zplsobuji vznik elektrickych a mechanickych jisker

Neprodlené uzavrete ventil na plynové lahvi nebo uzaviraci kohout plynu a vyvétrejte mistnost. Nasled-
né pfivolejte osobu kvalifikovanou pro odstranéni pficiny.

* Pro zvyseni bezpecnosti je mozné instalovat v mistnosti detektory plynu

V pfipadé vzniceni plynu unikajiciho z netésné instalace je nutno okamazité uzavfit privod plynu
pomoci uzaviraciho ventilu.

V pfipadé vzniceni plynu unikajiciho z netésného ventilu plynové lahve je nutno pirehodit lahev
mokrou dekou za ticelem ochlazeni ldhve a uzaviit ventil na lahvi.

* Nevkladdejte zadné predméty do otvorl v pldsti zafizeni.
* Dojde-li k padu nebo k jakémukoliv jinému poskozeni zafizeni, pred dalSim pouzitim zajistéte kontrolu

a pfipadnou opravu ve specializované servisni provozovné.

Po zchlazeni vyneste lahev na volné prostranstvi. Zakazuje se opétovné pouziti poskozené lahve.

Pri preruseni pouzivani spordku na dobu nékolika dni uzaviete hlavni ventil pro pfivod plynu, v ptipadé
plynové lahve tak ucinte po kazdém pouziti.

Pouzivani zatizeni pro vareni a peceni ma za nasledek uvolhovani zplodin ze spalovaného plynu a tepla
a vlhkosti v mistnosti, v niz je umisténé. Je nutno se ujistit, zda je kuchyrska mistnost dobfe vétrana

-69 -

N
(@]



(674

a ponechat pfirozené ventilacni otvory oteviené nebo instalovat mechanické ventila¢ni prostiedky
(kuchynisky odsavag).

Dlouhodobé intenzivni pouzivani spotrebi¢e mlze vyzadovat dodatec¢né vétrani, napriklad otevieni
okna nebo Ucinnéjsi ventilaci (napft. zvyseni vykonu mechanické ventilace, pokud je pouzivana).
Nikdy sami neopravujte zafizeni - riziko ohrozeni zZivota.

Samostatné provadéni jakychkoliv oprav je zakdzano a vede ke ztraté zaruky.

Kontrolujte fungovani zatizeni béhem pouzivani.

Zabrante tomu, aby zafizeni pouzivaly osoby neplnoleté, télesné nebo mentélné postizené, osoby s
omezenou schopnosti pohybu a osoby bez nalezitych zkusenosti a znalosti tykajicich se jeho spravného
pouzivani. Vyse uvedené osoby mohou pouzivat spotiebi¢ pouze pod dozorem osoby odpovédné za
bezpecnost.

* Polévani rostu, hofdkul i celého spotiebice vodou je zakazano.

Pokladejte hrnce na rost a odstranujte je z néj s pouzitim rukavic odolnych vici vysokym teplotam.

* Vypnéte zafizeni pred uzavienim ventilu pro pfivod plynu
2. PRAVIDLA BOZP

Pro zajisténi bezpecnostl béhem provozu zafizeni je nutno dodrzovat nize uvedena bezpecnostnl praV|dIa:

* Personal pouzivajici zafizeni musi byt vyskolen ohledné jeho bezpeiného pouzivani v souladu s in-
formacemi obsazenymi v tomto navodu k pouziti a sezndmen se zakladnimi pravidly pro pouzivani
plynovych zatizeni a pro bezpecnost na pracovisti. UzZivatelé musi absolvovat Uvodni Skoleni ve vyse
uvedeném rozsahu (pfed prvnim spusténim zafizeni danym pracovnikem) a také skoleni periodicka.
Zapnuté zafizeni nesmi byt ponechdno bez dozoru. Pfed zahajenim jakychkoliv udrzbovych praci se
ujistéte, ze jsou vsechny hotaky vypnuty a ze je uzavien pfivod plynu do zatizeni.

Zafizeni nesmi byt zapnuto, doslo-li k poskozeni kteréhokoliv topného télesa a/nebo kontrolniho prvku.
Pfed spusténim se ujistéte, Ze je zatizeni funkcni a Ze bylo pfipraveno k provozu v souladu s timto navo-
dem k pouziti.

Neotvirejte pratokovy ventil na plynovém vedeni bez pfedchozi kontroly, zda je plynovy ventil zafizeni
uzavien.

Neotvirejte kohout s hofici zapalkou nebo jinym nastrojem pro zapalovani plynu v ruce.

* Neumistujte nddobi pfimo na hofacich (pouZzivejte rost - viz obr. 1, 1a).
* Ohfivejte pouze nadobi k tomu urcené. Pouziti nespravného nadobi (napf. z umélé hmoty) muize zpU-

sobit pozar.
Neumistujte hoflavé materialy do blizkosti spotfebice

* Hmotnost nadobi (v¢etné obsahu) umisténého na jednom rostu (viz obr. 1, 1a, pol. 3) nesmi prekrocit

100 kg na stoli¢ce a 40 kg v kuchyni.

Nesmi dojit ke kontaktu hofakl s vodou - predevsim pak, jsou-li horké. Je rovnéz zapotiebi zabranit
rozliti obsahu hrncl na zatizeni (napf. v disledku nekontrolovaného varu jejich obsahu). Nedodrzeni
vyse uvedeného pravidla muze vést k ohrozeni uzivatele a poskozeni zafizeni.

Béhem chodu dochazi zahfivani zafizeni — dévejte pozor na nebezpedi popaleni pfi kontaktu s jeho
povrchem. Po vypnuti zafizeni dochazi k pozvolnému poklesu jeho teploty. Pred prepravou nebo jako-
ukoliv udrzbovou cinnosti se ujistéte, Ze teplota zafizeni klesla na bezpecnou uroven.

Pro snimani teplych poklic a hrncli pouzivejte ochranné rukavice.

Zafizeni nesmi byt ¢isténo pod tekouci vodou.

* Jakékoliv opravy zafizeni smi byt provadény pouze kvalifikovanym technickym persondlem (technicky

2.1.

servis).
Uréeni zafizeni

Profesionalni plynové sporaky a stolicky jsou vyrobeny z nerezové oceli. Jsou vybaveny prvotfidnimi horaky,
prvky pro plynulé nastavovani plynu, nastavitelnymi nozickami a Zaruvzdornym rostem. Prvky pro plynulé
nastavovani plynu umoznuji pohodIné a Usporné pouziti horakd, a proto se sporaky a plynové stolicky do-
konale hodi pro vafeni, pecenii smazeni v modernim kuchyriském zézemi. Vyborné se osvédcuji vsude, kde
je nutno pfipravovat velka mnozstvi jidla (gastronomické objekty, tj. jidelny, sanatoria, hotely apod.).

Tento ndvod k poutziti se vztahuje na tfidu plynovych spordku vybavenych hotaky s vysokym vykonem se
stabilizaci plamene, které spliuji pozadavky norem PN-EN 203-1:2014-05; PN-EN 203-2-1:2015-04; PN-EN
203-2-2:2010; PN-EN 437+A1:2012
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3. TECHNICKE UDAJE
3.1. Plynova stolicka
Popis zafizeni (strana 2): 1 - Ovladaci panel, 2 - Ovladaci knoflik, 3 - Rost

Model . Hofaky v plynové stoli¢ce Celkovy pfikon
stolicky | Rozmeéry[mm] Tkw] (W]

773001
773003 565x605x380
773035 (Obrazek 2) 14 14000
773036 11 11000
773011 1140x605x380
773013 (Obrazek 3)

773045 565x565%x375 14 14000
773046 (Obrazek 4) 11 11000

773051 340x340x340
773052 (Obrazek 5)

3.2. Samostatné stojici plynovy sporak

Typ rostu

9 9000

litinovy

2x9 18000 litinovy

ocelovy

5 5000 ocelovy

Popis zafizeni (strana 2): 1 - Ovladaci panel, 2 - Ovladdaci knoflik, 3 - Rost, 4 - Police

Model Rozméry [mm] Hofaky na sporaku Rozmisténi horaka Celkovy pfikon
sporaku [kw] [kW]
979511
978511

979513
978513
979521

978521 | 800x700x850 ]
979523 (Obrazek2a) 3,5+5+2x7 Obrézek 6 22500

978523

979531
978523

979533
978533

979611
978611
979613

978613 | 1200x700x850 ]
979621 (Obrazek 3a) Obrazek 7

978621

979623
978623

3,5+2x5+7 20500

2x5+2x7 24000

3,5+3x5+2x7 32500

3,5+2x5+2x7+9 36500
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Model Rozméry [mm] Hofaky na sporaku Rozmisténi horakua Celkovy pfikon
sporaku [kw] [kW]

999511
998511

3,5+2x5+7 20500
999513

998513

999521
998521

3,5+5+2x7 22500
999523

998523

999531
998531 900x900x850

999533 (Obrézek 4a) 2x5+2x7 Obrazek 6 24000

998533

999541
998541

3,5+5+7+9 24500
999543

998543

999551
998551

9+9+9+9 36000
999553

998553

999611
998611

3,5+3x5+2x7 32500
999613

998613 1300x900x850

Obrazek 7

999621 (Obrazek 5a)
998621

3,5+2x5+2x7+9 36500
999623

998623

CZ

Upozornéni! Vsechny modely sporakii jsou vybaveny pojistkou proti tniku plynu.

@) SIS
e/l olle e

1 ® G

=
979511, 979513,999511, 979521,979523,999521, 999523, 979531, 979533, 999531, 999533,
999513,978511, 978513, 978521, 978523,998521,998523 978531, 978533, 998531, 998533

998511,998513

HON6
1® ®
® @
1® O

999541, 999543, 988541, 998543 999551, 999553, 998551, 998553
Obrazek 6. Rozmisténi hofaki u sporaku se ¢tyimi horaky (schéma)
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1® ®
1® @
1® ®

T T T
979611,979613,999611, 999613, 978611, 978613, 979621, 979623,999621, 999623, 978621,
998611, 998613 978623, 998621, 998623

Obrazek 7. Rozmisténi hofaki u sporaku se sesti hofaky (schéma)

4. POUZITI ZARIZENI

Pied uvedenim zafizeni do provozu se ujistéte, Ze bylo spravné instalovano a ze jeho technicky stav
umoznuje bezpecné pouziti.

* Pred zahajenim pouzivéni spordku vénujte pozornost tomu, zda se horni ¢asti horaku nachazeji ve
spravné poloze (hlava hofdku a rozdélovac). Rozdélovac je spravné nasazen tehdy, kdyz upinaci kolik
nachazejici se na zdkladnim povrchu hlavy hofdku zapada do otvoru, ktery se nachazi na obvodu
rozdélovace. Jakykoliv jiny zpusob nasazeni rozdélovace je nespravny a bude mit za nasledek $patné
hofeni plynu vychézejiciho z hotdku

* V z4djmu racionalni spotieby energie a spravného spalovani se doporucuje pouzivat hrnce se spravnym
pramérem ve vztahu k tepelnému zatizeni horaku:
* pro 9 kW hotak se doporucuje pouZziti hrncli s primérem 42 cm a vice
* pro 7 kW horak se doporucuje pouziti hrncli s prdmérem od 38 cm do 46 cm
* pro 5 kW hotak se doporucuje pouziti hrncti s prdmérem od 32 cm do 38 cm
¢ pro 3,5 kW hoftak se doporucuje pouziti hrncd s prdmérem od 28 cm do 32 cm

2R

Primerene vetsi dno pro Konkavni dno Prilis malé dno pro
prislusny horak prislusny horak
* Ohfivejte pouze nadobi k tomu urcené. Pouziti nespravného nadobi (napt. z umélé hmoty) muize zpU-

sobit pozar.
Ujistéte se, Ze se veskeré knofliky momentalné nepouzivanych horakd nachézeji v poloze ,hofék vyp-
nuty” (obr. 8).

X

Obrazek 8. Nastaveni knofliku, pfi kterém je kompletné uzavien ptivod plynu do hofaku.
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* Otevrete ventil na lahvi s propan-butanem vybavené regulatorem pro plyn propan-butan (pouze pro
sporaky pfizptsobené k praci s plynem propan-butan)

* Se zapalenou zapalkou nebo jinym néstrojem pro zapalovani plynu v ruce (napt. elektricky zapalovac)
stisknéte regulacni knoflik daného horéku

* Otocte regula¢ni knoflik do polohy ,pilotni hofak” tak, jak je zndzornéno na obr. 9 (pohyb proti sméru
hodinovych rucicek)

x

o

Obrazek 9. Nastaveni knofliku, pfi kterém dochazi k pfivodu plynu pouze do pilotniho hofaku.

e Zapalte plyn na pilotnim hofdku pomoci pripravené zapalky nebo zapalovaciho nastroje a drzte tlacitko
stisknuté po dobu piiblizné 20 sekund (doba potiebna ke spusténi pojistky

UPOZORNENI! Pii zapalovani pilotniho hoiaku méjte na paméti, ze se v armature nachazi vzduch,
ktery musi byt vytlacen plynem pfivadénym z prislusné instalace. Zafizeni se zapali, jakmile plyn
kompletné vyplini armaturu sporaku.

* Otocte knoflik (pohybem proti sméru hodinovych rucicek) do polohy piny plamen (obr. 10) tak, aby
se zapalil hlavni horak (je zapalovan pilotnim hofakem). Nasledné otocenim tlacitka déle ve stejném
sméru ziskame Usporny plamen (obr. 11). Hlavni hofak se nezapali, pokud neni kontrolni (pilotni) horak
zapalen a nezahfiva senzory pojistky proti tniku plynu.V pfipadé pferuseni hofeni plamene senzor poj-
istky proti uniku plynu odpoji jeho pfivod do horaku..

X o

o =

[
Obrazek 10. Nastaveni knofliku, pfi kterém horak hofi na piny vykon.

x

Obrazek 11. Nastaveni knofliku, pfi kterém hofak hofi na minimalni vykon

* Pfi docasném preruseni pouzivani hofaku otocte ovladaci knoflik do polohy, pilotni hotfak” (obr. 9)

* Po ukonceni pouzivani hofdku uzaviete pfivod plynu otocenim knofliku do polohy ,vypnuto” (pohyb
ve sméru hodinovych rucicek) (obr. 8). Upozornéni! V pfipadé pouzivani propan-butanu pied vyp-
nutim hofaku pomoci knofliku uzaviete ventil na lahvi s plynem!

POZOR! Zafizeni nesmi byt pfenaseno, pokud:

* je pfipojeno k plynové lahvi nebo k plynovému potrubi (pfipojeni/odpojeni sporédku od zdroje plynu
smi byt provedeno pouze osobou s opravnénim k poskytovani instalatérskych sluzeb)

* je povrch zafizeni horky

* se na sporaku, v troubé nebo ve skiifice nachazeji jakékoliv hrnce
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5. UDRZBA A CISTENI

Pfed zahajenim jakychkoliv udrzbovych praci vypnéte vsechny hordky pomoci regulacnich knoflikl a v
piipadé, ze pouzivate plyn propan-butan, uzaviete také ventil na plynové lahvi.

Kazdodenni udrzba spociva v odstranéni veskerého kuchyrského nacini z povrchu zatizeni a umyti prvk(
sporaku pomoci utérky navlhéené ve vodé s pripravkem na myti nddobi a nasledném vytieni suchou utér-
kou dosucha. Po ukonéeni praci zkontrolujte, zda jsou viechny &asti hotaku spravné nasazeny. Casti hofaku
musi byt vzdy suché. Castice vody mohou brzdit vystup plynu a zptisobovat $patné fungovéni horaku

Jednou mésicné zkontrolujte, zda se plynova instalace zafizeni nachdzi v dobrém stavu (stav knoflik,
horakd, pojistek proti tniku plynu apod.)

Jednou rocné je zapotiebi provést servis zafizeni za Ucelem zjisténi Urovné jeho opotiebeni a detekce
piipadnych zévad jeho komponent a soucasti.

V pripadé zjisténi jakékoliv zavady je zapotiebi oznamit tuto skutecnost specializovanému technickému
servisu za Ucelem ziskani pomoci s jejim odstranénim.

Mésicni udrzbu, kazdoro¢ni servis a opravy zafizeni smi provadét pouze kvalifikovany technicky persondl
(technicky servis).

6. LIKVIDACE STARYCH SPOTREBICU
Informace pro uzivatele o pravidlech spravného nakladani s opotfebenymi elektrickymi a elektro-
nickymi pftistroji
¢ Odevzdejte stary spotiebic v obchodé, kde kupujete novy spotiebic. Kazdy obchod je povinen bez-
platné pfijmout staré spotiebice, pokud je v nich zakoupen novy spotiebic stejného typu ve stejném
mnozstvi. Podminkou je pfeprava spotiebice do obchodu na vlastni naklady.
* Odevzdejte stary spotiebic do sbérného zafizeni. Informace o nejblizsim takovém misté naleznete
na webovych strankéch ptislusné obce, informacni tabuli obecniho uradu.
* Zanechte spotiebic v servisni provozovné. Nevyplaci-li se spotiebi¢ opravit nebo pokud to neni z
technickych divod mozné, servis je povinen bezplatné prijmout dany spotiebic.
¢ Odevzdejte stary spotiebic aniz byste vysli zdomu. Nemate-li ¢as nebo moznost prepravit vas spo-
trebi¢ do sbérného zatizeni, mlzete vyuzit sluzeb specializovanych spole¢nosti.
Pamatujte! Nevyhazujte pouzité vybaveni spolecné s ostatnim odpadem. Hrozi za to vysoky finan¢ni
postih.

Symbol preskrtnutého odpadkového kose, kterym je opatien vyrobek, jeho baleni nebo
néavod, znameng, ze vyrobek nesmi byt vkladan do standardnich odpadnich kontejnert. Uzi-
vatel je povinen odevzdat opotfebéné zbozi do ur¢eného sbérného zarizeni za ucelem jeho
——— spravného zpracovani.
7. ZARUKA
Prodejce poskytuje zaruku na vyrobek.
Poskozeni v disledku vzniku vapennych usazenin ve spotiebici neni pfedmétem zérucnich oprav.
Pfedmétem zaru¢ni vymény nejsou prvky jako Zarovky, gumové prvky, topna télesa ponic¢ena kotelnim
kamenem, Srouby ani prvky, u nichZ dochazi k pfirozenému opotfebeni, napt. gumova tésnéni a veskeré
mechanicky poskozené prvky. Toto se vztahuje také na veskeré komponenty poskozené v disledku ne-
spravného pouziti.
Ke ztraté zaruky dochazi automaticky po otevieni zaru¢ni peceti nebo po opravé vlastnimi prostredky.
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8. INSTALACE - URCENO PRO INSTALATERY

8.1. Technické udaje o zafizeni

Sporadk muze byt prizplsoben k pouziti s nasledujicimi plynnymi palivy pfi uvedenych tlakovych hod-

notach:
2E - kategorie 2 skupina E (20 mbar) - zemni plyn s vysokym obsahem metanu (G20)
2H - kategorie 2 skupina H (20 mbar) - zemni plyn s vysokym obsahem metanu (G20)
2lw - kategorie 2 skupina L (20 mbar) - zemni plyn s dusikem (G27)
2E+ - kategorie 2 skupina E/L (20 mbar) - zemni plyn/zemni plyn s dusikem (G20<->G25)
2K - kategorie 2 skupina K (25 mbar) - zemni plyn s dusikem (G25.3)
3B/P - kategorie 3 skupina B/P (30 mbar) - plyn propan-butan (G30)
3B/P - kategorie 3 skupina B/P (37 mbar) - plyn propan-butan (G30)
3P - kategorie 3 skupina P (37 mbar) - plyn propan (G31)
3B/P - kategorie 3 skupina B/P (50mbar) - plyn propan-butan (G30)
3P - kategorie 3 skupina P (50mbar) - plyn propan (G31)
Typy plynnych paliv a vstupni tlak plynovych zarizeni v zemich, pro které je tento navod uréen
Plyn
2E+
2lw | 2K (G20< 2E | 2H | 2H |3B/P|3B/P|3B/P| 3P | 3P | 3P
Zemé Kategorie §(G27)|(G25,3) 5G25) (G20)|(G20) [(G20)|(G30) | (G30) | (G30) |(G31)|(G31)| (G31)
urceni zafizeni
Tlak (mbar)
20 25 G20¢ 20 20 25 30 37 50 30 | 37 50
>G25
1I2ELwW3B/
PL pp X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, 112H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, CZ,
ES, GB, GR,
IE, IT.LT, LV, I12H3+ X X X
PT, SI, SK
DE 112E3B/PP X X X
AT, CH 11I2H3B/PP X X X
BE, FR 1I2E+3+ X X X X
NL II2EK3B/P X X X
HU 11I2H3B/P X X
8.2. Vlastnosti horaku
Tepelny vykon horaku: 3,5 kW / Tepelna Gcinnost: >50%
Jmenovity pracovni | Prdmér trysky . . .
Typ plynu tlak (mbar) (mm) Orientacni spotfeba plynu
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m’/h
2K (G25,3) 25 1,40 0,42m°/h
3 2E+ (G20<>G25) 20-25 1,35 0,41 m3/h
Zemni plyn 3
2E (G20) 20 1,35 0,36m>/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m>/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m>/h
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3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
plyn 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
Tepelny vykon hoiaku: 5 kW \ Tepelna uéinnost: >50%

Typ plynu Jmer:g\ll(ltéiraasovm Prun(wnirn:r)ysky Orientacni spotieba plynu
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m>/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m3/h

) 2E+ (G20<->G25) 20-25 1,65 0,58m>/h
Zemni plyn 3
2E (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m>/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m>/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Tepelny vykon hoiaku: 7 kW / Tepelna uéinnost: >50%
Jmenovity pracovni Priimér trysk: Orienta¢ni spotfeba
Typ plynu tlak (ﬁ'ﬁaar) (mm)y g plynup
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m>/h
2E+ (G20<->G25) 20-25 1,90 0,81m3/h
) 2K (G25,3) 25 2,00 0,84m>/h
Zemni plyn 3
2E (G20) 20 1,90 0,73m3/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m%/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m>/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h
Tepelny vykon horaku: 9 kW \ Tepelna tGcinnost: >50%
Jmenovity pracovni Priimér trysk Orientaéni spotfeba
Typ plynu tlak (?’n?)ar) (mm)y ! pIynLrJ)
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m3/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m>/h
) 2E+ (G20¢>G25) 20-25 2,25 1,04m>/h
Zemni plyn 3
2E (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m3/h
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3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Tepelny vykon hoiaku: 11 kW / Tepelna tcinnost: >50%
Jmenovity pracovni Pramér trysky Orientacni spotieba
Typ plynu tlak (mbar) (mm) plynu
3B/P (G30) 30 1,65 0,86kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,65 0,86/0,85kg/h
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 1,60 0,86kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,70 0,85kg/h
3B/P (G30) 50 1,50 0,86kg/h
3P (G31) 50 1,60 0,85kg/h
Tepelny vykon hoiaku: 14 kW / Tepelna tcinnost: >50%
Jmenovity pracovni Pramér trysky Orientacni spotieba
Typ plynu tlak (mbar) (mm) plynu
2Lw (G27) 20 3,35 0,58m3/h
2E+ (G20<->G25) 20-25 2,80 0,58m%/h
Zemni plyn 2E (G20) 20 2,80 0,52m>/h
2H (G20) 20 2,80 0,52m3/h
2H (G20) 25 2,60 0,52m%/h
Tepelny vykon pilotniho hofaku: 140W
Jmenovity pracovni Prameér trysky
Typ plynu tlak (mbar) (mm)
2Lw (G27) 20 0,40
2E+ (G20<>G25) 20-25 0,40
Zernni plvn 2K (G25,3) 25 0,40
i 2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40
2H (G20) 25 0,40
3B/P (G30) 30 0,20
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 0,20
plyn 3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20
3P (G31) 50 0,20
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Nastaveni clony horaku
Tepelny Nastaveni vzduchové Tlak plynu
vykon clony (mm) Typ plynu (mbar)
hoitaku (kW) y
14,0 H=21 G27 20
9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
5,0 H=14 G27 20
35 H=14 G27 20
14,0 H=19 G20 25
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5,0 H=12 G20 25
3.5 H=12 G20 25
14,0 H=21 G20 20
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
5,0 H=14 G20 20
3.5 H=14 G20 20
11,0 H=24 G30/31 30
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H=20 G30/31 30
50 H=20 G30/31 30
3,5 H =20 G30/31 30
9,0 H=12 G25,3 25
7,0 H=8 G25,3 25
5,0 H=8 G25,3 25
35 H=10 G253 25
11,0 H=24 G30/31 37
9,0 H=21 G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
5,0 H=19 G30/31 37
35 H=19 G30/31 37
11,0 H=24 G30/31 50
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5,0 H=16 G30/31 50
35 H=16 G30/31 50
8.3. Instalace

Pfipojeni spotiebice k plynovému vedeni nebo k lahvi s plynem muzZe provést pouze osoba s
opravnénim pro poskytovani instalatérskych sluzeb. Konfigurace sporaku na jiny typ plynu musi byt
provedena autorizovanym instalatérem.

Po rozbaleni zkontrolujte, zda na zafizeni nejsou patrné znamky poskozeni. Zafizeni nesmi byt pfipo-
jeno, pokud doslo k jeho poskozeni p¥i prepravé!
Pred prvnim zapnutim zatizeni z néj odstrarite ochrannou félii. Vnéjsi povrch pretrete utérkou navlhce-
nou v teplé vodé s odmastovacim piipravkem a poté vytiete dosucha. NepouZivejte prostiedky, které
by mohly poskodit povrch.
Mistnosti ur¢ené k instalaci plynovych zafizeni musi bezpodminecné spliiovat predpisy pro instalaci
platné v zemi, v niz je zafizeni instalovano.
Pfipojeni musi byt umistén v dobfe vétrané mistnosti. Je nutno zajistit volny pfistup vzduchu ke sporaku
(potiebné pfi procesu spalovani plynu) a také bezpec¢ny odvod odpadnich plynd (neumistovat sporak
do vyklenkd, nestavét vedle néj vysoka zafizeni/skriné apod.). V piipadé umisténi sporaku u stény mist-
nosti by minimalni vzdalenost méla cinit:

* od nehoftlavé stény dle moznosti,

* od chranéné hoflavé stény, tj. stény z hoflavych materiald pokryté omitkou nebo chranéné

podobnym zplsobem — minimalné 30 cm
* od nechranéné hoflavé stény, tj. drevéné stény nebo stén z jinych hoflavych materidld - mi-
nimalné 60 cm

Pfipojeni pfizplsobené ke spalovani plynu typu propan-butan nesmi byt instalovany pod urovni zemé
(napt. sklepy)
Teplota mistnosti, v nichZ jsou instalovany lahve, nesmi presahovat 35°C. Sporék vyrovnejte pomoci
vyskové nastavitelnych nozicek tak, jak je zndzornéno na obr. 14 (rozsah regulace -20 do 40 mm)
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Obrazek 14. Vyrovnavani zarizeni

a. V pfipadé zafizeni pfipojenych k lahvim s plynem typu propan-butan

Lahve umistujte do vzdalenosti alespon 1,5 m od zafizeni generujicich teplo (ohfivace, pece apod.) s
vyjimkou sady se skiinémi na lahve.

Upozornéni: Je-li zafizeni vybaveno prostorem na plynovou lahev, prostor by mél byt navrzen tak, aby
se v ném nachdzela pouze jedna ldhev s maximalnim objemem 20 kg.

V takovém piipadé (zafizeni na plyn s lahvi umisténou ve skiince) celkové tepelné zatizeni zafizeni
nesmi presahovat 12 kW.

Neumistujte lahve v blizkosti jinych zafizeni generujicich jiskry.

Umistéte lahve do vertikdIni pozice a zajistéte jejich ochranu pred udery, pfevracenim nebo ndhodnym
prfemisténim.

Spordk na zkapalnény plyn by mél byt pfipojen k ohebnému vedeni (vedeni pro plyn propan-butan s
bezpecnostnim znacenim ,B“) pomoci ocelové trubky beze vl o délce minimalné 50 cm.

Vedeni by mélo byt na obou stranach chranéno pred sklouznutim pomoci stahovacich svorek. Vedeni
nesmi byt kratsi nez 1,2 m a delsinez 3,0 m.

Lahev s propan-butanem (B/P) musi byt vybavena reguladtorem tlaku plynu. Tlak u vystupu z regulatoru
musi odpovidat tlaku uvedenému na stitku s udaji o zafizeni

b. V ptipadé zafizeni pfipojenych k plynovému potrubi:
Sporaky na zemni plyn (2E; 2H; 2Lw; 2L) musi byt pevné pripojeny k plynovému potrubi uvniti budovy
pomoci elastického kovového vedeni s aktualnim bezpecnostnim znacenim. Spordk je vybaven konco-
vkou se zavitem R %2" (obr 15, pol. 1).

Plynova stolicka Samostatné stojici plynovy sporak 1. Pripojka pro pfivod plynu

2. Stitek s udaji o zafizeni
Obrazek 15. Nahled na pfistroj zezadu.

c. Konfigurace spotiebice na jiny typ plynu musi byt provedena autorizovanym instalatérem.
Pro jeji provedeni je nutno:

Vymeénit trysky plynovych hotakl — praméry trysek pro dany typ plynu jsou uvedeny v tabulkach v
oddilu ,,charakteristika horaka”

Spravné nastavit hlinikovou objimku v télesu hofaku — odsroubujte Sroub ptipevrujici objimku, vysurite
nebo zasunte objimku do télesa do polohy dle tabulky ,Nastaveni clony horaku”

Nastavit minimalni prdtok plynu pomoci kohoutu - povolovanim nebo utahovanim sroubu
nachazejiciho se vedle kuzelky kohoutu nastavte pratok plynu tak, aby plamen pfi otoceni knofliku z
maximalniho pratoku na minimalni nezhasinal.

Nastavit pratok plynu v pilotnim horaku:
1. konfigurujeme-li sporék ze zemniho plynu na propan nebo propan-butan, uvolnime tésnici Sroub
nachazejici se na spodni strané zapalovace a nasledné vysroubujeme trysku zapalovace o parametru 40
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a pevné pfisroubujeme trysku o parametru 20 dokud (v piipadé propanu i propan-butanu se pouziva
stejna tryska). Nasledné prisroubujeme tésnici Sroub (obr. 16, pol. 5). Zapalujeme pilotni hotak. Plamen
by mél ohfivat termoclanek a mit svétlou barvu. Pokud tomu tak neni, nastavte pfivod vzduchu pomoci
clony nachézejici se v horni ¢asti horaku.

2. konfigurujeme-li sporak z propanu nebo propan-butanu na zemni plyn, postupujeme stejné, jako
v bodé a.) s tim rozdilem, Ze vysroubujeme trysku o parametru 20 a pevné pfisroubujeme trysku o pa-
rametru 40.

Koruna horéaku
Téleso horaku

Injektor s clonou

Pilotni hotak

5. Tésnici Sroub

Obrazek 16. Konstrukce hotaku na pfikladu 7kW horaku.

P w N =

Upozornéni! Po rekonfiguraci sporaku na jiny typ plynu pfilepte nalepky popisujici typ plynu, na ktery
byl sporak konfigurovan, které jsou pfiloZzené k tryskam, na stitek s Gidaji o zafizeni a zarucni list.

Priklad: Sporak prizplsobeny ke spalovani plynu propan-butan byl rekonfigurovan na spalovani zemniho
plynu. Po dokonceni konfigurace prilepte nalepku G20 2E (20mbar) pfilozenou k tryskam na stitek s udaji
o zafizeni (obr. 15, pol 1;0br. 17)

Stalgast Radom Sp. zo.0 M"""' SN
Plac Konesera 9, Budynek O K66 36,5.7.01/PET-2.7 WN1 02456 P647363/2019

03-736 Warszawa

’—oT I—OT ’—ﬁ 1. Model zafizeni
400 V| |50 Hz |73 kW| 200 kg |IP24 2.Kod katalogu

IT-PT-SK-SHLT-LV BG-DK-EE-FI friavd Eiclm_ ,
- I GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE HU DE  NORO-SE  AT-CH 3. Sériové islo-rok vyroby
Kat. @uzﬂ.wsp(am 12H3+ U2E+3+ | I2H3B/P | I2E3B/P | 1ZH3B/P  112H3B/P 4. Svtull)e'\‘l ochrany

5. Cista hmotnost
Elektricka éast

Typ] A 6. Napéti
ce WA caoaeann] 385w csonm 258 Jkgm | 5 NPEU
us 199365 kW G270Lw) | 471 [m3/h  G31(3P) Kg/h | 8 Elektrické energie
. © Plynova cast
PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU Gzo(ZE'ZH) 20mbar 9. Reyg|°n
10.Kategorie

Pn (mbar/hPa) | 20203737 20:28-30/37 20/25; 2530 20550 2030 050 |
28-30/37 |

I1. Privodni tlak

12. Typ

13. Nominalni tepelné zatizeni

14. Spotteba plynu v zavislosti na typu dodavky plynu
15. Zarizeni prizplsobené plynu / tlaku

Obrazek 17. Priklad stitku s udaji o zafizeni
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Dakujeme vam za zakupenie nasho produktu. Pred prvym pouzitim si pozorne preditajte tento navod.
Kopirovat tento navod bez suhlasu je zakdzané. Fotografie a kresby su len ilustrativne a mozu sa lisit od
zakupeného zariadenia.

Poznamka: Navod musi byt ulozeny na bezpe¢nom a pre zamestnancov pristupnom mieste. Vyrobca si
vyhradzuje prdvo zmenit technické parametre zariadenia bez predchadzajuceho upozornenia..

Nedodrzanie tohto navodu méze sposobit ohrozenie Zivota.

1. BEZPECNOSTNE POKYNY

Priestory na instalaciu plynovych spotrebicov musia byt v sulade s usmerneniami vnutrostat-
nych pravnych predpisov danej krajiny. Ak sa ma spotrebic instalovat v inej krajine, musia sa pri
instalacii dodrziavat vnutrostatne predpisy.

* Pozor! Ak bolo zariadenie poskodené pocas prepravy, nesmiete ho pripajat!

Pripojenie sporaku k plynovej instalécii alebo k plynovej nadobe a jeho nastavenie musi vyko-
nat vyluéne- opravneny instalatér plynovych spotrebicov s platnym osvedéenim na prevadzku
zariadeni a instalacii.

Nie je dovolené vykonavat pripojenie k plynovej instalacii alebo k nadobe- s plynom ani akej-
kolvek opravy pod hrozbou straty zaruky.

Jednotku v skrutkovanom vyhotoveni je potrebné rozbalit a priskrutkovat podla prilozeného
montazneho navodu. Montaz a pripojenie spotrebica k privodu plynu musi vykonat kvalifiko-
vana osoba.

Nespravna obsluha a nestandardné pouzivanie moze spdsobit vazne poskodenie zariadenia alebo zra-
nenie osob.

Materidly, z ktorych je vyrobené balenie su vhodné na pouzitie ako druhotné suroviny.

Pred prvym pouzitim sporaku si musite precitat navod na pouzitie a bezpec¢nostné pokyny.

Pristroj je uréeny pre plynovt instalaciu a tlak uvedeny na vykonovom stitku.

Viyrobca si vyhradzuje pravo vykonavat zmeny za u¢elom modernizécie vybavenia a neustaleho zlepso-
vania kvality, bez predchadzajuceho upozornenia. Tieto zmeny vsak nepredstavuju tazkosti pre uziva-
telov.

* Zariadenie mozno pouzivat iba na ucely, na ktoré bolo navrhnuté.

Vyrobca neprijima Ziadnu zodpovednost za Skody sposobené nespravnou prevadzkou a nespravnym
pouzitim zariadenia.

Ak zariadenie nechtiac spadne do vody alebo je zaplavené vodou, okamZite zariadenie odpojte a potom
ho nechajte prezriet $pecialistom.

Nikdy neotvarajte kryt zariadenia sami.

* Sporak neobsahuje nebezpecné materialy pre Zivotné prostredie.

Deti sa nesmu hrat so zariadenim. Najma hortce povrchy horakov, rostu, nadoby s hortcimi kvapalina-
mi mozu sposobit popéleniny dietatu.

Neotvérajte ventil na pripojenie plynu alebo na ventile flade bez kontroly, ¢i su zavreté vietky kohutiky.
Nezaplavujte horaky a zabrante ich znecisteniu. Spinavé horaky ocistite a vysuste ihned po vychladeni.
Neumiestriujte nddoby priamo na horaky.

Neudierajte o na gombiky a horaky.

Je zakazané prerabat sporak neodbornym zdsahom.

Je zakéazané otvarat kohutiky sporaku bez horiacej zapalky alebo zariadenia na zapalenie plynu.

Je zakazané hasit plamen fukanim.

Je zakazané robit svojvolné prerabky sporaku na iny druh plynu, prenasat sporak na iné miesto a vy-
kondavat zmeny na instalacii. Tieto Ukony moéze vykonat iba autorizovany instalatér.

Nedovolte, aby so spordkom narabali malé deti a osoby neznalé navod na poutzitie.

AK MATE PODOZRENIE NA UNIK PLYNU, JE ZAKAZANE : zapalovat zapalky, fajcit, zapinac a vypinat
elektrické zariadenia : zapinat svetlo (zvonit alebo alebo zapinat vypinac osvetlenia) a pouzivat iné elek-
trické a mechanické zariadenia, ktoré sposobuju vznik iskier

V tomto pripade okamzite zatvorte ventil na plynovej flasi alebo plynovu instalacie uzatvaracim
kohutom a vyvetrajte miestnost, a potom zavolajte opravnenu osobu na odstranenie priciny.

V zaujme dalsieho zabezpecenia mozete nainstalovat v miestnosti detektor plynu

* V pripade vznietenia plynu unikajtiiceho z netesnej instalacie musite ihned'zatvorit dodavku ply-

nu pomocou uzatvaracieho ventilu.
V pripade vznietenia plynu unikajiceho z netesnej plynovej tlakovej flase: hodte- na nadobu
mokru prikryvku, aby sa nadoba ochladila a zatvorte ventil.

* Nevkladajte akykolvek objekt do otvorov v kryte pristroja.
* V pripade, ak pristroj spadne, alebo je poskodeny akymkolvek inym spésobom pred dalsim pouzitim

musi byt vzdy skontrolovany a opravy musi vykonat servis.
Po ochladeni odneste flasu na otvoreny priestor. Je zakdzané opakovane pouzivat poskodent flasu.

¢ V pripade niekolkodnovej prestavky v pouziti sporaku, zatvorte hlavny plynovy ventil, a v pripade po-

uzitia plynovej tlakovej flase po kazdom pouziti.

Pouzitie plynu na varenie a pecenie spoésobuje uvolfiovanie spalin zo spalovaného plynu a tepla a vlhko-
sti v miestnosti, v ktorej je nainstalované. Uistite sa, Ze kuchyna je dobre vetrana; zachovajte prirodzené
ventila¢né otvory otvorené alebo nainstalujte mechanicku ventilaciu (odsavac).
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* Dlhodobé intenzivne vyuzivanie plynového spotrebi¢a moéze vyzadovat dodato¢né vetranie, napriklad
otvorenie okna alebo Ucinnejsie vetranie, napr. mechanické vetranie, ak je nainstalované.

Nikdy neopravujte zariadenie sami - mdze to sposobit ohrozenie Zivota.

Nie je povolené vykonavat vo vlastnej rézii akékolvek opravy, pod hrozbou straty zaruky.

Kontrolujte fungovanie zariadenia pocas pouzivania.

Je zakazané pouzivat zariadenie maloletymi, fyzicky ¢i mentdlne postihnutymi osobami a znevyhod-
nenymi z hladiska mobility, ako aj osobami bez vhodnych skusenosti a vedomosti o sprdvnom po-
uzivani zariadenia. Uvedené osoby mozu pristroj ovladat iba pod dohladom osoby zodpovednej za
bezpecnost.

* Nie je dovolené polievanie horaku, rostu, rovnako ako celého zariadenia vodou.

* Hrnce musia byt kladené na sporak pomocou rukavic odolnych voci vysokym teplotam.

* Vypnite zariadenie, potom zatvorte ventil privodu plynu

2. ZASADY BOZP

Na zabezpecenie bezpecnej prevadzky zariadenia je potrebné spifat nasledovné bezpe¢nostné pravidla:

* Zamestnanci pouzivajuci zariadenie musia byt vyskoleni v bezpecnej manipuldcii so zariadenim v sula-
de s informaciami uvedenymi v tomto navode a tiez poznat zékladné pouzitie plynovych zariadeni a
zasady bezpecnosti na pracovisku. Vo vyssie uvedenom rozsahu je potrebné vykonat zékladné skolenie
personalu (pred prvym uvedenim stroja do prevadzky) a pravidelné skolenia.

* Nenechavajte pristroj zapnuty bez dozoru. Pred zacatim akejkolvek udrzby sa uistite, ze vsetky napalo-

vacie zariadenia su vypnuté a ze bol odpojeny privod plynu do zariadenia.

* Nie je povolené zapinat pristroj, ak bol ktorykolvek ohrievaci prvok a/alebo ovladaci prvok poskodeny
Pred zacatim sa uistite, ze zariadenie je funkcné a zZe je pripravené k prevadzke podla tohto navodu.
Neotvarajte ventil na plynovej instalacii bez kontroly, ¢i je uzavrety plynovy ventil zariadenia
Neotvarajte kohut so zapéalenou zdpalkou alebo inym zapalovacim zariadenim.

Neumiestriujte jedlo priamo na horaky pouzite rost ako na obrazku 1, 1a).

NepouZzivajte iny riad ako riad pre zamyslané pouzitie. Pouzivanie nespravneho riadu (napriklad plasto-

vého) vytvara riziko poziaru.

Neumiestriujte v blizkosti horlavych materidlov

* Hmotnost nadob s ich obsahom, ktoré st umiestnené na jednom roste (obr. 1, 1a, poz. 3), nesmie pre-
siahnut 100 kg na stolicke a 40 kg v kuchyni.

* Je zakdzané nalievanie vody na plynové horaky, najma ked'su zahriate. Vyhnite sa aj situaciam, v ktorych
sa obsah hrnca rozleje na zariadenie (napriklad v dosledku nekontrolovaného varu obsahu). Nedodrza-
nie vyssie uvedenych zasad moze viest k nebezpecnému poskodeniu zariadenia.

* V priebehu prace sa zariadenie ohrieva - davajte pozor na moznost popdlenia pri styku s povrchom. Ak

vypnete zariadenie, jeho teplota klesd pomaly. Pred prepravou alebo akoukolvek udrzbou sa uistite, ze

zariadenie ochladlo na bezpecnu Uroven.

K odstraneniu teplych pokryvok a panvic pouzite ochranné rukavice.

Zariadenie nedistite pod tecicou vodou.

Akékolvek opravy zariadenia moéze vykonavat iba kvalifikovany technicky persondl (technicka sluzba).

Ruru a skrinku (v pripade zariadeni, ktoré nou st vybavené) jemne otvarajte a zatvarajte dvere kluckou.

Pozor na moznost zachytenia ruky alebo drzanych predmetov..

2.1. Zamyslané pouzitie

Profesionalne sporaky a plynové stolicky su vyrobené z nehrdzavejlicej ocele St vybavené vysoko kvalit-
nymi plynovymi horakmi, plynulou reguldciou plynu, nastavitelnymi nozi¢ckami a Ziaruvzdornym rostom.
Plynuld regulacia plynu umoznuje pohodIiné a Usporné pouzivanie ohrievacich horakov, preto su spordky a
plynové stolicky vhodné pre varenie, pecenie a vyprazanie v modernych kuchyniach. St idedlne tam, kde sa
vyskytuje nutnost pripravy velkého mnozstva jedla (gastronomické objekty t.j. jedalne, kipele, hotely atd.).

Této prirucka sa tyka rodiny sporakov s vysokovykonnymi horakmi so stabilizaciou plamenia, ktoré splfiaju
poziadavky podla PN-EN 203-1:2014-05; PN-EN 203-2-1:2015-04; PN-EN 203-2-2:2010; PN-EN 437+A1:2012 )

3. TECHNICKE UDAJE
3.1. Plynova stolicka
Vybavenie zariadenia (strana 2): 1 - Ovladaci Panel, 2 - ovladaci gombik, 3 - rost

Model plyno- Horaky namontované v Celkovy vykon .
vejstolicky | Rozmery[mm] stolicke [kW] W] Typ rostu
773001
9 9000
773003 565x605x380 liatinovy
773035 (Obrézok 2) 14 14000
773036 11 11000
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Model plyno- Horaky namontované v Celkovy vykon .
vejstolicky | Rezmery[mm] stolicke [kW] W] Typ rostu
773011 1140x605x380 iatinowy
773013 (Obrazok 3) 2x9 18000 liatinovy
773045 565x565%375 14 14000 oy
. ocelov
773046 (Obrazok 4) X 11000 Y
773051 340x340x340 o
773052 (Obrazok 5) > 5000 ocelovy

3.2. Samostatne stojaci plynovy sporak

Vybavenie zariadenia (strana 2): 1 - Ovlddaci panel, 2 - Ovlddaci oto¢ny gombik, 3 - Rost, 4 - Policka

Model
sporaku

Rozmery [mm]

Horaky zabudované v

sporaku [kW]

Poloha horakov

Celkovy vykon

[kW]

979511
978511

979513
978513

979521
978521

979523
978523

979531
978523

979533
978533

800x700x850
(Obrazok2a)

3,5+2x5+7

3,5+5+2x7

2x5+2x7

20500

Obrazok 6

22500

24000

979611
978611

979613
978613

979621
978621

979623
978623

1200x700x850
(Obrazok 3a)

3,5+3x5+2x7

3,5+2x5+2x7+9

Obrazok 7

32500

36500

999511
998511

999513
998513

999521
998521

999523
998523

999531
998531

999533
998533

999541
998541

999543
998543

999551
998551

999553
998553

900x900x850
(Obrazok 4a)

3,5+2x5+7

3,5+5+2x7

2x5+2x7

3,5+5+7+9

9+9+9+9

20500

22500

Obrazok 6

24000

24500

36000
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Model Rozmery [mm] | Horaky zabudované v Poloha horakov Celkovy vykon
sporaku sporaku [kW]

999611
998611
999613

998613 [ 1300x900x850 ]
999621 (Obrazok 5a) Obrazok 7

998621

999623
998623

3,5+3x5+2x7 32500

3,5+2x5+2x7+9 36500

Pozor! Vsetky kuchyne maju ochranu proti uniku.

1® ®

1® ®
1® ®
1® ®

= =
979511, 979513,999511, 979521,979523, 999521, 999523, 979531, 979533, 999531, 999533,

999513,978511, 978513, 978521, 978523,998521,998523 978531, 978533, 998531, 998533
998511, 998513

® 06
® ®
1® 6
1® 0O

999541, 999543, 988541, 998543 999551, 999553, 998551, 998553
Obrazok 6. Umiestnenie horakov na sporaku so styrmi horakmi (schematicky)

1® &
1® @
1® ®
1® ®

= =
979611,979613,999611,999613,978611,978613, 979621, 979623, 999621, 999623, 978621, 978623,

998611,998613 998621, 998623
Obrazok 7. Umiestnenie hornych horakov na sporaku so Siestimi horakmi (schematicky)

4. OVLADANIE PRISTROJA

Pred zapnutim zariadenia sa uistite, Ze horaky boli spravne nainstalované a ich technicky stav
umoziuje bezpecnu prevadzku
* Pred pouzitim sporaku venujte pozornost spravnemu usporiadaniu hornej ¢asti hordka (pohar hordka
a plamenového prstenca). Spravne nainstalovany plamenovy prstenec ma pruzny kolik v zarezoch
umiestnenych na obvode plamenového prstenca. Iné uloZenie plameriového prstenca je nespravne a
bude mat za nasledok zlé spalovanie plynového horaku.
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 Kvoli racionadlnemu vyuZivaniu energie a spravnemu spalovaniu sa odporuca pouzivat hrnce s vhodnym
priemerom vo vztahu k tepelnej zatazi horaku:

pre horak 9kW sa odporucaju hrnce s priemerom 42 cm a viac

pre hordk 7kW sa odporucaju hrnce s priemerom od 38 cm do 46 cm
pre horak 5kW sa odporucaju hrnce s priemerom od 32 cm do 38 cm
pre horak 5kW sa odporucaju hrnce s priemerom od 32 cm do 38 cm

7
Vécsie dno Pre tento Vypuklé dno Prilis malé dno pre tento
horak horak

* Nepouzivajte iny riad ako riad pre zamyslané pouzitie. Pouzivanie nespravneho riadu (napriklad plasto-
vého) vytvara riziko poziaru.
* Nezabudnite, ze vietky nepouzité gombiky hordkov musia byt v polohe ,zatvoreny horak” (obr. 8).

®

Obrazok 8. Nastavenie gombika, v ktorom je tplne odpojeny privod plynu do horaka

* Otvorte ventil na flasi na propan-butdnom vybavenej reguldtorom tlaku pre propan-butan (len pre
sporadky vybavené na pracu s propan-butdnom)

* Drziac v ruke zapalenu zapalku alebo zariadenie na zapalenie (napr. elektricky zapalovac), stlacte ovla-
daci gombik vybraného horaku

* Otocte gombik do polohy,pilotny hordk” podla obrazku 9 (proti smeru hodinovych ruciciek)

SK

&N

Obrazok 9. Nastavenie gombika s napajanym iba pilotnym horakom.

e Zapadlte plyn na ,pilotnom horaku” vopred pripravenou zapalkou alebo zédpalnym zariadenim a drzte
gombik asi 20 sekind (¢as potrebny na spustenie zabezpecenia)
Pozor! Pri zapalovani majte na pamati, ze vo ventile je vzduch, ktory musi byt vytlaceny plynom z
napajacej instalacie. Zariadenie sa odpali, ked'plyn vyplni cely kuchynsky spotrebi¢

-86 -



* Otocny gombik (proti smeru hodinovych ruciciek) na poziciu plny plamern (obr. 10) aby sa zapalil plyno-
vy hordk (zapdli sa hordkom pilota). Potom otd¢anim gombika dalej v rovhakom smere, ziskame Uspor-
ny plamen (obr. 11). Hlavny hordk sa nespusti, ak kontrolny horak (pilot) nehori a nezahrieva senzory
ochrany proti uniku plynu. V pripade do¢asného zmiznutia plamena detektor zabezpecenia odpoji
privod plynu do horaku.

%

Obrazok 10. Nastavenie gombika, v ktorom horak pracuje s maximalnym vykonom.

X

[
Obrazok 11. Nastavenie gombika kde horak funguje s minimalnym vykonom

¢ Ak horak do¢asne nepouzivate, prepnite ho na,pilotny horak” (obr. 9)

* Po dokonceni prace hordku, zatvorte prietok plynu otocenim gombika na poziciu ,uzavreté” (v smere
hodinovych ruciciek) (obr. 8). Upozornenie! Pouzivanim propan butanu pred zatvorenim gombika
horaka, musite zatvorit ventil na flasi!

Pozor! Nehybte zariadenim ak je:

* pristroj pripojeny k plynovej bombe alebo plynu (pripojit alebo odpojit sporak od zdroja plynu
moze len osoba, ktora ma prislusné povolenie)

* povrch pristroja este nevychladnuty,

* nasporaku, v rure alebo v skrinke st akékolvek hrnce

5. UDRZBA A CISTENIE

Pred zacatim akejkolvek udrzby vypnite vietky hordky gombikmi a v pripade pouzitia propan-butanu mu-
site zavriet ventil na flasi.

Denna udrzba spociva na odstraneni vietkych riadov zo sporaku a umyti kuchynskych prvkov handri¢kou
namocenou vo vode s pripravkom na umyvanie riadu a potom osuseni vietkych prvkov. Po dokonceni prace
si overte, ze horak bol spravne zalozeny. Prvky horédka musia byt vzdy suché. Castice vody mézu zastavit
prietok plynu a sposobit zIé spalovanie plynu.

Sh= =

Raz za mesiac overte si, ze stav instalacie plynu zariadenia je spravny (gombiky, horaky, ochrana pred
unikom, atd’)

Raz za rok vykonejte servis vasho zariadenia s cielom skontrolovat stupen jeho opotrebenia a zistit mozné
zavady komponentov a dielov.

Ak zistite poruchu, musite na to nahlasit Specializovanej technickej sluzbe so ziadostou o pomoc pri jej
odstraneni.

Udrzba sa vykondva raz za mesiac, roénd Gdrzbu a opravy zariadeni méZze vykonat len kvalifikovany tech-
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nicky personal (technicka sluzba).

6. ODSTRANOVANIE POUZITYCH ZARIADENI

Informacie pre uzivatelov o spravnych zasadach nakladania s odpadom z elektrickych a elektronic-
kych zariadeni

Odovzdajte staré zariadenie v obchode, v ktorom kupujete nové zariadenie. Kazdy obchod ma
povinnost bezplatného prevzatia starého zariadenia, ak v fiom kupujeme nové zariadenie toho istého
typu a v tom istom mnozstve. Podmienkou je dodanie zariadenia do obchodu na svoje naklady.
Odneste opotrebované zariadenie do zbernych surovin. Informacie o najblizsom mieste najdete
na internetovej stranke alebo nastenke obecného uradu.

Zariadenie odovzdajte do servisu. Ak sa oprava zariadenia neoplaca alebo nie je mozna z technic-
kych dévodov, servis je povinny bezplatne prijat toto zariadenie.

Opotrebované zariadenie odovzdajte bez toho, aby ste vysli z domu. Ak nemate ¢as alebo moz-
nosti prepravy svojho zariadenia do zbernych surovin, mézete vyuzit sluzbu $pecializovanych firiem.

Nezabudajte! Nevyhadzujte opotrebované zariadenie spolu s inymi odpadmi. Hrozia Vam za to vy-
soké penazné pokuty.

Symbol preciarknutého smetného kosa na vyrobku, jeho baleni alebo ndvode znameng, ze
vyrobok nesmie byt vyhodeny do beznych odpadov. Povinnostou uzivatela je odovzdanie
opotrebovaného zariadenia na ur¢ené zberné miesto pre jeho spravne zhodnotenie

7. ZARUKA

Predavajuci zodpoveda v ramci zaruky.

Skody spésobené usadzovanim vépnika v zariadeni nepodliehaju zaru¢nym opravam.

Zéruka na vymenu casti sa nevztahuje na: Ziarovky, gumové elementy, vykurovacie telesa znicené ka-
menom, skrutky a elementy podliehajuce prirodzenému opotrebeniu, napr.: gumové tesnenie a vietky typy
mechanického poskodenia. Taktiez vietky poskodené suciastky v désledku nespravneho pouzivania.

K strate zaruky déjde automaticky v dosledku odstranenia zaru¢nej pecate alebo samostatnej opravy za-
riadenia

8. INSTALACIA - KAPITOLA URCENA PRE INSTALATERA
8.1. Technické udaje zariadenia

Sporaky moézu byt prispdsobené na spalovanie plynovych paliv pri stanovenom tlaku.

2E
2H

- rodina 2 skupina E (20mbar) - zemny plyn vysoko metanovy (G20)

- rodina 2 skupina H (20mbar) - zemny plyn vysoko metanovy (G20)

- rodina 2 skupina L (20mbar) - dusikaty zemny plyn (G27)

- rodina 2 skupina E/L (20mbar) - zemny plyn/dusikaty zemny plyn (G20<->G25)
- rodina 2 skupina K (25mbar) - dusikaty zemny plyn (G25.3)

- rodina 3 skupina B/P (30mbar) - propéan-butan (G30)

- rodina 3 skupina B/P (37mbar) - propan-butan (G30)

- rodina 3 skupina P (37mbar) - propan (G31)

- rodina 3 skupina B/P (50mbar) - propan-butén (G30)

- rodina 3 skupina P (50mbar) - propan (G31)
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Zoznam typov plynovych paliv a privodnych tlakov tlak plynovych spotrebicov v krajinach, na ktoré
sa vztahuje tento navod
Plyn
2E+
2lw | 2K (G20< 2E | 2H | 2H | 3B/P | 3B/P |3B/P| 3P | 3P 3P
Stat uréenia KaFegorl.a (G27)[(G25,3) 5G25) (G20)(G20) |(G20)|(G30) | (G30) | (G30) [(G3T)|(G31)| (G31)
zariadenia
Tlak (mbar)
20 25 G20¢ 20 20 25 30 37 50 30 | 37 50
>G25
PL II2ELwW3B/PP} X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, 11I2H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, CZ,
ES, GB, GR,
IE, IT, LT, LV, l12H3+ X X X
PT, SI, SK
DE I12E3B/PP X X X
AT, CH 112H3B/PP X X X
BE, FR 112E+3+ X X X X
NL I1I2EK3B/P X X X
HU 112H3B/P X X
8.2. Charakteristika horakov
Tepelny vykon horaka: 3,5 kW / Tepelna ucinnost: >50%
Menovity tlak . . Orientacnd spotreba
Typ plynu (mbar) Priemer dyzy (mm) plynu
2Lw (G27) 20 1,55 041m’/h
2K (G25,3) 25 1,40 042m’h
) 2E+ (G20<->G25) 20-25 1,35 0,41m>/h
Zemny plyn 3
2E (G20) 20 1,35 0,36m"/h
2H (G20) 20 135 0,36m>/h
2H (G20) 25 1,25 036m°/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Skvapal- 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
neny plyn 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 O,27kg./h
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Tepelny vykon horaka: 5 kW / Tepelna tc¢innost: >50%

Typ plynu Mer;r?]\gz)tlak Priemer dyzy (mm) Orlenta;T;nzpotreba
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m>/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m>/h

, 2E+ (G20<->G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Zemny plyn 3
2E (G20) 20 1,65 0,52m>/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m%/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m>/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Skvapal- 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
neny plyn 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg./h
Tepelny vykon horaka: 7 kW / Tepelna tcinnost: >50%
Typ plynu Mer(m:q\gz)tlak Priemer dyzy (mm) Orlenta;T;nzpotreba
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m*/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,90 0,81 m3/h
) 2K (G25,3) 25 2,00 0,84m%/h
Zemny plyn 3
2E (G20) 20 1,90 0,73m>/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m>/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m>/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Skvapalneny 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54k9./h
Tepelny vykon horaka: 9 kW / Tepelna ti¢innost: >50%
Typ plynu Menovity tlak Priemer dyzy (mm) Orientac¢na spotreba
(mbar) plynu
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m%/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m3/h
3 2E+ (G20<->G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
Zemny plyn 3
2E (G20) 20 2,25 0,94m>/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m>/h
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Skvapalneny 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 O,70k9./h
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Tepelny vykon horaka: 11 kW / Tepelna tcinnost: >50%
Typ plynu Menovity tlak Priemer dyzy (mm) Orientacna spotreba
(mbar) plynu
3B/P (G30) 30 1,65 0,86kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,65 0,86/0,85kg/h
Skvapalneny 3B/P (G30) 37 1,60 0,86kg/h
plyn 3p (G31) 37 1,70 0,85kg/h
3B/P (G30) 50 1,50 0,86kg/h
3P (G31) 50 1,60 0,85kg./h
Tepelny vykon horaka: 14 kW / Tepelna tcinnost: >50%
Typ plynu Mer;rc:]\gz)tlak Priemer dyzy (mm) Orlenta;?yans;potreba
2Lw (G27) 20 3,35 0,58m>/h
2E+ (G20<->G25) 20-25 2,80 0,58m3/h
Zemny plyn 2E (G20) 20 2,80 0,52m3/h
2H (G20) 20 2,80 0,52m%/h
2H (G20) 25 2,60 0,52m3/h
Tepelny vykon hlavného horaka: 140W
Menovity tlak Priemer dyz
Typ plynu b o)
2Lw (G27) 20 0,40
2E+ (G20<>G25) 20-25 0,40
Zemny plyn 2K (G25,3) 25 0,40
2E (G20) 20 0,40
2H (G20) 20 0,40
2H (G20) 25 0,40
3B/P (G30) 30 0,20
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20
Skvapalneny 3B/P (G30) 37 0,20
plyn 3P (G31) 37 0,20
3B/P (G30) 50 0,20
3P (G31) 50 0,20

29 -



SK

Nastavenie clony horaka
Tepelny
vykon Nastavenie clony Tlak plynu
horéka vzduchu (mm) Typ plynu (mbar)
(kW)
14.0 H=21 G27 20
9,0 H=16 G27 20
7.0 H=14 G27 20
5.0 H=14 G27 20
3.2 H=14 Go7 20
14,0 H=19 G20 25
9,0 H=14 G20 25
7.0 H=12 G20 25
5.0 H=12 G20 25
3.5 H=12 G20 25
14.0 H=21 G20 20
9,0 H=16 G20 20
7.0 H=14 G20 20
5.0 H=14 G20 20
3.2 H=14 G20 20
11,0 H=24 G30/31 30
9,0 H=22 G30/31 30
7.0 H=20 G30/31 30
5.0 H=20 G30/31 30
3.5 H=20 G30/31 30
9,0 H=12 G253 25
7,0 H=8 G253 25
5.0 H=8 G253 25
3.3 H=10 G253 25
11,0 H=24 G30/31 37
9,0 H=21 G30/31 37
7.0 H=19 G30/31 37
5.0 H=19 G30/31 37
3.5 H=19 G30/31 3Z
11,0 H=24 G30/31 50
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5,0 H=16 G30/31 50
3.5 H=16 G30/31 50

8.3. Instalacia

Zariadenie moze k plynovej instalacii alebo k plynovej bombe pripojit len osoba, ktora ma oprav-
nenia na vykonavanie instalatérskych sluzieb. Adaptaciu kuchyne na iny typ plynu by mal vykonat
autorizovany instalatér

Po rozbaleni si overte, Ze pristroj nema ziadne viditelné poskodenie. Ak bolo zariadenie poskodené -
pocas prepravy, nesmiete ho pripajat!
Pred prvym pouzitim odstrante ochrannu féliu z pristroja. Vonkajsi povrch umyte handri¢ckou namoce-
nou v horucej vode s pridavkom odmastovaca a potom osuste. Nepouzivajte abrazivne prostriedky,
ktoré mézu poskriabat povrch.
Miestnosti, v ktorych su instalované plynové spotrebice musia byt striktne v sulade s ustanoveniami
predpisov krajiny instalacie, v ktorej je zariadenie nainstalované.
Zariadenie musi byt postaveny v miestnosti s dobrou ventilaciou. Je potrebné zabezpecit volny po-
hyb vzduchu do sporaku (to je potrebné v procese spalovania plynu) ako aj bezpecny odvod spalin
(neumiestnujte sporak vo vnutornych vyklenkoch, neblokujte boky zariadenia vysokymi skrinami atd.).
Ak umlestnlte sporak pri stene miestnosti, minimalna vzdialenost musi byt:
* od nehorlavej steny podla moznosti nastavenia,
* od horlavej steny z horlavych materialov, ale omietnutych alebo zabezpecenych rovnakym spo-
sobom minimalne 30 cm
* od horlavej steny z horlavych materidlov, dreva alebo inych horlavych materidlov - minimalne
60 cm

-92.-



* Zariadenie prisposobené k spalovaniu propan-butanu nesmu byt instalované pod droviiou terénu
(napr. pivnice)

* Teplota v priestoroch, v ktorych sa instaluju flase nesmie prekrocit 35°C. Sporak musi byt vyrovnany
podla obrazku 14 (rozsah od -20 do 40 mm)

Obrazok 14. Vyrovnanie zariadenia

a. V pripade zariadeni pripojenych k plynovej flasi s propan-butanom:
® Flase je potrebné umiestnit vo vzdialenosti najmenej |,5 m od zariadeni vyzarujucich teplo (radiatory,
kachle, atd) okrem verzii so skrinkou na flasu.
® Poznamka: Ak ma vase zariadenie skrinku na fladu, toto oddelenie musi byt navrhnuté tak, aby sa doti
zmestila flaga s maximalnou kapacitou 20 kg.
®  Flase neumiestiiujte v blizkosti inych zariadeni, ktoré spésobuiju iskrenie.
®  Flage umiestiiujte vo zvislej polohe a chraite ich pred uderom, prevratenim, ndhodnym premiestnenim.
® Sporak na kvapalny plyn musi byt pripojeny flexibilnou hadicou (hadica na plyn propan-butan s bezpe¢-
nostnym znakom ,,B*) prostrednictvom bezivovej ocelovej rurky dlhej aspoit 50 cm.
®  Hadica musi byt zabezpecena na obidvoch koncoch pred skiznutim upinacimi pasmi. Dizka hadice
nesmie byt kratsia ako 1,2 mb a nesmie byt dlhsia ako 3,0 m.
® Plynové flase na propan-butan (P/B) musia byt vybavené regulatorom tlaku plynu. Tlak na vystupe z
reduktoru musi zodpovedat Gidajom na typovom 3titku.
b. V pripade zariadeni pripojenych k plynovej flasi s propan-butanom
* Sporaky na zemny plyn (2E; 2H; 2LW; 2L) by mali byt pevne pripojené k plynovym rozvodom vo vnutri
budovy alebo pomocou pruznych kovovych rur s aktualnou bezpe¢nostnou znackou. Spordk ma ply-
novu pripojku z maticou R %" (obr.15 poz.1).

1. Plynova pripojka

Plynova stolicka Samostatne stojaci plynovy spordk 2. Typovy stitok

Obrazok 15. Pohlad zo zadnej strany zariadenia.

c. Adaptaciu zariadenia na iny typ plynu by mal vykonat autorizovany instalatér. Tato spociva v:
* Vymeny dyz v plynovych hordkoch - priemery dyz pre prislusny typ plynu st uvedené v tabulkach v
casti,charakteristika horakov”
* Vhodnym usporiadanim hlinikovych trubiek v tele horaka — Odskrutkujte montaznu skrutku, vytiahnite
alebo zatlacte na teleso v spravnej polohe podla tabulky ,Nastavenie clony horaku”
* Minimalny prietok v ovlddacom kohtte - je potrebné zatahovat alebo odtahovat skrutku umiestnenu
vedla tina kohutika a nastavit prietok plynu tak, aby nezhasol pri zmene polohy gombika z pIného
prietoku na minimalny.
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* Nastavenie prietoku plynu na pilotnom horaku:

1. Ak menime sporak zo zemného plynu na propan-butan alebo propan, odskrutkujte tesniace skrut-
ky umiestnené na spodnej casti pilotného horaku, a nasledne vymontujte dyzu pilota s charakteristikou
40 a namontujeme trysku s charakteristikou 20 az na doraz. (pre propan a propan-butan je rovnaka
dyza). Potom priskrutkujeme tesniacu skrutku. (obr. 16, bod 5) Zapalime pilotny horak. Plamern musi
ohrievat termoparu a horiet jasnym plamenom. Ak to tak nie je, je potrebné nastavit pritok vzduchu

clonou nachadzajucou sa v hornej casti pilota.
2. Akupravujeme sporak z propanu alebo propan-butdnu na zemny plyn, postupujeme ako v casti,a’,
s tym rozdielom, ze jednoducho odpojime dyzu pilota s charakteristikou 20 a je priskrutkujeme dyzu s

charakteristikou 40

. Koruna horaku
Telo horaku
Vstrekovac s clonou

P wWwNR

Horak pilota
Tesniaca skrutka

b

Obrazok 16. Konstrukcia horaku na priklade horaku 7kW.

Pozor! Po Uprave sporaku na iny typ plynu je potrebné nalepit nalepky specifikujuce typ plynu, na ktory ste
upravili sporak na typovy stitok a do zaru¢ného listu.

Priklad: Sporak prisposobeny na spalovanie plynu propan-butan upravime na spalovanie zemného plynu.
Po ukonceni Upravy nalepime prilozenu nélepku G20 2E (20mbar) na typovy Stitok (obr.15 bod 1, obr. 17)

Stalgast Radom Sp. zo.0 "d"' SN
KG6 seszouperar || wtoaess P647363/2019

Plac Konesera 9, Budynek O
03-736 Warszawa 200%v sou Hz 7.3ﬂkw ZOOakg P24

1. Model zariadenia
On B tSIEORTH  FREE WU e ‘noRosE  ATCH 2. Katalogovy kod
B nosose T 3. Sériové ¢&islo - rok vyroby

Kat. ﬂIIZEstP(lIP) NI2H3+ NZE+3+ | 112H3B/P | I2E3B/P N2H3B/P 1I2H3B/P
4. Stupen ochrany

5. Cistd hmotnost

12
Typ| A
C€ 0| ctonsa) 385w csonumf 288 koh | Elektrickd éast
zan(36,5 kW G27(2L ¥ 271 |m¥h G313P) P 283 |Kg/h
s 10365 atw) § 27T |m3 . ® 285 |k 6. Napitie
PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET H X
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU Gzo(ZE;ZH)ZOMbar 7' Kmltocet
8. Elektricka energia

Pn (mbar/hPa) | 20:2037:37 202830137 20/25; 2530 2050 2030 20550
28-30/37

N Plynarenskej casti
N 9. Regidne
10. Kategodria
11. Privodny tlak
12. Typ
13. Hodnotené tepelné zatazenie
14. Spotreba plynu v zavislosti od typu napajacieho plynu
15. Zariadenie na prispésobenie plynu / tlaku
Obrazok 17.Vzor typového stitku
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