Specyfikacja produktu:

skorka pomaranczowa kandyzowana

NAZWA PRODUKTU skorka pomaranczowa kandyzowana

OPIS PRODUKTU Produkt otrzymany z skorki pomaranczowej z pomaranczy deserowych. Orzymany poprzez moczenie a natepnie
kandyzowanic skorki pomaranczowej w syropie cukrowym z dodatkiem regulatora kwasowosci, stabilizatora,
substancji konserwujacej oraz aromatu. Produkt wytworzony min. z 80 g skorki pomaraniczowej na 100 g produktu.

SKLADNIKI skorka pomarancza min. 80 %, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy (E 330), stabilizator: sorbitol (E 420)
substancja konserwujaca: sorbinian potasu (E 202), aromat pomarafnczowy

CECHY ORGANOLEPTYCZNE

smak Wiadciwy dla skorki poamranczowej bez posmakow obeych

zapach Charakterystyczny , swoisty dla skorki pomaraficzowej bez posmakow i zapachow obeych

barwa Poamraficzowo kremowa.

konsystencja Elastyczna nietamliwa kostka 4x4 nie tworzaca trwatych zlepow.

WARTOSC ODZYWCZA W 100 g PRODUKTU -

sl 268 keal Weglowodany 64,7g
1136k w tym cukry 63.5¢

Thuszcze 02g Btonnik pokarmowy 21g

w tym nasycone kwasy tluszczowe <0lg Sol 0,15¢g

Biatko 0,7g

Wartos¢ odzywcza moze ulegaé nieznacznym wahaniom w zaleznosci od wartosci odzywezych uzytych skladnikow.

CECHY FIZYKOCHEMICZNE 7

gzle;’:f;oz;:‘:fjg ;?:fj?gggjc:i';"m‘a Niedopuszczalna Ekstrakt ogolny Min 65 %

Obecnos¢ zanieczyszczen mineralnych . Zav{artoé Bictali .

% m/m nie wiecej niz Niedopuszczalna : gk;w (;:lo 8,01 ;) mg/kg masy

adm 0 0,05 mg/kg masy

Zawarto$¢ sorbinianu potasu do 1 000 mg/kg Objawy sfermentowania lub plesni niedopuszczalne

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE )

Drozdze i plesnie Nieobecnew 10 g Listernia monocytogenes Nieobecne w 25 g

Liczba drobnoustrojow mezofilnych | <100 g Paleczki salmonella Nieobecne w 25 g

PRZECHOWANIE I OPAKOWANIE

Rodzaj oakowania Produkt zapakowany w karton o masie netto:

- 8 kg wylozony folia polietylenowa w kolorze niebieskim szczelnie zamknigte

Materiat opakowaniowy speiniajacy wymagania dla materialow przeznaczonych do bezposredniego kontaktu z
zywnoscia zgodniez wymaganiami Rozporzadzenia (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27
pazdziernika 2004 r. w sprawic materiatdw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Warunki przechowywania Przechowywaé w suchym i chtodnym miejscu od 1°C do 25°C, wilgotmos¢ do 75%.
Po otwarciu przechowywac nie dtuzej niz 48 godzin w warunkach chlodniczych.
Termin przydatnosci do spozycia Do 6 miesigcy (zgodnie z informacja umieszczong na etykiecie).
Dane zawarte na etykiecic nazwa produktu, sktad surowcowy, termin przydatnosci do spozycia, oznaczenie partii produkcyjnej, nazwg i adres

producenta, zawartos¢ netto, warunki przechowywania, warto$¢ odzywcza w 100 g produktu

PRZEZNACZENIE KONSUMENCKIE

Marmolada stanowi pétprodukt przeznaczony do dalszej produkcji artykuléw spozywcezych w szczegdlnosci piekarniczych i cukierniczych.

STATUS GMO

Zgodnie z regulacjami rozporzadzenia (WE) nr 1829/2003 oraz rozporzadzenia (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady sktadniki uzyte w
produkcji nie zawieraja, nie skladaja sie oraz nie sa produkowane z organizméw zmodyfikowanych genetycznie (GMO).

INFORMACJA O ALERGENACH

Produkt nie zawiera alergenow:
Dwautlenek siarki Nie wigcej niz 10 mg/kg

ZAWARTOSC PESTYCYDOW

| Zawarto$¢ zgodna z Rozporzadzeniem (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. W sprawie najwyzszych dopuszczalnych
| poziomow pozostatosci pestycydow pochodzenia ro$linnego i zwierzgcego oraz na ich powierzehni, z pozniejszymi zmianami (Dz.U.UE.L.05.70.1)

‘ DYSTRYBUCJA

\ Transport srodkami transportu czystymi, suchymi bez obcych zapachow dopuszczonych do przewozu artykutow spozywezych w warunkach
| zabezpieczajacych towar przed uszkodzeniem zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004 1.
w sprawie higieny srodkow spozywezych (Dz.U. UE.04L139/1), z poZnigjszymi zmianami.




