DOBRY

[ |Destylator

Destylator PotStill, Kolumna Pétkowa czy Kolumna
Rektyfikacyjna? Czym sie roznig i ktéry destylator
bedzie dla Ciebie najlepszy?

Na rynku - a takze w ofercie naszego sklepu www.dobrydestylator.pl dostepne sg 3
podstawowe typy destylatoréw:

e Pot-Still (tj. destylator prosty)
e Kolumna Pdtkowa
e Kolumna Rektyfikacyjna

Kazdy z nich ma inng budowe oraz inng specyfike pracy, co w efekcie oznacza, ze
na kazdym uzyskamy nieco inny destylat.

Kazdy, kto mysli o zakupie wtasnego sprzetu i chce najlepiej wybra¢ - powinien w
pierwszej kolejnosci poznac i zrozumie¢, do czego stuzy wybrany typ destylatora.
Dopiero w dalszej kolejnosci wybieramy konfiguracje wybranego destylatora, czyli
np. pojemnos$c¢ kotta czy wyposazenie dodatkowe.

Pierwsza, podstawowg i najwazniejszg rzeczg jest wiec wybor wlasciwego typu
destylatora.

(% Co jest najwazniejsze przy wyborze sprzetu

NIE MA SPRZETOW UNIWERSALNYCH - takich, ktére wszystko robig najlepie;.
Dlatego, mimo ze na kazdym z opisywanych typow destylatora przerobimy dowolny
nastaw owocowy, zacier zbozowy, wino, cukier, glukoze, ziemniaki, make, skrobie,
kukurydze, itd . - to nie na kazdym sprzecie, destylat wyjdzie taki sam.

Po prostu - jeden sprzet bardziej pasuje do danego typu destylatéw, niz inny.

Dlatego, wybierajgc sprzet dla siebie, w | kolejnosci musimy zdecydowa¢, jakie
destylaty bedziemy najczesciej robi¢ (teraz i w przysziosci). | pod te destylaty
powinnismy dobra¢ konkretny typ sprzetu.


http://www.dobrydestylator.pl

Jesdli jednak po wyborze i zakupie jednego typu destylatora, okaze sie ze w
przysztosci zmienimy preferencje i chcemy sprébowaé zrobi¢ cos nowego — nie
stoimy na straconej pozycji. Mozemy do pewnego stopnia zmodyfikowaé
(stuningowaé) kazdy z destylatoréw i przystosowa¢ go do nowych zadah.

Napiszemy o tym wiecej na koncu poradnika.

Jak wyglada kazdy z destylatoréw

Pot-Still (inaczej destylator prosty). Jest zbudowany z krotkie;,
40-80 cm nieocieplonej rury (zwanej czesto deflegmatorem).

Na gorze posiada ramie, ktére jest skierowane w dét i prowadzi
do chtodnicy. W chtodnicy odbywa sie skroplenie par.

Potstill moze posiadac elementy rozszerzajgce jego mozliwosci.

W naszym potstillu jest to aromatyzator oraz reflux (czyli
dodatkowa chtodnica w gtéwnej rurze do lepszego
oczyszczania i wzmacniania destylatu).

Kolumna Poétkowa: zbudowana jest z kilku (najczesciej 4)
segmentow, tzw. potek, na ktérych odbywa sie czesciowe
skraplanie par.

Nad potkami znajduje sie gtdwna chtodnica, z ktérej pozyskuje
sie destylat.

Chtodnica ta moze miec¢ rozne formy, zaleznie od konstrukcji. U
nas jest w formie klasycznej (pionowej) gtowicy Nixona. Rownie
popularna jest chtodnica tzw. shot gun.

Kolumna rektyfikacyjna: to dtuga (min 100cm), najczesciej
ocieplona rura, wypetniona w srodku tzw. wypetnieniem.

Jako wypetnienie stosuje sie rozne materiaty; najlepszym sg
nierdzewne sprezynki pryzmatyczne (u nas: marki Henitom).

Nad rurg znajduje sie najczesciej jakis rodzaj wziernika
(najpopularniejszy jest szklany wziernik ‘latarka’). Nad
wziernikiem znajduje sie gtowica kolumny ze skraplaczem w
srodku. W DobryDestylator gtowica moze byc¢ klasyczna
pionowa (Nixon) lub pochylona (tzw. Aabratek).




Jak dziata kazdy z destylatoréw

e POTSTILL

PotStill jest sprzetem, na ktérym odbywa sie tzw. destylacja prosta: odparowanie
alkoholu z nastawu odbywa sie tylko raz, a nastepnie nastepuje jej skroplenie.
Moc otrzymywanego destylatu zwykle zaczyna sie od okoto 80% (zalezy w duzym
stopniu od mocy nastawu czy zacieru ktéry destylujemy), a nastepnie spada przez
caty proces, az do 0% (przy czym z powoddéw ekonomicznych destylacje zwykle
konczy sie wczesniej, gdy otrzymywana moc spada ponizej 25 czy 20%).

W destylacie z PotStila znajduje sie duzo zwigzkéw aromatycznych i smakowych,
ktére nadajg bukiet i smak. Stezenie i udziat tych zwigzkéw zmienia sie podczas
procesu. Na poczatku skrapla sie frakcja pogondéw, nastepnie serce (najlepsze), i
frakcja pogondéw. To od prowadzgcego destylacje zalezy, jakie frakcje i w jakiej iloSci
przejdg do finalnego produktu, ktéry przeznaczy do spozycia.

Obstuga PotStila jest stosunkowo prosta. Operator ma ograniczone mozliwosci
sterowania procesem - moze wiasciwie tylko zwiekszac lub zmniejsza¢ moc grzania
kotta. Ma to jednak duzy wplyw na smak destylatu. Ten sam nastaw destylowany
szybko (tj. ogrzewany wiekszg mocg grzatek), da nieco inny destylat niz w
przypadku wolnego gotowania. Wynika to z tego, ze wolne gotowanie sprzyja
lepszemu rozdzielaniu poszczegdlnych sktadnikow nastawu; W efekcie, ich udziat
procentowy w otrzymywanym destylacie bedzie rézny, wiec i smak i aromat bedzie
inny.

W destylacji prostej najwazniejsza jest wiec decyzja operatora, jak szybko
prowadzi¢ proces, oraz kiedy dokonac¢ ciecia frakcji (tj. rozdzieli¢ przedgony,
serce i pogony). Decyzje te odbywaja sie przez proby wechowe i smakowe,
oraz mierzenie mocy otrzymywanego destylatu - oraz zalezg od osobistych
upodoban smakowych Operatora.

e KOLUMNA POLKOWA

Nieco inaczej jest w kolumnie pétkowej. To bardziej zaawansowany typ destylatora -
posiada wszystkie =zalety Potstila, ale tez dodatkowe mozliwosci
przygotowywania catej gamy destylatow o réznym stopniu zachowania smaku i
aromatu uzytego surowca.

W kolumnie potkowej, pary destylatu sg skraplane na fizycznych pétkach. Spotyka
sie potki sitowe, oraz potki kotpakowe. Na kazdej kolejnej pdtce, moc destylatu jest
coraz wyzsza. Nad ostatnig pétkg znajduje sie skraplacz, a nastepnie chtodnica, z
ktérej wyptywa destylat (W kolumnach pétkowych DobryDestylator, skraplacz i
chtodnica sg zintegrowane, co znacznie upraszcza sterowania pracg kolumny).



Operator takiej kolumny moze w wiekszym stopniu dostosowywacg finalny produkt
do wilasnych upodoban smakowych. Moze zmieniaC moc grzania (jak w potstill),
ale tez sterowaC zaworkiem odbioru destylatu, a takze zmniejszac¢ lub zwiekszac
liczbe potek w zestawie. Ma wiec wiecej mozliwosci wptywania na smak, jako$c¢ i
aromat finalnego produktu niz w potstilu.

Obecnos¢ fizycznych poétek w kolumnie powoduje tez bardziej wyraziste,
mocniejsze wydobycie smaku i aromatu z destylowanego surowca. Dlatego,
destylaty owocowe czy zbozowe uznaje sie najczesciej za petniejsze w smaku, niz te
pochodzgce z innych typow sprzetu.

Obstuga kolumny potkowej jest jednak nieco trudniejsza niz potstila. Nie oznacza to,
ze poczagtkujgcy operator nie zrobi dobrego destylatu. Chodzi bardziej o to, ze
bedzie musiat zrobi¢ kilka-kilkanascie destylacji, zeby pozna¢ petng game
mozliwosci kolumny i wybra¢ taki sposéb prowadzenia procesu, ktéry mu
najbardziej pasuje/smakuje.

W destylacji na pétkach najwazniejsze jest wiec dobre poznanie mozliwosci
destylatora, oraz takie ustawienie i korygowanie parametréow jego pracy, zeby
otrzymywacé oczekiwang jakos¢ destylatu.

o KOLUMNA REKTYFIKACYJNA

Destylacja w kolumnie przebiega natomiast jeszcze inaczej. Pary destylatu, zanim
dotrg do gtowicy, przechodzg przez dtugg kolumne z wypetnieniem. Ulegajg tam
czesciowemu oczyszczeniu i wzmocnieniu - pozbywaja sie wiekszej czesci
aromatow i smakoéw. Po dotarciu do gtowicy, nie sg pozyskiwane przez Operatora,
ale sg ponownie kierowane w doét, do kolumny. Tam, proces ich oczyszczania i
wzmachniania jest powtarzany wielokrotnie (jest to tzw. rektyfikacja).

Skutkiem tego wielokrotnego procesu, jest pozbywanie sie przez destylat
jakichkolwiek smakow czy aromatow. Otrzymujemy mniej lub bardziej czysty
spirytus 96%, na kolumnach miedzianych dodatkowo niemal bezwonny i
bezsmakowy.

Obstuga kolumny (oczywiscie pod warunkiem, ze jest to kolumna zaopatrzona w
odpowiednie punkty kontrolne temperatury, z odpowiednimi zaworkami odbioru, oraz
jest prawidtowo wykonana), jest stosunkowo prosta. Zwykle wystarczajg 2-3
destylacje, zeby nabra¢ odpowiedniej wprawy.

W destylacji na kolumnie rektyfikacyjnej najwazniejsze jest wiec prawidtowe
ustawienie i pilnowanie w trakcie destylacji parametréw kolumny. Gwarantuje
to, ze otrzymany destylat (spirytus) nie bedzie mial aromatéw i zapachow
innych niz czysty etanol.

Trzeba dodag, ze czes$¢ kolumn (w tym wszystkie kolumny DobryDestylator) mozna
tatwo przetagczy¢é w tryb pracy pot-still. Wowczas, kolumna pracuje bardzo



podobnie jak PotStill - otrzymujemy z niej destylat smakowy i aromatyczny. Wiecej o
tej funkcji napiszemy ponizej w sekcji <Jak poszerzy¢ mozliwosci destylatoréw>.

Do czego stuzy kazdy z destylatoréw

Podzielmy destylaty na grupy, a nastepnie wskazemy, jaki sprzet najlepiej nadaje sie

do ich produkciji:

O - Niska jakosc lub nie nadaje sie zupetnie do danego typu destylatu

X - Srednia jako$é destylatu / Nadaje sie do sporadycznego przygotowywania

XX - Wysoka jakosc¢ destylatu / Nadaje sie do czestego przygotowywania

XXX - Najwyzsza jako$¢ / Sprzet dedykowany do danego destylatu

PotsStill Potkowa | Rektyfikacy
jna
Spirytus 96% (na nalewki, przepalanki, O X XXX
. . . XX (wersja z
jako baza do drinkéw, do rozprawiania z dostawka
esencjami smakowymi, etc) OLM)
Bimber z cukru (50-80% mocy) XX XXX XXX
XXX (wersja z

refluxem)
Owocowe aromatyczne (np. XXX XXX XX
Sliwowica, destylat z jabtek czy
winogron)
Zbozowe aromatyczne, tj. typ whisky XXX XXX XX
(z pszenicy, kukurydzy, jeczmienia)
Wadki zbozowe (z zyta, jeczmienia, XX XXX X
ryzu, kukurydzy, maki)
Wodki ziemniaczane (z ziemniakow, XX XXX X
skrobii ziemniaczanej)

Jak poszerzy¢ mozliwosci destylatoréow



Kazdy sprzet mozna rozbudowaé w kierunku rozszerzenia jego mozliwosci. W
szczegolnosci, rozbudowa¢ mozna:

POTSTILL

Wydtuzenie kolumny -> polega na dodaniu 30-50cm rury z wypetnieniem, co
znaczgco zwiekszy powierzchnie oczyszczania. Dzieki temu, uzyskujemy
jeszcze czystszy, oczyszczony i mocniejszy destylat, o mocy 94-95%.

Reflux -> dodatkowa spiralka (chtodnica) wewnatrz deflegmatora, ktora
powoduje znaczne wzmocnienie destylatu. Jesli potstil ma stuzy¢ do czegos
wiecej niz destylaty owocowe/zbozowe, to powinien posiadac reflux. UWAGA:
W naszych potstilach jest to wyposazenie standardowe.

Wypetnienie -> umieszczenie w rurze destylatora wypetnienia (najlepiej w
formie sprezynek pryzmatycznych). Wypetnienie - podobnie jak reflux - jest
niezbedne zeby dobrze oczysci¢ i wzmocni¢ destylat w kierunku uzyskiwania
na potstilu destylatu zblizonego jako$ciowo do spirytusu. UWAGA: W naszych
potstilach wypetnienie (sprezynki pryzmatyczne) sg dodawane w standardzie.

KOLUMNA POLKOWA

Modut OLM -> wypetniony sprezynkami pryzmatycznymi oraz posiadajacy
dodatkowy zaworek odbiorczy OLM, modut umozliwia:

o dodatkowe oczyszczanie (niezaleznie od oczyszczania na poétkach)

o odseparowanie przedgonow od wtasciwego destylatu (bo mogg byc¢

$ciggane osobnymi zaworkami).

Dzieki tym usprawnieniom, uzyskujemy czysty spirytus w jakosci zblizonej do
spirytusu z kolumny rektyfikacyjne;.
Liczba poétek -> konstrukcje umozliwiajgce zwiekszenie lub zmniejszenie
liczby potek, dajg Operatorowi jeszcze wiekszg kontrole nad tym, jaki destylat
uzyskuje. Jest to jednak przeznaczone dla zaawansowanych uzytkownikow;
przecietna destylacja domowa najczesciej prowadzona jest na 4 pétkach (tyle
potek jest standardowo w naszej kolumnie pétkowej).

KOLUMNA REKTYFIKACYJNA

Tryb pracy PotStill -> Kazdg kolumne rektyfikacyjng, ktéra posiada zawér
odbioru w gtowicy, mozemy przetgczy¢ w tryb pracy potstill. Odbywa sie to
bardzo prosto. przez petne otwarcie zaworka w gtowicy, przy jednoczesnym
zamknieciu innych zaworkéw odbioru. Przy takiej konfiguracji, nie pozwalamy
zeby destylat wracat do kolumny i podlegat rektyfikaciji.

Kolumna rektyfikacyjna, mimo duzych réznic w budowie, pracuje wiec w tym
wypadku podobnie jak potstill. Otrzymany destylat jest tez bardzo podobny,



ale nie identyczny jak ten z potstila. Wynika to z tego. ze deflegmator w
potstilu jest jednak kroétki i nieocieplony - a kolumna jest dtuzsza i ocieplona.

Wszystkie kolumny DobryDestylator posiadajg mozliwos¢ pracy w tym trybie.

e Dostawka PotStill -> to krotka, nieocieplona rura (odpowiednik deflegmatora
w potstilu), do ktorej montujemy gtowice z kolumny. Rozwigzanie to wiec idzie
dalej niz <tryb pracy potstill> opisany wyzej. Z dostawkg, uzyskujemy
konstrukcje analogiczng do potstila, ktdra juz niczym sie od niego nie rozni.

Podsumowanie

I Jesli zalezy Ci na najczystszym spirytusie:

Zainteresuj sie Kolumng Rektyfikacyjng. Gwarantuje ona najwieksze oczyszczenie
i uzyskanie absolutnego 96%. Jesli czasami (jako drugi wybor) bedziesz chciat
przepedzi¢ owoce lub zboza na alkohol smakowy, rowniez uzyjesz kolumny - cho¢
bedziesz musiat zdoby¢ troche doswiadczenia, zeby uzyskiwac destylaty zblizonej
jakosci jak na pozostatych dwdch typach destylatora.

Alternatywa jest zakup kolumny pétkowej - ale koniecznie z modutem OLM, bo
tylko on zapewni uzyskanie czystego spirytusu o jakosci zblizonej do kolumny.

Przy okazji otworzy sie tez mozliwos¢ produkcji znacznie bardziej ré6znorodnych
destylatow: trunkédw smakowych oraz doskonatych wodek zbozowych czy
ziemniaczanych (wbrew pozorom, ich produkcja nie jest trudna, zwtaszcza z takich
surowcow jak skrobia ziemniaczana czy maka).

Posiadajgc kolumne potkowg, musisz sie jednak liczy¢ z tym, ze jest ona nieco
trudniejsza do opanowania - bedziesz musiat poswieci¢ nieco wiecej czasu na jej
dobre poznanie, tak aby uzyskiwa¢ wymarzony smakowo i jakosciowo destylat.

1 Jesli przerabiasz giéwnie cukier, owoce i zboza na destylaty
smakowe i ‘tradycyjny’ bimber:

Mozesz wybra¢ tanszego potstila. Bez wigkszych problemdéw przygotujesz na nim
swietne destylaty z owocow, win, czy zb6z, wiec jesli bedziesz przerabiat gtownie
ten surowiec, potstill jest dobrym wyborem.

Jednak musisz pamieta¢, ze na potstilu nie zrobisz czystego spirytusu 96%, a
jedynie bardzo mocny 90% bimber/spirytus. Jesli dokupisz jednak przedtuzenie
potstila to znaczaco poprawisz czystos¢ i moc (do 94-95%). Taki spirytus bedzie
Swietny na nalewki, przepalanke czy bimber - ale juz nieco trudniej bedzie uzyskacé



czystg, naturalng wodke wysokiej jakosci, bez zadnego posmaku (takg jak na
czystym spirytusie).

Potstill jest dos¢ prostym typem destylatora - z jednej strony nie jest wymagajacy w
obstudze, ale z drugiej ma ograniczone mozliwosci dostosowywania procesu do
oczekiwan operatora. Dlatego moze by¢ pewnym ograniczeniem, gdy w przysztosci
bedziesz chciat rozszerzy¢é hobby i zaczniesz eksperymentowaé z réznymi
typami zacierow, nastawow czy woédek smakowych. Pod tym katem, znacznie wiece;j
daje kolumna potkowa.

Jesli wiec zaktadasz, ze nie bedziesz rozwijat swojego hobby i poprzestaniesz na
podstawowych, ulubionych owocach/zbozach, wybierz potstila. Jesli planujesz je
rozwijac i ‘iS¢ szeroko’ z réznymi destylacjami - wybierz kolumne potkowa.

" Jesli chcesz produkowa¢ réznorodne destylaty z wielu
surowcow

Jesli chcesz robi¢ wiele réznorodnych destylatow i zakladasz nie tylko ich
okazjonalne przygotowywanie, ale tez rozwijanie tego hobby i poszukiwanie wcigz
nowych surowcow, smakow i generalnie eksperymentowanie, to najlepszym
wyborem bedzie kolumna poétkowa. Daje najwiecej mozliwosci pod katem
uzyskania roznorodnych destylatow.

Jest tez jednak najbardziej wymagajgcym typem destylatora, i aby wycisng¢ z niej
jak najwiecej, bedziesz musiat poeksperymentowac i dobrze poznac sprzet.

Alternatywa jest zakup kolumny rektyfikacyjnej, najlepiej wraz z dostawkg
potstill. Wéwczas w praktyce bedziesz miat dwa w jednym - czyli zaréwno potstila,
jak i kolumne - z wszystkimi zaletami i wadami obu destylatoréw.

Wiecej wpiséw i poradnikéw dotyczacych destylacji i
sprzetu, znajdziesz na www.dobrydestylator.pl/baza-wiedzy

Na naszej stronie zaméwisz tez wybrany destylator.


http://www.dobrydestylator.pl/baza-wiedzy

