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DE | Produktname EISWAFFELMASCHINE
EN | Product name ICE CREAM CONE MACHINE
PL Nazwa produktu MASZYNA DO WYPIEKU WAFLI DO LODOW
Ccz Nazev vyrobku STROJ NA VYROBU ZMRZLINOVYCH KORNOUTU
FR Nom du produit MACHINE A CORNET DE GLACE
IT Nome del prodotto MACCHINA PER CONI GELATO
ES Nombre del producto | MAQUINA DE CONOS DE HELADO
HU | Termék neve FAGYLALT TOLCSER KESZITO GEP
DA | Produktnavn ISVAFFELJERN
DE Modell:
EN Product model: RC_WMS_10
PL Model produktu: Eg_wmg_:”
Ccz Model vyrobku -, -
FR Modele: RC_WMS_13
IT Modello: RC_WMS 14
ES Modelo: Eg_wmg_::g
HU Modell RC:WMS:17
DA | Model
DE Hersteller
EN Manufacturer
PL Producent
Ccz Vyrobce
FR Fabricant expondo Polska sp. z 0.0. sp. k.
IT Produttore
ES Fabricante
HU | Termel6
DA | Producent
DE | Anschrift des
Herstellers
EN Manufacturer
Address
PL Adres producenta
Ccz Adresa vyrobce
FR Adresse du fabricant | ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7, 66-002 Zielona
IT Indirizzo del Gora | Poland, EU
produttore
ES Direccidn del
fabricante
HU | A gyartd cime
DA | Producentens

adresse
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Diese Bedienungsanleitung wurde fiir Sie maschinell Gbersetzt. Wir
arbeiten kontinuierlich daran, eine akkurate Ubersetzung zu liefern.

Allerdings ist keine maschinelle Ubersetzung perfekt. Die offizielle

Bedienungsanleitung ist die englische Version. Etwaige Abweichungen
oder Unterschiede in der Ubersetzung sind weder bindend noch haben
sie eine rechtliche Wirkung fir die Einhaltung oder Durchsetzung von

Vorschriften. Sollten Fragen zur Genauigkeit der Informationen in der

Bedienungsanleitung aufkommen, beziehen Sie sich bitte auf die

englische Version dieser Inhalte. Sie ist die offizielle Version.

‘echnische Daten

Beschreibung des Parameterwert
Parameters
Produktname EISWAFFELMASCHINE
Modell RC_WMS_10 | RC_WMS_11 | RC_WMS_12 | RC_WMS_13
RC_WMS_14 | RC_WMS_15 | RC_WMS_16 | RC_WMS_17
Versorgungsspannung
230/50

[V~]/ Frequenz [Hz] /

. 1500 1500 1500 2400
Nennleistung [W] 2400 2400 2100 4200

Schutzklasse

(RC_WMS_10 - RC_WMS_16) IPX0

IP-Klasse (RC_WMS_17) IPX3
430 x 300 x 400 x 470 x 400 x 300 x 430 x430x
Abmessungen (Breite 650 665 650 670
x Tiefe x Hohe) [mm] 430 x 430 x 430 x 430 x 300 x 420 x 430 x 420 x
670 670 730 680
. 45 45 45 78
Gewicht [kg] 78 78 3 20
Backzeit fir eine
Charge [s] Ca. 60-120
Anzahl der Kegel pro 2 1 4
Zyklus 2 4 4

1. Allgemeine Beschreibung

Das Handbuch soll Ihnen helfen, das Gerat sicher und zuverlassig zu benutzen. Das
Produkt wird streng nach den technischen Spezifikationen unter Verwendung der




neuesten Technologien und Komponenten und unter Einhaltung der hdéchsten
Qualitatsstandards entwickelt und hergestellt.

VOR BEGINN DER ARBEITEN IST DIESE
BETRIEBSANLEITUNG SORGFALTIG ZU LESEN UND ZU
VERSTEHEN.

Um einen langen und zuverldssigen Betrieb des Gerats zu gewdhrleisten, miissen Sie es
ordnungsgemall bedienen und warten, indem Sie die Richtlinien in dieser
Bedienungsanleitung befolgen. Die technischen Daten und Spezifikationen in dieser
Anleitung sind auf dem neuesten Stand. Der Hersteller behélt sich das Recht vor,
Anderungen zur Verbesserung der Qualitdt vorzunehmen. Unter Beriicksichtigung des
technischen Fortschritts und der Moglichkeiten zur Lirmminderung wird die Anlage so
konzipiert und gebaut, dass die Risiken durch Larmemissionen auf ein Minimum
reduziert werden.

Symbolerkldrung

C € Das Produkt entspricht den Anforderungen der einschligigen
Sicherheitsnormen.

Vor dem Gebrauch die Gebrauchsanweisung sorgfaltig lesen.

Recycelbares Produkt.

VORSICHT! oder WARNUNG! oder HINWEIS! zur Beschreibung einer
Situation (allgemeines Warnzeichen).

Es sind Schutzhandschuhe zu tragen.

ACHTUNG! Warnung vor Stromschlag!

ACHTUNG! Gefahr von Quetschverletzungen der Hand!

Nicht anfassen!

S R




* Achtung! HeiRe Oberflache kann Verbrennungen verursachen!

Nur fur internen Gebrauch.

A\

ACHTUNG! Die Abbildungen in dieser Bedienungsanleitung dienen nur der
Veranschaulichung und kénnen in einigen Details vom tatsachlichen
Aussehen des Produkts abweichen.

2. Anwendungssicherheit

AACHTUNG! Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und Anweisungen. Die
Nichtbeachtung der Warnhinweise und Anweisungen kann zu einem elektrischen
Schlag, Brand und/oder schweren Verletzungen oder zum Tod fiihren.

Der Begriff "Gerat" oder "Produkt" in den Warnhinweisen und in der Beschreibung der
Gebrauchsanweisung bezieht sich auf:
Eiswaffelmaschine.

2.1. Elektrische Sicherheit

a)

b)

d)

Der Netzstecker des Gerdts muss fir die benutzte Netzsteckdose ausgelegt
sein. Nehmen Sie am Stecker keinerlei Modifikationen vor. Originalstecker und
passende Steckdosen vermindern das Risiko eines Stromschlags.

Der Kontakt zu geerdeten oder massefiihrenden Elemente, wie Rohre,
Heizkorper, Herde und Kiihlschrianke, muss vermieden werden. Es besteht ein
erhohtes Risiko eines elektrischen Schlages, wenn lhr Korper geerdet ist und
das Gerat bei direktem Regen, nassem Boden oder bei der Arbeit in einer
feuchten Umgebung beriihrt wird. Das Eindringen von Wasser in das Gerat
erhoht das Risiko einer Beschadigung des Gerats und eines Stromschlags.
Beriihren Sie das Gerat niemals mit nassen oder feuchten Handen.

Das Netzkabel darf nicht zweckentfremdet verwendet werden. Benutzen Sie
das Kabel nicht, um das Gerdt zu transportieren oder den Stecker
herauszuziehen. Halten Sie das Kabel von Warmequellen, Ol, scharfen Kanten




oder beweglichen Teilen fern. Beschadigte oder verwickelte Kabel erhéhen das
Risiko eines Stromschlags.

e) Lasst sich der Einsatz des Gerates in feuchter Umgebung nicht vermeiden,
muss eine Fehlerstrom-Schutzeinrichtung (RCD) verwendet werden. Die
Verwendung von RCD verringert das Risiko eines Stromschlags.

f)  Esistverboten, das Gerat zu benutzen, wenn das Netzkabel beschadigt ist oder
sichtbare Verbrauchsspuren aufweist. Ein beschadigtes Netzkabel sollte von
einem qualifizierten Elektriker oder vom Kundendienst des Herstellers ersetzt
werden.

g) Tauchen Sie Kabel, Stecker bzw. das Gerdt nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten, um einen Stromschlag zu vermeiden. Verwenden Sie das Gerat
nicht auf nassen Oberflachen.

h) VORSICHT — LEBENSGEFAHR! Tauchen Sie das Gerdt beim Reinigen oder
Verwenden niemals in Wasser oder andere Fllssigkeiten.

i) Lassen Sie das Gerat nicht nass werden. Warnung vor Stromschlag!

2.2. Sicherheit am Arbeitsplatz

a) Halten Sie den Arbeitsbereich aufgerdumt und gut beleuchtet. Unordnung
oder schlechte Beleuchtung kann zu Unfillen fihren. Seien Sie
vorausschauend, achten Sie darauf, was Sie tun, und nutzen Sie lhren
gesunden Menschenverstand, wenn Sie das Gerat benutzen.

b) Verwenden Sie das Gerat nicht in explosionsgefahrdeten Bereichen, z. B. in der
N&dhe von brennbaren Flissigkeiten, Gasen oder Staub.

c) Wenn Sie Zweifel an der Funktionstiichtigkeit des Produkts haben oder wenn
es beschadigt ist, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst des Herstellers.

d) Reparaturen am Gerat dirfen nur vom Kundendienst des Herstellers
durchgefiihrt werden. Keine Reparaturen in Eigenregie durchfiihren!

e) Im Falle eines Brandes oder einer Brandentziindung dirfen nur Pulver- oder
Schaumléscher (CO2) verwendet werden, um die unter Spannung stehenden
Gerate zu |8schen.

f)  Kindern oder unbefugten Personen ist der Aufenthalt im Arbeitsbereich
untersagt.

g) Verwenden Sie das Produkt in einem gut beliifteten Bereich.

h) Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung zum spateren Nachschlagen auf. Soll
das Gerdt an Dritte weitergegeben werden, muss auch die
Gebrauchsanweisung mit Gibergeben werden.

i) Bewahren Sie Verpackungsteile und kleine Montageteile auRerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

j)  Halten Sie das Geréat von Kindern und Tieren fern.

k) Beachten Sie bei Verwendung dieses Gerats mit anderen Gerdten auch die

einschldgigen Gebrauchsanweisungen.



2.3.

a)

b)

Immer beachten! Achten Sie auf die Sicherheit von Kindern und anderen
Unbeteiligten, wahrend Sie das Gerat bedienen.

Eigenschutz

Bedienen Sie das Gerat nicht, wenn Sie miide oder krank sind oder unter dem
Einfluss von Alkohol, Drogen oder Medikamenten stehen, die Ihre Fahigkeit zur
Bedienung des Gerats beeintrachtigen kdnnten.

Das Gerét ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten geistigen, sensorischen oder intellektuellen Fahigkeiten oder
durch Personen mit mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit
zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.

Das Gerat darf nur von Personen bedient werden, die korperlich fit und in der
Lage sind, das Gerdt zu bedienen, und die entsprechend geschult sind und
diese Betriebsanleitung gelesen haben sowie in Arbeitssicherheit und
Gesundheitsschutz unterwiesen wurden.

Seien Sie vorsichtig und benutzen Sie Ihren gesunden Menschenverstand,
wenn Sie mit dem Geréat arbeiten. Ein Moment der Unachtsamkeit wahrend
des Betriebs kann zu schweren Verletzungen fuhren.

Verwenden Sie bei der Arbeit mit dem Geréat die erforderliche personliche
Schutzausriistung, wie in Abschnitt 1 der Symbolerkldrung angegeben. Die
Verwendung geeigneter, zugelassener personlicher Schutzausriistung
verringert das Verletzungsrisiko.

Tragen Sie keine weite Kleidung und keinen Schmuck. Halten Sie Haare,
Kleidung und Handschuhe von den beweglichen Teilen fern. Lose Kleidung,
Schmuck oder lange Haare konnen von beweglichen Teilen erfasst werden.
Bei dem Gerdt handelt es sich nicht um ein Spielzeug. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Produkt
spielen.

Halten Sie weder lhre Hande noch andere Gegenstdnde in das Innere des
Laufgerats!

2.4. Sichere Verwendung des Gerats

a)

Stellen Sie sicher, dass das Rad fest sitzt. Verwenden Sie Werkzeuge, die fir
die Anwendung geeignet sind. Ein richtig ausgewahltes Produkt wird die
Aufgabe, flr die es entwickelt wurde, besser und sicherer erfiillen.



b)

d)

Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung, bevor Sie es einstellen,
reinigen oder reparieren. Eine solche Vorbeugungsmalnahme verringert das
Risiko eines versehentlichen Einschaltens.

Bewahren Sie das unbenutzte Produkt auBerhalb der Reichweite von Kindern
und Personen auf, die mit dem Gerat oder dieser Anleitung nicht vertraut sind.
Die Gerate sind in den Handen unerfahrener Benutzer gefahrlich.

Halten Sie das Gerat in einem guten technischen Zustand. Priifen Sie vor jedem
Einsatz, ob allgemeine Schaden oder Schaden an beweglichen Teilen vorliegen
(Risse in Bauteilen und Komponenten oder andere Zusténde, die den sicheren
Betrieb des Gerats beeintrachtigen kénnen). Wenn das Gerat beschadigt ist,
geben Sie es vor der Verwendung zur Reparatur.

Halten Sie das Geréat von Kindern fern.

Die Reparatur und Wartung der Gerate ist von qualifiziertem Personal unter
ausschlieBlicher Verwendung von Originalersatzteilen durchzufiihren. Dies
gewadhrleistet eine sichere Verwendung.

Um die Funktionstiichtigkeit des Gerdts zu gewaéhrleisten, dirfen die
werksseitig installierten Abdeckungen nicht entfernt und die Schrauben nicht
gelost werden.

Beim Transport und dem Tragen des Gerats vom Lagerort zum Einsatzort sind
die Gesundheits- und Sicherheitsvorschriften fiir die manuelle Handhabung zu
bericksichtigen, die in dem Land gelten, in dem das Gerat eingesetzt wird.
Das Verschieben, Verstellen und Drehen des Gerats bei laufendem Betrieb ist
untersagt.

Es ist untersagt, das Gerat unbeaufsichtigt laufen zu lassen.

Das Gerat sollte regelméaRig gereinigt werden, um die dauerhafte Ablagerung
von Schmutz zu verhindern.

Bei dem Gerat handelt es sich nicht um ein Spielzeug. Die Reinigung und
Wartung darf ohne Aufsicht von Erwachsenen nicht von Kindern durchgefiihrt
werden.

Es ist untersagt die Konstruktion des Gerats zu verandern, um die Parameter
oder Bauweise des Gerats zu modifizieren.

Das Geradt muss von Feuer- und Warmequellen ferngehalten werden.

Stellen Sie sicher, dass das Rad fest sitzt.

Die Luftungsoffnungen des Geréts dirfen nicht blockiert werden!

ACHTUNG! Obwohl das Produkt so konstruiert wurde, dass es sicher
ist und iiber angemessene Sicherheitsvorkehrungen verfiigt, besteht
trotz der zusiatzlichen Sicherheitsvorkehrungen fiir den Benutzer ein
geringes Unfall- oder Verletzungsrisiko bei der Handhabung des
Produkts. Es wird empfohlen, bei der Verwendung Vorsicht und
gesunden Menschenverstand walten zu lassen.



3. Anweisungen fiir den Gebrauch

Das Erzeugnis ist zum Backen von Eistiten bestimmt.

Das Produkt ist fur die gewerbliche Nutzung bestimmt.

Fiir allerlei Schaden, die durch unsachgemiBen Gebrauch entstehen, haftet der
Anwender.

3.1. Produktiibersicht

RC_WMS_11 (andere dhnliche)

Interner Formspannhebel
Internes Formular
AuBenliegende Formspannhebel
Externes Formular

oSO wm>



Interner Formtemperaturregler mit Heizungs-Kontrollleuchte
Externer Formtemperaturregler mit Heizungskontrollleuchte
Bereitschaft Kegelauslass

Vorrichtung zum Auftragen des Teigs

Spatel

Ersatz-Heizung

s-Temm

3.2. Arbeitsvorbereitung

AUFSTELLUNG DES GERATS:

Die Umgebungstemperatur darf 40°C und die relative Luftfeuchtigkeit darf 85 %
nicht Gbersteigen. Das Gerat sollte so aufgestellt werden, dass eine gute
Luftzirkulation gewahrleistet ist. Ein Mindestabstand von 20 cm muss von allen
Seiten des Gerats eingehalten werden. Das Geradt muss von heillen Oberflachen
ferngehalten werden. Benutzen Sie das Gerdt immer auf einer ebenen, stabilen,
sauberen, feuerfesten und trockenen Flache und aufRerhalb der Reichweite von
Kindern und Personen mit eingeschrankten geistigen, sensorischen und
intellektuellen Fahigkeiten. Das Gerat sollte so aufgestellt werden, dass der
Netzstecker jederzeit erreicht werden kann. Vergewissern Sie sich, dass die
Stromversorgung des Gerats mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmt!
Nivellieren Sie die Maschine auf dem Untergrund, auf dem sie eingesetzt werden
soll. Uberpriifen Sie den festen Sitz aller Schrauben, bevor Sie mit der Maschine
arbeiten.

Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch sorgfiltig die Maschinenteile, die mit
Lebensmitteln in Berlhrung kommen. Prifen Sie anschlieRend, ob die
Mechanismen im leeren Zustand und ohne Strom funktionieren. Uberpriifen Sie
zunachst die Leichtgéngigkeit der Bewegung der Innenform und die Anpassung
beider Formen aneinander. Die beweglichen Teile der Sdule usw. kdnnen mit einem
speziellen Schmiermittel geschmiert werden, das flir Gerdte bestimmt ist, die mit
Lebensmitteln in Berlihrung kommen (z. B. Schmalzol - Stearin).

3.3. Arbeiten mit dem Gerat.

3.3.1 Vorder ersten Benutzung
Vor dem ersten Gebrauch die Elemente der unteren und oberen Form
zusammenfiigen, dann das Gerat einschalten, indem beide
Temperaturregler auf 2°Ceingestellt werden. Zu Beginn kann das
Gerat Rauch und einen unangenehmen Geruch abgeben, der mit der
Zeit vergeht - dies sind Rlickstande von Konservierungsol, Thermolack
usw. - Das ist vollig normal. Nach Erreichen der eingestellten
Temperatur (ca. 30-40 Minuten nach dem Start) erlischt die



3.3.2

Kontrollleuchte neben dem Drehknopf der Form. Wenn der
unangenehme Geruch und der Rauch verschwinden, ist das Gerat
einsatzbereit - reinigen Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, bevor Sie es nach dem Abkihlen wieder
benutzen.

Backen auf Probe

Bevor Sie mit dem Backen von Eistiiten beginnen, sollten Sie zunachst

ein Probebacken durchfiihren, um Temperatur, Zeit und Konsistenz

der Tiiten an lhre Bediirfnisse anzupassen und das Rezept fiir den Teig
zu testen.

Es gibt viele verschiedene Rezepte fir Eishornchenteig, also

probieren Sie Ihre eigenen aus und wahlen Sie dasjenige, das Ihren

Bedirfnissen am besten entspricht. Die Grundzutaten fir den

Tannenzapfenteig sind in der Regel: Mehl (fein gemabhlen,

hochwertig), Eier, Pflanzendl, Backpulver und gegebenenfalls Zucker,

Milch, Gewiirze (z. B. Zimt, Vanille) oder essbare Aromen und

Farbstoffe.

o Stellen Sie ein Tablett oder eine andere Schale fur Eistliten neben
die Backoffnung.

e Heben Sie die obere Form an, setzen Sie die beiden unteren
Halften zusammen und verriegeln Sie sie, so dass sie fest
verschlossen sind.

e Schmieren Sie (z. B. mit einem Pinsel) die Hohlrdume der unteren
und oberen Form mit etwas Pflanzendl ein, damit der Kegel nicht
an der Form kleben bleibt.

e Den Teig mit der angebrachten Vorrichtung in die untere Form
einlegen, d.h. gleichmaRig auf die untere Form legen und mit einer
Hand festhalten, mit der anderen die Hebel kippen, um die
Teigportion genau in die Aussparungen der unteren Form zu
bringen.

e Driicken Sie die obere Form gegen die untere und heben Sie sie
nach ca. 90 Sekunden an, um das Aussehen des Kegels zu prifen:
Ist er noch roh (nicht durchgebacken), verlangern Sie die Backzeit
oder erhéhen Sie die Temperatur beider Formen; ist er zu braun
(verbrannt), sollte die Zeit entsprechend verkiirzt oder die
Temperatur beider Formen etwas gesenkt werden. Wenn
hingegen der obere Teil des Kegels gebacken wird, wahrend der
untere Teil nicht durchgebacken ist, oder wenn der innere Teil
gebacken und der duBere Teil roh ist (oder umgekehrt), sollte die
Temperatur der oberen oder unteren Form je nach Situation
erhoht oder gesenkt werden.



3.4.

a)

Bei jeder Temperatur- und Zeitdnderung sollte der Zeitsprung
nicht mehr als 5-10 Sekunden betragen.

Uberschreiten Sie nicht den Temperaturwert von 2°%Cfiir die
obere Form und 2%°%f{ir die untere Form.

Eventuelle Teigreste in oder auf der Pfanne sofort entfernen (z. B.
mit Hilfe des mitgelieferten Spatels), um ein Verschiitten des Teigs
oder eine Verformung des Backguts zu vermeiden.

Der optimale Arbeitszyklus zwischen dem Backen und der
Aufwarmpause betragt 2-2,5 Minuten.

Nachdem Sie die optimalen Parameter bestimmt haben, kénnen
Sie mit dem Backen beginnen...

3.3.3 Richtiges Backen
Die Vorgehensweise beim normalen Backen ist wie folgt:

Figen Sie die beiden Teile der unteren Form zusammen und
verriegeln Sie sie.

Bringen Sie den Teig mit dem beiliegenden Gerat auf die Form(en)
auf.

Driicken Sie die obere Form gegen die untere - sanft und ohne Eile.
Beim Andriicken der oberen Form an die untere nicht gleich beim
ersten Versuch so weit wie moglich gehen, sondern die Bewegung
2-4 Mal wiederholen, d. h. etwa 2-3 cm vor dem endgiiltigen
Aufsetzen loslassen, um den Teig besser in der Form zu verteilen
und die restliche Luft aus ihr zu entfernen. Erst dann sollte die
obere Form in der unteren eingeschlossen werden.

Heben Sie die obere Form an.

Verwenden Sie gegebenenfalls den mitgelieferten Spatel, um den
restlichen Teig aus der Form zu l6sen.

Schieben Sie die untere Form auseinander und entnehmen Sie die
Backwaren durch den Auslass.

HINWEIS: Wahrend des Backens kann die Temperatur der Formen
leicht sinken, was normal ist. In diesem Fall sollte die Temperatur
fur jede Form um °Cerhéht werden. Wenn die Temperatur nicht
die eingestellte Temperatur erreicht, unterbrechen Sie den
Backvorgang voribergehend, bis das Gerdt die eingestellte
Temperatur erreicht hat.

Wenn die Backwaren an der Form kleben, sollte diese vor jedem
Auftragen des Teigs mit Pflanzendl eingefettet werden.

Reinigung und Wartung

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.



b)

Der Netzstecker muss gezogen werden, bevor Reinigungs-, Einstellungs- oder
Auswechselarbeiten des Zubehors ausgefiihrt werden oder falls das Gerat
nicht benutzt wird.

Fir die Reinigung des Gerats dirfen nur milde Reinigungsmittel verwendet
werden, die fur die Reinigung von Oberflichen bestimmt sind, die mit
Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

Nach jeder Reinigung sind alle Komponenten gut zu trocknen, bevor das Gerat
wieder verwendet wird. Reinigen Sie das gesamte Gerat mit Ausnahme der
beweglichen Teile - diese sollten fiir einen reibungslosen Betrieb mit einem fiir
die Lebensmittelindustrie zugelassenen Fett/Ol geschmiert werden.

Lagern Sie das Gerdt an einem trockenen und kiihlen Ort, geschiitzt vor
Feuchtigkeit und direkter Sonneneinstrahlung.

Es ist verboten, das Gerat mit einem Wasserstrahl abzuspritzen oder es in
Wasser zu tauchen.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser durch die Offnungen des Gehiuses
eindringt.

Reinigen Sie die Luftungsoffnungen mit einer Blrste und Druckluft.

Das Gerat muss regelmaRig hinsichtlich seiner technischen Leistungsfahigkeit
und auf eventuelle Schaden hin iberprift werden.

Verwenden Sie zur Reinigung ein weiches, feuchtes Tuch.

Verwenden Sie zur Reinigung keine scharfen und/oder metallischen
Gegenstande (z. B. Drahtbirste oder Metallspachtel), da diese die Oberflache
des Geratematerials beschadigen konnen.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit sdurehaltigen Substanzen, medizinischen
Produkten, Verdiinnern, Benzin, Ol oder anderen Chemikalien, da dies das
Geréat beschadigen kann.

ENTSORGUNG VON ALTGERATEN.

Altgerate dirfen nicht im Hausabfall entsorgt werden, sondern muss an einer
Recycling-Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronikgeradte abgegeben werden. Dies
wird durch das Symbol auf dem Produkt, der Gebrauchsanweisung oder der
Verpackung angezeigt. Die im Gerdt verwendeten Materialien koénnen
entsprechend ihrer Kennzeichnung wiederverwendet werden. Durch
Wiederverwendung, Recycling oder andere Formen der Nutzung von Altgeraten
leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer Umwelt.

Bei lhrer ortlichen Verwaltung erhalten Sie entsprechende Informationen tber
geeignete Stelle fur die Entsorgung von Altgeraten.
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This User Manual has been translated for your convenience using
machine translation. Reasonable efforts have been made to provide an

accurate translation; however, no automated translation is perfect nor

is it intended to replace human translators. The official User Manual is

the English version. Any discrepancies or differences created in the

translation are not binding and have no legal effect for compliance or

enforcement purposes. If any questions arise related to the accuracy of

the information contained in the User Manual, please refer to the

English version of those contents which is the official version.

‘echnical data

Parameter Parameter value
description
Product name Ice cream cone machine
Model RC_WMS_10 | RC_WMS_11 | RC_WMS_12 | RC_WMS_13
RC_WMS_14 | RC_WMS_15 | RC_WMS_16 | RC_WMS_17
Supply voltage [V~] /
230/50
Frequency [Hz] /
1500 1500 1500 2400
Rated wW1.
ated power [W] 2400 2400 2100 4200

Safety class

(RC_WMS_10 - RC_WMS_16) IPX0

IP class (RC_WMS_17) IPX3
430 x 300 x 400 x 470 x 400 x 300 x 430 x 430 x
Dimensions [width x 650 665 650 670
depth x height; mm] 430 x430x 430 x430x 300 x 420 x 430 x420 x
670 670 730 680
. 45 45 45 78
Weight [kel 78 78 48 70
Baking time for one
batch [s] Approx. 60-120
Number of cones 1 4
per one cycle 4 4

1. General Description

The manual is intended to assist in safe and reliable use. The product is designed and
manufactured strictly according to technical specifications using the latest technology
and components and maintaining the highest quality standards.



CAREFULLY READ AND UNDERSTAND THIS MANUAL
BEFORE STARTING THE WORK.

To ensure the long and reliable operation of the device, make sure to operate and

maintain it

properly following the guidelines in this instruction manual. The technical

data and specifications in this manual are up-to-date. The manufacturer reserves the
right to make changes to improve the quality. Taking the technical progress and the
possibility of reducing noise into account, the unit is designed and built in such a way
that risks resulting from noise emissions are reduced to the lowest possible level.

Explanation of symbols

€

The product complies with applicable safety standards.

Read the manual before use.

Recyclable product.

> B

CAUTION! or WARNING! or REMEMBER! describing a situation (general
warning sign).

Wear protective gloves.

CAUTION! Risk of electric shock!

CAUTION! Danger of crushing your hand!!

Don't touch!

P>

Caution! Hot surface can cause burns!




For indoor use only.

A\

CAUTION! The figures in this manual are illustrative only and may vary in
some details from the actual appearance of the product.

2. Safety of use

ACAUTION! Read all safety warnings and instructions. Failure to follow the warnings
and instructions may result in electric shock, fire, and/or serious injury or death.

The term "device" or "product” in the warnings and the description of the instructions
refers to:
Ice cream cone machine.

2.1. Electrical safety

a)

b)

The plug of this device must fit into the outlet. Do not modify the plug in any
way. Original plugs and matching outlets reduce the risk of electric shock.
Avoid touching grounded parts, such as pipes, heaters, ovens, and
refrigerators. There is an increased risk of electric shock if your body is
grounded and touches the device while exposed to direct rain, wet pavement,
or while working in a damp environment. If water enters the device, there is
an increased risk of damage to the unit and electric shock.

Do not touch the device with wet or damp hands.

Do not use the cord in an unintended manner. Never use it to carry the device
or to pull the plug out of the socket. Keep the cord away from heat sources,
oil, sharp edges, or moving parts. Damaged or tangled cords increase the risk
of electric shock.

If you cannot avoid using the product in a wet environment, use a residual
current device (RCD) to connect it to electrical mains. Using an RCD reduces
the risk of electric shock.

Do not use the device if the power cord is damaged or shows signs of wear. A
damaged power cord should be replaced by a qualified electrician or the
manufacturer's service department.




g) To avoid electric shock, do not immerse the cable, plug, or the device itself in
water or other liquid. Do not use the appliance on wet surfaces.

h) CAUTION — DANGER TO LIFE! When cleaning or using the appliance, never
immerse it in water or other liquids.

i) Do not allow the machine to get wet. Risk of electric shock!

2.2. Safety in the workplace

a) Keep the work area tidy and well-lit. Disorder or poor lighting can lead to
accidents. Be foresighted, watch what you are doing, and use common sense
when using the unit.

b) Do not use the unit in an explosive area, for example in the presence of
flammable liquids, gases, or dust.

c) If in doubt as to whether the product is working properly or found to be
damaged, contact the manufacturer’s technical service.

d) Repairs to the device may only be carried out by the manufacturer's service.
Do not attempt to repair the product on your own!

e) In case of open flames or fire, use only dry powder or snow (CO2) fire
extinguishers to extinguish the live equipment.

f)  No children or unauthorized persons are allowed in the work area.

g) Use the product in a well-ventilated area.

h)  Keep this manual for future reference. If the product is to be handed over to a
third party, hand it over with this user manual.

i) Keep packaging components and small installation parts out of the reach of
children.

j)  Keep the device away from children and animals.

k)  When using this product together with other devices, also follow the other

instructions for use.

f Remember! Keep children and other bystanders safe while operating the

2.3.

a)

b)

equipment.

Personal safety

Do not operate this device if you are tired, ill, or under the influence of alcohol,
drugs, or medication that could impair your ability to operate the device.

The device is not intended to be used by persons (including children) with
reduced mental, sensory, or intellectual functions or persons who lack
experience and/or knowledge unless they are supervised or have been



instructed by a person responsible for their safety on how to operate the
device.

The unit may be operated by persons who are physically fit, capable of
operating it, and appropriately trained, and who have read this instruction
manual and have been trained in occupational safety and health.

d) Use caution and common sense when operating this unit. A moment's
inattention during the operation may result in serious personal injury.

e) Use personal protective equipment as required when operating the unit as
specified in Section 1 of the explanation of symbols. The use of appropriate,
approved personal protective equipment reduces the risk of injury.

f) Do not wear loose clothing or jewelry. Keep hair, clothing, and gloves away
from moving parts. Loose clothing, jewelry, or long hair can be caught in
moving parts.

g) The product is not a toy. Children should be watched to ensure that they do
not play with the product.

h) Do not place your hands or any objects inside the running device!

2.4. Safe use of the device

a) Do not overload the device. Use tools that are suitable for the application. A
correctly selected product will do a better and safer job for which it was
designed.

b) Disconnect the device from the power supply before adjusting, cleaning, or
servicing. This precaution reduces the risk of accidental start-up.

c) Keep unused product out of the reach of children and anyone unfamiliar with
the device or this manual. Products are dangerous when used by
inexperienced users.

d) Keep the product in good working order. Check before each use for general
damage or damage to moving parts (cracks in parts and components or any
other condition that may affect the safe operation of the device). If damaged,
return the device for repair before use.

e) Keep the product out of the reach of children.

f)  Repairs and maintenance should be carried out by qualified personnel using
only original spare parts. This will ensure the safety of use.

g) To ensure the designed operational integrity of the device, do not remove
factory-installed covers or loosen screws.

h)  When transporting or moving the unit from storage to the place of use,
observe the health and safety rules for manual handling applicable in the
country where the unit is used.

i) Do not move, shift, or rotate the machine while in operation.

j) Do not leave the device switched on unattended.

k)  Clean the device regularly to prevent permanent dirt build-up.



I)  The product is not a toy. Cleaning and maintenance must not be performed by
children without adult supervision.

m) Do not tamper with the device to alter its performance or design.

n) Keep the unit away from sources of fire and heat.

o) Do not overload the device.

p) Do not block the ventilation openings of the unit!

CAUTION! Although the product has been designed to be safe and
has adequate safeguards and despite the additional safety features
provided to the user, there is still a slight risk of accident or injury
when handling the product. Caution and common sense are advised
when using the product.

3. Instructions for use

The product is intended for baking ice cream cones.
The product is intended for commercial use.
The user is responsible for any damage resulting from misuse.

3.1. Product overview

RC_WMS_11 (other similar)



Internal form clamping lever

Internal form

External form clamping levers

External form

Internal form temperature control knob with heating control lamp
External form temperature control knob with heating control lamp
Ready cone outlet

Dough application device

Spatula

Spare heater

ST TIomMMoOO®PE

3.2. Preparation for operation
POSITIONING OF THE UNIT



The ambient temperature must not exceed 40°C and ambient humidity should not
exceed 85%. Place the unit in a way that ensures good air circulation. Maintain a
minimum clearance of 20 cm from any wall of the unit. Keep the unit away from any
hot surfaces. Always use the appliance on an even, stable, clean, fireproof and dry
surface and out of the reach of children and persons with reduced mental, sensory
and intellectual functions. Place the unit in such a way that the mains plug can be
reached at any time. Ensure that the power supply to the unit corresponds to that
specified on the identification plate! Level the machine on the surface on which it
will operate. Check the tightness of all screws before working with the machine.

Before first use, carefully wash machine parts that come into contact with food.
Next, check the operation of the mechanisms when empty and without electricity.
First of all, check the smoothness of the inner form movement and the adjustment
of both forms to each other. Movable parts of the column, etc. can be lubricated
with a special lubricant intended for devices that come into contact with food (e.g.
lard oil - stearin).

3.3. Working with the device

3.3.1 Before first use

Before first use, join the elements of the lower and upper form, then
turn on the device by setting both temperature control knobs to
200°C. At first, the unit may emit smoke and an unpleasant odor,
which will pass over time - these are residues of preservative oil,
thermal paint, etc. - this is completely normal. After reaching the set
temperature (approx. 30-40 minutes after starting), the indicator
light next to the knob of the form will turn off. If the unpleasant smell
and smoke disappear, the device is ready for use - before using it
again after cooling down, clean the parts that come into contact with
food.

3.3.2  Trial baking

Before you start baking ice cream cones, you should first conduct a
trial baking to adjust the temperature, time and consistency of the
cones to your own needs and test the recipe for the dough.

There are many different recipes for ice cream cone dough, so be sure
to test your own and choose the one that best suits your needs. In
general, the basic ingredients of cone dough are: flour (finely ground,
high-quality), eggs, vegetable oil, baking powder and, if desired,
sugar, milk, spices (e.g. cinnamon, vanilla) or edible flavors and dyes.
e Place a tray or other dish for ice cream cones next to the baking

outlet.
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Lift the upper form and put the two lower halves together and lock
them so that they are tightly closed.

Lubricate (e.g. with a brush) with a little vegetable oil the cavities
of the lower and upper forms so that the cone will not stick to the
form.

Load the dough into the lower form using the attached device, i.e.
place it evenly on the lower form and hold it with one hand, with
the other tilt the levers to apply the dough portion exactly into the
cutouts of the lower form.

Press the upper form against the lower one and after approx. 90
seconds raise it to check the appearance of the cone: if it is still
raw (undercooked), extend the baking time or increase the
temperature of both forms; if it is too brown (burnt), the time
should be properly shortened or the temperature of both forms
should be slightly lowered. On the other hand, when the upper
part of the cone is baked, while the lower part is undercooked or
the inner part is baked and the outer part is raw (or vice versa),
the temperature of the upper or lower form should be increased
or decreased, depending on the situation.

For every change in temperature and time, the time jump should
not be by more than 5-10 seconds.

Do not exceed the temperature value of 250°C for the upper form,
and 240°C for the lower form.

Immediately remove any leftover dough residues from or on the
pan (e.g. with the help of the included spatula) to avoid spilling the
dough or deforming the baked product.

The optimal work cycle between baking and the reheating break
is 2-2.5 minutes.

After determining the optimal parameters, you can start baking
properly...

Proper baking
The procedure for normal baking is as follows:

Join the two parts of the lower form together and locking them.
Apply the dough to the form(s) using the attached device.

Press the upper form against the lower one - smoothly without
rushing. When pressing the upper form to the lower one, do not
do it as far as it will go on the first try, but repeat the movement
2-4 times, i.e. about 2-3 cm before the final positioning, let go to
spread the dough better in the form and free the rest of the air
from it. Only then should the upper form be locked in the lower
one.

Raise the top form.



e |f necessary, use the included spatula to remove any remaining
dough from the form.

e Slide the lower form apart and remove the baked goods through
the outlet.

e NOTE: during baking, the temperature of the forms may drop
slightly and this is normal, so in this case it should be increased by
10°C for each of the forms. If the temperature cannot reach the
set temperature, stop baking temporarily until the appliance
reaches the set temperature.

o |f the baked goods stick to the form, it should be lubricated with
vegetable oil before each application of the dough.

3.4. Cleaning and maintenance

a) Clean the device after each use.

b)  Pull the mains plug and let the unit cool down completely before cleaning,
adjusting or replacing accessories and when the unit is not in use.

c)  Only mild detergents designed for cleaning food contact surfaces may be used
to clean the unit.

d) After each cleaning, all the parts should be dried well before the unit is used
again. Clean the entire unit except the moving parts - these should be
lubricated for smooth operation with grease/oil approved for use in the food
industry.

e) Store the unit in a dry and cool place protected from moisture and direct
sunlight.

f) Do not spray the unit with a stream of water or immerse it in water.

g) Make sure that no water enters through the ventilation openings in the casing.

h)  Clean the ventilation openings with a brush and compressed air.

i) Perform regular inspections of the unit checking technical fitness and any
damages.

j)  Use a soft, damp cloth for cleaning.

k) Do not use sharp and/or metal objects (e.g. wire brush or metal spatula) for

cleaning as they may damage the surface of the appliance material.
Do not clean the device with acidic substances, medical products, thinners,
fuel, oil, or other chemicals as this may damage the device.

DISPOSAL OF WASTE APPLIANCES

At the end of its useful life, this product should not be disposed of with normal
household waste but should be taken to a collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment. This is indicated by the symbol on the
product, operating instructions, or packaging. The materials used in this appliance
are recyclable according to their marking. By reusing, recycling, or applying other



forms of use of waste machines, you make a significant contribution to the
protection of our environment.

Your local administration will provide you with information about the appropriate
disposal point for used appliances.



Niniejsza instrukcja obstugi zostata przettumaczona dla wygody
uzytkownika przy uzyciu ttumaczenia maszynowego. Podjeto rozsadne
wysitki, aby zapewni¢ doktadne tlumaczenie; jednak zadne
automatyczne ttumaczenie nie jest doskonate, ani nie ma na celu
zastgpienia ludzkich ttumaczy. Oficjalng instrukcjg obstugi jest wersja
angielska. Wszelkie rozbieznosci lub réznice powstate w ttumaczeniu nie
s3 wigzace i nie majg skutkdw prawnych dla celéw zgodnosci lub
egzekwowania przepisdw. Jesdli pojawig sie jakiekolwiek pytania
zwigzane z dokfadnoscig informacji zawartych w instrukcji obstugi,
nalezy zapoznac sie z angielskg wersjg tych tresci, ktdora jest wersjg
oficjalna.

Dane techniczne

Wartos¢
parametru

Opis
parametru

Eiswaffelmaschine
Ice cream cone machine
Maszyna do wypieku wafli do lodéw
Stroj na vyrobu zmrzlinovych kornout(
Machine a cornet de glace
Macchina per coni gelato
Maquina de conos de helado
Fagylalt tolcsér készits gép

Nazwa produktu

Isvaffeljern

Model RC_WMS_10 | RC_WMS_11 | RC_WMS_12 | RC_WMS_13

RC_WMS_14 | RC_ZWMS_15 | RC_WMS_16 | RC_WMS_17
Napiecie zasilania
[V~]/ Czestotliwosé 230/50
[Hz]
Moc znamionowa 1500 1500 1500 2400
[W] 2400 2400 2100 4200

Klasa ochronnosci

Klasa ochrony IP

(RC_WMS_10 - RC_WMS_16) IPX0

(RC_WMS_17) IPX3

: Kosé 430 x 300 x 400 x 470 x 400 x 300 x 430 x430x
Wg:ﬁtl)arly(/ [,S,zero 0s¢ 650 c65 o5 i
XWysik%ﬁz;scnfm] 430 x430x 430 x 430 x 300 x 420 x 430 x420 x

670 670 730 680




Ciezar [ke] 45 45 45 78
78 78 48 70

Czas wypieku jednej

sarti [Z]p Jedne) Ok. 60-120

llos¢ wafli na jeden 2 1 2 4

cykl 2 4 2 4

1. Ogélny opis

Instrukcja przeznaczona jest do pomocy w bezpiecznym i niezawodnym uzytkowaniu.
Produkt jest zaprojektowany i wykonany scisle wedtug wskazan technicznych przy uzyciu
najnowszych technologii i komponentdw oraz przy zachowaniu najwyzszych standardéw
jakosci.

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRACY NALEZY DOKtADNIE
PRZECZYTAC | ZROZUMIEC NINIEJSZA INSTRUKCJE.

Dla zapewnienia dtugiej i niezawodnej pracy urzgdzenia nalezy dbac o jego prawidtowg
obstuge oraz konserwacje zgodnie ze wskazowkami zawartymi w tej instrukcji. Dane
techniczne i specyfikacje zawarte w tej instrukcji obstugi sg aktualne. Producent
zastrzega sobie prawo dokonywania zmian zwigzanych z podwyzszeniem jakosci.
Uwzgledniajgc postep techniczny i mozliwos¢ ograniczenia hatasu, urzadzenie
zaprojektowano i zbudowano tak, aby ryzyko jakie wynika z emisji hatasu ograniczy¢ do
najnizszego poziomu.

Objasnienie symboli

c € Produkt spetnia wymagania odpowiednich norm bezpieczeristwa.

Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcja.

Produkt podlegajgcy recyklingowi.

UWAGA! lub OSTRZEZENIE! lub PAMIETAJ! opisujaca dang sytuacje
(ogdlny znak ostrzegawczy).

>t B




Stosowac rekawice ochronne.

UWAGA! Ostrzezenie przed porazeniem pradem elektrycznym!

UWAGA! Niebezpieczenstwo zgniecenia dtoni!

Nie dotykac!

Uwaga! Gorgca powierzchnia moze spowodowac oparzenia!

Do uzytku tylko wewnatrz pomieszczen.

DR

pogladowy i w niektérych szczegétach moga rézni¢ sie od rzeczywistego

c UWAGA! llustracje w niniejszej instrukcji obstugi majg charakter
wygladu produktu.

2. Bezpieczenstwo uzytkowania

AUWAGA! Przeczytaé wszystkie ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa oraz
wszystkie instrukcje. Niezastosowanie sie do ostrzezen i instrukcji moze spowodowac
porazenie pragdem, pozar i/lub ciezkie obrazenia ciata lub $mier¢.

Termin ,,urzgdzenie” lub ,produkt” w ostrzezeniach i w opisie instrukcji odnosi sie do:
maszyna do wypieku wafli do lodow.

2.1. Bezpieczenstwo elektryczne

a) Wtyczka urzagdzenia musi pasowacé do gniazda. Nie modyfikowaé wtyczki w
jakikolwiek sposéb. Oryginalne wtyczki i pasujgce gniazda zmniejszajg ryzyko
porazenia pragdem.



b)

Unika¢ dotykania uziemionych elementéw, takich jak rury, grzejniki, piece i
lodéwki. Istnieje zwiekszone ryzyko porazenia prgdem, jesli ciato jest
uziemione i dotyka urzgdzenia narazonego na bezposrednie dziatanie deszczu,
mokrej nawierzchni i pracy w wilgotnym otoczeniu. Przedostanie sie wody do
urzadzenia zwieksza ryzyko jego uszkodzenia oraz porazenia prgdem.

Nie wolno dotykac¢ urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi rekoma.

Nie nalezy uzywad przewodu w sposéb niewtasciwy. Nigdy nie uzywac go do
przenoszenia urzadzenia lub do wyciggania wtyczki z gniazda. Trzymac
przewdd z dala od zrddet ciepta, oleju, ostrych krawedzi lub ruchomych czesci.
Uszkodzone lub poplatane przewody zwiekszajg ryzyko porazenia prgdem.
Jesli nie mozna unikngé uzywania urzadzenia w Srodowisku wilgotnym, nalezy
stosowaé wytgcznik réznicowo-pradowy (RCD). Uzywanie RCD zmniejsza
ryzyko porazenia pragdem.

Zabrania sie uzywania urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony lub
nosi wyrazne oznaki zuzycia. Uszkodzony przewdd zasilajgcy powinien by¢
wymieniony przez wykwalifikowanego elektryka lub serwis producenta

Aby unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym, nie nalezy zanurzaé kabla,
wtyczki ani samego urzadzenia w wodzie lub innym ptynie. Nie wolno uzywac
urzadzenia na mokrych powierzchniach.

UWAGA - ZAGROZENIE ZYCIA! Podczas czyszczenia lub uzytkowania
urzadzenia nigdy nie wolno zanurzac¢ go w wodzie lub innych cieczach.

Nie wolno dopuszczaé¢ do zamoczenia urzadzenia. Ryzyko porazenia pradem!

2.2, Bezpieczenstwo w miejscu pracy

a)

b)

Utrzymywac porzgdek w miejscu pracy i dobre oswietlenie. Nieporzadek lub
zte oswietlenie moze prowadzi¢ do wypadkdw. Nalezy by¢ przewidujgcym,
obserwowac co sie robi i zachowywac rozsgdek podczas uzywania urzadzenia.
Nie uzywal urzadzenia w strefie zagrozenia wybuchem, na przyktad w
obecnosci tatwopalnych cieczy, gazéw lub pytow.

W razie watpliwosci czy produkt dziata poprawnie lub stwierdzenia
uszkodzenia nalezy skontaktowac sie z serwisem producenta.

Naprawy urzadzenia moze wykonaé¢ wyfacznie serwis producenta. Nie wolno
dokonywac napraw samodzielnie!

W przypadku zaprdszenia ognia lub pozaru, do gaszenia urzadzenia pod
napieciem nalezy uzywac wytacznie gasnic proszkowych lub sniegowych (CO2).
Na stanowisku pracy nie mogg przebywac¢ dzieci ani osoby nieupowaznione.
Urzadzenie uzywac w dobrze wentylowanej przestrzeni.

Zachowat instrukcje uzytkowania w celu jej pdzniejszego uzycia. W razie,
gdyby urzadzenie miato zosta¢ przekazane osobom trzecim, to wraz z nim
nalezy przekaza¢ rowniez instrukcje uzytkowania.



Elementy opakowania oraz drobne elementy montazowe nalezy
przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Urzadzenie trzymac z dala od dzieci i zwierzat.

W trakcie uzytkowania tego urzadzenia wraz z innymi urzgdzeniami nalezy
zastosowac sie rowniez do pozostatych instrukcji uzytkowania.

f Pamieta¢! nalezy chroni¢ dzieci i inne osoby postronne podczas pracy

2.3.

a)

b)

urzadzeniem.

Bezpieczenstwo osobiste

Niedozwolone jest obstugiwanie urzadzenia w stanie zmeczenia, choroby, pod
wptywem alkoholu, narkotykéw lub lekéw, ktére ograniczajg w istotnym
stopniu zdolnosci obstugi urzadzenia.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do tego, by byto uzytkowane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych funkcjach psychicznych, sensorycznych i
umystowych lub nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy,
chyba ze sg one nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od niej wskazéwki dotyczace tego, jak nalezy
obstugiwac urzadzenie.

Urzadzenie moga obstugiwac osoby sprawne fizycznie, zdolne do jego obstugi
i odpowiednio wyszkolone, ktére zapoznaty sie z niniejszg instrukcjg oraz
zostaty przeszkolone w zakresie bezpieczeristwa i higieny pracy.

Nalezy by¢ uwainym, kierowac sie zdrowym rozsadkiem podczas pracy
urzadzeniem. Chwila nieuwagi podczas pracy, moze doprowadzi¢ do
powaznych obrazen ciata.

Nalezy uzywac¢ s$rodkdédw ochrony osobistej wymaganych przy pracy
urzadzeniem wyszczegdlnionych w punkcie 1 objasnienia symboli. Stosowanie
odpowiednich, atestowanych srodkéw ochrony osobistej zmniejsza ryzyko
doznania urazu.

Nie nalezy nosi¢ luznej odziezy ani bizuterii. Wtosy, odziez i rekawice
utrzymywac z dala od czesci ruchomych. Luzna odziez, bizuteria lub dtugie
wiosy mogg zosta¢ chwycone przez ruchome czesci.

Urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci powinny by¢ pilnowane, aby nie bawity sie
urzadzeniem.

Nie wktadac rak, przedmiotéw do wnetrza pracujgcego urzadzenia!

2.4. Bezpieczne stosowanie urzgdzenia



a)

b)

d)

Nie nalezy przecigza¢ urzadzenia. Uzywac narzedzi odpowiednich do danego
zastosowania. Prawidtowo dobrane urzadzenie wykona lepiej i bezpieczniej
prace dla ktérego zostato zaprojektowane.

Przed przystgpieniem do regulacji, czyszczenia i konserwacji urzadzenie nalezy
odfaczy¢ od zasilania. Taki $rodek zapobiegawczy zmniejsza ryzyko
przypadkowego uruchomienia.

Nieuzywane urzadzenia nalezy przechowywaé¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci oraz oséb nieznajgcych urzadzenia lub tej instrukcji obstugi. Urzadzenia
sg niebezpieczne w rekach niedoswiadczonych uzytkownikow.

Utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie technicznym. Sprawdzaé przed kazda
pracg czy nie posiada uszkodzen ogélnych lub zwigzanych z elementami
ruchomymi (pekniecia czesci i elementéw lub wszelkie inne warunki, ktére
moga mie¢ wplyw na bezpieczne dziatanie urzadzenia). W przypadku
uszkodzenia, oddac¢ urzadzenie do naprawy przed uzyciem.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzieémi.

Naprawa oraz konserwacja urzadzen powinna by¢ wykonywana przez
wykwalifikowane osoby przy uzyciu wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.
Zapewni to bezpieczenstwo uzytkowania.

Aby zapewnié¢ zaprojektowang integralnos¢ operacyjng urzadzenia, nie nalezy
usuwac zainstalowanych fabrycznie oston lub odkrecac srub.

Przy transportowaniu i przenoszeniu urzadzenia z miejsca magazynowania do
miejsca uzytkowania nalezy uwzgledni¢ zasady bezpieczenstwa i higieny pracy
przy recznych pracach transportowych obowigzujacych w kraju, w ktérym
urzadzenia sg uzytkowane.

Zabrania sie przesuwania, przestawiania i obracania urzadzenia bedacego w
trakcie pracy.

Nie nalezy pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Nalezy regularnie czysci¢ urzgdzenie, aby nie dopusci¢ do trwatego osadzenia
sie zanieczyszczen.

Urzadzenie nie jest zabawka. Czyszczenie i konserwacja nie moga byc
wykonywane przez dzieci bez nadzoru osoby dorostej.

Zabrania sie ingerowania w konstrukcje urzadzenia celem zmiany jego
parametréw lub budowy.

Trzymac urzgdzenia z dala od zrédet ognia i ciepta.

Nie nalezy przecigzac¢ urzadzenia.

Nie wolno zastania¢ otworéw wentylacyjnych urzgdzenia!

UWAGA! Pomimo iz urzadzenie zostato zaprojektowane tak aby byto
bezpieczne, posiadato odpowiednie srodki ochrony oraz pomimo
uzycia dodatkowych elementéw zabezpieczajacych uzytkownika,
nadal istnieje niewielkie ryzyko wypadku lub odniesienia obrazen w
trakcie pracy z urzadzeniem. Zaleca sie zachowanie ostroznosci i
rozsadku podczas jego uzytkowania.



3. Zasady uzytkowania

Produkt przeznaczony jest do wypieku wafli do lodéw.

Produkt jest przewidziany do uzytku komercyjnego.

Odpowiedzialno$¢ za wszelkie szkody powstate w wyniku uzytkowania
niezgodnego z przeznaczeniem ponosi uzytkownik.

3.1. Opis urzadzenia

RC_WMS_11 (pozostate podobne)

A. Diwignia dociskowy formy wewnetrznej



Forma wewnetrzna

Dzwignie dociskowa formy zewnetrznej

Forma zewnetrzna

Pokretfo regulacji temperatury formy wewnetrznej z lampka kontrolng
grzania

Pokretto regulacji temperatury formy zewnetrznej z lampka kontrolna
grzania

G. Wylot gotowych wafli

H. Przyrzad do aplikacji ciasta

I

J.

moow

m

Szpatutka
Zapasowa grzatka

3.2. Przygotowanie do pracy

UMIEJSCOWIENIE URZADZENIA

Temperatura otoczenia nie moze przekracza¢ 40°C a wilgotnos$¢ wzgledna nie
powinna przekracza¢ 85%. Urzadzenie nalezy ustawi¢ w sposéb zapewniajacy dobra
cyrkulacje powietrza. Nalezy utrzymaé minimalny odstep 20 cm od kazdej Sciany
urzadzenia. Urzadzenie nalezy trzymac z dala od wszelkich gorgcych powierzchni.
Urzadzenie nalezy zawsze uzytkowac na rownej, stabilnej, czystej, ognioodporne;j i
suchej powierzchni oraz poza zasiegiem dzieci oraz oséb o ograniczonych funkcjach
psychicznych, sensorycznych i umystowych. Urzadzenie nalezy umiejscowi¢ w taki
sposob, by w dowolnej chwili mozna sie byto dosta¢ do wtyczki sieciowej. Nalezy
pamietac o tym, by zasilanie urzadzenia energig odpowiadato danym podanym na
tabliczce znamionowej! Maszyne wypoziomowac na powierzchni na ktérej bedzie
pracowac. Sprawdzi¢ dokrecenie wszystkich srub przed praca.

Przed pierwszym uzyciem nalezy starannie umy¢ elementy maszyny majgce
stycznos$¢ z zywnoscig. Nastepnie sprawdzi¢ dziatanie mechanizméw urzadzenia na
pusto i bez pradu, przede wszystkim na ptynnosé¢ posuwu formy wewnetrznej oraz
dopasowanie obydwu form do siebie. Ruchome elementy kolumny itp. mozna
przesmarowac specjalnym $rodkiem smarnym przeznaczonym do urzadzen
majacych stycznos¢ z zywnoscia (np. olejem smalcowym — stearyng).

3.3. Praca z urzagdzeniem

3.3.1 Przed pierwszym uzyciem
Przed pierwszym uzyciem ztgczy¢ ze sobg elementy formy dolnej i
goérng, nastepnie wiaczy¢ urzgdzenie nastawiajgc obydwa pokretta
regulacji temperatury na 200°C. Z poczatku z urzadzenia moze
wydobywac sie dym i nieprzyjemny zapach, ktéry z czasem minie —
wypalajg sie resztki oleju konserwujgcego, farba termiczna itp. — jest



3.3.2

to normalne zjawisko. Po osiggnieciu zadanej temperatury (ok. 30-40
minut od uruchomienia) lampka kontrolna przy pokretle od danej
formy zgasnie. Jesli nieprzyjemny zapach i dym znikng urzadzenie jest
gotowe do uzycia — przed ponownym uzyciem po ostygnieciu jeszcze
raz wyczysci¢ elementy majgce stycznos¢ z jedzeniem.

Préobne wypieki
Zanim przystgpimy do wypieku wafli do lodéw nalezy wpierw
przeprowadzi¢ probny wypiek aby dopasowac temperature, czas i
konsystencje wafli do wtasnych potrzeb oraz przetestowac dany
przepis na ciasto.
Jest wiele roznych przepiséw na ciasto do wafli do lodéw, dlatego
nalezy przetestowa¢ witasny i wybra¢ ten najbardziej spetniajgcy
nasze oczekiwania. Generalnie podstawowymi sktadnikami ciasta na
wafle s3: maka (drobno mielona wysokogatunkowa), jajka, olej
roslinny, proszek do pieczenia oraz wedle uznania cukier, mleko,
przyprawy (np. cynamon, wanilia) lub aromaty i barwniki jadalne.

e Przy wylocie wypieku z urzadzenia umiescic¢ jakas$ tace lub inne
naczynie na wafle lodowe.

e Unie$¢ gorng forme, a obydwie potdwki dolnej ztgczyé ze sobg i
zblokowac, by byty szczelnie zamkniete.

e Przesmarowac (np. pedzelkiem) odrobing oleju roslinnego wneke
formy dolnej oraz gérng, dzieki czemu wafel nie bedzie przywieraé
do formy.

e Ztadowalé ciasto do formy dolnej za pomocg dofaczonego
przyrzgdu tj. umiejscowi¢ go rowno na dolng forma i trzymajac go
jedna reka, zas drugga przechyli¢ jego diwignie by zaaplikowac
porcje ciasta doktadnie w wyciecia formy dolne;j.

e Docisngé forme gdérna do dolnej i po ok. 90 sekundach jg uniesc by
skontrolowaé wyglad wafla: jesli jest jeszcze surowy
(niedopieczony) nalezy wydtuzy¢ czas pieczenia lub zwiekszyc
temperature obydwu form; jesli jest zbyt brgzowy (spieczony)
nalezy czas odpowiednio skrécic lub nieco zmniejszy¢ temperature
obydwu form. Z kolei gdy gdérna czes¢ wafla jest spieczona,
podczas gdy dolna niedopieczona lub wewnetrzna czesc¢ jest
spieczona a zewnetrzna surowa (lub na odwrdt) nalezy
odpowiednio zwiekszy¢ badz zmniejszy¢ temperature gérnej lub
dolnej formy w zaleznosci od sytuaciji.

e W przypadku kazdorazowej zmiany temperatury i czasu nie nalezy
skoku czasowego zmienia¢ o wiecej niz 5-10 sekund.

e Nie przekracza¢ wartosci temperatury 250°C dla formy goérnej, zas
dla dolnej 240°C.



e Resztki wypieczonego ciasta z formy lub na niej nalezy
niezwtocznie usungc¢ (np. z pomocag dotaczonej szpatutki), aby
unikngac rozlania ciasta lub deformacji wypieku.

e Optymalny cykl pracy pomiedzy wypiekami, a przerwg na
dogrzanie wynosi 2-2,5 minuty.

e Po ustaleniu optymalnych parametréw mozna rozpoczaé
wiasciwie pieczenie...

3.3.3  Wiasciwe pieczenie

Procedura normalnego pieczenia wyglada nastepujgco:

e ztgczenie obydwu czesci dolnej formy ze sobg i ich zablokowanie.

e Aplikacja ciasta do form(y) przy pomocy dofaczonego przyrzadu.

e Docisniecie gérnej formy do dolnej — ptynnie bez pospiechu.
Podczas dociskania formy gérnej do dolnej nie nalezy tego robi¢
do oporu za pierwszym razem, tylko powtdrzy¢ ruch 2-4 razy tj.
jakies 2-3 cm przed koricowym potozeniem odpusci¢ aby ciasto
lepiej rozprowadzito sie w formie i uwolnic z niej resztki powietrza.
Dopiero po tym zablokowac forme gérng w dolne;j.

e Unie$¢ forme gorna.

e W razie potrzeby przy pomocy dotaczonej szpatutki usungc resztke
ciasta znad formy.

e Rozsuna¢ dolng forme i usunaé wypiek poprzez wylot.

o UWAGA: w trakcie pieczenie temperatura form moze nieco spas¢
i jest to normalne zjawisko, dlatego w takim przypadku nalezy jg
zwiekszy¢ o 10°C dla kazdej z form. W przypadku gdy temperatura
nie moze osiggna¢ zadanej wartosci nalezy tymczasowo
zaprzesta¢ pieczenia do momentu az urzgdzenie osiggnie
ustawiong temperature.

e W przypadku gdy wypieki przywieraja do formy nalezy ja
przesmarowac olejem roslinnym przed kazdg aplikacjg ciasta.

3.4. Czyszczenie i konserwacja

a)
b)

d)

Urzadzenie nalezy czyscic¢ po kazdym zakonczeniu uzywania.

Przed kazdym czyszczeniem, regulacjg, wymiang osprzetu, a takze jezeli
urzadzenie nie jest uzywane, nalezy wyciggna¢ wtyczke sieciowg i catkowicie
ochtodzi¢ urzadzenie.

Do czyszczenia urzadzenia wolno stosowac tylko tagodne srodki czyszczace
przeznaczone do czyszczenia powierzchni majgcych stycznos¢ z zywnoscia.

Po kazdym czyszczeniu wszystkie elementy nalezy dobrze wysuszy¢, zanim
urzadzenie zostanie ponownie uzyte. Wyczyscic cate urzagdzenie za wyjatkiem
elementéw ruchomych — te powinny by¢ przesmarowane dla gtadkiej pracy
smarem/olejem dopuszczony do uzycia w przemysle spozywczym.



e) Urzadzenie nalezy przechowywaé w suchym i chtodnym miejscu chronionym
przed wilgocig i bezposrednim promieniowaniem stonecznym.

f)  Zabrania sie spryskiwania urzgdzenia strumieniem wody lub zanurzania
urzadzenia w wodzie.

g) Nalezy pamietaé, aby przez otwory wentylacyjne znajdujace sie w obudowie
nie dostata sie woda.

h)  Otwory wentylacyjne nalezy czysci¢ pedzelkiem i sprezonym powietrzem.

i) Nalezy wykonywac regularne przeglady urzadzenia pod katem jego sprawnosci
technicznej oraz wszelkich uszkodzen.

j) Do czyszczenia nalezy uzywacé miekkiej, wilgotnej sciereczki.

k) Do czyszczenia nie wolno uzywac ostrych i/lub metalowych przedmiotow (np.
drucianej szczotki lub metalowej topatki) poniewaz mogg one uszkodzi¢
powierzchnie materiatu, z ktérego wykonane jest urzadzenie.

I)  Nie czysci¢ urzadzenia substancjg o odczynie kwasowym, S$rodkami
przeznaczenia medycznego, rozcieficzalnikami, paliwem, olejami lub innymi
substancjami chemicznymi moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwac niniejszego produktu
poprzez normalne odpady komunalne, lecz nalezy go oddaé¢ do punktu zbidrki i
recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Informuje o tym symbol,
umieszczony na produkcie, instrukcji obstugi lub opakowaniu. Zastosowane w
urzadzeniu tworzywa nadajg sie do powtdrnego uzycia zgodnie z ich oznaczeniem.
Dzieki powtdrnemu uzyciu, wykorzystaniu materiatéw lub innym formom
wykorzystania zuzytych urzadzen wnoszg Panstwo istotny wktad w ochrone
naszego srodowiska.

Informacji o wtasciwym punkcie usuwania zuzytych urzadzen udzieli Panstwu
lokalna administracja.
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Tento navod k pouziti byl prelozen strojové.

Vidy se snazime o
poskytnuti presného prekladu. Zadny strojovy preklad viak neni

dokonaly. RovnéZ neslouzi k nahrazeni prekladu lidskou osobou.

Oficidlni nadvod k pouZiti je dostupny v anglické verzi.

Pfipadné

nesrovnalosti nebo rozdily v prekladu nejsou zavazné a nemaji zadny

pravni ucinek pro Ucely dodrzovani predpisi nebo jejich vymahani. V

pfipadé jakychkoli otdazek ohledné sprdvnosti informaci uvedenych v

navodu k pouziti se fidte anglickou verzi tohoto obsahu. Jedna se o

oficialni verzi.

‘echnické udaje

Popis parametru

Hodnota parametru

Nazev vyrobku

STROJ NA VYROBU ZMRZLINOVYCH KORNOUTU

Vodel RC_WMS_10 | RC_WMS_11 | RC_WMS_12 | RC_WMS_13
RC_WMS_14 | RC_WMS_15 | RC_WMS_16 | RC_WMS_17
Napajeci napéti [V~]
/ Frekvence [Hz] 230/50
ik 1500 1500 1500 2400
Imenovity vykon [W] 2400 2400 2100 4200

Trida ochrany

(RC_WMS_10 - RC_WMS_16) IPX0

fida IP
trida (RC_WMS_17) IPX3
Rozméry (3ifk 430 x 300 x 400 x 470 x 400 x 300 x 430 x 430 x
hl(:)Zubiayx j’ﬁlja); 650 665 650 670
[mm] ! 430x430x | 430x430x | 300x420x | 430x420x
670 670 730 680
45 45 45 78
Hmotnost [kg] 28 - s i
Doba peceni pro
jednu davku [s] Cca. 60-120
Pocet kuzell na 1 4
jeden cyklus 4 2

1. VSeobecny popis

Ucelem tohoto navodu je pomoci pFi bezpe¢ném a spolehlivém pouZivani. Vyrobek je
navrzeny a vyrobeny prisné podle technickych pokynd pomoci nejnovéjsich technologii
a komponent( a pfi zachovani nejvyssich standardd kvality.




NEZ ZACNETE PRACOVAT SE ZARIZENiM, PECLIVE SI
PROCTETE TENTO NAVOD, ABYSTE POROZUMELI VSEM
JEHO POKYNUM.

Abyste zajistili dlouhy a spolehlivy provoz zafizeni, ujistéte se, Ze jej provozujete a
udriujete spravné podle pokynd v tomto navodu k poufZiti. Technické (daje a
specifikace uvedené v téchto pokynech k obsluze jsou aktudlni. Vyrobce si vyhrazuje
pravo na zmény za Ucelem zlepseni kvality. S ohledem na technicky pokrok a moznosti
snizeni hluku je jednotka navrZena a postavena tak, aby rizika vyplyvajici z emisi hluku

Vysvétleni symboli

C € Vyrobek spliuje pozadavky pfislusnych bezpeénostnich norem.

Pred pouZitim se seznamte s pokyny.

Recyklovatelny vyrobek.

POZOR! nebo VAROVANI! nebo PAMATUI! popisuijici situaci (obecné
varovné znameni).

> B

Pouzivejte ochranné rukavice.

UPOZORNENI! Viystraha pred Urazem elektrickym proudem!

UPOZORNENI! Nebezpeti rozmackani rukou!

Nedotykejte se!

Upozornéni! Horky povrch mazZe zpUsobit popaleniny!

P>




K pouZiti pouze uvnitf mistnosti.

A\

UPOZORNENI! llustrace pouiité v téchto pokynech k obsluze slouzi pouze
k nahledu a v nékterych detailech se mohou liSit od skutecného vzhledu
vyrobku.
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2. Bezpecnost pouzivani

AUPOZORNENI'! Prectéte si vSechna bezpecnostni varovani a pokyny. Nedodrzeni
varovani a pokyn mdZe mit za nasledek Uraz elektrickym proudem, poZar a/nebo vainé
zranéni nebo smrt.

Termin ,zafizeni“ nebo ,,produkt” ve varovanich a v popisu pokyn0 se tyka:
STROJ NA VYROBU ZMRZLINOVYCH KORNOUTU.

2.1. Elektricka bezpecnost

a)

b)

Zastrcka zarizeni musi odpovidat zasuvce. Zastrcku v Zzadném pripadé nijak
neupravujte. Originalni zastréky a zasuvky snizuji riziko zasazeni elektrickym
proudem.

Nedotykejte se uzemnénych casti, jako jsou trubky, ohfivace, kamna a
chladnicky. Pokud je vase télo uzemnéno a dotykate se zafizeni pfi pfimém
desti, mokrém chodniku nebo pfi praci ve vlhkém prostredi, hrozi zvysené
riziko Urazu elektrickym proudem. Vniknuti vody do zafizeni zvysuje riziko jeho
poskozeni a zasazeni elektrickym proudem.

Nedotykejte se zafizeni mokryma nebo vlhkyma rukama.

Kabel pouzivejte podle pokynt. Nikdy ho nepouzivejte k prendseni zafizeni
nebo k vytahovani zastrcky ze zdsuvky. Udriujte kabel mimo zdroje tepla,
oleje, ostré hrany nebo pohyblivé ¢asti. PoSkozené nebo spletené kabely
zvysuji riziko zasaZeni elektrickym proudem.

Pokud se nelze vyhnout pouZivani zafizeni ve vlhkém prostfedi, musi byt
pouZzito jisténi proudovym chrani¢em (RCD). PouZzivani RCD sniZuje riziko Grazu
elektrickym proudem.




Je zakazano pouZzivat zafizeni, pokud je napdjeci vodi¢ posSkozen nebo jevi
znamky opotrebeni. Poskozeny napajeci vodic musi byt vyménén
kvalifikovanym elektrotechnikem nebo servisem vyrobce.

g) Pro zabranéni zasaZeni elektrickym proudem nevkladejte kabel, zastrcku ani
samotné zafizeni do vody ani jiné kapaliny. Je zakdzano pouZivat zafizeni na
mokrych povrsich.

h) POZOR — OHROZENI ZIVOTA! Béhem ¢i$téni nebo pouZivani zafizeni jej nikdy
neponorujte do vody nebo jinych tekutin.

i)  Zafizeni nenamacejte. Vystraha pred urazem elektrickym proudem!

2.2. Bezpecnost na pracovisti

a) UdrZujte pracovni prostor uklizeny a dobre osvétleny. Neporadek nebo
nedostate¢né osvétleni mlze vést k nehodam a drazlim. Budte predvidavi,
sledujte, co délate, a pti pouzivani jednotky pouzivejte zdravy rozum.

b) NepouzZivejte jednotku ve vybusném prostfedi, napfiklad v pFitomnosti
hoflavych kapalin, plyn(i nebo prachu.

c) Pokud mate pochybnosti, zda vyrobek pracuje spravné, nebo v pfipadé vyskytu
poruchy kontaktujte servis vyrobce.

d) Opravy zatizeni mlze provadét pouze servis vyrobce. Je zakdzano provadét
opravy svépomocné!

e) Pfivzniceni nebo pozaru pouzivejte na haseni zafizeni pod napétim vyhradné
praskové nebo snéhové hasici pfistroje (CO2).

f)  Vstup détem a nepovolanym osobam na pracovisté je zakazan.

g) Vyrobek pouZivejte v dobie vétraném prostoru.

h) Uschovejte ndvod na pouZiti zafizeni za uUcelem jeho dalSiho pouziti
v budoucnu. Pokud ma byt zafizeni predano tfetim osobam, predejte soucasné
s nim rovnéz pokyny k pouzivani.

i)  Casti baleni a drobné montazni prvky uklddejte mimo dosah déti.

j)  Zafizeni uloZzte mimo dosah déti a zvirat.

k) Béhem pouzivani tohoto zafizeni spolecné s jinymi zafizenimi musi byt

pfi jejich pouzivani zohlednény také jejich ndvody k pouziti.

f Zapamatujte si! BEhem prace se zafizenim chrante déti a jiné, okolni

2.3.

osoby.

Osobni bezpecnost



a)

b)

Toto zafizeni nepouZivejte, pokud jste unaveni, nemocni nebo pod vlivem
alkoholu, drog nebo 1ékl, které by mohly zhorsit vasi schopnost ovladat
zafizeni.

Zafizeni neni uréeno pro pouZiti osobami (véetné déti) se snizenymi
mentalnimi, smyslovymi nebo intelektudlnimi funkcemi nebo osobami, které
nemaji zkusenosti a/nebo znalosti, pokud nejsou pod dohledem nebo nebyly
pouceny osobou odpovédnou za jejich bezpecnost, jak ovladat zafizeni.
Jednotku mohou obsluhovat osoby, které jsou fyzicky zpUsobilé, schopné s ni
pracovat a prislusné proskolené, které si precetly tento navod k obsluze a byly
proskoleny o bezpecnosti a ochrané zdravi pfi praci.

Pti pouzivani zafizeni davejte pozor a fidte se zdravym rozumem. Chvilkova
nepozornost béhem operace muze zplsobit vazné zranéni.

Pouzivejte osobni ochranné prostifedky vyzadované pfi praci se zafizenim a
uvedené v bodu 1 vysvétlivek symbold. Pouzivani vhodnych a atestovanych
osobnich ochrannych prostredk( sniZuje riziko tGrazu.

Nenoste volny odév ani Sperky. Vlasy, odév a rukavice udrZujte v dostatecné
vzdalenosti od pohyblivych ¢asti. Volny odév, Sperky nebo dlouhé viasy mohou
byt pohyblivymi ¢astmi zachyceny a vtazeny.

Zatizeni neni hracka. Déti by mély byt sledovany, aby bylo zajiSténo, Ze si s
vyrobkem nehraji.

Nevkladejte ruce dovnitf zafizeni, pokud je v provozu!

’

2.4. Bezpecné pouzivani zafrizeni

a)

b)

Je nutné se presvédcit, zda je kolo na zafizeni umisténo stabilné. PouZivejte
naradi uréené k danému ucelu. Spravné vybrany produkt odvede lepsi a
Pfed nastavovanim, cisténim nebo servisem odpojte zafizeni od napajeni.
Takové preventivni opatieni snizZuje riziko nahodného uvedeni do provozu.
NepouZivany vyrobek uchovavejte mimo dosah déti a kohokoli, kdo neni
obezndmen se zafizenim nebo s timto navodem. Vrukou nezkuSenych
uZivatelll jsou tato zafizeni nebezpecéna.

UdrZujte zafizeni v dobrém technickém stavu. Pfed kaZdou praci zkontrolujte,
zda zafizeni neni poskozeno nebo nejsou poskozeny jeho pohyblivé Casti
(praskliny ¢asti nebo veskeré jiné podminky, které mohou mit vliv na bezpecény
chod zafizeni). V pfipadé poskozeni vratte zafizeni pred pouZitim k opravé.
Zarizeni chrante pred détmi.

Opravu a udrzbu zatizeni musi provadét kvalifikovani pracovnici pomoci
vyhradné origindlnich nahradnich dilG. Bude tak zajiSténo bezpecné pouzivani.
Aby byla zajisténa provozni integrita jednotky tak, jak byla navrZena,
neodstranujte kryty instalované vyrobcem ani Srouby.



h)  Pfi prepravé a prenaseni zafizeni z mista jeho uloZeni na misto pouziti dbejte
zasad bezpecnosti a ochrany zdravi pfi rucnich prepravnich pracich platnych v
zemi, v niz jsou zatizeni pouzivana.

i)  Je-li zafizeni v provozu, je zakdzdno ho presouvat, otacet a jakkoliv s nim
manipulovat.

j)  Zapnuté zatizeni neponechévejte bez dozoru.

k)  Zarfizeni pravidelné Cistéte, aby nedoslo k trvalému usazovani nedistot.

[)  Zafizeni neni hracka. Ci$téni a Gdribu nesméji provadét déti bez dozoru
dospélé osoby.

m) Je zakazano zasahovat do konstrukce zafizeni a provadét zmény jeho
parametrli nebo konstrukce.

n) Zafizeni nepouZivejte ani neukladejte v blizkosti zdroji ohné a tepla.

o) Je nutné se presvédcit, zda je kolo na zafizeni umisténo stabilné.

p) Nezakryvejte vétraci otvory zafizeni!

& UPOZORNENI! Pfestoze byl produkt navrien tak, aby byl bezpeény a
ma odpovidajici bezpecnostni opatfeni, a navzdory dalSim
bezpecnostnim funkcim poskytovanym uZivateli, stile existuje
mirné riziko nehody nebo zranéni pfi manipulaci s produktem.
Doporucujeme, abyste pfi pouZivani s vyrobkem nakladali opatrné a
rozumné.

3. Navod k pouziti

Vyrobek je uréen k peceni zmrzlinovych kornoutd.

Vyrobek je uréen pro komeréni pouZiti.

Zodpovédnost za veskeré skody, které vzniknou jako disledek pouZivani zafizeni
zpUsobem, ktery neni v souladu s jeho uréenim, je na strané uZivatele.

3.1. Prehled produktt

RC_WMS_11 (dalsi podobné)



Vnitini upinaci paka tvaru
Vnitini forma

Upinaci paky vnéjsiho tvaru

Vnéjsi forma

Vnitini knoflik pro regulaci teploty s kontrolkou topeni
Knoflik ovladani teploty vnéjsiho tvaru s kontrolkou topeni
Pfipraveny kuzelovy vyvod

Zafizeni na nanaseni tésta

Spachtle

Nahradni ohfivac

mTIommooEp

3.2. Pfiprava k praci
UMISTENI ZARIZENI{



Teplota prostredi nesmi prekracovat 40 °C a relativni vihkost by neméla prekracovat
85 %. Zarizeni postavte tak, aby byla zajiSténa dostatecna cirkulace vzduchu.
Udrzujte minimalni vzdalenost 20 cm od kazdé stény zafizeni. Zafizeni pouzivejte v
dostate¢né vzdalenosti od horkych ploch. Spotfebi¢ vidy pouzivejte na rovném,
stabilnim, Cistém, ohnivzdorném a suchém povrchu a mimo dosah déti a osob se
snizenymi dusevnimi, smyslovymi a intelektudlnimi funkcemi. Zafizeni umistéte tak,
aby byl vidy zajistén pfistup k sitové zastréce. Nezapomerite, Ze napajeni zafizeni
musi odpovidat udajiim uvedenym na typovém stitku! Vyrovnejte stroj na povrch,
na kterém bude pracovat. Pfed praci se strojem zkontrolujte dotaZzeni vSech Sroub.

Pfed prvnim pouzitim peclivé umyjte Casti stroje, které prichazeji do styku s
potravinami. Dale zkontrolujte fungovani mechanism, kdyZ jsou prazdné a bez
elektfiny. Nejprve zkontrolujte plynulost vnitfniho pohybu formy a pfizpGsobeni
obou forem k sobé. Pohyblivé ¢asti kolony apod. Ize mazat specidlnim mazivem
uréenym pro zafizeni pfichazejici do styku s potravinami (napr. sadlovy olej -
stearin).

3.3. Prace se zafizenim.

3.3.1 Pred prvnim pouzitim

PFfed prvnim pouZitim spojte prvky spodni a horni formy, poté zafizeni
zapnéte nastavenim obou knoflikd regulace teploty na 200 ° C. Zprvu
muZe z jednotky vychazet kouf a nepfijemny zapach, ktery ¢asem
prejde — tyto jsou zbytky konzervacniho oleje, termobarvy atd. - to je
zcela normalni. Po dosaZeni nastavené teploty (cca 30-40 minut po
spusténi) zhasne kontrolka vedle knofliku formy. Pokud nepfijemny
zapach a kour zmizi, je pfistroj pripraven k poutziti - pred dalSim
pouzitim po vychladnuti ocistéte Casti, které prichazeji do styku s
potravinami.

3.3.2  ZkusSebni peceni

Nez zacnete péct zmrzlinové kornouty, méli byste nejprve provést
zkusebni peceni, abyste prizplUsobili teplotu, ¢as a konzistenci
kornoutl svym vlastnim potfebam a vyzkouseli recept na tésto.
Existuje mnoho rdznych receptl na tésto na kornoutové zmrzliny,
takZe nezapomerite otestovat svij vlastni a vyberte si ten, ktery
nejlépe vyhovuje vasSim potfebam. Obecné jsou zakladnimi
surovinami Siskového tésta: mouka (jemné mletd, kvalitni), vejce,
rostlinny olej, prasek do peciva a na prani cukr, mléko, kofeni (napr.
skofice, vanilka) nebo jedla prichuté a barviva.

e Vedle otvoru na peceni postavte tac nebo jinou misku na

kornouty.
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Zvednéte horni formu a priloZte dvé spodni poloviny k sobé a
zajistéte je tak, aby byly pevné uzavrené.

Namazte (napf. Stétcem) trochou rostlinného oleje dutiny spodni
a horni formy, aby se Siska k formé nepfilepila.

Tésto vloZzime do spodni formy pomoci priloZzeného zafizeni, tj.
rovnomeérné polozime na spodni formu a jednou rukou pridrzime,
druhou naklonime packy, abychom nanesli porce tésta presné do
vyrezl spodni formy.

Pritisknéte horni formu ke spodni a po cca. 90 sekund jej zvednéte,
abyste zkontrolovali vzhled kornoutu: pokud je jesté syrovy
(nedopeceny), prodluzte dobu pecdeni nebo zvyste teplotu obou
forem; je-li pfilis hnédy (pfipaleny), je tfeba ¢as fadné zkratit nebo
mirné snizit teplotu obou forem. Na druhou stranu, kdyzZ je horni
Cast kornoutu pecena, zatimco spodni ¢ast je nedopecena nebo
vnitini ¢ast je upecena a vnéjsi ¢ast je syrova (nebo naopak), méla
by se teplota horni nebo spodni formy zvysit nebo snizena v
zavislosti na situaci.

Pti kazdé zméné teploty a asu by Casovy skok nemél byt vétsi nez
5-10 sekund.

Neprekracujte hodnotu teploty 250 ° C pro horni formu a 240°C
pro spodni formu.

Okamzité odstrante zbytky tésta z panve nebo na panvi (napf.
pomoci pfiloZzené stérky), aby nedosSlo k rozliti tésta nebo
deformaci peceného vyrobku.

Optimalni pracovni cyklus mezi pecenim a prestavkou na ohrev je
2-2,5 minuty.

Po urceni optimalnich parametrd se mizZete pustit do spravného
peceni...

Spravné peceni
Postup normalniho peceni je nasledujici:

Spojte obé ¢asti spodni formy dohromady a zajistéte je.

Naneste tésto na formu (formy) pomoci pfipojeného zafizeni.
Horni formu pfitisknéte ke spodni - plynule bez spéchu. Pfi
pritlacovani horni formy ke spodni to na prvni pokus neprovadéjte
az na doraz, ale pohyb opakujte 2-4x, tj. cca 2-3 cm pred konecnym
polohovanim, povolte, aby se rozprostrel tésto Iépe ve formé a
zbavte ho zbytku vzduchu. Teprve poté by méla byt horni forma
uzamcena ve spodni.

Zvednéte horni formu.

Pokud je to nutné, pouzijte pfilozenou stérku k odstranéni
zbyvajiciho tésta z formy.

Odsurite spodni formu od sebe a upecené vypustkem vyjméte.



e POZNAMKA: Béhem peceni mize teplota forem mirné klesnout a
to je normalni, proto by se v tomto pfipadé méla zvysit 0 10 ' C pro
kazdou z forem. Pokud teplota nemlZe dosahnout nastavené
teploty, peceni docasné preruste, dokud spotiebi¢ nedosahne
nastavené teploty.

e Pokud se pecivo lepi na formu, mélo by se pfed kazdym nanesenim
tésta namazat rostlinnym olejem.

3.4. CISTENI A UDRZBA

a)
b)

Po kazdém poufziti zatizeni vycistéte.

Pred kazdym cisténim, sefizenim, vyménou vybaveni a rovnéz neni-li zafizeni
pouzivano, vytahnéte sitovou zastréku a zafizeni nechejte zcela vychladnout.
Na Cisténi zafizeni pouzivejte pouze jemné Cistici pfipravky na Cisténi ploch
uréenych pro styk s potravinami.

Po kazdém cisténi vSechny ¢asti dobfe ususte, nez budete zafizeni znovu
pouzivat. Vycistéte celou jednotku kromé pohyblivych ¢asti — ty by mély byt
pro hladky provoz namazany tukem/olejem schvdlenym pro pouziti v
potravinaiském primyslu.

Zatizeni uchovavejte na suchém a chladném misté chranéném pred vlhkosti a
pfimym slune¢nim zarenim.

Na zafizeni nestfikejte vodu ani ho nevkladejte do vody.

Dejte pozor, aby skrze otvory, které se nachdazeji na krytu, nepronikla voda.
Vétraci otvory Cistéte Stéteckem a stlacenym vzduchem.

Zarizeni pravidelné kontrolujte z hlediska jeho technické funkcnosti a na
jakakoli poskozeni.

Na Cisténi pouzivejte mékky a vlhky hadrik.

K Cisténi nepouZivejte ostré a/nebo kovové predméty (napf. dratény kartac
nebo kovovou Spachtli), protoze by mohly poskodit povrch materidlu
spotrebice.

Necistéte zafizeni kyselymi latkami, |ékafskymi produkty, fedidly, palivem,
olejem nebo jinymi chemikaliemi, protoZze by mohlo dojit k poskozeni zafizeni.

LIKVIDACE POUZITYCH ZARIZENI.

Po skonceni Zivotnosti toto zafizeni nelikvidujte s normdlnim komundlnim
odpadem, ale odevzdejte ho do sbérného dvora za ucelem recyklace elektrickych
a elektronickych zafizeni. To je oznaceno symbolem na produktu, ndvodu k
obsluze nebo obalu. Plasty pouZité v zafizeni jsou vhodné pro opakované pouZiti v
souladu s jejich oznacenim. Opétovnym pouzitim, recyklaci nebo aplikaci jinych
forem vyuZiti odpadnich strojii vyznamné pfispivate k ochrané naseho Zivotniho
prostredi.



Informace o prislusném sbérném dvore pro likvidaci vyrazenych zafizeni Vam
poskytne organ mistni samospravy.



Ce manuel d’utilisation a été traduit a I'aide d’une traduction
automatique pour votre confort. Des efforts raisonnables ont été faits
pour vous fournir une traduction précise ; cependant, aucune traduction
automatique n’est parfaite et ne pourra jamais remplacer les
traducteurs humains. La version anglaise est la version officielle de nos
manuels d’utilisation. Toute divergence ou différence créée par la
traduction n'est pas contraignante et n'a aucun effet juridique a des fins
de conformité ou d'application. En cas de questions relatives a
I'exactitude des informations contenues dans le manuel d'utilisation,
veuillez-vous référer a la version anglaise de ces contenus en tant que

version officielle.

Caractéristiques techniques

Description du
parameétre

Valeur du paramétre

Nom de produit MACHINE A CORNET DE GLACE

Modéle RC_WMS_10 | RC_WMS_11 | RC_WMS_12 | RC_WMS_13
RC_WMS_14 | RC_WMS_15 | RC_WMS_16 | RC_WMS_17

Tension

d’alimentation [V~] / 230/50

Fréquence [Hz]

Puissance nominale 1500 1500 1500 2400

(W] 2400 2400 2100 4200

Classe de protection |

(RC_WMS_10 - RC_WMS_16) IPX0

cl IP
e (RC_WMS_17)IPX3

Di . ( 430 x 300 x 400 x 470 x 400 x 300 x 430 x 430 x

h:uteur) [mm] 430 x 430 x 430 x 430 x 300 x 420 x 430 x 420 x
670 670 730 680

Poids [kg] 28 3 o =

Temps de cuisson Environ. 60-120

pour un lot [s]

Nombre de cones 1 4

par cycle a 2




1. Description générale

Le manuel est destiné a aider a une utilisation slre et fiable. Le produit est congu et
fabriqué dans un respect strict des spécifications techniques, avec les technologies et
les composants les plus récents et conformément aux normes de qualité les plus

élevées.

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE PRESENT MODE

D’EMPLOI AVANT DE COMMENCER A UTILISER LE
PRODUIT.

Pour garantir le fonctionnement long et fiable de I'appareil, assurez-vous de I'utiliser et
de I'entretenir correctement en suivant les directives de ce manuel d'instructions. Les
données techniques et les spécifications de ce manuel sont a jour. Le fabricant se
réserve le droit d'apporter des modifications pour améliorer la qualité. Compte tenu du
progres technique et de la possibilité de réduire le bruit, I'unité est congue et construite
de telle maniere que les risques résultant des émissions sonores soient réduits au
niveau le plus bas possible.

Explication des symboles

€

Le produit répond aux exigences des normes de sécurité applicables.

Veuillez lire attentivement le mode d’emploi ci-dessous avant d’utiliser
le produit.

Produit recyclable.

PRUDENCE! ou AVERTISSEMENT ! ou SOUVENEZ-VOUS ! décrire une
situation (panneau d’avertissement général).

Porter des gants de protection.

ATTENTION ! Risque d’électrocution !

B> > @

ATTENTION ! Risque d’écrasement des mains




Ne touchez pas !

Attention ! La surface chaude peut provoquer des brdlures !

Uniquement pour une utilisation a l'intérieur.

=
0

ATTENTION ! Les illustrations de ce manuel sont fournies a titre indicatif
uniquement et peuvent différer dans certains détails du produit réel.

2. Sécurité de 'exploitation

AATTENTION! Lire tous les avertissements et instructions de sécurité. Le non-
respect des avertissements et des instructions peut entrainer un choc électrique, un
incendie et/ou des blessures graves, voire la mort.

Le terme « appareil » ou « produit » dans les avertissements et la description des
instructions fait référence :
MACHINE A CORNET DE GLACE

2.1. Sécurité électrique

a) La fiche de I'appareil doit étre compatible avec la prise de courant. Ne pas
modifier la fiche de quelque maniére que ce soit. Les fiches d’origine et les
prises correspondantes réduisent le risque d'électrocution.

b) Evitez tout contact avec des pieces mises a la terre telles que des tuyaux, des
radiateurs, des cuisiniéres et des réfrigérateurs. Il existe un risque accru de
choc électrique si votre corps est mis a la terre et touche |'appareil alors qu'il
est exposé a la pluie directe, a une chaussée mouillée ou si vous travaillez dans
un environnement humide. La pénétration d’eau dans I'appareil augmente le
risque d'endommagement et d'électrocution.

c) Ne pastoucher a I'appareil avec des mains mouillées ou humides.



d)

Ne pas utiliser le cable de maniére non conforme. Ne jamais I'utiliser pour
déplacer I'appareil ou pour retirer la fiche de la prise. Gardez le cordon éloigné
des sources de chaleur, de I'huile, des bords tranchants ou des pieces mobiles.
Les fils endommagés ou emmélés augmentent le risque d’électrisation.

S'il est impossible d’éviter I'utilisation de I"appareil dans un environnement
humide, il est nécessaire d’utiliser un dispositif de courant résiduel (RCD).
L'utilisation d’un dispositif de courant résiduel RCD réduit le risque
d’électrocution.

Il est interdit d’utiliser I'appareil si le cable d’alimentation est endommagé ou
présente des signes évidents d’usure. Seul un électricien qualifié ou le service
aprés-vente du fabricant peuvent replacer le cable d’alimentation
endommagé.

Afin d’éviter tout risque d'électrocution, ne pas immerger le cable, la fiche ou
le dispositif lui-méme dans I'eau ou tout autre liquide. Ne pas utiliser I'appareil
sur des surfaces humides. Ne pas utiliser I'appareil sur des surfaces humides.
ATTENTION - DANGER DE MORT ! Lors du nettoyage ou de I'utilisation de
I'appareil, ne jamais I'immerger dans I'’eau ou dans d’autres liquides.

Ne laissez pas I'appareil étre mouillé. Risque d’électrocution !

2.2. Sécurité au travail

a)

b)

Gardez la zone de travail bien rangée et bien éclairée. Tout désordre ou
mauvais éclairage risquent d’entrainer des accidents. Soyez prévoyant,
surveillez ce que vous faites et faites preuve de bon sens lorsque vous utilisez
I'appareil.

N'utilisez pas I'appareil dans une zone explosive, par exemple en présence de
liquides, de gaz ou de poussieres inflammables.

En cas des doutes concernant le bon fonctionnement de I'appareil et son
endommagement, contactez le service du fabricant.

Le produit ne peut étre réparé que par le service aprés-vente du fabricant. Ne
pas réparer I'appareil par ses propres soins !

En cas d’incendie ou de départ de feu, n’utilisez que les extincteurs a poudre
ou a neige (CO2) pour éteindre I'appareil sous tension.

L'accés au poste de travail est interdit aux enfants et aux personnes non
autorisées.

Utilisez le produit dans un endroit bien ventilé.

Conserver le mode d’emploi pour référence future. Si I'appareil est confié a
des tiers, le mode d’emploi doit également étre remis avec celui-ci.

Tenir hors de portée des enfants les éléments d’emballage et les petits
éléments d’assemblage.

Stocker le produit hors de la portée des enfants et des animaux.



k)

Lorsque le produit est utilisé avec d’autres dispositifs, il est impératif de
respecter les manuels d’utilisations des appareils concernés.

f Important ! Assurez la sécurité des enfants et des autres personnes

2.3.

a)

b)

présentes lors de I'utilisation de I'équipement.

Sécurité personnelle

N'utilisez pas cet appareil si vous étes fatigué, malade ou sous l'influence de
I'alcool, de drogues ou de médicaments susceptibles de nuire a votre capacité
a utiliser I'appareil.

L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) ayant des fonctions mentales, sensorielles ou intellectuelles réduites
ou par des personnes manquant d'expérience et/ou de connaissances, a moins
qgu'elles ne soient supervisées ou n'aient été instruites par une personne
responsable de leur sécurité sur la fagon de faire fonctionner I'appareil.
L'unité peut étre utilisée par des personnes physiquement aptes, capables de
I'utiliser et correctement formées, qui ont lu ce manuel d'instructions et ont
été formées en matiére de sécurité et de santé au travail.

Soyez vigilant et raisonnable lorsque vous utilisez I'appareil. Un instant
d'inattention pendant I'opération peut entrainer des blessures graves.

Lors de ['utilisation de I'appareil, utilisez les équipements de protection
individuelle nécessaires énumérés au point 1 de la signification des symboles.
L'utilisation d’équipements de protection individuelle appropriés et agrées
réduit le risque de blessure.

Ne portez pas de vétements amples ni de bijoux. Garder vos cheveux, vos
vétements et vos gants hors des éléments mobiles. Les vétements amples, les
bijoux ou les cheveux longs peuvent étre happés par les pieces mobiles.

Cet appareil n’est pas un jouet. Les enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec le produit.

Ne placez pas vos mains ou des objets a l'intérieur de I'appareil en cours
d'exécution !

2.4. Utilisation siire de I'appareil

a)

b)

Assurez-vous que la roue est installée de maniere stable. Utilisez des outils
adaptés a l'usage concerné. Un produit correctement sélectionné effectuera
un travail meilleur et plus sar pour lequel il a été congu.

Débranchez l'appareil de [l'alimentation électrique avant le réglage, le
nettoyage ou I'entretien. Cela réduit le risque de démarrage accidentel.



c) Gardez le produit inutilisé hors de la portée des enfants et de toute personne
non familiére avec I'appareil ou ce manuel. Tout appareil est dangereux s’il est
manipulé par un utilisateur inexpérimenté.

d) Maintenir I'appareil en bon état technique. Avant chaque intervention, vérifier
qu’il n’y a pas de dommages généraux ou liés aux pieces mobiles (fissures des
piéces et composants ou toute autre condition pouvant affecter le
fonctionnement sur de I'appareil). S'il est endommagé, renvoyez I'appareil
pour réparation avant utilisation.

e) Sécuriser 'appareil contre les enfants.

f)  Lestravaux de réparation ou d’entretien ne doivent étre effectués que par un
personnel qualifié avec des pieces de rechange originales. Cela garantira la
sécurité d’utilisation.

g) Pour assurer l'intégrité opérationnelle de I'appareil, ne retirez pas les
protections installées en usine ni ne desserrez les vis.

h)  Lors du transport et du déplacement de I'appareil du lieu de stockage au lieu
d’utilisation, respectez les regles de santé et de sécurité relatives a la
manutention manuelle en vigueur dans le pays ou I'appareil est utilisé.

i) Il est interdit de déplacer et de manipuler I'appareil lors de son
fonctionnement.

i) Ne laissez pas I'appareil allumé sans surveillance.

k)  Nettoyez régulierement I'appareil afin d’éviter une accumulation permanente
de saletés.

I)  Cet appareil n’est pas un jouet. Il est interdit aux enfants sans supervision
d’une personne adulte d’effectuer les travaux d’entretien et de maintenance.

m) Il est interdit d’apporter une quelconque modification a I'appareil afin de
changer ses paramétres ou sa construction.

n) Tenez I'appareil a I'écart des sources de chaleur et de feu.

0) Assurez-vous que la roue est installée de maniere stable.

p) N’obstruez pas les orifices de ventilation de I'appareil !

ATTENTION ! Bien que le produit ait été congu pour étre siir et
dispose de protections adéquates et malgré les dispositifs de
sécurité supplémentaires fournis a l'utilisateur, il existe toujours un
léger risque d'accident ou de blessure lors de la manipulation du
produit. Il est recommandé de faire preuve de prudence et de bon
sens lors de son utilisation.

3. Mode d'emploi

Le produit est destiné a la cuisson de cornets de glace.



Le produit est destiné a un usage commercial.
L’utilisateur est responsable de tout dommage résultant d’'une utilisation non
conforme du produit.

3.1. Présentation du produit

RC_WMS_11 (autres similaires)

Levier de serrage de forme interne

Formulaire interne

Leviers de serrage de forme externe

Formulaire externe

Bouton de contrdle de température de forme interne avec voyant de
contrdle de chauffage

Bouton de contrdle de température de forme externe avec voyant de
controle de chauffage
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G. Sortie cone préte
H. Dispositif d'application de pate
. Spatule
J.  Chauffage de rechange
3.2. Préparation au fonctionnement

PLACEMENT DE L'APPAREIL :

La température ambiante ne doit pas dépasser 40 °C et I’humidité relative 85 %.
Placez I'appareil de maniére a assurer une bonne circulation d’air. Respectez une
distance minimale de 20 cm de chaque paroi de I'appareil. Gardez I'appareil a I'écart
de toute surface chaude. Utilisez toujours |'appareil sur une surface plane, stable,
propre, ignifuge et seche et hors de portée des enfants et des personnes ayant des
fonctions mentales, sensorielles et intellectuelles réduites. Placez I'appareil de
maniére a ce que la prise de courant soit accessible a tout moment. Assurez-vous
qgue l'alimentation électrique de I'appareil correspond aux informations indiquées
sur la plaque signalétique ! Nivelez la machine sur la surface sur laquelle elle
fonctionnera. Vérifiez le serrage de toutes les vis avant de travailler avec la machine.

Avant la premiere utilisation, lavez soigneusement les pieces de la machine qui
entrent en contact avec les aliments. Vérifiez ensuite le fonctionnement des
mécanismes a vide et sans électricité. Tout d’abord, vérifiez la fluidité du
mouvement intérieur de la forme et I'ajustement des deux formes |’'une par rapport
a I'autre. Les parties mobiles de la colonne, etc. peuvent étre lubrifiées avec un
lubrifiant spécial destiné aux appareils entrant en contact avec les aliments (par
exemple huile de saindoux - stéarine).

3.3. Utilisation de I'appareil

3.3.1 Avant la premiére utilisation

Avant la premiere utilisation, joignez les éléments de la forme
inférieure et supérieure, puis allumez I'appareil en réglant les deux
boutons de contrdle de la température sur 200 °~ C. Au début,
I'appareil peut émettre de la fumée et une odeur désagréable, qui
disparaitront avec le temps - celles-ci il y a des résidus d'huile de
conservation, de peinture thermique, etc. - c'est tout a fait normal.
Apres avoir atteint la température réglée (environ 30 a 40 minutes
apres le démarrage), le voyant situé a co6té du bouton du formulaire
s'éteindra. Si l'odeur désagréable et la fumée disparaissent, |'appareil
est prét a I'emploi - avant de le réutiliser aprés refroidissement,
nettoyez les piéces qui entrent en contact avec les aliments.



3.3.2

Cuisson d'essai
Avant de commencer a cuire des cornets de glace, vous devez d'abord
effectuer un essai de cuisson pour ajuster la température, la durée et
la consistance des cornets a vos propres besoins et tester la recette
de la pate.
Il existe de nombreuses recettes différentes pour la pate a cornets de
créme glacée, alors assurez-vous de tester la vbtre et de choisir celle
qui correspond le mieux a vos besoins. En général, les ingrédients de
base de la pate a cornets sont : la farine (finement moulue, de haute
qualité), les ceufs, I'huile végétale, la levure chimique et, si désiré, le
sucre, le lait, les épices (par exemple cannelle, vanille) ou les arémes
et colorants comestibles.

e Placez un plateau ou un autre plat pour cornets de glace a c6té de
la sortie de cuisson.

e Soulevez la forme supérieure, assemblez les deux moitiés
inférieures et verrouillez-les afin qu'elles soient bien fermées.

e Lubrifiez (par exemple avec un pinceau) avec un peu d'huile
végétale les cavités des formes inférieure et supérieure afin que le
cone ne colle pas a la forme.

o Chargez la pate dans la forme inférieure a l'aide du dispositif
fourni, c'est-a-dire placez-la uniformément sur la forme inférieure
et tenez-la d'une main, de l'autre inclinez les leviers pour
appliquer la portion de pate exactement dans les découpes de la
forme inférieure.

e Appuyez la forme supérieure contre la forme inférieure et apres
env. 90 secondes le relever pour vérifier I'aspect du cornet : s'il est
encore cru (pas assez cuit), prolonger le temps de cuisson ou
augmenter la température des deux formes ; s'il est trop brun
(brailé), le temps doit étre correctement raccourci ou la
température des deux formes doit étre légérement abaissée. En
revanche, lorsque la partie supérieure du cornet est cuite, alors
que la partie inférieure est insuffisamment cuite ou que la partie
intérieure est cuite et la partie extérieure est crue (ou vice versa),
il faut augmenter la température de la forme supérieure ou
inférieure. ou diminué, selon la situation.

e Pour chaque changement de température et de temps, le saut
dans le temps ne doit pas dépasser 5 a 10 secondes.

e Ne dépassez pas la valeur de température de 250 ° C pour la forme
supérieure et de 240 ° C pour la forme inférieure.

e Retirezimmédiatement les restes de pate du ou sur le moule (par
exemple a l'aide de la spatule fournie) pour éviter de renverser la
pate ou de déformer le produit cuit.
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3.4.

Le cycle de travail optimal entre la cuisson et la pause de
réchauffage est de 2 a 2,5 minutes.

Aprés avoir déterminé les parametres optimaux, vous pouvez
commencer a cuisiner correctement...

Une bonne cuisson
La procédure pour une cuisson normale est la suivante :

Joignez les deux parties de la forme inférieure ensemble et
verrouillez-les.

Appliquez la pate sur le(s) formulaire(s) a I'aide de l'appareil
fourni.

Appuyez la forme supérieure contre la forme inférieure - en
douceur, sans vous précipiter. Lorsque vous appuyez la forme
supérieure sur la forme inférieure, ne le faites pas aussi loin que
possible du premier coup, mais répétez le mouvement 2 a 4 fois,
soit environ 2 a 3 cm avant le positionnement final, relachez pour
étaler la forme. pate mieux sous la forme et en libérer le reste de
I'air. Ce n'est qu'alors que la forme supérieure doit étre verrouillée
dans la forme inférieure.

Soulevez la forme supérieure.

Si nécessaire, utilisez la spatule fournie pour retirer toute pate
restante du moule.

Faites glisser la forme inférieure et retirez les produits de
boulangerie par la sortie.

REMARQUE : lors de la cuisson, la température des moules peut
baisser légérement et c'est normal, il faut donc dans ce cas
I'augmenter de 10 ° C pour chacune des formes. Si la température
ne peut pas atteindre la température réglée, arrétez
temporairement la cuisson jusqu'a ce que l'appareil atteigne la
température réglée.

Si les produits de boulangerie collent au moule, ils doivent étre
lubrifiés avec de I'huile végétale avant chaque application de pate.

Nettoyage et entretien

a) Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation.

b) Débranchez la fiche de la prise et laissez refroidir complétement I'appareil
avant chaque nettoyage, réglage, changement d’outillage ou lorsque I'appareil
n’est pas utilisé.

c) Seuls les produits de nettoyage doux congus pour le nettoyage des surfaces en
contact avec les aliments peuvent étre utilisés pour nettoyer I'appareil.

d) Aprés chaque nettoyage, séchez tous les composants avant de réutiliser
I'appareil. Nettoyez I'ensemble de I'unité, a I'exception des pieces mobiles.



Celles-ci doivent étre lubrifiées pour un fonctionnement fluide avec de la
graisse/huile approuvée pour une utilisation dans l'industrie alimentaire.

e) Conservez I'appareil dans un endroit sec et frais, a I'abri de I'humidité et des
rayons directs du soleil.

Il est interdit de tremper I'appareil avec un jet d’eau ou de I'immerger dans
I'eau.

g) Veillez a ce que I'eau ne pénetre pas par les orifices du boitier.

h)  Nettoyez les orifices de ventilation avec un pinceau et de I'air comprimé.

i Effectuez des inspections réguliéres de I'appareil pour vous assurer qu’il est en
bon état de fonctionnement et qu’aucun dommage n’est survenu.

Nettoyez avec un chiffon doux et [égerement humide.

k)  N'utilisez pas d'objets tranchants et/ou métalliques (par exemple une brosse
métallique ou une spatule métallique) pour le nettoyage car ils pourraient
endommager la surface du matériau de I'appareil.

Ne nettoyez pas I'appareil avec des substances acides, des produits médicaux,
des diluants, du carburant, de I'huile ou d'autres produits chimiques car cela
pourrait endommager I'appareil.

ELIMINATION DES APPAREILS USAGES.

A la fin de sa vie utile, ce produit ne doit pas &tre jeté avec les déchets ménagers
normaux, mais doit étre apporté a un point de collecte pour le recyclage des
appareils électriques et électroniques. Ceci est indiqué par le symbole sur le
produit, le mode d'emploi ou I'emballage. Les matériaux utilisés dans I'appareil
peuvent étre réutilisés conformément a leur marquage. En réutilisant, en
recyclant ou en appliquant d'autres formes d'utilisation des machines usagées,
vous apportez une contribution significative a la protection de notre
environnement.

L'administration locale vous fournira des informations sur le point approprié pour
I'élimination des appareils usagés..



Questo manuale di istruzioni & stato tradotto con la traduzione
automatica. Ci sforziamo costantemente di fornire una traduzione

accurata. Tuttavia, nessuna traduzione automatica & perfetta, né

intende sostituire la traduzione umana. |l manuale di istruzioni ufficiale

e nella versione inglese. Eventuali discrepanze o differenze create dalla

traduzione non sono vincolanti e non hanno alcun effetto legale ai fini

della conformita o dell'esecuzione.

In caso di domande relative

all'accuratezza delle informazioni contenute nel manuale di istruzioni,

consultare la versione inglese dei contenuti, in quanto questa € la

versione ufficiale.

Dati tecnici

Descrizione del

Valore del parametro

parametro
Nome del Macchina per coni gelato
prodotto
Modello RC_WMS_10 | RC_WMS_11 | RC_WMS_12 | RC_WMS_13
RC_WMS_14 | RC_WMS_15 | RC_WMS_16 | RC_WMS_17
Tensione di
alimentazione
[V~]/ Frequenza 230/50
[Hz]
Potenza nominale 1500 1500 1500 2400
(W] 2400 2400 2100 4200
Classe di |
protezione
Classe [P (RC_WMS_10 - RC_WMS_16) IPXO0
(RC_WMS_17) IPX3
Dimensioni 430x300x650 | 400x470x665 | 400x300x650 | 430x430x670
(larghezza x
profondita x 430x430x670 | 430x430x670 | 300x420x730 | 430x420x680
altezza) [ mm)]
45 45 45 78
Peso [ke] 78 78 48 70
Tempo di cottura
per una porzione ca. 60-120
[s]
Numero di coni 1 4
per un ciclo 4 4




1. Descrizione generale

I manuale ha lo scopo di assistere nell'uso sicuro e affidabile. |l prodotto & progettato
e fabbricato rigorosamente secondo le specifiche tecniche utilizzando la tecnologia e i
componenti pill recenti e mantenendo i piu alti standard di qualita.

LEGGERE ATTENTAMENTE E COMPRENDERE QUESTO
MANUALE PRIMA DI INIZIARE IL LAVORO.

Per garantire il funzionamento lungo e affidabile del dispositivo, assicurarsi di utilizzarlo
e mantenerlo correttamente seguendo le linee guida contenute in questo manuale di
istruzioni. | dati tecnici e le specifiche di questo manuale sono aggiornati. Il produttore
si riserva il diritto di apportare modifiche per migliorare la qualita. Tenendo conto del
progresso tecnico e della possibilita di ridurre il rumore, l'unita & progettata e costruita
in modo tale che i rischi derivanti dalle emissioni acustiche siano ridotti al livello piu
basso possibile.

Spiegazione dei simboli

Il prodotto soddisfa i requisiti degli standard di sicurezza pertinenti.

Prima dell’uso bisogna prendere visione del manuale.

ATTENZIONE! o ATTENZIONE! oppure RICORDA! descrivere una
situazione (segnale di pericolo generale).

C€
¥,
E Prodotto riciclabile.
A\

Indossare guanti di protezione.

ATTENZIONE! Pericolo di folgorazione!

ATTENZIONE! Pericolo di schiacciamento delle mani

B> B>




Non toccare!

Attenzione! La superficie calda puo causare ustioni!

Da utilizzare esclusivamente all’interno dei locali.

=
0

ATTENZIONE! Le illustrazioni in questo manuale hanno il carattere
illustrativo e possono differire in alcuni dettagli dall'aspetto reale del
prodotto.

2. Sicurezza d'uso

AATTENZIONE! Leggere tutte le avvertenze e le istruzioni di sicurezza. La mancata
osservanza delle avvertenze e delle istruzioni puo provocare scosse elettriche, incendi
e/o lesioni gravi o mortali.

Il termine “dispositivo” o “prodotto” nelle avvertenze e nella descrizione delle istruzioni
si riferisce a:
Macchina per coni gelato.

2.1. Sicurezza elettrica

a) Laspinadel dispositivo deve essere adattata alla presa. Non modificare la spina
in alcun modo. Le spine originali e le prese corrispondenti riducono il rischio di
scosse elettriche.

b) Evitare di toccare i componenti con messa a terra come tubi, radiatori, fornelli
e frigoriferi. Esiste un rischio maggiore di scosse elettriche se il corpo &
collegato a terra e tocca il dispositivo mentre & esposto alla pioggia diretta, a
un pavimento bagnato o mentre lavora in un ambiente umido. La penetrazione
dell’acqua nel dispositivo aumenta il rischio di danneggiamento o di
folgorazione.

c)  Non toccare il dispositivo con mani bagnate o umide.



d)

Non usare il cavo dell’alimentazione in modo inadeguato. Non utilizzare mai il
cavo per trasportare il dispositivo per tirare o estrarre la spina dal contatto.
Tenere il cavo lontano da fonti di calore, olio, spigoli vivi o parti in movimento.
| cavi danneggiati o aggrovigliati aumentano il rischio di scosse elettriche.

Se & inevitabile utilizzare il dispositivo in un ambiente umido, & necessario
applicare l'interruttore differenziale (RCD). L'utilizzo di un RCD riduce il rischio
di scosse elettriche.

E vietato utilizzare il dispositivo se il cavo di alimentazione & danneggiato o
mostra segni visibili di usura. Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato o dal servizio di assistenza del
produttore.

Per evitare scosse elettriche, non immergere il cavo, la spina o il dispositivo
stesso in acqua o altri liquidi. E vietato utilizzare il dispositivo su superfici
bagnate.

ATTENZIONE - PERICOLO DI MORTE! Durante la pulizia o l'utilizzo del
dispositivo, non immergerlo mai in acqua o altri liquidi.

Non permettere che |'apparecchio si bagni. Pericolo di folgorazione!

2.2. Sicurezza sul posto di lavoro

a)

b)

Mantenere I'area di lavoro ordinata e ben illuminata. Il disordine o la scarsa
illuminazione possono provocare incidenti. Sii lungimirante, osserva cio che
stai facendo e usa il buon senso quando usi l'unita.

Non utilizzare I'unita in un'area esplosiva, ad esempio in presenza di liquidi, gas
o polvere infiammabili.

In caso di dubbi relativi al corretto funzionamento del dispositivo o
constatazione di un danno, occorre contattare I'assistenza tecnica del
produttore.

Le riparazioni devono essere eseguite solo dall’assistenza tecnica del
produttore. Riparare il dispositivo in autonomia & severamente vietato!

In caso di incendio o di accensione del fuoco, si devono usare solo estintori a
polvere o a neve (CO2) per spegnere |'apparecchio sotto tensione.

Non sono ammessi bambini o persone non autorizzate nell'area di lavoro.
Utilizzare I'apparecchio in luogo ben ventilato.

Conservare il manuale d’istruzioni per il futuro utilizzo. Se il dispositivo deve
essere affidato ai terzi, insieme ad esso va consegnato loro anche il manuale
d'istruzioni.

Tenere le gli elementi dell'imballaggio e i piccoli elementi di montaggio fuori
dalla portata dei bambini.

Tenere il dispositivo lontano dalla portata dei bambini e degli animali.
Quando si utilizza questo dispositivo insieme ad altri dispositivi, & necessario
seguire anche le altre istruzioni per |'uso.



f Ricordati! occorre proteggere bambini e altre persone durante il lavoro

2.3.

a)

b)

h)

con l'aparecchio.

Sicurezza personale

Non utilizzare questo dispositivo se si & stanchi, malati o sotto l'influenza di
alcol, droghe o farmaci che potrebbero compromettere la capacita di utilizzare
il dispositivo.

Il dispositivo non & destinato a essere utilizzato da persone (compresi i
bambini) con funzioni mentali, sensoriali o intellettuali ridotte o da persone
prive di esperienza e/o conoscenza, a meno che non siano supervisionate o
abbiano ricevuto istruzioni da una persona responsabile della loro sicurezza su
come utilizzarlo. utilizzare il dispositivo.

L'unita pud essere utilizzata da persone fisicamente idonee, in grado di
utilizzarla e adeguatamente addestrate, che hanno letto questo manuale di
istruzioni e sono state addestrate in materia di sicurezza e salute sul lavoro.
Bisogna prestare attenzione, usare il buon senso durante il funzionamento
dell’apparecchio. Un attimo di disattenzione durante |'operazione potrebbe
causare gravi lesioni personali.

Usare i dispositivi di protezione individuale necessari quando si lavora con
I'apparecchio, come specificato nella sezione 1 della spiegazione dei simboli.
L'uso di dispositivi di protezione individuale appropriati e approvati riduce il
rischio di lesioni.

Non indossare abiti larghi o gioielli. Tenere i capelli, i vestiti e i guanti lontani
dalle parti in movimento. Abiti sciolti, gioielli o capelli lunghi possono rimanere
impigliati nelle parti in movimento.

L’apparecchio non & un giocattolo. | bambini devono essere sorvegliati affinché
non giochino con il dispositivo.

Non inserire le mani né oggetti all’'interno del dispositivo in funzione!

2.4. Utilizzo sicuro del dispositivo

a)

b)

Assicurarsi che la ruota sia posizionata in modo stabile. Utilizzare strumenti
adatti all'applicazione. Un prodotto correttamente selezionato svolgera un
lavoro migliore e pil sicuro per il quale & stato progettato.

Prima di iniziare la regolazione, la pulizia e la manutenzione dell’apparecchio,
occorre scollegarlo dall’alimentazione. Questa misura preventiva riduce il
rischio di messa in moto accidentale.



c) Conservare gli apparecchi inattivi fuori dalla portata dei bambini e delle
persone che non conoscono l'apparecchio o queste istruzioni d’uso. |
dispositivi sono pericolosi se utilizzati da persone senza esperienza.

d) Mantenere il dispositivo in buono stato tecnico. Controllare prima di ogni
operazione che non ci siano danni generali o relativi alle parti in movimento
(crepe nelle parti e nei componenti o qualsiasi altra condizione che possa
influenzare il funzionamento sicuro del dispositivo). Se danneggiato, restituire
il dispositivo per la riparazione prima dell'uso.

e) Conservare il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.

f)  La riparazione e la manutenzione delle apparecchiature dovrebbero essere
effettuate dal personale qualificato utilizzando esclusivamente parti di
ricambio originali. Cio garantira un utilizzo sicuro.

g) Perassicurare I'integrita operativa progettata dell'apparecchio, non rimuovere
le coperture installate in fabbrica o allentare le viti.

h) Durante il trasporto e lo spostamento dell'apparecchio dal luogo di stoccaggio
a quello di utilizzo, si deve tener conto delle norme di sicurezza e di salute per
la movimentazione manuale in vigore nel paese in cui |'apparecchio viene
utilizzato.

i) E vietato muovere, spostare o ruotare |'apparecchio durante il funzionamento.

j) Non lasciare I'apparecchio acceso senza sorveglianza.

k)  Pulire regolarmente I'apparecchio per evitare un accumulo permanente di
sporco.

[)  L'apparecchio non & un giocattolo. Le operazioni di pulizia e di manutenzione
non devono essere effettuate da bambini senza sorveglianza.

m) E vietato intervenire sul design del dispositivo per modificarne i parametri o la
costruzione.

n) Tenere il dispositivo lontano da fonti di fuoco e di calore

0) Assicurarsi che la ruota sia posizionata in modo stabile.

p) Non coprire i fori di ventilazione dell’apparecchio.

& ATTENZIONE! Sebbene il prodotto sia stato progettato per essere
sicuro e disponga di protezioni adeguate e nonostante le
caratteristiche di sicurezza aggiuntive fornite all'utente, esiste
ancora un lieve rischio di incidente o lesioni durante Ila
manipolazione del prodotto. Si consiglia procedere con cautela e
mantenere il buon senso durante I'utilizzo.

3. Istruzioni per l'uso

Il prodotto & destinato alla cottura di coni gelato.



Il prodotto e destinato all'uso commerciale.
L'utente e responsabile di qualsiasi danno derivante da un uso improprio.

3.1. Panoramica del Prodotto

RC_WMS_11 (altri simili)

Leva di bloccaggio della forma interna

Forma interna

Leve di bloccaggio forma esterna

Forma esterna

Manopola di controllo della temperatura del modulo interno con spia di
controllo del riscaldamento

Manopola di controllo della temperatura del modulo esterno con spia di
controllo del riscaldamento

G. Uscita cono pronto
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H. Dispositivo per I'applicazione dell'impasto
. Spatola
J. Riscaldatore diriserva

3.2. Preparazione al lavoro

POSIZIONAMENTO DELL’APPARECCHIO

La temperatura ambiente non deve superare i 40°C e I'umidita relativa non deve
superare 1'85%. L'apparecchio deve essere posizionato in modo da garantire una
buona circolazione dell'aria. Bisogna mantenere una distanza minima di 20 cm da
ogni parete dell'apparecchio. Tenere I'apparecchio lontano da qualsiasi superficie
calda. Utilizzare sempre l'apparecchio su una superficie piana, stabile, pulita,
ignifuga e asciutta e fuori dalla portata dei bambini e delle persone con funzioni
mentali, sensoriali e intellettuali ridotte. L'apparecchio deve essere collocato in
modo tale che la spina di alimentazione possa essere raggiunta in qualsiasi
momento. Assicurarsi che I'alimentazione elettrica dell'apparecchio corrisponda ai
dati riportati sulla targhetta! Livellare la macchina sulla superficie su cui operera.
Controllare il serraggio di tutte le viti prima di lavorare con la macchina.

Prima del primo utilizzo lavare accuratamente le parti della macchina che entrano
in contatto con gli alimenti. Successivamente, controlla il funzionamento dei
meccanismi a vuoto e senza elettricita. Prima di tutto, controlla la scorrevolezza del
movimento della forma interna e I'adattamento di entrambe le forme tra loro. Le
parti mobili della colonna, ecc. possono essere lubrificate con un lubrificante
speciale destinato ai dispositivi che entrano in contatto con gli alimenti (es. olio di
strutto - stearina).

3.3. Utilizzo del dispositivo.

3.3.1 Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo, unire gli elementi della forma inferiore e
superiore, quindi accendere il dispositivo impostando entrambe le
manopole di controllo della temperatura su 200 ~ C. Inizialmente,
I'unita potrebbe emettere fumo e un odore sgradevole, che passera
nel tempo - questi sono residui di olio conservante, vernice termica,
ecc. - questo é del tutto normale. Una volta raggiunta la temperatura
impostata (circa 30-40 minuti dall'avvio), la spia accanto alla
manopola della forma si spegnera. Se |'odore sgradevole e il fumo
scompaiono, |'apparecchio € pronto per l'uso: prima di riutilizzarlo
dopo il raffreddamento, pulire le parti che entrano in contatto con gli
alimenti.



3.3.2

Prova di cottura

Prima di iniziare a cuocere i coni gelato, dovresti prima effettuare una
prova di cottura per adattare la temperatura, il tempo e la
consistenza dei coni alle tue esigenze e testare la ricetta dell'impasto.
Esistono molte ricette diverse per I'impasto del cono gelato, quindi
assicurati di testare la tua e scegliere quella piu adatta alle tue
esigenze. In generale, gli ingredienti base dell'impasto del cono sono:
farina (macinata fine, di alta qualita), uova, olio vegetale, lievito e, se
desiderato, zucchero, latte, spezie (ad es. cannella, vaniglia) o aromi
e coloranti commestibili.

Posizionare una teglia o un altro piatto per coni gelato accanto
all'uscita di cottura.

Sollevare la forma superiore e unire le due meta inferiori e
bloccarle in modo che siano ben chiuse.

Lubrificare (ad esempio con un pennello) con un po' di olio
vegetale le cavita della forma inferiore e superiore in modo che il
cono non si attacchi alla forma.

Caricare l'impasto nella forma inferiore utilizzando I'apposito
dispositivo, cioé posizionarlo uniformemente sulla forma inferiore
e tenerlo con una mano, con l'altra inclinare le leve per applicare
la porzione di pasta esattamente negli intagli della forma inferiore.
Premere la forma superiore contro quella inferiore e dopo ca.
Alzatela per 90 secondi per verificare I'aspetto del cono: se &
ancora cruda (poco cotta), allungate il tempo di cottura o
aumentate la temperatura di entrambe le forme; se dovesse
risultare troppo dorato (bruciato) € opportuno abbreviare
opportunamente i tempi oppure abbassare leggermente la
temperatura di entrambe le forme. Quando invece la parte
superiore del cono & cotta, mentre la parte inferiore € poco cotta
oppure la parte interna & cotta e la parte esterna cruda (o
viceversa), & opportuno aumentare la temperatura della forma
superiore o inferiore. o diminuito, a seconda della situazione.

Per ogni cambiamento di temperatura e di tempo, il salto
temporale non dovrebbe essere superiore a 5-10 secondi.

Non superare il valore di temperatura di 250 ° C per la forma
superiore e di 240 ° C per la forma inferiore.

Rimuovere immediatamente eventuali residui di impasto dalla o
sulla teglia (ad esempio con l'aiuto della spatola in dotazione) per
evitare di rovesciare I'impasto o deformare il prodotto cotto.

Il ciclo di lavoro ottimale tra la cottura e la pausa di riscaldamento
e di 2-2,5 minuti.

Dopo aver determinato i parametri ottimali, puoi iniziare a
cuocere correttamente...



3.3.3  Cottura corretta

La procedura per la cottura normale ¢ la seguente:

e Unire insieme le due parti della forma inferiore e bloccarle.

e Applicare l'impasto alle forme utilizzando il dispositivo allegato.

e Premi la forma superiore contro quella inferiore, dolcemente e
senza fretta. Quando si preme la forma superiore su quella
inferiore, non farlo fino in fondo al primo tentativo, ma ripetere il
movimento 2-4 volte, cioé circa 2-3 cm prima del posizionamento
finale, lasciare andare per allargare la forma impastare meglio
nella forma e liberarne il resto dell'aria. Solo allora la forma
superiore dovrebbe essere bloccata in quella inferiore.

e Alzare la forma superiore.

e Se necessario, utilizzare la spatola inclusa per rimuovere eventuali
residui di impasto dallo stampo.

e Allontanare la forma inferiore ed estrarre i prodotti da forno
attraverso |'apertura.

e NOTA: durante la cottura la temperatura delle forme potrebbe
abbassarsi leggermente e questo & normale, quindi in questo caso
& opportuno aumentarla di 10 ° C per ciascuna delle forme. Se la
temperatura non riesce a raggiungere quella impostata,
interrompere temporaneamente la cottura finché I'apparecchio
non raggiunge la temperatura impostata.

e Se i prodotti da forno si attaccano alla forma, prima di ogni
applicazione dell'impasto & necessario lubrificarlo con olio

vegetale.
3.4. Pulizia e manutenzione

a) Pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo.

b) Prima di ogni pulizia, regolazione o sostituzione di accessori, e anche quando
I'apparecchio non & in uso, bisogna rimuovere la spina di alimentazione e
raffreddare completamente I'apparecchio.

c) Per la pulizia dell'apparecchio si possono usare solo detergenti delicati
progettati per la pulizia delle superfici a contatto con gli alimenti.

d) Dopo ogni pulizia, tutti i componenti devono essere asciugati bene prima di
utilizzare nuovamente |'apparecchio. Pulire I'intera unita tranne le parti mobili:
queste devono essere lubrificate per un funzionamento regolare con
grasso/olio approvato per I'uso nell'industria alimentare.

e) Conservare I'apparecchio in un luogo asciutto e fresco, al riparo dall'umidita e
dalla luce solare diretta.

f)  E vietato spruzzare I'apparecchio con un getto d'acqua o immergerlo in acqua.

Assicurarsi che I'acqua non penetri dalle aperture dell'alloggiamento.



h)  Pulire le aperture di ventilazione con una spazzola e aria compressa.

Eseguire ispezioni regolari dell'apparecchio per assicurarsi che sia in buone
condizioni di funzionamento e che non si siano verificati danni.

Per pulire bisogna usare un panno morbido e umido.

Non utilizzare oggetti appuntiti e/o metallici (ad es. spazzole metalliche o
spatole metalliche) per la pulizia poiché potrebbero danneggiare la superficie
del materiale dell'apparecchio.

Non pulire il dispositivo con sostanze acide, prodotti medici, diluenti,
carburante, olio o altri prodotti chimici poiché cio potrebbe danneggiare il
dispositivo.

SMALTIMENTO DEI DISPOSITIVI USURATI.

Alla fine della sua vita utile, questo prodotto non deve essere smaltito con i
normali rifiuti urbani ma va affidato a un centro di raccolta di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Cio e indicato dal simbolo sul prodotto, sulle istruzioni
per l'uso o sulla confezione. Le materie plastiche utilizzate nel dispositivo sono
adatte al riutilizzo secondo la loro etichettatura. Riutilizzando, riciclando o
applicando altre forme di utilizzo delle macchine usate, fornite un contributo
significativo alla protezione del nostro ambiente.

Per informazioni sull’'impianto adatto per lo smaltimento dei dispositivi usurati,
contattare gli organi della vostra amministrazione locale.



Este manual de instrucciones ha sido traducido automaticamente. Nos

A esforzamos constantemente por ofrecer una traduccion precisa. Sin
embargo, ninguna traduccién automatica es perfecta. Tampoco
pretende sustituir a la traduccion realizada por un ser humano. El
manual de instrucciones oficial es la versidon inglesa. Cualquier
discrepancia o diferencia en la traduccidon no es vinculante ni tiene
ningun efecto legal a efectos de cumplimiento o ejecucidn. En caso de
duda sobre la exactitud de la informacidn incluida en las instrucciones
de uso, consulte la versidn inglesa de estos contenidos, ya que esta es la
version oficial.

Caracteristicas técnicas

Descripcion del Valor del parametro

parametro
Nombre del Maquina de cono de helado
producto
Modelo RC_WMS_10 | RC_WMS_11 | RC_WMS_12 | RC_WMS_13

RC_WMS_14 | RC_WMS_15 | RC_WMS_16 | RC_WMS_17
Voltaje de
alimentacion [V~] / 230/50
Frecuencia [Hz]
Potencia nominal 1500 1500 1500 2400
(W] 2400 2400 2100 4200
Clase de |
aislamiento
(RC_WMS_10 - RC_WMS_16) IPX0

clase de IP

(RC_WMS_17)IPX3

Dimensiones
(anchura x

430x300x650 | 400x470x665 | 400x300x650 | 430x430x670

profundidad x
altura) [mm]

430x430x670 | 430x430x670 | 300x420x730 | 430x420x680

Peso [ke] 45 45 45 78
78 78 48 70

Tiempo de

horneado para un Aprox. 60-120

lote [s]

Ndmero de conos 2 1 2 4

por ciclo. 2 4 2 4




1. Descripcion general

El manual estd destinado a ayudar a un uso seguro y confiable. El producto ha sido
desarrollado y fabricado siguiendo rigurosamente las prescripciones técnicas,
utilizando la tecnologia y los componentes mas avanzados y manteniendo el maximo
nivel de calidad.

ANTES DE COMENZAR A TRABAJAR LEA ATENTAMENTE
ESTE MANUAL.

Para garantizar el funcionamiento prolongado y confiable del dispositivo, asegurese de
operarlo y mantenerlo correctamente siguiendo las pautas de este manual de
instrucciones. Las caracteristicas técnicas y los datos incluidos en este manual son
actuales. El fabricante se reserva el derecho de realizar cambios para mejorar la calidad.
Teniendo en cuenta el progreso técnico y la posibilidad de reducir el ruido, la unidad
esta disefiada y construida de tal manera que los riesgos derivados de las emisiones
sonoras se reducen al nivel mas bajo posible.

Explicacion de los simbolos

C E El producto cumple con los requisitos de las correspondientes normas
de seguridad.

Antes de utilizar, leer atentamente el manual.

Producto reciclable.

iPRECAUCION! o | ADVERTENCIA! o i RECUERDA! describir una
situacion (sefial de advertencia general).

Usar guantes de proteccion.

iADVERTENCIA! jAdvertencia de descarga eléctrica!

iADVERTENCIA! jPeligro de aplastar las manos!

B> > @




jadvertencia! jTocar la superficie caliente puede provocar quemaduras!

@ iNo toques!
]
ity

Solo para uso en interiores.

iADVERTENCIA! Las imagenes de este manual tienen caracter meramente
explicativo y los detalles de su producto pueden ser diferentes.

2. Seguridad de uso

AiADVERTENCIA! Lea todas las advertencias e instrucciones de seguridad. El
incumplimiento de las advertencias e instrucciones puede provocar descargas
eléctricas, incendios y/o lesiones graves o la muerte.

El término "dispositivo" o "producto" en las advertencias y la descripcién de las
instrucciones se refiere a:
Magquina de conos de helado.

2.1. Seguridad eléctrica

a) La clavija de la herramienta eléctrica debe coincidir con el enchufe. Nunca
modificar el enchufe de ninguna manera. Usar la clavija no modificada y el
enchufe de alimentacidn correspondiente reducird el riesgo de choque
eléctrico.

b)  Evite tocar las partes conectadas a tierra como tubos, radiadores, calderas y
frigorificos. Existe un mayor riesgo de descarga eléctrica si su cuerpo estd
conectado a tierra y toca el dispositivo mientras esta expuesto a la lluvia
directa, al pavimento mojado o mientras trabaja en un ambiente hiumedo. El
ingreso del agua a la herramienta aumenta el riesgo de averia y descargas
eléctricas.

c) No tocar el dispositivo con las manos mojadas o humedas.



d)

No usar el cable de alimentacion de forma incorrecta. Nunca manipular el
equipo ni sacar la clavija tirando del cable. Mantenga el cable alejado de
fuentes de calor, aceite, bordes afilados o piezas maéviles. Los cables dafiados
o enredados aumentan el riesgo de descarga eléctrica.

Sino se puede evitar el uso del aparato en un entorno himedo, se debe utilizar
un dispositivo de corriente residual (RCD). El uso del RCD reduce el riesgo de
descarga eléctrica.

No usar el aparato si el conductor de alimentacion esta dafiado o muestra
claros signos de desgaste. El cable de alimentacién dafiado debe ser sustituido
por un electricista cualificado o por el servicio técnico del fabricante.

Para evitar el choque eléctrico, no sumergir el cable, el enchufe o el aparato
en agua o en cualquier otro liquido. No utilizar el aparato sobre superficies
mojadas.

ATENCION: iPELIGRO DE MUERTE! Durante la limpieza o el uso del aparato, no
sumergirlo nunca en agua u otros liquidos.

No permitir que la herramienta se moje. jAdvertencia de descarga eléctrica!

2.2. Seguridad en el lugar de trabajo

a)

b)

Mantener el drea de trabajo ordenada y bien iluminada. El desorden o la mala
iluminacién pueden provocar accidentes. Sea previsor, observe lo que hace y
utilice el sentido comun al utilizar la unidad.

No utilice la unidad en un darea explosiva, por ejemplo, en presencia de
liquidos, gases o polvo inflamables.

En caso de dudas acerca del funcionamiento correcto del equipo o determinar
dafios en el mismo, contactar con el servicio técnico del fabricante.

Solo el servicio técnico del fabricante se puede encargar de la reparacion del
dispositivo. iNo realizar las reparaciones por si solo!

En caso de producirse un fuego o un incendio, solo deben utilizarse extintores
de polvo o de nieve carbdnica (CO2) para extinguir el equipo con tensién
eléctrica.

No se permite la presencia de nifios o personas no autorizadas en la zona de
trabajo.

Utilice el producto en un area bien ventilada.

Guardar este manual para futuras consultas. En caso de transmitir el equipo a
otra persona, debera entregarse también el manual de uso.

Mantener los elementos de embalaje y las partes pequefias de montaje fuera
del alcance de los nifios.

Mantener el equipo fuera del alcance de los nifios y los animales.

Si el dispositivo se utiliza conjuntamente con otros equipos, se deben observar
también las indicaciones de los demas manuales de uso pertinentes.



f iRecuerde! hay que proteger los nifios y las personas ajenas al utilizar el

2.3.

a)

b)

f)

g)

aparato.

Seguridad personal

No opere este dispositivo si esta cansado, enfermo o bajo la influencia de
alcohol, drogas o medicamentos que puedan afectar su capacidad para operar
el dispositivo.

El dispositivo no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluidos nifios)
con funciones mentales, sensoriales o intelectuales reducidas o personas que
carezcan de experiencia y/o conocimiento, a menos que estén supervisadas o
hayan sido instruidas por una persona responsable de su seguridad sobre
como operar el dispositivo.

La unidad puede ser operada por personas fisicamente capacitadas, capaces
de operarla y debidamente capacitadas, que hayan leido este manual de
instrucciones y hayan recibido capacitacion en seguridad y salud ocupacional.
Mantener precaucién y aplicar el sentido comun durante el trabajo con esta
herramienta. Un momento de distraccion durante la operacion puede
provocar lesiones personales graves.

Utilizar los equipos de proteccion individual necesarios para el trabajo con esta
herramienta, detallados en el apartado 1 explicacion de los simbolos. El uso de
los equipos de proteccion individual adecuados y certificados reduce el riesgo
de lesiones.

No usar ropa suelta ni joyas. Mantener el cabello, la ropa y los guantes lejos de
las piezas en movimiento. La ropa holgada, las joyas o el cabello largo pueden
guedar atrapados en las piezas mdviles.

El dispositivo no es un juguete. Se debe vigilar a los nifios para asegurarse de
que no jueguen con el producto.

iNo coloque sus manos ni ninglin otro objeto dentro del dispositivo en
funcionamiento!

2.4. Uso seguro del dispositivo

a)

b)

Asegurarse de la colocacidon estable de la rueda. Utilizar las herramientas
adecuadas para el tipo de trabajo. Un producto seleccionado correctamente
hara un mejor y mas seguro trabajo para el que fue disefiado.

Desconecte el dispositivo de la fuente de alimentacién antes de ajustarlo,
limpiarlo o darle servicio. Esta medida preventiva reduce el riesgo de su puesta
en marcha accidental.



d)

Mantenga el producto sin usar fuera del alcance de los nifios y de cualquier
persona que no esté familiarizada con el dispositivo o este manual. Los
dispositivos son peligrosos en manos de usuarios sin experiencia.

Mantener el dispositivo en buen estado técnico. Antes de cada uso comprobar
si hay dafios generales o dafios relacionados con las piezas mdviles (grietas en
las piezas y los elementos o cualquier otra condicidn que pueda afectar al
funcionamiento seguro del producto). Si esta dafiado, devuelva el dispositivo
para su reparacion antes de usarlo.

Mantener el equipo fuera del alcance de los nifios.

Cualquier operacion de reparacién y mantenimiento debe ser realizada por el
personal cualificado y utilizando repuestos originales. Asi la seguridad de uso
serd garantizada.

Para garantizar la integridad operativa disefiada del equipo, no retirar las
cubiertas instaladas en fabrica ni desatornillar los pernos.

Al transportar y manipular el dispositivo desde el lugar de almacenamiento al
lugar de uso, tener en cuenta las normas de prevencion de riesgos laborales
durante la manipulacidn, aplicables en el pais donde se utilizan los dispositivos.
Se prohibe mover, desplazar o girar el equipo durante su funcionamiento.

No dejar la herramienta conectada sin vigilancia.

Limpiar regularmente la herramienta para evitar la acumulaciéon permanente
de suciedad.

El dispositivo no es un juguete. Los nifios no deben realizar la limpieza y el
mantenimiento sin la supervisidn de un adulto.

No manipular la estructura del equipo para cambiar sus parametros o el
disefio.

Mantener el equipo lejos de fuentes de fuego y calor

Asegurarse de la colocacién estable de la rueda.

iNo tapar los orificios de ventilacion de la herramienta!

& iADVERTENCIA! Aunque el producto ha sido disefiado para ser
seguro y cuenta con las protecciones adecuadas y a pesar de las
caracteristicas de seguridad adicionales proporcionadas al usuario,
aun existe un ligero riesgo de accidente o lesiéon al manipular el
producto. Se recomienda mantener precaucion y actuar con sentido
comun al utilizarlo.

3. Instrucciones de uso

El producto estd destinado a la coccién de cucuruchos de helado.
El producto esta destinado a uso comercial.



La responsabilidad de todos los dafios resultantes de un uso distinto al indicado
recae sobre el usuario.

3.1. Descripcion del producto

RC_WMS_11 (otros similares)

moowpy»

n

Palanca de sujecion de forma interna

Forma interna

Palancas de sujecion de forma externa

forma externa

Perilla de control de temperatura de forma interna con lampara de control
de calefacciéon

Perilla de control de temperatura de forma externa con lampara de control
de calefaccion

Salida de cono lista



H. Dispositivo de aplicacion de masa
. Espatula
J. Calentador de repuesto

3.2. Preparacion para el trabajo

LUGAR DE USO

La temperatura de ambiente no debe exceder los 40°C y la humedad relativa no
debe exceder el 85%. El dispositivo debe estar situado de manera que garantice una
buena circulacidn de aire. Debe mantenerse una distancia minima de 20 cm de cada
pared del aparato. Mantenga el equipo alejado de cualquier superficie caliente.
Utilice siempre el aparato sobre una superficie plana, estable, limpia, ignifuga y seca
y fuera del alcance de los nifios y de las personas con funciones mentales,
sensoriales e intelectuales reducidas. El dispositivo debe estar situado en un lugar
con acceso libre al enchufe de alimentacidn. jAsegurese de que la fuente de
alimentacién del dispositivo coincida con los datos indicados en la placa de
caracteristicas! Nivele la maquina sobre la superficie sobre la que funcionara.
Verifique el apriete de todos los tornillos antes de trabajar con la maquina.

Antes del primer uso, lave cuidadosamente las piezas de la maquina que entran en
contacto con los alimentos. A continuacidén, comprobar el funcionamiento de los
mecanismos en vacio y sin electricidad. En primer lugar, comprobar la suavidad del
movimiento del encofrado interior y el ajuste de ambos encofrados entre si. Las
partes moviles de la columna, etc. se pueden lubricar con un lubricante especial
destinado a dispositivos que entran en contacto con alimentos (por ejemplo, aceite
de manteca de cerdo, estearina).

3.3. Manejo del equipo.

3.3.1 Antes del primer uso

Antes del primer uso, junte los elementos de la forma inferior y
superior, luego encienda el dispositivo ajustando ambas perillas de
control de temperatura a 200 * C. Al principio, la unidad puede emitir
humo y un olor desagradable, que desaparecera con el tiempo: estos
Hay restos de aceite conservante, pintura térmica, etc. - esto es
completamente normal. Después de alcanzar la temperatura
establecida (aproximadamente 30-40 minutos después de
comenzar), la luz indicadora al lado de la perilla del formulario se
apagara. Si el olor desagradable y el humo desaparecen, el dispositivo
estd listo para usar; antes de volver a usarlo después de enfriarlo,
limpie las partes que entran en contacto con los alimentos.



3.3.2

Horneado de prueba

Antes de comenzar a hornear conos de helado, primero debe realizar
una prueba de horneado para ajustar la temperatura, el tiempo y la
consistencia de los conos a sus propias necesidades y probar la receta
de la masa.

Hay muchas recetas diferentes de masa de cono de helado, asi que
no dejes de probar la tuya propia y elige la que mejor se adapte a tus
necesidades. En general, los ingredientes basicos de la masa para
conos son: harina (finamente molida, de alta calidad), huevos, aceite
vegetal, levadura en polvo vy, si se desea, azucar, leche, especias (p.
ej. canela, vainilla) o aromas y colorantes comestibles.

Coloque una bandeja u otro plato para cucuruchos de helado
junto a la salida de horneado.

Levante la forma superior y junte las dos mitades inferiores y
asegurelas para que queden bien cerradas.

Lubrique (por ejemplo, con un cepillo) con un poco de aceite
vegetal las cavidades de los moldes inferior y superior para que el
cono no se pegue al molde.

Cargue la masa en el molde inferior usando el dispositivo adjunto,
es decir, coléquela uniformemente en el molde inferior y
sosténgala con una mano, con la otra incline las palancas para
aplicar la porcién de masa exactamente en los cortes del molde
inferior.

Presione la forma superior contra la inferior y después de aprox.
90 segundos levantelo para comprobar el aspecto del cono: si ain
estd crudo (poco cocido), extienda el tiempo de horneado o
aumente la temperatura de ambas formas; si estda demasiado
marrén (quemado), se debe acortar adecuadamente el tiempo o
bajar ligeramente la temperatura de ambas formas. Por otro lado,
cuando la parte superior del cono esta horneada, mientras la parte
inferior estd poco cocida o la parte interior esta horneada y la
exterior cruda (o viceversa), se debe aumentar la temperatura de
la forma superior o inferior. o disminuido, dependiendo de la
situacion.

Por cada cambio de temperatura y tiempo, el salto de tiempo no
debe ser superior a 5-10 segundos.

No exceda el valor de temperatura de 250 ° C para la forma
superior y 240 ° C para la forma inferior.

Retire inmediatamente los restos de masa del molde (por ejemplo,
con la ayuda de la espatula incluida) para evitar derramar la masa
o deformar el producto horneado.

El ciclo de trabajo d6ptimo entre el horneado y la pausa para
recalentar es de 2 a 2,5 minutos.



e Después de determinar los parametros éptimos, puede comenzar

a hornear correctamente...
3.3.3 horneado adecuado

El procedimiento para una coccién normal es el siguiente:

e Une las dos partes del formulario inferior y aseguralas.

e Aplique la masa a los formularios utilizando el dispositivo adjunto.

e Presione la forma superior contra la inferior, suavemente y sin
apresurarse. Cuando presione la forma superior contra la inferior,
no lo haga hasta el fondo en el primer intento, sino repita el
movimiento 2-4 veces, es decir, unos 2-3 cm antes de la colocacion
final, suelte para extender la forma. Es mejor colocar la masa en la
formay liberar el resto del aire. Sélo entonces se debe bloquear la
forma superior en la inferior.

e Levanta la forma superior.

e Sies necesario, utilice la espatula incluida para quitar los restos de
masa del molde.

e Deslice el formulario inferior para separarlo y retire los productos
horneados a través de la salida.

e NOTA: durante el horneado, la temperatura de las formas puede
bajar ligeramente y esto es normal, por lo que en este caso se debe
aumentar 10 * C para cada una de las formas. Si la temperatura no
puede alcanzar la temperatura establecida, deje de hornear
temporalmente hasta que el aparato alcance la temperatura
establecida.

e Si los productos horneados se adhieren a la forma, se debe
engrasar con aceite vegetal antes de cada aplicacion de la masa.

3.4. Limpieza y mantenimiento

a)
b)

Limpie el dispositivo después de cada uso.

Antes de cualquier limpieza, ajuste, sustitucién de accesorios y cuando el
equipo no esté en uso, desconecte el enchufe de la red y deje que el equipo se
enfrie por completo.

Para la limpieza del equipo sélo deben utilizarse detergentes suaves
destinados a la limpieza de superficies que entren en contacto con alimentos.
Dejar secar completamente todas las piezas después de cada limpieza, antes
de volver a usar el dispositivo. Limpie toda la unidad excepto las piezas
moviles; estas deben lubricarse para un funcionamiento suave con
grasa/aceite aprobado para su uso en la industria alimentaria.

Guardar el dispositivo en un lugar fresco y seco, protegido de la humedad y de
la luz solar directa.



Esta prohibido dirigir un chorro de agua a la herramienta o sumergirla en el
agua.

g) Asegurese de que el agua no penetre a través de los orificios de carcasa.
h) Los orificios de ventilacidon deben limpiarse con un cepillo y el aire comprimido.

Se deben realizar inspecciones periddicas del equipo para asegurarse de que
estd en buen estado de funcionamiento y de que no se ha producido ningtn
dafo.

Limpiar con un pafio suave y himedo.

No utilice objetos afilados y/o metalicos (por ejemplo, cepillos de alambre o
espatulas de metal) para la limpieza, ya que pueden dafiar la superficie del
material del aparato.

No limpie el dispositivo con sustancias acidas, productos médicos, diluyentes,
combustible, aceite u otros productos quimicos, ya que esto podria dafiar el
dispositivo.

ELIMINACION DE EQUIPOS DESECHADOS.

Al final de su vida util, este producto no debe desecharse con la basura doméstica
normal, sino que debe llevarse a un punto de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electrénicos. Esto se indica mediante el simbolo en el producto, las
instrucciones de funcionamiento o el embalaje. Los materiales utilizados en este
equipo son reciclables de acuerdo con su marcado. Al reutilizar, reciclar o aplicar
otras formas de uso a las maquinas de desecho, usted contribuye de manera
significativa a la proteccion de nuestro medio ambiente.

La administracion local le proporcionara informacidn sobre el punto adecuado
para desechar los equipos usados.



Kérjiik, vegye figyelembe, hogy ez a hasznalati utmutato gépi forditassal
készilt. Arra toreksziink, hogy a forditasok a leheté legpontosabbak
legyenek, azonban egyetlen gépi forditds sem tokéletes, és nem is célja,
hogy helyettesitse az emberi forditast. A hivatalos hasznalati Utmutaté
az angol nyelvl valtozat. A forditdsban keletkezett eltérések vagy
kiilonbségek nem kotelez6 érvényliek, és nincs jogi hatasuk a
megfelel6ség vagy a végrehajtas szempontjabdl. Ha barmilyen kérdés
merdl fel a hasznalati tmutatdban szerepld informacidk pontossagaval

kapcsolatban, kérjik, hivatkozzon ezen tartalmak angol nyelv(
valtozatdra, amely a hivatalos valtozat.
MUiszaki adatok
Paraméter leirasa Paraméter értéke
Preciziés mérleg FAGYLALT TOLCSER KESZITO GEP
Modell RC_WMS_10 | RC_WMS_11 | RC_WMS_12 | RC_WMS_13
RC_WMS_14 | RC_WMS_15 | RC_WMS_16 | RC_WMS_17
Tapfeszultség [V ~]/
Frekvencia [Hz] 230/50
Névleges 1500 1500 1500 2400
teljesitmény [W] 2400 2400 2100 4200
Védelmi osztaly |
S (RC_WMS_10 - RC_WMS_16) IPXO0
y (RC_WMS_17) IPX3
Méretek (szélesség x 430 x 300 x 400 x 470 x 400 x 300 x 430 x 430 x
mélység x ma assag ) 650 665 650 670
[mn:'] §XM3gassag) ™430x430x | 430x430x | 300x420x | 430x420x
670 670 730 680
, 45 45 45 78
Suly [kl 78 78 48 70
Shtési id6 egy Kb. 60-120
adaghoz [s]
A kipok szdma egy 1 4
ciklusonként 4 4

1. Altalanos leiras

A kézikdnyv célja, hogy segitse a biztonsagos és megbizhatd haszndlatot. A termék
szigoruan a mfiszaki el6irdsoknak megfelel6en, a legljabb mdszaki megoldasok és



alkatrészek felhasznalasaval, a legmagasabb minGségi elGirasok betartasaval lett
tervezve és legyartva.

ELINDITAS ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL ES
ERTELMEZZE EZEKET AZ UTASITASOKAT.

A készilék hosszu és megbizhatd mikodésének biztositasa érdekében Ugyeljen arra,
hogy a késziiléket a jelen hasznalati utasitasban foglalt iranyelvek szerint megfeleléen
lizemeltesse és karbantartsa. A hasznalati Utmutatoban szereplé miszaki adatok és
specifikaciok naprakészek. A gydrtd fenntartja a jogot a mindség javitasa érdekében
torténd valtoztatasokra. A muszaki fejl6dést és a zajcsokkentés lehet&ségét figyelembe
véve a készlléket Ugy tervezték és épitették meg, hogy a zajkibocsatasbol eredé
kockazatokat a lehetd legalacsonyabb szintre csokkentsék.

Jelmagyarazat

c € A termék megfelel a vonatkozo biztonsagi elGirasoknak.

@ Hasznalat el6tt ismerkedjen meg az utasitassal!

VIGYAZAT! vagy FIGYELEM! vagy FIGYELEM! egy helyzet leirasa
(altaldnos figyelmeztet6 jel).

E Ujrahasznosithaté termék.
I
A\

Haszndljon véd&keszty(it.

VIGYAZAT! Vigyazat, dramutés veszélye &ll fent!

VIGYAZAT! Kézfejzizddas veszélye

B> B>

Ne nyulj hozza!




* Vigyazat! A forré fellilet égési sériilést okozhat!

Csak beltéri hasznalatra.

A\

2. A

VIGYAZAT! A hasznélati Gtmutaté illusztraciéi szemléltets jellegliek és
bizonyos részletekben eltérhetnek a termék tényleges megjelenésétdl.

felhasznalds biztonsaga

AVIGYI;\ZAT! Olvassa el az 0Osszes biztonsagi figyelmeztetést és utasitast. A
figyelmeztetések és utasitasok be nem tartdsa aramutést, tlizet és/vagy sulyos sériilést
vagy halalt okozhat.

A figyelmeztetésekben és az utasitdsok leirdsdban szereplé "eszkdz" vagy "termék"
kifejezés a kovetkez8kre vonatkozik:
FAGYLALT TOLCSER KESZITO GEP

2.1. Elektromossagra vonatkozoé biztonsagi
szabalyok
a) A készulék villdasdugdjanak illenie kell a konnektorba. A villdasdugdét semmilyen

b)

d)

modon ne modositsa. Az eredeti villdasdugok és a megfelel6 aljzatok csokkentik
az dramités kockazatat.

Kerilje a foldelt elemekkel, példaul csovekkel, radiatorokkal, tlizhelyekkel és
hit&szekrényekkel vald érintkezést. Fokozottan fennall az daramutés veszélye,
ha a teste foldelve van, és megérinti a késziiléket, mikozben kdzvetlen esének,
nedves jardanak van kitéve, vagy nedves kdrnyezetben dolgozik. A késziilékbe
juto viz noveli a sériilés és az aramiités kockazatat.

Ne érintse meg a késziiléket vizes vagy nedves kézzel!

Ne haszndlja a kabelt rendeltetésétdl eltéréen! Soha ne haszndlja a készulék
felemelésére vagy a konnektorbdl valé kihlzasra! Tartsa a kabelt tavol




héforrasoktdl, olajtdl, éles szélekt6l vagy mozgd alkatrészektél. A sérilt vagy
Osszegabalyodott vezetékek novelik az aramuiités kockazatat.

Ha nem lehet elkeriilni a termék nedves kornyezetben valé haszndlatat,
haszndljon aram-védékészuléket (RCD)! Az RCD hasznalata csokkenti az
aramités kockazatat.

Tilos a késziilék haszndlata, ha a tdpkabel megsériilt, vagy kopas jelei
észlelhet6k. A sérilt tapkabelt szakképzett villanyszerel6vel vagy a gyartd
szervizével kell kicseréltetni.

Az daramutés elkeriilése érdekében ne meritse a kabelt, a villasdugot vagy a
késziléket vizbe vagy mas folyadékba. Ne hasznalja a késziléket nedves
felleten. Tilos a késziiléket nedves fellleten hasznalni.

FIGYELEM - ELETVESZELY! Tilos a berendezést tisztitas vagy hasznalat sordn
vizbe vagy egyéb folyadékba meriteni.

Tilos a készlilék elaztatasa. Vigyazat, aramités veszélye all fent!

2.2, Munkahelyre vonatkozd biztonsagi szabalyok

a)

b)

Tartsa rendben és jol megvilagitva a munkateriiletet. A rendetlenség vagy a
rossz megyvilagitas balesetekhez vezethet. Legyen el6relato, figyeljen arra,
hogy mit csinal, és hasznalja a j6zan eszét a készilék hasznalatakor.

Ne haszndlja a készililéket robbandsveszélyes teriileten, példaul gyulékony
folyadékok, gazok vagy por jelenlétében.

Ha nem biztos abban, hogy a termék megfelel6en mikodik-e, vagy ha sérilést
taldl rajta, vegye fel a kapcsolatot a gyarté szervizével!

A berendezés javitasat kizardlag a gyarté szervize végezheti. sajat hatdskoérben
javitast végezni!

T(iz esetén por vagy szén-dioxid (CO2) tlizoltd késziilékkel oltsa el a tiizet
(olyan készulékkel, amelyet fesziiltség alatt allé elektromos berendezésekhez
terveztek).

Gyermekek vagy illetéktelen személyek nem tartézkodhatnak a munkahelyen.
A terméket jol szell6z6 helyen hasznalja.

Orizze meg a hasznélati utmutatdt, mivel késébb is szilksége lehet ra. Ha a
késziiléket atadja egy kovetkezd tulajdonosnak, a hasznalati Utmutatét is at
kell adni a termékkel egyitt.

A csomagolas részeit és az apro alkatrészeket tartsa gyermekektdl elzarva.
Tartsa tavol a késziiléket gyermekektGl és haziallatoktol!

Ha ezt az késziiléket mas késziilékkel egylttesen hasznalja, vegye figyelembe
a tobbi készilék hasznalati utasitast is!

f Ne feledje! Haszndlat kdzben ligyeljen a gyermekek és a kozelben

tartdzkodok testi épségére!



2.3. Személyekre vonatkozd biztonsagi szabalyok

a) Ne kezelje ezt a késziiléket, ha faradt, beteg, vagy olyan alkohol, kabitoszer
vagy gyobgyszer hatdsa alatt all, amely befolyasolhatja a készllék kezelési
képességét.

b) A késziléket nem hasznalhatjak csokkent szellemi, érzékszervi vagy értelmi
képességekkel rendelkez6 személyek (beleértve a gyermekeket is), illetve
olyan személyek, akiknek nincs tapasztalatuk és/vagy ismereteik, kivéve, ha
felugyelet alatt dlinak, vagy a biztonsagukért felelés személy utasitotta Eket a
készlilék mikodtetésére.

c) A készilléket csak olyan személyek (izemeltethetik, akik fizikailag alkalmasak,
képesek a késziilék lizemeltetésére, megfelelGen képzettek, és akik elolvastak
ezt a haszndlati Utmutatét, valamint munkavédelmi és egészséglgyi
oktatasban részesiiltek.

d) Legyen dvatos, haszndlja a jozan eszét a késziilék haszndlata soran. Egy
pillanatnyi figyelmetlenség a miikodés kozben sulyos személyi sérilést
okozhat.

e) Haszndlja a szimbdlummagyarazat 1. pontjdban felsorolt, a gép
Uzemeltetéséhez sziikséges személyi védéGfelszereléseket. A megfeleld,
hitelesitett egyéni véddfelszerelések hasznalata csokkenti a sérilés veszélyét.

f)  Ne viseljen laza ruhazatot vagy ékszert. Hajat, ruhazatat és keszty(jét tartsa
tdvol a mozgo alkatrészekt6l! A b6 ruhazatot, az ékszereket vagy a hosszu hajat
elkaphatjak a mozgo alkatrészek.

g) Akésziilék nem jaték. Ugyeljen ra, hogy gyermekek ne jatsszanak az eszkdzzel!
h)  Ne dugja be kezét, se mas targyat a m(ikodd berendezés belsejébe!
2.4. A késziilék biztonsagos hasznalata

a) Ne terhelje tul a berendezést! Az adott alkalmazdsnak megfelel§ eszkézoket
hasznadlja! A helyesen kivalasztott termék jobban és biztonsagosabban végzi el
azt a munkat, amelyre tervezték.

b) Beallitas, tisztitas vagy szervizelés elGtt valassza le a késziiléket a tapellatasrol.
Ez a dvintézkedés csdkkenti a véletlen bekapcsolds kockazatat.

c) Haszndlaton kivll a berendezést olyan helyen térolja, ahol gyermekek és a
berendezést vagy a hasznalati Utmutatét nem ismeré személyek szdmara
elérhetetlen! A berendezés veszélyes a gyakorlatlan felhasznaldk kezében.

d) Tartsa a berendezést j6 miuiszaki allapotban! Minden haszndlat el6tt
ellendrizze, hogy a berendezés nem mutat-e altalanos vagy a mozgé elemekkel
kapcsolatos sériiléseket (alkatrészek vagy elemek torése vagy minden egyéb



olyan koérilmény, amely hatassal van a berendezés biztonsagos mikodésére)!
Ha megsériilt, hasznalat el6tt kildje vissza a késziiléket javitasra.

e) Akészilék gyermekektdl elzarva tartandé.

f) A készilékek javitdsat és karbantartasdt csak szakképzett személyek
végezhetik, kizarélag eredeti cserealkatrészek haszndlataval. Ez biztositja a
biztonsagos hasznélatot.

g) A készilék miikodési integritdsanak biztositasa érdekében tilos eltavolitani a
gyari burkolatot vagy a csavarokat.

h)  Amikor a késziiléket a tarolas helyérél a felhasznalas helyére széllitja vagy
atviszi, Ugyeljen a kézi szallitds munkavédelmi és biztonsagi elveire, amelyek az
adott orszagban érvényesek, ahol az késziilék haszndlva van.

i)  Tilos a készuléket miikodés kbézben mozgatni, athelyezni vagy forgatni.

j)  Ne hagyja felligyelet nélkil a készlléket, amig be van kapcsolva.

k) Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket, hogy megakadalyozza a
szennyezGdések felhalmozddast.

I)  Akésziilék nem jaték. Gyermekek nem végezhetik felnétt felligyelete nélkil a
tisztitasi vagy karbantartasi munkalatokat.

m) Tilos mdodositani a késziilék felépitését paramétereinek vagy kialakitdsanak
megvaltoztatdsa érdekében.

n) Tartsa tavol a készulékeket tliztsl és mas h6forrasoktol.

o) Ne terhelje tul a berendezést!

p) A késziilék szell6z8nyilasait nem szabad lezérni!

VIGYAZAT! Bar a terméket Ggy tervezték, hogy biztonsagos legyen,
és megfelel6 biztositékokkal rendelkezik, és a felhasznal6é szamara
biztositott tovabbi biztonsagi funkciok ellenére a termék kezelése
soran még mindig fennall a baleset vagy sériilés kockazata. A termék
hasznalata soran jarjon el 6vatosan és a jozan ész szabdlyai szerint!

3. Hasznalati utasitas

A termék fagylaltkupok siitésére szolgal.

A terméket kereskedelmi felhasznaldsra szanjak.

A felhaszndlo felel6s a nem rendeltetésszerii hasznalatbol eredé barmilyen
karért.

3.1. Termék attekintés

RC_WMS_11 (mas hasonld)



Bels6 formanyomo kar

Bels6 forma

Kiils6 formarogzitd karok

Kiils6 forma

Bels6 formahdmérséklet-szabalyozé gomb flitésszabalyozé lampaval
Kiils6 formaju homérsékletszabalyozo gomb flitésszabalyoz6 lampaval
Kész kiup kimenet

Tésztafelhord6 eszkoz

Spatula

Tartalék fiitGtest
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3.2. Belizemelés elétt
BERENDEZES ELHELYEZESE:



A készulék kornyezetének hémérséklete nem haladhatja meg a 40°C-ot, és
paratartalma nem haladhatja meg a 85%-ot. A késziiléket ugy kell elhelyezni, hogy
a j6 légaramlds biztositva legyen. A késziilék mindegyik falatdl legalabb 20 cm
tavolsagot kell tartani. Tartsa tavol a késziléket barmilyen forrd felulettdl. A
késziiléket mindig egyenletes, stabil, tiszta, tlzall6 és szdraz felileten, gyermekek
és csokkent szellemi, érzékszervi és értelmi képességli személyek szamara
elérhetetlen helyen hasznalja. A késziiléket ugy kell elhelyezni, hogy a tapkabel
villdsdugdja barmikor elérhetd legyen. Ellendrizni kell, hogy a késziilék tapellatasa
megfelel-e az adattdblan megadott adatoknak! Egyenesen dllitsa a gépet arra a
feliiletre, amelyen m(ikédni fog. Ellendrizze az 6sszes csavar szorossagat, miel6tt a
géppel dolgozna.

Az els6 hasznalat el6tt gondosan mossa el az élelmiszerekkel érintkez6 géprészeket.
Ezutdn ellendrizze a mechanizmusok miikodését liresen és aram nélkal. EIGszor is
ellenérizze a bels6 formamozgds simasagat és a két forma egymashoz vald
igazodasat. Az oszlop mozgd részei stb. kenhet6k specialis, élelmiszerekkel
érintkezé eszkdzokre szant kenGanyaggal (pl. zsiros olaj - sztearin).

3.3. Munkavégzés a berendezéssel

3.3.1 Els6 hasznalat el6tt

Az els6 haszndlat el6tt illessze 6ssze az also és felsé forma elemeit,
majd  kapcsolja be a késziléket Ugy, hogy mindkét
hémérsékletszabalyozé gombot 20°¢"34|litja. Eleinte a késziilék fiistot
és kellemetlen szagot bocsathat ki, ami idével elmulik - ezek a
tartésitd olaj, termikus festék stb. maradvanyai. - ez teljesen
normalis. A beallitott h6mérséklet elérése utan (kb. 30-40 perccel az
inditds utan) a formanyomtatvany gombja melletti jelz6fény kialszik.
Ha a kellemetlen szag és a fiist eltlinik, a késziilék készen all a
haszndlatra - miel6tt leh(ilés utan Ujra hasznalna, tisztitsa meg az
élelmiszerrel érintkezG részeket.

3.3.2  Prébasiités
Miel6tt elkezdené a fagylaltkipok sUtését, elGszor végezzen
probasitést, hogy a h6mérsékletet, az id6t és a kupok allagat sajat
igényeihez igazitsa, és tesztelje a tészta receptjét.
Sokféle recept létezik a fagylaltkup tésztdjahoz, ezért mindenképpen
tesztelje le a sajatjat, és valassza ki a legmegfelelSbbet. A kup alaku
tészta alapanyagai altaldban a kovetkezdk: liszt (finomra 6rolt, jé
mind@ségli), tojas, novényi olaj, sitépor, valamint szilkség esetén
cukor, tej, fliszerek (pl. fahéj, vanilia) vagy ehet6 aromak és
szinezékek.
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Helyezzen egy talcat vagy mas, fagylaltkipoknak valé edényt a
sttényilas mellé.

Emelje fel a fels6 format, majd helyezze 6ssze a két also felet, és
zarja be Gket ugy, hogy szorosan zarédjanak.

Kenje be (pl. ecsettel) egy kevés novényi olajjal az alsé és felsé
formak tregeit, hogy a kip ne ragadjon a formahoz.

Toltse a tésztat az alsé formdaba a mellékelt eszkbzzel, azaz
egyenletesen helyezze az alsé formara, és egyik kezével tartsa
meg, a masikkal billentse a karokat, hogy a tésztaadagot pontosan
az alsé forma kivagasaiba helyezze.

Nyomja a fels6 format az als6hoz, és kb. 90 masodperc elteltével
emelje meg, hogy ellenbrizze a kup kinézetét: ha még nyers
(alulsiilt), hosszabbitsa meg a sttési id6t vagy novelje mindkét
forma h6mérsékletét; ha tul barna (megégett), akkor megfelel6en
roviditse meg az id6t vagy csokkentse kissé mindkét forma
hémérsékletét. Masrészt, ha a kup fels6 része megsiilt, mig az alsé
rész nem eléggé atsiilt, vagy ha a belsé rész megsiilt, a kiils6 rész
pedig nyers (vagy forditva), akkor a helyzetnek megfelel6en a felsé
vagy az alsé forma hémérsékletét novelni vagy csdkkenteni kell.
A hémérséklet és az id6 minden egyes valtozasa esetén az
id6ugrasok nem haladhatjak meg az 5-10 masodpercet.

Ne lépje tul a °0°“°shgmérsékletértéket a fels6 formanal és a 240°¢
osértéket az alsé formanal.

Azonnal tavolitsa el a tésztamaradvanyokat a serpeny6bdl vagy a
serpenyén (pl. a mellékelt spatula segitségével), hogy elkeriilje a
tészta kibmlését vagy a siitott termék deformalddasat.

A siités és az Ujramelegitési szlinet kdzotti optimalis munkaciklus
2-2,5 perc.

Az optimadlis paraméterek meghatarozdsa utan elkezdheti a
megfelelG siitést...

Megfelel6 sutés
A normal siitési eljaras a kdvetkezd:

Csatlakoztassa Gssze az alsé forma két részét, és rogzitse Gket.
Vigye fel a tésztat a formara (formdkra) a mellékelt eszkozzel.
Nyomija a fels6 format az alsdhoz - egyenletesen, sietség nélkiil.
Amikor a felsé format az alsé formahoz nyomjuk, ne tegyik ezt
olyan messzire, amennyire az elsé probalkozasra megy, hanem
ismételjik meg a mozdulatot 2-4 alkalommal, azaz a végsé
poziciondlds el6tt kb. 2-3 cm-rel engedjiik el, hogy a tészta jobban
szétteriiljon a formaban, és a maradék leveg6t is kiszabaditsuk
bel6le. Csak ekkor szabad a fels6 format az alséba zarni.

Emelje fel a fels6 format.



e Hasziikséges, a mellékelt spatuldval tavolitsa el a maradék tésztat
a formabdl.

e (CsUsztassa szét az alsé format, és vegye ki a sliteményeket a
kivezetésen keresztl.

e MEGJEGYZES: a siités sordn a formak hémérséklete kissé
csokkenhet, ami normalis, ezért ebben az esetben a
hémérsékletet minden egyes formanal 1°“*'meg kell névelni. Ha
a hémérséklet nem éri el a bedllitott h6mérsékletet, allitsa le
ideiglenesen a sutést, amig a késziulék el nem éri a beallitott
hémérsékletet.

e Ha a péksitemények a formdhoz ragadnak, akkor azt minden
egyes tésztafelvitel el6tt névényi olajjal kell megkenni.

3.4. Tisztitas és karbantartas

a) Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.

b) Minden tisztitas, bedllitds vagy tartozékcsere el6tt, valamint akkor is, ha a
késziiléket nem hasznalja, hizza ki a haldzati csatlakozot, és hagyja teljesen
kihtlni a készléket.

c) Akészilék tisztitasahoz csak enyhe tisztitdszereket szabad hasznalni, amelyek
élelmiszerekkel érintkezé felliletek tisztitasara szolgalnak.

d) Minden tisztitas utdn az 6sszes alkatrészt alaposan meg kell szaritani a késziilék
Ujbdli hasznalata el6tt. Tisztitsa meg az egész egységet, kivéve a mozgd
alkatrészeket - ezeket az élelmiszeriparban valé haszndlatra engedélyezett
zsirral/olajjal kell kenni a zavartalan miikodés érdekében.

e) A késziléket hlivos és széraz helyen, nedvességtdl és kozvetlen napfénytdl
védve kell tarolni.

f)  Tilos a késziiléket vizsugarral frocskolni, vagy vizbe meriteni.

g) Ugyeljen arra, hogy viz ne keriilhessen a késziilék hazaba.

h) A szell6z6nyilasokat kefével és sritett levegGvel kell tisztitani.

i) A késziléket rendszeresen ellendrizni kell, hogy nincsenek-e raja sériilések és
megfelel6en mikodik-e.

j)  Atisztitashoz nedves, puha rongyot kell hasznalni.

k)  Ne hasznéljon éles és/vagy fémtargyakat (pl. drétkefét vagy fémspatulat) a

tisztitashoz, mivel ezek kdrosithatjak a késziilék anyaganak feliletét.

Ne tisztitsa a késziiléket savas anyagokkal, gydgyaszati termékekkel, higitokkal,
lizemanyaggal, olajjal vagy mas vegyszerekkel, mivel ez karosithatja a
késziiléket.

HASZNALT KESZULEKEK ARTALMATLANITASA
Az élettartam lejarta utan a terméket tilos a hagyomanyos haztartasi hulladékkal
egyitt kidobni, ehelyett at kell adni elektromos és elektronikai berendezések



Ujrahasznositdsara szakosodott gydjt6épontra. Ezt a terméken, a hasznalati
utasitason vagy a csomagoldson taldlhatd szimbdlum jelzi. A késziilékben hasznalt
anyagok a jelolésiknek megfelel6en Ujrahasznosithatéak. A hulladékgépek
Ujrafelhasznaldsaval, Ujrahasznositdsdval vagy mas felhasznalasi formak
alkalmazdsaval On jelentSsen hozzéjarul kdrnyezetiink védelméhez.

A helyi hatdsagoknal tajékozédhat a haszndlt eszkozok helyi hulladékkezel
gyUjtShelyérél.
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Bemzerk at denne brugervejledning er maskinoversat.

Skgnt der er
blevet gjort en stor arbejdsindsats for at fa oversaettelserne sa praecise

som muligt, er ingen maskineoversattelser perfekte, og er heller ikke

ment som erstatning for en menneskelig overszttelse. Den officielle

brugervejledning er den engelske version. Vi hafter ikke juridisk for

misforstaelser som fglge af maskinelle fejloversaettelser Safremt der

opstar tvivl om meningen, henviser vi til den engelske brugsanvisning da

dette er den officielle version.

Tekniske data

Parameterbeskrivelse Parametervaerdi
Produktnavn ISVAFFELJERN
Model RC_WMS_10 | RC_WMS_11 | RC_WMS_12 | RC_WMS_13
RC_WMS_14 | RC_WMS_15 | RC_WMS_16 | RC_WMS_17

Forsyningsspaending
[V~] / Frekvens [Hz] 230/50

. 1500 1500 1500 2400
Nominel effekt [W] 2400 2400 2100 4200

Kapslingsklasse

(RC_WMS_10 - RC_WMS_16) IPX0

Prklasse (RC_WMS_17) IPX3
Dimensioner (bredde 430x300x | 400x470x | 400x300x | 430x430x
x dybde x hgjde) 650 665 650 670
[mm] 430 x 430 x 430 x 430 x 300x420x 430 x 420 x
670 670 730 680

Vaegt [ke] 2 1 s 78
Bagetid for en portion Ca. 60.120
[s]
Antal kegl Kl 1 4

ntal kegler pr. cyklus 2 ;

1. Generel beskrivelse

Manualen er beregnet til at hjeelpe med sikker og palidelig brug. Dette produkt er
designet og produceret strengt i henhold til tekniske indikationer, ved hjzlp af de
nyeste teknologier og komponenter samt opretholdelse af de hgjeste
kvalitetsstandarder.



LAS OG FORSTA DENNE BETJENINGSVEJLEDNING
OMHYGGELIGT INDEN ARBEJDET PABEGYNDES.

For at sikre en lang og palidelig drift af enheden skal du sgrge for at betjene og
vedligeholde den korrekt i henhold til retningslinjerne i denne brugsanvisning. De
tekniske data og specifikationer angivet i denne betjeningsvejledning er aktuelle.
Producenten forbeholder sig ret til at foretage andringer for at forbedre kvaliteten.
Under hensyntagen til den tekniske udvikling og muligheden for at reducere stgj er
enheden designet og bygget pa en sddan made, at risici som fglge af stgjemissioner er
reduceret til det lavest mulige niveau.

Symbolforklaring

C € Produktet opfylder kravene, angivet i de relevante sikkerhedsstandarder.

Lees betjeningsvejledningen inden brug.

Produktet er genanvendeligt.

FORSIGTIG! eller ADVARSEL! eller HUSK! beskriver en situation (generelt
advarselsskilt).

>t B

Brug beskyttelseshandsker.

OBS! Advarsel mod elektrisk stgd!

OBS! Fare for at knuse hander

Ror ikke!

Obs! Varm overflade kan forarsage forbraendinger!

H P>




Udelukkende til indendgrs brug.

A\

OBS! lllustrationerne i denne betjeningsvejledning er kun til reference og
kan i nogle detaljer afvige fra det faktiske produkt.

2. Brugssikkerhed

AOBS! Les alle sikkerhedsadvarsler og instruktioner. Hvis advarslerne og
instruktionerne ikke fglges, kan det resultere i elektrisk stgd, brand og/eller alvorlig
personskade eller dgd.

Udtrykket "enhed" eller "produkt" i advarslerne og beskrivelsen af instruktionerne
henviser til:
ISVAFFELJERN

2.1. Elektrisk sikkerhed

a)

b)

Apparatets stik skal passe til stikkontakten. Du ma ikke sendre stikket pd nogen
made. Originale stik og passende stikkontakter reducerer risikoen for elektrisk
stgd.

Undga kropskontakt med jordede dele sasom rgr, radiatorer, ovne og
kgleskabe. Der er en gget risiko for elektrisk stgd, hvis din krop er
jordforbundet og rgrer ved enheden, mens den udsaettes for direkte regn, vadt
fortov, eller mens du arbejder i et fugtigt miljg. Vand, der kommer ind i
apparatet, gger risikoen for skader og elektrisk stgd.

Ror ikke ved apparatet med vade eller fugtige hander.

Brug ikke kablet til adapteren/strémkablet forkert. Brug den aldrig til at baere
apparatet eller til at fjerne stikket fra stikkontakten. Hold ledningen vaek fra
varmekilder, olie, skarpe kanter eller bevaegelige dele. Beskadigede eller
sammenfiltrede ledninger gger risikoen for elektrisk stgd.

Hvis det ikke kan undgas at betjene et elektrisk vaerktgj i et fugtigt omrade,
benyt en stremforsyning, der er beskyttet af en fejlstrémsafbryder (RCD). Brug
af en RCD mindsker risikoen for elektrisk shock.




2.2

a)

b)

Det er forbudt at bruge udstyret, hvis forsyningsledningen er defekt eller viser
tydelige tegn pa slitage. En autoriseret elektriker eller servicetekniker skal
udskifte den beskadigede ledning

For at undgd elektrisk stgd ma netledningen, stikket eller apparatet ikke
nedsaenkes i vand eller anden vaeske. Det er ikke tilladt at anvende udstyret pa
vade overflader.

OBS — LIVSFARE! Under renggring eller brug af udstyret ma det under ingen
omsteendigheder dyppes i vand eller andre vaesker.

Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand. Advarsel mod elektrisk stgd!

. Sikkerhed pa arbejdspladsen

Hold arbejdsomradet ryddeligt og godt oplyst. Uorden eller darlig belysning
kan fgre til ulykker. Veer forudseende, hold gje med, hvad du laver, og brug din
sunde fornuft, nar du bruger enheden.

Brug ikke enheden i et eksplosionsfarligt omrade, f.eks. i naerheden af
breendbare vaesker, gasser eller stgv.

Hvis du er i tvivl om, hvorvidt maskinen fungerer korrekt eller den er
beskadiget, kontakt producentens serviceafdeling.

Produktet ma udelukkende repareres af producentens serviceafdeling. Det er
forbudt at reparere udstyret selv!

| tilfelde af ild eller brand under apparatets drift skal du kun bruge
tgrpulverslukkere eller kuldioxid (CO2) ildslukkere til at slukke ilden.

Ingen bgrn eller uautoriserede personer ma opholde sig pa arbejdspladsen.
Brug produktet i et godt ventileret omrade.

Gem betjeningsvejledningen til fremtidig brug. Hvis apparatet videregives til
tredjemand, skal betjeningsvejledningen ogsa afleveres sammen med
apparatet.

Emballageelementer og sma samleelementer bgr opbevares utilgengeligt for
bgrn.

Hold apparatet vk fra bgrn og kaeledyr.

Under brug af udstyret i kombination med andet udstyr skal anvisninger
indeholdt i vejledninger for andet udstyr ogsa overholdes.

A OBS! hold bgrn og andre personer vaek fra maskinen, mens den er i drift.

2.3.

a)

Personlig sikkerhed

Brug ikke denne enhed, hvis du er traet, syg eller pavirket af alkohol, stoffer
eller medicin, der kan forringe din evne til at betjene enheden.



b)

h)

Enheden er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn) med
nedsatte mentale, sensoriske eller intellektuelle funktioner eller personer, der
mangler erfaring og/eller viden, medmindre de er under opsyn eller er blevet
instrueret af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed, om, hvordan
enheden skal betjenes.

Enheden ma kun betjenes af personer, der er i god fysisk form, i stand til at
betjene den, og som har laest denne brugsanvisning og er blevet uddannet i
sikkerhed og sundhed pa arbejdspladsen.

Var forsigtig og brug sund fornuft, nar du betjener apparatet. Et gjebliks
uopmarksomhed under betjeningen kan resultere i alvorlig personskade.
Brug det personlige beskyttelsesudstyr, der kraeves til betjening af apparatet,
der er angivet i punkt 1 i symbolbeskrivelsen. Brug af passende, certificeret
personligt beskyttelsesudstyr reducerer risikoen for personskade.

Baer ikke lIgst t@j eller smykker. Hold dit har, t@j og handsker vak fra
bevagelige dele. Lgst t@j, smykker eller langt har kan fanges i bevaegelige dele.
Apparatet er ikke et legetgj. Bgrn skal overvages, sa de ikke leger med
produktet.

Placer ikke haenderne eller andre genstande inde i kgreapparatet!

2.4. Sikker brug af apparatet

a)

b)

Maskinen skal vaere placeret pa et stabilt underlag. Brug veaerktgjer, der er
egnede til applikationen. Et korrekt udvalgt produkt vil udfgre det arbejde,
som det er designet til, bedre og mere sikkert.

Afbryd enheden fra strgmforsyningen, fgr den justeres, renggres eller
serviceres. Denne forebyggende foranstaltning reducerer risikoen for utilsigtet
aktivering.

Opbevar ubrugte produkter uden for bgrns raekkevidde og for personer, der
ikke er bekendt med apparatet eller denne manual. Produkterne er farlige i
haenderne pa uerfarne brugere.

Hold produktet i god stand. Kontroller, at der ikke er generelle skader eller fejl
i forbindelse med bevagelige dele (revner i dele og komponenter eller andre
forhold, der kan pavirke sikker drift af apparatet). Hvis enheden er beskadiget,
skal den returneres til reparation fgr brug.

Opbevar apparatet utilgeengeligt for bgrn.

Reparation og vedligeholdelse af apparater bgr udfgres af kvalificerede
personer, der kun bruger originale reservedele. Dette vil sikre sikker brug.

For at sikre apparatets konstruerede driftsintegritet ma du ikke fjerne
fabriksinstallerede dzeksler eller fjerne skruer.

Ved transport og flytning af apparatet fra opbevaringsstedet til brugsstedet
skal der tages hensyn til principperne for arbejdsmiljp og sikkerhed ved



manuelt transportarbejde, der er geldende i det land, hvor apparaterne
bruges.

i) Det er forbudt at flytte, transportere eller rotere apparatet under drift.

j)  Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er teendt.

k)  Renggr apparatet regelmaessigt for at forhindre permanent bundfzldning af
snavs.

I)  Apparatet er ikke et legetgj. Renggring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af
bgrn uden opsyn af en voksen.

m) Det er forbudt at forstyrre konstruktionen af apparatet for at sendre dets
parametre eller konstruktion.

n) Hold apparatet vaek fra varmekilder og ild.

o) Maskinen skal vaere placeret pa et stabilt underlag.

p) Apparatets ventilationsabninger ma ikke blokeres!

OBS! Selv om produktet er designet til at veere sikkert og har
tilstraekkelige sikkerhedsforanstaltninger og pa trods af de ekstra
sikkerhedsfunktioner, som brugeren har faet stillet til radighed, er
der stadig en lille risiko for ulykker eller skader ved handtering af
produktet. Det anbefales at udvise forsigtighed og sund fornuft, nar
du bruger det.

3. Brugsanvisning

Produktet er beregnet til bagning af isvafler.
Produktet er beregnet til kommerciel brug.
Enhver skade, der skyldes forkert brug, er brugerens ansvar.

3.1. Produktoversigt

RC_WMS_11 (andre lignende)



Indvendigt formspandingsgreb

Intern formular

Udvendige formspaendingshandtag

Ekstern formular

Indvendig temperaturkontrolknap med varmekontrollampe
Ekstern temperaturkontrolknap med varmekontrollampe
Klar konusudighb

Anordning til pafgring af dej

Spatel

Ekstra varmelegeme

mTIommoo®p

3.2. Klarggring til drift
APPARATETS PLACERING



Omgivelsestemperaturen ma ikke overstige 40°C, og luftfugtigheden ma ikke
overstige 85%. Apparatet skal placeres pa en made, der sikrer god luftcirkulation.
Der skal opretholdes en afstand pa mindst 20 cm fra apparatets veeg. Hold apparatet
vaek fra varme overflader. Brug altid apparatet pa en jeevn, stabil, ren, brandsikker
og tgr overflade og uden for raekkevidde af bgrn og personer med nedsatte mentale,
sensoriske og intellektuelle funktioner. Apparatet skal placeres pa en sddan made,
at netstikket ndr som helst kan nas. Sgrg for, at stremforsyningen til apparatet
svarer til de data, der er angivet pa typeskiltet! Niveller maskinen pa den overflade,
den skal kgre pa. Kontrollér, at alle skruer sidder godt fast, fgér du arbejder med
maskinen.

Vask omhyggeligt de dele af maskinen, der kommer i kontakt med fgdevarer, fgr
fgrste brug. Tjek derefter, hvordan mekanismerne fungerer, nar de er tomme og
uden strgm. Fgrst og fremmest skal du kontrollere, at den indre form bevaeger sig
jeevnt, og at de to former er tilpasset hinanden. Bevaegelige dele af sgjlen osv. kan
smgres med et specielt smgremiddel beregnet til enheder, der kommer i kontakt
med fgdevarer (f.eks. svinefedtolie - stearin).

3.3. Betjening af udstyret.

3.3.1 For fgrste brug

Fgr fgrste brug skal du samle elementerne i den nedre og gvre form
og derefter taende for enheden ved at indstille begge
temperaturkontrolknapper til 2°°°C, | starten kan enheden udsende
rgg og en ubehagelig lugt, som vil ga over med tiden - det er rester af
konserveringsolie, termisk maling osv. - Dette er helt normalt. Nar
den indstillede temperatur er ndet (ca. 30-40 minutter efter start),
slukkes indikatorlampen ved siden af formens drejeknap. Hvis den
ubehagelige lugt og rggen forsvinder, er apparatet klar til brug - fgr
du bruger det igen efter nedkgling, skal du renggre de dele, der
kommer i kontakt med fgdevarer.

3.3.2  Prgvebagning

Fgr du begynder at bage isvafler, bgr du fgrst foretage en
prgvebagning for at justere temperatur, tid og konsistens af vaflerne
til dine egne behov og teste opskriften pa dejen.

Der findes mange forskellige opskrifter pa isvafledej, sa prgv dig frem,
og veelg den, der passer bedst til dine behov. Generelt er de
grundlaeggende ingredienser i kagedej: mel (fintmalet, af hgj kvalitet),
>2g, vegetabilsk olie, bagepulver og, hvis det gnskes, sukker, maelk,
krydderier (f.eks. kanel, vanilje) eller spiselige smagsstoffer og
farvestoffer.
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Stil en bakke eller et andet fad til isvafler ved siden af bageovnen.
Laft den gverste form, og sat de to nederste halvdele sammen, og
las dem, sa de er helt lukkede.

Smgr (f.eks. med en pensel) hulrummene i den nederste og
gverste form med lidt vegetabilsk olie, sa keglen ikke kleber til
formen.

Leg dejen i den nederste form ved hjelp af den vedlagte
anordning, dvs. laeg den jeevnt pa den nederste form, og hold den
med den ene hand, mens du med den anden vipper handtagene
for at anbringe dejportionen ngjagtigt i udskzeringerne i den
nederste form.

Tryk den gverste form mod den nederste, og Igft den efter ca. 90
sekunder for at kontrollere keglens udseende: Hvis den stadig er
ra (understegt), skal du forleenge bagetiden eller gge
temperaturen pa begge former; hvis den er for brun (braendt), skal
tiden forkortes ordentligt, eller temperaturen pa begge former
skal seenkes en smule. P4 den anden side, nar den gverste del af
keglen er bagt, mens den nederste del er understegt, eller den
inderste del er bagt, og den yderste del er ra (eller omvendt), skal
temperaturen i den gverste eller nederste form gges eller seenkes
afhaengigt af situationen.

For hver @&ndring i temperatur og tid bgr tidsspringet ikke vaere
mere end 5-10 sekunder.

Overskrid ikke temperaturvaerdien pa 2°°°“for den gverste form og
2400¢for den nederste form.

Fjern straks eventuelle dejrester fra eller pa panden (f.eks. ved
hjeelp af den medfglgende spatel) for at undga at spilde dejen eller
deformere det bagte produkt.

Den optimale arbejdscyklus mellem bagning og
genopvarmningspause er 2-2,5 minutter.

Nar du har fundet de optimale parametre, kan du begynde at bage
ordentligt...

Korrekt bagning
Proceduren for normal bagning er som fglger:

Saet de to dele af den nederste form sammen, og las dem fast.
Pafgr dejen pa formen(e) ved hjzelp af den vedhaeftede anordning.
Pres den gverste form mod den nederste - jaevnt uden at skynde
dig. Nar du presser den gverste form mod den nederste, skal du
ikke ggre det sa langt som muligt i fgrste forsgg, men gentage
bevaegelsen 2-4 gange, dvs. ca. 2-3 cm fgr den endelige
positionering skal du slippe for at sprede dejen bedre i formen og
friggre resten af luften fra den. Fgrst da bgr den gvre form lases
fasti den nedre.



e Hzev den gverste form.

e Brug om ngdvendigt den medfglgende spatel til at fjerne eventuel
resterende dej fra formen.

e Skub den nederste form fra hinanden, og tag bagvaerket ud
gennem abningen.

e BEMZRK: Under bagningen kan temperaturen i formene falde en
smule, og det er normalt, sa i dette tilfaelde skal den gges med
W¢for hver af formene. Hvis temperaturen ikke kan na den
indstillede temperatur, skal du stoppe bagningen midlertidigt,
indtil apparatet nar den indstillede temperatur.

e Hvis bagveerket kleber til formen, skal den smgres med
vegetabilsk olie fgr hver pafgring af dejen.

3.4. Renggring og vedligeholdelse

a)
b)

c)

d)

Renggr apparatet efter hver brug.

Tag netstikket ud og lade apparatet kgle helt af inden hver renggring, justering
eller udskiftning af tilbehgr, og ogsa nar apparatet ikke er i brug.

Der ma kun bruges milde renggringsmidler til renggring af overflader, der
kommer i kontakt med mad.

Alle dele skal tgrres grundigt efter hver renggring og f@r apparatet genbruges.
Renggr hele enheden undtagen de beveaegelige dele - disse skal smgres med
fedt/olie, der er godkendt til brug i fédevareindustrien, for at sikre problemfri
drift.

Opbevar apparatet pa et kgligt og tert sted, beskyttet mod fugt og direkte
sollys.

Det er forbudt at sprgjte apparatet med en vandstrgm eller nedsaenke det i
vand.

Serg for, at vand ikke treenger ind gennem ventilationsabningerne i huset.
Ventilationsdbningerne skal renggres med en bgrste og trykluft.

Der bgr udfgres regelmaessig inspektion af apparatet med hensyn til dens
tekniske effektivitet og eventuelle skader.

Brug en blgd og fugtig klud til renggring.

Brug ikke skarpe og/eller metalgenstande (f.eks. stalbgrste eller metalspatel)
til renggring, da de kan beskadige overfladen af apparatets materiale.

Renggr ikke enheden med syreholdige stoffer, medicinske produkter,
fortynder, braendstof, olie eller andre kemikalier, da det kan beskadige
enheden.

BORTSKAFFELSE F BRUGT UDSTYR.
Dette produkt ma ikke bortskaffes sasmmen med almindeligt husholdningsaffald
ved slutningen af dets levetid, men skal bringes til et indsamlingssted for genbrug



af elektriske og elektroniske apparater. Dette er angivet med et symbol pa
produktet, brugsanvisningen eller emballagen. Materialerne, der bruges i
apparatet kan genbruges i overensstemmelse med deres maerkning. Ved at
genbruge, genanvende eller anvende affaldsmaskiner pa andre mader yder du et
vaesentligt bidrag til beskyttelsen af vores miljg.

Lokal administration giver dig oplysninger om det relevante punkt til bortskaffelse
af brugte enheder..
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UMWELT - UND ENTSORGUNGSHINWEISE

Hersteller an Verbraucher

Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europiischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerit, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerat einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die offentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerite aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerite auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich liber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei Ihrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung iiber die in Ihrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Moglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[n RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobdéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wplyw oddziatywania na $rodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.0.sp. k.

ul. Nowy Kisielin — Innowacyjna 7
66-002 Zielona Gora | Poland, EU

e-mail: inffo@expondo.com

expondo.com
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