Uniwersalny rozen obrotowy z silnikiem
Instrukcja montazu , bezpieczenstwa oraz uzywania

( Tego dokumentu nie mozna udostepniac bez zgody dystrybutora )

Model : Rozen obrotowy
Numer artykuhlu : AY0292

Producent/Importer/Wprowadzajacy do obrotu : ARTE Living GmbH Boschring 1391161 Hilpoltstein, Niemcy
Dystrybutor : AVANT Natalia Bar ul.Czestochowska 30 46-320 Strojec, Polska



OGOLNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Ten produkt jest odpowiedni i przeznaczony wylacznie do uzytku prywatnego.

Ten produkt jest przeznaczony wylacznie do przygotowywania Zywnosci.

Ten produkt jest przeznaczony wylacznie do uzytku na grillach i dlatego nie moze by¢
uzywany w polaczeniu z innymi powierzchniami do gotowania lub zrodlami ciepla.

Osoby, ktore nie s3 w stanie obshugiwa¢ produktu w sposob bezpieczny i ostrozny ze wzgledu
na brak odpowiednich cech fizycznych, psychicznych lub sensorycznych, nie moga uzywac
produktu.

Osobom ponizej 18 roku zycia oraz uzytkownikom, ktorzy nie sa dostatecznie zaznajomieni z
obsluga produktu, nie wolno go uzywac.

Aby zapewnic prawidlowe dzialanie produktu, wszystkie jego czesci musza zostac prawidlowo
zmontowane.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstale na skutek niewlasciwego
uzytkowania.

Zawsze nalezy obstugiwac produkt ostroznie i tylko wtedy, gdy jest w dobrym stanie.
Zabrania sie dokonywania jakichkolwiek modyfikacji, nieautoryzowanych zmian produktu
oraz stosowania nieautoryzowanych czesci lub akcesoriow. zadnej odpowiedzialnosci.
Przestrzegaj wszystkich instrukcji bezpieczenstwa! Nieprzestrzeganie ich narazi na
niebezpieczenstwo siebie i innych.

Produkt nalezy podlaczy¢ wylacznie do prawidlowo uziemionego, sprawnego gniazdka o
napieciu sieciowym 230 V.

Ten produkt jest wyposazony w krétki przewdd zasilajacy, aby zapobiec potknieciu.
Przedluzacze moga by¢ uzywane do podlaczania produktu do gniazdka elektrycznego, ale
muszg by¢ uzywane ostroznie, aby zapobiec potknieciu. Nalezy uzywac tylko jednego
przedluzacza o mozliwie najkrétszej dlugosci.

W przypadku stosowania przedluzacza nalezy upewnic sie, ze jest on w idealnym stanie i
nadaje si¢/jest zatwierdzony do uzytku na zewnatrz.

Zarowno przedluzacz, jak i kabel urzadzenia musza byc¢ suche.

Kable i przedluzacze produktu nie moga stykac sie z goracymi powierzchniami.

EKSPLOATACJA
Zaleca sie stosowanie tego produktu do posredniego gotowania. Narazanie zywnosci na
bezposrednie dzialanie ciepla stwarza wysokie ryzyko poparzenia, a typowy efekt gotowania
nie moze zostac osiagniety.
Nalezy zatem tak ustawic rozen i zradlo ciepla, aby jedzenie na roznie bylo ogrzewane ze
wszystkich stron, a nie bezposrednio.
W przypadku grilli weglowych wegle powinny by¢ ulozone w pierscieniu/ramie w poblizu
zewnetrznych $cian korpusu grilla. W przypadku grilli gazowych nalezy uzywac tylko
zewnetrznych palnikow; niektore grille gazowe majg rowniez oddzielne palniki specjalnie
zaprojektowane do tego celu, zwykle umieszczone w srodkowej czesci tylnej czesci korpusu
grilla.
Moze by¢ konieczne zdjecie rusztu i rusztu grilla, aby przymocowac rozen i umiesci¢ pod
roznem Zaroodporng tacke lub podobny przedmiot, ktéry bedzie zbieral thuszcz i plyny
skapujace z potrawy.
Aby skracic¢ czas grillowania, zaleca sie trzymac pokrywe grilla zamknieta.



WSKAZOWKI

* Stopien wysmazenia miesa (np. dobrze wysmazone, Srednio wysmazone) zalezy
rowniez od jego grubosci. Bardzo cienki kawalek miesa osiggnie zatem
okreslong temperature znacznie szybciej, niz mogloby sie wydawac; w
przypadku bardzo grubego miesa jest odwrotnie. Dotyczy to analogicznie
wszystkich rodzajow zywnosci.

e Zasadniczo potrawy wymagajace dluzszego czasu gotowania wymagaja nizszej
temperatury (= nizszej mocy palnika), natomiast potrawy wymagajace
krotszego czasu gotowania mozna rowniez gotowac na wysokim ogniu.

* Nie doprawiaj miesa i ryb przed gotowaniem (lub, jesli to konieczne ze wzgledu
na smak, doprawiaj jak najmniej i jak najszybciej przed grillowaniem). Sol
wyciaga wode z miesa/ryby, przez co stajq sie twardsze; pieprz przypala sie w
wyzszych temperaturach i pozostawia nieprzyjemny smak.

* Dobra regula pozwalajaca oceni¢ stan pieczenia miesa lub ryby jest obserwacja
gornej czesci potrawy: jesli wycieka z niej sok, oznacza to, ze cieplo przeniknelo
do 2/3 potrawy.

* Podczas grillowania miesa, przed smazeniem, moze okazac sie przydatne

usuniecie nadmiaru niewykorzystanego tluszczu. Zmniejsza to ryzyko kapania
thuszczu, a tym samym ogranicza zanieczyszczenie.

* Nie rozmrazaj miesa ani ryb w temperaturze pokojowej ani w kuchence
mikrofalowej; zamiast tego rozmrazaj je przez noc w lodéwce. Nie pozostawiaj
jedzenia w wodzie do rozmrazania; owiniecie go papierem kuchennym pomaga.

e Zawsze myj rece i naczynia/sztucce po kontakcie z surowym miesem/ryba

* Narzedzia i miejsce pracy nalezy czysci¢ plynem i goraca woda.

* Nalezy scisle oddziela¢ surowe mieso/ryby od innej zywnosci (ryzyko
zanieczyszczenia!).

e Zawsze gotuj Zywnos¢ co najmniej do ogélnie zalecanej temperatury
wewnetrznej.

*  Wytyczne dotyczace bezpiecznej temperatury wewnetrznej roznych produktow
miesnych/rybnych sa nastepujace:

» Wieprzowina ok. 75° C (niektore kawalki szynki rowniez od 65° C)
» Wolowina ok. 55° C (sporadycznie 80-85° C, np. piers)

* Dréb ok. 80°C (ze wzgledu na ryzyko wystapienia salmonelli, w celu uzyskania
indywidualnej porady skonsultuj sie ze swoim rzeznikiem!)

* Rybe nalezy trzyma¢ w temperaturze ok. 60°C (ze wzgledu na ryzyko wystapienia
salmonelli, w celu uzyskania indywidualnej porady skonsultuj sie ze sprzedawca ryb!)

UWAGA! Nieprzestrzeganie zasad dobrej higieny w kuchni moze prowadzic¢ do zatrucia
pokarmowego lub innych choréb. Zakazenie szkodliwymi patogenami z zywnosci jest rowniez
mozliwe, jesli Zywnos¢ nie jest gotowana wystarczajaco dlugo.



PIELEGNACJA 1 CZYSZCZENIE

NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko poparzenia! Pozostawi¢ produkt do calkowitego ostygniecia po
uzyciu.
NIEBEZPIECZENSTWO! Zagroienie dla zdrowia! Ten produkt ma kontakt z Zzywnoscia — nie
nalezy stosowac chemicznych srodkow czyszczacych!

* Zalecamy czyszczenie produktu po kazdym uzyciu. Znacznie wydluza to jego ZywotnosSc.

* Odpady mozna utylizowac w lokalnym punkcie recyklingu.

*  Przed czyszczeniem i/lub przechowywaniem produktu nalezy odlaczy¢ go od zasilania!

* Do czyszczenia uzywaj lekko wilgotnej, miekkiej Sciereczki; mozesz rowniez dodac lagodnego
plynu do mycia naczyn, aby wyczysci¢ szpikulec i widelce do szpikulcow.

* Nastepnie wytrzyj do sucha inng sucha Sciereczka.

* Do czyszczenia silnika nalezy uzywac wylacznie suchej szmatki.

* Nie nalezy stosowac Zadnych srodkow chemicznych ani $ciernych srodkéw czyszczacych!

DANE TECHNICZNE

e Silnik pradu przemiennego: 1 szt. z kablem 120 cm, 220-240 V, 4 W

* Igly do miesa: 2 sztuki, stal nierdzewna 304

* Mocowanie silnika: 1 sztuka=

* Prety do szaszlykow: 3 sztuki po 36 cm, stal nierdzewna 304

* Sruby i nakretki: 4 zestawy

* Nadaje sie do: grilli gazowych z 2 do 6 palnikami

* Duza ladownosc¢: 5-8 kg do przygotowywania szerokiej gamy potraw
grillowanych



GWARANCIJA (24 miesiace od daty zakupu )

Roszczenia z tytuhu rekojmi/gwarancji moga zostac rozpatrzone jedynie na podstawie dowodu
zakupu i numeru artykutu. Roszczenia z tytutu rekojmi nalezy zawsze kierowac do sprzedawcy, od
ktérego zostat zakupiony niniejszy produkt. Wszelkie wady istniejace juz podczas wysyiki lub
zakupu musza zostac zgloszone niezwtocznie po otrzymaniu towaru. Po prawidlowym zgloszeniu i
dopuszczeniu roszczenia gwarancyjnego, naprawa lub wymiana produktu zostanie dokonana
wedlug uznania sprzedawcy lub producenta. Poza rekojmig lub gwarancja, wymiana czesci i czesci
zamiennych zawsze podlega optacie. Uszkodzenia i reklamacje wynikajace z niezgodnego z
przeznaczeniem i/lub nieprawidtowego uzytkowania nie s objete gwarancjq lub rekojmia. Zuzycie
i/lub naturalne pogorszenie jakoSci wynikajace z uzywania produktu nie sa objete rekojmia ani nie
podlegajq gwarancji. W przypadku zakupu towar6w outletowych ( z wadami ktore sa opisane w
ofercie ) gwarancja w okresie 24 miesiecy dotyczy tylko prawidlowego dzialania urzadzenia

technicznie, nie jest ona udzielana na lakierowanie, blache itp.

SERWIS
W przypadku pytan i probleméw mozna oczywiscie skontaktowac sie z serwisem. Jesli co$
jest nie tak z produktem lub opakowaniem, chetnie pomozemy.

Tel: +48 788 924 165
Serwis-E-Mail: swiatgrili@gmail.com

Zastrzegamy sobie prawo do btedéw, usterek, zmian technicznych, btedéw drukarskich.

Uwaga! W Twoim kraju lub regionie moga obowigzywac inne lub nowsze przepisy niz te
wymienione w tej instrukcji !

Wprowadzajacy do obrotu/producent

ARTE Living GmbH, Boschring 13, 91161 Hilpoltstein, Niemcy
Tel.: +49 (0) 9174 / 9705 -0/ Fax: +49 (0) 9174/ 9705 -10
E-Mail: zentrale@artegruppe.de



mailto:swiatgrili@gmail.com

Przed uruchomieniem najpierw doktadnie i starannie
przeczytaj te instrukcje obstugi. Zachowaj jg rowniez na
przysztos¢ w razie potrzeby.

Ta instrukcja oraz opakowanie produktu zawierajg kilka wskazowek w formie
tekstowej i symbolicznej, ktore majg zwroci¢ uwage na zagrozenia i ryzyka zwigzane

z uzytkowaniem produktu lub ogdlne aspekty. Zwréé szczegdlng uwage na staranne
przestrzeganie tych wskazéwek. ChcielibySmy je Panstwu blizej przedstawic:

ZAGROZENIE! Wysokie ryzyko! Ignorowanie
ostrzezenia moze prowadzi¢ do uszkodzenia zdrowia
i zycia. UWAGA! Srednie ryzyko! Ignorowanie
ostrzezenia moze spowodowac szkody materialne.
OSTROZNIE! Niskie ryzyko! Kwestie, ktére nalezy
wzigc pod uwage podczas korzystania z produktu.

Producent oswiadcza o

__ Zawsze nos rekawice “
ochronne przed : przestrzeganiu
| ~ cieptern zgodnie z P_rOdUkt nadaje wszystkich
. | norma DIN EN 407 sie do kontaktu obowiazujacych
podczas uzytkowania! Z 2ywno§ciq_ przepisow.
2 -
. [ ]
£y S W ey produke 2 P I proukcnacse sie
z 21 tektury (w celu opakowanie w sposéb | do recyklingu i jest zbierane
recyklingu) przyjazny dla Srodowiska. & oddzielnie (tylko Francja)
PAP

Deklaracja zgodnosci Ten produkt spetnia wszystkie
obowigzujgce europejskie i krajowe przepisy oraz regulacje. Gtéwnie
dla grilli gazowych stosuje sie rozporzadzenie o urzgdzeniach gazowych
(,GAR"). Przestrzeganie tego jest potwierdzone oznakowaniem CE. c €
Wszystkie oswiadczenia w tej sprawie sg przechowywane u producenta.

UWAGA! Produkt uzywac tylko na zewnatrz i ustawi¢ na réwnej, ognioodpornej
powierzchni. UWAGA! Niebezpieczenstwo pozaru! Ustaw produkt w odlegtosci min. 1 m
od materiatéw tatwopalnych. OSTROZNIE! Zawsze nosi¢ rekawice grillowe lub kuchenne
zgodnie z normga DIN EN 407. NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczenstwo wybuchu i
pozaru z powodu wydobywajgcego sie gazu. NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczenstwo
zatrucia! Niebezpieczenstwo pozaru, dymu i zatrucia tlenkiem wegla przy uzywaniu w

A zamknietych pomieszczeniach. NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczenstwo poparzenia! W
trakcie pracy palniki, obudowa i ruszty grilla staja sie gorgce. NIEBEZPIECZENSTWO!
Niebezpieczenstwo pozaru! Nie zostawiac produktu bez nadzoru podczas pracy i nie
transportowaé. UWAGA! Dostepne czesci mogg by¢ bardzo gorgce. Trzymac dzieci i
Zwierzeta z dala.



pokarmowego lub innych choréb. Mozliwe jest réwniez zakazenie szkodliwymi dla

f UWAGA! Ignorowanie zasad dobrej higieny kuchennej moze prowadzi¢ do zatrucia
zdrowia patogenami z zywnosci w przypadku niewystarczajacego czasu gotowania.

ZAGROZENIE! Niebezpieczeristwo poparzenia! Po uzyciu nalezy catkowicie schtodzi¢ produkt.
ZAGROZENIE! Niebezpieczenstwo dla zdrowia! Produkt ma kontakt z zywnoscig - brak

A chemicznych srodkéw czyszczacych! UWAGA! Niebezpieczeristwo uszkodzenia mienia!l
Zatkane lub zablokowane palniki powodujg staby przeptyw gazu i zte spalanie z wyzszym
zuzyciem gazu. Moze réwniez wystgpic¢ zwiekszone zuzycie.

OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo obrazen! Mimo duzej starannosci
moga wystepowac ostre krawedzie na elementach.

NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczeristwo pozaru i wybuchu! Regularnie sprawdzaj reduktor ciénienia i waz pod

katemn wyciekow! NIEBEZPIECZEI‘QSTWD! Niebezpieczeristwo pozaru i wybuchu! Zuzyte weze gazowe nalezy
bezwzglednie wymienié! NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczeristwo pozaru i wybuchu! Nie przechowywac butli

gazowej w temperaturach powyzej 50° C. NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczeristwo pozaru i wybuchu!
Przechowywac butle gazowg z dala od ognia lub materiatéw tatwopalnych.

odpowiednim organem utylizacyjnym w sprawie prawidtowego sposobu utylizacji.

Nie wyrzucaj produktu ani opakowania do zwyktych odpadéw domowych! Prosze przestrzegacd
lokalnych przepisow dotyczacych utylizacji | w razie watpliwosci skonsultowac sie z
L
Y

To opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla srodowiska i nadaje
Ql sie do recyklingu. Utylizacja moze odbywac sie w lokalnym punkcie recyklingu.



WIDOK ROZE.0ZONY I LISTA CZESCI

UWAGA! Ryzyko obrazen!
Mimo zachowania szczegolnej ostroznosci, na elementach moga znajdowac sie
ostre krawedzie.

Liste czesci i instrukcje montazu ze zdjeciami znajdziesz na ostatnich stronach
instrukcji.
Podczas montazu Sruby nalezy dokrecac wylacznie recznie, gdyz do
prawidlowego montazu czesto konieczny jest niewielki luz miedzy
poszczegolnymi elementami.

\
/

Numer Opis llos¢ Numer Opis llos¢
1 Slinik 1x 8 Mankiet blokujacy 1x
2 Mocowanie silnika 1x 9 Sruba mocujaca 10 mm 1x
3 Szpikulec A 1x 10  Uchwyt 1x
4 Widelec 2X 11 Mocowanie od strony uchwytu 1x
5 Szpikulec B 1x 12 Nakretka M5 4x
6 Srubamocujaca 15 mm 2X 13 Podktadka 8x
7 Szpikulec C 1x 14 Sréba M5x12 4x

Grille czesto sq wyposazone w odpowiednie uchwyty do mocowania rozna. Jesli
Twaoj grill ich nie ma lub sa one niekompatybilne, najpierw musisz zainstalowac
odpowiednie uchwyty (tutaj czesci 2 i 11) na grillu. Moze to wymagac
wywiercenia otworow w korpusie grilla, do czego bedziesz potrzebowac wiertla
odpowiedniego do metalu.

Uchwyty moga pozosta¢ na stale zamontowane na grillu.

W celu montazu prosimy zapoznac sie z ponizszymi szkicami i opisami



Najpierw nalezy recznie umiescic mocowania nr 2 i nr 11 na korpusie
grilla, aby znalez¢ odpowiednia pozycje.

Rozno nalezy umiesci¢ mozliwie najbardziej centralnie nad powierzchnia
grilla i mozliwie najbardziej poziomo.

Zaznacz pozycje otworow wiertniczych na korpusie grilla, zgodnie z
wycieciami w mocowaniach.

Po wywierceniu otworéw mozna zamontowac wsporniki, jak pokazano na
zdjeciu, uzywajac 2 nakretek M5, sSrub M5x12 i podkladek.

Nastepnie wsun silnik od gory do uchwytu nr 2, jak pokazano na rysunku,
az zostanie mocno i pewnie osadzony.

Silnik mozna uzywac w obu polozeniach, wiec uchwyt rozna moze
znajdowac sie u gory lub u dotu, w zaleznosci od wymagan grilla.




