Specyfikacja produktowa
PEATKI OWSIANE GORSKIE

Termin przydatnosci do spozycia: 12 miesiecy od daty produkcji

Kraj pochodzenia: Polska

Skladniki

Wymagania organoleptyczne

Opis produktu

Wyglad zewnetrzny
Smak/zapach

Barwa

Konsystencja

Wymagania fizyko-chemiczne
Wilgotnos¢

Kwasowos¢ /stopnic/

Zawartos¢ maczki owsiancj
przesicwajacej si¢ przez silo
150 pm

Platki z pelnego ziarna owsa 100%

Opis

Platki owsiane gorskie to produkt otrzymywany 7 przerobu 100%
ziarna owsa przez zgniecenie na walcach calego obluszczonego i
pokrojonego ziarna owsa poddanego obrobce hydrotermiczne;.

Platki o nieregularnym, owalnym ksztalcie; wielkos¢ malo
wyrownana, drobne; powierzchnia chropowata

Swoisty dla wytworéw zbozowych, smak gorzki, kwasny i inny —
niedopuszczalny. Zapach swoisty, bez stechlizny i plesni

Szarobiala o réznych odcieniach
Sypka, chrupka, struktura porowata
Opis

Max 11 %

Max. 5

Max. 2,5%

Zawarto$¢ ziaren innych roslin - Max. 2%



uprawnych klosowatych
zgniecionych,
w tym ziaren zyta zgniecionych Max. 0,3%

Zawarto$¢ luznych plewek Max. 0,10%

Zanieczyszczenia nieorganiczne Niedopuszczalne

Obecnos¢ szkodnikow 1 ich

Niedopuszczalna
pozostatosci '

Zawarto$¢ metali clgzklch e Zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1881/2006 1 pdzniejszymi

oléw, kadm, rtgc, arsen zmianami.

Mykotoksyny

Aflatoksyna B1

Aflatoksyny B1+B2+G1+G2
Ochratoksyna A
Deoxynivalenol

Zearalenone

zmianami

Wymagania mikrobibggi;he Iapis/ Wyniki badan

Ogolna liczba drobnoustrojow | Max. 10* cfu/g

Max. 10% cfu/g
Max. 10° cfu/g
Nieobecna w 25¢g

Staphylococcus aureus
Pleénie 1 drozdze
Salmonella

E.coli

Nieobecna w 10g

Alergeny:

‘Zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1881/2006 i pézniejszymi

B

Alergen/skladnik

Obecny w
produkcie

Uzyty na
terenie
zakladu

Mozliwos¢
zanieczysz-
czenia
krzyzowe-

go

Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica, zyto, jgczmien,
owies, orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe, a
takze produkty pochodne, z wyjatkiem:

a) syropéw glukozowych na bazie pszenicy
zawierajacych dekstroze (1),

b) maltodekstryn na bazie pszenicy ( 1 );

¢) syropoéw glukozowych na bazie jeczmienia;

d) zb6z wykorzystywanych do produkcji destylatow
alkoholowych, w tym alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego;

tak

tak

nie

Skorupiaki i produkty pochodne;

nie

nie

nie




Jaja i produkty pochodne;

nie

nie

nie

Ryby i produkty pochodne, z wyjatkiem:

a) zelatyny rybnej stosowanej jako nos$nik preparatow
zawierajacych witaminy lub karotenoidy;

b) zelatyny rybnej lub karuku stosowanych jako $rodki
klarujace do piwa i wina;

nie

nie

nie

Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne;

nie

tak

nie

Soja 1 produkty pochodne, z wyjatkiem:

a) catkowicie rafinowanego oleju i thuszczu sojowego
(L)

b) mieszaniny naturalnych tokoferoli (E306),
naturalnego D-alfa-tokoferolu, naturalnego octanu D-
alfa-tokoferolu, naturalnego bursztynianu D-alfa-
tokoferolu pochodzenia sojowego;

¢) fitosteroli i estrow fitosteroli otrzymanych z olejow
roslinnych pochodzenia sojowego;

d) estru stanolu roslinnego produkowanego ze steroli
olejoéw roslinnych pochodzenia sojowego;

nie

tak

nie

Mileko i produkty pochodne (facznie z laktoza), z
wyjatkiem:

a) serwatki wykorzystywanej do produkcji destylatow
alkoholowych, w tym alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego,

b) laktitolu;

nie

nie

nie

Orzechy, tj. migdaty (Amygdalus communis L.),
orzechy laskowe (Corylus avellana), orzechy wloskie
(Juglans regia), orzechy nerkowca (Anacardium
occidentale), orzeszki pekan (Carya illinoinensis
(Wangenh.) K. Koch), orzechy brazylijskie
(Bertholletia excelsa), pistacje/orzechy pistacjowe
(Pistacia vera), orzechy makadamia lub orzechy
Queensland (Macadamia ternifolia), a takze produkty
pochodne z wyjatkiem orzechéw wykorzystywanych
do produkcji destylatow alkoholowych, w tym
alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego;

nie

tak

nie

Seler i produkty pochodne;

nie

nie

nie

Gorczyca i produkty pochodne;

nie

nie

nie

Nasiona sezamu i produkty pochodne;

nie

tak

nie

Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10
mg/kg lub 10 mg/litr w przeliczeniu na catkowitg
zawarto$¢ SO 2 dla produktéw w postaci gotowe;j
bezposrednio do spozycia lub w postaci
przygotowanej do spozycia zgodnie z instrukcjami
wytworcow;

nie

nie

nie

Lubin i produkty pochodne;

nie

nie

nie

Mieczaki i produkty pochodne

nie

nie

nie




Warto$¢ energetyczna w 100g produktu 378 kcal

Ttuszcz 7,0g
W tym kwasy tluszczowe nasycone 1,3g
Weglowodany 64.,4¢
W tym cukry 0,9¢
Biatko 11,0g
Blonnik 6,7¢g
Sél 0,01g

Dodatkowe informacje
Przeznaczenie
konsumenckie

Sposdb przygotowania

Oswiadczenie o GMO

Oswiadczenie o radiacji

Warunki przechowywania

Srodki pomocnicze

Opis
Do spozycia przez ogo6t konsumentow, z wyjatkiem osdb bedacych na

diecie wg zalecen lekarza oraz osob uczulonych na zawarte w
produkcie alergeny

Produkt przeznaczony do bezposredniego spozycia badz do obrobki
terminczej. Mozna podawac z mlekiem, jogurtem, kefirem lub
spozywac jako przekgska

Produkt wyprodukowano z surowcéw wolnych od modyfikacji
genetycznych — na podstawie deklaracji dostawcodw surowcow

Produkt nie zostal poddany radiacji

Przechowywac w opakowaniu zamknietym w pomieszczeniu suchym i
chlodnym (wilgotnos¢ ponizej 75%), bez obcych zapachow,
szkodnikow i ich pozostalosci. Srodki transportu powinny by¢é
przeznaczone do przewozu srodkow spozywezych, czyste, wolne od
plesni, szkodnikow oraz obeych zapachow

Produkt wolny od wszelkich dodatkow 1 srodkow pomocniczych

Stwierdza sig, iz produkt spelnia wymagania jakosciowe i pod wzgledem w/w parametrow nie budzi
zastrzezen, przez co nadaje si¢ do uzycia zgodnie z przeznaczeniem.



