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| EN| CONVECTION OVEN

TECHNICAL SPECIFICATION

« Power supply: 230V, 50 Hz

« Power consumption: 1200-1400W

« Gentle cooking with the application of hot circulating air

« Low content of fat and preservation of vitamins

«Versatile application: roasting / baking / frying / grilling / steaming / stewing / defrosting / heating
« Smooth thermostat adjustment from 0°C to 250°C

- Capacity: 18 litres

+ 60-minute timer with acoustic termination signalling (buzzer)

«+ Halogen heater, prompt heating-up

« Savings in time and energy, it requires less (by up to 40%) energy than a conventional oven does
« Perfect for small kitchens and camping sites

« Glass bowl: @ 33cm (diameter)

«The container made of shatter-proof glass and resistant to high temperature and scratching (it can be washed
in a dishwasher)

« Operation and temperature indicators

« Safety switch, practical and safe handle

« Carrying handle with thermal insulation

« Accessories: grill grates (upper and lower), pliers, ring extension

« Dimensions: 380 * 330 * 205 mm (W*H*D)

«Weight: 5.9 kg

« Power cable: 3G 0.75 mm?length 1 m

GENERAL SAFETY RULES

Please read the operating instructions carefully prior to starting the appliance. Please keep it with the warranty,
proof of purchase and, if possible, with the box with its internal packing. If you wish to pass the appliance to
another person, do it with the operating instructions.

« Use the appliance for private purposes as intended only. This appliance is not intended for commercial use.

« Do not use the appliance outdoors. Please keep the appliance away from heat, direct sunlight, moisture (never
dip itinto any liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with your wet hands. If the appliance is humid
or wet, pull the plug immediately (pull the plug, not the cord).

«If you do not use the appliance or if you want to mount any accessories, clean it or in case of any defect, always
turn the appliance off and unplug it.

Do not let the running appliance be left unattended. Prior to leaving the room, always turn off and unplug the
appliance.

« Regularly check if the appliance and the power cable are not damaged. In case of damage, stop using the
appliance.

«In case of failure, do not repair the appliance by yourself, engage an authorised specialist instead. If the
non-detachable power cable is damaged, replace it with a new one provided by the manufacturer or have it
fixed at an authorised repair centre or by a qualified person in order to avoid danger.

« Use the original accessories only.

« Keep the following "Special guidelines on safe use" in your mind.

CHILDREN AND PEOPLE WITH DISABILITIES

« For the safety of children, do not leave unattended any freely accessible packaging parts (plastic bags,
cardboard, polystyrene, etc.).

Do not let children play with the foil. Danger of suffocation!

«The appliance may not be used by persons (including children) with reduced physical, motor or mental
capacities or with no necessary experience and /or knowledge. The appliance may be used by such persons
under the supervision of their guardian or upon getting guidance on its use only.

« Do not let children play with the appliance.

SPECIAL GUIDELINES ON SAFE USE OF THE APPLIANCE

A WARNING: Hot surface! Risk of burning!

When the appliance is in operation (and immediately afterwards) the temperature of its accessible surfaces may
be very high.

+ Do not touch hot parts of the appliance.

« Keep the appliance by its handles only. Moreover, wear gloves kitchen.

« Use the appliance with its plastic casing only.

« Always put the cover on the bow! prior to plugging in and turning on the appliance.

« Let the appliance cool down prior putting in or taking accessories out of the bowl.

« Let the appliance cool down, then clean and set aside (for later use).

« Do not move or lift the appliance when in use; you should turn it off and unplug it first. Always carry the



appliance using both your hands and holding it with the handles.

«The cover of the control unit may not be dipped into water while cleaning. Go to the operating instructions
provided in the "Cleaning” section.

WARNING:

« Ensure that the power cable is not in contact with hot parts.

« Do not place the appliance in the proximity of flammable items such as curtains or wood.

« Keep the appliance at an adequate distance (15 cm) from flammable items such as furniture, curtains, etc.!
« Place the appliance on a level, heat-resistant surface.

« Place the appliance with its rear side facing the wall.

+ Do not move the appliance when in operation.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
(1) Handle with Safety switch (2)

(3) TEMP - temperature control

(4) HEAT - heating control indicator
(5) POWER - operation control indicator
(6) TIME - timer

(7) Pliers

(8) Lower grill grate

(9) Upper grill grate

(10) Ring extension

(11) Glass bow!

(12) Plastic casing

OPERATING INSTRUCTIONS

+While making a recipe using this convection oven you should follow the cooking process by observing the
glass bowl inside. Cooking time in convection ovens is shorter.

+ Make sure to spread your prepared food evenly to allow for the stable and maximal level of air circulation.

« Place food items in the middle of the bowl so as to provide adequate space (from 2.5 cm to 3.5 cm to its glass
wall).

« Use the grill grate racks (serving as double grids) to place food items at different levels (see the cooking guide
table). Avoid stacking items at one level aimed to prepare more food. If air cannot circulate around food
appropriately, then only its surface will be cooked / roasted.

« Place the steam connection at one of the grill grate racks. You may steam vegetables while cooking the main
course wrapping it in aluminum foil.

ATTENTION: You should wrap it tightly with foil so that it will not fold back and be sucked in by the fan.

« Upon termination of the cooking process, prior to the set time, turn off the thermostat by setting it at the OFF
position. Let the fan be in operation to provide food with extra crispness.

« Use the pliers (included in the set) in order to take out individual items out of the bowl.

OPERATION

« Put the glass bowl into the plastic casing.

« Select extra accessories and put them in the glass bowl.

« Preheating is not required.

« Fill the bowl with food items.

« Cover the bowl with the lid / cover.

« Put down the handle.

NOTE: The appliance is equipped with a safety switch. If the handle is not fitted properly, it will interrupt the
electric circuit.

«The power cable must be properly placed into an isolated socket.

« Set the thermostat and timer as required. Some suggestions on cooking temperature and thermal processing
times can be found in the cooking guide table.

HINT: The thermostat keeps the required temperature for the set time. The control indicator with the halogen
lamp informs on the cooking process and its duration.

«If you need to open the bowl during the cooking process. E.g. in order to turn food, you must observe the
following instructions:

-Turn off the appliance by lifting the handle to the vertical position.

-Take out the plug from the power supply. The time clock is still in operation.

- Lift the appliance lid / cover using the handle only.

WARNING: Mind escaping steam when lifting the lid / cover. Risk of burning!

ATTENTION:

« As the temperature of the cover is very high, you should use the handle to hold it!

+ Do not pour cold water into the hot container!

- In order to continue cooking, close the bowl and plug the appliance first. The appliance continues to work



until the lid handle rests properly on the appliance. It should be kept in mind that the timer is in operation all
the time.

HINT: Upon the set time, the buzzer will turn off indicating the end of cooking. The fan with the halogen lamp
will also turn off automatically.

«To end operation, turn off the thermostat by setting it at the OFF position and unplug the appliance. The
control indicators will turn off.

NOTE: After finishing cooking, switch off the appliance and lift the cover and place it on a kitchen towel with
the handle upwards. The water vapor collected under the glass cover flows down and the engine inside the
cover can be cooled down.

Do not keep the cover over on the appliance after it has stopped working. The water vapor can damage the
engine and the appliance. Such damage is not subject to complaint.

GUIDE ON COOKING IN THE CONVENTIONAL OVEN

Roasting instructions

« Place meat to be roasted on the lower grill grate. Add a small amount of water just enough to cover the
bottom of the glass bowl.

+While roasting turn the roast once or twice pouring some sauce on the top.

Braising and cooking instructions

+ Make use of the grill grate racks (serving as double shelves) to place food items at different levels.

«Turn over thick pieces of meat at half of their set cooking time.

Steaming instructions

« Put a steaming tray on the grill grate.

«In order to steam vegetables or fish, fill the bowl bottom with a small amount of water and put herbs and
spices for extra taste.

Baking instructions

« Put a heat-resistant plate on the lower grill grate. Its diameter should not exceed 26 cm to provide the
appliance with adequate air circulation.

«If you wish to bake a very juicy / moist cake (with no crust), wrap it tightly with aluminum foil. Shortly prior the
end of baking remove the foil to let your cake dry up a little.

«You can bake cakes and other pastries a bit faster than in other standard ovens.

« Put frozen pizza directly on the upper grill grate rack.

« Use the steam connection on the upper grill grate rack for frying chips.

Toasting instructions

«Itis not required to preheat the oven for making toasts and snacks.

« Put bread at one of the grill grate racks or first put over the steam connection.

«If rolls are a bit stale, first wet their surfaces. This make them pleasantly crunchy.

«+You can also heat older snacks such as crackers, chips and cookies. Bake them at the maximal heating capacity
for a few minutes to make them crispy again.

Defrosting instructions

«The convection oven provides more uniform defrosting process than any microwave oven does.

« Set the thermostat at "DEFROST". Check your defrosted food every 5 to 10 minutes.

«To cook frozen food, first lower its temperature to the specified value by every 20°C. Cooking time in the
convection oven is also shorter by about 30-50% (e.g. 10-15 minutes instead of 20 minutes).

Re-heating instructions

Apply lower temperatures when heating-up in order not to burn your prepared food. Check your food every 5
to 10 minutes.

usually become crispy quicker.

FOOD [LOCATION INTHE BOWL | TEMPERATURE (°C) [ COOKING TIME IN MINUTES
POULTRY
Chicken (whole) lower grill grate 200 35-40
Servings upper gl grate 200 15-20
Turkey lower grill grate 200 60-90
Duck lower grill grate 200 50-60
coat with oil upon seasoning
MEAT / LITTLE SAUSAGES
Beef roast (1.5 KG), medium roasted | lower grill grate [175 [ 4550
Beef steaks, medium roasted | upper grill grate | 200 [8-10
Sausages, grilled [lower grill grate [200 [10

Suggestion: when using both of the grill grates, upon half of the roasting time, move your food a little as items at the top

BAKERY PRODUCTS
One layer lower grill grate 175 15-20
Cake coated with stuffing lower grill grate 175 3035
Loaf-pan bread lower grill grate 175 3540




CAKES

Crumpet / pancake (no filling) upper grill grate 200 10-12
Crumpet / pancake (with filling) Jower grill grate 175 25-30
Cupcakes lower grill grate 175 15-18
Meringue lower grill grate 175 58
Shortcakes lower grill grate 190 12-15

YEAST BREAD
Bread lower grill grate 175 15-20
Rolls lower grill grate 175 1520
Rolls, crispy lower grill grate 100 5-10
Corn bread lower grill grate 175 10-20
Frozen pizza upper grill grate 200 10

FISH

Fish upper grill grate 200 7-10
Shellfish, steamed lower grill grate 160 35
COOKING TABLE
Hint: The times specified below are provided for reference only (they may vary depending on circumstances).
CLEANING
WARNING:

« Always unplug the appliance prior to its cleaning.

« Let the appliance cool down.

« Never dip the cover / lid in water to wash it. It may result in electric shock or fire.

« Keep the halogen lamp away from water.

«Water may not get into the control unit.

« Do not pour cold water into the hot container!

« Do not use any wire brush or other abrasive objects for cleaning.

« Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

Cover/ lid

Use wet cloth to remove stains and residues at the appliance cover. In case of harsh dirt, apply a mild
dish-washing detergent.

Glass bowl with no lid, plastic casing, grill gates, pliers

« Clean these parts by hand in an aqueous solution of mild dish-washing detergent.
«Then rinse with clean water to remove detergent residues and dry thoroughly.

STORAGE

« Clean the appliance as specified and let it dry up.

+We recommend storing the appliance in its original packaging, if it is not used for a long period of time.
« Always keep the appliance out of reach of children in a well-ventilated dry place.

TROUBLESHOOTING
PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION
The appliance does not work. No connection to the power | Check the correct position of the
supply. lid
Check another power socket.
The appliance is damaged. Contact our customer service
unit.
Unevenly baked / cooked serving of Uneven air circulation. Put food in the middle of the
your prepared food. bowl leaving some space in the
glass bowl.
Do not stack food. Use shelves as
double grill grate racks.
Food is over-baked/cooked from the The serving is too close to Put your food on the lower grill
top and under-baked/cooked at the the grill. grate.
bottom. Cover it with aluminum foil for a
short time.
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

« Zasilanie napieciowe: 230V, 50 Hz

« Pobér mocy: 1200-1400W

- Delikatne gotowanie z wykorzystaniem cyrkulacji goracego powietrza

« Niska zawartosc thuszczu i zachowanie witamin

« Wszechstronne zastosowanie: pieczenie/ smazenie/ grillowanie/ gotowowanie na parze/ duszenie/
rozmrazanie/ podgrzewanie

« Plynna regulacja termostatu od 0°C do 250°C

« Pojemnos¢: 18 litrow

« 60 minutowy regulator czasowy z akustycznym sygnatem zakoriczenia dziatania

« Halogenow element grzejny, szybkie nagrzewanie

« Oszczednos¢ czasu i energii wymaga az o 40% mniej energii od konwencjonalnego piecyka

« Doskonate do matych kuchni i na kemping

« Szklana misa: @ 33cm

« Pojemnik wykonany ze szkta bezodpryskowego- odpornego na dziatanie wysokich temperatur i zadrapania (
mozna my¢ w zmywarce do naczyn )

« Kontrolki dziatania i temperatury

- Wytacznik bezpieczenstwa, praktyczny i bezpieczny uchwyt

« Uchwyty do przenoszenia z izolacjq termiczna

- Wyposazenie dodatkowe: gorna i dolna kratka, szczypce, pierécien rozszerzenie

«Wymiary : 380 * 330 * 205mm ( S*W*G)

+Waga: 5,9 KG

- Kabel zasilajacy: 3G 0,75mm? dtugos¢ 1m

OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowac ja
wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.
Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

« Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.
Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci gospodarcze;.

+Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,
prosze natychmiast wyciggnac wtyczke (nalezy ciagnac za wtyczke, nie za przewod).

« Jezeli nie korzystacie Paristwo z urzadzenia, jezeli chcecie Paristwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z
gniazdka.

« Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wylgczac i wyciggac wtyczke sieciowa z gniazda.

« Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie sa uszkodzone. W razie szkodzenia nalezy
przestac korzystac z urzadzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawiac¢ urzadzenia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego
specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u
producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
zagrozenia.

« Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

« Prosimy pamietac o podanych dalej,,Specjalnych wskazéwkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania”
DZIECI 1 OSOBY NIEPELNOSPRAWNE

- Dla bezpieczeristwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.)

- Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczenstwo uduszenia!

«To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
motorycznych lub umystowych lub nie posi e bed| doswiadczenia i/lub wiedzy. Uzytkowanie
urzadzenia przez takie osoby jest mozliwe wyfacznie pod nadzorem opiekuna lub po otrzymaniu wskazéwek
dotyczacych uzywania urzadzenia.

« Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ urzadzeniem.

INSTRUKCJE SPECJALNE DOTYCZACE BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA URZADZENIA

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia! Ryzyko poparzen!

W trakcie dziatania (i zaraz po) temperatura dostepnej powierzchni moze by¢ bardzo wysoka.

« Nie dotyka¢ goracych czesci urzadzenia.

« Zatem trzymac urzadzenie wylacznie za uchwyty. Dodatkowo, zatozy¢ rekawice kuchenne.

« Uzywac urzadzenia wylacznie z plastikowa obudowa.

« Zawsze naktadac pokrywke na miske przed wiozeniem wtyczki do gniazda oraz wigczeniem urzadzenia.




« Poczekac na wystygniecie urzadzenia przed wiozeniem lub wyjeciem akcesoriow z miski.

« Pozostawi¢ urzadzenie az ostygnie, nastepnie wyczyscic i odstawic (do pézniejszego wykorzystania).

« Nie przenosic ani nie podnosi¢ urzadzenia podczas uzytkowania, ale najpierw je wytaczy¢, a nastepnie wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego. Zawsze przenosic¢ urzadzenie za pomocg obydwu rak i trzymajac za uchwyty
stojaka urzadzenia.

« Pokrywke z urzadzenia sterujgcego nie mozna zanurza¢ w wodzie podczas czyszczenia. Nalezy zapoznac sie z
instrukcjami zawartymi w rozdziale,, Czyszczenie”.

OSTRZEZENIE:

« Upewnic sie, Ze przewdd zasilajacy nie styka sie z goracymi czesciami urzadzenia.

« Nie umieszczac urzadzenia w poblizu tatwopalnych elementéw, takich jak zastony lub drewno.

« Utrzymac odpowiednig odlegtos¢ ( 15cm) od fatwopalnych obiektow takich jak meble, zastony, itp.!

« Urzadzenie ustawiac na rownej, odpornej na wysoka temperature powierzchni.

« Ustawiac urzadzenie tylna strong skierowang do éciany.

« Nie przenosic urzadzenia podczas jego pracy.

UZYTKOWANIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM

To urzadzenie przeznaczone jest do smazenia, opiekania, prazenia, duszenia, pieczenia, zapiekania,
odgrzewania oraz rozmrazania statych artykutéw spozywczych. Nie wolno przygotowywac w nim zadnych zup
ani plynnych artykutéw spozywczych.

OPIS URZADZENIA

(1) Uchwyt z przetacznikiem bezpieczenstwa (2) (7) Szczypce

(3) TEMP ( kontrolka temperatury) (8) Dolny ruszt grilla

(4) HEAT wskaznik kontrolny ( nagrzewanie) (9) Gorny ruszt grilla

(5) POWER wskaznik kontrolny ( dziatanie) (10) Pierscien rozszerzenie
(6) TIME (timer zegara) (11) Szklana miska
ROZPAKOWANIE URZADZENIA (12) Plastikowa obudowa

1. Wyjac urzadzenie z opakowania.

2 Usunad wszystkle elementy opakowania (np plastikowa folig, materiat wypetniajacy, tekture i wigzania kabli).
¢ czy e zawiera czesci.

4 Aby zapobiec zagrozeniom sprawdzi¢ urzadzenie pod katem wystapienia ew. szkéd transportowych.

UWAGA:

Na (w) urzagdzeniu moga wystapic pozostatoéci procesu produkcyjnego, takie jak osadzony kurz itp. Przed

pierwszym uzyciem zalecamy czyszczenie urzadzenia w sposob opisany w rozdziale "Czyszczenie".

INSTRUKCJA OBSLUGI

« Przy pierwszej probie wykonania przepisu przy zastosowaniu swojego piekarnika konwekcyjnego nalezy

przestrzega procesu gotowania i pieczenia poprzez obserwacje wnetrza szklanej misy. Czas gotowania w

piekarnikach konwekcyjnych jest krétszy.

« Sprawdzi¢ rbwnomierne roztozenie przygotowywanego jedzenia w piekarniku celem umozliwienia stabilnej i

maksymalnej cyrkulacji powietrza.

« Artykuty zywnosciowe umiesci¢ posrodku miski, tak aby zapewnic przestrzen od 2.5cm do 3.5cm do szklanej

$cianki miski.

« Uzywac stojakow rusztowychjako podwdjnych rusztow do rozmieszczania zywnosci na réznych poziomach

(patrz tabela f . Unika¢ Zzywnosci w stosy na jednym poziomie celem gotowania

wiekszej ilosci pozywienia. Jedli powietrze nie bedzie miato mozliwosci cyrkulacji wokét zywnosci, to

ugotuje/upiecze sie jedynie powierzchnia przygotowanej porcji.

« Umiesci¢ przylacze parowe na jednym ze stojakow rusztowych. Mozna gotowac warzywa na parze wraz z

gotowaniem dania gtéwnego, owijajac je w folig aluminiowa.

UWAGA: Nalezy owina¢ folia tak szczelnie, aby sie nie odwinefa i nie zostata zassana przez wentylator.

« Po zakonczeniu procesu gotowania, zanim uptynie nastawiony czas, nalezy wytaczyc regulator temperatury

ustawiajac go w potozeniu OFF. Pozostawi¢ wigczony wentylator celem zachowania chrupkosci

przygotowywanej zywnosci.

« Uzywac bedacych na wyposazeniu urzadzenia szczypiec celem fatwego usuwania poszczegélnych elementow

z wnetrza miski.

PRACA

« Whozyc szklang miske do plastikowej obudowy.

- Wybrac stosowne akcesoria dodatkowe i umiescic je w szklanej misce.

« Nie ma koniecznosci wstepnego podgrzania.

« Miske napetni¢ zywnoscia.

« Przykry¢ miske wiekiem/pokrywa.

« Odtozy¢ uchwyt.

WSKAZOWKA:Urzadzenie jest wyposazone w wylacznik bezpieczeristwa. Jesli uchwyt nie spoczywa whasciwie,

zostanie przerwany obwad elektryczny.

« Kabel zasilajacy nalezy wtasciwie zamocowac w izolowanym gniazdku sieciowym.

« Nastawic regulator temperatury oraz zegar zgodnie z wymaganiami. Sugestie temperatury gotowania oraz

czasow obrobki termicznej mozna znalez¢ w tabeli poradnika gotowania.

WSKAZOWKA: Termostat utrzymuje zadana temperature, dopéki nie minie nastawiony czas. Kontrolka wraz z

jej halogenowa zaréwka wskazuje trwanie procesu gotowania.

«W przypadku koniecznosci otwarcie miski w trakcie procesu gotowania. Np. w celu odwrécenia porcji

Zzywnosci, nalezy bezwzglednie przestrzegac nastepujacych instrukgji:




- Wylaczy¢ urzadzenie przez uniesienie uchwytu do pionowego potfozenia.
- Wyjac wtyczke z gniazdka zasilania. Czas zegara nadal uptywa automatycznie.
- Unies¢ wieko/pokrywe urzadzenia tylko uzywajac do tego celu uchwyt.

OSTRZEZENIE: Uwaza¢ na uchodzaca pare przy u wieka/pokrywy. Ryzyko

UWAGA:

« Poniewaz temperatura pokrywy jest bardzo wysoka, nalezy jedynie uzywa¢ uchwytu wieka do trzymania
pokrywy/wieka!

« Nie wlewac zimnej wody do goracego pojemnika!

- W celu kontynuacji gotowania najpierw nalezy zamknac miske i wiozy¢ wtyczke kabla zasilania do gniazdka
sieciowego. Urzadzenie nadal pracuje, dopoki uchwyt wieka spoczywa wiasciwie na urzadzeniu. Co do czasu
gotowania, to nalezy pamietac, ze zegar (minutnik) caty czas pracuje bez przerwy.

WSKAZOWKA: Po uplywie nastawionego czasu whaczy sie sygnat dzwigkowy, wskazujacy koniec procesu
gotowania. Automatycznie wylaczy sie wentylator wraz z lampa halogenowa.

+W celu zakoniczenia pracy urzadzenia, wytaczy¢ regulator temperatury ustawiajac go w potozenie OFF i wyjac
wtyczke z gniazdka sieci zasilania. Zgasna kontrolki.

UWAGA: Po zakoriczeniu procesu gotowania nalezy wylaczyc urzadzenie i odtaczy¢ od gniazda zasilajacego,
podnies¢ pokrywe i umiesci¢ ja obok na kuchennym reczniku z raczka do géry. Wéwczas para wytwarzajaca sie
podczas gotowania moze swobodnie sptyna¢ na recznik a silnik w pokrywie zostanie schtodzony.

Po zakoriczeniu procesu gotowania nie pozostawia¢ pokrywy na urzadzeniu. Para w urzadzeniu moze uszkodzi¢
silnik w pokrywie. Uszkodzenie takie nie podlega reklamacji.

PORADNIK GOTOWANIA W PIEKARNIKU KONWEKCYJNYM

Instrukcje pieczenia

« Pieczeri umiescic¢ na dolnym ruszcie. Dodac niewielka ilos¢ wody, tylko tyle, aby przykry¢ dno szklanej miski.
«W trakcie gotowania pieczen obrdci¢ 1 lub 2 razy, polewajac ja sosem.

Instrukcje gotowania/opiekania

«Wykorzystywac stojaki rusztowe jako podwdjne péteczki do umieszczania elementéw zywnosci na réznych
poziomach.

« Grube kawatki migsa obracac po uptywie potowy nastawionego czasu gotowania.

Instrukcje gotowania na parze

« Umiesci¢ wktadke do gotowania na parze (tacka parowa) na ruszcie do grilla.

«W celu ugotowania warzyw lub ryby na parze dno miski napetni¢ niewielka iloscig wody oraz ziotami i
przyprawami do smaku.

Instrukcje pieczenia ciasta

+ Na dolnym ruszcie mozna umiescic talerz zaroodporny. Jego $rednica powinna by¢ nie wigksza niz 26cm z
powodu zapewnienia cyrkulacji powietrza w urzadzeniu.

« Jesli chcesz upiec ciasto bardzo soczyste/wilgotne, bez skorki, owin je szczelnie folig aluminiowa. Tuz przed
zakoniczeniem pieczenia ciasta usun folig, tak aby ciasto mogto lekko przeschnad.

- Ciasta i inne wypieki pieka sie troszke szybciej niz w innych powszechnie stosowanych piekarnikach.

« Zmrozong pizze ktas¢ bezposrednio na gérnym stojaku rusztowym.

« Do pieczenia frytek uzywac przytacze parowe na gérnym ruszcie.

Instrukcje do przygotowania grzanek

-+ Nie ma potrzeby wstepnego ogrzania piekarnika do pieczenia grzane i przekasek.

« Pieczywo umiescic na jednym ze stojakow rusztowych lub najpierw na przytaczu parowym.

« Jesli butki sa z poprzedniego dnia najpierw nalezy zwilzy¢ ich powierzchnie. Dzigki temu stana sie przyjemnie
chrupiace.

« Mozna takze podgrzewac starsze przekaski, takie jak krakersy, chipsy czy ciastka. Piec je na maksymalnym
grzaniu jedynie przez kilka minut, tak aby staty si¢ znowu chrupiace.

Instrukcje rozmrazania

« Piekarnik konwekcyjny zapewnia bardziej rownomierny proces rozmrazania niz mikrofalowka.

« Regulator temperatury nastawi¢ na,DEFROST". Sprawdza¢ rozmrazang zywnos¢ co 5 do 10 minut.

« Aby ugotowac zmrozong zywnosc¢, nalezy temperature obnizac¢ do okreslonej wartosci co 20°C. Czas gotowania
w piekarniku konwekcyjnym jest takze krotszy o okoto 30-50% (np. 10 do 15 minut zamiast 20 minut).
Instrukcje odgrzewania

Przy podgrzewaniu stosowac nizsze temperatury, aby nie przypali¢ przygotowywanej zywnosci. Jedzenie
sprawdzac co 5 do 10 minut.

TABELA GOTOWANIA

Wskazowka: Ponizej przedstawione wykazy czaséw nalezy traktowac jedynie orientacyjnie, gdyz moga sie
zmienia¢ w zaleznosci od okolicznosci.

CZAS GOTOWANIA W
2YWNOSCE POLOZENIE W MISCE TEMPERATURA W °C | MINUTACH
Dréb
Kurczak (w catosci) ruszt dolny 200 35-40
Porcje ruszt gorny 200 15-20
Indyk ruszt dolny 200 60-90
Kaczka ruszt dolny 200 50-60

Sugestia: Po przyprawieniu przesmarowac olejem
MIESO/KIELBASKI

Pieczen wotowa (1.5 KG),
$rednio upieczona ruszt dolny 175 45-50




Befsztyki, Srednio upiecz ‘ ruszt gorny ‘ 200 ‘ 8-10
kietbaski, opieczone ‘ ruszt dolny ‘ 200 [ 10
sugestia: przy wykorzystywaniu obu rusztéw, po uptywie potowy czasu pieczenia zmieni¢ potozenie
Zywnosci, poniewaz zazwyczaj porcje na gornym ruszcie szybciej staja sie chrupiace.
PIECZYWO
Jedna warstwa ruszt dolny 175 15-20
Ciasto powlekane z farszem | ruszt dolny 175 30-35
Chleb w formie ruszt dolny 175 35-40
CIASTA
Placek (bez nadzienia) ruszt gorny 200 10-12
placek (r ieni; ruszt dolny 175 25-30
Babeczki ruszt doiny 175 15-18
Beza ruszt dolny 175 5-8
Kruche ciastka ruszt dolny 190 12-15
CHLEB DROZDZOWY
Chleb ruszt dolny 175 15-20
Butki ruszt dolny 175 15-20
Butki, chrupigce ruszt dolny 100 5-10
Chleb kukurydziany ruszt dolny 175 10-20
pizza mrozona ruszt gorny 200 10
RYBY
Ryba ruszt gorny 200 7-10
Skorupiaki, gotowane na
parze ruszt dolny 160 3-5

CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE:

« Przed przystapieniem do czyszczenia zawsze odfacza¢ wtyczke z gniazdka zasilania.

« Zaczekad, az urzadzenie ostygnie.

- Nigdy nie zanurzac pokrywy/wieka celem jego umycia. Moze to doprowadzic¢ do porazenia pradem lub
pozaru.

« Chroni¢ lampke halogenowa przed woda.

+Woda nie moze sie dostac do zespotu sterujacego.

- Nie wlewac zimnej wody do goracego pojemnika!

« Nie uzywac szczotek drucianych ani zadnych szorstkich przedmiotéw do mycia.

« Nie stosowac agresywnych ani sciernych érodkéw do czyszczenia.

Pokrywa/wieko

Do usuwania plam i pozostatosci na wieku urzadzenia uzywac jedynie mokrej écierki. W przypadkach duzego
zabrudzenia stosowac fagodnego srodka do zmywania naczyn.

Szklana miska bez pokrywy, plastikowa obudowa, ruszty do grilla, szczypce

« Te czesci myc recznie w wodnym roztworze fagodnego srodka do mycia naczyn.

« Nastepnie przeptukac w czystej wodzie celem usuniecia pozostatosci detergentu, starannie osuszy¢.
PRZECHOWYWANIE

« Oczysci¢ urzadzenie jak opisano i poczekac na jego catkowite osuszenie.

« Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opakowaniu, jesli nie jest uzywane przez diuzszy okres
czasu.

« Zawsze przechowywac urzadzenie poza zasiegiem dzieci w dobrze wentylowanym i suchym miejscu.
WYKRYWANIE | USUWANIE USTEREK

PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
Sprawdzié whasciwe pofozenie wieka

Brak podiaczenia do sieci zasilania.

Urzadzenie nie dziata. Sprawdzi¢ inne gniazdko zasilania.

_ Nalezy skontaktowa si z naszym serwisem
Urzadzenie jest uszkodzone. Y N Y

kklienta.
Porcjg umiescic posrodku miski, pozostawiajac

Nieréwno przestrzer w szklanej misce.

upiec: porcja | Nieréwnomierna cyrkulacja powietrza. | Zywnosci nie uktada¢ jedno na drugim na

przygotowywanej zywnosci. jednym poziomie. Uzywat pétek jako podwojne

stojaki rusztowe.

Porcja jest nadmiernie Umiescic potrawy na dolnym ruszcie grilla.
spieczona od gory, natomiast
jedopieczona u spodu. Porca jest zbyt blisko rusztu. Chwilowo praykryé porcje folia




W73 HORKOVZDUSNY HRNEC KOMBIWAR

TECHNICKA SPECIFIKACE

« Napéti napajeni: 230V, 50 Hz

« Pfikon: 1200-1400 W

« Setrné vareni s vyuzitim cirkulace horkého vzduchu

« Nizky obsah tuku a zachovani vitamin(

«V3estranné poutziti: peceni / smazeni / grilovani / vateni na pare / dudeni / rozmrazovani / pfihfivani
« Plynule nastavovani termostatu od 0°C do 250°C

« Objem: 18 litr(

+ 60 minutovy ¢asovac s akustickym signalem ukonceni ¢innosti

+ Halogenové topné téleso, rychlé ohfivani

- Uspora ¢asu a energie vyzaduje az 0 40% méné energie od konven¢niho sporaku
« Perfektni do malych kuchyni a na kempovani

« Sklenéna misa: @ 33 cm

+Nadoba vyrobena z bezpe¢nostniho skla - odolného na piisobeni vysokych teplot a na poskrabani (I1ze
umyvat v my3ce nadobi)

« Kontrolky ¢innosti a teploty

« Bezpecnostni vypinac, prakticky a bezpecny drzak

- Drzaky k pfenaseni s tepelnou izolaci

« Prisludenstvi: nizky rost, vysoky rost, klesté, krouzek rozsireni

« Velikost: 380 x 330 x 205 mm (5 x V x H)

« Hmotnost: 5,9 kg

« Kabel napajeni: 3G 0,75 mm? délka1m

VSEOBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfed spusténim zafizeni si dobfe pre¢téte navod na obsluhu. Zachovejte tento navod spolu se zaru¢nim listem,
uctenkou a, pokud mozno, také s krabici s vnitinim obalem. Pfi pfedavani zafizeni jiné osobé ji predejte také
névod na obsluhu.

- zafizeni pouzivejte vyhradné k soukromym ucelim, ke kterym je zafizeni ur¢eno. Toto zafizeni nebylo uré¢eno k
pouziti v rdmci hospodaiské ¢innosti.

- NepouZivejte zafizeni v exteriéru. Umistujte zafizeni daleko od tepelnych zdroju, pfimého slune¢niho zéfeni,
vlhka (v zadném pripadé neponotujte v kapalinach) a ostrych hran. Neobsluhuijte zafizeni vihkymi dlanémi.
Pokud je zafizeni vlhké nebo mokré, musite okamzité vytahnout zastrcku (je tieba potahnout za zastr¢ku, ne za
kabel).

« Pokud zafizeni nepouzivate, chcete na né namontovat néjaké pfislusenstvi, chcete je vycistit, nebo pokud se
na ném projevuji jakékoliv poruchy, vzdy zafizeni vypnéte a vytadhnéte zastrcku ze zasuvky.

« Zafizeni v provozu nesmite ponechévat bez dozoru. Pred opusténim mistnosti je tfeba zafizeni vzdy vypnout a
vytahnout zastréku ze zasuvky.

« Je tfeba pravidelné kontrolovat, zda zafizeni a kabel napajeni nejsou poskozeny. V pfipadé poskozeni je tieba
prestat zafizeni pouzivat.

+V pfipadé havarie neopravujte zafizeni sami, ale vyuzijte sluzby autorizovaného odbornika. Pokud
neodpojitelny vodi¢ napajeni bude poskozen, je tieba jej nechat vyménit u vyrobce, ve specialnim servisu nebo
kvalifikovanou osobou, abyste se tak vyhnuli pfipadnému nebezpedi.

« Prosim pouzivejte pouze pavodni pfislusenstvi.

« Nezapomefite o nize uvedenych ,Specialnich pokynech tykajicich se bezpe¢ného pouzivani“.

DETI A POSTIZENE OSOBY

+ Z dGvodu bezpe¢nosti déti nenechavejte volné dostupné ¢asti obalu (plastové tasky, krabice, polystyrén
apod.)

« Nedovolte, aby se déti hraly s folii. Nebezpeci uduseni!

« Toto zafizeni nemohou pouzivat osoby (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, motorickymi nebo dusevnimi
moznostmi nebo osoby bez potfebnych zkusenosti a/nebo znalosti. Pouzivani zafizeni takovymi osobami j
mozné vyhradné s dozorem osoby, ktera je za né zodpovédna nebo po obdrzeni pokynu tykajicich se pouzi
zafizeni.

« Nedovolujte détem, aby si hraly se zafizenim.

ZVLASTNI POKYNY TYKAJICI SE BEZPECNEHO POUZIVANI ZARIZENI
VYSTRAHA: Horky povrch! Riziko popélenin!
Béhem ¢innosti (a hned po ni) teplota dostupného povrchi mize byt velmi vysoka.
« Nedotykejte se horkych ¢asti zafizeni.
« Drzte tedy zafizeni vyhradné za drzaky. Navic pouzivejte kuchynské rukavice.
- PouZivejte zafizeni vyhradné s plastovym krytem.
«Vzdy davejte viko na misku pfed zasunutim zastr¢ky do zasuvky a zapnutim zafizeni.
« Pfed vkladanim nebo vytahovanim prislusenstvi z misky pockejte, az zafizeni vychladne.
« Ponechte zafizeni, aby vychladlo, nasledné je vycistéte a odlozte (pro pozdéjsi pouziti).
« Nepienasejte ani nezvedejte zafizeni béhem pouzivani, ale nejdfive je vypnéte a nasledné vyjméte zastréku z



elektrické zasuvky. Vzdy pfenasejte zafizeni s pouzitim obou rukou a tak, Ze je bude drzet za drzaky stojanu
zafizeni.

« Kryt z ovladani zafizeni se nesmi béhem ¢isténi ponofovat do vody. Seznamte se s pokyny uvedenymi v ¢asti
LCigténi,
VYSTRAHA:
- Pfesvédcte se, ze vodic napajeni se nedotyka horkych ¢asti zafizeni.

« Neumistujte zafizeni v blizkosti hoflavych pfedmétd, jako jsou zavésy nebo dfevo.

« Udrzujte vhodnou vzdélenost (15 cm) od hoflavych objektu jako je nabytek, zavésy apod.!
« Zafizeni umistéte na rovném, odolavajicim vysokym teplotdm povrchu.

- Postavte zafizeni zadni stranou ke zdi.

- Nepienasejte zafizeni, kdyz je v provozu.

POUZIVANIV SOULADU S URCENIM
To zafizeni je uréené ke smazeni, opékani, prazeni, duseni, peceni, zapékani, pihfivani a rozmrazovani pevnych
potravin. Je zakézano pfipravovat v ném jakékoliv polévky nebo tekuté pokrmy.

POPIS ZARIZENi

(1) Drzék s bezpe¢nostnim prepinac¢em (2)
(3) TEMP (kontrolka teploty)

(4) HEAT kontrolni ukazatel (zahfivani)
(5) POWER kontrolni ukazatel (chod)
(6) TIME (¢asovac)

(7) Kleste

(8) Dolni rost grilu

(9) Horni rost grilu

(10) Kruh rozsiteni

(11) Sklenéna miska

(12) Plastovy kryt

NAVOD NA OBSLUHU

« Pfi prvnim pokusu provedeni receptu s pouzitim vaseho horkovzdusného hrnce je tfeba dodrzovat postup
vareni a peceni sledovanim vnitiku sklenéné misy. Doba vafeni v horkovzdusnych hrncich je kratsi.

« Zkontrolujte rovnomérné rozlozeni pokrmu pripravovaného v horkovzdudném hrnci z G¢elem umoznéni
stabilni a maximalni cirkulace vzduchu.

« Umistéte potraviny uprostied misky, tak abyste zajistili volny prostor od 2,5 cm do 3,5 cm od sklenéné stény
misky.

« Pouzivejte rosty jako dvojité rosty k umisténi potravin na riznych drovnich (viz tabulka pfiru¢ky vafeni).
Vyhnéte se ukladani potravin na hromadu na jedné Urovni za Ucelem vareni vétsiho mnozstvi jidla. Pokud
vzduch nebude mit moznost cirkulovat kolem potravin, uvafi / upece se pouze povrch pfipravované porce.

« Umistéte piipojku pary na jednom rostu. Zeleninu Ize vafit na pafe spolu s vafenim hlavniho jidla, kdyz ji pfed
tim zabalime do alobalu.

POZOR: Alobal je tieba umistit tak, aby se neuvolnil a nebyl nasan vétrakem.

« Pokud proces vaieni skonci, nez uplyne nastavena doba, je tfeba vypnout nastaveni teploty tak, ze ho
prepnete do polohy OFF. Ventilator ponechte zapnuty, aby byla uchovana kiupavost pfipravované potraviny.
- Pouzivejte klesté, které jsou soucasti prislusenstvi, abyste snadnéji vyndali jednotlivé prvky z misky.

PROVOZ

«Vlozte sklenénou misku do plastového krytu.

«Vyjméte dalsi prislusenstvi a umistéte je ve sklenéné misce.

« Neni je nutno predbézné zahrivat.

« Misku napliite potravinami.

« Prikryjte misku vikem/poklici.

« Odlozte drzak.

pokyn: Zafizeni je vybaveno bezpe¢nostnim vypina¢em. Pokud drzék neni fadné umistén, bude elektricky
obvod prerusen.

« Kabel napajeni spravné namontuije v izolované elektrické zasuvce.

« Nastavte regulator teploty a hodiny v souladu s pozadavky. Doporucené teploty vafeni a doby tepelného
zpracovani jsou uvedeny v tabulce vafeni.

POKYN: Termostat udrzuje pozadovanou teplotu, dokud nemine nastaveny ¢as. Kontrolka spolu s halogenovou
Zérovkou ukazuje trvani postupu vafeni.

«V pfipadé nutnosti otevfit misku b&hem procesu vafeni. Napf. za u¢elem obraceni porce potraviny, je tieba
bezpodmineéné dodrzovat nasledujici pokyny:

- Vypnéte zafizeni zvednutim drzaku do svislé polohy.

- Vyjméte zastreku z elektrické zasuvky. Cas na hodinach déle automaticky plyne.

- Zvednéte viko/poklici zafizeni pouze s pouzitim drzaku.

VYSTRAHA: Dévejte pozor na paru, ktera unika pfi zvedani vika/poklice. Riskovali byste tim popaleni!



POZOR:

« Jelikoz je teplota vika velmi vysoka, je nutné pouzivat k drzeni vika / poklice vyhradné pfislusny drzak!

« Nevlévejte do horké nadoby studenou vodu!

- Za ucelem pokracovani ve vareni nejdrive uzaviete misku a vlozte zastrcku kabelu napajeni do elektrické
zasuvky. Zafizeni pracuje dale, dokud je drzak spravné polozen na zafizeni. Pokud jde o dobu vafeni, je tieba
pamatovat, ze asovac (minutnik) pracuje po celou dobu bez prestavk
POKYN: Po uplynuti nastaveného asu se zapne zvukovy signal, ohlasujici konec procesu vareni. Automaticky se
zapne ventilator spolu s halogenovou lampou.

« Za ucelem ukonceni ¢innosti zafizeni vypnéte teplotni regulator, ktery nastavite do polohy OFF, a vyjméte
zéstréku z elektrické zasuvky. Kontrolky zhasnou.

POZNAMKA: Po ukonéeni procesu vareni spotfebi¢ vypnéte a odpojte od zasuvky, zvednéte viko a polozte jej
vedle kuchyriského utéru s rukojeti nahoru. Péra vznikajici b&hem vafeni pak miize volné bézet na ru¢nik a
motor ve viku bude chlazen.

Po dokonéeni procesu vafeni nenechévejte na spotiebici viko. Para v pfistroji miize poskodit motor v krytu.
Takova skoda neni predmétem stiznosti.

PRIRUCKA VARENi V HORKOVZDUSNEM HRNCI

Navod na peéeni

« Peceni umistéte na dolnim rostu. Pfidejte malé mnoZstvi vody, pouze tolik, abyste pfikryli dno sklenéné misky.
« Béhem peceni otocte peceni 1 nebo 2krat, polévejte ji pfi tom $tavou.

Navod na vafeni / opékani

- Vyuzijte rostové stojany jako dvojité poli¢ky na umisténi kousku potravin na riznych drovnich.

« Silné kusy masa otacejte po uplynuti poloviny nastaveného ¢asu vareni.

Navod na vafeni v pafe

« Umistéte vlozku na vafeni v péfe (parovy tac) na grilovacim rostu.

« Za Ucelem uvaieni zeleniny nebo ryby v pare napliite dno misky malym mnozstvim vody, ochucené bylinkami
a kofenim.

Navod na pfipravu kolace

« Na dolni rost mlzete umistit zaruvzdorny talif. Jeho priimér by nemél presahovat 26 cm z diivodu zajisténi
cirkulace vzduchu v zafizeni.

« Pokud chcete, aby bylo tésto velmi $tavnaté / vihké, bez karcicky, zabalte je tésné do alobalu. Chvilku pred
skon¢enim peceni alobal odstrarite, aby tésto mohlo mirné proschnout.

«Tésto se pece trochu rychleji, nez v jinych vieobecné pouzivanych troubéch.

« Zmrazenou pizzu polozte pfimo na hornim rostovém stojanu.

K peceni hranolek pouzijte parni pfipojku na hornim rostu.

Navod na pfipravu topinek

« K peceni topinek a chutovek neni tieba horkovzdu$ny hrnec predehfivat.

« Pe¢ivo umistéte na néktery rostovy stojan nebo nejdfive na parni pfipojku.

« Pokud jsou housky z predchoziho dne, je tieba je nejdiive po povrchu mirné navih¢it. Stanou se tak piijemné
kiupave.

« Lze také pfihfat starsi chutovky, jako jsou krekry, chipsy nebo cukrovi. Pe¢te je na maximalni teplotu pouze
nékolik minut, aby se staly opét kfupavé.

Névod na rozmrazovani

« Horkovzdusny hrnec zajistuje vice rovnomérny postup rozmrazovani nez mikrovinka.

« Nastavte na,DEFROST". ou potravinu kontrolujte kazdych 5 az 10 minut.

« Pro vafeni zmrazenych potravin snizujte teplotu na uréenou hodnotu kazdych 20°C. Doba vafeni v
horkovzduiném hrncl je také krat3i o cca 30-50 % (napf. 10 do 15 minut misto 20 minut).

Navod na ohi
Pii ohtivani pouzivejte nizsi teploty, abyste pripravované potraviny nepfipalili. Jidlo kontrolujte kazdych 5 az 10
minut.

TABULKA VARENi
Pokyn: Nize uvedené seznamy casti je tieba povazovat za orientacni, protoze v zavislosti na okolnostech se
mohou ménit.

POTRAVINA POLOHA V MISCE TEPLOTAV °C DOBA VARENI V
MINUTACH
Dribez
Kufe (celé) dolni rost 200 |35-40
Porce dolni rost 200]15-20
Krata dolni rost 200 | 60-90
Kachna dolni rost 200]50-60
Doporuéeni: Po ochuceni kofenim pretiete
olejem
MASO/KLOBASKY
Hovézi pecené (1,5 kg), stfedn& propecena dolni rodt 1754550
Bifteky, stfedné propecené horni rost 200 8-10
klobasky, opecené dolni rost 200 10




doporuéeni: pfi pouzivani obou rostt, zméfite po uplynuti poloviny doby peéeni polohu,

protozZe vétsinou porce na hornim rostu jsou rychleji kiupavé.
PECIVO
Jedna vrstva dolni rost 175)15-20
Buchta s nadivkou dolni rost 175)30-35
Chléb ve formé dolni rost 175 35-40
KOLACE
Placka (bez nadivky) horni rodt 200)10-12
placka (s nadivkou) dolni rodt 175)25-30
Babovitky dolni rodt 175)15-18
Snéhové tésto dolni rodt 175(5-8
Kiehké sudenky dolni rodt 190 12-15
KYNUTE PECIVO
Chléb dolni rodt 175[15-20
Housky dolni rost 175|15-20
Housky, kfupavé dolni rost 100(5-10
Kukufiény chléb dolni rost 175[10-20
Mrazend pizza horni rodt 200 10
RYBY
Ryba [ horni rost [ 200(7-10
Kory3e, vafené v pare [ dolni rodt | 160 | 3-5
CISTENI
VYSTRAHA:

« Pfed zahajenim &isténi vzdy vytahnéte zastreku ze zasuvky.

« Pockejte, az zafizeni vychladne.

« Nikdy neponotuijte poklop / viko za ti¢elem umyti. Mohlo by to vést k trazu elektrickym proudem nebo
pozaru.

« Chraiite halogenovou lampicku proti vodé.

+Voda se nesmi dostat do ovladaci soustavy.

« Nevlévejte studenou vodu horké nadoby!

« Nepouzivejte draténé kartace ani zadné drsné predméty na myti.

« Nepouzivejte agresivni ani abrazivni Cistici prostiedky.

Poklop / viko

Do odstrarovani skvrn a zbytki z vika zafizeni pouzivejte pouze vihky hadiik. V pfipadé velkého znecisténi
pouzijte jemny prostiedek na umyvani nadobi.

Sklenéna misa bez vika, plastovy kryt, rosty na grilovani, klesté
- Tyto ¢asti myjte ru¢né ve vodnim roztoku jemného prostiedku na umyvani nadobi.

« Nasledné je oplachnéte ¢istou vodou za Gcelem odstranéni zbytku saponatu, peclivé je osuste.

UCHOVAVANI

- Vydistéte zafizeni, jak to bylo popsano vy3e, a pockejte, az zcela vyschne.
« Pokud se zafizeni nebude po del3i dobu pouzivat, doporu¢ujeme je uchovavat v pavodnim obalu.
« Zafizeni skladujte vzdy mimo dosah déti, v dobfe vétraném a suchém misté.

2)15TOVANI A ODSTRANOVANI PORUCH

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENT

Zafizeni nefunguje.

Neni pfipojeno
k elektrické siti.

Zkontrolujte spravnou polohu vika

Zkuste zapojit do jiné elektrické zasuvky.

Zafizeni je Obratte se na nas za y servis.
Pecené / varené jidlo neni rovnomémé Vzduch necirkuluje Umistéte porci uprostred misky, ponechte
pripravené. rovnomérné. v sklenéné misce vice prostoru.

Neukladejte potraviny jednu na druhé na
jedné Grovni. Pouivejte poliéky jako dvojité
rostové stojany.

Porce je nadmémé pfipecena shora a
nedopeend zezdola.

Porce je prilis blizko
topného télesa.

Umistéte potraviny na dolnim rostu grilu.

Na chuili jidlo prikryjte hlinikovou foli.




W13  HALOGEN OFEN (HEISSLUFTOFEN)

TECHNISCHE SPEZIFIKATION

« Netzanschluss: 230V, 50 Hz

« Leistungsaufnahme: 1200-1400W

« Sanftes Kochen mit Nutzung der HeiBluftzirkulation

« Wenig Fettgehalt und Erhaltung der Vitamine

- Vielseitige Anwendung: Backen/ Braten/ Grillen/ Dampfen/ Diinsten/ Auftauen/ Aufwérmen
« stufenlose Einstellung des Temperaturreglers zwischen 0 und 250 Grad Celsius

- Kapazitat 18 Liter

« 60-Minuten-Timer mit akustischer Signalisierung der Beendigung der Funktion

« Halogen-Heizelement, schnelles Vorwérmen

« Zeit- und Energieeinsparung - 40% weniger Energieverbrauch als ein konventioneller Ofen
« Fir kleine Kiichen und das Campen bestens geeignet

« Glasschissel: @ 33cm

« Behalter aus splittersicherem Glas - bestandig gegen Hitze und Kratzer (waschmaschinenfest)
« Kontrollleuchten fiir Betrieb und Temperatur

« Not-Aus, praktischer und sicherer Griff

« Hebegriffe thermoisoliert

« Zusatzausstattung: Gitter fiir oben und unten, Kiichenzange, Ring/ Erweiterung

« Abmessungen: 380 * 330 * 205mm ( B*H*T)

« Gewicht: 5,9 kg

« Netzkabel: 3G 0,75mm? Linge Tm

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist die vorliegende Bedienungsanleitung genau zu lesen. Sie soll zusammen
mit dem Garantieschein, dem Kaufbeleg und wenn méglich mit der AuBen- und Innenverpackung aufbewahrt
werden. Beim Weitergeben des Gerats an eine andere Person soll die Bedienungsanleitung mit dabei sein.

« Das Gerat soll ausschlieBlich fir privaten Gebrauch benutzt werden, fiir den es vorgesehen ist. Das Gerét ist
fiir die gewerbliche Nutzung nicht ausgelegt.

+Das Gerét soll im Freien nicht benutzt werden. Das Gerat ist von Warmequellen, direkter Sonnenstrahlung,
Feuchtigkeit (keinesfalls in FlUssigkeiten eintauchen) und scharfen Kanten fernzuhalten. Es wird erbeten, das
Gerat nicht mit feuchten Hianden zu bedienen. Ist das Gerat feucht bzw. nass, soll der Stecker sofort gezogen
werden (am Stecker ziehen und nicht am Kabel).

- Wéhrend das Gerit nicht gebraucht wird oder wenn ein Zubehdrteil installiert werden soll bzw. beim Reinigen
und irgendwelchen Stérungen ist das Gerat jeweils auszuschalten und anschlieBend soll der Stecker gezogen
werden.

«Wahrend des Betriebs das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen. Jeweils beim Verlassen des Raums ist das Gerat
auszustellen und der Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

- Das Gerat soll regelmaBig auf Beschadigungen des Geréts selbst und des Netzkabels gepriift werden.. Im
Stérungsfall ist die Benutzung des Geréts umgehend einzustellen.

«Im Stérungsfall soll man das Gerét nicht selbst reparieren, sondern vom Service einer autorisierten Werkstatt
Gebrauch machen. Ein beschadigtes Netzkabel zwecks Gefahrenvermeidung vom Hersteller, einer
spezialisierten Werkstatt bzw. einer sachkundigen Person austauschen lassen.

« AusschlieBlich Original-Zubehérteile sind anzuwenden.

« Die nachstehend genannten ,Besondere Hinweise zur Sicherheit der Benutzung” sind zu beachten.

KINDER UND BEHINDERTE PERSONEN

« Zur Sicherheit der Kinder sollen keine frei zugénglichen Verpackungsteile liegen gelassen werden
(Plastiktiiten, Kartons, Styropor u.d.)

« Den Kindern soll nicht erlaubt werden, mit der Folie zu spielen. Erstickungsgefahr!

« Das Gerit darf von Personen (einschlieBlich Kinder) nicht benutzt werden, deren kérperliche, motorische bzw.
geistige Fahigkeiten eingeschrankt sind bzw. die die erforderliche Erfahrung bzw. Kenntnisse nicht besitzen.
Der Gebrauch des Gerits durch solche Personen ist ausschlieBlich unter Aufsicht eines Betreuers bzw. nach
dem Erhalt der Hinweise zur Benutzung des Gerats moglich.

« Den Kindern soll nicht erlaubt werden, mit dem Gerat zu spielen.

BESONDERE HINWEISE ZUM SICHEREN GEBRAUCH DES GERATS

WARNUNG: HeiBe Oberfléche! Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebs und gleich danach kénnen die zuganglichen Geréteteile sehr heil werden.

« HeiBBe Geriteteile nicht anfassen.

« Zum Anheben des Gerats ausschlieBlich die Griffe benutzen. Zusétzlich sind Kiichenhandschuhe anzuziehen.
« Das Gerit ausschlieBlich mit dem Kunststoffgehduse benutzen.

« Auf die Schissel ist der Deckel aufzulegen, jeweils bevor der Netzstecker in die Steckdose eingesteckt und das
Geréat eingeschaltet wird.

« Das Gerat abkiihlen lassen, bevor die Zubehdrteile in die Schiissel eingebaut bzw. aus der Schiissel entfernt
werden.



« Nach dem Gebrauch das Gerat bis zum Abkiihlen stehen lassen, dann reinigen und fiir die spatere Benutzung
auf die Seite legen.

«Wahrend des Betriebs darf das Gerét nicht getragen bzw. hoch gehoben werden; fiir diesen Zweck das Gerét
zuerst ausstellen und den Netzstecker ziehen. Zum Tragen des Gerats die Griffe mit den beiden Handen anfassen.
« Der Deckel der Steuerungseinheit darf wahrend der Reinigung nicht getaucht werden. Die Anweisungen im
Kapitel ,Reinigen” sind zu lesen.

WARNUNG:

« Sicherstellen, dass das Netzkabel mit heien Teilen des Gerats nicht in Beriihrung kommt.

« Das Gerat nicht in der Ndhe von leicht entziindlichen Gegensténden wie Holzteile oder Gardinen aufstellen.

« Eine entsprechende Distanz (mind. 15cm) zwischen dem Gerét und leicht entziindlichen Gegenstédnden wie
Holzteile oder Gardinen einhalten!

- Das Gerat auf einer ebenen und temperaturbestandigen Flache stellen.

- Die Riickseite des Gerats soll auf die Wand gerichtet sein.

«Wahrend des Betriebs darf das Gerét nicht getragen werden.

GEBRAUCH GEMASS DEM VERWENDUNGSZWECK

Das Gerat ist fiir das Braten, Grillen, Résten, Diinsten, Backen, Uberbacken, Aufwéarmen und Auftauen der festen
Lebensmitteln gedacht. Das Gerét darf fir die Zubereitung von Suppen oder anderen fliissigen Lebensmitteln
nicht benutzt werden.

GERATEBESCHREIBUNG

(1) Griff mit Notschalter (2)

(3) TEMP (Temperatur-Kontrollleuchte)
(4) HEAT Kontrollleuchte (Vorwarmen)
(5) POWER Kontrollleuchte (Betrieb)
(6) TIME (Timer)

(7) Kichenzange

(8) Unterer Grillrost

(9) Oberer Grillrost
(10) Erweiterungsring
(11) Glasschtissel

(12) Kunststoffgehause

BEDIENUNGSANLEITUNG

« Beim ersten Ausprobieren eines Kochrezepts mit Nutzung des Halogen Ofens soll der Koch- bzw. Backprozess
durch das Beobachten des Inhalts der Glasschiissel beobachtet werden. Die Kochzeit ist in Halogen Ofen kiirzer.
« Prisfen, ob die zuzubereitende Speise im Ofen gleichmaBig Verteilt ist, um eine stabile und héchstmogliche
Luftzirkulation zu gewéhrleisten.

- Die Nahrungsmittel in der Mitte der Schiissel so legen, dass eine Entfernung von 2,5cm bis 3,5cm zu
Glaswanden der Schissel eingehalten wird.

« Fiir die Verteilung der Lebensmittel auf mehreren Ebenen sind die Grillroste als Doppelroste zu verwenden
(siehe Tabelle mit Kochempfehlungen). Es ist zu vermeiden, dass die Lebensmittel zwecks Erhéhung der
zuzubereitenden Menge aufeinander gestapelt werden Beim Fehlen der Luftzirkulation um die Lebensmittel
werden die zuzubereitenden Portionen lediglich an deren Oberflache gekocht bzw. gebacken.

- Die Dampfzufuhr au einem der Grillroststander legen. Durch das Wickeln vom Gemdse in Alufolie kann es
zusammen mit dem Hauptgericht gedampft werden.

ACHTUNG: Das Wickeln in Alufolie soll hinreichend dicht sein, damit es nicht aufgeht und die Folie nicht vom
Ventilator angesaugt wird.

«Nach der Beendigung des Kochens, bevor die voreingestellte Zeit abgelaufen ist, soll der Temperaturregler
durch das Verstellen in die Position OFF verstellt werden. Den Ventilator laufen lassen, damit die zubereiteten
Speisen knusprig bleiben.

« Fiir das Leeren der Schiissel soll die im Lieferumfang enthaltene Kiichenzange verwendet werden.

BETRIEB

« Die Glasschssel ins Kunststoffgehause einsetzten..

« Die entsprechenden Zubehorteile auswéhlen und ein die Glasschiissel einsetzen.

- Das Vorwarmen ist nicht notig.

« Lebensmittel in die Schissel einfiillen.

« Deckel aufsetzen

« Griff ablegen.

HINWEIS: Das Gerat ist mit einem Notschalter ausgestattet. Wenn der Griff nicht richtig abgelegt ist, wird der
Stromkreis unterbrochen.

- Das Netzkabel soll richtig in eine geerdete Steckdose eingesteckt werden.

« Den Temperaturregler und den Timer entsprechend den Anforderungen einstellen. Die Empfehlungen zur
Temperatur und Zeit der thermischen Behandlung sind in der Tabelle im Koch-Ratgeber zu finden.

HINWEIS: Der Temperaturregler sorgt fiir das Einhalten der gewiinschten Temperatur bis zum Ablauf der
voreingestellten Zeit. Die Kontrollleuchte mit einer Halogen-Gliihlampe weist darauf hin, dass der Kochprozess
lauft.

«Wenn wahrend des Kochens die Schiissel ge6ffnet werden muss, z.B. um die Portion zu wenden, sind den
folgenden Weisungen unbedingt die Folge zu leisten:

- das Gerit ausstellen, indem der Griff in die aufrechte Position versetzt wird.



- den Netzstecker ziehen. Der Timer lduft automatisch weiter.

- Den Deckel mit Nutzung des Griffs 6ffnen

WARNUNG: Beim Offnen des Deckels ist auf den heiRen Wasserdampf zu achten. Verbrennungsgefahr!
ACHTUNG:

- Die Temperatur des Deckels ist sehr hoch, daher soll der Deckel ausschlieBlich mit Hilfe des Griffs gesffnet
werden!

« Kaltes Wasser in heien Behlter nicht gieBen!

- Um das Kochen fortzusetzen, soll zunachst die Schiissel geschlossen werden und der Netzstecker in die
Steckdose eingesteckt werden. Der Betrieb des Geréts wird fortgesetzt, solange sich der Deckelgriff in der
richtigen Lage auf dem Gerit findet. Beziiglich der Kochzeit ist es zu beachten, dass der Timer ununterbrochen
lauft.

HINWEIS: Nach dem Ablauf der voreingestellten Zeit wird das Ende der Kochzeit durch einen Warnton
signalisiert. Der Ventilator und die Halogenlampe schalten automatisch ab.

- Fur das Beenden des Betriebs ist der Temperaturregler in die Position OFF zu stellen und der Netzstecker zu
ziehen. Die Kontrollleuchten gehen aus.

HINWEIS: Schalten Sie das Gerét nach Beendigung des Garvorgangs aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, heben Sie den Deckel an und legen Sie ihn mit dem Griff nach oben neben das Geschirrtuch. Der
beim Garen entstehende Dampf kann dann ungehindert auf dem Handtuch ablaufen und der Motor im Deckel
wird gekdihlt.

Lassen Sie den Deckel nach Beendigung des Garvorgangs nicht auf dem Gerét. Der Dampf im Gerat kann den
Motor in der Abdeckung beschédigen. Ein solcher Schaden kann nicht beanstandet werden.

KOCH-RATGEBER FUR HALOGEN OFEN

Anweisung fiir Braten

- Den Braten auf den unteren Rost legen. Eine kleine Menge Wasser hinzugeben, nur so viel, dass der Boden der
Schiissel gedeckt ist

«Wahrend des Kochens den Braten ein- oder zweimal wenden und mit SoBe begieBen

Anweisung fir Kochen/ Anbraten

« Die Roststander als Doppelbéden fiir des Legen der Lebensmittel auf unterschiedlichen Hohen anwenden.

« Dickere Fleischstiicke nach dem Ablauf der Halfte der Kochzeit wenden.

Anweisung fir Démpfen

« Den Einsatz fir das Dampfen (Tablett) auf dem Grillrost legen.

« Zum Dampfen von Gemiise oder Fisch in Schiissel eine geringe Menge Wasser geben und mit Wiirzen und
Krautern abschmecken.

Anweisung fiir Backen von Kuchen

« Auf dem unteren Rost kann ein feuerfester Teller gestellt werden. Das Durchmesser des Tellers soll 26cm nicht
tiberschreiten, damit die Luftzirkulation im Gerét gewéhrleistet ist.

«Wenn ein saftiger, feuchter Kuchen, ohne Kruste gebacken werden soll, ist er in Alufolie dicht zu wickeln. Kurz
vor Ende der Backzeit soll die Alufolie entfernt werden, damit der Kuchen etwas austrocknen kann.

« Kuchen und andere Backwaren bediirfen etwas weniger Zeit als wenn in traditionellen Backofen gebacken.

- Die tiefgefrorene Pizza direkt auf dem oberen Roststander legen

« Fiir die Zubereitung von Pommes die Dampfzufuhr auf dem oberen Rost verwenden.

Anweisung fiir Toasten

« Fur die Zubereitung von Toasts und Snacks braucht der Ofen nicht vorgewéarmt zu werden.

- Die Backware auf einem der Roststénder bzw. zunéchst auf der Dampfzufuhr legen

- Die Brétchen vom Vortag sollen zuerst leicht angefeuchtet werden Dadurch werden sie angenehm knusprig.
« Snacks wie Crackers, Chips und Kekse kénnen auch aufgewarmt werden Sie sollen mit Nutzung der
maximalen Heizstufe nur wenige Minuten gebacken werden, damit sie wieder knusprig werden.

Anweisung fiir Auftauen

« Das Auftauen im Halogen Ofen ist gleichmaBiger als in einer Mikrowelle

«DenT regler auf, DEFROST” einstellen. Die aufz 1L ittel jede 5 bis 10 Minuten
kontrollieren.

« Um tiefgefrorene Lebensmittel zu kochen, soll die Temperatur auf einen bestimmten Wert gesenkt werden,
2.B.um 20 Grad Celsius Die Kochzeit im Halogen Ofen ist um ca. 30-50% kirzer (z.B. 10 bis 15 Minuten statt 20).
Anweisung fir Aufwérmen

Fur das Aufwarmen sollen niedrigere Temperaturen benutzt werden, damit das Essen nicht angebrannt wird.
Jede 5 bis 10 Minuten kontrollieren.

KOCHTABELLE

Hinweis: Die nachstehend vorgestellten Zeiten sollen lediglich zur Orientierung dienen, in Abhéngigkeit von
den Umsténden kénnen sie sich unterscheiden.

LEBENSMITTEL LAGE IN DER TEMPERATUR IN °C KOCHZEIT IN
SCHUSSEL MINUTEN

Gefligel

Hahnchen (ganzes) Unterer Rost 200 35-40

Portionen Oberer Rost 200 15-20

Truthahn Unterer Rost 200 60-90

Ente Unterer Rost 200 50-60

Empfehlung: Nach dem Wiirzen mit Speisedl schmieren




FLEISCH/ WURSTCHEN

Rinderbraten (1,5 kg), Unterer Rost 175 45-50
rosa gebraten

rosa gebraten | Oberer Rost 200 8-10
Wiirstchen, gebraten Unterer Rost 200 10
Empfehlung: bei der Verwendung der beiden Roste, nach dem Ablauf der halben Bratzeit sollen die
Portionen zwischen den Rosten getauscht werden, denn die Portionen auf dem oberen Rost in der
Regel schneller knusprig werden

BACKWARE
Eine Schicht Unterer Rost 175 15-20
Kuchen mit Fiillung Unterer Rost 175 30-35
Brot in Backform Unterer Rost 175 35-40
KUCHEN
Kuchen (ohne Fiillung) Oberer Rost 200 10-12
Kuchen (mit Fiillung) Unterer Rost 175 25-30
Napfkuchen Unterer Rost 175 15-18
Baiser Unterer Rost 175 5-8
Kekse Unterer Rost 190 12-15
HEFEBROT
Brot Unterer Rost 175 15-20
Brotchen Unterer Rost 175 15-20
Brotchen, knusprig Unterer Rost 100 5-10
Maisbrot Unterer Rost 175 10-20
Tiefkiihlpizza Oberer Rost 200 10
FISCH
Fisch | oberer Rost [200 [7-10
Krustentiere \ Unterer Rost \ 160 \ 3-5
REINIGUNG
WARNUNG:

« Jeweils vor Beginn der Reinigung soll der Netzstecker gezogen werden.

« Das Gerat abkihlen lassen.

« De Deckel darf zwecks Reinigung nicht getaucht werden Dies kénnte einen Stromschlag oder Brand
verursachen.

- Die Halogenlampe gegen Wasser schiitzen.

« Das Wasser darf nicht ins Steuerungselement geraten.

« Kaltes Wasser in heien Behalter nicht gieBen!

- Keine biirsten oder raue Gi ande fiir die Reinigung verwenden.

« Keine aggressiven oder abschleifende Reinigungsmittel verwenden.

Deckel

Flecken bzw. der Essensreste vom Deckel nur mit einem feuchten Lappen entfernen. Bei starker Verschmutzung
ein mildes Geschirrspiilmittel verwenden.

Glasschiissel ohne Deckel, K Wduse, Grillroste, Kiichenzange

- Diese Teile sind im Wasser mit mildem Geschirrspiilmittel manuell zu spiilen.

« AnschlieBend mit Wasser spiilen, um die Reste des Spiilmittels zu entfernen und sorgfaltig abtrocknen.
LAGERUNG

- Das Gerit entsprechen der vorstehenden Beschreibung reinigen und trocknen lassen.

« Es wird empfohlen das Gerét in der Originalverpackung zu lagern, wenn es fiir eine lingere Zeit nicht
gebraucht wird.

- Das Gerit soll stets auBer Reichweite von Kindern, in einem geliifteten und trockenen Raum aufbewahrt
werden.

FESTSTELLEN UND BESEITIGEN DER STORUNGEN

LOSUNG
Die Lage des Deckels kontrollieren

MOGLICHE URSACHE
Netzanschluss fehlt.

STORUNG

Das Gerat funktioniert nicht.

Den Netzstecker in eine andere Steckdose stecken.

Das Gerat ist beschadigt.

Unser Kundendienst soll kontaktiert werden

Die zubereitete Portion ist

ungleichméBig gekocht bzw. gebraten.

Das Gerat ist beschadigt.

Die Portion soll zentral in der Schiissel Tiegen,
damit ein Freiraum in der Schissel qeqeben ist.

Die Lebensmittel nicht aufeinander stapeln.
Die Boden als doppelte Grillroststander verwenden

Die Portion ist von oben zu stark und
von unten zu schwach gebacken.

Das Gerét ist beschadigt.

Die Lebensmittel auf den unteren Grillrost legen.

Die Portionen vorldufig mit Alufolie abdecken.




m KOMBIWAR (KOHBEKLMOHHAA MNME4b)

TEXHUYECKAA CNELUOUKALNA

« HanpsxeHrve nutanua: 230 B, 50 My

« MoTpebnaeman MowHOCTb: 1200-1400 BT

. rOTOBKA C UCT LVPKYNALMY FOPAYEro Bo3flyXa

« Huskoe copiepkaHme %mpa v coxpaHeHue BUTaMIHOB

« YHUBepCanbHoe NpUMeHeHNe: 3aneKkaHune/ apka/ rpunb/ rotoska Ha napy/ TyweHne/ pasmopaxusaxme/
pasorpesaHue

« MnasHan perynuposka TepmocTata ot 0°C jo 250°C

« O6bem: 18 nutpos

« 60-MUHYTHbIA PEryNIATOp TeMNePaTypbi C akyCTUYECKIM CUTHANIOM 3aBepLIeHIsA PaGoTbl

« [anoreHHbIN HarpeBaTesbHbIN 31EMEHT, BbICTPOE HarpeBaHe

« DKOHOMUA BPEMEHM 1 SHeprm TpeGyeT Ha Lienbix 40% MeHbLLE SHEPTUK MO CPABHEHWIO C 0BbIYHON Neublo
« VineanbHo NOAXOAVT A4NA MaNEHBKIX KyXOHb 1 KEMMUHIOB

« CrexknsaHHan vawa: @ 33 cm

« EMKOCTb M3roToBJieHa 13 yAapOnpOYHOro CTeKNa - yCTONYMBOrO K BO3/IENCTBII0 BbICOKMX TemnepaTtyp 1
LiapanuHam (MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHO MaLLNHE)

« ViHgvKaTopbl paboThi 1 TemnepaTypbi

« MpeaoxpaHmTenbHbI BbIKMIOUaTeNb, IPaKTUHaA 11 Ge3onackan pyuka

« PyuKu s nepeHocKm ¢ Tepmomsonaumeit

« loNONHUTENbHOE OCHAUEHIE: BEPXHAR 11 HIKHAA PELIETKA, WWMLbI, KONIbUO 1A yBeMYeHNs oGbema

« Pa3mepbi : 380 * 330 * 205 mm ( LI*B*T)

-Bec:59Kr

« Kabenb nutamms: 3G 0,75 Mm? anuma 1m

OBLUWE NPABUIA BE3ONMACHOCTU
MNepen 3anyckom ycTpoIiCTBa, NoxanyiicTa, BHIMATENbHO npouuTaiite PYKOBOJACTBO 11O SKCTUyaTaumm.

TMoxanyicTa, xpaHuTe ero BmecTe C rap: TanoHoM, uven u, no cm, ¢ nn
napyrummn y BHYTPY ee. T YCTPOIACTBO APYroMy Ly, NepefaitTe Takxe 1
PYKOBOACTBO 110 3KCTTyaTaLm.

- MoxanyiicTa, uci iATe yCTPONCTBO UC 0 ANA IMYHDIX Lieneit, AN1A KOMX OHO U NpeaHasHayeHo.
370 yCTPONCTBO He npep) Ana uen 8 pamKax KOV ieATENBHOCTY.

« MoxanyicTa, He NCMONb3yiiTe YCTPOMCTBO Ha OTKPLITOM Bo3ayxe. MMoxanyiicTa, iepXuTe YCTPOWCTBO Bjanu o1
VICTOUHVKOB TeNNa, NPAMbIX CONHEYHbIX lyye, Biary (H1 B KOEM Cilyyae He MorpyXaTb ero 8 K1AKOCTH) 11 OCTPbIX
Kpae. [oxanyicTa, He NONb3yMTECH YCTPOICTBOM, KOrAa y Bac BnaxHble pyku. Ecnv ycTpoiicTBo BnaxHoe unu
MOKpOe, NoXanyiicTa, HeMeNIeHHO BbiTalyuTe BIAKY (CNlefyeT TAHYTb 3a BIJIKY, a He 3a NPOBOA).

« Ecnnt Bbl He ncnonb3yeTe yCTPOIRCTBO, ecm Bbl xoTuTe YCTaHOBWTH Kakwie- -NIM6O NPUHAANEXKHOCTU ANA OUNCTKIA
v B ciyvae 160 c6oes, Ta, Bceraa o YCTPOVICTBO 11 BbIHVMANTE BUIKY 113 PO3ETKU.
« PaGoraloulee YCTPOICTBO He CrieAyeT OCTaBNATb 6e3 npucmotpa. Mepes Tem, Kak NOKIHYTb MOMeleHNe,
YCTPOVCTBO CefiyeT BCeraa OTKIIOUMTD U BLITAHYTL CETEBYIO BUIKY U3 PO3ETKNA.

« CniepiyeT perynspHo NpOBEPATh, He MOBPEXKAEHO N YCTPOVCTBO 1 CETeBOI Kabenb. B cryuae nospexpaeHna
CrlefiyeT NPeKpPaTUTb CMoNb30BaHMe YCTPONCTBA.

« B cnyyae Bbixofia U3 CTPOA, NOXanyiCTa, He PEMOHTUPYIATE YCTPOWNCTBO CAMOCTOATENBHO, a BOCMONb3YiiTeCh

nomoLybio 0ro Ci Ta. Ecnu He oTcoep i1 Kabenb NUTaHWA OKa3anca NoBpexaeH, To
OH BO M3GeXaHMNe OMaCcHOCTI OIHKeH GbiTb 3aMeHeH WM Ha cneL p

win HbIM CTIeLManicTom.
« Moxanyicra, uc 1iTe TONbKO Opur! ™.
«Moxanyticta, obpatute Ha panee «Ci p [Aaumvm ans 6e3onacHoro
MCnonb3oBaHmA."

AETU U NOAN C OTPAHUYEHHBIMU BO3MOXXHOCTAMU

« [InA o6ecrieyenms 6e30MacHOCTY AeTeil, NOXKanyiicTa, He OCTaBNANTE B CBOGOAHOM AOCTYNE YaCT! YNIaKOBKM
(MNacTKoBbIE NaKeTbl, KAPTOH, NOANCTUPON 1 T.N.)

« He no3Bonsiite fetam urpatb ¢ nneHKon. OnacHocTb yayuwba!

+ [laHHOe YCTPOIICTBO HE MOXET MCMO/NIb30BATLCA NIOALMM (BKNI0UaRA AETelR) C OrpaHIHEHHBIMI UnieckmMi,
YMCTBEHHbIMMU BO3MOMXHOCTAMM 11 c wn He H 0 onbiTa 1 / nn
3HaHWiA. Mcnonb3oBaHme yCTPONCTBa TakMMU iMUaMi ToNbKO Nogy onekyHa um nocne
MOJTyYeHNA yKa3aHuii N0 NCMIONb30BAHMIO YCTPONCTBA.

« He no3sonsiite eTAm Urpatb C yCTPONCTBOM.

ELINAJIbHBIE UHCTPYKLIM MO BE3OMACHOMY UCMO/Ib30BAHUIO YCTPOWCTBA
MNPEAYNPEXAEHWE: Topsavas nosepxHOCTb! OnacHOCTb 0Xoros!
B npoujecce pa6oTl (1 cpasy e NOC/e ee OKOHYAHWA) TeMnepaTypa AOCTYMHOI NOBEPXHOCTU MOXET GbiTb OYeHb
BbICOKOIA.
« He npukacaTbca K ropAumMM YacTam yCTpoiicTea.
« MoaToMy cnefyeT aepxaTh YCTPONCTBO TONBKO 3a PyuKi. KpOMe TOro criefyeT ofieTh KyXOHHBIE PyKaBuLibl.
« Wicnonb30oBaTb yCTPOIACTBO TONBKO C NNNACTUKOBOI NOACTABKOIA.
+ Bcerna HaneBaTb KpbILLKY Ha Yallly Nepe} NOACOEAVHEHVEM BNV K PO3ETKe U BKII04eHM1eM YCTPOMCTBa.
« MogoxpaTb NOKa OCTBIHET YCTPONCTBO Nepef yC v Tei 3 yawn.
« [laTb yCTPOIACTBY OCTHITb, @ 33T€M OUMCTWTb 1 OTIIOKMTb B CTOPOHY (mns Aanbuewwem VICMONb30BaHNS).
« He nepemeLwath 1 He NOAHMMATb YCTPOMCTBO, KOTAA OHO PabGoTaeT, B Havae ero ClefyeT OTKMIOUNTD, a 3aTem




BbIHYTb BU/IKY U3 CETEBON PO3eTKM. Beera nepeHocuTb yCTPOACTBO 06eMMM pyKamu, epXach 3a pyuKi
NOACTaBKA yCTPOCTBA.

« Kpbiluky 610Ka ynpasneHus Henb3s MIOTPYXaTb B BOAY BO BpeM# NCTKM. CleRyeT 03HAKOMUTBCA ©
VHCTPYKLMAMIA, COREPXALMMACA B pasaene "YncTka’.

NPEAYNPEXAEHUE:

+ Y6euTbCA, UTO Kabeslb MUTaHNA He CONPUKACaETCA C FOPAYNMM YaCTAMM YCTPOCTBA.

« He pa3smeujaTb yCTpOICTBO BO/M3M NETKOBOCMNAMEHAIOLMXCA OGBEKTOB, TaKIX KaK WTOPbI W ipeBecHa.
« NoapepxuBaTb foCTaTOuHOE paccTonHMe (15 CM) OT IETKOBOCMIAMEHAIOLIXCA OGBEKTOB, TaKiX Kak MeGesib,
wTopsl 1 T.N.!

« YCTPOWCTBO CefiyeT CTaBUTb Ha POBHYIO, TEPMOCTOIKYHO NOBEPXHOCTb.

« YCTPOICTBO yCTaHaBNMBaTb 3a[Hei CTOPOHON K CTeHe.

« He nepemetwath yCTpOiicTBO BO Bpems paboTbl.

MCNONb30BAHUE B COOTBETCTBUU C NPEAHA3SHAYEHUEM

T0 yCTPOICTBO Np 0 ANA XKapKK, T HUA, NeUEHNA, TYLIEHWA, BbINEUKN, 3aneKaHua,
pa3orpeBaHuA 1 pasmopak1BaHUA TBEP/ibIX NPOAYKTOB NUTaHUA. 3anpelieHa roToBKa B HeM fIK0Bbix Cynos unm
KNAKUX NPOAYKTOB NUTaHNA.

OMUCAHUE YCTPONCTBA

(1) Pyuka ¢ npeioxpaHUTeNbHbIM BbiKsloUaTenem (2)
(3) TEMP (MHgukaTOp TemnepaTypbl)

(4) HEAT KOHTPOMbHbI MHAMKATOP ( HarpeBaHue)
(5) POWER KOHTpOIbHbIi MHANKaTOP ( paboTa)
(6) TIME (Taiimep yacos)

(7) Wunubi

(8) HvxkHAR pelweTka rpuna

(9) BepxHas peweTka rpuna

(10) KonbLio ana ysenuueHmns obbema

(11) CreknsAHHan yawa

(12) MnacTmaccoBas NoAcTaBKa

PYKOBOZACTBO MO SKCNAYATALUN

« Mpy nepBoiA NOMbITKe rOTOBKM Ha CBOEN KOHEEKLWIOHHOM nieun CrIeyeT CIeAVTb 3a NPOLECCOM MPUTOTOBNIeHNA
V1 BbINeuKy nyTem 3a npou BHYTPY uaww. Bpema npurotoneHus B
KOHBEKLIVIOHHBIX Meyax Kopoue.

« MpoBepUTL PaBHOMEPHOCTL PACKNAAKM FOTOBALLEICA ML B NV ANA CTaBNNBHOM 1 MaKCManbHOI
UMPKYNALIM BO3AyXa.

« M1uyeBble NPOAYKTHI Pa3MECTUTb B CepeanHe Yaluy TakiMmM 06PasoMm, YTOGbI 06ecrneumTb NPOCTPAHCTBO OT 2.5 cM
A0 3.5 CM A0 CTEKNAHHOW CTEHKM YaLuun.

« Vicnonb3oBatb pelieTky B KayecTse ABOVHbIX NONOK ANs NPOJiYKTOB Ha p:

YPOBHSAX (CMOTPUTE TabnLLy PYKOBOAICTBA MO NPMUFOTOBNEHMIO NALLM). V36eraTh CkyHeHHOrO yKabiBaHNA MM
Ha OfIHOM YPOBHE AN1A MPUTOTOB/IEHMA GOMbLIEro KOMMYeCTBa N, ECn Bo3ayX He MOXET UMPKy/IMpoBaTh
OKOJI0 NNLLYY, TO MPUFOTOBUTCA / NCTIEYETCA TONbKO MOBEPXHOCTb FOTOBALLEICA NOPLAK.

« MomecTUTb NapoBoit BBOA Ha OfiHY 13 pelweTok. MOXHO roTOBMTL OBOLLY Ha Napy BMECTe C IPUTroTOBIIeHMeM
OCHOBHOTO 611013, 3aBEPHYB 11X B aNIOMUHMEBYIO GONbTY.

BHUMAHME: CnepyeT 3aBopaunBath B GObry HaCTONbKO MAOTHO, YTOGbI OHa He pa3BepHynach 1 ee He 3acocan
BEHTUNATOP.

« Mocne 3aBepLueHA NPOLECca rOTOBKMA, A0 NCTEUEHNA YCTAHOB/IEHHOTO BPEMEHU, CIelyeT BbIKMIOUNTb
PerynaTop Temrepartypbl, yCTaHOBMB €ro 8 nofoxeHe OFF. OCTaBUTb BEHTUNATOP BKIOYEHHBIM /1A COXPaHEHNA
PacChINUaToOCTV NPUTOTOBNIEHHO MMLLM.

« Vicnonb3oBaTb BXOAALLME B KOMMIEKT YCTPOCTBA WMMLbI 1A NIETKOTO YAasieHe OTAENbHBIX 3eMeHTOoB
VI3HYTPY Yalum.

PABOTA
« MoMeCTUTb CTEKNAHHYIO Yallly Ha NNIACTMACCOBYIO NOACTABKY.
« Boibpatb Aac TV V1 IOMECTUTb WX B CTEKNAHHYIO Yallly.

« HeT HeO6X0ANMOCTM B NpefBapuTENbHOM Harpese.
« HanonHuTb yauwy egoi.

« HaKpbITb MCKY KPbILIKOVA.

« OTNOXUTb PYUKY.

MPUMEYAHWE: YCTPOIiCTBO OCHALLEHO NPefoX| . Ecnn pyuka He nexuT JOMXKHbIM
06pasom, To GyAeT NpepBaHa aneKTp1YecKas LeMb.
« Kabenb nutaHna cnepyet o6pasom B HHOW CETeBOI PO3eTKe.

« YCTaHOBWTb PEryNATOp TeMMepaTypb 1 TailMep B COOTBETCTBUM C TPeGOBaHUAMM. NPeANOKEHNA OTHOCUTENBHO
TemnepaTypbl FOTOBKM 1 BPEMEHI TepMOOGPABOTKI MOKHO HaliTiA B TabLe PyKOBOAICTBA MO MPUrOTOBIEHMIO
nmuy.

MPUMEYAHWE: TepmocTaT noaAepKunBaeT 3ajaHHylo TeMnepaTypy fnoka He 3aKOHUUTCA YCTaHOBIEHHOE BPeMs.

VHankaTop, a BMECTe C HUM U I namna Ha npg npoLecca rotoBKM.
« B cnyyae HeO6XOAMMOCTI MOXHO NPOWN3BECTIA OTKPbITIE Yalum BO BpEMﬂ npouecca rotosku. Hanpumep, ansa
TOro, YTOBbI MPEKPATUTBL FOTOBKY MOPLMM VLUK, CleayeT [¢ VHCTPYKLUM:

- BIKNIOUNTb YCTPOIICTBO, NOAHAB PYUKY B BEPTUKabHOE NONOMXeHIe.
- BolHyTb BINKY 13 PO3€TKV NTaHNA. Bpema TaiiMepa no-npexHemy 1cTekaeT aBToMaTuyeckm.



- MOAHMMATB KPBILLIKY YCTPOICTBa TONILKO C MOMOLLbIO PyUKM.

MNPEAYNPEXAEHWE: BynbTe 0CTOPOXHbI, Tak Kak Npu Nofibeme KpbILKK BbIXOAUT nap. OnacHOCTb 0Xoros!
HOTA: Mocne 3aBepuieHIs NpoLiecca NPUroTOBNIEHMA BLIKIIOUNTE NPUBOP 1 OTCOEMHIATE 10 OT 3EKTPUUECKO
PO3ETKM, NOHVMITE KPBILLIKY 1 IOMECTUTE €@ PAOM C KyXOHHBIM MOJIOTEHLIEM PyyKOl BBepX. Map,
06pasyloniicA BO BpemsA NPUroTOBIIEHIA, MOXET CBOGOAHO NepemellaTbcAl N0 NONOTEHLY, 1 ABUTaTenb B
KpbiluKe GyAeT oxnaXaaTbes.

Mocne npouecca npur He OCTaBnIAlTe KPbiLLKy Ha npucope. Map 8 ycTpoiicTee MoxeT
NOBPEAVTL ABUTaTeNb B KPbiluKe. Takol yLep6 He NOANexXuT 06xKanoBaHumio.

BHUMAHUE:

« MockonbKy TemnepaTypa KpbiLKy O4eHb BbICOKa, TO ANA YACPXVBAHNA KPbILIKV ClieAyeT NCMOonb3oBaTb TONbKO
PYUKy Kpbiku!

« He HanmBaTb XxonoaiHylo BOzly B ropsAyio eMKOCTb!

- [InA NPO/OMKEHIA FOTOBKI B NEPBYIO OYepe/b ClieayeT 3aKpbITh Yallly 1 BCTaBUTH BUNKY Kabens NuTaHus B
ceTeylo PO3eTKy. YCTPOICTBO MPOAOIIKAET PaboTaTb, MOKa PyuKa KPbILKV HAANIeXalym 06pa3om NexuT Ha
YCTpOiACTBE, YTO KacaeTcsi BpeMeHU NPUroToB/eHNs, TO CliedyeT NOMHUTb, YTO Yachi (Taiimep) paboTaioT Bce
Bpems 6e3 nepepbisa.

MPUMEYAHWE: Mocne oKOHYaHWA YCTaHOBIEHHOTO BPEMEHI BKMIOYUTCA 3BYKOBOW CUTHaN, YKasblBaloWWin Ha
OKOHUaHMe NPOLiecca roToBKiA. ABTOMATUUECKN BbIKIIIOUUTCA BEHTUIATOP BMECTE C rasioreHHO 1ammnoii.

« A 3aBepLueHs paboTbl yCTPOICTBA CIIEAYET BIKIIOUMTL PErynATOp TeMMepaTypbl, yCTaHOBYB €ro B
nonosxenue OFF 1 BbIHYTb BUSIKY U3 PO3ETKY CETM NUTaHNA. [oracHy T MHAMKaTopbI.

PYKOBOZACTBO MO MPUrOTOBJIEHUIO NULLY B KOHBEKLIMOHHOW NEYN
VHCTPpYKuun Ana 3anekanna
« XKapKoe NOMOXNUTL Ha HUXKHIOI PellieTKy. [06aBITb HEGOMbLLIOE KOMYECTBO BOIbI, HO UMEHHO CTOMNBKO, YTOGbI
NOKPBIT [IHO CTEKNAHHON Yalum.
« Bo BpemA roToBKY XapKoe NMoBepHyTb 1 WK 2 pa3a, NoNMBas ero COycoM.
VIHCTPYKUMM NA TOTOBKW / 06XapKin
« Vicnonb3oBath pelweTky B KayecTBe JBOIIHBIX MOMOK /1A Pa3MELLEHNA JNEMEHTOB MUY Ha Pa3HBIX YPOBHAX.
« ToncTble KyCKu MACa NOBOPaYMBaTb NOC/E OKOHYAHIA MONOBUHBI YCTAHOBIIEHHOTO BPEMEH! FOTOBKU.
VHCTPYKUI TOTOBKM Ha nape
« MomecTuTb BCTaBKy ANIA FOTOBKY Ha Nape (NapoBOVi NOAHOC) Ha PeLueTKy ANA rpuns.
« [InA rOTOBKM OBOLLEN M PbiGbI Ha Napy CNEflYET Ha [IHO YAl HANNTb HEGONBLIOE KONMUYECTBO BOfbI C
[no6aBneHeM Tpas 1 NPUNPas no BKYCY.

ana

« Ha HIXHIOIO peLueTKy MOXHO NOCTaBUTb XXapOMpOUHyio TaperKy. Ee aAameTp fonxeH 6biTb He Gonee 26 cm ana
obecneyeHms LMPKYNALMIA BO3AYXa B YCTPOCTBE.

« Ecnm Bbi X0TUTe 1cneyb NPOT 0YeHb COYHBIN / BNaxHbiii 6e3 KOPOUKY, TO NIOTHO 06epHUTE ero anioMHNeBOI
bonbroii. He3sanonro Ao OKOHYaHMA BbINEYKN NMPOTa CHUMMTE GONbrY, YTOBbI NMPOT MOT ClIeTka NOACOXHYTb.

« Mporu v npoyas BbiNeyKa BbiNeKaloTCA HEMHOTO GbICTPee, YeM B APYTNX NOBCEMECTHO UCTOMb3yeMblX Neyax.
« 3aMopOoXKeHHYI0 NULLY CllefyeT pasmeluaTh HeNoCPeACTBEHHO Ha BepXHeli pelleTKe.

« [InA BbINEYKY YMNOB UCMOSb30BATHL NAPOBOII BBOA Ha BEPXHE pelueTKe.

VIHCTPYKWNM ANA rOTOBKY TOCTOB

« HeT He06X0AMMOCTY B NPeABapUTENIbHOM Harpese Neuy ANA BbINeUK1 TOCTOB 1 3aKYCOK.

« Xne6 NonoxXmTb Ha OfHY M3 PEWETOK N B Hauane NapoBOTo BBOAA.

« Ecnm 6ynku BuepaluHie, To CHauana cieflyeT CMOUMTb X OBEPXHOCTb. BriarofiapA 3TOMy OHU CTaHyT NPUATHO
XPYCTAWMMA.

« MoXHO Takxe pa3orpesaTb CTapble 3aKyCKp, Takie Kak KpeKepbl, Y/NCchl Unu nevebe. Boinekatb nx npn
MaKCMMasnbHOM HarpeBe BCero inb HeCKONIbKO MUHYT, YTOGbl OHM CTaii CHOBa XPYCTALMMIA.

VIHCTPYKUMM No pa3mopaxuBaHmio

« KoHBekumoHHas neub obecneuvsaet Gonee Ii npouecc o cp: c
MUKPOBOJTHOBOW Meubio.

« Perynatop Temneparypbl yCTaHOBUTb B DEFROST". M| nuuy Kaxaple 5 -
10 MUHYT.

« YTOGbl MPUrOTOBUTH 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI ClIeAyeT NOHIKATL TeMnepaTypy A0 33JaHHOTO 3HaueHusA
cTynenyato no 20 ° C. BpemsA NpUroToBneHns B KOHBEKLIOHHO Meuln Takxke MeHee NpumMepHo Ha 30-50%
(Hanpumep, 10 - 15 MUHYT BMeCTO 20 MUHYT).

VHCTpyKyum no pasorpesy

Mpy pasorpese NCMosb30BaTh Goslee HIN3KVE TeMMepaTypbl, YTOBbI He NPUropeNa roToBALLeecA NuLa.
MpoBepATb NuLLy Kaxzpie 5 -10 MUHYT.

TABJIULIA TOTOBKU
MpumeyaHme: Huxe nepeumncieHHble 3HaueHNA BpemeHu criedyeT paccMaTpyBaTh MLWb Kak OPUEHTUPOBOYHbIE,
TaK KaK OHW MOTYT MEHATBLCA B 3aBUCUMOCTM OT OBCTOATENbCTB.

MNLWA MONOKEHVE B YALUE TEMMNEPATYPA | BPEMS FOTOBKM B
B°C MUHYTAX
Nmua
1l ( ) HWXHAA peweTtka 200 35-40
MNopuun BEPXHAA peleTka 200 15-20
WHaoK HVKHAR pelweTka 200 60-90
Yka HVKHAR pelweTka 200 50-60
MNpepanosxexue: Mocne BHeCEHUA NPUNPAB CMa3aTb MacCAOM




MSACO / KONIBACKM
Yapkoe u3 rosaguHbl (1.5 Kr), HWXKHAA peleTka 175 45-50
cpepHeit 06XapKu
BuditeKcol, cpeaHein 06xapKu BEPXHAA peLieTka 200 8-10
Konbacku, 3aneyeHHble | Hwkran pewerka 200 10
MpeanoKeHme: Npu NCNONb30BaHNM 06X PELIETOK, N0 UCTEYEHMM NONOBNHBI BPEMEHN BbINEUKM cneayeT
M3MEHWTb NONIOKEHME MUY, NOTOMY HTO NOPLMY Ha BEPXHEi pellieTke BbICTPee CTaHOBATCA XPYCTALAMM
XNEB
OAwH cnoit HWKHAA peLleTka 175 15-20
TMPOT NOKPBITbI HAYMHKOI HIKHAR pelueTka 175 30-35
Xne6 8 popme HIKHAR pelueTka 175 35-40
nuPorn
Mupor (6e3 HauUHKK) BEPXHAA pelieTka 200 10-12
Mupor (c HaynHKow) HWKHAA peLleTka 175 25-30
MUpOXHbIe HWXKHAA pelseTka 175 15-18
bese HWXHAA pelseTka 175 5-8
MNecoyHoe neyeHbe HWXKHAA pelseTka 190 12-15
[POMMEBOW XNEB
Xneb HWXKHAA pelseTka 175 15-20
Bynku HWXKHAA pelseTka 175 15-20
Bynku, xpyctauwme HWXKHAA pelseTka 100 5-10
KyKypy3Hbiit xne6 HWKHAA pelleTka 175 10-20
3amopoeHHaa nuuua BEPXHAA peLeTka 200 10
PbIBA

Pbi6a | epxtan pewera [200 [7-10

npur Hanapy | HWkHAS peweTka [ 160 [35

WUCTKA NPEAYNPEXAEHUE:

. HEDEA Hayanom 4YucTku Bceraa cnefyer OTCOeANHATL BUSIKY OT CceTeBoi po3eTKkn.

« MogoxpaTh, NOKa yCTPONCTBO OCTbIHET.

. HMKOI'ﬂa He Norpy»arb KpbIWKy Anf TOro, 4TO6bI €€ MOMbITb. ITO MOXET NPUBECTU K NOpaXxeHunto
SNEKTPUYECKM TOKOM UNn noxapy.

« 3aWMLiaTh ranoreHHy'o namny oT BOAbI.

. BOﬂa He foNXKHa nonajatb B 6nok ynpasneHua.

« He HannBaTb XonofiHyio BOAY B ropsuyio eMKoCTb!

« He 1crnonb30BaTb NPOBOMOYHbIE WETKM WM N1I0GbIE LIEPOXOBATBIE NPEMETbI 1A MbITbA.

« He ncnonb3osarb arpeccuBHble nnn aﬁpa3MBHble yncTAme cpeacTsa.

Kpbiwka
[InA ynaneHna NATEH 1 CNeoB Ha KPbILLKe YCTPOICTBA UCMOSb30BaTh TONbKO BNaXHYI0 MaTepyatyio candeTky. B
cnyyasax 3arpASHEHUI nCl MATKOe MoloLLee CPeCTBO ANA MbiTbA MOCY/AbI.

CreknfHHas valua 6e3 KPbILLKK, NNacTMaccoBas NOACTaBKa, PELeTKN ANA rpuna, Wunubl
« TV YaCTV MbiTb BPYUHYIO B BO[IHOM PacTBOPE MATKOTO MOIOLLIETO CPE/CTBA /1A MbITbA MOCY/b.
«3atem NPOMbITb yncTon EOL]OIZ ANnA yaaneHuna oCTaTKoB MOIOLLEro CpeACcTsa U TLWaTe/lbHO NPOCYLWNTb.

XPAHEHUE

« Oumnctutb yCTpOI?ICTBO KaK OnucaHo 1 NooXaaTb NOKa OHO NOSTHOCTbIO BbICOXHET.

. PeKOMeHFlyeM XpaHUTb yCTpO;iCTSO B ero DpW’MHaﬂbHOIﬁ YNakoBKe, eC/I OHO He UCMOJb3yeTCsA B TeYeHne
[ANTENIbHOTO NEPHOaa BpEMEHN.

. BCEI’IJB XpaHUTb yCTpOﬁCTBO B HeloCTynHom Ana LleTEI;\ MecTe B XOPOLO NpoBeTpMBaeMoM, CyXom mecTte.

MOWUCK U YCTPAHEHWE HEUCMPABHOCTEM

MIPOB/IEMA BO3MOMKHAA MPUYUHA | PELIEHVE
YcTpoiicTao He pabotaer. Orcyrcrame Mposeputs npas: o KpbILK.
NOAKMIOUEHNA K CeTU | [TPOBEPHTE APYTYIO PO3ETKY NUTaHMA.
nuTanms.
Yerpoiicteo CreyeT consaTba ¢ Haleit cayHGOM NoAREPHKM
KnmenTos.
3anevena / P TI0PLMIO B CPeAHE YaCT HaLuM, OCTaBnAR
nopUMA NMM. sosayxa. | 8 CTeKnANHO/ Hawe.

HaCTH MUY He YKNaAbIBaTL OAHY Ha APYTYIO Ha OAHOM
YPOBHe. UCNoNb30BaTh PeLETKY B KaUeCTBE ABOMHBIX

nonok.
TlopUVA nepesapeHa BBEPXY, B TO BPEMS Kak | MOPLMA HAXOANTCA TomecTuTh 671043 Ha HHEN peweTke rpuaa.
B HIDKHE/! 4aCT He AoMapeHa. KoM 61M3KO K BpEMEHHO PYKPBLITS NIOPLYIIO ANIOMUHIEBOM GONIbTOM.

namne.




@ esperanza
creating space for your dreams

WARRANTY

This warranty is issued by EDC Poterek Sp. Jawna with address:

ul. Poznariska 129/133, 05-850 Ozaréw Mazowiecki, Phone: 022-7213571 w.10 - called hereinafter
Esperanza.

This warranty confers upon you specific rights and remedies against Esperanza. Please read this
document carefully, by making a claim under this warranty, you will be deemed to have under-
stood and accept its terms.

Esperanza warrants that any Esperanza product together with attached accessories is free from
defects in materials and workmanship under conditions of its normal use.

If you make a claim under this warranty, Esperanza will, at its option, repair or replace any defec-
tive product into new one by using new or use factory-refurbished parts. In case of using factory-
refurbished parts they will be equal to new products.

Defective product should be returned together with receipt, commercial invoice or any other
proof of purchase to the place of purchase. It should include all accessories attached in original
packing. Esperanza has right to reject warranty if any accessories will be missed.
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Esperanza is committed to respond to the complaint within 14 calendar days of its notification in
the point of sale. Esperanza will repair the defective product in the shortest possible time. If will
be need to import from abroad of any parts which are necessary to repair this time may be
extended.

In case of replacing defective product onto new one, Esperanza has right to replace it with newer
model with the same technical parameters if the old one model was replaced by new one during
warranty period.

If you make claim under this warranty, you are deemed to have agreed that repair and (upon avail-
ability) replacement, as applicable, under the warranty services described herein, is your sole and
exclusive remedy vis-a-vis Esperanza.
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EXCLUSIONS:

This warranty does not extend to:
1. Any product not manufactured by Esperanza
2. Any product that has been damaged or rendered defective as a result of:
- use it in other way than normal intended use
- modification or internal interferes or changes of product
- service or repair by anyone other than Esperanza service
- improper store, transportation or packing
- improper installation of product or software
- mechanical, physical, chemical etc. damages

3. Inno event shall Esperanza be diable for any damages, loss of business, profits, data or loss based
on use Esperanza products with other devices.
4. Products with removed warranty and other labels and products spent or have hard use marks.

All products are covered by Esperanza’s 2-year manufacturer's warranty while product is purchased by the consumer (the
consumer is a person who buys product for the purpose of not professional or commercial activity). In the case of purchase for
the company (for purposes relating to the activities of professional or commercial) warranty is 1 year from date of purchase.
Esperanza products have all the necessary safety certificates required in the EU.

According to Directive 2012/19/EU, disposal of waste electrical and electronic equipment together with
household waste is prohibited. Their components need to be recycled or disposed separately. Otherwise, they
can cause the release of hazardous and noxious substances which pose a threat to the environment and
human health. The law requires each consumer to return unnecessary or waste electrical and electronic
equipment to the producers, sales agents or waste treatment facilities. Detailed conditions are governed by

BN national legislation. The above symbol placed on the product,in the user manual or on the packaging refers
to this Thanks to proper and liance with the provisions relating to waste
disposal each user contributes significantly to environmenta protection.
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GWARANCJA
Gwarandji udziela firma EDC Poterek Sp. Jawna z siedziba: ul.Poznariska 129/133, 05-850 Ozaréw Ma-
zowiecki, Tel. serwis: 022-7213571 w.10 - zwana dalej Esperanza.
Niniejsza gwarancja przyznaje nabywcy prawa i uprawnienia wobec Esperanza. Gwarancja ta po-
winna zosta¢ uwaznie przeczytana, poniewaz w przypadku roszczer wobec Esperanza bedzie przy-
jete, ze uzytkownik zapoznat si¢ z warunkami gwarancji i je zaakceptowat.
Esperanza zapewnia, ze kazdy produkt, tacznie z wyposazeniem zawartym w opakowaniu, jest
wolny od wad materiatowych oraz wad dotyczacych wykonania, pod warunkiem jego normalnego
uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.
W przypadku wystapienia uszkodzenia w okresie gwarancji, Esperanza wedtug wtasnego wybo-
ru naprawi lub wymieni produkt na nowy, uzywajqc nowych lub fabrycznie odnowionych czesci.
W przypadku uzycia fabrycznie h czesci Espe je, ze beda one posiadaty
takie same wlasciwosci jak nowe produkty.
Uszkodzony produkt powinien zosta¢ zwrécony wraz z paragonem, fakturg lub innym dowodem
zakupu do punktu, w ktérym zostat kupiony, z petnym wyposazeniem jakie znajdowato sie w
opakowaniu. Esperanza zastrzega sobie prawo do odstapienia od naprawy w przypadku braku
jakiejkolwiek czesci wyposazenia.
Esperanza zobowigzuje sie ustosunkowac do reklamacji w ciagu 14 dni kalendarzowych od jej
zgtoszenia w punkcie sprzedazy. Esperanza zobowiazuje sie do naprawy wadliwego produktu w
mozliwie jak najkrétszym terminie. W iku koniecznosci sp dzenia z zagranicy czesci
niezbednych do naprawy termin ten moze ulec wydtuzeniu.
W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, Esperanza zastrzega sobie prawo wymia-
ny nanowszy model o podobnych cechach uzytkowych, jesli zostat on wprowadzony do sprzedazy
i zastapit model poprzedni produktu.
W przypadku zgtaszania roszczen uwaza sig, ze nabywca wyrazit zgode, ze naprawa i wymiana (w za-
leznosci od dostepnosci produktu), zaleznie od tego co okresli serwis, jest jedynym i wytacznym
srodkiem dochodzenia praw gwarancyjnych wobec Esperanza.

WYLACZENIA:
Gwarancja nie obejmuje:
Produktéw nie wyprodukowanych przez Esperanza
2. P ow, ktore zostaty lub posi y wady w wyniku:
- uzywania w sposéb inny niz z ich normalne przeznaczenie
- modyfikacji lub ingerencji w wewnetrzna strukture urzadzenia
- serwisowania w nie autoryzowanych punktach serwisowych, lub w serwisie innym niz serwis
Esperanza
- niewtasciwego przechowywania, transportu lub pakowania
- niewtasciwej instalacji produktéw lub oprogramowania
- uszkodzen mechanicznych, fizycznych, chemicznych, itp.
3. Esperanza nie ponosi odpowiedzialnosci za powstate szkody dotyczace utraty biznesu, danych, zy-
skow lub szkod wymkiychzuzywama p we oh zinnymi urzad:
4. P 6w z zerwanymi i oraz p 6w w wysokim stopniu zuzytych.
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Wszystkie produkty irmy Esperanza 53 objgte 2 etnia gwarancja producenta w przypadku zakupu produktu przez konsumenta
(konsument to osoba, ktdra nabywa rzecz ruchoma w celu awodow:
przypadku zakupu produktu na firme (w celu zwiazanym z dziatalnoscia zawodowa lub gospodarcza) gwarancja wynosi 1 rok od
daty zakupu. Gwarancja na sprzedany towar nie wyklucza, nie ogranicza ani tez nie zawiesza uprawnier Kupujacego

towaru zum w ustawie z 27.07.2002r. o szczegolnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie Kodeksu cywilnego ( Dz.U. Nr 141, poz.1176 ze zm.)
Produkty Esperanza posiadaja wszelkie niezbedne certyfikaty bezpieczeristwa wymagane na terenie EU.

Zgodnie z Dyrektywa 2012/19/EU, wyrzucanie urzadzeri elektrycznych i elektronicznych razem z odpadami
gospodarstwa domowegojest zabronione. Ich czesc skiadowe podlegajq re(ykhngowl lub nalezy je wyrzucaé
osobno. W wypadku moga

stanowiacych zagrozenie dla érodowiska i zdrowia ludzi. Prawo zubow\qzuje kazdego konsumenta do
nieodplatnego zwracania zuzytych i niepotrzebnych urzadzen elektrycznych i elektronicznych do
producentow, posrednikow sprzedazy lub do punktéw zajmujacych sie utylizacja tego typu odpadow.
Szczegolowe warunki reguluja przepisy danego kraju. Powyzszy symbol umieszczony na produkcie, w
instrukeji uzytkownika lub na opakowaniu nawiazuje to tego wlasnie wymogu. Dzieki wiasciwej segregacji
oraz stosowaniu sie do przepiséw dotyczacych utylizacji odpadéw, kazdy uzytkownik przyczynia sig w
znaczacy sposob do ochrony rodowiska.
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ZARUKA

2. Tato zéruka upfesiuje prava a povinnosti kupujiciho vici firmé Esperanza. Piectéte peclivé tento
zarudni list, protoze v pfipadé naroku vii¢i firmé Esperanza bude povazovano, ze se uzivatel sezna-
mil se zéru¢nimi podminkami a s nimi souhlasil.

3. Esperanza zarucuje, Ze kazdy vyrobek, vcetné pfislusenstvi zahrnutého v baleni, nema zadné ma-
teridlové a vyrobni vady, za podminky jeho bézného pouzivani v souladu s uréenim.

4. V piipadé zjisténi poskozeni v zéaru¢nim obdobi, Esperanza dle vlastniho vybéru opravi nebo vy-
meéni vyrobek za novy, s pouzitim novych nebo vyrobcem opravenych souéasti. V pfipadé pouziti
vyrobcem obnovenych soucasti, Esperanza zarucuje, ze budou se vyznacovat stejnymi vlastnostmi
jak nové vyrobky.

5. Vadny vyrobek musi byt vracen spolecné s potvrzenim o pfijeti, obchodni faktue nebo jiném
dokladu o koupi na misté prodeje. To by mélo zahrnovat veskeré pfislusenstvi pfipojené v
originalnim baleni. Esperanza ma pravo odmitnout zaruku, pokud bude chybét néjaké prislusenstvi.

6. Esperanza je odhodlana reagovat na reklamaci do 14 kalendainich dn ode dne jeho oznameni v
misté prodeje. Esperanza opravi vadny vyrobek v nejkratsim mozném case. Pokud bude muset
dovazet ze zahranidi, z &asti, které jsou nutné k opravé, mize byt tato Ihita prodlouzena.

7.V pfipadé nutnosti vymény vyrobku za novy, Esperanza si vyhrazuje pravo na vyménu za novéjsi
model s podobnymi vlastnostmi, pokud byla zahjena jeho prodej a nahradil predchozi model.

8. V pfipadé naroku na nédhradu, je povazovano, ze kupujici souhlasil s tim, Ze oprava a vyména (v
zavislosti na dostupnost vyrobku), dle rozhodnuti servisu, je jedinym a vyhradnim prostiedkem
uplatnéni naroku na zaruku vGci firmé Esperanza.

VYLOUCENI:

Zaruka se nevztahuje na:

1. Vyrobky, které nebyly vyrobeny firmou Esperanza

2. Vyrobky, které byly poskozeny nebo mély zavady nasledkem:

- pouzivani v nesouladu s jejich béznym uréenim

- Upravy nebo zésahu do vnitini struktury zafizeni

- oprav v neautorizovanych servisnich stfediscich nebo v servisu jiném nez servis firmy Esperanza
- nespravného skladovani, dopravy nebo baleni

- nespravné instalace vyrobkd nebo softwaru

- mechanickych, fyzickych, chemickych, apod. pogkozeni

3. Esperanza nenese zodpovédnost za vznikla poskozeni, tykajici se ztraty obchodu, dat, ziski nebo
$kod vzniklych pouzivanim vyrobkd ve spolupraci s jinymi zafizeni.

4. Vyrobky s porusenymi plombami, nalepkami a podstatné opotiebené vyrobky. Na viechny vyrob-

Zaruku poskytuje spole¢nost EDC Poterek Sp. Jawna se sidlem: ul.Poznaniska 129/133, 05-850 Oza-
réw Mazowiecki, Polsko, tel. servis: 004822-7213571 linka 10 — déle jen Esperanz:

ky Esperanza se vztahuje dvouleta zaruka vyrobce a nezbytné bezpeénostni certifikaty.

Na viechny vyrobky Esperanza se vztahuje dvouleta zaruka vyrobce a viechny jsou vybaveny nezbyt-
nymi certifikaty.

V souladu s Nafizenim 2012/19/EU je likvidace elektrospotiebici a elektronickd spolu s komunalnim
odpadem z domacnosti zakzan. Jejich soucésti se recykluji nebo je tieba je likvidovat samostatné. V
opaném pripadé mohou zpiisobit uvoliiovani do ovzdusi skodlivych a nebezpeénych latek do zivotniho
prostiedia lidské zdraw Prévn predpisy zavazuji kazdého spotiebitele k bezplatnému vraceni

@ jejich vyrobcim, prodejctim nebo na mistech zabyvajicich
se likvidaci odpadu tohoto druhu. Podrobné podminky uréuji predpisy platné v konkrétni zemi. Tento symbol
uvedeny na vyrobku, v ndvodu na pouzivani nebo na obalu navazuje na tento pozadavek. Diky spravnému
tiidéni a dodrzovéni predpis tykajicich se likvidace odpad pispivé kazdy uzivatel timto vyznamnym
zpiisobem k ochrané zivotniho prostredi.
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Garantie wird erteilt von der Firma EDC Poterek Sp. Jawna mit Sitz in: ul.Poznanska 129/133, 05-850
Ozaréw Mazowiecki / POLEN, Tel. Servis: 022-7213571 Hausruf 10 - nachfolgend Esperanza genannt.
Dem Erwerber werden mit der vorliegenden Garantie Rechte und Berechtigungen der Esperanza gegen-
(iber zuerkannt. Diese Garantie ist genau zu lesen, denn bei der Geltendmachung von Garantieanspri-
chen wird angenommen, dass der Verbraucher sich mit den Garantiebedingungen vertraut gemacht und
diese akzeptiert hatte.

Esperanza versichert, dass jedes Produkt, inklusive der in der Verpackung enthaltenen Ausstattung, ist frei
von Material- und Fabrikationsfehlern, eswird normal i 1gsgemal verwendet.
Tritt eine Beschadigung (Defekt) wéhrend der Garantiezeit auf, wird Esperanza nach eigenem Ermessen
das gegebene Produkt reparieren oder gegen ein neues umtauschen, unter Anwendung von neuen oder
fabrikméBig erneuten Teile. Im Fall der Anwendung von ikmaBig erneuten Teile i Espe-
ranza, dass die Eigenschaften dieser Teile den neuen Produkten entsprechen werden.

Defektes Produkt sollte mit Empfang, Handelsrechnung oder einem anderen Kaufnachweis an
den Ort des Kaufs zusammen zuriickgegeben werden. Es sollte alles Zubehér in Originalverpac-
kung befestigt ist. Esperanza hat Recht auf Garantie abzulehnen, wenn nicht alle Zubehor wird
uns fehlen.

Esperanza ist verpflichtet, auf die Beschwerde innerhalb von 14 Kalendertagen nach der
Mitteilung in der Verkaufsstelle zu reagieren. Esperanza wird das mangelhafte Produkt in
kiirzester Zeit zu reparieren. Wenn mussen aus dem Ausland importieren von Teilen, die
notwendig sind, um die Reparatur dieses Mal kann verléngert werden.

Muss ein Produkt gegen ein neues . ht werden, hat das Recht, dem Kunden ein neu-
es Modell von ahnlichen Gebrauchseigenschaften zu geben, wenn es sich im Verkauf befindet und das
alte Modell ersetzt hat.

Im Fall der Erhebung von ieanspriichen wird t, dass der Erwerber seine Zustimmung
geiuBert hat, und dass die Reparatur und der Umtausch (je nach Verfiigbarkeit des Produkts), je nach
Entscheidung der Serviceabteilung, das einzige und das ausschlieBliche Mittel sind, Garantierechte ge-
geniiber Esperanza geltend zu machen.

GARANTIEAUSSCHLUSS:

Von der Garantie werden folgende Produkte nicht umfasst:

1.
2.

4.

Produkte, die nicht von Esperanza hergestellt wurden

Produkte, die beschadigt wurden oder Fehler hatten infolge:

-der Verwendung auf eine andere Art und Weise als ihre normale Bestimmung

- der Modifikationen oder Ingerenzen in die innere Struktur des Gerates

- der Wartung bei nicht autorisierten Servicestellen oder bei einem anderen Service als der
Service der Esperanza

- der unangemessenen Aufbewahrung, des Transports oder des Packens

- der falschen Installierung der Produkte oder der Software

- der mechanischen, physischen, chemischen Beschadigungen, u.a.

Esperanza tibernimmt keine Haftung fiir entstandene Schaden betreffend Geschéftverlust, Verlust von

Daten, Gewinnen oder fiir solche Schaden, die aus der Anwendung von Esperanza - Produkten in der

Zusammenarbeit mit anderen Geraten resultieren.

Produkte mit zerstérten / beschédigten Siegeln, Aufklebern und Produkte, die hochgradig abgenutzt sind.

Auf alle Esperanza - Produkte wird eine Herstellergarantie von 2 Jahren erteilt. Alle Produkte besitzen not-
wendige Sicherheitsbescheinigungen.

Gemat der Richtlinie 2012/19/EU ist die von Elektro- und Elektronik-Altg im Hausmiill
untersagt. Die Bauteile unterliegen dem Recycling und sollen getrennt entsorgt werden. Andernfalls kénnen
gefihrliche und gesundheitsschédliche Stoffe freigesetzt werden, die eine Gefahr fir die Umwelt und die
menschliche Gesundheit darstellen. Das Gesetz verpflichtet jeden Verbraucher, unnétige oder gebrauchte
Elektro- und Elektronikgerate an die Hersteller,
zuriickzugeben. Die genauen Bedingungen werden durch die Vorschriften des jeweiligen Landes reguliert.
Dieses Symbol auf Produkten oder deren Anleitung weist auf die Entsorgung hin. Dank der richtigen
Milltrennung sowie der Einhaltung von Vorschriften tiber das Recycling tragt jeder Verbraucher somit zum
Umweltschutz bei.
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FAPAHTUA

lapaHTUA npepocTasneHa ¢prpmoit npoctoe Tosapuuectso EDC Poterek Sp. J., opuanuecknii agpec:
yn. MosHaHbcka 129/133, 05-850 Oxapys MasoBeLku, Ten. cnyx6bl cepsuca: 022-7213571 go6as. 10,
HasbiBaemoi janee Esperanza.

HacToAwan rapaHTia NpeocTaBnAer nokynarento Npasa u B

HacTosLylo rapaHTVio CielyeT BHUMATENbHO NPOYMTaTh, NOCKOMLKY B CMlyuae NPeAbABREHNA npe-
TeH3wii k Esperanza GyeT cYMTaTbCs, UTO MONb30BATENb O3HAKOMUACA M MPUHAN YCOBIA FapaHTIAN.,
Esperanza rapaHT1pyeT, 4To BO BCeX M3AENHAX, BKNIOYaR KOMINIEKTYIOWME, COREPKaLINEs B YNaKos-
Ke, OTCYTCTBYIOT leheKTbI MaTepuana i NPOU3BOACTBEHHbIE AedeKTbl NP YCIOBUYN X HOPMALHOI
3KCMyaTaLnm B COOTBETCTBUN C Ha3HaUeHNeM.

Bcnyvae i B TeueHme r fiHoro cpoka Esperanza o ceoemy ycMoTpeHMio
60 NPOU3BEAET PEMOHT U3enus, IM60 3aMEHUT ero Ha HOBOE, UCMONb3YA HOBbIE W/ OBHOBNEHHbIE
B 3BOJCKUX ycnoswslx 3anacHble YacTy. B Cyyae UCNONBb30BaHVA YacTeii, OBHOBEHHIX B 3aBOACKIX
ycnosusx,  uTo UX Gy/lyT AHANOTMUHBI HOBHIM M3LENVAM.
BpaKoBaHHbIe M30enA JONKHBI GbiTb BO3BPALLEHBI BMECTE C NOYYEHIA, KOMMEPYECKNil
cyeT-GaKTypy unn noboit Apyroi AOKYMEHT, NOATBEPXKAAOLMIA NOKYMKY K MECTY MOKymnKu. OH
[OMXEH BKAIOUATb BCe aKCecCyapbl, PUKPENIEHHbIE B OPUMHANbHOI yNakoBKe. Esperanza umeet
NPaBO OTKNOHMTb raPaHTUK, €CIN loGble aKceccyapbl GyeT He XBaraTb.

Esperanza CTPeMUTCA pearnpoBath Ha xanobbl B TeueHue 14 KaneHAapHbIX AHeN C MOMEHTa ero
yBefoMneHms B Touke npopaxu. Esperanza 6yAeT OTPEMOHTMPOBATL HeVCNPaBHOE n3fenve B
KpaTuaiitue cpoku. Ecu GyaeT HeoBXOaVIMO MMMOPTUPOBATH 13-3a py6exa Niobbix YacTeil,
KOTOpble HEOBGXOAVIMBI 1TIA PEMOHTa Ha TOT a3 MOXeT GbITb MPOAIEH.

B cnyuae HEOBGXOAVMOCTY 3aMeHbl TOBAPa Ha HOBBIIA, Esperanza ocTanseT 3a co6oil Npaso 3ameHbl
Ha 6onee HOBYl0 MOAENb C 3KCH ecnu1 oHa 6bina BBeeHa B
Npopay BMECTO NpeAlecTByIoLLel MOAeNV ToBapa.

Bcnyyae " cunTaertcs, BbIPa3WN COrnacue C Tem, 4T0 PEMOHT 1 3a-
MeHa (3 3BYICHMOCTY OT Ha/IN\UA TOBAPa), B 3ABNCIMOCTH PELIEHHA CTy Gl CEPBICa, ABNASTCA eAVH-
CTBEHHO 1 NC i popmoit ncT npas

WCKNIOYEHUA:

TapaHTiA He pacNPOCTPaHAETCA Ha:
1. Mapenus, npoussoavTenem KoTopbix ABnAeTcs He Esperanza
2. U3penns, KoTopbie 6binn NoBpexaeHbl Unu umen fedeKTs B pesynbrare:
- MICMONb30BAHNA HE N0 NPAMOMY Ha3HAYEHMIO
- MOAVIGUKALIAN VNIV BMELIATENbCTBA BO BHY TPEHHIOK KOHCTPYKLMIO YCTPOICTBA
- CEPBICHOTO 0GCIYKMBaHIA B HEABTOPU30BAHHBIX CEPBUCHBIX NYHKTAX, IGO0 MHOM CEPBICHOM
cnyx6e, uem Esperanza
- Henpaannbnoro XpaHeHus, NepeBO3KIA W yNaKoBKI
i ycTaroBKM v nporp: obecnevenusn
- MeXaHNUECKVIX, GUIMUECKIX, XUMIAHECKIX, U T.01. OBPEXACHNI
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3. Esperanza He HecéT OTBETCTBEHHOCT 3a yLLEP6 B pesy/ibTaTe yNyLIEHHOTO 613HeCa M AOXORa, NoTe-
PAHHbIX AaHHbIX, WK Yuiep6a BUIEACTBME MCTIONb30BaHWA U3AeNii Esperanza 8 paboTe ¢ Apyrimn
ycTpoiicTBaMA,

4. Vapenuscc ikamu, a TakoKe CHbHO nspenva.

Hasce ToBapbl Esperanza pacnpocTpaHaeTca 2-neTHan rapaHTnA NPOU3BOAUTENSA, N UMEIOTCA BCe Heobxo-
AuMBle CepTUMKaTLI Ge30nacHoCTH,

B cooTBeTCTBMM C [MpeKTMBO/ 2012/19/EU, BLGPACEIBaTL SMEKTPUUECKOE 1 INEKTPOHHOE 06OPYAOBaHN
BMECTe C GLITOBbIMY OTXOZAMI 3aNPeLLeHo. VX COCTaBHbIE YaCT MOATEXAT MOBTOPHOI NepepaGoTKe, 6o
VX CnefyeT BbIGpaCkiBaTh OTANBHO. B POTUBHOM CiyUae MOFyT MPUBECTY K BbIAENEHVI0 BPEAHBIX 1 ONACHbIX
BeLeCTs, YPOXaloLWX OKPYXalolLel CPeAe 1 340POBLA UenoBeKa. 3aKoH 0BA3bIBAET KAXAOTO NoTpe6uTeNs
6€3803ME3AHO BO3BPALLATH UCTIONLIOBAHHOE U HEHYXHOE INIEKTPMYECKO U EKTPOHHOE 06OpYAOBaHIe

[ TOproBbiM WM B NYHKTBI y # BaHHOro TMNa
Toprosbim W B nyHKTH, y AaHHOrO TN
i Ha usgenuw, & v Ha cobniogath umenHo
310 Bnaropaps i i K
YTUAM3aLAM OTXOAOB, KaXabiii 3 i Mepe 5 K OXp ;!

cpepp.
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