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Szanowni Klienci,

gratulujemy serdecznie zakupu urzadzenia. Aby zapobiec
ewentualnym uszkodzeniom, nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze
informacje i wskazéwki oraz postepowac zgodnie z nimi. Nie
ponosimy zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
nieprzestrzeganiem instrukcji i niewfasciwym uzytkowaniem.
Nalezy zeskanowac ponizszy kod QR, aby uzyska¢ dostep do
aktualnej instrukcji obstugi i dalszych informacji dot. produktu.
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DANE TECHNICZNE
Numer katalogowy 10035361
Zasilanie 220-240 V ~50/60 Hz
Moc (W) 3400 W
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Timer 0do 180 minut




WSKAZOWKI DOT. BEZPIECZENSTWA

Ryzyko porazenia pragdem

e Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac konserwacyjnych lub napraw urzadzenia
nalezy odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka sciennego.

e Podfaczenie do uziemionego zrdédta zasilania jest wymagane i zalecane.

« Modyfikacji w przytgczu zasilania moze dokonywac tylko wykwalifikowany elektryk.

« Nieprzestrzeganie wskazéwek moze spowodowac porazenie pragdem lub smier¢.

Ogolne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

e Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi przed instalacjg i uzywaniem urzadzenia.

« Nigdy nie stawiaj na ptycie materiatéw lub produktéw tatwopalnych.

« Udostepnij te informacje osobie instalujgcej urzadzenie, poniewaz moze to ewentualnie
zaoszczedzi¢ kosztéw instalacji.

e W celu unikniecia szkdd materialnych i osobowych urzadzenie to nalezy instalowac
zgodnie z instrukcjg obstugi.

« To urzadzenie musi by¢ zainstalowane i uziemione przez wykwalifikowang osobe

e Urzadzenie to nalezy podfaczy¢é do obwodu wyposazonego w wytacznik ochronny
umozliwiajacy catkowite odtaczenie od zasilania.

« Nieprawidtowa instalacja urzadzenia moze spowodowac utrate wszelkich roszczen z
tytutu gwarangiji.

e Dzieci od 8 roku Zycia oraz osoby niepetnosprawne psychicznie i fizycznie moga
korzysta¢ z urzadzenia tylko po doktadnym zapoznaniu ich z funkcjami i zasadami
bezpieczenstwa przez osobe opiekujacg sie nimi i za nich odpowiedzialng oraz po
zrozumieniu powigzanych z tym zagrozen.

e Przechowywac urzadzenie poza zasiegiem dzieci. Dzieci moga korzysta¢ z urzadzenia
tylko pod nadzorem.

e Urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci nigdy nie powinny samodzielnie czysci¢ i
konserwowac ptyty kuchennej.

e Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
dziat obstugi klienta lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikng¢ szkéd
rzeczowych i/lub osobowych.

e Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pragdem elektrycznym, nalezy natychmiast wytgczy¢
urzadzenie, jesli powierzchnia (powierzchnia ptyty kuchennej z ceramiki szklanej lub
podobnego materiatu chronigcego czesci pod napieciem) posiada pekniecia.



« Nie nalezy umieszcza¢ na ptycie grzewczej metalowych przedmiotéw, takich jak noze,
widelce, tyzki, pokrywki garnkéw lub zywnosci zawinietej w folie aluminiowa, poniewaz
moga sie tam bardzo nagrzac.

e Do czyszczenia plyty grzewczej nie nalezy uzywac myjki parowej.

« Aby unikna¢ niebezpieczenstwa, nigdy nie wylewaj wody bezposrednio na urzagdzenie w
celu jego oczyszczenia.

e Nie umieszczac Srodkow czyszczacych ani materiatéw tatwopalnych w poblizu lub pod
urzadzeniem.

e Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w potgczeniu z zewnetrznym timerem lub
oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

e Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krétki proces gotowania musi by¢ stale
nadzorowany.

e Podczas gotowania nie wolno pozostawia urzgdzenia bez nadzoru, poniewaz
gotowanie, zwfaszcza na oleju lub ttuszczu, moze by¢ niebezpieczne i spowodowac
pozar. Nigdy nie prébuj gasi¢ pozaru wywotanego przez zapalenie sie ttuszczu wodg!
Zamiast tego wyfacz urzadzenie i przykryj ptomier kocem gasniczym lub pokrywka
garnka.

« Nigdy nie gotuj jedzenia, ktore jest jeszcze w puszce, aby uniknac zagrozenia wybuchem.

« Nigdy nie eksploatowac ptyty indukcyjnej w otoczeniu o wysokiej temperaturze, np. w
poblizu kuchenki gazowej lub zasilanej naftg swietlna.

WSKAZOWKI DOT. OBStUGI | KONSERWACII

Ryzyko porazenia pragdem

e Nigdy nie gotuj na uszkodzonej lub peknietej powierzchni do gotowania. Jesli
powierzchnia do gotowania peknie lub ztamie sie, nalezy natychmiast wytaczy¢
urzadzenie, wyja¢ wtyczke z gniazdka i skontaktowal sie z wykwalifikowanym
technikiem.

e Przed przystapieniem do czyszczenia i konserwacji nalezy wyfaczy¢ ptyte indukcyjng i
odtaczyc jg od zasilania.

« Nieprzestrzeganie wskazdwek moze spowodowac porazenie pragdem lub smierc.

Zagrozenia dla zdrowia

e To urzadzenie jest zgodne z elektromagnetycznymi normami bezpieczenstwa.

e Osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi (takimi jak pompy
insulinowe) muszg skontaktowac sie z lekarzem lub producentem implantu przed
uzyciem urzadzenia, aby upewnié¢ sig, ze na ich implanty nie wptywa pole
elektromagnetyczne z ptyty grzejnej.

« Nieprzestrzeganie wskazdwek moze prowadzi¢ do Smierci.



Uchwyty garnkdw mogg sie takze nagrzewac podczas uzytkowania - nie nalezy ich
dotykac. Upewnij sie, ze uchwyty garnkow nie znajduja sie bezposrednio nad
wiaczonymi polami grzejnymi. Upewnij sie, ze uchwyty garnkow znajduja sie poza
zasiegiem dzieci.

Nieprzestrzeganie wskazowek moze prowadzi¢ do oparzen i poparzen.

Po uzyciu dana strefa gotowania jest jeszcze gorgca. Nigdy nie dotykaj powierzchni
ceramicznej, aby unikna¢ poparzen. Dzieci powinny zachowac bezpieczna odlegtos¢
podczas i po gotowaniu. Dopdki powierzchnia szkta jest goraca, kable nie moga
stykac sie z powierzchnig piyty,

gdyz moze to spowodowac uszkodzenie kabla sieciowego i ptyty grzewczej.

Ogolne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Zbyt mocne
gotowanie/kipienie moze doprowadzi¢ do powstania dymu, a rozpryski ttuszczu moga
sie zapalic.

Nie przechowuj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

Nigdy nie pozostawiaj przedmiotéw ani innych przyboréw na urzadzeniu.

Nie umieszczaj w poblizu urzadzenia zadnych przedmiotéw namagnesowanych (np.
karty kredytowe, karty pamieci) ani urzadzen elektronicznych (np. komputerdw,
odtwarzaczy MP3), poniewaz mogg one podlega¢  wplywowi pola
elektromagnetycznego.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia, aby sie ogrzac¢ lub do ogrzewania pomieszczenia.

Po uzyciu wytacz pola grzejne i ptyte kuchenng zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji
obstugi (np. za pomoca panelu dotykowego). Nie nalezy polegac na funkcji wykrywania
naczyn w celu wytgczenia ptyty (ktdra wytacza pola grzejne po zdjeciu naczyn).

Nie pozwalaj dzieciom bawic sig, siadac, stac lub wspinac sie na urzadzenie.



« Dla bezpieczenstwa dzieci nie przechowuj niczego w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci,
ktére potajemnie wspinaja sie na urzadzenie, moga zosta¢ powaznie zranione przez
spadajace przedmioty.

« Drzieci lub osoby o ograniczonej sprawnosci umystowej powinny by¢ instruowane w
zakresie obstugi urzadzenia przez osobe za nie odpowiedzialng, aby zapewnic, ze moga
korzystac z urzadzenia bez narazania siebie lub innych oséb na niebezpieczenstwo.

« Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnych czesci urzadzenia, chyba ze jest to wyraznie
zalecane w instrukcji obstugi. Wszystkie inne naprawy i konserwacje powinny by¢
wykonywane przez wykwalifikowanego elektryka.

« Nie upuszczaj ciezkich przedmiotédw na ptyte kuchenng ani nie odstawiaj ich na ptyte
kuchenna

« Nie stawaj na ptycie kuchennej.

« Nie uzywaj ani nie ciggnij garnkéw o ostrych krawedziach
po szklanej powierzchni, poniewaz moze ona ulec zarysowaniu.

e Do czyszczenia powierzchni nie nalezy uzywac szczotek metalowych ani innych
agresywnych srodkéw czyszczacych, poniewaz moze to spowodowac jej zarysowanie.

« Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku wewnetrznego i domowego i jest
przeznaczone do gotowania.

« Nigdy nie dotykaj pdl grzejnych gotymi rekami podczas uzytkowania.

« Drzieci ponizej 8 roku zycia nie powinny mie¢ mozliwosci zblizenia sie do urzadzenia.

SPOSOB DZIALANIA

Gotowanie indukcyjne to zaawansowana, wydajna i niedroga technologia gotowania. Dziata on w
oparciu o wibracje elektromagnetyczne i przekazuje ciepto bezposrednio do naczynia, zamiast
ogrzewac je posrednio przez szklang powierzchnie. Szkto nagrzewa sie tylko dlatego, ze podgrzewa je

garnek.
5999 %

Garnek do gotowania
———— Obwadd magnetyczny
I Ceramiczna ptyta szklana
‘ LY === Cewka indukcyjna
- > -

Prad indukcyjny

Na ptycie indukcyjnej moina stosowac wyfacznie naczynia kuchenne wykonane z metalu
ferromagnetycznego.



WIDOK URZADZENIA

1
2
Lewa gorna strefa gotowania Prawa strefa gotowania
! (400-2000 W) (400-2000 W)
) Lewa dolna strefa gotowania Panel sterowania
(400-2000 W) (przyciski, wskazniki, wyswietlacze)




PANEL STEROWANIA, PRZYCISKI i WSKAZNIKI

7 10 7

5 Wskaznik strefy gotowania 3 Wyswietlacz timera/temperatury

(3 lampki kontrolne i 3 wy$wietlacze)

Przyciski funkcji obstugi Przyciski plus/minus
6 timer, temperatura, poziom grzania, wt./wyt., 9 o

( P 'p ) ¢ oy (do ustawiania timera.)

pauza, blokada przyciskow)

Lampki kontrolne funkcji obstugi (timer, Suwak dotykowy (-/+) (Do ustawiania poziomu
7 temperatura, poziom grzania, wt./wyt., pauza, 10 grzania i temperatury)

blokada przyciskow)
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Przyciski Obraz

Przycisk zasilania

Pauza

Temperatura

Poziom grzania

Timer

Blokada przyciskow
(zabezpieczenie przed
dzie¢mi)

Ustawianie timera

(/)

Lampki kontrolne

Obraz

Przycisk zasilania

Pauza

Temperatura

Poziom grzania

Timer

Blokada przyciskow
(zabezpieczenie przed
dzie¢mi)

Strefy gotowania

Suwak (sterowanie dotykowe):
Do ustawiania poziomu grzania i temperatury.




URUCHAMIANIE

Wskazowki dotyczace obstugi ptyty indukcyjnej

« Nigdy nie ktas¢ potraw bezposrednio na powierzchni gotowania, lecz gotowac

e zawsze w naczyniach kuchennych.

« Nigdy nie zostawia¢ pozostatosci oleju lub naoliwionego jedzenia na powierzchni ptyty
grzewczej, poniewaz olej moze sie przegrzac i spowodowac pozar. W przypadku pozaru
spowodowanego przez olej nie nalezy gasi¢ ognia poprzez polewanie go woda. Przykry¢
ogien pokrywka i odfgczy¢ zasilanie.

« Powierzchnia ptyty indukcyjnej moze zosta¢ uszkodzona, jesli upuscimy na nig twarde
lub ostro zakorczone przedmioty. Twarde i ostro zakoriczone przedmioty nalezy
przechowywac w bezpiecznym, odpowiednim miejscu.

« Nigdy nie stawia¢ goracych naczyn na panelu sterowania.

e Przed kazdym gotowaniem nalezy sprawdzi¢ dno garnka. Nie powinno by¢ ono zbyt
szorstkie,

« aby nie porysowac powierzchni ptyty grzewcze;.

Nieodpowiednie naczynia kuchenne

N /.
h " ’vqf - -
‘N’ AN
Garnek z aluminiowym zaokraglonym Srednica spodu  Garnek z Garnek Garnek
Spod garnka jest nozkami ceramiczny szklany

mniejsza niz 12

Sterowanie dotykowe
e Przyciski na panelu sterowania urzadzenia reagujg na dotyk. Dlatego nie jest konieczne

wywieranie nacisku podczas dotykania.
« Do dotykania uzywaj opuszka palca, a nie jego czubka.

/
o /7
g J
v X

« Zakazdym razem, gdy urzadzenie zarejestruje dotyk, emituje sygnat dzwigkowy.
« Upewnij sig, ze przyciski sa zawsze czyste i suche oraz ze nie sq przykryte (na przyktad przez
przedmioty lub $ciereczki). Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢ obstuge przyciskow.

11
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OBStUGA

Wskazowka: Przed wiaczeniem ptyty indukcyjnej nalezy ustawic naczynie do gotowania
z metalu ferromagnetycznego na powierzchni ptyty.

Wtaczanie indukcyjnej ptyty kuchennej

Dotknij przycisku zasilania.. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu strefy gotowania
(5) pojawi sie nastepujace wskazanie:

Ustawianie poziomu grzania
Dotknij przycisku poziomu grzania.. Lampka kontrolna poziomu grzania i lampka kontrolna
wybranej strefy gotowania nad wyswietlaczem strefy gotowania (5) migaja. Na wyswietlaczu

wybranej strefy gotowania pojawia sie "0".

Za pomocg suwaka ustawi¢ zgdany poziom grzania od "1" do "9".

Aby wytaczy¢ wybrang strefe gotowania, przesun palcem suwak w lewo, az na wyswietlaczu
strefy gotowania (5) pojawi sie "-".

Ustawianie temperatury

Dotknij przycisku temperatury-. Lampka kontrolna temperatury i lampka kontrolna
wybranej strefy gotowania nad wyswietlaczem strefy gotowania (5) migaja.

Za pomocg suwaka dotykowego ustawic¢ temperature w zakresie od 60°C do 240°C

Aby wytaczy¢ wybrang strefe gotowania, przesun palcem suwak catkowicie w lewo.

Ustawianie timera

Dotknij przycisku timera ., zapali sie lampka kontrolna timera. Ustaw czas w zakresie 0-180
minut za pomoca przyciskow plus i minus (+/-). Wyswietlacz timera (8) zaswieci sie. Po uptywie
odliczania timera rozlega sie sygnat dZzwiekowy i ptyta indukcyjna zostaje automatycznie
wytaczona.



Aktywacja blokady przyciskow

Dotknij przycisku blokady przyciskéw. przez 1 sekunde. Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy.
Zapala sie wskaznik blokady przyciskow i ustawiona funkcja zostaje zablokowana. Teraz,jesli
przypadkowo dotkniesz innego przycisku, ptyta indukcyjna nie bedzie reagowac ,chyba ze

dotkniesz przycisku zasilania (wh./wyt.) ,
Dezaktywacja blokady przyciskdw

Dotknij przycisku blokady przyciskéw. przez 2 sekundy. Rozlegnie sie sygnat diwiekowy.
Lampka kontrolna blokady przyciskow gasnie, a ustawiona funkcja nie jest juz zablokowana.

Funkcja pauzy

Dotknij przycisku pauzy. przez 1 sekunde. Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.
Zapala sie lampka kontrolna pauzy i na wyswietlaczu strefy gotowania (5) pojawia sie
nastepujace wskazanie:

Ptyta grzewcza przestaje dziata¢ do momentu ponownego nacisniecia przycisku pauzy ., aby
ponownie uruchomi¢ ptyte. Plyta indukcyjna uruchamia sie ponownie z ustawieniami
dokonanymi przed przerwg.

Wskazdwki dotyczace ustawiania poziomu grzania, temperatury i timera

1. Gdy lampka kontrolna strefy gotowania miga nad wy$wietlaczem strefy gotowania (5),
mozna ustawi¢ poziom grzania, temperature i timer dla tej strefy gotowania. Jesli nie
cheesz ustawiac tej strefy gotowania, nie dokonuj tu zadnych ustawiern. Zamiast tego

mozna wybrac inng strefe gotowania za pomoca przycisku poziomu grzania. lub
przycisku temperaturyl .

2. Ustawienie mocy grzania jest widoczne na wyswietlaczu strefy gotowania (5). Po
ustawieniu temperatury na wyswietlaczu strefy gotowania (5) wyswietli sie
"C" i na wyswietlaczu temperatury (8) pokaze sie ustawiona temperatura.

3. Po ustawieniu temperatury lub mocy grzania

dotknij przycisku timera , aby ustawic timer, gdy lampka kontrolna strefy gotowania
nad wyswietlaczem strefy gotowania (5) wcigz miga. Ustawienie timera i ustawiona
temperatura s wyswietlane na przemian na

wyswietlaczu timera/temperatury (8).
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4. Jesli na wyswietlaczu strefy gotowania (5) pojawi sie "EO", oznacza to, ze ptyta
indukcyjna nie wykryta naczyn z metalu ferromagnetycznego, co oznacza, ze uzyte
naczynia s3 nieodpowiednie. Uzywaj naczyri kuchennych wykonanych z metalu
ferromagnetycznego.

FUNKCJE OCHRONNE

Zabezpieczenie przed nadmierng temperatura

Urzadzenie jest wyposazone w czujnik temperatury, ktéry monitoruje temperature
wewnatrz ptyty. Jesli urzadzenie wykryje, e temperatura jest zbyt wysoka, zaréwno ptyta
indukcyjna, jak i szklano-ceramiczne pole grzejne Hi-Light automatycznie zapobiegaja
dalszemu wzrostowi temperatury.

Wykrywanie matych przedmiotéw (ptyta indukcyjna)

Jesli ptyta indukcyjna wykryje garnek o $rednicy mniejszej niz 80 mm Iub mniejsze
przedmioty (np. ndz, widelec, szczypce, klucze itp.) albo naczynie niemagnetyczne (np.
wykonane z aluminium lub brazu), zostanie wyemitowany sygnat alarmowy trwajacy okoto 1
minute. Jesli nie umiescisz na czas odpowiedniego naczynia na ptycie indukcyjnej,
urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb czuwania.

Ciepto resztkowe po uzyciu

Jesli ptyta grzewcza pracuje przez dtuiszy czas, strefa gotowania bedzie nadal wydziela¢
ciepto resztkowe przez kilka minut po jej wytgczeniu.

Wytgczanie automatyczne

Wytaczanie automatyczne jest funkcja bezpieczenstwa urzadzenia. Jesli ptyta indukcyjna nie
zostanie wytaczona po 120 minutach, wytgczy sie automatycznie.

Jesli garnek zostanie zdjety z ptyty grzewczej, urzadzenie natychmiast przerywa dalsze
podgrzewanie, przez 1 minute rozlega sie alarm i urzadzenie wytacza sie.



CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Czyszczenie po kazdym uzyciu

e (zy$¢ strefe gotowania po kazdym uzyciu. Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze
powierzchnia ptyty nie jest juz goraca.

e Pozostatosci, takie jak sdl, cukier i piasek, usuwaj natychmiast po gotowaniu, aby unikna¢
zarysowania plyty grzewczej.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

e Do czyszczenia ptyty indukcyjnej nie nalezy uzywac silnych srodkow czyszczacych myjki
parowej. Po kazdym uzyciu przetrzyj powierzchnie ptyty wilgotng szmatkg i uzyj tagodnego
detergentu, aby unikna¢ zarysowania lub uszkodzenia szkta.

e Do czyszczenia piyty indukcyjnej nigdy nie nalezy uzywac szczotek stalowych ani zracych
Srodkow czyszczacych, takich jak spray'e czyszczace lub srodki do usuwania rdzy.

Zdejmowanie ptyty grzewczej z blatu roboczego

e Przed zdjeciem urzadzenia z blatu kuchennego nalezy upewnic sie, ze zasilanie zostato
odtaczone.

Najczestsze mozliwe szkody
Takie czesto wystepujace uszkodzenia nie powinny ujemnie wptywac na funkcjonalnos¢ urzadzenia

e Rdza: pozostatosci cukru lub zywnosci o wysokiej zawartosci cukru
moga spowodowac rdzewienie powierzchni.

e Zarysowania: ziarna soli, cukru lub piasku albo nieodpowiednia podstawa garnka mogg
powodowac zarysowania.

e Zuzycie: Scieranie metalowego pierscienia na powierzchni ptyty grzewczej lub stosowanie
nieodpowiednich srodkéw czyszczgcych moze spowodowac zuzycie.

« Blakniecie oznaczen: uiycie nieodpowiednich $rodkow czyszczacych spowoduje
wyblakniecie oznaczen.
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USUWANIE USTEREK

Kod usterek

Ewentualna przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

przegrzaniem jest aktywne i
urzadzenie wytacza sie.

EO Na ptycie nie ma naczyr do Ustawi¢ odpowiednie naczynie
gotowania lub naczynia sa kuchenne wypetnione potrawg, ktorg
nieodpowiednie. chcemy przygotowac, na ptycie

indukcyjnej.
E1 Urzadzenie mocno sie nagrzewa Odblokowac¢ otwory wentylacyjne.
(np. z powodu zakrytych otworéw | Pozwdl urzadzeniu ostygnac przez
wentylacyjnych). kilka minut. Urzadzenie jest wtedy
ponownie gotowe do pracy.
Jesli kod usterki jest wyswietlany,
mimo ze urzadzenie juz ostygto,
nalezy skontaktowac sie z serwisem
klienta.

Czesci urzadzenia sq uszkodzone Skontaktowac sie z obstuga klienta

(np. tranzystor). (serwisem).

E2 Zabezpieczenie przed Wyciagnij wtyczke z gniazdka.

Zdejmij naczynia z plyty grzewczej.
Pozostaw urzadzenie na kilka minut do
ostygniecia, wtéz wtyczke do gniazdka i
ponownie wtacz urzadzenie.




Kod usterek

Ewentualna przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

E3

Krétka awaria zasilania

Wyciagnij wtyczke urzadzenia z
gniazdka. Odczekaj kilka minut, a
nastepnie wtoz wtyczke z powrotem
do gniazdka. Zle¢ sprawdzenie
zasilania elektrycznego elektrykowi.

Jezeli nie mozna wyeliminowac usterek i nieprawidtowosci w dziataniu:

« Nie nalezy otwiera¢ obudowy urzadzenia.

« Skontaktuj sie z producentem lub obstuga klienta i podaj nastepujace informacje:

- Rodzaj usterki,

- numer artykutu i numer seryjny (patrz tabliczka znamionowa z tytu urzadzenia),

- data zakupu.

17



18

WSKAZOWKI DOT. UTYLIZAC)I

Jesli w Twoim kraju obowigzuja przepisy prawne dotyczace utylizacji
urzadzen elektrycznych i elektronicznych, ten symbol na produkcie lub
na opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno wyrzucac razem
z odpadami domowymi. Zamiast tego sprzet elektryczny i
elektroniczny nalezy odda¢ do punktu zbidrki w celu poddania go
recyklingowi. Dzieki utylizacji zgodnie z przepisami chroni sie
srodowisko i zdrowie innych osob przed ewentualnymi negatywnymi
konsekwencjami. Aby uzyska¢ informacje na temat recyklingu i
utylizacji tego produktu, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem
lub firma zajmujaca sie utylizacja odpaddéw domowych.

PRODUCENT

Chal-Tec GmbH, WallstraRe 16, 10179 Berlin, Niemcy



KARTA DANYCH TECHNICZNYCH PRODUKTU

Symbol

Wartosé

Jednostka

Identyfikator modelu

10035361

Typ plyty grzewczej

Przenosna plyta grzewcza

Liczba stref gotowania i/

lub powierzchni gotowania

Technologia grzewcza (strefy

gotowania indukcyjnego i
indukcyjne strefy grzewcze,

promiennikowe strefy
gotowania, ptyty kuchenne)

Strefy gotowania
indukcyjnego

W przypadku okragtych stref lub
powierzchni gotowania:
Srednica powierzchni uzytkowej
dla kazdej elektrycznej strefy
gotowania, z doktadnoscig do 5
mm.

W przypadku nieokragtych stref
lub powierzchni gotowania:
dtugosc i szerokos¢ powierzchni
uzytkowej dla kazdej
elektrycznej strefy gotowania, z
dokfadnoscig do 5 mm.

dt. szer.

22,7
22,7

Zuzycie energii na strefe
grzewczg lub powierzchnie
grzewcza na kg

EC
Elektryczna
ptyta kuchenna

150,8/153,7 /152

Wh/kg

Zuzycie energii przez ptyte
grzewcza na kg

EC
Elektryczna

ptyta kuchenna

152,2

Wh/kg
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