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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i postepuj zgodnie z nimi, aby unikngc

potencjalnych uszkodzen.

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za

nieprzestrzeganiem instrukcji lub niewtasciwym uzytkowaniem.
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DANE TECHNICZNE

Kod produktu

10046503, 10046518

Zasilanie 220-240V ~ 50/60 Hz
Technologia Gorace powietrze
Zuzycie energii 1700 W

Objetos¢ 1L

Zakres temperatur (°C) 35-200 °C

Timer 1-60 minut




ZASADY BEZPIECZENSTWA

. Przed pierwszym uzyciem sprawdz, czy napiecie w Twoim gniazdku
odpowiada napieciu wskazanemu.

e Aby zabezpieczyc sie przed porazeniem pradem, nie zanurzaj przewodu ani urzadzenia w
wodzie lub innym ptynie.

e Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala od urzadzenia podczas jego pracy.

. Po uzyciu wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka.

*  Urzadzenie powinno pracowa¢ w obwodzie zasilania oddzielonym od innych urzadzen.
Jezeli obwdd elektryczny zostanie przecigzony przez inne urzgdzenia, to urzadzenie moze
nie dziata¢ prawidtowo.

e Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia pojemnika z gorgca zywnoscia.

. Nie pozwdl, aby przewdd zasilajacy zwisat z krawedzi stotu lub powierzchni roboczej i
uwazaj, aby przewod zasilajgcy nie miat kontaktu z gorgcymi powierzchniami
urzadzenia.

*  Zawsze umieszczaj urzadzenie bezpiecznie na Srodku stotu lub powierzchni roboczej.

. Nie dotykaj goracych powierzchni. Uzyj uchwytow do przenoszenia lub podnoszenia.

. Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez dzieci.

e Uzywanie akcesoridw, ktdre nie sg wyraznie zalecane przez producenta,
moze spowodowac obrazenia.

*  Nie uzywaj ani nie umieszczaj urzadzenia na wrazliwych na ciepto powierzchniach
szklanych, drewnianych lub obrusach. W przypadku tych powierzchni konieczne jest
umieszczenie pod urzadzeniem nieczutej termicznie ptyty z zabezpieczeniem
termicznym.

. Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, urzadzenie
nie dziata prawidtowo lub zostato uszkodzone w inny sposdb.

. Przed czyszczeniem oraz gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczy¢ i wyjaé
wtyczke z gniazdka. Przed wyjeciem lub dodaniem czesci poczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

. Nie umieszczaj produktu w poblizu gazu z kuchenek elektrycznych i piekarnikow.

*  Jezeli wtyczka nie pasuje prawidtowo, nalezy skonsultowac sie z wykwalifikowanym
elektrykiem, aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pragdem. Nie probuj w zaden sposéb
manipulowac przy wtyczce.

. Nie czysci¢ urzadzenia metalowymi ptytkami czyszczacymi. Mate czesci metalowe moga
odtamac sie i spowodowac zwarcie elementow elektrycznych urzadzenia, co moze

skutkowac porazeniem pradem elektrycznym i uszkodzeniem urzadzenia.



¢ Abyzmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, przygotowuj zywnos¢ wytacznie na
dostarczonej patelni z powtoka nieprzywierajaca.

. Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.

*  Uzywaj urzadzenia wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

*  Zachowaj instrukcje obstugi do wykorzystania w przysztosci.

. Dzieci powyzej 8 roku zycia, a takze osoby niepetnosprawne umystowo, sensorycznie i
fizycznie moga korzystac z urzadzenia tylko wtedy, gdy zostaty wczesniej szczegdtowo
poinformowane o funkcjach i srodkach bezpieczenstwa przez osobe za nie

odpowiedzialng i rozumieja zwigzane z tym ryzyka.
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OBStUGA

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

1.  Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje oraz informacje
dotyczace bezpieczenstwa. Prosimy

zachowac te informacje do wykorzystania w przysztosci.
2. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

Sprawdz, czy kabel nie jest uszkodzony lub czy pokrywa nie jest w widoczny sposéb
uszkodzona.

4. Wyrzuc¢ opakowanie.

5. Usun wszelkie naklejki lub etykiety z urzadzenia. NIE usuwaj tabliczki znamionowej.

6. Doktadnie wyczysc¢ grill i ruszt goracg woda, odrobing detergentu i niescierng gabka.
Doktadnie osusz umyte powierzchnie.

7.  Przed uzyciem nalezy umiescic ruszty grilla na dnie kosza do gotowania.
Wytrzyj wnetrze i zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotng Sciereczka. Doktadnie osusz
umyte powierzchnie.

9. Nie napetniaj urzadzenia olejem ani ttuszczem do smazenia. To urzadzenie wykorzystuje
gorace powietrze i
wymaga bardzo mato oleju lub nie wymaga go wcale.

10. Zapoznaj sie z panelem sterowania przedstawionym w sekcji Specyfikacja.

11. Ustaw urzadzenie zgodnie z sekcjg Wazne instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa.

Wykorzystanie

Urzadzenie umozliwia korzystanie z jednego lub obu koszy podczas gotowania. Dwa kosze,
wraz ze specjalnymi ustawieniami "Sync" i "Dual Cook", umozliwiajg gotowanie w dwdch
strefach, dzieki czemu rézne potrawy moga by¢ przygotowywane jednoczesnie w réznych
czasach i temperaturach, a jednoczesnie sg gotowe do uzycia.

Wytacznik bezpieczeristwa frytownicy na gorace powietrze

Dla bezpieczenstwa uzytkownika frytkownica posiada wytgcznik bezpieczeristwa w kazdym z
koszy, aby zapobiec przypadkowemu wtaczeniu, jesli kosze do gotowania nie sg prawidtowo
umieszczone w urzadzeniu lub timer nie jest ustawiony.

Przed uzyciem frytkownicy nalezy upewnic sig, ze ruszty grillowe znajduja si¢ w koszach i ze

kosze s3 catkowicie wsuniete.



Wyjmowanie koszy z urzadzenia

Kosze mozna catkowicie wyjac z frytownicy. Pociggnij za uchwyt, aby wysuna¢ kazdy kosz z
frytownicy w dowolnym momencie.

Uwaga: Jesli kosz zostanie zdjety z korpusu frytownicy podczas pracy, urzgdzenie
automatycznie przestanie dziataé, na wyswietlaczu LED urzgdzenia pojawi sie stowo "Pot", a
cyfry na wyswietlaczu zaczng migac¢. Urzadzenie bedzie wyswietla¢ komunikat "Pot" do
momentu ponownego umieszczenia kosza na miejscu. Po wymianie kosza frytownica bedzie
kontynuowac prace z ostatnio wybranymi ustawieniami.

Witaczanie/wytaczanie urzadzenia

. Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego. Ustyszysz komunikat dzwigekowy, a na
wyswietlaczu LED pojawi sie " ".

. Nacisnij przycisk On/Off na panelu sterowania, aby wigczy¢ urzadzenie. Ustyszysz sygnat
dzwiekowy, a panel sterowania zaswieci sie.

. Ponowne naci$niecie przycisku wtaczania/wytgczania po wigczeniu frytownicy spowoduje
przetaczenie jej w tryb gotowosci. Na ekranie LED rozpocznie sie 20-sekundowe odliczanie
wskazujace, ze urzadzenie przechodzi w tryb czuwania.

Wybor kosza do gotowania

. Urzadzenie umozliwia gotowanie na jednym z dwdch koszy oddzielnie lub uzywanie obu
koszy do jednoczesnego gotowania.

¢  Aby wybrad kosz, ktérego chcesz uzy¢, nacisnij odpowiedni przycisk na panelu sterowania
urzagdzenia. Odpowiednia strona wyswietlacza LED bedzie migac.

Ustawienia wstepne

Temperature gotowania mozna ustawi¢ recznie w zakresie od 352C do 2002C.

1. Po wigczeniu urzadzenia i wybraniu zadanego kosza lub koszy, wybierz jeden z o$miu
zaprogramowanych trybdw, aby rozpoczac cykl gotowania. Nacisnij przycisk Menu na
panelu sterowania, aby przewijac i wybierac¢ dostepne tryby. Odpowiedni wyswietlacz
bedzie migaé¢, a domyslne ustawienia czasu i temperatury dla tego trybu beda miga¢ na
ekranie LED urzadzenia, wskazujac, ktory tryb zostat wybrany.

2. Powybraniu zadanego trybu gotowania nacisnij przycisk Start/Pauza, aby rozpoczaé cykl
gotowania. Alternatywnie mozna ustawic czas i temperature w sposob opisany w
odpowiedniej sekcji niniejszej instrukcji.
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Uwaga: Zmiana trybu w trakcie cyklu gotowania nie jest mozliwa. Jesli chcesz zmienic tryb
podczas trwajacego cyklu gotowania, musisz najpierw wstrzymacé, anulowac lub zakornczyé
cykl, zanim bedzie mozna wybra¢ nowy tryb gotowania.

Uwaga: Tryb gotowania MUSI zosta¢ wybrany przed rozpoczeciem cyklu gotowania lub
dostosowaniem jakichkolwiek ustawien czasu i temperatury.

Uwaga: Wstepnie ustawione czasy i temperatury dla kazdego programu nalezy w razie
potrzeby dostosowac, aby zapewni¢ petne ugotowanie potrawy. Korekty mozna réwniez
wprowadzac podczas gotowania. Instrukcje dotyczace recznej regulacji poszczegdlnych
ustawien znajduja sie w sekcjach "Ustawienia temperatury" i "Ustawienia timera" niniejszej
instrukcji.

Regulacja temperatury

Aby ustawi¢ temperature dla domysinego programu, nacisnij Srodkowa czes¢ pokretta
czasu/temperatury/menu w dét, aby aktywowac funkcje wyboru temperatury. Cyfry w gornej
potowie wyswietlacza LED zaczng migac¢, wskazujgc, ze funkcja ta zostata aktywowana.

Gdy funkcja wyboru temperatury jest aktywna, obré¢ pokretto Time/Temperature/Menu, aby
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature w krokach co 5 stopni. Obrd¢ pokretto w prawo, aby
zwiekszy¢ temperature lub w lewo, aby jg zmniejszyc.

Uwaga: Zakresy temperatur roznia sie w zaleznosci od wybranej funkcji lub trybu.

Ustawienie czasomierza

1. Aby ustawic czas gotowania dla danego trybu, nalezy dwukrotnie nacisna¢ srodek
pokretta czasu/temperatury/menu, aby aktywowac funkcje wyboru czasu. Cyfry w dolnej
potowie wyswietlacza LED zaczng migaé, wskazujac, ze funkcja ta zostata aktywowana.

2. Gdy funkcja wyboru czasu jest aktywna, obréé pokretto czasu/temperatury/menu, aby
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas w odstepach 1-minutowych. Obré¢ pokretto w prawo, aby
wydtuzy¢ czas gotowania lub w lewo, aby go skrocic.

Uwaga: Zakresy czasu gotowania réznig sie w zaleznosci od wybranej funkcji lub trybu.

3. Alternatywnie mozna ponownie nacisngc¢ przycisk wigczania/wytaczania, aby przerwac i
anulowac cykl gotowania. Na wyswietlaczu LED rozpoczyna sie 20-sekundowe odliczanie
wskazujace koniec procesu gotowania.



Rozpoczecie i zatrzymanie procesu gotowania

1. Po wybraniu odpowiedniej funkcji, czasu i temperatury dotknij przycisku Start/Pauza na
panelu sterowania, aby rozpocza¢ proces gotowania. Alternatywnie, nacisnij przycisk
Start/Pauza bez programowania czasu lub temperatury, aby rozpocza¢ gotowanie z
ustawieniami domysinymi dla kazdego trybu.

2. Gdy urzadzenie pracuje, dotknij przycisku Start/Pauza lub przycisku wyboru kosza, aby
wstrzymac proces gotowania, i dotknij go ponownie, gdy urzadzenie jest wstrzymane, aby
wznowic proces gotowania.

3. Alternatywnie mozna ponownie nacisngé¢ przycisk wtaczania/wytgczania, aby przerwaé i
anulowac cykl gotowania. Na wyswietlaczu LED urzgdzenia rozpocznie sie
dwudziestosekundowe odliczanie, informujace o zakonczeniu procesu gotowania.

Gotowanie przy uzyciu obu koszy

Urzadzenie oferuje wybdér dwdch funkcji podczas gotowania z uzyciem obu koszy jednoczesnie.
Funkcja "Synchronizacja" umozliwia pieczenie oddzielnych sktadnikdw w kazdym koszu, tak aby
byty gotowe w tym samym czasie, podczas gdy funkcja "Podwdjny" umozliwia ustawienie obu
koszy piekarnika na

i te same ustawienia, umozliwiajac gotowanie wiekszych porcji jedzenia.

Gotowanie oddzielnych sktadnikéw - funkcja "Sync".

1. Abyuzywad kazdego z koszy frytkownicy z oddzielnymi ustawieniami czasu i temperatury,
nalezy rozpocza¢ od zaprogramowania pierwszego kosza zgodnie z opisem w
odpowiedniej sekcji niniejszej instrukcji.

2. Po zaprogramowaniu pierwszego pojemnika nacisnij przycisk "Synchronizacja" na panelu
sterowania urzgdzenia. Cyfry na wyswietlaczu LED urzadzenia zaczng migaé.

Uwaga: Po wybraniu ustawienia wstepnego, domyslny czas gotowania i ustawienia
temperatury mozna recznie dostosowac do indywidualnych preferencji. Instrukcje dotyczace
wyboru i ustawiania zadanego czasu i temperatury znajduja sie w sekcjach "Ustawianie
temperatury" i "Ustawianie timera" niniejszej instrukcji.

3. Po aktywowaniu funkcji "Synchronizacja" nacisnij drugi przycisk wyboru pojemnika, aby
kontynuowac programowanie.

4.  Aby zaprogramowac drugi kosz, powtdrz powyzszg procedure. Nacisnij przycisk
Start/Pauza, aby rozpocza¢ proces gotowania.

Urzadzenie bedzie automatycznie przetacza¢ pomiedzy dwoma zaprogramowanymi
cyklami, opdzniajac rozpoczecie krétszego z nich, tak aby oba zakoriczyty sie w tym samym
czasie.
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Gotowanie wiekszych porcji - funkcja "Dual”.

1.

Aby wybrad i ustawi¢ te same ustawienia czasu i temperatury dla obu koszy frytownicy,
umozliwiajac jednoczesne gotowanie wiekszych partii sktadnikdw, nacisnij przycisk "Dual
Cook" na panelu sterowania urzadzenia.

Przyciski wyboru koszyka i numery na wyswietlaczu LED urzadzenia zaczng migac.

Po wybraniu funkcji Dual Cook wybierz zadane ustawienie wstepne i ustaw zgdany czas i
temperature dla sktadnikéw, ktdre chcesz ugotowac. Aby wybrac i ustawi¢ zgdane menu
ustawien wstepnych, czas i temperature, nalezy zapoznac sie z sekcjami "Menu ustawien
wstepnych", "Ustawienia temperatury" i "Ustawienia timera" w niniejszej instrukcji.

Po wybraniu programu gotowania i ustawien nacisnij przycisk Start/Pauza na panelu
sterowania, aby rozpoczac cykl gotowania. Urzadzenie automatycznie wykonuje te same
cykle gotowania na obu koszach.

Wskazdéwka:

Aby wybra¢ duze lub delikatne sktadniki, wyjmij je z kosza szczypcami.

Czas gotowania zalezy od wielkosci sktadnikdw. Mniejsze rozmiary moga wymagac
krétszego czasu gotowania.

Wigksze ilosci sktadnikéw wymagajg nieco diuzszego czasu gotowania niz mniejsze ilosci
zywnosci.

Potrzasanie mniejszymi partiami w potowie gotowania optymalizuje efekt koricowy i
moze pomdc w zapobieganiu nieréwnomiernemu gotowaniu.

Aby uzyskac idealnie puszystg konsystencje ziemniakdw, zaleca sie ich

wstepne ugotowanie przed smazeniem.

Aby uzyskac chrupiacy efekt, dodaj odrobine oleju do $wiezych ziemniakdw. Smazy¢
sktadniki we frytkownicy powietrznej w ciggu kilku minut po dodaniu oleju.

Optymalna ilo$¢ chrupigcych ziemniakow to 500 gramow.

Zachowaj ostroznosé podczas uzywania bardzo ttustych sktadnikow, takich jak kietbaski,
we frytkownicy.

Przysmaki, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we
frytkownicy powietrznej.

Umies$¢ blache do pieczenia lub naczynie do pieczenia w koszu frytkownicy. Jesli chcesz
upiec ciasto lub quiche, lub jesli chcesz usmazy¢ delikatne lub nadziewane sktadniki.
Frytkownicy powietrznej mozna uzywac do podgrzewania jedzenia. Aby podgrza¢
sktadniki, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

Gdy jedzenie bedzie gotowe, oprdznij kosz do miski lub na talerz. Zachowaj ostroznos¢
podczas przechylania kosza, poniewaz nadmiar oleju, ktéry zgromadzit sie na dnie kosza,
skapnie na sktadniki i grill.

Ruszt grilla moze réwniez odtaczyc sie od kosza i spas¢ na potrawe.

Po zakonczeniu przygotowywania jednej porcji jedzenia urzgdzenie jest natychmiast
gotowe do przygotowania kolejnej.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy go nie uzywasz.



Zalecane czasy i temperatury

Tabela ustawien

. Po wybraniu wstepnie ustawionego trybu, czas gotowania i temperature mozna recznie

dostosowa¢ do dowolnej liczby potraw. Ta tabela ustawiern pomoze wybraé podstawowe

ustawienia dla réznych popularnych sktadnikdw.

. Nalezy pamietaé, ze ustawienia te s3 przyblizone. Poniewaz sktadniki rdéznig sie

pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka, nie jest mozliwe zagwarantowanie

najlepszych ustawien sktadnikdw.

*  Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz

urzadzenia, wyjecie patelni z urzadzenia na krétki czas podczas smazenia nie zaktéca

procesu.

e Jesli urzadzenie jest zimne, przed rozpoczeciem smazenia nalezy doda¢ 3 minuty do

czasu nagrzewania.

Menu Ustawiona Czas domyslny Czas temp. zakres Zakres czasu
temperatura (°C) (min.) podwojnego (°c) (min.)
gotowania
(min.)
Stek 190 15 20 80-200 1-60
Kurczak 200 25 30 80-200 1-60
Ryby 200 15 20 80-200 1-30
Krewetki 200 08 10 80-200 1-60
Frytki 200 23 30 80-200 1-60
Pizza 150 12 12 80-200 1-60
Ciasto 150 12 12 80-200 1-60
Dehydrate 55 480 480 35-80 60-1,440
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CZYSZCZENIE | PIELEGNACIJA

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

Ekspres do kawy nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Nie uzywaj metalowych przybordw ani sciernych srodkéw czyszczacych do czyszczenia
koszy do gotowania i ptyt grillowych, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
powtoki nieprzywierajace;j.

Kosze do gotowania i ptyty grillowe nalezy czysci¢ goraca wodg, niewielkg iloscig
detergentu i niescierng gabka lub szczotka.

Jesli jedzenie przywiera do ptyt grillowych lub dna koszy do gotowania, namocz je w
goracej wodzie z odrobing ptynu do mycia naczyn na kilka godzin lub na noc.

Do wnetrza urzadzenia nie wolno wlewac¢ wody ani innych ptyndw.

Wytrzyj zewnetrzng czes$¢ urzadzenia wilgotng szmatka.

Wytrzyj wnetrze urzadzenia gorgcg woda i scierng gabka.

Wyczysé element grzejny szczoteczky do czyszczenia, aby usunaé wszelkie pozostatosci jedzenia.

Przed uzyciem upewnij sie, ze wszystkie czesci sa catkowicie suche.

Przechowywanie

Przed przechowywaniem upewnij sie, ze frytkownica jest chtodna, czysta i sucha.
Przechowuj urzadzenie w chtodnym i suchym miejscu.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica powietrzna nie
dziata.

Urzadzenie nie jest podtaczone do
sieci elektrycznej.

Podtacz urzadzenie do uziemionego
gniazdka.

Nie wybrano kosza ani trybu
gotowania.

Wybierz zgdany kosz do gotowania i
tryb gotowania, naciskajac
odpowiednie przyciski na panelu
sterowania urzadzenia.

Przycisk Start/Stop nie zostat
nacisniety.

Nacisnij przycisk Start/Stop.

Urzadzenie jest otwarte, a wybrana
funkcja wstrzymana.

Zamknij urzadzenie, aby
automatycznie przywrdci¢ wybrang
funkcje.

Naczynia do gotowania nie
mozna catkowicie wsung¢
do urzadzenia.

W naczyniach do gotowania
znajduje sie zbyt duzo zywnosci.

Uwazaj, zeby ich nie przepetnic.

Smazone sktadniki nie sa
gotowe.

Do frytkownicy dodano zbyt duzo
zZywnosci.

Umie$¢ mniejsze porcje jedzenia we
frytkownicy. Mniejsze partie sg
smazone bardziej réwnomiernie.

Ustawiona temperatura jest zbyt
niska.

Ustaw odpowiednia temperature lub
wybierz odpowiedni zaprogramowany
program na panelu sterowania
urzadzenia.

Czas gotowania jest zbyt krotki.

Ustaw odpowiedni czas gotowania lub
wybierz odpowiedni program wstepnie
ustawiony na panelu sterowania
urzadzenia.

Swieze frytki s3

nieréwnomiernie smazone

Uzyto niewtasciwego rodzaju
ziemniakdw.

Uzyj Swiezych ziemniakdw i upewnij
sie, ze pozostang twarde podczas
smazenia.

we frytkownicy powietrznej.

Frytki nie zostaty wystarczajaco
optukane przed smazeniem.

Doktadnie optucz frytki ziemniaczane,
aby usunac skrobie z zewnatrz.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Smazone przekaski nie sg
chrupiace ani rGwnomiernie
usmazone po wyjeciu z
frytkownicy.

Niektdre potrawy musza by¢
smazone na oleju.

Najpierw posmaruj powierzchnie
potrawy cienkg warstwa oleju, a
nastepnie rozpocznij smazenie.

Niewtasciwy rodzaj uzytego
surowca.

Aby uzyskac bardziej chrupiacy
rezultat, lekko posmaruj sktadniki
odrobing oleju.

Zywnos¢ skleja sie lub nie jest
utozona w réwnej warstwie.

Regularnie potrzasaj lub obracaj
jedzenie podczas procesu gotowania.

Swieze frytki nie sa
chrupiace po wyjeciu z
frytkownicy powietrznej.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci
oleju i wody w frytkach.

Przed dodaniem oleju nalezy upewnic¢
sie, ze frytki s3 odpowiednio
wysuszone. Pokrdj chipsy ziemniaczane
na mniejsze kawatki, aby byty bardziej
chrupiace, i dodaj troche wiecej oleju,
aby byty bardziej chrupiace.

Z urzadzenia wydobywa sie
dym.

Surowce majg wysoka zawartosc
oleju.

Z urzadzenia unosi si¢ dym.

Urzadzenie zawiera ttuszcz z
poprzedniego uzytkowania.

Biaty dym jest spowodowany
podgrzewaniem ttuszczu we
frytkownicy. Po kazdym uzyciu nalezy
prawidtowo wyczyscic urzadzenie.

Ustawiono niewtasciwg
temperature.

Postepuj zgodnie z zalecanymi
ustawieniami lub zaleceniami
producenta zywnosci.

Zywnos¢ jest spalana.

Zywno$¢ zostata dodana przed
zakonczeniem podgrzewania.

Jedzenie nalezy dodawac do
urzadzenia dopiero po zakonczeniu
podgrzewania.

Jedzenie gotowato sie zbyt dtugo.

Podczas procesu gotowania nalezy
regularnie sprawdzac postep
gotowania.

Zywno$¢ pozostawiona w
urzadzeniu po uptywie czasu
gotowania.

Po uptywie czasu gotowania nalezy
wyjac zywnos¢ z urzagdzenia.




INSTRUKCIJE UTYLIZACII

Jesli w Twoim kraju obowigzuja przepisy dotyczace utylizacji
sprzetu elektrycznego i elektronicznego, ten symbol na produkcie
lub opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno wyrzucac
wraz z odpadami domowymi. Zamiast tego nalezy go oddac¢ w
punkcie zbiorki i urzadzeniach elektronicznych.

zajmujacego sie recyklingiem sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Pozbywajac sie tego produktu zgodnie z

przepisami, chronisz Srodowisko i zdrowie swoich bliskich przed
negatywnymi skutkami. Informacje na temat recyklingu i
utylizacji tego produktu mozna uzyskac od wtadz lokalnych lub
firma zajmujaca sie utylizacja.

PRODUCENT

Producent:
Chal-Tec GmbH, WALLSTRASSE 16, 10179 Berlin, Niemcy

Wazne dla Wielkiej Brytanii:

Berlin Brands Group UK Limited

PO Box 42

272 Kensington High Street Londyn,
W8 6ND

United Kingdom
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