Specyfikacja produktu
Kardamon mielony

Kraj pochodzenia: Gwatemala, Nigeria

Cechy organoleptyczne:

Konsystencja: sypka, dopuszczalne lekkie zbrylenia rozsypujace si¢ pod naciskiem palcow
Barwa: brazowo-brunatna

Zapach: charakterystyczny, bez zapachéw obcych

Smak: korzenny, lekko gorzki z nutg kamfory, bez obcych posmakow

Parametry mikrobiologiczne: zgodne z Rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005 z pézniejszymi
zmianami

Parametry fizyko-chemiczne:
Wilgotnos$¢, nie wiecej niz [%]: 12
Szkodniki lub ich pozostatosci: niedopuszczalne

Surowiec moze zawieraé: seler, gorczyce i dwutlenek siarki. Na terenie zaktadu wystepujg rowniez
nastgpujace alergeny: orzechy, sezam, jaja, gluten, soja.

Surowiec nie jest modyfikowany genetycznie.

Surowiec nie zostal poddany dziataniu promieniowania jonizujacego.

Pozostatosci pestycyddw nie przekraczajg pozioméw ustalonych w Rozporzadzeniu Komisji (WE) nr
396/2005 z 23 lutego 2005 r. z p6zniejszymi zmianami.

Przechowywaé w suchych i chtodnych pomieszczeniach w zamknigtych opakowaniach (temp. do
25°C, w. w. do 75%).

Niniejsza specyfikacja dotyczy wskazanych w niej cech jakosciowych s$rodka spozywczego wystgpujacych przed
data wydania nabywcy towaru wskazanego na fakturze, nie dotyczy wad powstalych w towarze po przejsciu
niebezpieczefistwa na nabywcg, nie stanowi zapewnienia sprzedawcy, o ktérym mowa w art. 564 k.c i nie zwalnia nabywcy
z obowigzku zbadania bez zbednej zwloki przedmiotu sprzedazy, po jego wydaniu nabywcy.



