TherméPro

Gotuj jak profesjonalista za kazdym razem!
Zdalny termometr do zywnosci z podwdjng sonda
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1. Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu profesjonalnego zdalnego termometru do
zywnosci. Teraz bedziesz mdgt zdalnie monitorowac temperature
zywnosci oraz temperature wewnatrz grilla, piekarnika lub wedzarni z
dowolnego miejsca w domu.

2. Elementy

1 x modut odbiornika

1 x modut nadajnika

2 x odtaczane sondy temperatury ze stali nierdzewnej
1 x klips do sond z nierdzewnej stali

4 x baterie AAA

3. Funkcje odbiornika
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Wyswietlacz ciektokrystaliczny (LCD) - wyswietla wszystkie ikony,
temperature i czas.

Wskaznik alarmu {®) - wskazuje, czy alarm jest wigczony/wytaczony.
Wskaznik niskiego poziomu baterii ™= - informuje o niskim poziomie
energii w bateriach odbiornika.

Okragta strzatka (¥ - co 4 sekundy wyswietlacz bedzie sie przetaczat
pomiedzy ustawieniami temperatury HI i LO.

Ikona sygnatu % - Ikona sygnatu bedzie migaé, gdy odbiornik
przejdzie w tryb synchronizacji.

e Miegkka gumowa ostona - odporna na wstrzasy i wygodniejsza w
obstudze.

Podstawka - umozliwia postawienie odbiornika na blacie stotu.
Komora baterii - miesci 2 baterie AAA.

Otwor do powieszenia na Scianie - umozliwia powieszenie urzadzenia
na haczyku.

3.1 Przyciski

1. PROBE1/ALARM: Nacisnij raz, aby aktywowa¢ ustawianie
temperatury PROBE 1, ustawiona temperatura bedzie migac. Aby
wytaczyé/wigczy¢ funkcje alarmu, nalezy nacisnagd i przytrzymac przycisk
PROBE1/ALARM przez 3 sekundy.

2. PROBE2/TIMER: Nacisnij raz, aby aktywowa¢ ustawienie
temperatury PROBE 2, ustawiona temperatura bedzie migac. Nacisnij i
przytrzymaj przycisk PROBE2/TIMER przez 3 sekundy, aby przetaczyc
miedzy trybem termometru lub timera.

3. A /HR: Nacisnij przycisk A /HR, aby zwiekszy¢ ustawiong
temperature docelowg o 1 stopien, lub nacisnij i przytrzymaj przycisk
A /HR, aby zwiekszy¢ temperature o 10 stopni na sekunde. W trybie
timera nacisnij przycisk, aby zwiekszy¢ godzine odliczania czasu.

4. ¥ /MIN: Nacisnij przycisk ¥ /MIN, aby zmniejszy¢ ustawiong
temperature docelowg o 1 stopien, lub nacisnij i przytrzymaj przycisk
V¥ /MIN, aby zmniejszy¢ temperature o 10 stopni na sekunde. W trybie
timera nacisnij przycisk, aby zwiekszy¢ wartos¢ MINUT dla timera
odliczajgcego czas.

5. @ / °F/°C: Naci$nij, aby wigczy¢ podswietlenie wyswietlacza LCD na
10 sekund. Nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 2 sekundy, aby
wyswietli¢ temperature odbiornika w °C lub °F.

6. BBQ/FOOD/ST./SP./CLEAR: Nacisnij, aby przetgczyé PROBE2
pomiedzy ustawieniami zakresu temperatury FOOD i BBQ HI/LO w celu
monitorowania grilla/wedzarni; W TRYBIE CZASOWYM nacisnij, aby
uruchomic lub zatrzymac odliczanie czasu. Po zatrzymaniu timera
nacisnij i przytrzymaj, aby skasowac ustawienie timera z powrotem do
0:00.

7. /SYNC: Naciénij, aby wiaczyé/wytaczy¢ odbiornik. Naciénij i
przytrzymaj przez 2 sekundy, aby zsynchronizowaé/sparowac z
nadajnikiem.



4. Funkcje nadajnika
LCD

Komora baterii

Loz

Otwor gniazda czujnika

< TXLED

°F/°C/d

LCD (wyswietlacz ciektokrystaliczny) - PROBE1 i PROBE2 wys$wietlajg
aktualng temperatura wyswietlana na wyswietlaczu

Wskaznik niskiego poziomu baterii - Informuje uzytkownika o niskim
poziomie baterii w nadajniku.

STOJAK NA PRZEWODY - Umozliwia postawienie nadajnika w pozycji
pionowej na blacie stotu lub mozna go odchyli¢, aby stuzyt jako
wieszak.

KOMORA BATERII - Miesci 2 baterie AAA.

4.1 Przycisk

°F/°C/th - Naciénij, aby wiaczy¢/wytaczyé nadajnik. Naciénij i
przytrzymaj przycisk przez 2 sekundy, aby wyswietli¢ temperature
odbiornika w °C lub °F.

@ Naciénij raz, aby wlaczy¢ podéwietlenie wyswietlacza LCD na 10
sekund.

5. Instalowanie baterii

Otworz komore baterii w odbiorniku i wtéz dwie baterie "AAA" z
zachowaniem prawidtowej polaryzacji. Otwoérz komore baterii w
nadajniku i wtéz dwie baterie "AAA" z zachowaniem prawidtowe;j
polaryzacji.

6. Wtaczanie/wytaczanie urzadzenia

Naciénij przycisk ) /SYNC na odbiorniku, aby wtaczyé/wytaczy¢
odbiornik; Naciénij przycisk °F/°C/t) na nadajniku, aby
wigczy¢/wytgczy¢ nadajnik.

7. Alarm

1. Domysinie alarm jest wigczany po kazdym wigczeniu termometru.
2. Aby wytaczy¢ alarm, nacisnij i przytrzymaj przycisk PROBE1/ALARM
przez 3 sekundy. Po wytgczeniu alarmu ikona alarmu zniknie.

3. Odbiornik bedzie migat z wigczonym podswietleniem i emitowat
sygnat dzwiekowy, gdy aktualna temperatura osiggnie ustawiong
temperature. Nacisnij dowolny przycisk, aby wytaczy¢ alarm.

8. Instrukcja obstugi

1. Podtacz sondy temperatury do odpowiednich gniazd w nadajniku i
zainstaluj baterie w nadajniku.

2. Na ekranie LCD przez 2 sekundy bedg wyswietlane wszystkie ikony, a
nastepnie ustyszysz sygnat dzwiekowy.

3. Jesli nie wtozysz sond do nadajnika, na obu ekranach LCD nadajnika i
odbiornika pojawi sie komunikat "---".

4. Gdy do nadajnika zostang wtozone dwie sondy, na wyswietlaczu
pojawi sie aktualna temperatura kazdej z nich.

9. Przewodnik szybkich ustawien

9.1 Ustawienie docelowej temperatury FOOD dla sondy 1

1. Nacisnij raz przycisk "PROBE1/ALARM", aby wtgczy¢ ustawienie
temperatury.

2. Wciénij przyciski " A /HR" lub " ¥ /MIN", aby zwiekszy¢ lub zmniejszyé
zgdang temperature. Nacisnij i przytrzymaj przyciski " A /HR" lub

"V /MIN", aby szybko przewijaé cyfry.

3. Naci$nij ponownie przycisk "PROBE1/ALARM", aby potwierdzi¢
ustawiong temperature.
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9.2 Ustawianie docelowej temperatury FOOD dla sondy 2

1. Naci$nij raz przycisk "PROBE2/TIMER", aby aktywowac ustawianie
temperatury.

2. Nacisnij przyciski " A /HR" lub " ¥ /MIN", aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
zgdang ustawiong temperature. Naci$nij i przytrzymaj przyciski " A /HR"
lub "V /MIN", aby szybko przewija¢ cyfry.

3. Nacis$nij ponownie przycisk "PROBE2/TIMER", aby potwierdzi¢
ustawiong temperature.

9.3 Ustawianie zakresu temperatury BBQ HI/LO dla sondy 2

1. Naci$nij przycisk "BBQ/FOOD/ST./SP./CLEAR", aby przetaczy¢ z trybu
PROBE?2 na ustawianie zakresu temperatury BBQ HI/LO.

2. Nacisnij przycisk "PROBE2/TIMER", aby wtgczy¢ ustawienie
temperatury BBQ HI.

3. Nacisnij przyciski " A /HR" lub " ¥ /MIN", aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢
z3dang ustawiong temperature. Nacisnij i przytrzymaj przyciski " A /HR"
lub "V /MIN", aby szybko przewija¢ cyfry.

4. Nacisnij przycisk "PROBE2/TIMER", aby potwierdzi¢ temperature BBQ
HI, a odbiornik automatycznie przejdzie do ustawienia temperatury
BBQ LO.

5. Wcisnij przyciski " A /HR" lub " ¥ /MIN", aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢
z3dang temperature. Wcisnij i przytrzymaj przyciski " A /HR" lub

"V /MIN", aby szybko przewija¢ cyfry.

6. Nacisnij przycisk "PROBE2/TIMER", aby potwierdzi¢ temperature BBQ
LO. Ustawianie zakresu temperatury BBQ HI/LO jest zakoriczone.

UWAGA:

1. Okragta strzatka - wysSwietlacz bedzie sie przetaczat miedzy
ustawieniami temperatury Hl i LO co 4 sekundy. Jesli nie chcesz, aby
wyswietlacz byt zapetlany, naci$nij przycisk PROBE2/TIMER".

2. Urzadzenie nie pozwala na ustawienie temperatury BBQ HI ponizej
minimalnej temperatury BBQ LO. Nalezy upewnic sie, ze temperatura
BBQ HI jest co najmniej o 1 stopien wyzsza niz temperatura BBQ LO.
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9.4 Ustawianie timera odliczajacego czas

Wazne: Aby utatwi¢ monitorowanie zaréwno temperatury potrawy, jak
i postepu czasowego, mozna jednoczesnie uzywac licznika czasu i
alarmu sondy 2.

1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk PROBE2/TIMER przez 3 sekundy, aby
wigczy¢ tryb timera.

2. Nacisnij przycisk A /HR, aby zwiekszy¢ liczbe GODZIN.

3. Nacisnij przycisk ¥ /MIN, aby zwiekszy¢ wartos¢ MINUTY.

4. Nacisnij przycisk BBQ/FOOD/ST./SP./CLEAR, aby rozpocza¢ odliczanie
czasu.

Jesli chcesz sprawdzi¢ ustawienie temperatury sondy 2, nacisnij i
przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk PROBE2/TIMER, aby powrdci¢ do
trybu termometru. Alarm odliczania czasu bedzie nadal aktywny, co
bedzie sygnalizowane miganiem napisu "Timer" na wyswietlaczu LCD.
Po zakoriczeniu odliczania czasu odbiornik wyda sygnat dZzwiekowy z
migajacym napisem "Timer".

9.5 Ustawianie timera odliczania

1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk PROBE2/TIMER przez 3 sekundy, aby
przejsé do trybu timera.

2. Po zatrzymaniu timera nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby wyzerowac
timer z powrotem do 0:00.

3. Nacisnij przycisk BBQ/FOOD/ST./SP./CLEAR, aby rozpocza¢ odliczanie
czasu.

10. Alarm utraty tacza
1. Jesli odbiornik znajdzie sie poza zasiegiem, wystapig nietypowe
zaktdcenia zewnetrzne lub po wytgczeniu nadajnika, odbiornik moze nie
by¢ w stanie odbierac transmisji z nadajnika. Jesli taka sytuacja trwa
ponad 4 minuty, urzadzenie ostrzega uzytkownika sygnatem
dzwiekowym emitowanym co 4 sekundy, informujac o utracie sygnatu.
Nacisniecie dowolnego przycisku na odbiorniku spowoduje wyciszenie
sygnatu utraty potaczenia.
2. Aby odzyskac sygnat transmisji, zbliz odbiornik do nadajnika,
potaczenie powinno zosta¢ automatycznie przywrécone, a na
wyswietlaczu odbiornika powinna pojawic sie temperatura.
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11. Funkcja automatycznego wyfaczania

Jezeli nadajnik nie otrzyma zadnego sygnatu nacisniecia przycisku przez
2 godziny, a temperatura bedzie nizsza niz 40°C, automatycznie wytaczy
sie.

Odbiornik wytgczy sie automatycznie po braku sygnatu przez 30 minut.
Uwaga: Jesli dziata program TIMER, odbiornik nie wytaczy sie
automatycznie.

12. Synchronizacja/parowanie nadajnika i odbiornika
Nadajnik i odbiornik zostaty juz sparowane w naszym zaktadzie
produkcyjnym. Zazwyczaj nie ma potrzeby ponownej synchronizacji lub
parowania urzadzen. Wystarczy podtaczy¢ sondy, wtozy¢ baterie,
wiaczy¢ odbiornik i nadajnik, poczeka¢ kilka sekund, a na odbiorniku i
nadajniku pojawig sie temperatury i urzadzenia beda gotowe do pracy.
Jednak w niektdrych nietypowych przypadkach nadajnik i odbiornik nie
sg juz sparowane, nalezy je zsynchronizowaé, wykonujac ponizsze
czynnosci:

a. Wtoz sondy ze stali nierdzewnej do odpowiednich gniazd sond w
nadajniku.

b. Nacisnij i przytrzymaj przycisk /SYNC na odbiorniku przez 2-3
sekundy, aby wejs¢ w tryb synchronizacji, ktéry bedzie trwat 60 sekund.
Na wyswietlaczu pojawi sie migajace "---".

c. Poczekaj chwilg, az na wyswietlaczu odbiornika pojawi sie odczyt
temperatury, co oznacza, ze synchronizacja/parowanie zostato
zakoniczone. Twdj profesjonalny zdalny termometr kuchenny jest teraz
gotowy do uzycia.

Uwaga: Synchronizacja miedzy nadajnikiem a odbiornikiem nie zostanie
utracona nawet po wymianie baterii.
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13. Pomocne wskazéwki

o Jesli odbiornik i/lub nadajnik wyswietlajg LLL lub HHH zamiast
temperatury sondy, poczekaj, az sonda osiagnie temperature
pokojowa. Jesli nadal wyswietlana jest wartos¢ LLL lub HHH albo
wyswietlana jest fatszywa temperatura, $ci$nij mocniej gniazda sondy
w nadajniku i przekrec je do przodu i do tytu, aby dobrze sie stykaty.
Jesli problem nadal wystepuje, prawdopodobnie wewnetrzny
przewdd sondy ulegt zwarciu na skutek wilgoci lub uszkodzenia
termicznego.

o W okresie gwarancji skontaktuj sie z nami, a my bezptatnie wyslemy
Cinowa sonde.

o Jesli wyswietlana temperatura wydaje sie by¢ zbyt wysoka lub
temperatura rosnie zbyt szybko, sprawdz, czy koricéwka sondy nie
wystaje na zewnatrz przez zywnosc.

o Umies¢ koricdwke sondy na srodku najgrubszej czesci potrawy. Unikaj
dotykania kosci lub miejsc z duzg iloscig ttuszczu.

14. Ostrzezenia

1) Zawsze zaktadaj rekawice termoodporng, aby dotkna¢ czujnikéw lub
przewododw sondy ze stali nierdzewnej podczas gotowania lub zaraz po
nim. Nie dotyka¢ gotymi rekami.

2) Trzymaj czujniki i przewody sondy ze stali nierdzewnej z dala od
dzieci.

3) Po kazdym uzyciu wyczys¢ i doktadnie wysusz sondy ze stali
nierdzewnej. Nie nalezy uzywac odbiornika podczas deszczu. NIE jest on
odporny na deszcz. Nadajnik jest odporny na deszcz, ale nie jest
wodoszczelny. Nie nalezy zanurzac go w wodzie.

4) Nie nalezy narazac wtyczek sond ze stali nierdzewnej ani otworéw w
przetworniku na dziatanie wody lub innych cieczy. Spowoduje to zte
pofaczenie i btedne odczyty.

5) Nie wystawiaj odbiornika lub nadajnika na bezposrednie dziatanie
ciepta lub powierzchni.

6) Nie nalezy uzywac sond ze stali nierdzewnej w kuchence
mikrofalowej.



7) Termometr do grilla rejestruje temperatury od 32°F (0°C) do 572°F
(300°C). Ponizej 32°F wyswietlana jest wartos¢ LLL, a powyzej 572°F -
HHH. Nie nalezy uzywac czujnika z sondg nierdzewng w temperaturach
powyzej 572°F. Spowoduje to uszkodzenie przewodu.

8) Nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12 lat i
mtodsze.

15. Czyszczenie

1) Podczas gotowania lub tuz po jego zakoriczeniu nalezy zawsze
zaktadad rekawice odporng na wysoka temperature, aby dotkng¢
czujnikéw lub przewoddéw sondy ze stali nierdzewnej. Nie dotykac
gotymi rekami.

2) Trzymaj czujniki i przewody sondy ze stali nierdzewnej z dala od
dzieci.

3) Umy¢ metalowe koricdwki sondy goraca wodg z mydtem i doktadnie
wysuszy¢. Nie zanurzaj sondy w wodzie podczas czyszczenia.

4) Przetrzyj nadajnik i odbiornik wilgotng szmatkg. Nie zanurzaj zadnej z
nich w wodzie.

16. Zgodnosc z FCC

Informacje dla uzytkownika

Ostrzezenie: Zmiany lub modyfikacje tego urzadzenia, ktére nie zostaty
wyraznie zatwierdzone przez strone odpowiedzialng za zgodno$¢, moga
spowodowac utrate uprawnien uzytkownika do obstugi urzadzenia.
Uwaga: To urzadzenie zostato przetestowane i uznane za zgodne z
ograniczeniami dla urzadzen cyfrowych klasy B, zgodnie z czescig 15
przepiséw FCC. Ograniczenia te zostaty opracowane w celu zapewnienia
odpowiedniej ochrony przed szkodliwymi zaktéceniami w instalacjach
domowych.

To urzadzenie generuje, wykorzystuje i moze emitowac energie o
czestotliwosci radiowej, a jesli nie zostanie zainstalowane i nie bedzie
uzywane zgodnie z instrukcjami, moze powodowac szkodliwe
zaktécenia w komunikacji radiowej.
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Nie ma jednak gwarangji, ze zaktdcenia nie wystapig w konkretnej
instalacji. Jesli urzadzenie powoduje szkodliwe zaktécenia w odbiorze
radiowym lub telewizyjnym, co mozna stwierdzi¢, wytgczajac i wtaczajac
urzadzenie, zacheca sie uzytkownika do podjecia préby usuniecia
zaktdcen za pomoca jednego lub kilku z ponizszych Srodkow:

- Zmienic¢ kierunek lub potozenie anteny odbiorczej.

- Zwiekszenie odlegtosci miedzy urzadzeniem a odbiornikiem.

- Podtaczenie urzadzenia do gniazdka w innym obwodzie niz ten, do
ktérego podtgczony jest odbiornik.

- Skonsultowac sie ze sprzedawca lub doswiadczonym technikiem
radiowo-telewizyjnym w celu uzyskania pomocy.

To urzadzenie jest zgodne z czescig 15 przepiséw FCC. Dziatanie
urzadzenia jest uzaleznione od spetnienia dwdch ponizszych
warunkdéw:

(1) urzadzenie nie moze powodowac szkodliwych zaktdcen, oraz

(2) urzadzenie musi przyjmowac wszelkie zaktdcenia, w tym
zaktdcenia, ktore moga powodowad niepozadane dziatanie.

17. Deklaracja zgodnosci

Niniejszym producent oswiadcza, ze niniejszy produkt jest zgodny z
podstawowymi wymaganiami i obowigzujacymi przepisami dyrektywy
EMC 2014/30/UE. Petng deklaracje zgodnosci mozna znalez¢ pod
adresem:

https://itronicsmall.com/eu-declaration-of-conformity/

18. Utylizacja

Znaczenie symbolu "$mietnika"
E e Chronmy srodowisko: nie wyrzucajmy sprzetu
L] elektrycznego do domowych odpaddw.
Prosimy o zwrot urzgdzen elektrycznych, ktére nie bedg
juz uzywane do punktéw zbidrki przewidzianych do ich
utylizacji.
Pomaga to unikna¢ potencjalnych skutkdéw niewtasciwego
usuwania odpadéw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Przyczyni sie to do recyklingu i innych form ponownego
wykorzystania sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje o miejscach utylizacji sprzetu mozna uzyskac

od wtadz lokalnych.
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A\ UWAGA: Baterie/akumulatory nie moga by¢
wyrzucane razem z odpadami domowymi!

e Baterie muszg by¢ wyjete z urzadzenia.

e  Zuzyte baterie nalezy oddac do odpowiedniego punktu zbidrki lub
do sprzedawcy.

e  Wtadze miasta lub gminy mogg udzieli¢ informacji o publicznych
punktach zbiérki odpaddéw.

Ten symbol mozna znalez¢ na bateriach/akumulatorach, ktére
zawieraja niebezpieczne substancje:

e Pb =zawiera ofow

o Cd =zawiera kadm

e Hg =zawiera rte¢

o Li=zawiera lit
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Tabela temperatur przydatnosci do spozycia

Migso Krwiste Pétkrwiste | Srednie Sredlnio D°b.”e
wypieczone wypieczone
Mielona 160°F
wotowina 71°C
Mielony 165°F
dréb 74°C
Wolowina 125°F 140°F 150°F 160°F 170°F
52°C 60°C 66°C 71°C 77°C
Cielecina 125°F 140°F 150°F 160°F 165°F
52°C 60°C 66°C 71°C 74°C
165°F
Kurczak 7a°C
Wieprzowina 160°F 165°F 170°F
71°C 74°C 77°C
. 165°F
Dréb 7a°C
Jagniecina 140°F 145°F 160°F 165°F 170°F
60°C 63°C 71°C 74°C 77°C
145°F
Ryby 63°C
Program 145°F
63°C

Ostrzezenie: USDA (Departament Rolnictwa USA) zaleca, aby wotowine,
wieprzowing, cielecine i jagniecine gotowac w temperaturze co
najmniej 145°F (lub 63°C), a nastepnie odstawi¢ na co najmniej 3
minuty. Podajemy tabele temperatur przydatnosci do spozycia jako
zalecenie dla 0séb o réznych preferencjach osobistych. Zawsze
sprawdzaj temperature za pomocg termometru.

17. Dystrybutor
AZE Sp. z 0.0. sp. k.
Dtuga 29

55-040 Krolikowice
www.thermopro.pl
info@thermopro.pl
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