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Przecierak do lanego ciasta / Batter strainer / Teig Passiersieb /
Sitko na halusky | Haluskové sito /| Sietelis teslai pilti

Polski:

Przecierak wykonany jest ze stali nierdzewnej i przeznaczony do przygotowywania lanych klusek oraz
przecierania warzyw i owocow.

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie umy¢ przecierak cieptg wodg z dodatkiem tagodnego detergentu,
a nastepnie osuszyc.

2. Nalezy umiesci¢ przecierak nad garnkiem z wrzgcg wodg, a nastepnie wla¢ do niego ciasto, ktére zostanie
przecisnigte przez otwory i wpadnie prosto do wrzagtku.

3. Podczas uzytkowania przecierak nalezy umies¢ stabilnie na garnku z gotujacg sie wodg i zachowaé
ostroznos¢, aby nie poparzyc¢ sig parg lub wrzatkiem.

4. Produkt nie jest zabawka i nie powinien by¢ uzywany przez dzieci bez statego nadzoru osoby doroste;.

5. Osoby starsze oraz osoby z ograniczong sprawnoscig ruchowg powinny korzysta¢ z przecieraka wytgcznie
wtedy, gdy sg w stanie pewnie i stabilnie go chwycic.

6. Nie nalezy uzywac ostrych gabek ani srodkéw czyszczacych, ktére mogg porysowa¢ powierzchnie produktu.

7. Produkt nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem

English:

The strainer is made of stainless steel and is designed for preparing drop noodles as well as for pureeing vegetables

and fruits.

1. Before first use, wash the strainer thoroughly with warm water and a mild detergent, then dry it.

2. Place the strainer over a pot of boiling water, then pour the dough into it, which will be pressed through the
holes and fall directly into the boiling water.

3. During use, ensure the strainer is stably positioned on the pot with boiling water and exercise caution to avoid
burns from steam or boiling water.

4. This product is not a toy and should not be used by children without constant adult supervision.

5. Elderly individuals and those with limited mobility should use the strainer only if they can hold it securely and
stably.

6. Do not use abrasive sponges or cleaning agents that may scratch the surface of the product.

7. Use the product only for its intended purpose.

Deutsch:

Das Passiersieb besteht aus Edelstahl und ist zum Zubereiten von Spatzle sowie zum Passieren von Gemiise und
Obst gedacht.
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Vor dem ersten Gebrauch das Passiersieb grindlich mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel
waschen und anschlieRend trocknen.

Das Passiersieb Uber einen Topf mit kochendem Wasser setzen, dann den Teig hineinfillen, der durch die
Lécher gepresst wird und direkt ins kochende Wasser fallt.

Wahrend des Gebrauchs das Passiersieb stabil auf dem Topf mit kochendem Wasser platzieren und vorsichtig
sein, um sich nicht an Dampf oder kochendem Wasser zu verbriihen.

Dieses Produkt ist kein Spielzeug und sollte nicht ohne stédndige Aufsicht eines Erwachsenen von Kindern
verwendet werden.
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5. Altere Menschen und Personen mit eingeschrankter Mobilitt sollten das Passiersieb nur verwenden, wenn sie
es sicher und stabil halten kénnen.

6. Keine scharfen Schwamme oder Reinigungsmittel verwenden, die die Oberflaiche des Produkts zerkratzen
koénnten.

7. Das Produkt nur gemaR seiner Bestimmung verwenden.

Cestina:
Pasirovaci sito je vyrobeno z nerezové oceli a je ur¢eno k pfipravé nokl a pasirovani zeleniny a ovoce.

1. Prfed prvnim pouzitim sito dikladné umyijte teplou vodou s jemnym detergentem a poté osuste.

2. Umistéte sito nad hrnec s vrouci vodou, poté do néj nalijte tésto, které bude protlaceno otvory a spadne pfimo
do vrouci vody.

3. Béhem pouzivani sito stabilné umistéte na hrnec s vrouci vodou a budte opatrni, abyste se nepopalili parou
nebo vrouci vodou.

4. Tento produkt neni hracka a nemél by byt pouzivan détmi bez neustalého dohledu dospélé osoby.

5. StarSi osoby a osoby se sniZzenou pohyblivosti by mély sito pouzivat pouze tehdy, pokud ho mohou bezpeéné
a stabilné uchopit.

6. Nepouzivejte ostré houby ani Cistici prostfedky, které by mohly poskrabat povrch produktu.

7. Produkt pouzivejte pouze podle jeho ur€eni.

Slovencéina:
Pretla€acie sito je vyrobené z nehrdzavejucej ocele a je ur€ené na pripravu nokov a pretlacanie zeleniny a ovocia.

1. Pred prvym pouzitim sito dékladne umyte teplou vodou s jemnym detergentom a potom osuste.

2. Umiestnite sito nad hrniec s vriacou vodou, potom dofi nalejte cesto, ktoré bude pretlatené cez otvory a spadne
priamo do vriacej vody.

3. Pocas pouzivania sito stabilne umiestnite na hrniec s vriacou vodou a budte opatrni, aby ste sa nepopalili
parou alebo vriacou vodou.

4. Tento produkt nie je hracka a nemal by byt pouzivany detmi bez neustaleho dohladu dospelej osoby.

5. StarSie osoby a osoby so zniZzenou pohyblivostou by mali sito pouzivat iba v pripade, Ze ho mézu bezpecne a
stabilne uchopit.

6. Nepouzivajte ostré hubky ani Cistiace prostriedky, ktoré by mohli poSkodit povrch produktu.

7. Produkt pouzivajte iba v sulade s jeho uréenim.

Lietuviy:
Sietelis yra pagamintas i$ neridijancio plieno ir skirtas gaminti jspaudziamus kukulius bei trinti darzoves ir vaisius.

1. PrieS$ pirmg naudojimg kruop$c€iai nuplaukite sietelj Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu, tada iSdziovinkite.

2. Padékite sietelj ant puodo su verdanciu vandeniu, tada supilkite | jj tesla, kuri bus per spausta per skyles ir
tiesiai jkris j verdantj vanden;.

3. Naudojant sietelj, ji reikia stabiliai padéti ant puodo su verdan€iu vandeniu ir bdti atsargiam, kad
nenusidegintuméte garais arba verdanciu vandeniu.

4. Sis produktas néra Zaislas ir neturéty bati naudojamas vaiky be nuolatinés suaugusiojo priezidros.

5. Senyvo amziaus Zzmonés ir asmenys su ribotu judrumu turéty naudoti sietel] tik tada, kai gali jj saugiai ir stabiliai
laikyti.

6. Nenaudokite astriy kempiniy ar valymo priemoniy, kurios gali subraizyti produkto pavirsiy.

7. Produktg naudokite tik pagal jo paskirt].
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