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Szanowny kliencie,

Gratulujemy zakupu tego produktu. Prosze uwaznie
przeczytaé i postepowac zgodnie z tymi instrukcjami, aby
uniknagé mozliwych uszkodzen. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci  za  szkody = spowodowane  nie
dotrzymaniem instrukcji i niewtasciwym uzyciem. Zeskanuj
ponizszy kod QR, aby uzyska¢ dostep do najnowszej instrukcji
i innych informacji o produkcie.

SPIS TRESCI

Instrukcje bezpieczenstwa 4
Opis urzadzenia 6

Sktad 8

Dzitanie 9

Pielegnacja i konserwacja 14
Rozwigzywanie probleméw 15
Rady dotyczace utylizacji 16

DANE TECHNICZNE
Numer produktu 10034566
Zasilanie 220-240V ~ 50/60 Hz

MOC 260 W




INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

= Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz okreslone w niniejszej instrukcji.

= Przed uzyciem sprawdz napiecie na etykiecie urzadzenia. Podtaczaj urzadzenie
tylko do gniazdek elektrycznych odpowiadajgcych napieciu urzadzenia.

= Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

= Uzywaj tego urzadzenia wytacznie do celéw domowych. To urzadzenie nie jest
przeznaczone do uzytku profesjonalnego. To urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku w jakikolwiek sposdb, ktéry mogtby miec charakter profesjonalny.

= Jedli to mozliwe, nie uzywaj przedtuzacza. Korzystajac z niego, upewnij sie, ze
prad podtaczonego urzadzenia nie przekracza maksymalnego pradu przewodu
zasilajgcego. Nie uzywaj wiecej niz jednego przedtuzacza na raz.

= Nie uzywaj tego urzadzenia mokrymi lub mokrymi rekami.

= Zawsze odfaczaj urzadzenie od zasilania przed czyszczeniem.

= Gdy urzadzenie nie jest juz uzywane, wyjmij wtyczke z gniazdka. Wytgcz przed
odtaczeniem.

= Woyciagnij wtyczke z gniazdka za kabel, ale trzymaj ja mocno reka podczas
wyciggania.

= Dzieci w wieku 8 lat i starsze, niepetnosprawne umystowo, sensorycznie i
fizycznie moga korzysta¢ z urzadzenia tylko wtedy, gdy zostaty doktadnie
zaznajomione z jego funkcjami i zasadami bezpieczerstwa przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczerstwo i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

= Nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznych czasomiwrzéw lub zdalnie
sterowanych gniazdek.

= Trzymaj urzadzenie z dala od wody. Jesli wpadnie do wody, natychmiast odtgcz
urzadzenie od sieci. Tylko wtedy mozna bezpiecznie usung¢ urzadzenie z wody.
Nie uzywaj urzadzenia w poblizu pojemnikéw z ptynami, kranéw, umywalek lub
wanien. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innym ptynie. Nie zamykaj korka.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekami, gdy jest ono podtgczone. Nie uzywaj
urzadzenia, jesli jest przypadkowo falowane lub wilgotne.

= Korzystanie z nieoryginalnych akcesoriow moze spowodowac obrazenia oséb
trzecich lub uzytkownika i moze wptyng¢ na dziatanie tego urzadzenia.

= Uzywanie produktu bez oryginalnych akcesoriow Iub nieprawidtowo
zmontowanych czesci spowoduje utrate gwarancji na produkt.

= Niewfasciwe i niedoktadne uzytkowanie moze uszkodzi¢ urzadzenie i
spowodowac obrazenia uzytkownika.

= Nie trzymaj ani nie podnos urzadzenia za przewdd.

= Nie nalezy skrecac ani zginac kabla ani owijac¢ go wokét produktu.



= Kabel sieciowy nalezy uktada¢ w taki sposdb, aby nie miat kontaktu z ostrymi
krawedziami.

= Naprawy powinny byé przeprowadzane wytgcznie przez wykwalifikowany
personel serwisowy i powinny by¢ wykonywane, jesli urzadzenie zostato
uszkodzone, przewody zasilajgce lub wtyczki zostaty uszkodzone, ciecz zostata
rozlana lub jesli na urzadzenie spadty przedmioty, urzadzenie zostato narazone
na dziatanie wilgoci, zostato upuszczone lub nie dziata normalnie.

= Nie uzywaj tego urzadzenia na zewnatrz, np. na tarasach, pawilonach,
balkonach, spichrzach, stajniach lub podobnych obszarach.

= Nie wystawiaj tego produktu na dtugotrwate dziatanie promieni stonecznych,
poniewaz moze to spowodowac zmiane koloru ostony.

Instrukcja obstugi

= Nie dotykaj ruchomych czesci podczas pracy. Podczas pracy trzymaj rece,
wtosy, odziez, szpachle i inny sprzet z dala od ruchomych czesci.

= Nie dotykaj czesci, gdy urzadzenie jest podtaczone do obwodu zasilania.
Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania przed montazem lub czyszczeniem.

= Przed kazdym uzyciem sprawdz przewdd zasilajacy, wtyczke, miske do
mieszania, watek do mieszania i inne wyjmowane czesci pod katem
uszkodzen. Jesli jakie$ czesci s uszkodzone, skontaktuj sie ze sprzedawcy. Nie
prébuj samodzielnie naprawiac czesci.

= Przed podfaczeniem zasilania upewnij sie, ze odtgczane czesci znajduja sie we
wtasciwej pozycji.

= Nie uzywaj mikrofal do dezynfekcji komponentéw, poniewaz moze to
spowodowac deformacje i uszkodzenie.

= Nie umieszczaj urzadzenia w wodzie lub innym ptynie i nie ptucz go woda ani

innym ptynem.
= Nie czy$¢ produktu za pomoca stalowej szczotki, Sciernych $rodkéw
czyszczacych lub zracych ptynow.




OPIS URZADZENIA




Gorna pokrywa z zamkiem

Panel przedni

8
bezpieczenstwa
Miska do mieszania maki i 9 Gniazdo do przechowywania
innych sktadnikéw dyskow wyttaczajacych
Oska do mieszania i Korpus z zespotem silnika i
ugniatania maki i wody lub cyfrowymi komponentami
innych sktadnikéw oraz do 10 elektrycznymi.
robienia makaronu
Wyttaczajgca rura do 11 Miarka do pomiaru maki
wyrabiania i ugniatania ciasta
Watek do przetwarzania Miarka do pomiaru wody, soku
ciasta 12 Roslinnego i mieszanek

jajecznych

Nakretka z.abezpifeczajqca do topatka do wygtadzania maki
mocowania dyskéw do odmierzania, krojenia
wytlaczajacych do robienia 13 » KroJ

makaronu

makaronu in czyszczenia
dyskow.

Nakretka mocujaca do
przymocowania panelu
przedniego do korpusu
gtéwnego

Woyttaczajgce dyski

Ultra cienkie
spaghetti

Cienkie
Spaghetti

Srednie
Lasagne

Duza
lasagne

Makarony Grube
Spaghetti
Mate Ravioli
Lasagn




SKtAD

[e]

Podtacz miske do
mieszania

W16z watek do mieszania
do odstonietego silnika w
misce do mieszania. Ma
ksztatt klina.

Umiesc¢ rurke
wyttaczajgcg na misce
do mieszania.

S

o W

W16z 0$ do rurki
wyttaczajacej.

Zamontuj przednig ptyte
i zabezpiecz za pomoca
nakretek mocujacych.

W16z zadany dysk i
zabezpiecz go nakretka
zabezpieczajaca.

W16z koniec pokrywy
do pokrywy i docisnij
ja, az sie zatrzasnie na
swoje miejsce




DZIALANIE

Panel sterowania

— o

Wiaczenie i wytgczenie urzagdzenia

= Jak tylko urzadzenie zostanie podtaczone do sieci, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie [...].

= Nacisnij przycisk ON / OFF. Wyswietlacz pokazuje [ON], a urzadzenie jest w
trybie gotowosci.

= Jezeli naci$niesz przycisk ON / OFF podczas pracy, urzadzenie zatrzyma sie i
przejdzie w tryb gotowosci.

Funkcja automatyczna

= W zaleznosci od ilosci maki nacisnij 1 CUP (1 szklanka maki), 2 CUP (2 szklanki
maki) lub 3 CUP (3 szklanki maki).

= Czas odliczania pojawia sie na wyswietlaczu.

= Maszyna uruchamia sie i ciasto miesza sie przez 3 minuty. Nastepnie rozpoczyna
sie przeciskania makaronu.

= Gdy makaron bedzie gotowy, urzadzenie zatrzyma sie automatycznie, a na
wyswietlaczu pojawi sie [,,,]. Caty proces zajmuje okoto 10 minut.
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Funkcja reczna

Po zakoriczeniu trybu automatycznego nacisnij przycisk MANUAL, aby wysunaé
pozostate ciasto. Czas recznego dziatania wynosi 8 minut.

W trybie recznym urzgdzenie automatycznie wykrywa gestos¢ mieszanki maki i wody.

Jest to normalne, ze podczas mieszania oska do mieszania obraca sie wielokrotnie.
Jesli po powtérnym obracaniu na wyswietlaczu pojawi sie [E1], sprawdZ, czy maka
nie jest zbyt sucha lub czy nie ma w niej zadnych ciat obcych. Jesli w srodku nie ma
obcych substancji, dodaj odpowiednig ilos¢ wody i wybierz MANUAL po dwdch
minutach mieszania.

Jesli komunikat o btedzie nadal wystepuje, wytacz zasilanie, wyczysé dysk i sprawdz,
czy nie ma ciasta lub innych przedmiotéw. Nastepnie podtgcz ponownie zasilanie.
Maszyna powinna dziata¢ normalnie. Jesli maszyna jest nadal [E1], skontaktuj sie ze
specjalistyczng firma w celu przegladu i konserwacji.

Nie nalezy dodawac zadnych ptynéw ani sktadnikéw innych niz maka podczas
procesu roboczego. Jajka nalezy wymiesza¢ z wodg przed dodaniem. Nie otwieraj
gornej pokrywy ani nie odkrecaj zadnych akcesoridow podczas pracy urzadzenia.

Sktadniki pomiarowe

Tabela referencyjna zawartosci maki i wody:

Maka Woda Sok roslinny Jajkowa mieszanka
(Min. — Max) (Min.—Max) wody (Min. —
Max)
3 SZKLANKI 160 ml-170 ml | 170 ml - 180 ml 180 ml- 190 ml
2 SZKLANKI 110 ml-120ml | 120 ml- 130 ml 130 ml- 140 ml
1 SZKLANKI 55 ml 60 ml 65 ml




= Maksymalna ilos¢ maki wynosi 480 g (3 szklanki), dodana ilos¢ wody wynosi 190
ml (odchylenie + 10 ml w zaleznosci od wilgotnosci maki).

= Minimalna ilos¢ maki wynosi 160 g (1 szklanka), dodana ilo$¢ wody wynosi 80
ml (odchylenie £ 5 ml w zaleznosci od wilgotnosci maki).

= Zawsze dodawaj zalecang ilos¢ maki i wody. W przeciwnym razie makaron
bedzie zbyt suchy lub zbyt mokry, co moze uszkodzi¢ jednostke.

= Nie wktadaj ciasta, dopoki maka i woda nie zostang rownomiernie wymieszane
za pomocg funkcji recznej. Jesli otwory w tarczach sg zablokowane suchg maka,
moga zostac uszkodzone.

Robienie makaronu krok po kroku

A
H -
Zmierz make za pomocg miarki do maki. Uzyj
szpatutki, aby usunaé nadmiar maki (B). Nie nabieraj
maki pagdérkowato, jak pokazano na rysunku (A).
Nastepnie zmierz wode za pomocg miarki. Umies¢
miarke na stole, aby$ mogt spojrzecna skale od
przodu.

Upewnij sig, ze misa
miksujaca i wszystkie
powigzane czesci sa

zamontowane.
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Umies$é make w
misce do
mieszania.

W16z koniec pokrywy do
pokrywy i docis$nij, az do
zatrzasniecia.

Podtacz zasilanie i nacisnij
przycisk ON / OFF.
Nastepnie nacisnij 1 CUP,
2 CUPS lub 3 CUPS w
zaleznosci od ilosci maki.
Gdy 0$ mieszania zacznie
sie poruszac¢, dodaj
odpowiednig ilos¢ wody
do otworu (patrz tabela
referencyjna).

Po 10 minutach
ustyszysz sygnat.
Produkcja makaronu
jest zakonczona.

= Nie zamykaj otworu w pokrywie,trzeba

stopniowo uzupetnia¢ mokre sktadniki.

= Nie wlewaj soku roslinnego i ptynnych
mieszanin wody i jajek bezposrednio do
naczynia miksujacego, ale ostroznie
wlewaj je do otworu w pokrywce.

= Wymieszaj jajka z woda przed dodaniem do
maki. Nie wktadaj jajek bezposrednio do

maki w misce.




Jak zrobi¢ ravioli

Maszynka jest wyposazona w akcesoria do ravioli.

© d e

a&b Natoz cienkg warstwe ciasta na talerz i wytnij ravioli.

c Woypetnij ravioli pozgdanym nadzieniem.

d 0Odwroé forme i umiesé wypetniong cze$¢ na gérze. Zamknij
forme i delikatnie nacisnij.

e Wybierz gotowe ravioli.
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PIELEGNACIJA | KONSERWACIA

Wyczys$¢ akcesoria natychmiast po zrobieniu makaronu wodg i tagodnym
detergentem. Wszystkie czesci majgce kontakt z maka umy¢ osobno.

= Po wyczyszczeniu akcesoriéw doktadnie je wysusz. Umies¢ czesci z powrotem
na urzadzeniu. Ptlyty mozna przechowywa¢ w szufladzie na ptyty. Przechowuj
urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci, z dala od ognia, wilgoci i
bezposredniego Swiatta stonecznego.

= Aby unikna¢ porazenia pragdem, nie zanurzaj podstawy silnika w wodzie lub
innych cieczach.

= Pozostatosci ciasta w misce miksujacej i dyskach s3 tatwiejsze do usuniecia po
wyschnieciu.

Czyszczenie dyskow wytlaczajacych

Po przygotowaniu makaronu odkre¢ nakretke zabezpieczajaca, wyjmij podktadki i
umie$¢ je w wentylowanym miejscu na okoto 2 godziny. Po wysuszeniu ciasta
delikatnie stuknij podktadke, aby ja wyciagnac¢. Nastepnie umyj ja mydtem itagodnym
detergentem ab.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna i sugerowane rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata. Wotyczka nie jest podtgczona lub wtyczka jest
uszkodzona.

Maszyna nie wytwarza Za duzo wody: Wyjmij ciasto z miski, porozdzierajna jak

makaronu. najmniejsze kawatki, dodaj odpowiednia ilo$¢ maki i

nacisnij MANUAL.

Za mato wody: wyjmij zuzyte dyski, wyczys¢ je i wtdz
ponownie. Dodaj prawidtowg ilos¢ wody i nacisnij
MANUAL.

Ciasto jest zbyt wilgotne lub maka jest zbyt wilgotna.
Upewnij sie, Ze maka jest przechowywana w suchym
pojemniku. Przestrzegac ilosci maki i wody okreslonych
w tabeli referencyjnej.

Miska do mieszania, 0$ mieszania i tarcze nie byty
czyszczone ani suszone przed uzyciem.

Makaron chrupie lub Makaron ma wiecej peknie¢ na poczatku i na koricu
peka. procesu z powodu mieszania. Dodaj jajka lub olej
jadalny, aby makaron byt gtadszy.

Jesli masz czas, mozesz rozerwac ciasto na mate
kawatki i wlozy¢ je z powrotem do naczynia do
mieszania.

Nacisnij MANUAL i ponownie wytlacz ciasto. Im
czesciej powtdrzysz ten proces, tym gtadszy bedzie

makaron.
Pod koniec produkgji Najpierw wytgcz maszynke, usun pozostate ciasto
makaronu zostaje jeszcze | iugniataj go. Po wtozeniu ciasta do naczynia do
maka lub ciasto. mieszania nacisnij przycisk ,,Recznie”, urzadzenie

bedzie nadal wytlaczato makaron.

Makaron skleja sie po Po wyjsciu makaronu z maszyny posyp go maka, aby
wytlaczeniu. sie nie przylepit.
Makaron sie famie. W ciescie jest za mato wody. Obserwuj doktadne

ilosci wymienione w tabeli referencyjne;j.
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RADY DOTYCZACE UTYLIZACII

Zgodnie z Europejskim rozporzadzeniem w sprawie odpadéw
2012/19 / UE ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu
oznacza, ze tego produktu nie nalezy traktowac jak odpaddéw
z gospodarstw domowych. Zgodnie z dyrektywa urzadzenie
powinno zosta¢ przekazane do odpowiedniego punktu
zbiérki w celu recyklingu sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Zapewniajac prawidtowg utylizacje tego
produktu, pomozesz zapobiec potencjalnym negatywnym
konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego, ktére
mogtyby by¢ spowodowane niewtasciwym postepowaniem z
odpadami produktu.

Aby uzyska¢ bardziej szczegétowe informacje na temat
recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z
lokalnym urzedem miasta lub firmg zajmujaca sie odpadami
komunalnymi i ustugami usuwania.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Producent:
Chal-Tec GmbH, WallstraRe 16, 10179 Berlin, Deutschland.

Ten produkt jest zgodny z nastepujacymi dyrektywami
europejskimi:

2014/30/EU (EMV)

2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (ROHS)
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