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Instrukcja obstugi

Model:  LVSTMO2P

Napiecie ;4 240V 50-60Hz Czestotliwose o o1
ZNnamionowe: napIQCIa:
Moc 900w

Znamionowa:

Zachowaj niniejszg instrukcje do wykorzystania w przysztosci i
przekaz ja wraz z urzadzeniem przysztym uzytkownikom



KWESTIE BEZPIECZENSTWA

UWAGA! Ryzyko porazenia pragdem

Przed uruchomieniem urzadzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi i zachowaj ja wraz
Z gwarancja, paragonem. Jesli to mozliwe zachowaj tez opakowanie zewnetrze. W
przypadku przekazania tego urzadzenia innym osobom prosimy o przekazanie réwniez
instrukcji obstugi.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku prywatnego i zgodnie z przeznaczeniem. To
urzadzenie nie nadaje sie do uzytku komercyjnego. Nie uzywaj go na zewnatrz. Trzymaj go z
dala od zZrodet ciepta, bezposredniego Swiatta stonecznego, wilgoci (nigdy nie zanurzaj go w
zadnej cieczy) i ostrych krawedzi. Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekoma. Jesli urzadzenie jest
wilgotne lub mokre, natychmiast odtgcz je od zasilania.

Podczas czyszczenia lub odktadania urzadzenia wytgcz urzadzenie i zawsze wyciggaj wtyczke z gniazdka
(ciagnij za wtyczke, a nie za kabel), jesli urzadzenie nie jest uzywane, i odtgcz dotgczone akcesoria.

Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru. W przypadku opuszczenia miejsca pracy nalezy zawsze
wytaczy¢ urzadzenie lub wyjac¢ wtyczke z gniazdka (ciggnac za wtyczke, a nie za przewadd).

Regularnie sprawdzaj urzagdzenie i kabel pod katem uszkodzen.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone. Nie prébuj naprawiac urzadzenia na wiasna reke. Jesli przewod
zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego
lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu unikniecia zagrozenia.

Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych i akcesoridw.

Zwrdéé szczegdlng uwage na: ,Specjalne instrukcje bezpieczenistwa dla tego urzadzenia™

Dzieci i osoby starsze

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo dzieci, prosimy o przechowywanie wszystkich opakowan (plastikowych
toreb, pudetek, styropianu itp.) poza ich zasiegiem.

Uwagal! Nie pozwala¢ matym dzieciom bawic sie folig, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo uduszenia!

Podczas korzystania z blendera i rozdrabniacza, urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i
jego przewdd powinny znajdowac sie poza zasiegiem dzieci.

W przypadku korzystania z ubijaczki i trzepaczki, urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze, jesli s3 one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownika nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze sg one w wieku 8 lat i starsze i s nadzorowane.

To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci nie powinny bawic¢ sie urzadzeniem.

Urzadzenia moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli s3 one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Specjalne instrukcje bezpieczenstwa dla tego urzadzenia

Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

Wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania przed wymiang akcesoriow lub zblizaniem sie do czesci, ktére
poruszaja sie podczas uzytkowania. Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

PRZESTROGA: Aby uniknac¢ zagrozenia zwigzanego z przypadkowym zresetowaniem wytgcznika
termicznego, urzadzenie nie moze byc¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenie przetaczajace, takie jak
wytacznik czasowy ani podtgczone do obwodu, ktdry jest regularnie wigczany i wytaczany przez media.

Nie wolno ingerowac¢ w zadne wytaczniki bezpieczenstwa.
Nie wktadaj zadnych przedmiotdéw do obracajgcych sie hakéw podczas pracy urzadzenia.
Umies¢ urzadzenie na gtadkiej, ptaskiej i stabilnej powierzchni robocze;.

Nie nalezy wktadac wtyczki urzadzenia do gniazda zasilania bez zainstalowania wszystkich niezbednych
akcesoriow.

UWAGA: Upewnij sie, ze blender jest wytaczony przed zdjeciem go z podstawy.



Opis urzadzenia

Gtéwne elementy i akcesoria:

1 | Naped gtowny 6 | Koncdéwka do mieszania

2 | Dzwignia podnoszenia ramienia 7 | Koncdéwka do ubijania

3 | Pokretto regulacji predkosci 8 | Pokrywa misy

4 | Misa 9 | Ostona przedniego napedu
5 | Hak do ciasta 10 | Ostona napedu blendera




Jak korzystaé z urzadzenia

1. Przed uzyciem umyc¢ akcesoria czysta woda, wyptukac i wysuszyc.

2. Umiesc urzadzenie na ptaskiej, czystej i suchej powierzchni, przekre¢ dzwignie podnoszenia
ramienia(2) ramie podniesie sie automatycznie. (PG1i PG2).

3. Zamontuj pokrywe misy w koncdwce zgodnie z krokiem 2 na ilustracji PG2.

4. Zamontuj mise do mieszania(4) na urzadzeniu (krok 3 na ilustracji PG3), obré¢ mise zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, az poczujesz opdr i misa zostanie zablokowana - krok 4 na ilustracji PG3.
5. Nie nalezy przekraczac ilosci ciasta - catkowita waga moze wynosi¢ do 1,5 kg;

6. Zamontowa¢ wymagane akcesoria (5)/(6)/(7) (jednorazowo mozna uzywac tylko jednego z trzech)
na napedzie gtownym(l) zgodnie z krokiem 5 na ilustracji PG4, popchnij montowang koncowke do
gory, a nastepnie obrdci¢ ¢wier¢ obrotu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do
potozenia blokujgcego - krok 6 na ilustracji PG5.

7. Nacisnij dzwignie podnoszenia ramienia(2), delikatnie nacisnij ramie na doét, tak aby wrdcito do
pozycji poziomej i ustyszysz klikniecie blokady dzwigni podnoszenia ramienia(2). (Gdy ramie jest
uniesione urzadzenie nie wiaczy sie.)

8. Nastepnie podtacz wtyczke i wigcz wytacznik zasilania.

9. Ustaw pokretto predkosci(3) na zadana predkosg, aby rozpoczac miksowanie.

10. Gdy ciasto osiggnie juz wymagana konsystencje, obrd¢ pokretto regulacji predkosci(3) z powrotem
na bieg O, aby zakonczy¢ prace.

11. Po zakonczonej pracy: obré¢ dzwignie podnoszenia ramienia(2) zgodnie z ruchem wskazdéwek
zegara, podnies ramieg, obro¢ mise do mieszania w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
Zegara, wyjmij mise, nastepnie wyjmij ciasto.

12. Wytacz urzadzenie i odtgcz je od zasilania przed wymiang akcesoriow lub zblizaniem sie do
ruchomych czesci podczas uzytkowania.




Wskazowki

Regulacja poziomoéw i sugerowane akcesoria dla

Czas llo&¢

Akcesorium Zdjecie Predkosc¢ ) Instrukcja
(min) sktadnikow

Poziom predkosci

1 przez 30 sek,,

| poziom predkosci
10009 2 przez 30 sek,,
Hak do _ . _
) 1-3 3-5 maki+538g nastepnie poziom
ciasta / _
/f wody predkosci 3, przed
2-4 minuty, az do

uzyskania zadanej

konsystencji.

Poziom predkosci

2 przez 20 sek.,

Koncdowka 660g . .
) nastepnie poziom
do 2-4 3-10 mMaki+840g _
i i predkosci 4 przez
mieszania wody . o .
Cco najmniegj 2 min
40 sek.
Konhcdwka Uzyj poziomu
. o predkosci 5 lub 6
do 5-6 3-10 3 biatka jajek . o
przez co najmniej
ubijania

3 minuty.




Kielich blendujacy

Blender stuzy do rozdrabniania i blendowania sktadnikdw. Uzywajac tego urzadzenia przygotujesz m. in. zupy,
sosy, koktajle, potrawy dla dzieci, napoje, desery, przeciery itp.

Srodki ostroznosci:

1) Przed uzyciem blendera nie podtaczaj go do gniazdka. Przed uruchomieniem upewnij sig, ze blender zostat
prawidtowo zainstalowany i ze pokrywa jest bezpiecznie zatozona.

2) Po zakonczeniu odtacz i zdejmij nasadki blendera z urzadzenia.

3) Nie dodawaj do kielicha sktadnikdw o temperaturze powyzej 80°C.

4) Nie dodawaj do kielicha wiecej niz 1,5L ptynu.

5) Zawsze prawidtowo montuj pokrywke na kielichu.

6) Nie zdejmuj pojemnika do miksowania ani pokrywy podczas pracy.

7) Nie przekraczaj 3 minut ciggtej pracy blendera.

Jak zamontowac¢ kielich blendera:

1) Zdejmij ostone napedu blendera(10) przesuwajac jg w kierunku tytu urzadzenia, zgodnie z ilustracjg PGI.

2) Zatéz i docisnij pokrywe kielicha(B2) na kielich blendera(B1), zgonie z ilustracja PG2.

3) Umies¢ i przekrec zakretke pokrywy blendera(B3) w pokrywie blendera(B2), zgodnie z ilustracjg PG3.

4) Kiedy wszystko jest gotowe, umiesc kielich na napedzie blendera oraz obré¢ go zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, az poczujesz blokade, zgodnie z ilustracjg PG4.

5) Pokrettem regulacji predkosci(3) uruchomisz blendowanie. Zalecane predkosci dla funkcji blendowanie to

poziom 3-6.

B1: Kielich blendera

B2: Pokrywa Kkielicha

B3: Zakretka pokrywy kielicha
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Uwaga:

Aby dodac sktadniki podczas pracy, mozesz robi¢ to wyjmujac zakretke pokrywy kielicha. Zachowaj szczegdlng
ostroznos¢ podczas pracy z urzgdzeniem. Po zakonczeniu odtgcz akcesorium od urzadzenia oraz umyj i osusz

kielich.
Demontaz po uzyciu:

1) Ustaw pokretto regulacji predkosci na poziom O.

2) Przekrec kielich w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

3) Zdejmij pokrywe kielicha(B2) i przelej zawartos¢ do docelowego naczynia.

4) Umyj recznie przy uzyciu letniej wody i delikatnego detergentu, nastepnie pozostaw do osuszenia.

Kielich oraz akcesoria nie sg przystosowane do mycia w zmywarce.




Maszynka do mielenia miegsa

Jak zamontowacé i uzywaé maszynki do mielenia miesa:

1) Aby zainstalowac akcesoria do maszynki do mielenia miesa, najpierw zainstaluj ostrze maszynki do
miesa(M6) na gtowicy sruby maszynki do miesa(M4), zatdéz wybrane sito(M7) (gruby otwaér, sSredni
otwor lub drobny otwor), zwrd¢ uwage, aby wyréwnac rowek miedzy sitem maszynki do miesa(M7) a
maszynka do miesa(M3) i dokrec¢ nakretke zabezpieczajacg(M5) na maszynce do miesa(M3), zgodnie
z ilustracja PGL.

2) Zdemontuj ostone przedniego napedu(9) zgodnie z ilustracjg PG2.

3) Nacisnij przycisk blokujacy z przodu urzadzenia, przytrzymaj maszynke do miesa(M3), wsun w
otwor przedniego napedu i obrd¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazdowek zegara do pozycji

zablokowanej, zgodnie z ilustracjg PG3.
4) Zamontuj tace(M2) na korpusie maszynki(M3), zgodnie z ilustracjg PG4.
5) Mieso pokroj w paski, szerokosc paskdw nie powinna by¢ wieksza ni¢ otworu w tacy(M2).

6) Wt6z wtyczke przewodu zasilajacego do gniazdka, nastepnie ustaw pokretto predkosci(3) na
zadany bieg (zalecana predkosc¢ to poziom 1-3), umies¢ mieso na tacy(M2) i witdz je do otworu
wsadowego. Uzyj popychacza(M1), aby powoli wcisng¢ mieso do otworu wsadowego maszynki do

miesa. Nie wkladaj palcéw do otworu wsadowego maszynki do miegsa!

7) Po uzyciu przetacz pokretto regulacji predkosci(3) na poziom O i wyciggnij wtyczke.

M1 | Popychacz

M1 2 M3
M2 | Taca 1
M3 | Korpus
maszynki
M4 | Sruba maszynki
M5 | Nakretka

zabezpieczajgca
M6 | Ostrze
M7 | Sito

PG3 PG4 l

o=




Przystawka do robienia kietbasek
Jak zamontowac¢ i uzywac przystawki do robienia kietbasek:

1)

2)

5)

Zamontuj wspornik do przystawki(S1) na gtowicy sruby(M4) i umiesc¢ na niej przystawke do
kietbasy(S2). Dokre¢ nakretke zabezpieczajgca(M5) na maszynce do migsa(M3). Catosc
montujemy w otworze przedniego napedu zgodnie z metoda montazu maszynki do miesa.

Przygotuj farsz z miesa mielonego i dodaj odpowiednie dodatki. Rbwnomiernie wymieszaj i
marynuj przez okreslony czas.

Przygotuj ostonke, ktdra bedzie napetniania farszem. Przed uzyciem ostonke nalezy namoczy¢ w
wodzie i zawigza¢ na koncu supet. Naciggnij ostonke na poczatek przystawki do kietbasy(S2).

W16z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka. Nastepnie ustaw pokretto predkosci(3) na
zadany bieg (zalecana predkosc¢ 3-6). Wkiadaj farsz do otworu tacy(M2). Ostonka zacznie
stopniowo wypetniac sie farszem. Ciggnij delikatnie za koniec ostonki, aby osiggnac pozadang
grubosc¢ kietbasy. Gdy zblizysz sie do konca ostonki, przerwij wypetnianie i na koncu kietbasy
Zawiagz supet.

Kietbase nalezy odwiesi¢ i wysuszy¢ przez okreslony czas, po tym poddac wybranej obrdbce

termicznej.
M1 | Popychacz hfl M2
M2 | Taca
M3 | Korpus
maszynki

M | Sruba maszynki
4

M5 | Nakretka
zabezpieczajac
a

S1 | Wspornik do
przystawki

S2 | Przystawka do
kietbasy

Przystawka do ciasteczek (Akcesorium opcjonalne do zakupu
osobno)

Jak zamontowac¢ i uzywac przystawki do robienia ciasteczek:

1) Najpierw natéz wspornik do przystawki(S1) na gtowice sruby(M4), nasadke do formowania
ciasta(Cl) umies¢ w nakretce zabezpieczajacej(M5), dokrec nakretke zabezpieczajgcg(M5) na korpusie
maszynki(M3). Nastepnie widz przystawke do ciastek(C2) w szczeline nasadki do formowania
ciasta(Cl).

2) Przesuwajac przystawke(C2) dostosuj ksztatt wykonywanych ciastek.

3) W16z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka, a nastepnie ustaw pokretto predkosci na
zadany bieg (zalecane poziomy predkosci to 3-6).

4) Pokrdj ciasto na paski, wktadaj ciasto przez otwdr w tacy(M2).



5) Gdy ciasto przyklei sie do wewnetrznej sciany korpusu maszynki, mozesz delikatnie je popchnacé
pomocya popychacza(Ml).

6) Gdy z formy(C2) wyjdzie odpowiednia ilos¢ ciasta, ustaw pokretto regulacji predkosci na O'i
przesun forme(C2) tak, aby odcig¢ fragment ciasta i uformowac ciastko.

M1 Popychacz

M2 Taca '\l/ll M2
M3 Korpus
maszynki

M4 | Sruba maszynki

M5 Nakretka
zabezpieczajgca

Sl Wspornik
przystawki

Cl Nasadka do
formowania
ciasta

C2 Przystawka do
ciastek

Przystawka do makaronu

Jak zamontowacé i uzywaé nasadki do robienia makaronu
1) Zainstaluj jedna z nasadek do makaronu(P1) na gtowicy sruby(M4), dokre¢ nakretke
blokujaca(M5) na korpusie maszynki(M3).

2) Wioz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka, a nastepnie ustaw pokretto predkosci(3) na

zadany bieg (zalecane poziomy predkosci to 3-6).

3) Zagniecione ciasto nalezy pokroi¢ w paski, a nastepnie wtozy¢ kolejno do otworu wsadowego

maszynki.

4) Gdy ciasto przyklei sie do wewnetrznej sciany korpusu maszynki, mozesz delikatnie je popchnac

pomoca popychacza(Ml).

M1 | Popychacz M1 M2
M2 | Taca
M3 | Korpus

maszynki

M4 | Sruba maszynki

M5 | Nakretka
zabezpieczajgca

P1 | Nasadka do
makaronu

M3 M4 T
B G
GG -




Przystawka do szatkowania warzyw (Akcesorium opcjonalne do
zakupu osobno)

Jak zamontowac¢ i uzywac przystawki do szatkowania:

1)

Zdemontuj ostone przedniego napedu(9).

2) Widz wybrane ostrze (ostrze z matymi otworami(V3), ostrze z grubymi otworami(V4), ostrze do
szatkowania w plasterki (V5) do wnetrza obudowy do krojenia warzyw V2. Zgodnie z ilustracja
PG1i PG2.

3) Nacisnij przycisk blokujacy z przodu urzadzenia, potacz ztgcze obudowy do krojenia warzyw (V2)
Z czescig przednim napedem, obro¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara i
zablokuj. Zgodnie z ilustracja PG3.

4) Umiesci¢ pojemnik pod wylotem obudowy. Beda do niego wpadaty poszatkowane warzywa.

5) Ziemniaki lub inne warzywa pokroi¢ na kawatki, wielkos¢ odpowiednia do otworu w przystawce
do krojenia warzyw.

6) Wioz wtyczke przewodu zasilajacego do gniazdka, nastepnie ustaw pokretto regulacji
predkosci(3) na zadany bieg (zalecane poziomy predkosci to 3-5).

7) Wiz warzywo do otworu przystawki i delikatnie docisnij popychaczem V1. Zgodnie z ilustracja

PGA4.

8) Po uzyciu ustaw pokretto predkosci(3) na O i odtgcz wtyczke zasilania.

V1 | Popychacz V1 Vf V3 V4 V5

V2 | Obudowa przystawki \

V3 | Ostrze z matymi otworami

V4 | Ostrze z duzymi otworami {

V5 | Ostrze do szatkowania w
plasterki

PGl PG2 PG3 PG4

___.@D N @ @D‘ g %




Stalowa przystawka do makaronu (Akcesorium opcjonalne do zakupu osobno)
Jak zamontowac i uzywac przystawki do makaronu:

Pociagnij zgodnie

. . A g Tabela
. Poziom Szerokos$¢ z kierunkiem . .
Przystawka Funkcja - - Y ustawien Sugerowane uzycie
predkosci makaronu strzatki i obréé w rolek
celu regulacji
: 1-2 Zagniatanie i posypywanie ciasta
Wa*kovza”'e 2-6 Do 140mm
clasta 3-4 Makaron jajeczny
45 Makarony
Makaron 5.6 6.5mm Spaghetti,Fettuccine,Lasagna
Fettucine ’ 6.7 Cienki Fettuccine, Tortellini,
Linguini
Makaron
Spaghetti 26 2mm

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Aby unikna¢ uszkodzenia, nie myj ani nie zanurzaj nasadki w wodzie lub innym ptynie. Nie my¢
w zmywarce. Uwaga: Przystawki te sg przeznaczone wytgcznie do przygotowywania ciasta na
makaron. Nie kroj ani nie ugniataj niczego innego niz makaron, aby unikna¢ uszkodzenia
urzadzenia przystawki.

MONTAZ | UZYTKOWANIE

1) Zdejmij ostone przedniego napedu(9) i wybierz potrzebng nasadke.

2) Krok1: Zainstaluj wybrang przystawke w przednim napedzie urzadzenia. Krok 2: Obré¢ w
przeciwnym kierunku do wskazéwek zegara aby dopasowac do przedniego napedu. Zgodnie z
ilustracjg PG.

3) Krok 3: Po catkowitym zamocowaniu nasadki, wyciggnij pokretto regulacji watka do
makaronu, ilustracja PG2.

4) Krok 4: Obracajac pokretto ustaw szerokosci makaronu, ktérej potrzebujesz, zgodnie z
ilustracjg PG3.

5) Krok 5: Wt6z wtyczke do gniazdka i ustaw predkosc¢ urzadzenia na poziomie 2-6. Natéz
sptaszczone ciasto na watki i ugniataj. llustracja PG4.

6) Po zakonczeniu uzywania ustaw pokretto predkosci(3)na O i odtacz przewdd zasilajacy.

PG1 PG2 PG3 PG4 swo

Step @

UWAGA:

1. Pokrgj ciasto na kawatki mieszczace sie w watku do makaronu.

2. Wyciagnij pokretto regulacji watka do makaronu i obrdc¢ je na ustawienie 1. Zwolnij pokretto,
upewniajac sie, ze trzpien na obudowie watka do makaronu wchodzi w otwor z tytu pokretta
regulacyjnego, umozliwiajgc dopasowanie pokretta do obudowy watka .

3. Natoéz rozptaszczone ciasto na watki i ugniataj. Zt6z ciasto na po6t i ponownie zwin. Powtarzaj te
czynnosc, az ciasto bedzie gtadkie i elastyczne i obejmie szerokos¢ watka. Lekko oprdsz makaron
maka podczas watkowania i krojenia, aby byt suchy i oddzielat sie.

4. Przetdz ciasto przez watki, aby jeszcze bardziej sptaszczy¢ arkusz ciasta. Nataduj watek do
ustawienia 3 i powtdrz proces walcowania. Kontynuuj zwiekszanie ustawienia watka, az do
osiggniecia zadanej grubosci. Na tym etapie nie sktadaj ciasta.




5. Aby zrobi¢ makaron, wymien watek do makaronu na wybrang przez siebie krajarke. Przet6z
sptaszczone arkusze ciasta przez krajarke. Aby okresli¢ prawidtowa grubos¢ dla kazdego rodzaju
makaronu, zobacz ,Tabele ustawien rolek”.

6. Mozna ciasto podsypac suchg maka, jesli makaron bedzie za miekki i popekany.

Przykladowe przepisy

Prosimy mieé na uwadze, ze ponizsze przepisy sg jedynie sugestiami i nie gwarantujg otrzymania
oczekiwanego efektu. Wynik korncowy moze sie rézni¢ w zaleznosci od wielu czynnikéw.
Zalecamy eksperymentowanie i dostosowywanie sktadnikéw oraz metod, aby osiggna¢ najlepszy
mozliwy rezultat.

Butki z siemienia Inianego

Sktadniki: 30g siemienia Inianego, 40g wody, 250g maki chlebowej, 3g suchych drozdzy, 30g cukru,
3g soli, 10g mleka w proszku, 20g masta, 1 jajko.

1.  Namocz 30 g siemienia Inianego w 40 g wody przez 12 godzin.

2. Do misy wsyp 250 g maki chlebowej, 3 g suchych drozdzy, 30 g cukru, 3 g soli, 10 g mleka w
proszku, 150 g wody, zagnie¢ sktadniki za pomoca haka do ciasta na poziomach 1-3, a
nastepnie dodaj 20 g masta i kontynuuj zagniatanie ciasta, az bedzie gtadkie. Nastepnie
dodac¢ namoczone siemieg Iniane, i ponownie przy uzyciu haka zagniatac az ciasto bedzie
dobrze ugniecione. Przykryc folig spozywcza i pozostawi¢ do podwojenia objetosci w cieptym
miejscu.

3. Jeszcze raz doktadnie zagniesc, wyjac z miski i podzieli¢ na szes¢ matych chlebkow. Po
nadaniu ksztattu, przykry¢ butki i pozostawi¢ do wyrosniecia w temperaturze ok. 38°C przez 1
godzine.

4. Po wyrosnieciu posmaruj powierzchnie chleba roztrzepanym jajkiem. Rozgrzej piekarnik do
180°C. Ustaw grzatki gora-dot na 180°C i piecz przez 20 minut, nastepnie wyjmij z piekarnika i
odtdz do ostygniecia.

Domowa pizza
Sktadniki: 170 g maki do pizzy, 100 g wody, 1,5 g soli, 15 g biatego cukru, 2 g drozdzy.

1. Do misy wiozy¢ 170 g maki, 100 g wody, 1,5 g soli, 15 g cukru i 2 g drozdzy. Miesza¢ za pomoca haka
do ciasta na poziomach 1-3. Po wyrobieniu ciasta dodac¢ masto i dalej wyrabia¢, az bedzie mozna je
wyciggnac i uformowac elastyczna kule.

2. Pozostaw ciasto do wyrosniecia (do podwojenia objetosci) w cieptym miejscu.
3. W czasie, gdy ciasto dojrzewa mozesz przygotowywac ulubione sktadniki na pizze.

4. Po wyrosnieciu jeszcze raz doktadnie zagniec ciasto. Podziel ciasto na poét, rozwatkuj potowe ciasta
i daj mu odpoczac¢ przez 5 minut. Nastepnie delikatnie rozwatkuj watkiem do wielkosci formy i
umies¢ w niej rozwatkowane ciasto.

5. Ustaw tryb grzania na goérna i dolng grzatke, rozgrzej piekarnik do 200°C. Delikatnie nasmaruj
wierzch ciasta oliwa z oliwek, nastepnie rozprowadz rownomiernie sos do pizzy pomijajac brzegi.
Kolejno dodaj ser oraz ulubione sktadniki. Umies¢ blache z pizza na drugim poziomie nagrzanego
piekarnika i piecz przez okoto 20 minut, az ser sie roztopi, a brzegi pizzy zarumienia.



Bagietka francuska

Sktadniki: 250g maki wysokoglutenowej, 50g maki nisko glutenowej, 150g wody, 10g cukru, 3g
drozdzy w proszku, 1g soli.

1. W6z wszystkie sktadniki do misy, uzyj haka do wyrabiania ciasta na poziomach 1-3 i zagniec ciasto.

2. Przykryj wyrobione ciasto folig spozywcza i pozostaw do wyrosniecia (podwojenia obojetnosci) w
cieptym miejscu.

3. Po wyrosnieciu, jeszcze raz doktadnie zagniesc, wyjac z misy i podzieli¢ na 4 czesci. Wez porcje
ciasta i rozwatkuj ja w owalny ksztatt, a nastepnie zwin od gory do dotu.

4. Nastepnie przykryj rozwatkowane ciasto folig spozywcza i pozwal, aby wyrosto (podwoito swojg
objetosq).

5. Posmaruj powierzchnie olejem sezamowym, rozgrzej piekarnik do 180°C, umies¢ blache z ciastem
na srodkowej poditce piekarnika i piecz przez 20 minut.

Ciasto cytrynowe

Sktadniki: 100 g maki tortowej, 5 jajek, 50 g oleju, 80 g cukru, niewielka ilos¢ soku z cytryny, 55 g
mleka.

1. Oddziel 5 z6ttek od biatek, dodaj 20 g cukru do zoéttek (biatko pozostaw, przyda Ci sie pdzniegj),
mieszaj koncowka do ubijania na poziomie 6, az cukier catkowicie sie rozpusci. Doda¢ mleko i dalej
mieszaj rownomiernie na poziomie 6.

2. Wlej olej i dalej ubijaj, az do uzyskania gtadkiej konsystencji.

3. Dodaj przesiang przez sito make tortowa i rownomiernie wymieszaj na gtadka mase i przelej do
innego naczynia.

4. Dodaj kilka kropel soku z cytryny do biatek, dodaj pozostaty cukier w 3 partiach i ubijaj koncéowka
od ubijania na na poziomie 5-6 na sztywna piane.

5. We 1/3 ubitej piany, wtozy¢ jg do masy z zéttek i rownomiernie i bardzo delikatnie wymieszaé
szpatutka, wla¢ wymieszang mase do pozostatej piany i ponownie bardzo delikatnie i rownomiernie
wymieszaj.

6. Posmaruj olejem powierzchnie formy do ciasta, a nastepnie wlej otrzymana mase.

7. Rozgrzej piekarnik do 150°C, ustaw tryb grzania gérnej i dolnej grzatki oraz piecz przez okoto 50
minut do uzyskania pieknego ztotego koloru.

Rozwigzanie typowych usterek

Usterka Przyczyna Rozwiagzanie

Moze sie zdarzyc, ze urzadzenie | Ustaw pokretto regulacji
pracuje zbyt diugo lub | predkosci na ,0", odtacz
temperatura otoczenia jest | zasilanie, poczekaj, az maszyna
zbyt wysoka, co powoduje, ze | powrdci do temperatury
temperatura silnika urzadzenia | pokojowej, aby mozna jg byto
jest zbyt wysoka; maszyna | ponownie uruchomic¢ (zwykle
uruchamia program ochrony | potrzeba 15-30 minut,
przed przegrzaniem - | temperatura otoczenia zmienia
automatyczne wytgczanie. czas chtodzenia).

Urzadzenie nagle przestaje
dziata¢ podczas uzytkowania.




Urzadzenie nie reaguje
pokretto regulacji predkosci.

na

Wtyczka urzadzenia nie jest

Sprawdz, czy wtyczka zasilania

prawidtowo wiozona od | jest prawidtowo podtgczona do
gniazda. gniazdka.
Ramie urzadzenia nie jest Upewnul °l% & - ramie
. urzadzenia jest prawidtowo
prawidtowo opuszczone, Lo
LT ' | opuszczone oraz dzwignia
dzwignia podnoszenia . L .
podnoszenia ramienia  jest

ramienia nie jest zablokowana.

zablokowana.

Nadmierny hatas
pracy urzadzenia.

podczas

1.Maszyna bedzie pracowac
gtosniej na wysokim biegu niz
na niskim biegu.

2.1los¢ mieszanych skfadnikow
jest zbyt duza, co powoduje
przecigzenie urzadzenia.

3.Napiecie nie jest stabilne.

4.Czas pracy jest zbyt dtugi.

1.Wybierz odpowiedni bieg do
mieszania zywnosci zgodnie z
zaleceniami w instrukgcji.
2.Zmniejsz  ilos¢
sktadnikow.

mieszanych

3.Jesli napiecie jest niestabilne,
poczekaj, az napiecie sie
ustabilizuje przed uzywaniem
urzadzenia.

4 Jesli czas pracy jest zbyt diugi,
wstrzymaj prace i poczekaj az
urzadzenie sie ochtodzi.

Predkos¢ urzadzenia spada lub
jest niestabilna.

T.Temperatura wW
pomieszczeniu jest niska, co
powoduje twardnienie smaruw
maszynie.

2. Mieszane sktadniki sg zbyt
twarde i jest ich zbyt duzo, co
powoduje zbyt duze obcigzenie
urzadzenia.

3.Napiecie nie jest stabilne.

1.Wyjmij naczynie miksujace i
pozostaw maszyne na biegu 1"
przez 5 minut, aby zmiekczyc¢
smar w maszynie i przywrocié
stabilnos¢ predkosci.

2. Rozrzedz skiladniki
zmniejsz ich ilos¢.

lub

3.Jesli napiecie jest niestabilne,
poczekaj, az napiecie sie
ustabilizuje przed uzywaniem
urzadzenia.

Urzadzenie kotysze sie i trzesie
podczas pracy.

1. Gumowe przyssawki w
podstawie  urzadzenia nie
przylegaja prawidtowo.

2.Urzadzenie nie jest ustawione

1Sprawdz czy przyssawki w
podstawie urzadzenia
przylegaja prawidtowo.

2.Umiesc urzadzenie na

Ramie urzadzenia nie opuszcza
sie po zatozeniu pokrywy misy.

na gtadkiej i rowniej o I . .
powierzehni. gtadkiej i ptaskiej powierzchni.
Nieprawidtowo zatozona | Obro¢ pokrywe misy, tak aby

pokrywa misy, misa nie jest
zamontowana zgodnie z
instrukcja.

byta prawidtowo
zamontowana. Zamontuj mise
zgodnie z instrukcja.

Pyiki, zabrudzenia wW
mieszanych skfadnikach

Zabrudzenia wpadaja do ciasta
Z napedu gtdwnego.

Przed uzyciem sprawdz, czy
naped gtodwny i akcesoria s3
suche oraz czy na powierzchni
nie ma wody ani kurzu. Oczys¢
elementy wilgotna sciereczka.




Czyszczenie i konserwacja

UWAGA: Mikser oraz jego elementy nie nadaja sie do mycia w zmywarce. Przed ponownym uzyciem
urzadzenia po jego umyciu, upewnij sie, ze wszystkie elementy sg suche.

Pod wptywem wysokiej temperatury moze dojs¢ do odbarwien lub odksztatcen.

1. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie. Nie kieruj strumienia wody
bezposrednio na urzadzenie, aby zapobiec przedostaniu sie wody
do urzadzenia oraz aby unikna¢ zwarc, porazenia pragdem,
wyciekoéw, rdzy i innych awarii.

2. Nie uzywaj sciereczek, ktére nie sg dobrze odsgczone.

3. Nie uzywaj detergentu/octu/soli ani innych zracych, silnie
kwasnych, silnie zasadowych srodkéw czyszczacych do czyszczenia
korpusu urzadzenia. W przeciwnym razie mozesz uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Czyszczenie obudowy
urzadzenia

4. Do czyszczenia urzadzenia oraz akcesoriow nie uzywaj ostrych i
szorstkich narzedzi, takich jak druciane gabki. W przeciwnym razie
tatwo uszkodzisz powierzchnie.

5. Do czyszczenia urzadzenia uzywaj wilgotnej, delikatnej sciereczki.

1. Nie umieszczaj czesci z aluminium w zmywarce ani nie myj ich
zracymi, silnie kwasowymi lub alkalicznymi srodkami czyszczacymi.
Nie nalezy myc¢ akcesoriow w zmywarce (z wyjatkiem czesci ze stali
nierdzewnej lub powierzchniowo przetworzonych czesci z

) » teflonem).
Czyszczenie akcesoriow

2.Nie nalezy moczy¢ przez dtugi czas w detergentach, wodzie
morskiej, occie i innych cieczach zracych.

3.Do czyszczenia uzywaj letniej wody oraz tagodnego detergentu.

4 Po czyszczeniu wysuszyC akcesoria.

1. Obracajacy sie naped moze wytwarzac czarny osad z powodu
duzej predkosci i tarcia podczas pracy urzadzenia. Po kazdym
Specjalne czyszczenie uzyciu wyczys¢ go niezwitocznie wilgotng sciereczka i utrzymuj
czes¢ w stanie suchym.

2. Uwazaj na ostre elementy.

1. Urzadzenie nalezy przechowywac w suchym i zacienionym
o miejscu.

Konserwacja i
przechowywanie
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HOME

INFOLINIA SERWISOWA

tel: +48 22 123 96 60 lub e-mail: serwis@manta.com.pl
od poniedziatku do pigtku w godz. 9:00-17:00
Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian w specyfikacje produktu bez
uprzedzenia.

Niniejszym Manta S.A. oSwiadcza, ze ten produkt jest zgodny z podstawowymi
wymaganiami i pozostatymi postanowieniami Dyrektyw tzw. ,Nowego podejscia”
Unii Europejskie;.

Urzadzenie oznaczone jest symbolem przekreslonego kontenera na odpady,
zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska Ustawa z dnia 11 wrzesnia
2015 r. (Dz. U. 2015 poz. 1688) o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
(Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE). Produktéw oznaczonych tym
symbolem po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy utylizowac lub wyrzucac
wraz z innymi odpadami z gospodarstwa domowego. Uzytkownik ma obowigzek
pozbywac sie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, dostarczajac go
do wyznaczonego punktu, w ktdrym takie niebezpieczne odpady poddawane s3
procesowi recyklingu. Gromadzenie tego typu odpaddw w wydzielonych
miejscach oraz wtasciwy proces ich odzyskiwania przyczyniaja sie do ochrony
zasobow naturalnych. Prawidtowy recykling zuzytego sprzetu elektrycznego i

_ elektronicznego ma korzystny wptyw na zdrowie i otoczenie cztowieka. W celu
uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowiska
pozbycia sie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego uzytkownik
powinien skontaktowac sie z odpowiednim organem witadz lokalnych, z punktem
zbidrki odpadow lub z punktem sprzedazy, w ktérym kupit sprzet.

Uwagal!

Konstrukcja produktu i parametry techniczne moga ulec zmianie bez wczesniejszego
powiadomienia. Dotyczy to przede wszystkim parametréow technicznych, oprogramowania, zdje¢
oraz podrecznika uzytkownika. Niniejszy podrecznik uzytkownika stuzy ogdlnej orientacji dotyczacej
obstugi produktu. Producent i dystrybutor nie ponosza zadnej odpowiedzialnosci tytutem
odszkodowania za jakiekolwiek niescistosci wynikajgce z btedéw w opisach wystepujacych w
niniejszej instrukcji uzytkownika.

Made in P.R.C.
FOR MANTA EUROPE



