- Maszyna do Wyrabiania Ciasta 7L
ze Stali Nierdzewnej Mikser Robot
Kuchenny

Dla osdb, ktére piekg w domu chleb, pizze i butki 4 €. i chcg wyrabiaé ciasto
bez brudzenia rak, a potem od razu zrobi¢ fermentacje w stalej
temperaturze. Duza misa 7L to wygoda dla rodziny &%




Najwazniejsze informacje

Pojemnos¢: 7L (wariant z oferty)

Urzadzenie 2w1: wyrabianie + fermentacja

System termostatyczny: fermentacja w 25-38°C

Timer / mikrokomputer — ustawiasz czas pracy (np. wyrabianie i
fermentacje)

,Jwalnia rece” — bez recznego ugniatania, ciasto wychodzi gtadkie i
sprezyste

Do: chleba, pizzy, butek na parze, klusek/pierogéw, makaronu, ciastek
Gtadkie $cianki misy — mniejsze przywieranie, tatwiejsze czyszczenie
Misa i néz do ciasta: stal nierdzewna 304

Konstrukcja ,low noise” + przyssawki i obcigzona baza — stabilniejsza
praca




e Panel dotykowy skierowany do gory — oszczedza miejsce i nie trzeba
sie schylac

Pokrywa z otworem do dodawania sktadnikdw w trakcie pracy

Dzielona konstrukcja: czes¢ silnikowa + misa — fatwiejsze mycie i obstuga
Wentylacja: wiele otworéw — szybsze odprowadzanie ciepta

Napiecie: 220V

Moc: 200W

Predkos¢ silnika: <10 000 obr./min (wg specyfikacji)

Materiat obudowy: ABS

Substancje wzbudzajgce szczegdlnie duze obawy: brak

Szczegotowy Opis



Jesli lubisz domowe pieczenie, ale nie chcesz traci¢ czasu na reczne ugniatanie
i brudzenie blatu makg — ta maszyna zrobi to za Ciebie 4 . Model w wersji 7L
sprawdzi sie w kuchni rodzinnej: jednorazowo przygotujesz wiekszg porcje
ciasta na chleb, pizze czy butki na parze. Urzadzenie nasladuje ruchy recznego

wyrabiania, dzieki czemu ciasto wychodzi gtadkie, sprezyste i ,,ciagliwe” —
gotowe do dalszej obrobki.

Ogromng zaletg jest system termostatyczny 25-38°C, ktéry pozwala
prowadzi¢ fermentacje w kontrolowanych warunkach j . Dzieki temu ciasto
moze rosngc¢ szybciej i bardziej rwnomiernie, bez kombinowania z
nagrzewaniem piekarnika czy stawianiem miski przy kaloryferze. Wbudowany



timer / mikrokomputer daje mozliwos¢ ustawienia procesu tak, aby
oszczedzaé czas i po prostu wrdci¢ po gotowe ciasto <.

W srodku znajdziesz mise i element ugniatajgcy ze stali nierdzewnej 304, a
dzielona konstrukcja (oddzielny modut silnika i misa) utatwia mycie « ~. Panel
dotykowy skierowany do géry jest wygodny w matej kuchni, a przyssawki i
stabilna baza pomagajg utrzymac urzgdzenie na miejscu podczas pracy. To

praktyczny pomocnik do codziennego pieczenia i weekendowych wypiekow

€.

Instrukcja uzycia



5.

6.

. Ustaw urzgdzenie na stabilnym blacie i docisnij, aby przyssawki ztapaty

podtoze.

W16z mise i zamocuj element do wyrabiania ciasta.

Dodaj sktadniki do misy (w razie potrzeby korzystaj z otworu w pokrywie,
aby dosypywac w trakcie).

Na panelu dotykowym wybierz czas wyrabiania (np. ok. 15 min wg opisu)
i uruchom prace.

Jesli chcesz, wigcz fermentacje i ustaw czas (np. ok. 45 min wg opisu)
oraz zakres 25-38°C.

Po zakonczeniu wyjmij ciasto, odtgcz mise i umyj elementy robocze.

Uwaga: Urzgdzenie pracuje na 220V — nie uzywaj w wilgotnym otoczeniu i nie

zanurzaj czesci silnikowej w wodzie.




J- Parametry / Specyfikacja

Pojemnosc¢: 7L

Moc: 200W

Napiecie: 220V

Stata temperatura fermentacji: 25—-38°C (77-100°F)
Materiaty: ABS + stal nierdzewna (misa/ostrze 304)
Predkosc silnika: ponizej 10 000 obr./min (wg opisu)
Konstrukcja: dzielona, panel dotykowy ,top”

~ | Zastosowanie

e ciasto na chleb i butki



ciasto na pizze (sprezyste, dobrze wyrosniete)

ciasto na pierogi/kluski i ,dumplings”

ciasto na makaron domowy

ciasto na ciastka i wypieki

fermentacja ciasta w kontrolowanej temperaturze 25-38°C

W zestawie

1x maszyna do wyrabiania ciasta (korpus)

1% misa ze stali nierdzewnej

1x ,dough knife” / element do ugniatania (ostrze do ciasta)
1x pokrywa misy

1x pokrywa srodkowa (center cover)



FAQ - najczestsze pytania

Czy urzadzenie ma funkcje fermentac;ji?

Tak — posiada system termostatyczny 25-38°C, ktéry wspiera wyrastanie

ciasta.
Czy misa jest metalowa?
Tak — misa oraz element ugniatajgcy sg ze stali nierdzewnej 304 (wg opisu).

Czy da sie dodawaé skladniki w trakcie pracy?



Tak — pokrywa ma projekt utatwiajgcy dodawanie sktadnikéw w potowie
procesu.

Czy urzadzenie jest glosne?

Producent opisuje je jako ,low noise”, a stabilna baza z przyssawkami
ogranicza drgania.
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