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OGOLNOSCI

Przeczytaj i zarchiwizuj

instrukcje obstugi

O Niniejsza instrukcja obstugi zawiera
wazne informacje dotyczace

uzytkowania i obstugi urzadzenia.

Przed uzyciem tego urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac
instrukcje obstugi, a w szczegdlnosci zasady
bezpieczenstwa. Niezastosowanie sie do tych instrukcji
moze spowodowac powazne obrazenia ciata lub

uszkodzenie mienia.

Instrukcja obstugi opiera sie na aktualnych przepisach obowigzujgcych
w Unii Europejskiej i Stanach Zjednoczonych. Za granicg nalezy

przestrzegac przepisow i praw obowigzujgcych w danym kraju.

Zapisz instrukcje obstugi do wykorzystania w przysztosci. W
przypadku przekazania produktu osobom trzecim nie zapomnij
dotaczy¢ niniejszej instrukcji obstugi.

Oryginalng instrukcje obstugi mozna
réwniez pobra¢ w formacie PDF z naszej
strony www.gt-support.de

WYJASNIENIE SYMBOLI

W niniejszej instrukcji obstugi zastosowano
nastepujgce symbole i stowa ostrzegawcze,
ktére znajduja sie na produkcie lub na jego
opakowaniu.

A iPELIGRO! Ten symbol / to stowo

ostrzegawcze oznacza a

wysokie ryzyko, ktére, jesli sie nie uniknie, moze spowodowac $mierc

lub powazne obrazenia ciata.

A :ADVERTENCIA! Oznacza to ten symbol/
1 .

to stowo ostrzegawcze

Istnieje umiarkowane ryzyko, ktére, jesli sig nie
uniknie, moze skutkowa¢ powaznymi obrazeniami ciata

lub $miercia.

A\ iPRECAUCION:| Ter/mersione

sygnalizacyjne o tym informuje

Istnieje niskie ryzyko, ktére, jesli sig go nie uniknie, moze skutkowac

niewielkimi lub umiarkowanymi obrazeniami fizycznymi.

Goraca powierzchnia!Ten symbol oznacza
obecnos¢ gorgcych powierzchni podczas
pracy, ktére nie powinny mie¢ miejsca

dotyka¢ niechronionymi rekami.

Ten symbol/to stowo
jAVISO!
¥ ostrzegawcze ostrzega

przed mozliwymi szkodami materialnymi.

Ten symbol zawiera dodatkowe, praktyczne

[]
1 informacje dotyczace montazu i uzytkowania

urzadzenia.

Produkty oznaczone tym symbolem spetniaja
wszystkie obowigzujace przepisy wspélnotowe

Europejskiego Obszaru Gospodarczego.

Gwarancja potwierdzona plombg
(znak GS) poswiadcza, ze produkt

- spetnia wymagania Ustawy o
gepriifte
Sehertelt pezpieczenstwie produktow (ProdSG).




BEZPIECZENSTWO

Przeznaczenie

To urzadzenie nadaje sie wytacznie do gotowania potraw w

ilosciach zwykle stosowanych w gospodarstwie domowym i

nalezy go uzywac wytgcznie w pomieszczeniach zamknigtych.

Stuzy do przygotowania m.in. warzyw, frytek,

ryb, miesa i drobiu, a takze wypiekéw.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku

domowego.

Uzywaj urzgdzenia wytacznie w sposéb opisany

w instrukgji obstugi.

Kazde inne uzycie uwaza sie za uzytkowanie niezgodne z

przeznaczeniem i moze spowodowac uszkodzenie mienia, a

nawet obrazenia ciata.

W zadnym wypadku nie uzywaj frytkownicy na gorace

powietrze do podgrzewania wody lub innych ptynéw.

Ani producent, ani dystrybutor nie ponoszg zadnej odpowiedzialnosci

za szkody spowodowane niezamierzonym uzytkowaniem,

niewtasciwymi naprawami, nieautoryzowanymi modyfikacjami lub

uzyciem nieautoryzowanych akcesoridéw lub czesci zamiennych.

Frytownica nie nadaje sie do uzytku profesjonalnego,

np.:

+w kuchniach pracowniczych lub firmowych, a takze w kazdym
$rodowisku komercyjnym lub zawodowym,

* w gospodarstwach rolnych,

* przez klientdw hoteli, moteli lub innych obiektéw

mieszkalnych,

* w pensjonatach ze $niadaniem.

Instrukcje bezpieczenstwa

A iPELlGRO! Niebezpieczeristwo

porazenie pragdem!

Nieprawidtowa instalacja elektryczna lub
nadmierne napiecie mogg spowodowac

porazenie pragdem.

- Urzadzenie podtaczac do sieci
tylko wtedy, gdy napiecie w
gniazdku jest zgodne z danymi
na tabliczce znamionowej
urzgdzenia.

- Urzadzenie nalezy podtaczac wytgcznie
do tatwo dostepnego gniazdka
elektrycznego, tak aby w przypadku
awarii mozna byto je szybko odtgczy¢

od sieci energetycznej.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli ono, kabel
zasilajacy lub wtyczka wykazujg
widoczne uszkodzenia lub jesli
ktérekolwiek z akcesoriéw jest mocno

zanieczyszczone.

- Jezeli kabel zasilajgcy urzadzenia jest uszkodzony,
musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
serwis techniczny producenta lub podobny
upowazniony personel, aby uniknag¢

niebezpieczenstwa.




- Nie otwiera¢ obudowy. Zamiast tego skontaktuj sie z
pomocg techniczng w celu przeprowadzenia
ewentualnych napraw. W tym celu nalezy
skontaktowac sie z serwisem technicznym

wskazanym w karcie gwarancyjnej.

- Nie wktada¢ przedmiotéw metalowych
ani zadnego innego rodzaju przez
otwory urzadzenia. Akcesoria nalezy

uzywac zgodnie z ich przeznaczeniem.

- To urzadzenie zawiera elementy
elektryczne i mechaniczne
niezbedne do ochrony przed
zrédtami zagrozen.

- Wytacznik bezpieczenstwa37Nie nalezy go
hamowac ani manipulowaé¢ w zaden inny

sposob.

- Urzadzenia nie wolno uzywac z timerem
ani z oddzielnym systemem zdalnego

sterowania.

- Trzymaj urzadzenie, przewod
zasilajacy i wtyczke z dala od wody
lub innych cieczy, a takze ptomieni,
zrodet ciepta i gorgcych
powierzchni.

~

- Nigdy nie dotykaj urzagdzenia ani
wtyczki mokrymi rekami.

- Nigdy nie odtaczaj wtyczki zasilajacej
ciagnac za kabel, chwytaj w tym celu
za wtyczke.

- Nigdy nie uzywaj przewodu zasilajgcego jako

uchwytu do przenoszenia.

- Nie nalezy uktada¢ przewodu zasilajgcego w
spos6b mogacy sie zaplatac lub spowodowacé

ryzyko potkniecia sie.

- Nie zatamuj kabla zasilajgcego ani nie

umieszczaj go na ostrych krawedziach.

- Nigdy nie przechowuj urzadzenia tak,

aby mogto spas¢ do wanny lub zlewu.

- Nigdy nie chwytaj urzadzenia, ktére
wpadto do wody. W takim
przypadku nalezy natychmiast
odtgczy¢ wtyczke zasilajaca.

- Zawsze wylgczaj urzadzenie i
wyjmuj wtyczke z gniazdka, jezeli:
* Nie ogladasz tego lub skonczytes
gotowac.

* Nie uzywasz go ani nie
czyscisz.

* W przypadku burzy lub
awarii.

J




Niebezpieczeristwo

A\ ;PELIGRO!

porazenie pragdem!

Nie owijaj przewodu zasilajgcego wokét
urzadzenia ani zadnego z jego
elementow. Jesli masz mozliwosé
zarzadzania kablami, uzyj go.

Jesli kabel zostanie nieprawidtowo zwiniety, moze

to spowodowac uszkodzenie izolacji kabla i ryzyko

porazenia pragdem elektrycznym.

Niebezpieczeristwo

A\ iADVERTENCIA! .
: ogien!

Jesli uzyjesz adaptera lub przedtuzacza,
ktérego prad przekracza maksymalny prad

znamionowy, moze doj$¢ do pozaru.

- Nalezy uzywac wytgcznie adapterow
wtyczek i przedtuzaczy zgodnych z
obowigzujgcymi przepisami
bezpieczenstwa. Nie przekraczaj
maksymalnego dopuszczalnego pradu

adaptera wtyczki lub przedtuzacza.

Zagrozenia dla dzieci

A\ iADVERTENCIAY| “7° 77
dzieci i osoby z

zmniejszona zdolnos¢ fizyczna,
sensoryczna lub umystowa albo brak
doswiadczenia lub wiedzy.

Dzieci i osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej nie sg w stanie wykry¢
niebezpieczenstwa, ktére moze wystgpi¢ podczas
korzystania z tego urzadzenia.

Moga wystapi¢ wypadki z powaznymi

konsekwencjami.

- To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej
8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych lub umystowych, a takze
osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli
znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane
w zakresie bezpiecznego uzytkowania produktu i
rozumiejg niebezpieczenstwa, ktére moga wystapi¢ w

zwigzku z jego uzyciem.
- Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.

- Czyszczenie i konserwacja muszg by¢
zawsze wykonywane przez osoby
doroste, nigdy przez dzieci, chyba ze
ukonczyty 8 rok zycia i sg pod
nadzorem.

~
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- Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac z
daleka od urzadzenia i jego przewodu
zasilajacego.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie
opakowaniami z tworzyw sztucznych.
Mogliby sie w nich uwiezi¢ lub wtozy¢

gtowe i udusic sie.

Niebezpieczenistwo

A\ iADVERTENCIA!

obrazenia fizyczne

ludzie!

Goraca powierzchnia!Elementy
tego urzadzenia staja sie bardzo
gorace podczas pracy.

ning. Niewtasciwe uzycie moze spowodowac

powazne obrazenia ciata.

- Niektére czesci urzadzenia bardzo sie nagrzewaja
podczas uzytkowania. Nie dotykaj goracych
powierzchni; uzyj uchwytéw do garnkéw lub

uchwytéw.

- Podczas pracy wystarczy dotykac¢ urzadzenia
za uchwyt wyjmowanego kosza i korzystac z
ekranu dotykowego.

- Aby unikng¢ obrazen ciata, nalezy
zwigzac wiosy i nie nosi¢ zadnych
0zddb ani ubran, ktére mogg miec
kontakt z pracujgcym urzadzeniem.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli ktérys z jego

elementéw jest uszkodzony.

- Wskaz te zagrozenia innym

uzytkownikom, aby byli ich $wiadomi.

- Podczas smazenia, szczegbélnie przy
wyjmowaniu kosza, wytwarza sie para.
Zawsze uzywaj rekawic kuchennych i nie

pochylaj sie nad urzagdzeniem.

- Przed gotowaniem zywnos$¢ nalezy ja
wysuszy¢, aby zapobiec nadmiernemu

tworzeniu sie pary.

- Usungc¢ szron i pozostaty
|6d z mrozonek.

Niebezpieczeristwo

A\ iADVERTENCIA!

obrazenia fizyczne
ludzie! Kontakt z parg wodna
moze spowodowac powazne
obrazenia!

- Podczas gotowania gorgce powietrze
wydostaje sie przez kratke wylotu
powietrza na tylnym panelu urzadzenia.
Trzymaj dtonie i twarz w bezpiecznej
odlegtosci od gorgcego powietrza i
wylotu powietrza. Zachowaj ostroznos¢,
gdy urzadzenie emituje goracg pare
przez uszczelki z przodu urzadzenia.
Zachowaj szczegblng ostrozno$¢ podczas
wyjmowania kosza do smazenia z

urzadzenia.

J




Niebezpieczeristwo - W razie potrzeby podtéz antyposlizgowa

A\ iADVERTENCIA!

Ogler'l! podstawe pod gumowe nézki urzadzenia,

Ze wzgledu na bardzo gorace poniewaz powierzchnie sg czyszczone

powierzchnie istnieje ryzyko pozaru. réznymi srodkami czyszczacymi, a niektore
Lo . . L. ich sktadniki mogg przylgna¢ do gumowych
Jezeli w koszu do pieczenia uzyjesz . T ]
. . . . noézek urzadzenia i je zmiekczy¢.
papieru do pieczenia lub folii
.. . . . . - Nie umieszczac urzadzenia w poblizu
aluminiowej, papier do pieczenia

L. . . A krawedzi powierzchni robocze;j.
moze sie zapali¢ i spowodowac pozar.
L. X X . - Nie nalezy umieszczac urzadzenia pod szafkg
Jesli uzywasz papieru do pieczenia lub )
. . . L $cienng lub w rogu. Upewnij sie, ze
folii aluminiowej, upewnij sie, ze . o
przestrzen nad urzadzeniem jest wolna.
zywnos¢ jest rownomiernie roztozona.
. . . . - Zachowaj odlegto$¢ co najmniej 30 cm
Papier do pieczenia lub folia ) _
L L. pomiedzy tylnym panelem urzadzenia
aluminiowa moga dostac sie do ) ] ) B o
. . . a innymi przedmiotami i co najmniej
elementu grzejnego i zapali¢ sie. i .
10 cm od bokdw urzadzenia.
Jesli w koszu do pieczenia uzywasz
- Nie stawia¢ zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu.
papieru do pieczenia lub folii aluminiowej,
. . - Nie zakrywa¢ urzadzenia.
przeplyw gorgcego powietrza jest

- Nie zmienia¢ potozenia
urzgdzenia podczas jego pracy.
Poczekaj, az urzadzenie
catkowicie ostygnie.

zmniejszony lub przerwany. Proces
gotowania moze trwa¢ diuzej, a wynik
moze by¢ nieréwny.

- Nie stawia¢ urzadzenia na
. . - Przewdd zasilajacy nalezy
kuchence elektrycznej, gazowej ) o
. . . . o przechowywadé poza zasiegiem
lub innej, ptycie ceramicznej ani T . o
. . dzieci. Dzieci moga go ciggnac i
w gorgcym piekarniku. , o
przewracac na siebie.

- Umiesci¢ urzadzenie na tatwo dostepnej, ) o o

- Nie napetniaj tacy ttuszczem ani olejem.
ptaskiej, suchej i zaroodpornej o o
. ) ) L - Zawsze stawia¢ kosz do smazenia/
powierzchni roboczej o wystarczajacej ]
gorgca blache na zaroodpornym

stabilnosci. .
dnie.

N J




A iPRECAUCIéN! Niebezpieczeristwo dla

zdrowie!

Pieczenie, gotowanie lub zapiekanie w

nadmiernych temperaturach moze powodowac

powstawanie substancji szkodliwych dla zdrowia.

- Nie dopusci¢, aby zywno$¢ stata sie zbyt

ciemna podczas pieczenia lub zapiekania.

- Usuna¢ przypalone resztki jedzenia.

Preparat o niskim stezeniu
akryloamidéw

(] Akryloamid to substancja

1

podejrzana o dziatanie rakotwoércze,

ktdrej stezenie gwattownie wzrasta podczas
podgrzewania zywnosci zawierajacej skrobie
powyzej 175°C.

Dlatego podczas przygotowywania jedzenia
nalezy zwréci¢ uwage na zmiane koloru.
Frytki nie powinny by¢ brazowe, ale raczej

JZtote”.

kod

iAVISO! ieberpleczefistuo
Manipulacja

Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze

spowodowac jego przegrzanie i uszkodzenie.

- Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez nadzoru.
Urzadzenie moze sie przegrza¢, patrz

Rozwigzywanie problemoéw.

W takim przypadku element grzejny i powtoka
zapobiegajgca przywieraniu mogg ulec
uszkodzeniu i moze pojawi¢ sie dym. W takim
przypadku nalezy otworzy¢ okno i doktadnie

wywietrzy¢ pomieszczenie.
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ELEMENTY W ZESTAWIE /
CZESCI URZADZENIA

1 Ostona ochronna frytownicy

2 na gorace powietrze

w

Blokada garnka
(pod ostona ochronna)

Uchwyt do koszyka do smazenia (Taca Cool-
Touch).

kosz do smazenia

N O u b

Wyswietlacz/Panel sterowania

(elementy 13 do 24)
8  Pole czujnikaPOTRZASNAC
9  Pole czujnikaPAMIEC Pole
10 czujnika " start/stop
11 Pole czujnika O

funkcja opdznienia startu

12 Pole czujnikaMENU
1 3 % Wstepnie ustawione ,Frytki” na 20

minut w temperaturze 200°C
1 4 (a4 Ustawienie wstepne ,Ryba”.

10 minut w temperaturze 180°C

&S  Ustawienie wstepne ,Bekon”.

10 minut w temperaturze 180°C

16

54

Ustawienie wstepne ,Mrozone”.

15 minut w temperaturze 180°C

17

Q

Ustawienie wstepne ,Kurczak”.

20 minut w temperaturze 180°C

18 =<

@

Wstepnie ustawione ,krewetki”

12 minut w temperaturze 180°C

19

Wstepnie ustawiony ,stek/kotlet” na 12

Q

minut w temperaturze 180°C

20

Ustawienie wstepne ,Chleb”.

15 minut w temperaturze 160°C

O 0

21

Wstepnie ustawione ,produkty cukiernicze” na 30

minut w temperaturze 160°C

22

Ustawienie wstepne , Tofu".

15 minut w temperaturze 160°C

23 5 vstconieustovione

«Funkcja utrzymywania ciepta» 60 minut w

temperaturze 60°C

B
24 Q[P Ustawienie wstepne ,Warzywo".

15 minut w temperaturze 160°C

25 post wspomnieniowyM1 post

26 wspomnieniowyM2 Temperatura

27 w stopniach Celsjusza (°C) Czas w

28 minutach (min) Ikona wyswietlania

29 casu

29aPole czujnika == (zwieksz czas)
29bPole czujnika = (skro¢ czas)

30 w dziataniu

31  1kona funkeji WSTRZASNI)

32 1kona wyséwietlania temperatury
32aPole czujnika +(zwiekszyé temperature)
32bPole czujnika == (obnizy¢ temperature)
33  wiloty powietrza

34 wyiot powietrza

35  opaskikablowe

36  goraca powierzchnia

37 Wyiacznik bezpieczeristwa Pole

38  cujnika podgrzewania wstepnego

- Instrukcja obstugi/karta gwarancyjna




PIERWSZE UZYCIE

Kontrola dostaw
;AVISO!

Niebezpieczeristwo uszkodzenia!
Nieostrozne otwarcie opakowania ostrym nozem moze

spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.
- Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas otwierania opakowania.

1. Wyjmij z opakowania wszystkie elementy
urzadzenia oraz instrukcje obstugi, usun
folie ochronne i wtozone kawatki kartonu.

Wyjmij tace5urzadzenia za pomocg uchwytu

®
1 kosza do smazenia4. Wciénij nasadke

zabezpieczajacg2do przodu i nacisnij zamek

ser garnkowy3aby wyja¢ kosz do smazenia6.

2. Upewnij sie, ze nie brakuje zadnej czesci (patrz
Elementy zawarte).

3. Sprawdz elementy pod katem uszkodzen. Jesli tak, nie uzywaj
ich dalej. Nalezy skontaktowac sie pod adresem serwisu

technicznego wskazanym w karcie gwarancyjnej.

Przed pierwszym uzyciem

Niebezpieczeristwo

A\ ;PELIGRO!

porazenie pragdem!
Nie zanurzaj frytownicy na gorace powietrze
w wodzie lub innych plynach ani nie myj jej

woda lub srodkami czyszczacymi.

Pozostatosci

A\ PRECAUCION!

produkcja

We wszystkich sktadnikach produktu moga
znajdowac sie pozostatosci produkcyjne
nienadajace sie do spozycia.

Elementy mogace miec kontakt z
zywnoscig nalezy doktadnie
sprawdzi¢ i oczysci¢ przed
pierwszym uzyciem.

iAVISO!

Nie uzywaj mediéw
agresywny lub rozpuszczalnikowy

lub ostre przedmioty.

1. Wyczys¢ frytownice wewnatrz i na
zewnatrz wilgotng szmatka.

Niebezpieczeristwo szkéd

iAVISO!

materialnych!

Wentylator i element grzejny znajdujg sie na
g6rze, wewnatrz komory frytownicy na
gorace powietrze. Obszar ten nalezy czysci¢
ostroznie.

2. Wyczys¢ tace5i kosz do smazeniaéwewnatrz i na

zewnatrz za pomocg wilgotnej szmatki.

Umiejscowienie urzadzenia

Umiesci¢ urzadzenie na tatwo dostepnej, ptaskiej,
suchej, zaroodpornej i wystarczajgco stabilnej
powierzchni roboczej. Gumowe nézki na spodzie
zapewniajg bezpieczne trzymanie.

Zachowaj odlegto$¢ co najmniej 30 cm pomiedzy
tylnym panelem urzadzenia a innymi przedmiotami i co

najmniej 10 cm od bokéw urzadzenia.

Wyjmij przewdd zasilajacy z opaski kablowej35.

J




Montaz urzadzenia

A\ iPRECAUCIONI| ZAWSZE unikaj wspsi-

nektar do frytkownicy

do sieci elektrycznej podczas montazu.
je z jego sktadnikéw.
1. Umiesci¢ kosz do smazeniaéna tacy5.

Upewnij sie, ze kosz do smazenia jest zablokowany
3 pasuje na zatrzask.

2. Zatbz klapke zabezpieczajgcg2poprzez zablokowanie
kosza do gotowania3.

3. Wt6z tace catkowicie do frytkownicy,
az zatrzasnie sie na swoim miejscu

jest réwno z obudowsg.

INSTRUKCJA UZYCIA
A iPELIGRO! Tylko frytkownica na

gorace powietrze powinna
podiaczyc do sieci elektrycznej po
catkowitym ZMONTOWANIU.
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem! Upewnij sie, ze przewéd
zasilajacy nie styka sie z goracymi
elementami frytownicy.

Goraca powierzchnia 36!
Obudowa i elementy urzadzenia

bardzo sie nagrzewaja.

cho podczas pracy.

Nie przesuwaj urzadzenia podczas
uzytkowania. Przed przeniesieniem
urzadzenia nalezy je wylaczy¢, wyjac
wtyczke z gniazdka i odczekac 30
minut, az catkowicie ostygnie.

N

APREcAucion| UPEWniac sie

podczas zaktadania lub

wktadka, klapka ochronna3przesun
przez blokade garnka4 tak, aby nie
mozna bylto nacisng¢ zamka. Jesli
blokada zostanie naci$nieta, taca
moze sie poluzowac i spas¢.

Niebezpieczeristwo

iADVERTENCIA!| """
A ogien!

- Jesli w koszu do pieczenia uzyjesz papieru
do pieczenia lub folii aluminiowej bez
jedzenia, papier do pieczenia moze sie
zapali¢ i spowodowac pozar.

- Jesli uzywasz papieru do pieczenia lub
folii aluminiowej, upewnij sie, ze
zywnos¢€ jest rownomiernie
roztozona. Papier do pieczenia lub
folia aluminiowa moga dosta¢ sie do
elementu grzejnego i zapalic sie.

- Jesli w koszu do pieczenia uzywasz papieru
do pieczenia lub folii aluminiowej,
przeptyw goracego powietrza jest
zmniejszony lub przerwany. Proces
gotowania moze trwac diuzej, a wynik
moze by¢ nieréwny.

1. Aby umiesci¢ urzadzenie, patrzPrzed pierwszym

uzyciemi przygotuj go zgodnie z krokami

Umiejscowienie urzadzenia.

2. Przygotuj potrawe, ktérg chcesz usmazy¢ i umies¢ jg w koszu

do smazenia6.




Nie pozwalaj, aby zywnos¢ wystawata poza
(]
1 krawed? kosza do smazenia. Zwré¢ uwage na

marke MAKSz kosza do gotowania.

Jesli przygotowujesz kilka kawatkéw jedzenia, roztéz je w
wystarczajacej odlegtosci od siebie, aby wszystkie miaty
réwnomierny przeptyw gorgcego powietrza. W ten sposéb

uzyskasz jednolite gotowanie.

3. Zatrzasnij tace5catkowicie we frytownicy na gorace

powietrze.

4. Podtgcz wtyczke do sieci. Wszystkie symbole na wyswietlaczu
zaswiecq sie na chwile i rozlegna sie 2 krétkie sygnaty
"510

dzwiekowe. Nastepnie przycisk dotykowy
start/stop pozostanie podswietlony.

5. Stuknij przycisk dotykowy >%I, 10. Ekran pokazuje
teraz z przerwami i na zmiang mozliwo$¢ wstepnego

wyboru czasu i temperatury gotowania.

Jesli po wigczeniu zasilania nie zostanie wykonana zadna inna

L
1 operacja, aktywowany zostanie tryb gotowosci. W trybie

gotowosci najpierw przeprowadzana jest selekcja wstepna.
reczne ustawienie czasu i temperatury gotowania. Aby
przetaczy¢ sie z funkcji programu na reczny wybér wstepny,
nalezy dotkng¢ pola czujnik’a'yd) 10przez okoto 3 sekundy

dwa i zagraj jeszcze raz przez chwile.

Rozgrzej

1. W trybie gotowosci dotknij pola czujnika ’%,1 0.

2. Naciéniecie pola czujnika 355 38the
funkcjapodgrzewanie. Na wyswietlaczu
pojawia sie wskazanie 200°C.

3. Temperature mozna obnizy¢ naciskajac pole

czujnika —32b.
Nagrzewanie rozpoczyna sie 3 sekundy po
(]
1 ostatniej czynnosci lub wprowadzeniu wartosci.
Wyswietlacz pokazuje aktualng temperature i

pole CZanika @ 38zapala sie. Kiedy zostanie osiagnigty
wybrang temperature podgrzewania, pole czujnika miga i
nagrzewanie zostaje zatrzymane. Stychac¢ 3 krétkie sygnaty
dzwiekowe. Temperatura jest utrzymywana przez 15 minut,
czas mija z minuty na minute i za kazdym razem rozlegajg
sie 3 krétkie sygnaty dzwiekowe. Po uptywie tego czasu
urzadzenie powraca do trybu czuwania lub oczekiwania.
Aby potrawa zagotowata sie mozliwie réwnomiernie
przy uzyciu strumienia gorgcego powietrza, nalezy jq
rozprowadzi¢, obréci¢ lub wymieszac po uptywie
potowy czasu gotowania.

Przygotowujac frytki, w trakcie gotowania nalezy je
dwukrotnie potrzasnac.
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RQCZHy Wybér czasu i Jesli chcesz przerwaé proces nagrzewania, dotknij
tem peratu ry gotowa nia przy wigczonym urzgdzeniu przycisk dotykowy Nyd) 10.

Jezeli proces nagrzewania zostanie przerwany, czas sie

Nie uiywaj zatrzyma, a przycisk dotykowy zacznie miga¢. Wentylator

A\ iADVERTENCIA!

bedzie pracowat jeszcze przez kilka sekund. Jesli to wroci

funkcja opéznienia

Dotkniecie przycisku dotykowego powoduje wznowienie procesu gotowania.

W*QCZ ", jeS|I chcesz przygotowac Jesli chcesz sprawdzi¢ proces gotowania lub dodac lub usung¢

latwo psujch sie ijnog(; (np. miqso sktadniki, mozesz wyjac tacke5podczas uzytkowania. Spowoduje
to wylgczenie wentylatora i grzejnika oraz zatrzymanie
lub ryby). ) ;
regulator czasowy. Pole czujnika /d) 10m|ga.
1. Temperatura zadana®Cpokazane jako Po ponownym wiozeniu tacy proces gotowania
migajgce i naprzemienne w czasieMIN zostanie wznowiony.

wstepnie wybrane. 4. Aby wytaczy¢ urzadzenie na nastepng minute,

2. Wykorzystaj pola sensoryczne +32aLub —32b d{ugo naciénij pole czujnika ’%) 10
aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ temperature. przez ok. 3 sekundy. Wentylator bedzie dziatat
Uzyj p6l czujnikow + 20aLub = 29bDo jeszcze przez jakis czas po wytaczeniu.

zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas.

- Temperatura zmienia sie w odstepach co 5°Cw
zakresie od 60 do 200°C.

- Czas zmienia sie w odstepach minutowych, w
zakresie od 1 do 60 minut.

Nacisniecie i przytrzymanie przycisku dotykowego

powoduje szybsze zwiekszanie lub zmniejszanie

temperatury lub czasu.

3. Rozpocznij proces gotowania za pomocg przycisku

’%) dotykowego 10.

o Ekran ,Wentylator aktywny”.30wskazuje
1 prace wentylatora. Mozna modyfikowac
czas i temperature gotowania

podczas pracy w dowolnym momencie, jak

wyjasniono powyzej.

13




Funkcja pamieci umozliwiajgca
reczny wybor czasu i temperatury
gotowania

Ni 7 if Kkcii
A\ iADVERTENCIA1| '€ UAYWa Tunkat

opoéznienia
Na 11, jesli chcesz przygotowac tatwo

psujacy sie zywnos¢ (np. mieso lub ryby).

° FunkcjaPAMIEC 9pozwoli Ci zapisa¢ dwa
1 indywidualne programy z czasem
gotowania i temperatura.

1. Dotknij pola czujnika "%, 10. Ekran
wyswietla teraz opcje wstepnego wyboru czasu
gotowania i temperatury w sposéb przerywany i
naprzemienny.

2. Dotknij pola czujnikaPAMIEC 9raz na post
wspomnieniowyM1 25i dwa razy za post
wspomnieniowyM2 26.

Jedli miejsca w pamigci sg wolne, wyswietli sie 15 minut w
temperaturze 180°C.

3. Ustaw zgdanga temperature i czas za
pomoca pél czujnikéfw s2aaibo = 32bI 4=
29aalbo —29b

4. Nacisnij dtugo pole czujnikaJA-MORY 9przez
okoto 3 sekundy, aby zapisa¢ ustawienie w
wybranej lokalizacji pamieci.

Zapytanie o lokalizacje pamieci

1. Po witgczeniu urzadzenia dotknij pola
czujnikaPAMIEC 9raz na post
wspomnieniowyM1 25i dwa razy za post
wspomnieniowyM1 26.

2. Rozpocznij proces gotowania za pomoca pola
czujnika ’%, 10.
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Gotowanie za pomoca funkgji
programowania

Nie uzywaj funkcji

A\ iADVERTENCIA1| '€ H2YWe
opoznienia

Na 11, jesli chcesz przygotowac tatwo
psujacy sie zywnos¢ (np. mieso lub ryby).

° Urzadzenie posiada 12 programéw z ustawionym

1 czasem i temperaturg. Ilustracja przedstawia

ustawienie ,wyroby cukiernicze”.21.

1. Nacisnij przycisk dotykowyMENU 12kilka razy
po wigczeniu urzadzenia (13Do24, zobacz
takzeZakres dostawy / Elementy
urzadzenia), aby przetgczyc sie z jednego
programu na inny.

Wybrany program jest sygnalizowany
migajacym symbolem.

14 16 18 20

° Na przemian wyswietlana jest temperatura
1 programu, najpierw migajaca, a nastepnie

godzina. Czas lub temperatura gotowania

Mozna je modyfikowa¢ w dowolnym momencie, w
zaleznosci od potrzeb, podczas pracy maszyny, jak
wyjasniono w tym rozdzialeReczny wyb6ér czasu i
temperatury gotowania.

Jesli po wybraniu programu nie zostanie wykonana zadna inna

operacja, aktywowany zostanie tryb gotowosci.

Ponowne roztozenie, obracanie lub potrzgsanie potrawg
kilka razy w trakcie gotowania pozwoli uzyskac
réwnomierne gotowanie (patrzFunkcja WSTRZASNIJ). W
tym celu nalezy wyja¢ wktadke, a nastepnie wiozy¢ jg z
powrotem do urzadzenia. Szuflade mozna réwniez umiescic
na zaroodpornej podstawie i obréci¢ jg lub wyjac¢ za

pomoca odpowiednich przyboréw kuchennych.
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Funkcja opéznienia zaptonu
Ta funkcja NIE

musi zostac uzyty

A\ iADVERTENCIA!

jesli nikogo nie ma w pokoju.

Nie uzywaj funkcji opdéznienia zasilania

11, jesli chcesz przygotowac tatwo psujaca

sie zywnos¢ (np. mieso lub ryby).

1. Przygotuj potrawe, wtéz tace5catkowicie
do frytownicy na gorace powietrze i
podtacz wtyczke do gniazdka.

2. Ustaw temperature i czas lub wybierz zagdana
funkcje harmonogramu.

3. Dotknij pola czujnika ) 11. Ekran
pokaze90MIN. Dotkng¢ kilkakrotnie pola
czujnika  =f= 29al — 29bdostosowac

czas op6znienia rozruchu:

10->20->30->60->90->120->150->180

4. Stuknij przycisk dotykowy "yd) 10aby rozpoczat czas
zator. Pole czujnika (D 11migaiw
Na ekranie widoczny jest czas pozostaty do
uruchomienia programu. Proces gotowania

rozpocznie sie po uptywie ustawionych minut.

° Jesli nie naci$niesz pola czujnika ’%, 10, On
1 urzadzenie pozostanie wtgczone. Aby

zmieni¢ czas op6Znienia podczas pracy
dotknij pola czujnika {5 11dwa razy. oN
pokazuje 90 MIN. Ustaw nowy zgdany czas op6znienia i

*510.

rozpocznij proces gotowania za pomocg

Funkcja WSTRZASNI)

Funkcja WSTRZASNI) przypomina o uptywie
[]
1 potowy czasu gotowania poprzez miganie

symboluWSTRZASNIJ 31i emitujace

krétkie sygnaty dzwiekowe, jesli w trakcie gotowania nalezy

przetozy¢ potrawe, obrdcic jg lub kilkakrotnie wymieszac.

Specjalng funkcjg jest program , frytki”. W tym
przypadku wskazanie pojawia sie po jednej trzeciej

i dwdch trzecich czasu gotowania.
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1. Dotknij pola czujnikaWSTRZASNI) 8przed lub po
uruchomieniu programu. SymbolWSTRZASNIJ
31 wiacza sie na state.
Symbol miga, gdy uptynie potowa (jedna
trzecia/dwie trzecie w przypadku ,frytek”)

czasu gotowania.

Po wyjeciu tacy funkcja SHAKE jest wytaczona.
W programie ,Frytki” funkcja SHAKE zostaje
wytgczona po drugim wyswietleniu i

pdzniejszym wyjeciu szuflady.

Pod koniec procesu gotowania

(] Po uptywie tego czasu rozlegng sie 3 krétkie sygnaty

1

dzwiekowe i urzadzenie wytgczy sig.

Jesli chcesz wezedniej zakoriczy¢ proces gotowania, nacisnij i
M 10przez ok.

3 sekundy. Wentylator bedzie dziatat jeszcze przez jaki$

przytrzymaj przycisk dotykowy

czas po wytgczeniu urzadzenia. W tym czasie nie

mozna wprowadza¢ zadnych dalszych regulacji.

1. Odigcz urzadzenie od sieci.

Niebezpieczenistwo

A\ iPRECAUCION!

kontuzje!

Jesli kosz do smazenia zostanie
przypadkowo zwolniony6Moze dojs¢ do

obrazen ciata i szkéd materialnych.

Podczas wyjmowania tacy do frytownicy
zawsze trzymaj pokrywe zabezpieczajgca
odsunietg do tytu.2aby zapobiec
przypadkowemu wigczeniu blokady kosza

do smazenia3.

2. Wyjmij tace5pociggajac za uchwyt kosza do

smazeniadi umie$¢ go na zaroodpornym podtozu.
3. Przesun ostone zabezpieczajgcg2do przodu.

4. Nacisnij blokade kosza do smazenia3i podnie$ kosz

do smazenia do gory5.

5. Umiesci¢ kosz do smazeniaéna powierzchni

odpornej na ciepto.

6. Wyjmij zywnos¢ z kosza do smazenia.

Funkcja utrzymywania ciepta

° Po zakoriczeniu wybranego programu
1 mozna uruchomi¢ funkcje utrzymywania
ciepta. W funkcji konserwacji

lub moze jedynie skréci¢ czas, temperatura jest

ustawiona na 60°C i nie mozna jej zmienic.

1. Dotknij pola czujnika "/ 10i wybierz
funkcja utrzymywania ciep}a23wielokrotne
dotykanie pola czujnikaMENU 12.

2. Jesli to konieczne, skré¢ czas utrzymywania
ciepta za porreca32b.

Po skréceniu czas mozna ponownie
zwigkszy¢ do 60 minut.

3. Uruchom funkcje utrzymywania ciepta za pomocg

*5,10.

Czas utrzymywania ciepta mozna takze
zmieni¢ po uruchomieniu programu w
odstepie czasowym wynoszacym 60 minut.

pola czujnika

Po uptywie tego czasu rozlegng sie 3 krétkie sygnaty dzwiekowe i

uruchomiony zostanie tryb gotowosci.
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CZAS GOTOWANIA, TEMPERATURY I ILOSCI

Y Ponizsze czasy, temperatury i ilosci sa warto$ciami przyblizonymi. Moga sie one rézni¢ w wiekszym lub mniejszym
]- stopniu, w zaleznosci od wtasciwosci potrawy, ktérg chcesz ugotowac.
Ziemniakl/frytki I|0§(Z w CzaS w Temperatura Trzepnigcie/ Informacja
gramy protokét w °C usunaé dodatkowy
Placki ziemniaczane 200 15-18 180 NIE
Cienkie, 300 - 400 18-25 200 Tak
mrozone frytki
Grubo krojone 300 - 400 20-25 200 Tak
mrozone frytki
Naturalne frytki (8 300 - 400 20-25 200 Tak Dodaj multimedia
X 8 mm) tyzka stotowa
olej
Zapiekane ziemniaki 500 20-25 200 Ta k Uzyj pojemnika

czu¢ sie dobrze

Chieb 350-1100 15-55 120 - 160 NIE Uzyj pojemnika
czuc¢ sie dobrze

° Do $wiezo pokrojonych ziemniakéw dodajemy odrobine oleju, aby staty sie bardziej chrupigce i nie sklejaty sie. Oliwe
1 dodac po pokrojeniu ziemniakéw i przed wtozeniem ich do kosza do smazenia. Nastepnie obracajac ziemniaki, olej

rozprowadzi sig po ich powierzchni. Przed wtozeniem zywnosci do urzadzenia odsgcz nadmiar oleju

kosz do smazenia.

18




Mieso, dréb i ryby lub Ilos¢é w Czas w Temperatura Informacja
owocemorza gramy protokét w °C dodatkowy
Ryba 100 - 400 10-18 180
Krewetki 100 - 400 8-15 180
Migso 100 - 350 12-20 180 - 200 rozgrzac
Schab 100 - 400 10-15 180 - 200 rozgrzaé
udko z kurczaka 100 - 500 20-25 180
Pier$ z kurczaka 100 - 500 20-25 180
Mrozone nuggetsy z kurczaka 100 - 500 15-25 200 obrécié/zamieszac
kilka razy

Unikaj gotowania potraw zawierajgcych duzg ilo$¢ ttuszczu. Pamietaj, ze duze elementy zajmujg

°
1 wiecej czasu niz mate. Podczas gotowania obracaj mate kawatki, aby réwnomiernie sie upiekty.

Deser / warzywa Kwota | Czas W | Temperatura Trzepniecle/ Informacja
w gramach protokét ra do °C usungé dodatkowy
Ciasto 300 30 120- 160 NIE Uzyj
miska
odpowiedni
Babeczka lub muffinka 300 15 160 NIE
sajgonka 100 - 400 8-10 200 Tak
gotowane warzywa 100 - 400 15-20 1 80 NIE
panierowany ser 100 - 400 8-10 160 Ta k Dodaj multimedia
tyzka stotowa
olej
Tofi 200 - 400 15-25 200 NIE
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CZYSZCZENIE I PRZECHOWYWANIE 1. Oczy$¢ powierzchnie urzgdzenia wilgotng szmatka.

2. Wyczys$¢ tace5i kosz do smazeniaégorgcg wodg, odrobing

Czyszczenie ptynu do mycia naczyn i nierysujaca sciereczka.

Niebezpieczeristwo Kosz do smazenia (bez szuflady) mozna my¢ w
A\ iPELIGRO!

s . zmywarce.
porazenie pradem! yw

Aby usuna¢ pozostaty brud, mozesz uzy¢ srodka do

Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy i

mycia naczyn rozpuszczajacego ttuszcz.

je wylaczy€ i wyjaé wtyczke z gniazdka

Nastepnie osusz wszystkie elementy.

elektrycznego. doktadnie.

Nie zanurzaj frytownicy na gorgce powietrze w 3. Wyczy¢ wnetrze frytownicy za pomoca
wilgotnej szmatki i ptynu do mycia naczyn.

wodzie lub innych ptynach ani nie myj jej woda

lub $rodkami czyszczacymi. Sktadowanie
. A Niebezpieczeristwo
A\ ADVERTENCIA!| POMereenne A\ iPELIGRO! | " |
gorqcy! porazenie pragdem!

Istnieje zagrozenie Nie owijaj przewodu zasilajgcego wokét

. urzadzenia ani zadnego z jego
pozarowe z powodu bardzo 2 gozJeg

goracy.

Przed czyszczeniem nalezy

elementéw. Jesli masz mozliwos¢

zarzadzania kablami, uzyj go.

pozostawié urza)dzenie do ostygniecia Jesli kabel zostanie nieprawidtowo zwinigty, moze

. o . P to spowodowac uszkodzenie izolacji kabla i ryzyko
na co najmniej 30 minut. Wyjmij tace P ! s

. . . . orazenia pradem elektrycznym.
5i kosz do smazenia6aby urzadzenie P pra yeny

.. . .z Owin przewdd zasilajacy wokét uchwytu 35aby méc go
mogto szybciej sie ochtodzi¢. P sy Y ymoeed
przechowywa¢ w najbardziej kompaktowy sposéb.

Wyczys$¢ urzgdzenie i przechowuj je w suchym,

iAVISO! Niebezpieczeristwo uszkodzenia!

niezanieczyszczonym miejscu, niedostepnym dla dzieci.

Nie uzywaj Srodkéw Sciernych, rozpuszczalnikéw ani ostrych

przedmiotéw.

° Przed czyszczeniem poczekaj, az wszystkie elementy

1 frytownicy ostygna. Aby temu zapobiec, po uzyciu

doktadnie wyczy$¢ wszystkie elementy

pozostatosci zaschnietego brudu.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczynaii r

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtaczone do sieci elektrycznej.

- Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

»li, . o
Przycisk dotykowy /(b 10nie zostat naciéniety.

- Dotknag¢ symbolu

Taca5nie jest wiozony prawidtowo.

- Wiozy¢ kosz tak, aby przylegat do przodu urzadzenia.

Zadziatato zabezpieczenie przed przegrzaniem.

- Odtacz urzadzenie. Nie kontynuuj korzystania z urzadzenia. Idz do centrum

obstugi techniczne;.

Gotowane jedzenie jest nadal surowe.

W koszyku znajduje sie nadmierna ilo$¢ jedzenia.

- Zmniejszy¢ ilosc.

Zbyt niska temperatura.

- Zwiekszy¢ temperature.

Niewystarczajacy czas gotowania.

- Wydtuzy¢ czas gotowania.

Jedzenie nie jest rownomiernie

ugotowane.

Jedzenie nalezy obrdcic.

- Odwrdci¢ potrawe.

Nie mozna wiozy¢ tacy.

Naczynie do gotowania nie jest catkowicie wsunigte do wktadanego
kosza.
- Podczas wktadania blachy do smazenia nalezy zablokowac jej blokadg3Powinien

zatrzasnac si¢ na swoim miejscu.

Na zewnatrz wydobywa si¢ para.

Normalny proces podczas smazenia.

Urzgdzenie emituje biaty dym.

Zbyt ttuste jedzenie.

- Nie utrudnia przygotowania. Unikaj zbyt ttustych sktadnikéw.

Na tacy znajdujg sie slady oleju.

- Po uzyciu wyczysci¢ wszystkie elementy.

Po wyjeciu tacy urzadzenie

kontynuuje prace.

Wytacznik bezpieczenstwa37lub inny element nie dziata, patrz
Instrukcje bezpieczenstwa.
- Odigcz urzadzenie. Nie kontynuuj korzystania z urzadzenia. Idz do centrum

obstugi technicznej.




DANE TECHNICZNE

Numer wersji: 202401
Model: GT-AF-12
Napiecie zasilania: 230V ~ 50 Hz
Pobdér mocy: 1700 W
Ditugos¢ kabla ok.: AC. 100cm
Pojemnos¢ ok.: AC.551
Regulator czasowy: 1-60 minut
Zakres temperatur: 60-200°C

Poniewaz nasze produkty sg stale
udoskonalane i ulepszane, mozliwe sg zmiany
konstrukcyjne i modyfikacje techniczne.

DEKLARACJA
ZGODNOSC

Gwarantuje sie zgodnos¢ produktu z
obowigzujgcymi normami.
Z petng deklaracjg zgodnosci mozna zapoznac sie w

Internecie na stroniewww.gt-support.de

ELIMINACJA

Usun opakowanie

Zutylizuj opakowanie i urzagdzenie w odpowiednim

punkcie recyklingu.

Usun urzadzenie

Zuzytego sprzetu nie nalezy wyrzucac

razem z odpadami domowymi.
|
Symbol przekreslonego kosza na $mieci oznacza, ze

sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy
wyrzucac razem z odpadami domowymi. Konsumenci
sg prawnie zobowigzani do utylizacji zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego oddzielnie od
niesortowanych odpadéw komunalnych. Dzieki temu
recykling odbywa sie w sposéb przyjazny dla
Srodowiska i oszczedza zasoby.

Ogniwa lub baterie, ktére nie sg czescig sprzetu
elektrycznego lub elektronicznego i ktére mozna
usung¢ bez zniszczenia, nalezy oddzieli¢ od sprzetu
przed oddaniem do punktu zbiérki i przesta¢ do
wyznaczonego punktu utylizacji. To samo dotyczy
zaréwek, ktére mozna wyja¢ z urzadzenia bez ich

zniszczenia.

Wiasciciele sprzetu AGD mogg oddac je do punktéw
zbiérki publicznych przedsiebiorstw zajmujacych sie
gospodarka odpadami lub do punktéw zbidrki

utworzonych przez producentéw lub dystrybutoréw.

Dostawa starych urzadzen jest bezptatna.

Ogélnie rzecz biorac, dystrybutorzy maja
obowigzek zapewni¢ bezptatng zbiérke WEEE,
udostepniajgc odpowiednie punkty zbiérki w
rozsgdnej odlegtosci.

Konsumenci maja mozliwo$¢ bezptatnego zwrotu
uzywanego urzadzenia sprzedawcy, ktéry ma
obowiazek go przyja¢, jesli kupujacy zakupi
réwnowazne nowe urzadzenie o zasadniczo tej
samej funkgji. Taka mozliwo$¢ istnieje rowniez w
przypadku dostaw do prywatnego domu.




karta gwa rancyjna(od daty zakupu (prosze zachowa¢ dowod zakupu))

Artykut: Frytkownica na gorace powietrze XXLGT-AF-12 (art. 6110)

Sprzedajacy

Nazwa:

Ulica/nr:

Kod pocztowy i miasto:

Klient

Nazwisko/imie:

Ulica/nr:

Kod pocztowy i miasto:

E-mail: Podpis klienta:

(W przypadku zawiadomieri o naprawie)

WARUNKI GWARANCJI

Zakupiony produkt zostat wyprodukowany z najwieksza starannoscig i pod statg kontrolg

produkcji. Okres gwarancji wynosi trzy lata i rozpoczyna sie od daty zakupu.

1. Jezeli pomimo starannych proceséw produkgji i testowania dojdzie do awarii urzadzenia,
naprawe nalezy zleci¢ specjalistom.

2. W przypadku dodatkowych pytan i zamdwienh czesci zamiennych prosimy o kontakt
telefoniczny z naszym serwisem.

3. Udzielamy gwarancji zgodnie z przepisami prawnymi/krajowymi (weryfikacja na podstawie faktury).
Uszkodzenia spowodowane naturalnym zuzyciem, przecigzeniem lub niewtasciwg obstugg nie sg
objete gwarancja.

W przypadku reklamacji wyswiadcz nam przystuge i skontaktuj sie najpierw z infolinig wskazang

ponizej.Chetnie poinformujemy Panstwa o dalszym postepowaniu. Prosze NIE wysyta¢ przedmiotu bez

wczesniejszego powiadomienial

Zachowaj dowdd zakupu jako dowdd.

Niniejsza gwarancja nie obowigzuje w przypadku uszkodzern spowodowanych wypadkiem, niewtasciwg obstugg i/lub dziataniem

sity wyzszej.

Prawo do gwarancji wygasa w przypadku dokonania przez osoby nieuprawnione jakiejkolwiek manipulacji na

urzadzeniu.

Jesli wysytasz urzadzenie na adres naszego serwisu, uzyj odpowiedniego opakowania. Nie odpowiadamy za

uszkodzenia powstate w transporcie.

W przypadku gwarancji prosimy o kontakt z naszym serwisem:

Infolinia centrum serwisowego
\\ Globaltronics: 00800 / 456 22 000(darmowy)
| ALDI |

E-mail: gt-support-es@teknihall.com

PO51032257 26.2024









( )
SERVICIO AL CLIENTE

((D)) 00800/ 456 22 000 (gratuito)

Q gt-support-es@teknihall.com
\_

Sprzedawany przez
(uwaga: to nie jest adres serwisu technicznego):

Globaltronics GmbH & Co. KG
Bei den Muhren 5, 20457 Hamburg, NIEMCY



