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Szanowny kliencie,

Gratulujemy zakupu produktu. Nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i przestrzega¢ podanych w niej zasad,
aby unikng¢ uszkodzenia produktu. Gwarancja nie obejmuje
uszkodzern powstatych na skutek nieprzestrzegania zasad
podanych w niniejszej instrukcji. Zeskanuj kod QR, aby
pobra¢ najnowszg instrukcje i uzyskaé¢ dostep do dalszych
informacji o produkcie.
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DANE TECHNICZNE
Kod produktu 10033593, 10034919
Zasilanie 220-240 V ~ 50/60 Hz
DEKLARACJA ZGODNOSCI
Producent:

Chal-Tec GmbH, WallstraRBe 16, 10179 Berlin, Niemcy.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi normami

europejskimi:
2014/30/EU (EMC)
2014/35/UE (LVD)
2011/65/UE (RoHS)
2009/125/WE (ErP)



INSTRUKCJE DOT. BEZPIECZENSTWA

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

= Przed czyszczeniem lub konserwacjg wyjg¢ wtyczke z gniazdka.

= Podfgczac urzadzenie wytgcznie do gniazdka elektrycznego z uziemieniem.

= Zmiany w instalacji elektrycznej moze wprowadzaé tylko wykwalifikowany
elektryk.

= Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze spowodowac porazenie pragdem
lub $mier¢.

Ogodlne instrukcje

= Przed zainstalowaniem i/lub uzytkowaniem urzgdzenia nalezy doktadnie
zapoznac sie z niniejszg instrukcja.

= Nie umieszczac na ptycie grzewczej tatwopalnych produktow.

= Instrukcje obstugi nalezy przekazaé takze osobie instalujacej urzadzenie,
poniewaz moze to zaoszczedzi¢ kosztow instalacji.

= Urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z niniejszg instrukcjg obstugi, aby
zapobiec uszkodzeniom mienia i obrazeniom ciata.

= Urzadzenie musi by¢ zainstalowane i uziemione przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe.

= Urzadzenie nalezy podtacza¢ do obwodu wyposazonego w wytgcznik
instalacyjny umozliwiajacy catkowite odtgczenie od pradu.

= Niewtasciwy montaz moze spowodowaé uniewaznienie gwarancji lub
nieprawidtowg prace urzadzenia. Dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonej zdolnosci fizycznej i postrzezeniowej moga uzywac urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem albo po otrzymaniu instrukcji dotyczacych jego
bezpiecznej obstugi i zrozumieniu zwigzanych z nig zagrozen. Dzieciom nie
wolno bawi¢ sie tym urzgdzeniem. Dzieciom bez nadzoru osoby dorostej nie
wolno czysci¢ ani konserwowacd urzadzenia.

= Dzieciom nie wolno bawi¢ sie tym urzgdzeniem. Dzieciom bez nadzoru osoby
dorostej nie wolno czysci¢ ani konserwowac urzadzenia.

= Uszkodzony kabel zasilajgcy musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowane centrum serwisowe lub odpowiednio wykwalifikowang osobe.



= Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, nalezy natychmiast wytaczyc
urzgdzenie, jesli powierzchnia (powierzchnia ptyty grzewczej wykonana z
ceramiki szklanej lub podobnego materiatu, ktory chroni czesci pod napieciem)
jest popekana.

= Nie umieszczaé na ptycie grzewczej metalowych przedmiotdw, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki garnkéw, poniewaz moga sie one bardzo nagrzewac.
Nie uzywac myjki parowej do czyszczenia urzadzenia.

= Nie uzywac¢ myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewczej.

= Nie podtacza¢ urzadzenia do gniazdka z programatorem czasowym lub z
pilotem zdalnego sterowania.

= W trakcie gotowania konieczne jest pozostawienie urzadzenia pod nadzorem
osoby dorostej, nawet w trakcie krotkiego gotowania.

= Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru osoby dorostej podczas gotowania,
poniewaz gotowanie z olejem lub innym ttuszczem moze by¢ niebezpieczne i
spowodowac pozar. Nigdy nie gasi¢ gorgcego ttuszczu wodg. Zamiast tego
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i przykry¢ ptomien kocem lub pokrywka od garnka.

INSTRUKCIJE DOT. OBStUGI | KONSERWACII

Niebezpieczerstwo porazenia prgdem!

= Nigdy nie gotowac na uszkodzonej lub peknietej ptycie grzewczej. Jesli ptyta
grzewcza peknie lub ztamie sie, nalezy jg natychmiast wytgczy¢, wyciggnac
wtyczke z gniazdka i skontaktowac sie z wykwalifikowanym technikiem.

= Przed przystapieniem do czyszczenia i konserwacji nalezy wytgczy¢ ptyte
grzewcza i wyjaé wtyczke z gniazdka.

= Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze spowodowac porazenie pragdem
lub $mier¢.

Zagrozenia dla zdrowia

= Urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

= Osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi (np.
pompami insulinowymi) powinny najpierw skonsultowaé sie ze swoim
lekarzem lub producentem implantu przed uzyciem tego urzadzenia, aby
upewnic sie, ze pola elektromagnetyczne nie oddziatujg na ich implanty.

= Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze spowodowac porazenie pragdem
lub $mier¢.



Dzieciom nie wolno zbliza¢ sie do ptyty grzewczej.

Uchwyty garnkdw moga sie nagrza¢ podczas gotowania. Nie nalezy ich
dotykac. Uchwyty garnkéw nie moga znajdowac sie bezposrednio nad polami
grzewczymi.

Uchwyty garnkéw muszg znajdowac sie poza zasiegiem dzieci.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze prowadzi¢ do oparzen i poparzen.

Ogodlne instrukcje

Nie pozostawiac urzagdzenia bez nadzoru osoby dorostej podczas uzytkowania.
Rozlana woda lub przypalony ttuszcz mogg wywota¢ dym, a ttuszcz moze sie
zapali¢.

Nie przechowywac zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

Nigdy nie pozostawiac na urzagdzeniu przedmiotéw lub innych narzedzi.

W poblizu urzagdzenia nie przechowywac zadnych przedmiotéw nadajacych sie
do namagnesowania (np. kart kredytowych, kart pamieci) ani urzadzen
elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3), poniewaz moze na nie
oddziatywac pole elektromagnetyczne.

Nie uzywac urzadzenia do ogrzewania pomieszczen.

Po zakonczeniu uzytkowania wytaczyé ptyte grzewcza w sposdb opisany w
niniejszej instrukcji (np. za pomoca przycisku na panelu sterowania).

Nie polegac¢ na tym, ze funkcja wykrywania garnka wytgczy urzadzenie po jego
zdjeciu.

Nie pozwalaé dzieciom bawic¢ sie urzadzeniem, siada¢ lub stawaé na nim lub
wspinac sie na nie.

Nie przechowywac rzeczy w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci, ktére wspinaja
sie na urzadzenie, mogg zosta¢ powaznie zranione przez spadajace
przedmioty.

Nie zostawia¢ dzieci bez nadzoru osoby dorostej w pomieszczeniu, w ktérym
jest uzywane urzadzenie.



= Dzieci oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej i postrzezeniowej moga
uzywac urzadzenia wytacznie pod nadzorem osoby dorostej albo po
otrzymaniu instrukcji dot. jego bezpiecznej obstugi i zrozumieniu zwigzanych z
nig zagrozen.

= Nie naprawiac lub wymienia¢ samodzielnie czesci urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie zalecane w niniejszej instrukcji obstugi. Wszystkie inne naprawy i
prace konserwacyjne nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu elektrykowi.

= Nie stawacd na ptycie grzewczej.

= Nie uzywac naczyn z ostrymi krawedziami. Nie przeciggac¢ naczyn po szklanej
powierzchni, poniewaz moga ja porysowac.

= Do czyszczenia powierzchni ptyty nie uzywaé metalowych szczotek ani innych
agresywnych srodkéw czyszczacych, poniewaz moga jg porysowac.

= Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku wytgcznie w domach i podobnych
Srodowiskach, takich jak kuchnie biurowe w sklepach, biurach i innych
Srodowiskach pracy, w hotelach, motelach i pensjonatach.

= Urzadzenie i jego dostepne czesci sg gorace podczas uzytkowania.

= Nie dotyka¢ ptyty grzewczej gotymi rekami w trakcie uzytkowania.

= Dzieci w wieku do 8 lat nie powinny mie¢ dostepu do tego urzadzenia i
powinny by¢ przez caty czas nadzorowane przez osobe dorostg.

OBStUGA

Gotowanie indukcyjne to zaawansowana, wydajna i niedroga technologia
gotowania. Dziata ono na zasadzie wibracji elektromagnetycznej i przekazuje ciepto
bezposrednio do garnka, zamiast ogrzewa¢ go posrednio przez szklang
powierzchnie. Szkto nagrzewa sie tylko dlatego, ze jest podgrzewane przez
naczynia.
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NACZYNIA DO GOTOWANIA

Nle uzywac il’row
czysta stal ), szkto,

drewno, porcelana, ceramika i kamionka. Nie uzywaé naczyn z ostrymi
krawedziami lub okraggtym dnem.

P a3 aus

Dno garnka musi by¢ ptaskie - powinno siedziec¢ ptasko na szklanej powierzchni
ptyty i by¢ samej wielkosci co pole grzewcze. Nalezy uzywac naczyn, ktérych
$rednica odpowiada wymiarom wybranego pola grzejnego. Jesli uzywany jest
nieco wiekszy garnek, energia jest zuzywana na najwyzszym poziomie
efektywnosci. W przypadku mniejszego garnka efektywnos¢ moze by¢ nizsza.
Garnki o $rednicy mniejszej niz 140 mm moga nie by¢ rozpoznawane przez
ptyte indukcyjna. Postaw garnek na srodku pola grzewczego.

Czy naczynia sg odpowiednie do gotowania
indukcyjnego mozna sprawdzi¢, wykonujac
test za pomoca magnesu.

Przesuwaj magnes w kierunku dna naczynia.

Jesli magnes jest przyciggany, naczynie nadaje (b
sie do uzytku na ptycie indukcyjnej. =




OPIS URZADZENIA | PANELU STEROWANIA

Wylot powietrza
Ptyta viotp

grzewcza

A

¥ napajaci kabel

\

Panel sterowania

Blokada Funkcje
Timer

Moc grzania WE/WYL




OBStUGA

WHtacz ptyte grzewcza.

Gdy wtyczka zostanie podtgczona do gniazdka, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zacznie migac kontrolka Wt./WYt. Na wyswietlaczu pojawi sie [C].

Umies¢ odpowiednie naczynie na s$rodku pola grzejnego. Nacisnij przycisk
WL./WYL., aby wyswietli¢ komunikat [ON] i wytaczy¢ $wiatto. Swieci sie przycisk
WL./WYL. Nacisnij przycisk funkcji, aby wybra¢ program. Po zakorczeniu
gotowania naci$nij ponownie przycisk Wt./WYt., aby przetaczyé urzadzenie w tryb
czuwania.

FUNKCIE | TRYBY

Regulacja mocy grzania (lewe i prawe pole grzejne)

Nacisnij przycisk FUNCTION (funkcje). Na wyswietlaczu pojawi sie [1600]. Wartos¢
domyslna to 1600 W. Na prawym wyswietlaczu pojawia sie [1300]. Wartos¢
domyslna to 1300 W. Uzyj przyciskow [+] i [-], aby dostosowacé moc grzania.

= Moc lewego pola grzejnego mozna regulowaé w nastepujacych krokach:

< 200 >400 > 600 > 800 > 1000 > 1200 > 1400 > 1600 > 1800 > 2000 W

= Moc prawego pola grzejnego mozna regulowac w nastepujacych krokach:
200 > 400 > 600 > 800 > 1000 > 1200 > 1300 > 1500 W

Nacisnij przycisk FUNCTION, aby przetgczy¢ urzadzenie w inny tryb. Naci$nij przycisk
Wt./WYL., aby wyjsé z ustawien.

Regulacja temperatury (lewe i prawe pole grzejne)

Nacisnij przycisk FUNCTION, na wysSwietlaczu pojawi sie [180]. Standardowa
temperatura lewego i prawego pola grzejnego wynosi 180°C. Uzyj przyciskow [+] i [-],
aby dostosowac temperature.

= Temperatura lewego pola grzejnego moze byc¢ regulowana w nastepujgcych
krokach:

= 60>80>100>120> 140> 160> 180> 200 > 220 >240°C

= Temperatura prawego pola grzejnego moze by¢ regulowana w nastepujgcych
krokach:

<= 60>80>100>120>140>160>180> 200 > 220 >240°C

Nacisnij przycisk FUNCTION, aby przetgczy¢ urzadzenie w inny tryb. Nacisnij przycisk
Wt./WYL., aby wyjsé z ustawien.



Timer
Po wybraniu okreslonego trybu mozna skorzystac z funkcji timera.

Nacisnij raz przycisk TIMER, aby wejS¢ w ustawienia timera. Wskaznik [TIMER]
zaswieci sie. Wskaznik pokazuje domyslny czas [10]. Uzyj przyciskdw [+] i [-], aby
ustawi¢ czas gotowania. Po kazdym naci$nieciu przycisku czas bedzie sie
zwiekszat/zmniejszat o 1 minute.

Przytrzymaj te przyciski, aby szybciej zmienia¢ czas. Timer mozna ustawi¢ w
zakresie od 1 do 240 minut.

Po ustawieniu naci$nij przycisk [TIMER], aby potwierdzi¢ wpis lub poczekaj, az wpis
zostanie zaakceptowany i wyswietlacz przestanie migac.

Po uptywie ustawionego czasu rozlega sie sygnat dzwiekowy i urzadzenie
automatycznie przechodzi w tryb czuwania.

Blokada

Aby zapobiec przypadkowemu wigczeniu ptyty grzewczej lub zmianie ustawien,
nacisnij i przytrzymaj przez kilka sekund przycisk [CHILD LOCK]. Zapala sie wskaznik
[CHILD LOCK], a aby zablokowa¢ przyciski.

Gdy blokada jest wtgczona, dziata tylko przycisk Wt./WYL. Aby wytgczy¢ blokade,
nacisnij i przytrzymaj przycisk [CHILD LOCK] przez kilka sekund, az wskaznik
zgasnie.



PORADNIK GOTOWANIA

Wskazowki dot. gotowania

= Obniz moc grzania, gdy potrawa zacznie wrzec.

= Uzywanie pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie dzieki
zatrzymywaniu ciepta.

= Mniejsza ilo$¢ wody lub ttuszczu skraca czas gotowania.

= Rozpocznij gotowanie, ustawiajac wysoka mocy grzania i zmniejsz moc, gdy
tylko potrawa zostanie w petni podgrzana.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

= Podczas gotowania na wolnym ogniu zawarto$¢ garnka jest gotowana w
temperaturze ponizej temperatury wrzenia - ok. 85°C. Od czasu do czasu na
powierzchni gotowanej potrawy pojawig sie babelki. Gotowanie na wolnym
ogniu jest kluczem do przyrzadzenia pysznych zup i delikatnych potrawek,
poniewaz pozwala ono na rozwiniecie smakéw bez rozgotowania jedzenia.
Sosy na bazie jajek i sosy zageszczane maka nalezy gotowac ponizej
temperatury wrzenia.

= Gotowanie metodg absorpcji, np. ryzu, moze wymagac ustawienia wyzszego
poziomu mocy grzania, aby upewnic sie, ze ryz ugotuje sie w zalecanym czasie.

Smazenie steku

|.  Odstaw mieso na ok. 20 minut, az osiggnie temperature pokojowa.
Rozgrzej patelnie.

3. Posmaruj stek z obu stron olejem. Na rozgrzang patelnie wlej tyzke oleju, a
nastepnie potdz na niej stek.

4. Obroc stek tylko raz.  Czas smazenia zalezy od grubosci steku i pozgdanego
stopnia wysmazenia. Czas smazenia moze sie waha¢ od 2 do 8 minut na kazda
strone. Nacisnij stek za pomocag widelca lub tyzki, aby oceni¢ stopiern jego
wysmazenia. Im jest twardszy, tym bardziej jest wysmazony.



Smazenie metoda stir-fry

. Wybierz wok z ptaskim dnem lub duzga patelnie przystosowang do indukcji.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i naczynia. Smazenie metoda stir-fry musi by¢
szybkie. Jesli masz przygotowang wieksza ilos$¢ jedzenia, smaz je partiami, a nie
naraz.

3. Rozgrzej krétko patelnie i dodaj dwie tyzeczki oleju.

Najpierw podsmaz mieso, wyjmij je i utrzymuj w cieple.

5. Nastepnie podsmaz warzywa. Kiedy warzywa sg gorace, ale wcigz chrupiace,
obniz poziom mocy grzania, dodaj migso i sos.

6. Delikatnie mieszaj, aby potaczy¢ i podgrzaé wszystkie sktadniki.

7. Danie podawaj natychmiast.

1



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Uwaga: Przed przystgpieniem do konserwacji lub czyszczenia nalezy wyjac
wtyczke urzadzenia z gniazdka i upewnic sie, ze czesci urzadzenia nie s

gorace.

Co? Jak? Wazne!

Plamy po Usun te zabrudzenia nozem = Usuwaj plamy jak
potrawach, do ciecia wyktfadzin, zyletka najszybciej. Po

ktdre wykipiaty,
roztopionych
sktadnikach i

lub skrobakiem do ptyt
kuchennych, ale uwazaj na
gorace powierzchnie pdl

ostygnieciu s one trudne
do usuniecia, aw
konsekwencji

goracych grzewczych. powierzchnia ptyty moze
ptynach z zostac trwale
cukrem na I. Wylacz ptyte grzewczg i uszkodzona.
szkle. wyjmij wtyczke z gniazdka. | = Niebezpieczeristwo
2. Trzymaj skrobak pod katem skaleczenia! Podczas
30° i zdrap zabrudzenie na czyszczenia ostrymi
chtodne pole grzejne ptyty. narzedziami uwazaj, aby
3. Usun zabrudzenie za sie nie skaleczy¢. Nalezy
pomocg Sciereczki lub uzywac ich ze szczegdlng
recznika papierowego. ostroznoscia i
4. Wykonaj kroki od 2 do 4 w przechowywac w miejscu
sekcji ,,Codzienne niedostepnym dla dzieci.
czyszczenie”.
Potrawa lub I. Wytgcz ptyte grzewczg i Ptyta grzewcza moze
ptyny na wyjmij wtyczke z gniazdka. | emitowac sygnaty dzwiekowe
przyciskach 2. Namocz plame. i sie wytaczyc. Przyciski mogg
funkcyjnych. 3. Wytrzyj panel sterowania nie dziata¢ prawidtowo, kiedy

wilgotng szmatka, gabka
lub Sciereczka.

4. Wytrzyj powierzchnie
suchym recznikiem
papierowym.

5. Wbz wtyczke ptyty do
gniazdka elektrycznego.

znajduje sie na nim ptyn.
Przed ponownym wiaczeniem
plyty grzewczej upewnij sie,
ze panel sterowania jest
czysty i suchy.




Co?

Jak?

Wazne!

Plamy po
potrawach,
ktére wykipiaty,
roztopionych
sktadnikach i
goracych
ptynach z
cukrem na
szkle

Usun te zabrudzenia nozem
do ciecia wyktadzin, zyletka
lub skrobakiem do ptyt
kuchennych, ale uwazaj na
gorace powierzchnie pdl
grzewczych.

I. Wytacz ptyte
grzewcza i wyjmij
wtyczke z gniazdka.

2. Trzymaj skrobak pod
katem 30° i zdrap
zabrudzenie na chtodne
pole grzejne ptyty.

3. Usun zabrudzenie za
pomocg Sciereczki lub
recznika papierowego.

4. Wykonaj kroki od 2 do 4
w sekcji ,,Codzienne
czyszczenie”.

= Usuwaj plamy jak
najszybciej. Po
stygnieciu sg one
trudne do usuniecia,
a w konsekwencji
powierzchnia ptyty
moze zostac trwale
uszkodzona.

= Niebezpieczenstwo
skaleczenia! Podczas
czyszczenia ostrymi
narzedziami uwazaj,
aby sie nie skaleczyé.
Nalezy uzywac ich ze
szczegdlng
ostroznoscig i
przechowywaé w
miejscu niedostepnym
dla dzieci.
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ROZWIAZYWANIE TECHNICZNYCH PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Urzadzenie sie
nie wiacza.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze ptyta jest
podtgczona zrédle zasilania i
witgczona.

Sprawdz, czy wytgcznik
instalacyjny nie jest
uszkodzony. Jezeli problem
nie zostat rozwigzany,
skontaktuj sie z odpowiednio
wykwalifikowanym
technikiem.

Panel
sterowania nie
reaguje.

Panel sterowania jest
zablokowany.

Odblokuj panel sterowania.

emituje staby
szum podczas
korzystania z
wysokiego
poziomu mocy
grzania.

gotowania indukcyjnego.

Panel Na panelu sterowania Upewnij sie, ze panel
sterowania jest | znajduje sie cienka warstwa sterowania jest suchy i uzywaj
trudny w wody lub uzywasz koniuszka catego opuszka palca.
obstudze. palca, kiedy dotykasz panelu.
Szkto jest Naczynia z ostrymi Uzywaj naczyn z ptaskim i
zarysowane. krawedziami. Do czyszczenia gtadkim dnem. Patrz
ptyty uzywano ostrych ,Odpowiednie naczynia do
narzedzi, gabki lub $ciernych gotowania”. Patrz
$rodkéw czyszczacych. ,Czyszczenie i konserwacja”.
Niektore Przyczyna moze by¢ Jest to normalne.
naczynia konstrukcja naczyn - warstwy
powoduja réznych metali.
trzaskajace lub
stukoczace
dzwieki.
Urzadzenie Woynika to z technologii To normalne zjawisko. Jednak

po obnizeniu poziomu mocy
grzania hatas powinien by¢
cichszy lub catkowicie znikngc.




Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Dzwieki
wentylatora

Whbudowany wentylator jest
wigczony, aby zapobiec przegrzaniu
urzadzenia. Moze kontynuowac
sSwoja prace nawet po wyfaczeniu
piyty.

Jest to normalne. Nie
odtaczaj urzadzenia od
zasilania, gdy wentylator
pracuje.

Naczynia nie
rozgrzewaja
sie.

|. Ptyta grzewcza nie rozpoznaje
naczyn, poniewaz nie s
przystosowane do indukgji.

2. Ptyta grzewcza nie rozpoznaje
naczyn, poniewaz sg albo za mate,
albo nie znajduja sie na srodku pola

Uzywaj naczyn kuchennych,
ktére nadaja sie do indukcji.
Umiesc¢ garnek na $rodku pola
grzejnego i upewnij sie, ze
wymiary podstawy
odpowiadajg wymiarom pola

grzejnego.

grzejnego.
Ptyta grzewcza | Btad techniczny.
lub pole
grzejne
wytgcza sie

niespodziewani
e, rozlega sie
dzwiek i
wyswietlany
jest kod btedu.

Zanotuj kod btedu, odtgcz
urzadzenie od zasilania i
skontaktuj sie z dziatem
obstugi klienta.

KODY BtEDOW

EO | Nieodpowiednie naczynia lub
wigczono pole grzejne bez
naczynia.

E1 | Czujnik zwarcia IGBT

E2 | Przegrzanie

E3 | Wysokie napigcie

E4 | Niskie napiecie

E5 | Czujnik zwar¢

E6 | Powierzchnia ptyty grzewczej jest
przegrzana

W przypadku wyswietlenia
koddw EO, E2 i E6 nalezy
sprawdzi¢, czy uzywane
naczynia nadaja sie do
stosowania na ptycie
indukcyjnej lub ponownie
witgczy¢ urzadzenie po jego
ostygnieciu. Jesli na
wyswietlaczu pojawi sie kod
E1 lub E3-E5, nalezy
skontaktowac sie ze
specjalista w celu naprawy
urzadzenia.
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UTYLIZACJA URZADZENIA

Zgodnie z Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady
2012/19/UE ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu
oznacza, ze produktu nie wolno wyrzuca¢ wraz z
domowymi odpadami komunalnymi. Urzadzenie nalezy
odda¢ do utylizacji w wyznaczonym punkcie zbidrki,
recyklingu i  utylizacji  sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Utylizacja zgodng z przepisami chronisz
Srodowisko i zdrowie swoich bliskich przed negatywnymi
konsekwencjami. W celu uzyskania dodatkowych
informacji dot. recyklingu i utylizacji tego produktu,
skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami lub firmg zajmujaca sie
utylizacja odpadéw domowych.
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