Specyfikacja produktowa
CUKIER TRZCINOWY NIERAFINOWANY

Termin przydatnosci do spozycia: 24 miesiace od daty produkceji

Kraj pochodzenia: Mauritius, ESwatini

Sktadniki

Badania fizykochemiczne

Smak/zapach

Barwa

Wryglad

Wilgotnosé

Wielkos¢ czastek
Polaryzacja

Cukry redukujace

Zawartos¢ popiolu
Zanieczyszczenia organiczne

Zawartos¢ zanieczyszczen
nieorganicznych

Obecnos¢ szkodnikow 1 1ch
pozostalosci

Warunki przechowywania

Nierafinowany cukier trzcinowy

Opis
Wiasciwy dla melasy, niearomatyzowany, bez zapachu zjelczalego

1 bez obeych zapachdw. Smak stodki, typowy dla cukru
trzcinowego. bez obcych smakow.

Brazowa, zlocista

Sypkie, zlote krysztalki cukru
Max 0,12%

0.6 — 0,9 mm

Min. 99,1

Max 0,25%

Max 0,25%

Niedopuszczalne

Niedopuszczalne
Niedopuszezalne

Przechowywac w pomieszczeniach czystych, suchych,
przewiewnych, wolnych od szkodnikow 1 obeych zapachow



Badania mikrobiologiczne Opis

Ogdlna liczba drobnoustrojow Max 5x10° cfulg

Liczba plesni i drozdzy Max 5% 102 ofufg

Bakterie z grupy coli Nieobecne w 10g
FE.coli Nieobecna w 10g
Staphvlococcus auretis Nieobecny w 25¢g
Entercobacreriaceae Nieobecna w 10g
Bacillus cereirs Nieobecny w 10g
Pseudomonas aeruginosa Nieobecna w 25g
Salmonella Nieobecna w 25g

Zawartos¢ metali szkodliwych dla

zdrowia:
Otow Zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1881/2006 1
Kadm po7niejszymi zmian

Produkt nie jest modyfikowany genetycznie i nie zawiera w swyimn sktadzie organizmdw
medytikowanych genetyeznie, zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr 1829/2003 oraz 1830/2003 i
nastePIyIi.

Produkt nie zostal tez poddany dzialaniu premieniowania jonizujacego.

Alergeny — brak alergenow.

Wartos¢ energetyczna w 100g produktu 1708 kJ/ 402 keal
Thiszez 0g

W tyin kwasy tluszczowe nasycone Og

Weglowodany 99g

W tym cukry 99¢g

Biatko Og

Sl Og

Stwierdza sig, iz produkt spelnia wymagania jakosciowe 1 pod wzgledem w/w parametrow nie budzi
zastrzezen, przez co nadaje si¢ do uzycia zgodnie z przeznaczeniem.



