Instrukcja przygotowania i uzytkowania ptyty grillowej Spark&Steel

1. Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

* Umyj ptyte cieptg woda z tagodnym detergentem, a nastepnie doktadnie osusz.

* Rozgrzej ptyte do temperatury 150-200°C.

* Posyp cienkg warstwg zwyktej soli kuchennej.

* Pozostaw sdl na ptycie na 10-15 minut, aby usunac resztki wilgoci i zanieczyszczenia.
* Usuh sél skrobakiem lub szczotka, przetrzyj ptyte na sucho.

» Natdz cienkg warstwe oleju roslinnego i wypal.

» Powtérz naktadanie oleju 2-3 razy, aby utworzy¢ warstwe ochronna.

2. Uzytkowanie ptyty

» Zawsze rozgrzewaj ptyte przed rozpoczeciem gotowania.
» Czys< ptyte skrobakiem, bez uzycia agresywnych detergentéw.

* Po kazdym uzyciu naktadaj cienkg warstwe oleju w celu konserwacji.

3. Pielegnacja ptyty

* Nie pozostawiaj ptyty mokrej ani bez ochrony na deszczu.
W przypadku pojawienia sie rdzy, usuh jg drobnym papierem Sciernym i ponownie naoliw

ptyte.

4. Bezpieczenstwo podczas przygotowywania zywnosci

Ptyta wykonana jest ze stali weglowej S235]R zgodnie z norma EN 10025-2.

Po prawidtowym wypaleniu i naolejowaniu jedzenie ma kontakt wytgcznie z naturalng warstwa
ochronng, a nie bezposrednio z metalem.

Zgodnie z Rozporzadzeniem UE (WE) 1935/2004, stal weglowa uzywana w grillach nie wymaga
osobnej certyfikacji do kontaktu z zywnoscig, jesli powierzchnia zostata odpowiednio

przygotowana.



