E€ailpetiko napBévo EAaloAado
AVWTEPOG KATNYOPLOC TIOU TTAPAYETOL
arnevOeiag oo eALEC KoL LOVO ME
HNXAVLKEC peBodouc.

Extra virgin olive oil
Superior category obtained directly
from olives and solely by mechanical
methods.

Natives olivenol extra
Erste Glteklasse, direkt aus Oliven
ausschlieBlich mit mechanischen
Verfahren gewonnen.

Oliwa z oliwek extra virgin
Najwyzsza kategoria oliwy z oliwek,
uzyskana bezposrednio z oliwek i
wytacznie za pomocg srodkow
mechanicznych.

Na duAdooetal o Enpod, Spooepod Kat
OKOTELWVO HEPOC. / Keep in a dry, cool
and dark place. / Kiihl, trocken und
dunkel lagern. / Przechowywacé w'
suchym, chtodnym i ciemnym miejscu.

LAND OF VALUES

TENETERW ATION

Nutrition Declaration Per 100ml / Ndhrwertdeklaration pro 100 ml
Deklaracja warto$ci odzywczych na 100 mi

Energy / Energie /Wartos$¢ energetyczna 3389kj / 824 kcal
Fat/ Fett / Tluszcz 916 g
(Of which / davon / w tym)
* Trans Fat / Transfette / Tluszcze trans 0
« Salurates / Gesattigte Fettsauren /
Tluszcze nasycone 154 g
» Mono-Unsaturates / Einfach ungesattigte
Fettsauren / Tluszcze jednonienasycone 69,7 g
* Polyunsaturates / Mehrfach ungesattigte
Feltsauren / Tluszcze wielonienasycone 6,59
Cholesterol / Cholesterin / Cholesterol 0
Sodium / Natrium / Séd 0
Carbohydrate / Kohlenhydrate / Wegglowodany 0
(Of which / davon / w tym)
« Sugars / Zucker / Cukry 0
Protein / EiweiB / Biatko 0
Salt / Salz / Sol 0

Produced and bottled in Greece for:

EL 40 004 Culterra Olive Qil G.P.
151 Irodotou str., 71601, Heraklion Crete Greece
T. 4306947055318 M. info@culterra.gr

www.culterra.gr
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