
Krok po Kroku:
Krok 1: Przygotowanie tacy

Upewnij się, że powierzchnia tacy jest czysta i sucha.1.
Jeśli jest potrzeba, delikatnie przeszlifuj powierzchnię papierem ściernym o gradacji 240, aby była gładka i wolna od
zadziorów.

2.

Usuń pył za pomocą suchej szmatki.3.
Krok 2: Rozgrzewanie drewna

Używając suszarki do włosów lub opalarki na niskiej temperaturze, podgrzewaj powierzchnię tacy, aż drewno będzie lekko
ciepłe w dotyku.

1.

Podgrzane drewno lepiej chłonie olej, co zwiększa trwałość impregnacji.2.
Krok 3: Nakładanie oleju

Nanieś niewielką ilość oleju spożywczego na miękką szmatkę lub pędzel.1.
Wcieraj olej w drewno kolistymi ruchami, starając się równomiernie pokryć całą powierzchnię, w tym krawędzie i trudno
dostępne miejsca.

2.

Krok 4: Podgrzewanie z olejem
Po nałożeniu oleju ponownie podgrzej drewno, aby olej głębiej wniknął w strukturę drewna.1.
Uważaj, aby nie przegrzać oleju ani nie spalić drewna – utrzymuj bezpieczną odległość urządzenia od powierzchni.2.

Krok 5: Usunięcie nadmiaru oleju
Po 15-20 minutach usuń nadmiar oleju za pomocą czystej, suchej szmatki.1.
Wcieraj olej, aż powierzchnia będzie gładka i sucha w dotyku.2.

Krok 6: Schnięcie
Pozostaw tacę do całkowitego wyschnięcia na co najmniej 24-48 godzin.1.
Jeśli drewno wydaje się suche, możesz nałożyć kolejną warstwę oleju, powtarzając kroki 3-5.2.

Instrukcja Olejowania Tacy Obrotowej
na Gorąco (olejem spożywczym)

Olejowanie na gorąco to skuteczna metoda zabezpieczenia drewnianej tacy, nadająca jej trwałość i odporność na wilgoć.
Używając oleju dopuszczonego do kontaktu z żywnością, masz pewność, że produkt jest bezpieczny w użytkowaniu.

Co Będzie Potrzebne?
Olej spożywczy (np. olej lniany, kokosowy, słonecznikowy, rzepakowy lub oliwa z oliwek) z certyfikatem dopuszczenia
do kontaktu z żywnością.
Miękka szmatka bawełniana lub pędzel.
Suszarka do włosów lub opalarka (ustawiona na niską temperaturę).
Papier ścierny (o gradacji 240).
Ręczniki papierowe lub podkład zabezpieczający powierzchnię roboczą.
Rękawiczki ochronne (opcjonalnie).

Twoja taca jest teraz zabezpieczona i gotowa do codziennego użytku! 🎉 Dzięki naturalnemu olejowi spożywczemu możesz jej
bezpiecznie używać do serwowania potraw. Smacznego i udanego korzystania! 😊

Wskazówki:
Olejowanie tacy warto powtarzać co kilka miesięcy, aby zapewnić jej trwałość i estetykę.
Unikaj kontaktu tacy z nadmierną ilością wody i zawsze osuszaj ją po użyciu.
Nie przechowuj oleju blisko źródła ognia podczas olejowania na gorąco.

Olej słonecznikowy lub rzepakowy można stosować do olejowania drewna, ale ich trwałość jest krótsza i mogą szybciej jełczeć,
dlatego lepszym wyborem mogą być oleje lniane lub kokosowe, które zapewniają dłuższą ochronę.


