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WITAMY 
Dziħkujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewniđ sobie bezpie-
czeŷstwo i uzyskađ najlepsze wyniki, prosimy o uwaǏne przeczytanie 
niniejszej instrukcji, ųČcznie z instrukcjami dotyczČcymi bezpieczeŷstwa, 
i zachowanie jej na przyszųoƑđ. 
Przed instalacjČ piekarnika zanotuj numer seryjny, ktſry moǏe byđ potrzebny 
do naprawy. SprawdǍ, czy nie doszųo do uszkodzeŷ podczas transportu 
i skonsultuj siħ z technikiem, jeƑli nie masz pewnoƑci przed uǏyciem. 
Trzymaj materiaųy opakowaniowe z dala od dzieci. 

 UWAGA: NaleǏy pamiħtađ, Ǐe funkcje i akcesoria piekarnika mogČ siħ rſǏniđ 
w zaleǏnoƑci od zakupionego modelu. 
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1. INFORMACJE DOTzC��CE BE�PIEC�EFSTWA 

OGMLNE OSTR�E�ENIA 
• Czyszczenia nie wykonywađ myjkČ parowČ. 
•  OSTRO�NIE: Aby uniknČđ niebezpieczeŷstwa zwiČzanego z niezamie-

rzonym zresetowaniem wyųČcznika termicznego, to urzČdzenie nie moǏe 
byđ zasilane przez zewnħtrzne urzČdzenie przeųČczajČce, takie jak minutnik, 
ani podųČczane do obwodu, ktſry jest regularnie wųČczany i wyųČczany 
przez sieđ energetycznČ 

• Podczas uǏytkowania urzČdzenie nagrzewa siħ. Nie dotykaj elementſw 
grzejnych wewnČtrz kuchenki. 

Stosowađ ǌgodnie ǌ prǌeǌnacǌeniem 
• Piekarnik naleǏy uǏywađ wyųČcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tzn. 

tylko do pieczenia ǏywnoƑci; wszelkie inne zastosowania, na przykųad jako 
Ǎrſdųo ciepųa, uwaǏane sČ za niewųaƑciwe, a zatem niebezpieczne. 
Producent nie ponosi odpowiedzialnoƑci za jakiekolwiek szkody wynikajČce 
z niewųaƑciwego, nieprawidųowego lub nieuzasadnionego uǏytkowania. 

Ogranicǌenia uǏytkowania 
• UrzČdzenie moǏe byđ obsųugiwane przez dzieci powyǏej 8 roku Ǐycia i przez 

osoby o ograniczonych moǏliwoƑciach fizycznych, sensorycznych lub umysųo-
wych lub osoby nieposiadajČce doƑwiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, 
Ǐe sČ one pod odpowiednim nadzorem lub zostaųy poinstruowane, 
jak bezpiecznie obsųugiwađ urzČdzenie i rozumiejČ zwiČzane z nim zagro-
Ǐenia. Dzieci nie mogČ bawiđ siħ urzČdzeniem. Czyszczenie i konserwacja 
nie mogČ byđ wykonywane przez dzieci bez dozoru. 

• To urzČdzenie nie moǏe byđ uǏytkowane przez osoby (w tym dzieci) o ogra-
niczonej sprawnoƑci fizycznej, czuciowej lub umysųowej ani przez osoby 
bez odpowiedniego doƑwiadczenia i wiedzy, chyba Ǐe bħdČ one nadzoro-
wane lub zostanČ odpowiednio poinstruowane. 

• NaleǏy pilnowađ dzieci, aby nie bawiųy siħ urzČdzeniem. 
•  OSTR�E�ENIE: Podczas uǏytkowania urzČdzenie oraz jego dostħpne 

czħƑci silnie siħ nagrzewajČ. NaleǏy zachowađ ostroǏnoƑđ, aby nie dotykađ 
elementſw grzejnych. Dzieci w wieku poniǏej 8 lat naleǏy trzymađ z dala od 
urzČdzenia, chyba Ǐe sČ pod staųym nadzorem. 

•  OSTR�E�ENIE: Dostħpne czħƑci mogČ siħ nagrzewađ podczas uǏytko-
wania. Maųe dzieci nie powinny mieđ dostħpu do urzČdzenia. 
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OSTR�E�ENIA DOTzC��CE INSTALACJI 
• Piekarnik moǏna umieƑciđ wysoko w sųupku lub pod blatem roboczym. 
• Przed montaǏem zapewniđ dobrČ wentylacjħ w przestrzeni piekarnika, 

aby umoǏliwiđ wųaƑciwČ cyrkulacjħ ƑwieǏego powietrza potrzebnego do chųo-
dzenia i ochrony czħƑci wewnħtrznych. Wykonaj otwory wskazane na ilustra-
cjach zgodnie z rodzajem okucia. Piekarnik naleǏy zawsze mocowađ do mebli 
za pomocČ Ƒrub dostarczonych wraz z urzČdzeniem. 

• Do obsųugi urzČdzenia na czħstotliwoƑciach znamionowych nie jest wymagane 
wykonanie Ǐadnej dodatkowej operacji/ustawienia. 

• UrzČdzenia nie moǏna montowađ za dekoracyjnymi drzwiami, aby siħ nie 
przegrzaųo. 

• Podczas montaǏu piekarnik naleǏy odųČczyđ od sieci, aby uniknČđ przegrzania. 
• JeƑli usuniħcie usterek wynikajČcych z nieprawidųowego montaǏu wymaga 

skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest objħta gwarancjČ. 
NaleǏy przestrzegađ instrukcji dotyczČcych instalacji przeznaczonych dla 
wykwalifikowanych specjalistſw. 

• Nieprawidųowa instalacja moǏe spowodowađ obraǏenia lub urazy u ludzi, 
zwierzČt bČdǍ uszkodzenie mienia. Producent nie moǏe byđ pociČgniħty do 
odpowiedzialnoƑci za takie szkody lub obraǏenia. 

• Instalacja musi byđ przeprowadzona przez wykwalifikowanego technika, 
ktſry musi znađ i przestrzegađ przepisſw obowiČzujČcych w kraju instalacji 
oraz instrukcji producenta. 

• Po rozpakowaniu urzČdzenia zawsze sprawdǍ, czy nie jest uszkodzone, 
w razie problemſw przed instalacjČ skontaktuj siħ z obsųugČ klienta i nie 
podųČczaj do prČdu. 

• Przed uruchomieniem urzČdzenia usuŷ opakowanie. 
• Podczas instalacji nie uǏywaj uchwytu drzwiczek piekarnika do podnoszenia 

i przenoszenia piekarnika. 
• Meble instalacyjne i meble sČsiadujČce muszČ wytrzymywađ temperaturħ 

95°C. 
• Podczas montaǏu zaleca siħ noszenie rħkawic ochronnych, aby uniknČđ 

skaleczeŷ. 
• Nie instaluj produktu w otwartych przestrzeniach naraǏonych na dziaųanie 

czynnikſw atmosferycznych. 
• To urzČdzenie jest przeznaczone do uǏytku na wysokoƑciach poniǏej 2000 m. 
• Aby usunČđ folie ochronne i naklejki reklamowe z przedniej powierzchni 

piekarnika przed pierwszym uǏyciem 
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OSTR�E�ENIA ELEKTRzC�NE 
• Gniazdko musi byđ odpowiednie do obciČǏenia wskazanego na tabliczce 

i musi posiadađ podųČczony oraz dziaųajČcy styk uziemiajČcy. Uziemienie 
oznaczone jest kolorem Ǐſųto-zielonym. Ta czynnoƑđ musi byđ wykonana 
przez specjalistħ z odpowiednimi kwalifikacjami. 

• PodųČczenie do Ǎrſdųa prČdu moǏna wykonađ za pomocČ wtyczki lub za 
pomocČ staųego okablowania, umieszczajČc wyųČcznik wielobiegunowy 
z separacjČ stykſw zgodnČ z wymaganiami dla kategorii przepiħciowej III, 
pomiħdzy urzČdzeniem a Ǎrſdųem prČdu, ktſre moǏe wytrzymađ 
maksymalne podųČczone obciČǏenie i jest zgodne z obowiČzujČcym 
ustawodawstwem. 

• W razie niezgodnoƑci pomiħdzy gniazdem i wtyczkČ urzČdzenia, naleǏy 
poprosiđ wykwalifikowanego elektryka o zastČpienie gniazda innym odpo-
wiednim typem. Wtyczka i gniazdo muszČ byđ zgodne z obowiČzujČcymi 
normami kraju instalacji. 

• �ſųto-zielony kabel uziemiajČcy nie powinien byđ przerwany przez ten 
wyųČcznik. Gniazdo oraz wyųČcznik wielobiegunowy zastosowany do podųČ-
czenia powinien byđ po zainstalowaniu urzČdzenia ųatwo dostħpny. 

• JeƑli kabel zasilajČcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczeŷstwa naleǏy zleciđ 
jego wymianħ producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub osobom 
o podobnych kwalifikacjach. W sprawie napraw naleǏy zwrſciđ siħ do Dziaųu 
obsųugi klienta i poprosiđ o zastosowanie oryginalnych czħƑci zamiennych. 

• Przed przystČpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji naleǏy odųČczyđ 
urzČdzenie od sieci elektrycznej. 

•  OSTR�E�ENIE: Aby uniknČđ ryzyka poraǏenia prČdem elektrycznym, 
przed przystČpieniem do wymiany Ǐarſwki upewniđ siħ, Ǐe urzČdzenie jest 
wyųČczone. 

• Piekarnik naleǏy wyųČczyđ przed wyciČgniħciem zdejmowalnych czħƑci. 
Po wyczyszczeniu naleǏy je ponownie zųoǏyđ zgodnie z instrukcjČ. 

• UǏytkowanie kaǏdego urzČdzenia elektrycznego wiČǏe siħ z koniecznoƑciČ 
przestrzegania pewnych zasadniczych reguų: 
– Nie ciČgnČđ za kabel zasilajČcy podczas odųČczania urzČdzenia od Ǎrſdųa 

zasilania; 
– Nie dotykađ urzČdzenia mokrymi lub wilgotnymi dųoŷmi bČdǍ stopami; 
– Generalnie nie zaleca siħ uǏywania adapterſw, wielu gniazd 

i przedųuǏaczy; 
– W razie awarii i/lub nieprawidųowego dziaųania wyųČczyđ urzČdzenie 

i nie manipulowađ przy nim. 
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•  UWAGA: Piekarnik moǏe wymagađ prac konserwacyjnych, dlatego zaleca 
siħ udostħpnienie innego gniazda Ƒciennego, tak aby moǏna byųo go podųČ-
czyđ, jeƑli zostanie wyjħty z miejsca, w ktſrym go zainstalowano. 

• Jakakolwiek naprawa, instalacja i konserwacja nieprawidųowo przeprowadzona 
moǏe spowodowađ powaǏne zagroǏenie dla uǏytkownika. 

• Firma produkcyjna niniejszym oƑwiadcza, Ǐe nie ponosi Ǐadnej odpowie-
dzialnoƑci za szkody bezpoƑrednie lub poƑrednie spowodowane nieprawi-
dųowČ instalacjČ, konserwacjČ lub naprawami. Ponadto nie ponosi 
odpowiedzialnoƑci za szkody spowodowane brakiem lub przerwaniem 
instalacji uziemiajČcej (np. poraǏeniem prČdem). 

•  OSTRO�NIE: Aby uniknČđ niebezpieczeŷstwa zwiČzanego z niezamie-
rzonym zresetowaniem wyųČcznika termicznego, to urzČdzenie nie moǏe 
byđ zasilane przez zewnħtrzne urzČdzenie przeųČczajČce, takie jak minutnik, 
ani podųČczane do obwodu, ktſry jest regularnie wųČczany i wyųČczany przez 
sieđ energetycznČ. 

• UrzČdzenie nie jest przeznaczone do wųČczania za pomocČ zewnħtrznego 
minutnika lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania. 

U�zTKOWANIE I KONSERWACJA 
• Ociekacz zbiera resztki, ktſre ociekajČ podczas gotowania/pieczenia. 
• UmieszczajČc tacħ Air Fry lub ruszt na prowadnicach bocznych, naleǏy zwrſciđ 

uwagħ, aby krſtsza czħƑđ boku (miħdzy ogranicznikiem a koŷcem) byųa skiero-
wana w stronħ wnħtrza piekarnika. JeǏeli ruszt posiada ozdobnČ metalowČ 
listwħ, naleǏy zwrſciđ uwagħ na jej umiejscowienie na zewnČtrz piekarnika, 
tak aby logo marki byųo widoczne i czytelne. Prawidųowe ustawienie moǏna 
znaleǍđ takǏe na ilustracji w czħƑci ͣAkcesoria” niniejszej instrukcji obsųugi. 

• Nie uǏywaj ostrych, Ƒciernych Ƒrodkſw czyszczČcych ani ostrych metalowych 
skrobakſw do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki, poniewaǏ mogČ one 
porysowađ powierzchniħ, co moǏe spowodowađ pħkniħcie szyby. 

• UǏywađ wyųČcznie czujnika temperatury zalecanego dla tego piekarnika. 
• Podczas pieczenia wewnČtrz piekarnika lub na szybie drzwiczek moǏe 

skraplađ siħ wilgođ. Jest to stan normalny. Aby ograniczyđ skraplanie 
wilgoci, przed wųoǏeniem potrawy do piekarnika naleǏy po jego wųČczeniu 
odczekađ 10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy piekarnik osiČgnie tempe-
raturħ pieczenia. 

• Warzywa naleǏy piec w naczyniu z pokrywkČ zamiast na nieosųoniħtej tacce. 
• Po upieczeniu potrawy nie powinno siħ zostawiađ jej w piekarniku przez 

czas dųuǏszy niǏ 15-20 minut. 
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• W przypadku dųugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moǏe dojƑđ 
do nieprawidųowego dziaųania wskaǍnika kontrolnego. W takim przypadku 
naleǏy skontaktowađ siħ z dziaųem obsųugi klienta. 

•  OSTR�E�ENIE: Nie wykųadađ Ƒcian piekarnika foliČ aluminiowČ ani 
jednorazowym zabezpieczeniem dostħpnym w sklepach. Folia aluminiowa lub 
jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezpoƑrednim kontakcie z gorČcČ emaliČ 
stwarzajČ ryzyko stopienia i pogorszenia stanu emalii wewnČtrz piekarnika. 

•  OSTR�E�ENIE: Nie wolno zdejmowađ uszczelki drzwiczek piekarnika. 
•  OSTRO�NIE: Nie napeųniađ dna komory wodČ podczas pieczenia lub gdy 

piekarnik jest gorČcy. 
• W celu prawidųowego uǏytkowania piekarnika nie zaleca siħ umieszczania 

ǏywnoƑci w bezpoƑrednim kontakcie z rusztami i tacami, ale uǏywania 
papieru do pieczenia i/lub specjalnych pojemnikſw. 

OSTR�E�ENIA (ΎDLA PIEKARNIKMW � PIROLI��) 
• Przed czyszczeniem zmyđ nadmiar wycieku. 
•  OSTR�E�ENIE: Przed rozpoczħciem automatycznego cyklu czyszczenia 

naleǏy: 
– Otworzyđ drzwiczki piekarnika; 
– WilgotnČ gČbkČ usunČđ z wnħtrza piekarnika duǏe lub gruboziarniste 

resztki jedzenia. Nie uǏywađ detergentſw; 
– WyciČgnČđ wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych pſųek  

(o ile dostħpne); 
– Nie wkųadađ Ƒcierek do naczyŷ. 

• W piekarnikach z sondČ do miħsa przed rozpoczħciem cyklu czyszczenia 
naleǏy koniecznie zamknČđ otwſr za pomocČ dostarczonej nakrħtki. Otwſr 
zamykađ nakrħtkČ zawsze wtedy, gdy sonda do miħsa nie jest uǏywana. 

• Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jeƑli jest dostħpny) powierzchnie 
mogČ siħ nagrzađ bardziej niǏ zwykle, dlatego dzieci powinny znajdowađ siħ 
z dala od urzČdzenia. 

• JeƑli nad piekarnikiem zamontowano pųytħ kuchennČ, podczas pracy 
pirolizera nie wolno uǏywađ pųyty kuchennej. �apobiegnie to jej przegrzaniu. 
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OSTR�E�ENIA (ΎDOT. STEAM PLUS) 
• Podczas napeųniania zbiornika pary poziom wody nie moǏe przekraczađ 

maksymalnego poziomu wskazanego na zbiorniku. 
• Do napeųniania zbiornika naleǏy uǏywađ tylko wody pitnej. 
• Przed uruchomieniem funkcji czyszczenia pirolitycznego naleǏy oprſǏniđ 

zbiornik pary. Nie wkųadađ zbiornika pary podczas funkcji czyszczenia 
pirolitycznego. 
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OSTR�E�ENIA dotycǌČce BE�PR�EWODOWEJ SONDz TEMPERATURz 
• Ten produkt jest przeznaczony wyųČcznie do urzČdzeŷ z piekarnikiem. NaleǏy 

go uǏywađ wyųČcznie w sposſb opisany w niniejszej instrukcji obsųugi. 
• NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe R%KAMI BE�PO_REDNIO PO GOTOWANIU. 

�awsze noƑ rħkawice kuchenne, aby usunČđ sondħ Preci Probe z potrawy 
po ugotowaniu. 

• Aby sonda dziaųaųa prawidųowo, podczas gotowania metalowa czeƑđ sondy 
musi byđ umieszczona gųħboko wewnČtrz potrawy - naleǏy jČ wsunČđ aǏ do 
czarnej, ceramicznej czħƑci znajdujČcej siħ na koŷcu. 

 

• Nie wystawiaj metalowej czħƑci sondy Preci Probe na bezpoƑrednie dziaųanie 
ciepųa wytwarzanego przez piekarnik. 

• Nie uǏywaj sondy Preci Probe w innym urzČdzeniu z wyjČtkiem piekarnika 
do zabudowy. 

• Nie uǏywaj sondy Preci Probe w kuchence mikrofalowej. 
• Sondħ Preci Probe moǏna czyƑciđ i myđ, ale nie naleǏy jej dųugo zanurzađ 

w wodzie. 
• Ten produkt nie jest przeznaczony do uǏytku przez osoby w wieku 12 lat 

i mųodsze. 
• Dostawca nie ponosi odpowiedzialnoƑci za jakiekolwiek uszkodzenia sondy 

Preci Probe spowodowane niewųaƑciwym uǏytkowaniem urzČdzenia. 
• WyczyƑđ sondħ Preci Probe przed uǏyciem. 
• Sonda moǏe pracowađ w tym zakresie temperatur: 10°C do maksymalnej 

temperatury wewnħtrznej 100°C czħƑci metalowej. CzħƑđ ceramiczna moǏe 
osiČgnČđ 350°C. 

• JeƑli temperatura sondy Preci Probe przekroczy 100°C, gotowanie zostanie 
przerwane, a sondħ Preci Probe naleǏy jak najszybciej wyjČđ z piekarnika 
w rħkawiczkach, aby uniknČđ uszkodzenia sondy. 

WųſǏ sondħ Preci Probe 
do ǏywnoƑci do tego miejsca 
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2. WPROWAD�ENIE DO PRODUKTU 
2.1. PR�EGL�D PRODUKTU 

 

  
1. Panel sterowania 
2. Numery pozycji półek 
3. Kratki 
4. Tace 
5. Osłona wentylatora 
6. Drzwiczki piekarnika 
7. Boczne siatki druciane 

(jeśli występują; tylko w 
przypadku płaskich komór) 

8. Numer seryjny i kod QR 
9. Wkładanie zbiornika pary 
  

  

Wpisz tutaj swój numer seryjny do wykorzystania w przyszłości. 

 

2.2. AKCESORIA 

Bocǌne siatki druciane (tylko jeƑli sČ dostħpne*)  Kratka metalowa 

 

 

 
Umieszczone po obu stronach komory piekarnika prowad-
nice boczne sųuǏČ do umieszczenia blach do pieczenia 
i rusztſw podczas pieczenia. 

 UWAGA: 6 lub 7 poziomſw w zaleǏnoƑci od modelu. 

 Metalowa kratka w piekarniku to wyjmowana, regulo-
wana pſųka, ktſra podtrzymuje naczynia, zapewniajČc 
rſwnomierne gotowanie i uųatwiajČc czyszczenie. MoǏna 
jej uǏywađ do utrzymywania talerzy i patelni na rſǏnych 
wysokoƑciach w zaleǏnoƑci od potrzeb kulinarnych. 

Blacha do piecǌenia (tylko jeƑli jest dostħpna*)  Gųħbsǌa taca 

 

 

 
Blacha do pieczenia idealnie nadaje siħ do uzyskania 
rſwnomiernego przyrumienienia od doųu, co czyni 
jČ idealnČ do ciastek i ciast ze wzglħdu na jej pųytkČ, 
pųaskČ konstrukcjħ. Dodatkowo umieszczenie jej pod 
rusztem do gotowania moǏe pomſc w zbieraniu skroplin 
i zapobiegniħciu ubrudzenia piekarniku. 

 Gųħbsza blacha idealnie nadaje siħ do przepisſw 
z dodatkiem pųynſw lub warstw, takich jak zapiekanki 
lub pieczenie. Jej gųħbokoƑđ zostaųa specjalnie zapro-
jektowana, aby zapewniđ poǏČdanČ konsystencjħ przy-
gotowywanej w nim ǏywnoƑci. 

 

STOP 

STOP 
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Prowadnice teleskopowe (tylko jeƑli sČ dostħpne*)  �awiasy Soft-close/Soft-open(tylko jeƑli sČ dostħpne*) 

 

 

 

Teleskopowe szyny piekarnika to pſųki, ktſre moǏna 
wysuwađ, co uųatwia wkųadanie i wyjmowanie potraw, 
bez koniecznoƑci siħgania do wnħtrza gorČcego piekar-
nika. PoprawiajČ bezpieczeŷstwo, stabilnoƑđ i moǏna 
je regulowađ na rſǏnych poziomach. 

 �awiasy Soft-close/Soft-open kontrolujČ ruch drzwi, 
zapewniajČc jego pųynnoƑđ i zapobiegajČc trzaskaniu. 

Podwſũna taca – tryb PARA (tylko jeƑli jest dostħpna*)  Podwſũna taca – tryb grillowania (tylko jeƑli jest 
dostħpna*) 

 

 

 

Wklħsųy ksztaųt umoǏliwia prawidųowČ cyrkulacjħ wilgoci 
powstajČcej podczas gotowania, utrzymujČc wysoki 
poziom wilgotnoƑci ǏywnoƑci. W zaleǏnoƑci od iloƑci 
wody wųoǏonej do tacy, uzyskamy bardziej suche lub 
bardziej ͣmokre” potrawy. 

 Wypukųy ksztaųt nadaje siħ do grillowania w piekarniku 
w wysokiej temperaturze (220°), umoǏliwiajČc efekt 
grillowania nawet w domu przy niewielkiej iloƑci dymu 
dziħki dziaųaniu odprowadzajČcemu tųuszcz z dna blachy. 

Sonda preci probe (tylko jeƑli jest dostħpna*)  �biornik pary 

 

 

 

Sonda ta to czujnik temperatury, ktſry po wųoǏeniu 
do potrawy i podųČczeniu do piekarnika za pomocČ 
Bluetooth pozwala kontrolowađ temperaturħ wewnČtrz 
potrawy podczas gotowania. Jest gųſwnie uǏywana do ryb 
i miħsa. 

 �biornik pary to szuflada, ktſrČ moǏna napeųniđ wodČ 
niezbħdnČ do uruchomienia programſw gotowania 
i czyszczenia wspomaganych parČ. 
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2.3. PANEL STEROWANIA 

 

Funkcje i ranking funkcji moǏna zmieniađ w zaleǏnoƑci od modelu. 
1. Wų./Wyų. 
2. �dalne sterowanie 
3. Lampa 
4. Funkcje 
5. Godzina 
6. Temperatura 
7/8. Przyciski nawigacyjne 
9. Uruchom/Wstrzymaj 

GBMWNE FUNKCJE 
Panel sterowania oferuje nastħpujČce gųſwne funkcje: 

Symbol Funkcja Opis 

 Wų./Wyų. NaciƑnij, aby wųČczyđ/wyųČczyđ piekarnik 

 
�dalne sterowanie 

WB./WzB. 
NaciƑnij przycisk, aby wųČczyđ zdalne sterowanie, po sparo-
waniu piekarnika z aplikacjČ hOn (poprzez aplikacjħ). 

 
OƑwietlenie NaciƑnij, aby wųČczyđ/wyųČczyđ oƑwietlenie komory 

piekarnika 

 Funkcũe 
NaciƑnij raz, aby uzyskađ dostħp do funkcji rħcznych, dwa razy, 
aby wųČczyđ programy Everyday Cooking, trzy razy, aby wyƑwie-
tliđ menu Czyszczenie i cztery razy, aby wyƑwietliđ menu Wi-Fi. 

 Godǌina 
NaciƑnij raz, aby ustawiđ czas gotowania, dwa razy, aby wųČczyđ 
minutnik (dostħpny w trybie gotowoƑci), trzy razy, aby wųČczyđ 
opſǍnienie startu. W trybie gotowoƑci dostħpny jest minutnik 
kuchenny oraz, po naciƑniħciu przez 3 sekundy, godzina. 

 
Temperatura 

NaciƑnij raz, aby sprawdziđ temperaturħ w komorze, dwa 
razy, aby aktywowađ opcjħ szybkiego nagrzewania (dostħpnČ 
tylko podczas fazy nagrzewania piekarnika). 

 Prǌyciski nawigacyũne �a pomocČ przyciskſw nawigacji moǏna przeųČczađ funkcje 
i regulowađ parametry. 

 Uruchom/Wstrǌymaũ NaciƑnij, aby rozpoczČđ/wstrzymađ gotowanie lub zatwierdziđ 
funkcje. 
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Wz_WIETLANIE INFORMACJI �WROTNEJ (widoczne tylko wtedy, gdy jest aktywne) 

Symbol Informacja zwrotna Opis 

 Brak ǌbiornika Ikona pojawia siħ, gdy brakuje zbiornika pary. 

 Napeųniũ ǌbiornik Ikona pojawia siħ, gdy trzeba dolađ wody do zbiornika pary. 

 OprſǏnianie w toku Ikona pojawia siħ podczas procesu oprſǏniania. 

 �biornik pusty Ikona pojawia siħ, gdy w zbiorniku pary nie ma wody. 

 OprſǏniũ ǌbiornik Pojawia siħ ikona informujČca o koniecznoƑci oprſǏnienia 
zbiornika pary. 

 

Informacũa ǌwrotna 
o poǌiomie wody 

Paski obok ikony przedstawiajČ iloƑđ wody dostħpnej 
w zbiorniku pary. 
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2.4. B�C�NO_� 

Parametry sieci beǌprǌewodoweũ 

Technologia Wi-Fi Bluetooth 

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE 

Pasmo(-a) czħstotliwoƑci 
[MHz] 2401÷2483 2402÷2480 

Moc maksymalna  
mW 100 10 

 

Model sondy Preci Probe et180 - parametry sieci beǌprǌewodoweũ 

Technologia Bluetooth 

Standard Bluetooth v4.0 BLE 

Pasmo(-a) czħstotliwoƑci  
[MHz] 2400÷2480 

Moc maksymalna mW 2,5 - (4 dBm) 
 

INFORMACJE O PRODUKCIE DOT. UR��D�EF SIECIOWzCH 
Pobſr mocy piekarnika w trybie czuwania w sieci, jeƑli wszystkie przewodowe porty sieciowe sČ podųČczone 
i wųČczone sČ wszystkie porty sieci bezprzewodowej: 2,0 W 

Sposſb aktywowania portu sieci beǌprǌewodoweũ: 
Moduų Wi-Fi wųČcza siħ natychmiast po naciƑniħciu przycisku wųČczania. 

Sposſb deǌaktywowania portu sieci beǌprǌewodoweũ: 
Moduų Wi-Fi dezaktywuje siħ, gdy tylko uǏytkownik naciƑnie przycisk wyųČczania. Wi-Fi moǏna rſwnieǏ wyųČczyđ, 
gdy piekarnik jest wųČczony, wybierajČc opcjħ ͣwyųČczone” w menu ustawieŷ Wi-Fi. 

Niniejszym Candy Hoover Group Srl oƑwiadcza, Ǐe sprzħt radiowy jest zgodny z dyrektywČ 2014/53/UE i odpowiednimi wymogami 
ustawowymi obowiČzujČcymi na rynku brytyjskim. Peųny tekst deklaracji zgodnoƑci dostħpny jest na stronie internetowej pod 
nastħpujČcym adresem: www.candy-group.com 
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JAK KOR�zSTA� � APLIKACJI 
Twoje urzČdzenie moǏe byđ podųČczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie za pomocČ 
aplikacji. PodųČcz swoje urzČdzenie, aby zapewniđ aktualne oprogramowanie i funkcje. 

 UWAGA 

• Po wųČczeniu piekarnika ikony WIFI migajČ przez 30 minut. W tym okresie moǏna zarejestrowađ produkt. 
• Upewnij siħ, Ǐe domowa sieđ Wi-Fi jest wųČczona. 
• Otrzymasz instrukcje krok po kroku zarſwno na rejestrowanym urzČdzeniu, jak i na urzČdzeniu mobilnym. 
• PodųČczenie piekarnika moǏe zajČđ do 10 minut. 
• Dalsze wskazſwki i rozwiČzywanie problemſw moǏna znaleǍđ w aplikacji. 

Pobierz na swſj smartfon. 

 

REJESTRACJA NOWEGO U�zTKOWNIKA 

• Kliknij opcjħ ͣ�arejestruj siħ” 
• MoǏesz siħ zarejestrowađ siħ za poƑrednictwem 

kont spoųecznoƑciowych lub przy uǏyciu osobi-
stego adresu e-mail 

 
 
S�zBKA REJESTRACJA PAROWANIA 

Krok 1 
• Wybierz opcjħ ͣDodaj urzČdzenie”. 
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Krok 2 
• �ezwſl na lokalizacjħ. 

 

Krok ϯ 
• Wybierz piekarnik z kategorii urzČdzeŷ. 

 

Krok ϰ 
• WųČcz urzČdzenie; jeƑli jest juǏ wųČczone, 

wyųČcz je i wųČcz ponownie. 

 



 

 PL 17  
 

W
PRO

W
AD�EN

IE DO
 PRO

DU
KTU 

Krok ϱ 
• Po wųČczeniu aplikacja hOn rozpocznie 

wyszukiwanie Twojego urzČdzenia 
gospodarstwa domowego. 

 

Krok 6.1-6.2 
• Wybierz swoje urzČdzenie gospodarstwa 

domowego, dotknij ͣpodųČcz” i poczekaj 
kilka sekund. 

 

Krok ϳ 
• Twſj piekarnik zostanie znaleziony i bħdziesz 

mſgų nim sterowađ poprzez hOn. 
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 JAK �MIENI� USTAWIENIA WIFI 

Po podųČczeniu urzČdzenia uǏytkownik moǏe zmieniađ ustawienia Wi-Fi pomiħdzy: 
• WB�C�ONE WIFI: Stan pieca moǏna monitorowađ tylko ǌa pomocČ aplikacũi. 
• WiFi hOn: Piekarnik moǏe byđ uǏywany wyųČcǌnie prǌeǌ aplikacũħ. 
• WiFi WzB.: Piekarnik nie ũest podųČcǌony͕ ale nadal ũest ǌareũestrowany ǌ ǌapisanymi danymi 

uwierǌytelniaũČcymi sieđ. 
• RESET WIFI: PoųČcǌenie ǌostanie ǌresetowane i moǏliwa ũest nowa reũestracũa. 

1. Kliknij  i otwſrz menu WIFI. Na wyƑwietlaczu pojawi siħ ͣWų.”. 
2. Na wyƑwietlaczu pojawi siħ ͣWų.”. 
3. UǏywaj strzaųek, aǏ wyƑwietli siħ ͣWyų.” lub ustawienie resetowania ͣrSt”. 

 

 �DALNE STEROWANIE 

�dalne sterowanie oferuje uǏytkownikom liczne korzyƑci, zwiħkszajČc wygodħ, wydajnoƑđ i ogſlne wraǏenia 
z gotowania, umoǏliwiajČc sterowanie produktem bezpoƑrednio z urzČdzenia i aplikacji hOn. 
Ta funkcja umoǏliwia korzystanie za poƑrednictwem urzČdzenia z rſǏnych funkcji, takich jak: natychmiastowe 
lub zaplanowane uruchamianie przepisſw lub programſw gotowania dostħpnych juǏ w aplikacji, monitorowanie 
w czasie rzeczywistym postħpu Twoich przepisſw, dostosowanie uǏywanych parametrſw gotowania, monito-
rowanie procesu gotowania za pomocČ sondy, zarzČdzanie zapisanymi przepisami za pomocČ ͣfunkcji Jolly” 
dla produktu (wiħcej informacji moǏna znaleǍđ w odpowiedniej sekcji). Ponadto moǏliwe jest otrzymywanie 
powiadomieŷ po zakoŷczeniu programſw lub przepisſw. �dalne sterowanie moǏna aktywowađ wyųČcznie 
po zarejestrowaniu produktu. 

 UWAGA: Jest dostħpny dla wszystkich funkcji gotowania produktu, z wyjČtkiem programſw �apiekanka, 
Grill i Supergrill. 

Jak aktywowađ ǌdalne sterowanie: 
1. Kliknij , aby wybrađ tryb Wi-Fi. 
2. Na wyƑwietlaczu pojawi siħ opcja ͣpoųČcz”. NaciƑnij . ͣOn” zacznie migađ. 
3. Dotknij , aby wybrađ tryb, ͣhOn” i dotknij , aby aktywowađ zdalne sterowanie. 
4. NaciƑnij , aby wyjƑđ z trybu ͣhOn”. 
5. Uzyskaj dostħp do aplikacji, wybierz program i rozpocznij gotowanie. W trakcie procesu moǏna 

kontrolowađ i zmieniađ parametry programu zarſwno z poziomu produktu, jak i aplikacji. 

 

ZMIEŃ 
STATUS 
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MoǏliwe jest takǏe aktywowanie zdalnego sterowania podczas procesu gotowania poprzez naciƑniħcie 
odpowiedniego przycisku 

 

Jak ǌatrǌymađ ǌdalne sterowanie: 
Program moǏna zatrzymađ bezpoƑrednio z poziomu produktu, naciskajČc odpowiedni przycisk na pilocie doųČczonym 
do urzČdzenia. 

 

MoǏesz takǏe zdalnie zatrzymađ program gotowania za pomocČ aplikacji, klikajČc przycisk ͣSTOP” na urzČdzeniu 
wyƑwietlajČcym. Piekarnik automatycznie zatrzyma pieczenie. 

 UWAGA: JeƑli uǏytkownik zatrzyma trwajČce gotowanie w piekarniku, jednoczeƑnie zatrzymane gotowanie 
bħdzie widoczne w aplikacji. 
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3. PR�ED URUCHOMIENIEM 

3.1. INFORMACJE NA START 

Kiedy po raz pierwszy wųČczysz piekarnik, moǏesz zauwaǏyđ dym. Nie martw siħ, po prostu poczekaj, aǏ dym opadnie, 
zanim uǏyjesz piekarnika. 

Jak dǌiaųaũČ drǌwi 
Podczas czyszczenia pirolitycznego drzwiczki piekarnika pozostajČ przez caųy czas zamkniħte. JeǏeli nie jest 
zablokowany, piekarnik wyƑwietli kod bųħdu 24 i wstrzyma funkcjħ czyszczenia. 

Jak dǌiaųa oƑwietlenie 
Komora piekarnika jest oƑwietlana przez jednČ lub wiħcej Ǐarſwek, zwykle wųČczanych za kaǏdym razem, 
gdy rozpoczyna siħ funkcja gotowania. 
W przypadku piekarnikſw wyposaǏonych w wyųČcznik drzwiowy (patrz poniǏej) Ƒwiatųo wųČcza siħ automatycznie 
po otwarciu drzwi. 
W przypadku piekarnikſw wyposaǏonych w przycisk lampki moǏna go rſwnieǏ wykorzystađ do wųČczenia oƑwietlenia. 
JeǏeli drzwi piekarnika pozostanČ otwarte dųuǏej niǏ 10 minut, oƑwietlenie wyųČczy siħ automatycznie. 
Podczas czyszczenia pirolitycznego lampka pozostaje wyųČczona. * 

Jak dǌiaųa wentylator chųodǌČcy 
Wentylator chųodzČcy odpowiada za odprowadzanie ciepųa, zapobieganie nadmiernemu nagrzaniu piekarnika i jego 
otoczenia oraz ochronħ urzČdzeŷ kuchennych przed dziaųaniem wysokich temperatur. � tego powodu wentylator 
chųodzČcy pozostaje sųyszalny przez pewien czas nawet po wyųČczeniu piekarnika. 
Dziaųa podczas i po cyklu pieczenia w zaleǏnoƑci od temperatury wewnħtrznej piekarnika. 
Gdy wentylator chųodzČcy dziaųa, zwykle generuje delikatne buczenie lub warczenie. MoǏna rſwnieǏ zauwaǏyđ 
ciepųy strumieŷ powietrza wydobywajČcy siħ ze szczeliny pomiħdzy drzwiczkami piekarnika a panelem sterowania. 
Podczas czyszczenia pirolitycznego i gdy drzwi sČ zamkniħte, wųČcza siħ wentylator chųodzČcy. * 
Podczas dziaųania funkcji EKO Ƒwiatųo pozostanie wyųČczone. 

(*tylko dla piekarnikſw z pirolizČ) 
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3.2. PIERWS�E U�zCIE 

Kiedy urzČdzenie jest wųČczane po raz pierwszy, pierwszym krokiem jest ustawienie pory dnia, wybranie pomiħdzy 
13 amperami lub 16 amperami i wybranie poziomu dǍwiħku. 

• USTAW MINUTNIK: Na wyƑwietlaczu zacznie migađ ustawiony czas ͣ12:00”. Aby zmieniđ godzinħ, przytrzymaj  
i za pomocČ strzaųek ustaw aktualnČ godzinħ. NaciƑnij , aby potwierdziđ ustawionČ godzinħ. Wykonaj tħ samČ 
procedurħ, aby ustawiđ minuty. Aby potwierdziđ, naciƑnij . 

 

• NAT%�ENIE W AMPERACH: DomyƑlnie piekarnik ustawiony jest na pracħ z wiħkszČ mocČ, odpowiedniČ 
dla gospodarstw domowych o mocy powyǏej 3 kW (16 A). JeƑli instalacja w Twoim domu ma mniejszČ moc, 
moǏesz zmieniđ to ustawienie na  13 A. To ustawienie wpųywa na szybkoƑđ nagrzewania siħ piekarnika. 
Wybranie wyǏszej opcji (16 A) oznacza, Ǐe nagrzewa siħ szybciej (poniewaǏ zwiħksza siħ pobſr mocy). 
Na wyƑwietlaczu zobaczysz dwie moǏliwoƑci: 13A i 16A. Wybierz preferowane ustawienie, korzystajČc 
ze strzaųek. Aby potwierdziđ, naciƑnij . 

 

 UWAGA: Opcja ustawienia natħǏenia prČdu jest dostħpna tylko podczas pierwszej instalacji. Aby zmodyfikowađ 
ustawione natħǏenie prČdu, naleǏy zapoznađ siħ z instrukcjami poinstalacyjnymi. 

• JASNO_�: Na wyƑwietlaczu pojawi siħ symbol ͣbrig”. Liczby oznaczajČ poziom intensywnoƑci jasnoƑci, ktſry 
moǏna zmieniđ za pomocČ strzaųek. Aby potwierdziđ, naciƑnij . 

 
 

NACI_NIJ USTAW 
C�AS 

NACI_NIJ 

USTAW 
C�AS 

NACI_NIJ, ABY 
POTWIERD�I� 

USTAW NAT%�ENIE 
W AMPERACH 

NACI_NIJ, ABY 
POTWIERD�I� 

USTAW 
JASNO_� 

NACI_NIJ, ABY 
POTWIERD�I� 
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• D�WI%K: Na wyƑwietlaczu pojawi siħ symbol ͣSound”. Liczby oznaczajČ poziom natħǏenia dǍwiħku, ktſry 
moǏna zmieniđ za pomocČ strzaųek. Aby potwierdziđ, naciƑnij . 

 

• INSTRUKCJE MONTA�U PO INSTALACJI 

Aby przywrſciđ ustawienia poczČtkowe, naciƑnij i przytrzymaj przycisk Ǐarſwki przez 5 sekund 

 

3.3. WST%PNE C�zS�C�ENIE 

Przed uǏyciem po raz pierwszy wyczyƑciđ piekarnik. Przetrzeđ zewnħtrzne powierzchnie piekarnika wilgotnČ, 
miħkkČ szmatkČ. Umyđ wszystkie akcesoria i wytrzeđ wnħtrze piekarnika pųynem do mycia naczyŷ wymieszanym 
z gorČcČ wodČ. Nastawiđ pusty piekarnik na maksymalnČ temperaturħ i pozostawiđ wųČczony na okoųo 1 godzinħ, 
co pozwoli na usuniħcie wszelkich utrzymujČcych siħ zapachſw nowoƑci. 

 
 

USTAW 
D�WI%K 

NACI_NIJ, ABY 
POTWIERD�I� 

5 SEC 

MAKS. 
°C 60 

min 
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4. D�IABANIE PRODUKTU 
4.1. JAK D�IABA PRODUKT 

WB�C�ANIE/WzB�C�ANIE PIEKARNIKA 

NaciƑnij, aby wųČczyđ/wyųČczyđ piekarnik, przytrzymaj  

 

MENU FUNKCJI 
Aby otworzyđ menu funkcji, naciƑnij . 
Dotknij tyle razy, ile potrzeba, aby przejƑđ do nastħpujČcych ustawieŷ: 

 

Symbol Funkcja Opis 

 
GBMWNE FUNKCJE 

Ta funkcja umoǏliwia wybſr ǏČdanego programu 
za pomocČ strzaųek. Dotknij  i , aby ustawiđ 
czas i temperaturħ. NaciƑnij , aby uruchomiđ 
funkcjħ. Aby wstrzymađ program, kliknij ponownie. 

 
KATEGORIA �YWNO_CI 

W tym menu moǏesz uzyskađ dostħp do 4 kategorii 
ǏywnoƑci, ktſre sČ juǏ zintegrowane z piekarni-
kiem, za pomocČ strzaųek. Na wyƑwietlaczu pojawi 
siħ domyƑlny czas i temperatura. 

 
WIFI W tym trybie moǏna podųČczyđ piekarnik do sieci 

i zarejestrowađ go za pomocČ aplikacji hOn. 

 
FUNKCJE C�YS�C�ENIA 

Ta funkcja pozwala wybrađ system czyszczenia 
dostħpny dla Twojego piekarnika. 
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MENU C�ASU 
Po wybraniu programu przejdǍ do menu Czas, naciskajČc . 
Dotknij  tyle razy, ile potrzeba, aby przejƑđ do nastħpujČcych ustawieŷ: 

 

 UWAGA: nie moǏna ustawiđ kilku parametrſw jednoczeƑnie, dlatego w pamiħci pozostaje tylko ostatni 
zestaw, a poprzedni jest usuwany. 

Symbol Funkcja Opis 

 

a) C�AS 
GOTOWANIA 

UmoǏliwia ustawienie czasu gotowania wymaganego dla wybranego 
przepisu. 
NaciƑnij , aby otworzyđ menu Czas. Kliknij  tyle razy, ile potrzebujesz, 
aby wybrađ funkcjħ ͣCzas gotowania”. Nastħpnie uǏyj strzaųek, aby ustawiđ 
wartoƑđ, i naciƑnij , aby potwierdziđ. 
Odliczanie rozpoczyna siħ po zakoŷczeniu nagrzewania (jeƑli wystħpuje). 
Podczas fazy gotowania moǏna zmieniđ wartoƑđ czasu trwania za pomocČ 
strzaųek po naciƑniħciu . Po upųywie czasu na wyƑwietlaczu pojawi 
siħ komunikat ͣKoniec” i gotowanie zostanie zatrzymane. 

 
b) MINUTNIK 

Pozwala uǏywađ piekarnika jako budzika. 
NaciƑnij , aby otworzyđ menu Czas. Dotknij  tyle razy, ile to konieczne, 
aby wybrađ funkcjħ ͣMinutnik”. Nastħpnie uǏyj strzaųek, aby ustawiđ 
wartoƑđ, i naciƑnij , aby potwierdziđ. 
Podczas fazy gotowania moǏna zmieniđ wartoƑđ czasu trwania za pomocČ 
strzaųek po naciƑniħciu . Nastħpnie naciƑnij , aby wznowiđ gotowanie. 
Po upųywie czasu proces gotowania bħdzie kontynuowany, dopſki nie 
zostanie przerwany rħcznie. 

Funkcjħ tħ moǏna ustawiđ takǏe wtedy, gdy piekarnik znajduje siħ w trybie 
czuwania, naciskajČc przycisk . Po wųČczeniu minutnik dziaųa niezaleǏnie 
od funkcji gotowania piekarnika. 

 

c) OPM�NIENIE 
STARTU 

UmoǏliwia wybſr czasu rozpoczħcia gotowania. 
NaciƑnij , aby otworzyđ menu Czas. Stuknij  tyle razy, ile potrzebujesz, 
aby wybrađ funkcjħ ͣOpſǍnienie startu”. Nastħpnie uǏyj strzaųek, 
aby ustawiđ wartoƑđ, i naciƑnij , aby potwierdziđ. 
UWAGA: OpſǍnienie startu moǏna wųČczyđ dopiero po ustawieniu czasu 
gotowania i nie jest ono dostħpne w przypadku funkcji grilla. 

 

Czas trwania 

Minutnik 

OpſǍnienie startu 

Sonda Preci Probe 

Ustaw porħ dnia 

WartoƑđ czasu 

WskaǍnik czasu 

Informacje zwrotne  
z sondy Preci Probe  
(stan baterii i sygnaųu) 
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a. C�AS GOTOWANIA 

 

b. MINUTNIK 

 

c. OPM�NIENIE STARTU 

 
  

USTAW C�AS 
TRWANIA 

USTAW 
MINUTNIK 

USTAW OPM�NIENIE 
STARTU 
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TEMPERATURA 

Po wybraniu programu przejdǍ do menu Temperatura, naciskajČc . Aby przejƑđ do opcji  tyle razy, ile potrzeba 
do wprowadzenia nastħpujČcych ustawieŷ: 

 

Symbol Funkcja Opis 

 
TEMPERATURA NaciƑnij , aby ustawiđ temperaturħ i uǏyj 

strzaųek, aby wybrađ wartoƑđ. 

 
S�YBKIE NAGR�EWANIE NaciƑnij dwukrotnie , aby ustawiđ szybkČ 

temperaturħ. 

 

FUNKCJE DODATKOWE 

Symbol Funkcja Opis 

 
BLOKADA ROD�ICIELSKA 

 

Funkcja ta umoǏliwia zablokowanie ekranu, 
aby zapobiec niepoǏČdanemu korzystaniu 
z niego przez osoby niepeųnoletnie. Aby jČ 
aktywowađ, naciƑnij i przytrzymaj jednocze-
Ƒnie przyciski lampy i zdalnego sterowania 
przez 3 sekundy. 
W interfejsie uǏytkownika wyƑwietli siħ ikona 
z kųſdkČ. Oznacza to, Ǐe interfejs uǏytkow-
nika piekarnika jest zablokowany i nie moǏna 
wprowadzađ Ǐadnych zmian w ustawieniach. 
Aby dezaktywowađ blokadħ rodzicielskČ, 
ponownie naciƑnij i przytrzymaj przyciski 
lampy i zdalnego sterowania przez 3 sekundy 
(ikona z kluczem zniknie). 

 

Blokada klucza 

Nagrzewanie wstħpne 

WartoƑđ temperatury 

Szybkie podgrzewanie 

Blokada drzwi 

Informacja dot. Wi-Fi 

Informacja na temat 
rozgrzewania i studzenia 
WskaǍnik temperatury 
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4.2. FUNKCJE GOTOWANIA 

OPCJA S�zBKIEGO NAGR�EWANIA 
Aby przyspieszyđ fazħ nagrzewania, moǏna wybrađ opcjħ szybkiego nagrzewania, naciskajČc ikonħ temperatury 
przez 3 sekundy po wybraniu programu gotowania i temperatury. Ta opcja aktywuje kombinacjħ wentylatora 
i elementſw grzejnych, niezaleǏnie od wybranej funkcji gotowania. 
Aby oszczħdzađ energiħ, po wųČczeniu szybkiego nagrzewania lampa zostanie WYB�C�ONA do czasu osiČgniħcia 
przez piekarnik ǏČdanej temperatury. 

4.2.1. FUNKCJE STANDARDOWE 

 UWAGA: w przypadku funkcji wymagajČcych wstħpnego nagrzania naleǏy na tym etapie zdjČđ wszystkie 
akcesoria. Postħpuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w poniǏszej tabeli dotyczČcymi nagrzewania wstħpnego. 
ͣTAK/S�YBKIE NAGR�EWANIE” oznacza, Ǐe wymagane jest nagrzewanie wstħpne i dostħpna jest opcja szybkiego 
podgrzewania; ͣNIE” oznacza, Ǐe nagrzewanie wstħpne nie jest dostħpne i ǏywnoƑđ naleǏy wkųadađ do zimnego 
piekarnika. 

Symbol Funkcja DomyƑlny 
zakres T°C 

Sugerowana 
pozycja pſųki 

Wstħpne 
nagrzewanie 

Dostħpna sonda 
PRECI PROBE Sugestie 

 
*Statyczny 200°C 

30-250°C L2/L3 TAK/S�YBKIE 
NAGR�EWANIE TAK 

IDEALNY DO: 
ciast, pieczywa, ciastek, 
na jednym poziomie. 

 
Termoobieg + fan 175°C 

50-250°C L2/L3 TAK/S�YBKIE 
NAGR�EWANIE TAK 

IDEALNY DO: pieczeni, 
zapiekanek, warzyw czy 
pasztetſw z wilgotnym 
nadzieniem. 

 
Wielopoziomowo 160°C 

50-250°C 

L3 (jedna taca) 
L3+L6 (dwie tace) 

L2+L4+L6 (trzy tace) 

TAK/S�YBKIE 
NAGR�EWANIE TAK 

IDEALNE DO: ciast, 
herbatnikſw i pizzy 
na jednym lub kilku 
poziomach. 
Idealny do gotowania 
rſǏnych potraw. 

 
Grzanie dolne 170°C 

50-230°C L1/L2 TAK/S�YBKIE 
NAGR�EWANIE TAK 

IDEALNY DO: gulaszu 
i Gentle Cooking na 
jednym poziomie 

 

Grzanie dolne + 
termoobieg 

170°C 
50-230°C L2/L3 TAK/S�YBKIE 

NAGR�EWANIE TAK 
IDEALNY DO: sųonych 
ciast lub potraw z pųyn-
nymi dodatkami na 
jednym poziomie 

 
Grill L5 

L1-L5 L6/L7 NIE TAK 
IDEALNY DO: maųych 
iloƑci kieųbasek lub stekſw. 
UǏywađ przy zamkniħtych 
drzwiczkach. 

 
**Supergrill L5 

L1-L5 
L7 do cienkich potraw, 
L5 do grubych potraw. NIE TAK 

IDEALNE DO: duǏych 
iloƑci kieųbas, stekſw 
i pieczywa tostowego. 
Caųy obszar pod grzaųkČ 
grilla staje siħ gorČcy. 
UǏywađ przy zamkniħtych 
drzwiczkach. W razie 
potrzeby obrſđ potrawħ 
po dwſch trzecich czasu 
gotowania. 
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Symbol Funkcja DomyƑlny 
zakres T°C 

Sugerowana 
pozycja pſųki 

Wstħpne 
nagrzewanie 

Dostħpna sonda 
PRECI PROBE Sugestie 

 
**�apiekanka 200°C 

150-250°C L4/L5 TAK/S�YBKIE 
NAGR�EWANIE TAK 

IDEALNY DO: caųych 
kawaųkſw miħsa 
(pieczeni) lub potraw 
zapiekanych. UǏywađ 
przy zamkniħtych 
drzwiczkach. WsunČđ 
tacħ ociekowČ pod 
pſųkħ, aby zgromadziđ 
soki. W razie potrzeby 
obrſciđ potrawħ 
w poųowie gotowania. 

 
Wielopoziomowo + 200°C 

150-250°C L1+L2+L3+L6 TAK/S�YBKIE 
NAGR�EWANIE TAK 

IDEALNY DO: gotowania 
peųnego menu bez 
mieszania zapachſw. 
Potrawy nie muszČ 
byđ wyjmowane w tym 
samym czasie. 

 
Pizza 300°C 

200-300°C L2/L3 NIE NIE 

IDEALNY DO: wszelkiego 
rodzaju pizzy bez podgrze-
wania piekarnika. 
W przypadku produktſw 
mroǏonych naleǏy stoso-
wađ niǏszČ temperaturħ 
i 300°C w przypadku 
przepisſw domowych 

 
*EKO 190 °C 

150-220 °C L3/L4 NIE NIE 

IDEALNY DO: gotowania 
miħsa, ryb i warzyw. 
Funkcja ta pozwala 
oszczħdzađ energiħ 
podczas gotowania, 
utrzymujČc ǏywnoƑđ 
wilgotnČ i delikatnČ. 
Lampa wnħkowa jest 
wyųČczona. 

 
Airfry 200°C 

150-250°C L4 NIE NIE 

IDEALNY DO: przygoto-
wywania mroǏonek lub 
panierowanych potraw, 
ktſre sČ zwykle smaǏone. 
Dziħki dedykowanej 
tacy** gorČce powietrze 
moǏe rſwnomiernie prze-
pųywađ nad potrawami. 

 
Chleb (na parze) 210°C 

180-220°C L2/L3 NIE TAK IDEALNY DO: pieczenia 
chleba 

 
Jolly - - - - Funkcja specjalna 

*Testowano zgodnie z normČ EN 60350-1 pod kČtem deklaracji zuǏycia energii i klasy energetycznej. 
**UǏywađ przy zamkniħtych drzwiczkach. 
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Symbol Funkcja DomyƑlny 
zakres T°C 

Sugerowana 
pozycja pſųki 

Wstħpne 
nagrzewanie 

Dostħpna sonda 
PRECI PROBE Sugestie 

 

Biaųe miħso 
(na parze) 

190°C 
180-200°C L3/L4 NIE TAK IDEALNY DO: drobiu i kawaųkſw 

biaųego miħsa 

 

Czerwone miħso 
(na parze) 

190°C 
180-200°C L3/L4 NIE TAK IDEALNY DO: woųowiny i kawaųkſw 

czerwonego miħsa 

 

Ryba 
(na parze) 

170°C 
160-180°C L3/L4 NIE TAK IDEALNY DO: caųych ryb i filetſw 

 

Warzywa 
(na parze) 

190°C 
180-200°C L3/L4 NIE TAK IDEALNY DO: pieczonych warzyw 

i ziemniakſw 

 
*Testowano zgodnie z normČ EN 60350-1 pod kČtem deklaracji zuǏycia energii i klasy energetycznej. 

**UǏywađ przy zamkniħtych drzwiczkach. 

4.2.2. FUNKCJE SPECJALNE 

Symbol Funkcja DomyƑlny 
zakres T°C 

Sugerowana 
pozycja pſųki 

Wstħpne 
nagrzewanie Sugestie 

 
Jolly - - - 

Dodaj do gotowej listy funkcji swojČ ulubionČ, 
ktſra nie zostaųa jeszcze ustawiona w piekarniku. 
MoǏesz jČ skonfigurowađ za pomocČ aplikacji hOn. 

 

 Funkcũa Jolly 
Dziħki funkcji Jolly produkt oferuje wiele moǏliwoƑci konfiguracji, pozwalajČc na przechowywanie spersonalizo-
wanych przepisſw bezpoƑrednio w piekarniku. MoǏesz korzystađ z tych przepisſw tak czħsto, jak chcesz, 
bez koniecznoƑci logowania siħ do aplikacji. 

 

Jak ustawiđ funkcũħ Jolly: 
Aby ustawiđ funkcjħ Jolly w piekarniku, otwſrz sekcjħ z przepisami w aplikacji, wybierz 
przepis, ktſrego chcesz uǏyđ, i kliknij opcjħ ‘UǏyj jako funkcji Jolly’. 
Od tego momentu moǏesz uruchomiđ jČ z poziomu produktu, bez interakcji z aplikacjČ. 
Aby rozpoczČđ proces gotowania, wystarczy ustawiđ pokrħtųo funkcji na funkcjħ Jolly. 
Na wyƑwietlaczu pojawi siħ wstħpnie ustawiona temperatura. 
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Jak edytowađ funkcũħ Jolly: 
Aby edytowađ funkcjħ Jolly, przejdǍ do sekcji przepisſw w aplikacji i wybierz kartħ 
przepisu oznaczonČ jako funkcja Jolly. NaciƑnij przycisk ͣedytuj”, aby dostosowađ 
przepis i zmodyfikowađ wczeƑniej wprowadzone ustawienia. 
Pojawi siħ wyskakujČce okienko z informacjČ, Ǐe zapisanie nowo zmodyfikowanej 
funkcji Jolly wymaga usuniħcia poprzedniej. JeƑli potwierdzisz, poprzednia funkcja 
Jolly zostanie usuniħta, a nowe parametry zostanČ zapisane w produkcie i bħdČ 
widoczne w aplikacji. 

 
 

 

Jak usunČđ funkcũħ Jolly: 
Aby usunČđ funkcjħ Jolly z interfejsu uǏytkownika piekarnika, przejdǍ do sekcji prze-
pisſw w aplikacji. 
Po dotkniħciu karty przepisu oznaczonej jako funkcja Jolly moǏna jČ usunČđ, klikajČc 
czerwony ‘przycisk usuwania’. 
W wyskakujČcym okienku wyƑwietli siħ proƑba o potwierdzenie. W nastħpnym kroku 
funkcja Jolly zapisana w piekarniku zostanie usuniħta i nie bħdzie juǏ dostħpna 
w aplikacji. 
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SONDA PRECI PROBE 

Prǌed uǏyciem sprawdǍ stan naųadowania sondy Preci Probe: 
1. WųſǏ sondħ Preci Probe do ųadowarki i zamknij pokrywħ. 
2. PodųČcz ųadowarkħ do Ǎrſdųa zasilania USB, takiego jak adapter USB lub gniazdo USB 

komputera/notebooka za pomocČ kabla USB. Badowarka moǏe nie dziaųađ prawidųowo z powerbankiem 
ze wzglħdu na funkcjħ automatycznego wyųČczania. 

3. Dioda ųadowarki wųČczy siħ i bħdzie migađ podczas ųadowania. WyųČczy siħ, gdy sonda Preci Probe zostanie 
w peųni naųadowana. 

 
 

Jak siħ ǌareũestrowađ i uǏywađ sondy Preci Probe: 
1. WųſǏ sondħ do potrawy. 
2. Dotknij , aby wybrađ ǏČdanČ funkcjħ, a nastħpnie dotknij  tyle razy, ile to koniczne, aby wybrađ ikonħ 

sondy. 
3. Po chwili piekarnik rozpozna kod sondy. Dotknij  i uǏyj strzaųek, aby ustawiđ temperaturħ docelowČ. 
4. Dotknij , aby potwierdziđ. Od tego momentu piekarnik bħdzie wykorzystywaų dane z sondy do monito-

rowania wewnħtrznej temperatury potrawy. 
5. Po osiČgniħciu ǏČdanej temperatury wewnħtrznej rozlegnie siħ dǍwiħk alarmu i piekarnik wyųČczy siħ. 

OstroǏnie wysuŷ sondħ z potrawy. 

 
  

BADOWANIE NABADOWANY 
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Porady dotycǌČce gotowania 
Sonda wyposaǏona jest w jeden punkt pomiarowy. WųſǏ go caųko-
wicie do potrawy, tak aby metalowa koŷcſwka znajdowaųa siħ 
poƑrodku potrawy. Punkt ten powinien znajdowađ siħ jak najbliǏej 
najgrubszej (najzimniejszej) czħƑci potrawy, aby dokųadnie monito-
rowađ proces gotowania. 

 
 

Sondy moǏna uǏywađ z funkcjami rħcznymi (Statyczny, Termoobieg + fan, Grill, Super grill, �apiekanka 
i Wielopoziomowy), z KATEGORIAMI GOTOWANIA �YWNO_CI (Miħso, Ryby i Warzywa) oraz Gentle Cooking. 

Kategoria ǏywnoƑci Sugerowana wewnħtrzna T°C Sugerowane umiejscowienie 

Pieczeŷ woųowa 45°C Po przekČtnej w najgrubszej czħƑci. W przypadku 
potraw o cylindrycznym ksztaųcie (np. pieczeŷ 
woųowa) umieƑđ koŷcſwkħ jak najbliǏej Ƒrodka 
geometrycznego Pieczone miħsa 55°C / 60°C / 65°C 

Drſb 83-85°C W najgrubszej czħƑci piersi 

Ryba (caųa/steki) 65°C Po przekČtnej w najgrubszej czħƑci 

Chleb/zapiekanki 90°C Blisko geometrycznego Ƒrodka potrawy 
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4.2.3. FUNKCJA WIELOETAPOWA 

Funkcja wieloetapowa pozwala na zachowanie wczeƑniej ustawionych parametrſw gotowania (temperatury 
i czasu) przy jednoczesnej zmianie funkcji podczas gotowania. 

Przepisy wieloetapowe moǏna tworzyđ w aplikacji hOn za pomocČ funkcji U-Create i zapisywađ w piekarniku. 

UǏytkownik moǏe zapisađ przepis wieloetapowy jako funkcjħ Jolly i przechowywađ go w piekarniku lub zapisađ 
w aplikacji hOn, aby uruchomiđ go zdalnie z aplikacji. 

Krok 1. W sekcji U-Create aplikacji naciƑnij ͣUtwſrz przepis”. 

 

Krok 2. Edytuj nazwħ przepisu i wybierz parametry pierwszego kroku przepisu. 
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Krok ϯ. Po dostosowaniu pierwszego kroku naciƑnij ͣDodaj krok”, aby dodađ kolejnČ funkcjħ gotowania do przepisu 
i dostosowađ jej parametry. 

 

Krok ϰ. �apisz przepis w aplikacji, aby uruchomiđ go zdalnie z hOn, lub zapisz go jako ͣFunkcja Jolly”, aby mſc go 
wyszukađ bezpoƑrednio na piekarniku. 
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5. WzTzC�NE DOTzC��CE GOTOWANIA 
5.1. OGMLNA TABELA GOTOWANIA 
• ϳ poǌiomſw 

Kategoria Przepis Liczba 
poziomſw 

Program 
gotowania T°C Wstħpne 

nagrzewanie 
Akcesoria  
kuchenne 

PoųoǏenie 
pſųek 

Czas gotowania 
po podgrzaniu* 

(min) 

Sųodkie 
wypieki 

Maųe ciasta/ 
Muffiny 

1 
Statyczny 

wielopoziomowy 
175°C 
160°C 

 Blacha do pieczenia L3 
20-30 
30-40 

2 Wielopoziomowo 150°C T 
Pieczenie + 

Gųħbsze blachy 
L3+L6 30-40 

3 Wielopoziomowo 140°C  Blachy do pieczenia L2+L4+L6 40-50 

Biszkopty  
(26 cm T) 

1 
Statyczny 170°C  

Siatka metalowa + 
forma do ciasta 

L2 30-40 

Wielopoziomowo 150°C T 
Kratka metalowa + 

forma do ciasta 
L3 40-50 

2 Wielopoziomowo 150°C  
Kratki metalowe + 

Forma do ciasta 
L3+L6 50-60 

Ciastka/ 
Kruche 
Ciasto 

1 
Statyczny 

wielopoziomowy 
150°C 
150°C 

 Blacha do pieczenia L3 
25-30 
30-40 

2 Wielopoziomowo 140°C T Blachy do pieczenia L3+L6 35-45 

3 Wielopoziomowo 140°C  Blachy do pieczenia L2+L4+L6 35-40 

Krokiety 
1 Wielopoziomowo 190°C 

T 
Blacha do pieczenia L3 25-35 

2 Wielopoziomowo 170°C Blacha do pieczenia L3+L6 25-35 
Yorkshire 
pudding 

1 Statyczny 200°C T Blacha do pieczenia L3 20-30 

Bezy 1 Wielopoziomowo 90°C T Blacha do pieczenia L3 90-160 

Makaron 1 Statyczny 150°C T Blacha do pieczenia L3 15-20 

Jabųecznik 
1 Statyczny 185°C T 

Kratka metalowa + 
forma do ciasta 

L2 60-70 

1 Wielopoziomowo 170°C T 
Kratka metalowa + 

forma do ciasta 
L3 65-75 

Tarta Tatin 1 Statyczny 170°C T 
Kratka metalowa + 

forma do ciasta 
L2 40-60 

Suflet 
czekoladowy 

1 Statyczny 200°C T 
Blacha do 

pieczenia + formy 
L3 10-15 

Sernik 1 Statyczny 150°C T 
Kratka metalowa + 

forma do ciasta 
L2 50-65 

MroǏone 
rogaliki 

1 Statyczny 180°C  Blacha do pieczenia L3 20-25 

2 Wielopoziomowo 180°C T Blachy do pieczenia L2+L5 25-35 

3 Wielopoziomowo 160°C  Blachy do pieczenia L2+L4+L6 30-40 

Strudel, 
mroǏony 

1 Statyczny 210°C T Blacha do pieczenia L3 30-45 

Chleby 
i podpųo-

myki 

Chleb 
tostowy 

1 Supergrill 05 N Kratka metalowa L7 4-6 

Focaccia 1 Statyczny 200°C T Blacha do pieczenia L2/L3 25-35 

Chleb, caųy 1 Statyczny 200°C T Blacha do pieczenia L3 35-50 

Pikantne 
ciasta 

i zapiekanki 

Sųone 
ciasta / 

Quiche (26 
cm ∅) 

1 Termoobieg + fan 180°C 
T 

Kratka metalowa + 
forma do quiche 

L3 45-60 

2 Wielopoziomowo 180°C 
Kratka metalowa + 

forma do quiche 
L2+L5 50-70 

Suflet 
serowy 

1 Statyczny 200°C T Blacha do pieczenia L3 20-35 
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Kategoria Przepis Liczba 
poziomſw 

Program 
gotowania T°C Wstħpne 

nagrzewanie 
Akcesoria  
kuchenne 

PoųoǏenie 
pſųek 

Czas gotowania 
po podgrzaniu* 

(min) 

Lasagne, 
ƑwieǏa 

1 Statyczny 200°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 40-60 

Lasagne, 
mroǏona 

1 Termoobieg + fan 180°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 50-60 

Cannelloni, 
mroǏone 

1 Termoobieg + fan 180°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 45-55 

�apiekany 
makaron 

1 �apiekanka 200°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L4 20-30 

Pizza 

Pizza, ƑwieǏa 
(taca) 

1 Statyczny pizza 
250°C 
300°C 

T 
N 

Blacha do pieczenia L2/L3 
15-20 
18-25 

2 Wielopoziomowo 180°C T 
Pieczenie + 

Gųħbsze blachy 
L2+L5 25-35 

Pizza, ƑwieǏa 
(okrČgųa) 

1 Statyczny pizza 
250°C 
300°C 

T 
N 

Blacha do pieczenia L2/L3 
8-10 

15-20 

2 Wielopoziomowo 180°C T 
Pieczenie + 

Gųħbsze blachy 
L2+L5 30-40 

Pizza 
mroǏona 
(cienkie 
ciasto) 

1 Statyczny pizza 
220°C 
200°C 

T 
N 

Kratka metalowa L3 10-15 

2 Wielopoziomowo 200°C 
T 

Kratka metalowa L2+L5 15-25 

3 Wielopoziomowo 180°C Kratka metalowa L2+L4+L6 25-35 

Miħso 
i drſb 

Pieczony 
caųy kurczak 

(1-1,2kg) 
1 �apiekanka 220°C T 

Kratka metalowa 
UmieƑciđ blachħ 

do pieczenia 
na poziomie L1 

L4 40-60 

Udka z 
kurczaka 

1 Air Fry 220°C N Taca Air Fry** L4 30-50 

Pieczon
a kaczka 

1 �apiekanka 200°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 50-60 

Kogut 1 �apiekanka 220°C T 

Kratka metalowa 
UmieƑciđ blachħ 

do pieczenia 
na poziomie L1 

L4 20-40 

Pieczony 
indyk 

1 �apiekanka 200°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 50-60 

�eberka 
wieprzowe 

(1000-1200 g) 
1 Statyczny 200°C T 

Kratka metalowa + 
naczynie 

Ǐaroodporne 
L3 80-100 

Miħso 
i drſb 

Kieųbaski 1 Supergrill 04 T Kratka metalowa L5 40-50 

Pieczeŷ 
woųowa  
(500 g) 

1 �apiekanka 220°C T Blacha do pieczenia L3 20-40 

Kotlet 
mielony 

(1000-1500 g) 
1 Statyczny 180°C T Blacha do pieczenia L3 40-50 

Pieczony 
kurczak z 

ziemniakami 
1 �apiekanka 200°C T Gųħbsza taca L4 45-60 
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Kategoria Przepis Liczba 
poziomſw 

Program 
gotowania T°C Wstħpne 

nagrzewanie 
Akcesoria  
kuchenne 

PoųoǏenie 
pſųek 

Czas gotowania 
po podgrzaniu* 

(min) 

Ryby 
i owoce 
morza 

Grillowane 
owoce morza 1 Supergrill 04 N Kratka metalowa L5 15-30 

MroǏone 
paluszki 
rybne 

1 Air Fry 200°C N Taca Air Fry** L4 20-25 

Pieczona 
ryba 1 EKO 200°C N 

Kratka metalowa 
UmieƑciđ blachħ 

do pieczenia 
na poziomie L1 

L3 40-60 

Warzywa 

�apiekanka 
warzywna 1 EKO 200°C N 

Kratka metalowa + 
naczynie 

Ǐaroodporne 
L3 80-90 

MroǏone 
frytki  

(300-500g) 
1 Air Fry 220°C N Taca Air Fry** L4 18-25 

�apiekanki 
ziemniaczane 1 �apiekanka 200°C T 

Kratka metalowa + 
naczynie 

Ǐaroodporne 
L4 15-25 

Pieczone 
ziemniaki 1 Statyczny 200°C T Blacha do pieczenia L4 30-50 

 

Czasy gotowania mogČ siħ rſǏniđ w zaleǏnoƑci od przepisu konsumenta i skųadnikſw. 
*jeƑli wymagane jest wstħpne podgrzanie 
** �aleǏy od modelu piekarnika. 

 UWAGA: Do pieczenia ciast, quiche i innych przepisſw wymagajČcych formy lub pojemnika na 2 poziomach, 
umieƑđ blachħ naprzemiennie: gſrnČ blachħ po lewej stronie i dolnČ blachħ po prawej stronie. 
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• 6 poǌiomſw 

Kategoria Przepis Liczba 
poziomſw 

Program 
gotowania T°C Wstħpne 

nagrzewanie 
Akcesoria  
kuchenne 

PoųoǏenie 
pſųek 

Czas gotowania 
po podgrzaniu* 

(min) 

Sųodkie 
wypieki 

Maųe ciasta/ 
Muffiny 

1 
Statyczny 

wielopoziomowy 
175°C 
160°C 

 Blacha do pieczenia L3 
20-30 
30-40 

2 Wielopoziomowo 150°C T 
Pieczenie + 

Gųħbsze blachy 
L2+L5 30-40 

3 Wielopoziomowo 140°C  Blachy do pieczenia L2+L4+L6 40-50 

Biszkopty 
(26 cm T) 

1 
Statyczny 170°C  

Siatka metalowa + 
forma do ciasta 

L2 30-40 

Wielopoziomowo 150°C T 
Kratka metalowa + 

forma do ciasta 
L3 40-50 

2 Wielopoziomowo 150°C  
Kratki metalowe + 

Forma do ciasta 
L2+L5 50-60 

Ciastka/ 
Kruche 
Ciasto 

1 
Statyczny 

wielopoziomowy 
150°C 
150°C 

 Blacha do pieczenia L3 
25-30 
30-40 

2 Wielopoziomowo 140°C T Blachy do pieczenia L2+L5 35-45 

3 Wielopoziomowo 140°C  Blachy do pieczenia L2+L4+L6 35-40 

Krokiety 
1 Wielopoziomowo 190°C 

T 
Blacha do pieczenia L3 25-35 

2 Wielopoziomowo 170°C Blacha do pieczenia L3+L6 25-35 

Yorkshire 
pudding 

1 Statyczny 200°C T Blacha do pieczenia L3 20-30 

Bezy 1 Wielopoziomowo 90°C T Blacha do pieczenia L3 90-160 

Makaron 1 Statyczny 150°C T Blacha do pieczenia L3 15-20 

Jabųecznik 
1 Statyczny 185°C T 

Kratka metalowa + 
forma do ciasta 

L2 60-70 

1 Wielopoziomowo 170°C T 
Kratka metalowa + 

forma do ciasta 
L3 65-75 

Tarta Tatin 1 Statyczny 170°C T 
Kratka metalowa + 

forma do ciasta 
L2 40-60 

Suflet 
czekoladowy 

1 Statyczny 200°C T 
Blacha do 

pieczenia + formy 
L3 10-15 

Sernik 1 Statyczny 150°C T 
Kratka metalowa + 

forma do ciasta 
L2 50-65 

MroǏone 
rogaliki 

1 Statyczny 180°C  Blacha do pieczenia L3 20-25 

2 Wielopoziomowo 180°C T Blachy do pieczenia L2+L5 25-35 

3 Wielopoziomowo 160°C  Blachy do pieczenia L2+L4+L6 30-40 

Strudel, 
mroǏony 

1 Statyczny 210°C T Blacha do pieczenia L3 30-45 

Chleby i 
podpųomyki 

Chleb 
tostowy 

1 Supergrill 05 N Kratka metalowa L6 4-6 

Focaccia 1 Statyczny 200°C T Blacha do pieczenia L2/L3 25-35 

Chleb, caųy 1 Statyczny 200°C T Blacha do pieczenia L3 35-50 

Pikantne 
ciasta i 

zapiekanki 

Sųone ciasta / 
Quiche 

(26 cm ∅) 

1 Termoobieg + fan 180°C 
T 

Kratka metalowa + 
forma do quiche 

L3 45-60 

2 Wielopoziomowo 180°C 
Kratka metalowa + 

forma do quiche 
L2+L5 50-70 

Suflet 
serowy 

1 Statyczny 200°C T Blacha do pieczenia L3 20-35 
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Kategoria Przepis Liczba 
poziomſw 

Program 
gotowania T°C Wstħpne 

nagrzewanie 
Akcesoria  
kuchenne 

PoųoǏenie 
pſųek 

Czas gotowania 
po podgrzaniu* 

(min) 

Lasagne, 
ƑwieǏa 

1 Statyczny 200°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 40-60 

Lasagne, 
mroǏona 

1 Termoobieg + fan 180°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 50-60 

Cannelloni, 
mroǏone 

1 Termoobieg + fan 180°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 45-55 

�apiekany 
makaron 

1 �apiekanka 200°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L4 20-30 

Pizza 

Pizza, ƑwieǏa 
(taca) 

1 Statyczny pizza 
250°C 
300°C 

T 
N 

Blacha do pieczenia L2/L3 
15-20 
18-25 

2 Wielopoziomowo 180°C T 
Pieczenie + 

Gųħbsze blachy 
L2+L5 25-35 

Pizza, ƑwieǏa 
(okrČgųa) 

1 Statyczny pizza 
250°C 
300°C 

T 
N 

Blacha do pieczenia L2/L3 
8-10 

15-20 

2 Wielopoziomowo 180°C T 
Pieczenie + 

Gųħbsze blachy 
L2+L5 30-40 

Pizza 
mroǏona 
(cienkie 
ciasto) 

1 Statyczny pizza 
220°C 
200°C 

T 
N 

Kratka metalowa L3 10-15 

2 Wielopoziomowo 200°C 
T 

Kratka metalowa L2+L5 15-25 

3 Wielopoziomowo 180°C Kratka metalowa L2+L4+L6 25-35 

Miħso 
i drſb 

Pieczony 
caųy kurczak 

(1-1,2kg) 
1 �apiekanka 220°C T 

Kratka metalowa 
UmieƑciđ blachħ 

do pieczenia 
na poziomie L1 

L4 40-60 

Udka 
z kurczaka 

1 Air Fry 220°C N Taca Air Fry** L4 30-50 

Pieczona 
kaczka 

1 �apiekanka 200°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 50-60 

Kogut 1 �apiekanka 220°C T 

Kratka metalowa 
UmieƑciđ blachħ 

do pieczenia 
na poziomie L1 

L4 20-40 

Pieczony 
indyk 

1 �apiekanka 200°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 50-60 

�eberka 
wieprzowe 

(1000-1200 g) 
1 Statyczny 200°C T 

Kratka metalowa + 
naczynie 

Ǐaroodporne 
L3 80-100 

Miħso 
i drſb 

Kieųbaski 1 Supergrill 04 T Kratka metalowa L5 40-50 

Pieczeŷ 
woųowa  
(500 g) 

1 �apiekanka 220°C T Blacha do pieczenia L3 20-40 

Kotlet 
mielony 

(1000-1500 g) 
1 Statyczny 180°C T Blacha do pieczenia L3 40-50 

Pieczony 
kurczak z 

ziemniakami 
1 �apiekanka 200°C T Gųħbsza taca L4 45-60 
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Kategoria Przepis Liczba 
poziomſw 

Program 
gotowania T°C Wstħpne 

nagrzewanie 
Akcesoria  
kuchenne 

PoųoǏenie 
pſųek 

Czas gotowania 
po podgrzaniu* 

(min) 

Ryby i 
owoce 
morza 

Grillowane 
owoce morza 

1 Supergrill 04 N Kratka metalowa L4 15-30 

MroǏone 
paluszki 
rybne 

1 Air Fry 200°C N Taca Air Fry** L4 20-25 

Pieczona 
ryba 

1 EKO 200°C N 

Kratka metalowa 
UmieƑciđ blachħ 

do pieczenia 
na poziomie L1 

L3 40-60 

Warzywa 

�apiekanka 
warzywna 

1 EKO 200°C N 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L3 80-90 

MroǏone 
frytki  

(300-500g) 
1 Air Fry 220°C N Taca Air Fry** L4 18-25 

�apiekanki 
ziemniaczane 

1 �apiekanka 200°C T 
Kratka metalowa + 

naczynie 
Ǐaroodporne 

L4 15-25 

Pieczone 
ziemniaki 

1 Statyczny 200°C T Blacha do pieczenia L4 30-50 

 

Czas gotowania moǏe siħ rſǏniđ w zaleǏnoƑci od przepisu konsumenta i skųadnikſw. 
*jeƑli wymagane jest wstħpne podgrzanie 
** �aleǏy od modelu piekarnika. 

 UWAGA: Do pieczenia ciast, quiche i innych przepisſw wymagajČcych formy lub pojemnika na 2 poziomach, 
umieƑđ blachħ naprzemiennie: gſrnČ blachħ po lewej stronie i dolnČ blachħ po prawej stronie. 
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5.2. TABELA EVERzDAz COOKING 

Menu kategorii ǏywnoƑci pozwala na gotowanie rſǏnorodnych przepisſw bez podgrzewania piekarnika, dziħki 
dedykowanym programom gotowania dostosowanym do potrzeb kaǏdej kategorii. 

Po wybraniu programu gotowania wyƑwietlone zostanČ domyƑlne wartoƑci czasu i temperatury; czas gotowania 
i temperaturħ moǏna zmieniđ, naciskajČc dedykowane ikony. Obydwa parametry moǏna ustawiđ w ograniczonym 
zakresie, jak pokazano w poniǏszej tabeli. 

Podczas poruszania siħ po funkcjach Everyday Cooking moǏna aktywowađ menu kategorii ǏywnoƑci na parze, 
naciskajČc ikonħ Temperatura do czasu, aǏ pojawi siħ ikona Para. PotwierdǍ swſj wybſr, naciskajČc przycisk Start. 

Symbol Opis Wstħpne 
nagrzewanie 

PoųoǏenie 
pſųek 

�akres 
temperatury (°C) 

�akres 
czasu (min) 

Temperatura 
sondy miħsa 

(jeƑli jest dostħpna) 
Opis 

 
Biaųe miħso NIE L3 180-200 40-80 70-85°C 

W przypadku drobiu 
i kawaųkſw biaųego 
miħsa 

 
Czerwone 

miħso NIE L3 180-200 20-80 58-65°C 
W przypadku woųowiny 
i kawaųkſw czerwonego 
miħsa 

 
Ryba NIE L3 160-180 15-45 55-65°C Do caųych ryb i filetſw. 

 
Warzywa NIE L3 180-200 30-80 70-90°C Do pieczonych warzyw 

i ziemniakſw 

 

Biaųe miħso 
(na parze) NIE L3 160-220 40-90 70-85°C 

W przypadku drobiu 
i kawaųkſw biaųego 
miħsa 

 

Czerwone 
miħso 

(na parze) 
NIE L3 180-220 20-100 58-65°C 

W przypadku woųowiny 
i kawaųkſw czerwonego 
miħsa 

 

Ryba 
(na parze) NIE L3 150-180 15-60 55-65°C Do caųych ryb i filetſw. 

 

Warzywa 
(na parze) NIE L3 150-200 30-90 70-90°C Do pieczonych warzyw 

i ziemniakſw 

 

 UWAGA: JeƑli po wyųČczeniu piekarnika zajdzie potrzeba kontynuowania gotowania, zaleca siħ rezygnacjħ 
z programſw Everyday Cooking, a zamiast tego skorzystanie z funkcji standardowych. 
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Jak korǌystađ ǌe ǌbiornika pary w programach gotowania na parǌe͍ 

JeƑli po wybraniu programu gotowania na parze zbiornik pary jest pusty, na wyƑwietlaczu pojawi siħ ikona  
informujČca o koniecznoƑci napeųnienia go wodČ. Postħpowađ w nastħpujČcy sposſb: 

1. Lekko naciƑnij zbiornik pary, aby go otworzyđ. 

 

2. Dodaj wodħ pitnČ do zbiornika pary za pomocČ dzbanka lub bezpoƑrednio ze zlewu. Nie przekraczađ 
maksymalnego poziomu wody wskazanego w zbiorniku. 

 

3. NaciƑnij zbiornik pary, aby go zamknČđ, i zamknij drzwiczki piekarnika. 

 

4. NaciƑnij przycisk Start, aby potwierdziđ i rozpoczČđ gotowanie. 

 

JeƑli iloƑđ dolanej wody nie jest wystarczajČca do uruchomienia programu gotowania, na wyƑwietlaczu pojawi 

siħ ikona  informujČca o koniecznoƑci uzupeųnienia wody w zbiorniku. 

MAKS. 
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Przepis WielkoƑđ 
porcji Program gotowania T°C Akcesoria kuchenne PoųoǏenie 

pſųek 
Czas gotowania 

(min) 

Pieczeŷ woųowa 500-800 g Czerwone miħso (na parze) 180°C Kratka metalowa L3 30-40 

Polħdwiczka woųowa 200 g Czerwone miħso (na parze) 200°C Kratka metalowa L3 20-25 

Pieczeŷ miħsna 1000-1500 g Czerwone miħso (na parze) 200°C Kratka metalowa L3 40-50 

Filet woųowy 
alla Wellington 500 g Czerwone miħso (na parze) 210°C Kratka metalowa L3 50-80 

Pieczeŷ wieprzowa 800-1000 g Biaųe miħso (na parze) 180°C Kratka metalowa L3 40-70 

�eberka wieprzowe 1000-1200 g Biaųe miħso (na parze) 200°C Kratka metalowa L3 80-100 

Stojak jagniħcy 800-1000 g Biaųe miħso (na parze) 190°C Kratka metalowa L3 60-80 

Noga jagniħca 1500-2000 g Biaųe miħso (na parze) 200°C Kratka metalowa L3 80-100 

Filety z ųososia 200-600 g Ryba (na parze) 170°C Blacha do pieczenia L3 20-35 

Stek z tuŷczyka 600 g 
(ok. 4 szt.) Ryba (na parze) 180°C Kratka metalowa L3 15-20 

Stek z miecznika 700 g 
(ok. 4 szt.) Ryba (na parze) 180°C Blacha do pieczenia L3 15-20 

Filet z dorsza 600 g 
(ok. 4 szt.) Ryba (na parze) 150°C Blacha do pieczenia L3 15-20 

Dorada, caųa 1 Ryba (na parze) 170°C Blacha do pieczenia L3 35-45 

Filety z dorady 600 g 
(ok. 4 szt.) Ryba (na parze) 150°C Blacha do pieczenia L3 15-20 

Filet z okonia 
morskiego 

600 g 
(ok. 4 szt.) Ryba (na parze) 150°C Blacha do pieczenia L3 15-20 

Szaszųyki rybne 8 sztuki Ryba (na parze) 150°C Kratka metalowa L3 20-30 

Faszerowane 
kalmary 4 sztuki Ryba (na parze) 180°C Blacha do pieczenia L3 25-40 

Koper Wųoski 1 taca Warzywa (na parze) 200°C Kratka metalowa L3 30-40 

Mieszane warzywa 1 taca Warzywa (na parze) 190°C Kratka metalowa L3 40-45 

Kalafiory 1 taca Warzywa (na parze) 150°C Kratka metalowa L3 40-50 

Dynie, pokrojone 
w kostkħ 1 taca Warzywa (na parze) 160°C Kratka metalowa L3 30-40 

Nadziewana papryka 1 taca Warzywa (na parze) 180°C Kratka metalowa L3 70-80 

Nadziewana cukinia 1 taca Warzywa (na parze) 190°C Kratka metalowa L3 35-45 

Paluszki marchewkowe 1 taca Warzywa (na parze) 150°C Blacha do pieczenia L3 35-40 

brokuų 1 taca Warzywa (na parze) 150°C Blacha do pieczenia L3 30-40 

Ratatouille 1 taca Warzywa (na parze) 190°C Kratka metalowa L3 40-45 

Flan warzywny 6 kokilek Warzywa (na parze) 180°C Blacha do 
pieczenia + formy L3 25-35 
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6. KONSERWACJA I C�zS�C�ENIE 
6.1. �ALECENIA OGMLNE 

Regularne czyszczenie moǏe przedųuǏyđ ǏywotnoƑđ urzČdzenia. Przed przystČpieniem do rħcznego czyszczenia 
odczekađ, aǏ piekarnik ostygnie. 
• Po kaǏdorazowym uǏyciu piekarnika minimalne czyszczenie pomoǏe utrzymađ piekarnik w idealnej czystoƑci. 
• Nie wykųadađ Ƒcian piekarnika foliČ aluminiowČ ani jednorazowym zabezpieczeniem dostħpnym w sklepach. 

Folia aluminiowa lub inne zabezpieczenie w bezpoƑrednim kontakcie z gorČcČ emaliČ grozi stopieniem 
i zniszczeniem emalii od wewnČtrz. 

• Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu piekarnika i powstaniu silnego zapachu dymu, zalecamy, aby nie 
uǏywađ piekarnika przy bardzo wysokiej temperaturze. Lepiej jest wydųuǏyđ czas pieczenia i nieco obniǏyđ 
temperaturħ. 

• Oprſcz akcesoriſw dostarczonych wraz z piekarnikiem zalecamy uǏywanie wyųČcznie naczyŷ i form 
do pieczenia odpornych na bardzo wysokie temperatury. 

6.2. C�zS�C�ENIE PIEKARNIKA 

 
6.2.1. WN%TR�E PIEKARNIKA: funkcũe cǌysǌcǌenia 

 Cǌysǌcǌenie pirolitycǌne (*w zaleǏnoƑci od modelu piekarnika) 
Proces ten opiera siħ na procesie chemicznym o tej samej nazwie, ktſry polega na rozkųadzie substancji zųoǏonych 
poprzez zastosowanie obrſbki cieplnej. 

Po uruchomieniu automatycznie blokuje drzwi piekarnika i szybko podnosi temperaturħ do 410°C. 
Pod koniec cyklu czyszczenia resztki jedzenia pozostawiČ biaųČ powųokħ na emaliowanych powierzchniach. 
Aby usunČđ te czČstki, przetrzyj szmatkČ zamoczonČ w gorČcej wodzie z mydųem i uǏyj szczotki lub weųny 
stalowej. Odpowiednie Ƒrodki czyszczČce to gorČca woda z mydųem lub Ƒrodek do czyszczenia piekarnikſw. 

Jak to dǌiaųa: 
1. Wyjmij z piekarnika wszelkie akcesoria, takie jak ruszty, prowadnice boczne i Ƒruba pſųek bocznych (*); 
2. WųČcz pokrħtųo funkcji na . Obrſđ pokrħtųo, aby ustawiđ program pirolizy; 

Pozwſl, aby funkcja dziaųaųa przez zadany czas. Podczas tego procesu i nastħpnej fazy chųodzenia drzwiczki 
piekarnika pozostanČ zamkniħte. 

3. Gdy urzČdzenie ostygnie, wyczyƑđ wewnħtrzne powierzchnie piekarnika szmatkČ. 
 OSTR�E�ENIE: Przed dotkniħciem upewnij siħ, Ǐe urzČdzenie ostygųo. NaleǏy zachowađ ostroǏnoƑđ w przy-

padku wszystkich gorČcych powierzchni, poniewaǏ istnieje ryzyko poparzenia. UǏywaj wody destylowanej 
lub pitnej. 

(*) tylko dla modeli z 7 poziomami. 

 

USTAW 
C�AS 
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 Para wodna 
Funkcja czyszczenia H2O Steam wodnČ pozwala bez trudu uporađ siħ z lekkimi zabrudzeniami, zapewniajČc szybkie 
i przyjazne dla Ƒrodowiska rozwiČzanie do czyszczenia komory piekarnika za pomocČ pary. 

Jak to dǌiaųa: 
1. Wlej wodħ do zbiornika pary, aǏ osiČgnie maksymalny poziom wskazany na zbiorniku. 
2. Wybierz program czyszczenia H2O Steam. Pozwſl, aby funkcja dziaųaųa przez zadany czas. 
3. Po zakoŷczeniu procesu czyszczenia poczekaj, aǏ piekarnik ostygnie. 
4. Gdy urzČdzenie ostygnie, wyczyƑđ wewnħtrzne powierzchnie piekarnika szmatkČ. 
5.  OSTR�E�ENIE: Przed dotkniħciem upewnij siħ, Ǐe urzČdzenie ostygųo. NaleǏy zachowađ ostroǏnoƑđ w przy-

padku wszystkich gorČcych powierzchni, poniewaǏ istnieje ryzyko poparzenia. UǏywaj wody destylowanej 
lub pitnej. 

 

C�zS�C�ENIE UKBADU PAROWEGO 

 Odkamienianie 
Ta funkcja jest sugerowana po 25 cyklach i bħdzie obowiČzkowa po 40 cyklach. Piekarnik wyƑwietli ikonħ  na koŷcu 
kaǏdego cyklu parowego, poczČwszy od 25. cyklu, jeƑli uǏytkownicy nie przeprowadzili jeszcze odkamieniania. 
Po 40 cyklach parowych Ǐaden z programſw gotowania na parze nie zostanie uruchomiony, jeƑli uǏytkownik nie 
wykona programu odkamieniania. Obejmuje to trzy etapy: 

Krok 1 (Usuwanie resǌtek wody ǌ parownika): 
i. Wybierz tryb odkamieniania, a nastħpnie naciƑnij przycisk Start. 
ii. Gdy brzħczyk wyemituje sygnaų dǍwiħkowy, aby przejƑđ do drugiego kroku, wyjmij zbiornik na wodħ. 

 
  

MAKS. 

USTAW 
C�AS BR�%C�YK 
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Krok 2 (Odkamienianie): 
i. Dodaj 400 ml wody z kranu i 100 ml odkamieniacza do zbiornika pary. Nastħpnie naciƑnij przycisk start. 
ii. Ten krok zajmie 30 minut, po czym, aby przejƑđ do trzeciego etapu, naleǏy ponownie wyjČđ zbiornik pary. 

 

Krok ϯ (Pųukanie): 
i. Dodaj 500 ml wody z kranu do zbiornika pary. Nastħpnie naciƑnij przycisk start. 
ii. Ten krok zajmie 4 minuty. Na koniec procesu rozlegnie siħ sygnaų dǍwiħkowy 

 

OprſǏnianie 
Po kaǏdym cyklu gotowania na parze woda pozostajČca w parowarze zostanie automatycznie spuszczona 
z powrotem do zbiornika pary. 

Podczas tego procesu na wyƑwietlaczu zostanie wyƑwietlona ikona . 

JeǏeli zbiornik pary jest juǏ peųny, na wyƑwietlaczu pojawi siħ ikona  informujČca o koniecznoƑci oprſǏnienia 
zbiornika, aby umoǏliwiđ rozpoczħcie procesu odprowadzania wody. 

Cǌysǌcǌenie katalitycǌne (dostħpne w zaleǏnoƑci od modelu) 
Panele katalityczne wyƑcielajČ komorħ piekarnika i zapewniajČ luksus braku koniecznoƑci zmagania siħ z brudnym 
piekarnikiem. 
Panele pokryte sČ specjalistycznČ emaliČ o mikroporowatej strukturze, ktſra doskonale pochųania tųuszcz powstajČcy 
w wyniku rozpryskſw. 
Poprzez katalitycznČ reakcjħ chemicznČ skutecznie przeksztaųcajČ wchųoniħty smar w pierwiastki gazowe pod 
wpųywem wysokich temperatur. 

�alecenia: RozwaǏ wymianħ paneli katalitycznych po okoųo trzech latach uǏytkowania, zwųaszcza jeƑli uǏywasz 
piekarnika od dwſch do trzech cykli gotowania tygodniowo. �apewnia to optymalnČ wydajnoƑđ i czystoƑđ. 

ml 

Odkamie-
niacǌ  
100 ml 

min 

ml min 

BR�%C�YK 
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6.2.2. PO�A PIEKARNIKIEM: wyũmowanie 
i cǌysǌcǌenie sǌklanych drǌwicǌek 

 

1. Ustawiđ drzwi pod kČtem 90°. Obrſciđ zatrzaski 
zawiasſw na zewnČtrz piekarnika. 

 

2. Ustawiđ drzwi pod kČtem 45°. JednoczeƑnie 
nacisnČđ dwa przyciski po obu stronach 
bocznych ramion drzwi i pociČgnij do siebie, 
aby zdjČđ osųonħ gſrnych szyb na drzwiach. 

 

 

3. Bardzo ostroǏnie wyjČđ szybħ piekarnika, 
zaczynajČc od wewnħtrznej. Podczas zabiegu 
mocno trzymađ szybħ obiema rħkami i umieƑciđ 
jČ na pųaskiej, wyƑcieųanej powierzchni 
(np. na materiale). 

 

 

4.  OSTR�E�ENIE: �ewnħtrznej szyby nie da 
siħ zdjČđ. 

 

 

5. Szybħ czyƑciđ miħkkČ ƑciereczkČ i odpowiednimi 
Ƒrodkami czyszczČcymi. 
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6. WųſǏ panele szklane, upewniajČc siħ, Ǐe etykieta 
ͣLow-E/PYRO” jest czytelna i umieszczona w lewym 
dolnym rogu drzwiczek, w pobliǏu lewego zawiasu. 
Dziħki temu wydrukowana etykieta na pierwszej 
szybie pozostanie po wewnħtrznej stronie drzwi. 

 

 

7. �aųſǏ ponownie pokrywħ drzwiczek gſrnej szyby, 
wciskajČc jČ do Ƒrodka, aǏ usųyszysz klikniħcie 
dwſch bocznych przyciskſw. 

 

 

8. Nastħpnie ustaw drzwiczki z powrotem na 90° 
i obrſđ zatrzaski zawiasſw do wewnČtrz, 
w stronħ wnħtrza piekarnika. 

 
  

PYRO 

LUB 

LOW-E 
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6.3. C�zS�C�ENIE AKCESORIMW 
Po kaǏdym uǏyciu dokųadnie wyczyƑđ akcesoria i osusz je rħcznikiem. W przypadku trwaųych pozostaųoƑci naleǏy 
rozwaǏyđ namoczenie akcesoriſw w mieszaninie wody i mydųa na okoųo 30 minut przed ponownym umyciem. 

C�zS�C�ENIE PROWADNIC BOC�NzCH: 
– Model 6-poǌiomowy 

1. �dejmij prowadnice boczne, pociČgajČc je w kierunku strzaųek. 
2. Aby wyczyƑciđ prowadnice boczne, wųſǏ je do zmywarki lub uǏyj wilgotnej gČbki, upewniajČc siħ, 

Ǐe zostaųy pſǍniej wysuszone. 
3. Po procesie czyszczenia zamontuj prowadnice boczne w odwrotnej kolejnoƑci. 

 
– Model ϳ-poǌiomowy 

1. Wyjmij prowadnice boczne, najpierw pociČgajČc przedniČ czħƑđ w kierunku wskazanym przez strzaųkħ, 
a nastħpnie odųČczajČc tylnČ czħƑđ od Ƒrub. 

2. Aby wyczyƑciđ prowadnice boczne, wųſǏ je do zmywarki lub uǏyj wilgotnej gČbki, upewniajČc siħ, 
Ǐe zostaųy pſǍniej wysuszone. 

3. Po wyczyszczeniu zamontuj prowadnice boczne, wykonujČc powyǏsze czynnoƑci w odwrotnej kolejnoƑci: 
umieƑđ tylnČ czħƑđ pomiħdzy Ƒrubami i wsuŷ przedniČ czħƑđ w kierunku oznaczonym strzaųkČ. 
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6.4. KONSERWACJA 

WzMIANA KOMPONENTMW 

Wymiana Ǐarſwki na gſrǌe: 
1. OdųČczyđ piekarnik od zasilania sieciowego. 
2. �djČđ szklanČ osųonħ lampy. 
3. �demontowađ Ǐarſwkħ. 
4. Wymieniđ Ǐarſwkħ na nowČ tego samego typu. 
5. �aųoǏyđ szklanČ osųonħ lampy. 
6. Ponownie podųČczyđ piekarnik od Ǎrſdųa zasilania. 

Krok 1 Krok 2 Krok ϯ Krok ϰ 

    
Krok ϱ Krok 6   

  

  

 

Ten produkt zawiera jedno lub wiħcej Ǎrſdeų Ƒwiatųa o klasie efektywnoƑci energetycznej G (Lampa) 
  

WYŁ. 

WŁ. 
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Wymiana Ǐarſwki bocǌneũ: 
1. OdųČczyđ piekarnik od zasilania sieciowego. 
2. UǏyđ Ƒrubokrħta pųaskiego, umieszczajČc go z boku szyby ochronnej i delikatnie nacisnČđ, aby jČ usunČđ. 
3. OstroǏnie chwyciđ Ǐarſwkħ z podstawy. 
4. WųoǏyđ nowČ. 
5. �amontowađ ponownie szybħ ochronnČ, delikatnie jČ dociskajČc, aǏ zaskoczy na swoje miejsce. 
6. Ponownie podųČczyđ piekarnik od Ǎrſdųa zasilania. 

Krok 1 Krok 2 Krok ϯ Krok ϰ 

    
Krok ϱ Krok 6   

  

  

 

Ten produkt zawiera jedno lub wiħcej Ǎrſdeų Ƒwiatųa o klasie efektywnoƑci energetycznej G (Lampa) 

WYŁ. 

WŁ. 
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7. RO�WI��zWANIE PROBLEMMW 

JeƑli podczas uǏytkowania piekarnika wystČpi bųČd, na wyƑwietlaczu pojawi siħ kod ͣER”, po ktſrym nastħpujČ 
dwie cyfry, ktſre identyfikujČ bųČd. 
Kontynuowađ, wyųČczajČc piekarnik i odųČczyđ go od prČdu, odczekađ kilka minut, a nastħpnie podųČczyđ go ponownie. 
JeƑli bųČd zniknie, moǏesz wznowiđ korzystanie z piekarnika. JeƑli tak siħ nie stanie, skontaktuj siħ z obsųugČ klienta 
i podaj kod (ERyy) widoczny na wyƑwietlaczu. 

BųČd 

 

Dym 
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8. OCHRONA _RODOWISKA I UTzLI�ACJA ODPADMW 

8.1. UTzLI�ACJA UR��D�ENIA 

 

To urzČdzenie ma oznaczenie zgodne z EuropejskČ DyrektywČ 2012/19/UE dotyczČcČ zuǏytego 
sprzħtu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). �uǏyty sprzħt elektryczny i elektroniczny zawiera 
substancje zanieczyszczajČce (ktſre mogČ wywierađ negatywny wpųyw na Ƒrodowisko) oraz elementy 
podstawowe (ktſre nadajČ siħ do ponownego wykorzystania). WaǏne jest wųaƑciwe przetwarzanie 
zuǏytego sprzħtu elektrycznego i elektronicznego w celu prawidųowego usuniħcia i utylizacji wszystkich 
substancji zanieczyszczajČcych oraz odzyskania pozostaųych materiaųſw. 

KaǏdy moǏe odegrađ waǏnČ rolħ w zadbaniu o to, by zuǏyty sprzħt elektryczny i elektroniczny nie zagraǏaų Ƒrodowisku. 
�asadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku podstawowych zasad: 
– �uǏytego sprzħtu elektrycznego i elektronicznego nie naleǏy traktowađ jak odpadſw z gospodarstwa 

domowego; 
– �uǏyty sprzħt elektryczny i elektroniczny powinien byđ odwoǏony do wyznaczonych punktſw zbiſrki 

odpadſw zarzČdzanych przez radħ miasta lub zarejestrowanČ firmħ. 
W wielu krajach organizowane sČ lokalne zbiſrki duǏego zuǏytego sprzħtu elektrycznego i elektronicznego. 
Po zakupie nowego urzČdzenia, stare moǏna oddađ dostawcy, ktſry musi je bezpųatnie przyjČđ w ramach wymiany, 
jeƑli to urzČdzenie jest podobnego typu i ma takie same funkcje jak urzČdzenie zakupione. 

8.2. OCHRONA I POS�ANOWANIE _RODOWISKA 

O ile moǏliwe, unikađ wstħpnego nagrzewania piekarnika i zawsze starađ siħ go wypeųniđ. 
Drzwiczki piekarnika otwierađ jak najrzadziej, poniewaǏ przy kaǏdym otwarciu ucieka ciepųo z wnħtrza. Aby uzyskađ 
znacznČ oszczħdnoƑđ energii, wyųČczyđ piekarnik na 5-10 minut przed planowanym zakoŷczeniem pieczenia 
i wykorzystađ ciepųo resztkowe, ktſre piekarnik nadal wytwarza. Uszczelki utrzymywađ w czystoƑci i porzČdku, 
aby uniknČđ uciekania ciepųa poza wnħtrze piekarnika. JeƑli masz umowħ na energiħ elektrycznČ z taryfČ godzinowČ, 
program ͣgotowania opſǍnionego” uųatwia oszczħdzanie energii, przesuwajČc proces gotowania tak, aby rozpo-
czynaų siħ w przedziale czasowym o obniǏonej taryfie. 
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Kabel zasilający 1100 

Widok z tyųu Widok z boku 

mm 

Kabel zasilający 
1100 

484,5 

7,5 
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