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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotagczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

* Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajduja sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowag, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem ani smartfonami i tabletami z tg aplikacja.

» Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

* Urzadzenie mozna uzytkowac¢ w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

* Instalacji urzadzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wylgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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* Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odigczy¢ urzadzenie od zasilania.

+ Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia

pragdem.

« OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

» Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

» Nalezy stosowac wylgcznie termosonde zalecang do

danego modelu urzgdzenia.

» Aby wymontowa¢ prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggnaé tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w

odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow

czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
srodkow czyszczacych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkia.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podigczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

.

Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
na naszej witrynie internetowe;j.
Zachowacé ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzgdzenia za uchwyt.
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Zainstalowaé urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/I\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywacé wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikdw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonaé wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykaé ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czeséci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podfgczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.
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Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngé
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytgcznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzgdzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wyltgczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostroznos$é podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwa¢ urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywaé urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikéw dopuszczonych do
pasteryzowania.




* Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

» Nie nalezy udostepniaé innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/I\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

« Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzadzenia.

— Nie nalezy kfas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
goracego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania

akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosé.
« Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.
* Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg

trwate plamy.
» Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzgdzenia.

« Jedli urzadzenie zainstalowano za $ciankg

meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz

zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do

uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podiogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do

czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

» Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb
urzadzenia.

» Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym centrum serwisowym.

» Drzwi urzadzenia sg ciezkie, dlatego
nalezy zachowac ostroznos¢ podczas ich
wyjmowania.

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatka. Stosowaé wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotdw.

» Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem

urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odigczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

» Wydostajgca sie para moze wywotaé
poparzenia:

— Gdy funkcja jest witgczona, nalezy
zachowacé ostroznos$¢ przy otwieraniu
drzwi urzadzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzagdzenia. Nie sg one
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przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

« W ten produkt wbudowano zrodto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac¢ wyfgcznie oryginalne
czesci zamienne.

3. OPIS PRODUKTU

3.1 Ogédlne informacje
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4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania
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2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyska¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko
urzadzenia i oddac¢ do utylizaciji.

Panel sterowania

Ekran

Zbiornik na wode

Gniazdo termosondy

Grzatka

@ Lampa

Wentylator

Bl Otwor rury odkamieniajace;j

Bl Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

Wt/ Nacisnac¢ i przytrzymac , aby wig-
WYL czy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.

Wyswiet- Pokazuje aktualne ustawienia
lacz urzadzenia.

Panel sterowania zapewnia dostep do
réznych funkgcji pieczenia i potraw. Takze
wyswietla informacje o aktualnym statusie
dziatania.



4.2 Wyswietlacz

Wyswietlacz jest w petni interaktywny, mozna
go przewija¢ i podzieli¢ na zdefiniowane
sekcje. Mozna przesuwac palcem po ekranie,
aby porusza¢ sie w lewo lub w prawo.

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

Aby przej$¢ do nastepnego lub poprzednie-
go poziomu w menu.

> <

A v Aby uzyskac dostep i dostosowaé dodatko-
we ustawienia.
' Aby zapisac biezace ustawienia w: Ulubione.
@ Aby usuna¢ biezace ustawienia z: Ulubione.
-O-  Wigczanie i wytgczanie oswietlenia.
W \Wigczanie i wylaczanie opcji.

Iﬁ‘l Urzadzenie jest zablokowane.

Q Funkcja Alarm dzwiekowy jest wigczona.

JaY Funkcja Alarm dzwigkowy i wytgczenie jest

e wigczona.

Z_\ Tylko powiadomienie jest wt.

@ Funkcja Uruchomienie z op6znieniem jest
wigczona.

X Aby zamkna¢ wyskakujacy komunikat lub
anulowac ustawienie.

%2 Pofaczenie Wi-Fi jest wigczone.

?g\ Potaczenie Wi-Fi jest wytgczone.

|’£| Operacje zdalne jest wh.

@ Funkcja z trybem oszczedzania energii.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie

Po podfaczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie
wiadomosé powitalna. Mozna wybrac
pomiedzy rozpoczeciem a pominieciem
procesu wdrazania. Ustawienia mozna
przeglgda¢ i modyfikowac w razie potrzeby.

Nalezy dostosowac ustawienia: Jezyk,
Aktualna godzina, Twardos¢ wody,
Potgczenie bezprzewodowe.

5.2 Potaczenie bezprzewodowe

Urzgdzenie umozliwia potgczenie z siecig Wi-
Fi i ze smartfonem lub tabletem. Mozna
odbiera¢ powiadomienia, a takze sterowac
urzadzeniem i monitorowac je ze swojego
smartfonu lub tabletu.

Do podtgczenia urzgdzenia potrzebne sa:
» sie¢ bezprzewodowa z dostepem do
Internetu.

» smartfon potgczony z tg sama siecig
bezprzewodowa.

1. Aby pobra¢ aplikacje, nalezy zeskanowac
kod QR na tylnej oktadce. Aplikacje
mozna réwniez pobra¢ bezposrednio ze
sklepu z aplikacjami.

2. Postepowac zgodnie z instrukcjg
w aplikaciji.

3. Wiaczy¢ urzadzenie.

4. Nacisng¢ < przeciggna¢ w lewo, aby
przej$¢ do menu. Wybracé opcje:
Ustawienia / Potgczenia.

5. Nacisnac, aby wiaczyc¢ lub wytgczy¢: Wi-
Fi.

Modut bezprzewodowy urzgdzenia

uruchomi sie w ciggu 90 sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Czestotli-
wose Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN . EIRP <20 dBm (100
Maks. moc ~MW)

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protokot 2.4 GHz WLAN : |IEEE 802.11bgn

POLSKI 33



5.3 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera
elementy oparte na oprogramowaniu open
source. Electrolux uznaje wktad otwartych
spofecznosci i spotecznosci robotyki

W rozwoj.

Aby uzyskaé dostep do kodu zrédtowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw
oprogramowania, ktérego warunki licencji
wymagajg publikacji oraz by uzyskac wglad
w petne informacje dotyczace praw
autorskich i warunkéw licencji, nalezy przejs¢
na strone: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUB).

5.4 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzgdzenie. Urzadzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.
Przej$¢ do menu i wybraé: Funkcje.

3. Wigczyc funkcje E’ Ustawi¢
temperature maksymalna. Pozostawi¢
urzgdzenie wigczone przez 1 godz.

4, Ustawi¢ funkcje (%], ustawe temperature
maksymalng. Pozostawi¢ urzgdzenie
witgczone przez 15 min.

5. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z tagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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5.5 Ustawienie: Twardos¢ wody

Po podtaczeniu urzadzenie do gniazdka
zasilania nalezy ustawi¢ poziom twardosci
wody.

Twardos¢ wody mozna sprawdzi¢ za pomocg
paska testowego lub zapyta¢ w zaktadzie
wodociggowym.

1. Zanurzyc¢ pasek testowy w wodzie z
kranu na ok. 1 sek. Nie umieszczaé
paska testowego pod biezgca woda.

2. Potrzasng¢ paskiem testowym, aby
usung¢ resztki wody.

3. Po uptywie 1 min, sprawdzi¢ twardo$é
wody w ponizszej tabeli.

4. Ustawié twardos¢ wody: Ustawienia /
Konfiguracja / Twardo$¢ wody.

Kolory na pasku testowym nadal bedg sie

zmieniaé. W ciagu 1 min po zakohczeniu

testu sprawdzi¢ twardosé wody.

Tabela przedstawia zakres twardosci wody
wraz z odpowiadajgcg mu klasyfikacjg wody.
Nalezy ustawi¢ twardo$é wody zgodnie z
tabela.

Stopien twardosci Pasek testowy
wody

]
L1 I

2 - $rednio twarda

3 - twarda

4 - bardzo twarda

6.1 Menu

Nacisngé < i przeciggna¢ w lewo, aby
przej$¢ do menu.

» Potrawy



Funkcje
Ulubione
Konserwacja
Ustawienia

6.2 Funkcje
Podmenu zawiera liste funkcji pieczenia.

Lista funkcji moze sie rézni¢ w zaleznosci od
wersji oprogramowania.

1.

2.
3.
4

Przejs¢ do menu i wybra¢: Funkcje.
Wybra¢ funkcje pieczenia.
Dostosowanie ustawien:

Nacisng¢ START . Czujnik temperatury
wewnatrz produktu mozna podtgczyé w
dowolnym momencie przed
rozpoczeciem pieczenia lub w jego
trakcie. Patrz rozdziat ,Korzystanie z
akcesoriow, Termosonda”.

/N - nacisngg¢, aby dostosowac
ustawienia w trakcie pieczenia.

STOP — nacisnag¢, aby wytgczy¢ funkcje
pieczenia.

Gorace powietrze & gora
Wiegksze kawatki migsa i dréb z kosémi — deli-
katne i z chrupigca skorka.

[]

Gorace powietrze & dot

Roéwnomiemie piecz ciasto z chrupigcg skor-
ka. Doskonate do pizzy, quiche, tarty oraz
plackdéw.

&

Gorace powietrze, gora i dot
Ta funkcja jest idealna do podgrzewania goto-
wych positkdw.

D)

Steamify
Dopasowanie wiasciwej ilosci pary do wybra-
nej temperatury.

=%

[

ProSteam

Uzyskaj delikatne rezultaty i chrupiaca skor-
ke, faczac pare i wysoka temperature. Dobre
do warzyw, zapiekanek i migsa.

(N

Termoobieg oszczedny

Oszczedzaj energie, wykorzystujac do goto-
wania ciepto resztkowe. Najlepsze dla cia-
stek.

®

Opcja Szybki Wstepne nagrzewanie jest
dostepna tylko przy niektérych funkcjach
pieczenia. Wiecej informacji na temat
opcji podgrzewania wstepnego podano w
rozdziale ,Codzienna eksploatacja”,
Ustawienia, Podmenu: Preferencje

o
»

Parowe
Ciagte parowanie umozliwia przyrzadzanie
zdrowych i smacznych dan.

®

Odgrzewanie
Funkcja ta pozwala delikatnie podgrzewac¢
parg wczesniej przygotowane potrawy.

Grill

Roéwnomiernie grilluj lub zrumieniaj warzywa
lub migso. Dobre réwniez do opiekania pie-
czywa.

Do codziennego przyrzadzania positkéw na
jednym poziomie. Dobre do wszystkich po-
traw, takich jak zapiekanki i wypieki.

- §:] SousVide
E Géra Przyrzgdzaj prézniowo zamkniete potrawy w
Intensywne nagrzewanie do szybkiego przy- precyzyjnej temperaturze, aby uzyskad naj-
rumieniania od gory. lepszy smak i konsystencie.
Q Dot o o & Wyrastanie ciasta
Réwnomiernie zrumienia spod potraw. Do- Optymalna temperatura umozliwia szybkie
skonate do pizzy lub plackéw oraz wykancza- wyrastanie ciasta.
nia ciast lub quiche. Rozgrzej wstepnie pie-
karnik i uzyj najnizszego poziomu rusztu. Odswiezanie
- Przywrd¢ $wiezy zapach i migkko$¢ wczoraj-
Powietrze gorace szemu pieczywu lub wypiekom.
Do codziennego przyrzadzania positkow na
wielu poziomach. Uzyskuj rbwnomiernie ugo- %] Rozmrazanie
towane potrawy bez mieszania smakow. Us- Delikatne rozmrazanie produktéw do dalszej
taw temperature nizsza niz dla Gora i dét. obrébki.
‘:‘ Gora i dot fi/]' Gulasz

Uzyskaj delikatne, soczyste gulasze, wolno
gotujac wszystkie sktadniki razem.
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¢ Pieczen

™= Uzyskaj chrupigca skorke i delikatne wnetrze
migsa, drobiu lub warzyw.

sy

P Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba i
butek, dzigki czemu zyskajg chrupigcg skoér-
ke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjonal-
nej piekarni.

@ Termoobieg (niska temp.)
Wolne pieczenie wydtuza czas przyrzadz., ale
daje lepszy efekt pieczenia. Przed wtozeniem
miesa do piekarnika nalezy je obsmazy¢.

@ Pasteryzowanie
Uzyskaj soczyste owoce i warzywa zaweko-
wane w niskiej temperaturze. Umie$¢ odpor-
ne na ciepto stoiki na blasze do pieczenia wy-
pemionej woda.

. Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy.

! Podtrzymywanie temp

~— Podtrzymywanie temperatury potraw. Nalezy
pamietac, ze niektére potrawy moga nadal
gotowac sie i wysychacé w cieple. W razie po-
trzeby nalezy przykry¢ naczynia.

Suszenie

Réwnomiernie susz owoce, ziota i warzywa w
niskiej temperaturze. Podczas suszenia nale-
zy od czasu do czasu otwiera¢ drzwiczki, aby
poprawi¢ efekt suszenia.

W

Podczas dziatania niektérych funkcji
pieczenia o$wietlenie moze wytgczyc¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

6.3 Potrawy

Podmenu Potrawy zawiera zestaw
programéw przeznaczonych dla konkretnych
potraw. Dla kazdej potrawy w tym podmenu
podano odpowiednie ustawienie. Czas i
temperature mozna korygowaé podczas
pieczenia.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda.

1. Przejs¢ do menu i wybraé: Potrawy.

2. Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

3. Dostosowaé ustawienia zgodnie z
preferencjami gotowania. Dostosowac
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wage Opcja dostepna jest dla wybranych
potraw. Nacisnaé OK.
4. Umiesci¢ zywnos¢ wewnatrz urzadzenia
zgodnie z instrukcjami na ekranie.
5. Nacisng¢ START ,
Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuzy¢ czas pieczenia.

6.4 Ulubione

®

Ta funkcja jest dostepna tylko dla
wybranych modeli.

Mozna zapisa¢ do 20 ulubionych ustawien,
takich jak funkcja pieczenia, funkcja
pieczenia, potrawa lub funkcja czyszczenia.

Aby zapisa¢ ustawienie, nalezy wybraé
preferowane ustawienie i nacisng¢ Q.

Wybierz: Ulubione

1. Przejs¢ do menu i nacisnagé: Ulubione aby
sprawdzi¢ zapisane ustawienia.
2. Wybrac jedno z zapisanych ustawien.

3. Nacisng¢ START , aby rozpoczaé
pieczenie.

Wykasuj: Ulubione

1. Przejs¢ do menu i nacisnaé: Ulubione aby
sprawdzi¢ zapisane ustawienia.

2. Nacisngg¢: ', aby usung¢ zapisane
ustawienia.
6.5 Konserwacja

Podmenu zawiera liste programow
czyszczenia.

Czyszczenie
parowe

Lekkie czyszczenie

Czyszczenie Doktadne czyszczenie

parowe plus

Odkamienia- Czyszczenie obwodu generatora pary
nie z osadzonego kamienia

Osuszanie Proces osuszania komory z pozosta-

tosci skroplonej pary wodnej po uzyciu
funkgcji parowych




Ptukanie

Proces czyszczenia obwodu genera-
tora pary po czgstym korzystaniu z
funkcji parowych

6.6 Ustawienia

To podmenu zawiera listg¢ ustawien.

Podmenu: Konfiguracja

Jezyk Ustawianie jezyka urzgdzenia.
Aktualna go-  Ustawi¢ aktualng godzine.

dzina

Jasno$¢ wy-  Ustawianie jasnosci wyswietlacza.
Swietlacza

Dzwigki Do wigczania i wytgczania dzwigku
przyciskow  pol dotykowych. Nie jest mozliwe wy-

ciszenie dzwiekow dla \.

Gto$nosc Do ustawiania gto$nosci dzwigkow
sygnatu przyciskow i sygnatow.

Jednostka Do pokazywania aktualnej jednostki
temperatury  temperatury.

Twardo$¢ Do ustawiania twardosci wody.
wody
Podmenu: Serwis

Tryb demo Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468

Wersja opro-

Informacje na temat wersji oprogra-

gramowania mowania.

Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.
wszystkie

ustawienia

Podmenu: Preferencije

Oswietlenie  Wiaczanie i wytgczanie o$wietlenia.
Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho-
chomienia mieniu urzgdzenia.

Wstepne na-
grzewanie /
nagrzewanie

Brak - konwencjonalny sposéb wstep-
nego nagrzewania urzadzenia. Jest
on ustawiony jako domy$iny i dostep-
ny dla wszystkich funkcji pieczenia.
Preferencje te mozna zmieni¢ na inny
typ nagrzewania wstepnego.

Eko - wstepne nagrzewanie urzadze-
nia przy mniejszym zuzyciu energii.
Jest dostepne dla wszystkich funkcji
pieczenia.

Szybki - skraca czas nagrzewania.
Opcja ta jest dostepna tylko dla nie-
ktorych funkgii.

Przypomina- Przypomina o koniecznosci wyczy-
nie o czy- szczenia urzgdzenia.
szczeniu
Personaliza- Dostosowywanie funkcji ekranu i skré-
cja ekranu tow.
czuwania
Podmenu: Potgczenia
Potacz sigz  Aby podtaczy¢ urzadzenie do sieci
siecig Wi-Fi  bezprzewodowej.
Wi-Fi Witaczanie i wytgczanie: Wi-Fi.
Sie¢ Kontrola stanu sieci i mocy sygnatu:
Wi-Fi.
Zapomnij Wytaczenie automatycznego nawigzy-
sie¢ wania przez urzadzenie potaczenia z
aktualnie zapisang siecia.
Operacje Automatyczne uruchomienie funkgcji
zdalne zdalnego sterowania po nacisnieciu

przycisku START.
Opcja widoczna tylko po wigczeniu:
Wi-Fi.

6.7 Funkcje pieczenia parowego

Dzieki tym funkcjom mozesz uzywac ciepta i

pary, aby potrawy byty chrupigce i soczyste.

Uzywaj ich do gotowania na parze, duszenia,
delikatnego opiekania oraz pieczenia ciast

i mies.

Sg dwa sposoby przyrzgdzania potraw za
pomocg funkcji parowych: poprzez
ustawienie temperatury lub poprzez
ustawienie poziomu pary.
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Steamify / ) Parowe - ustaw
temperature. Poziom pary bedzie
dostosowany automatycznie.

15 ProSteam - ustaw poziom pary. Zostanie

wyswietlona odpowiednia temperatura.

1.
2,

WejdZ do menu i wybierz: Funkcje.
Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego. Na
wyswietlaczu pojawig sie dostepne
ustawienia.

Ustaw temperature i poziom pary, jesli
jest dostepny.

Nacisng¢ START i postepowac zgodnie
z instrukcjami na wy$wietlaczu.
Nacisnagé pokrywe zbiornika na wode,
aby jg otworzy¢ i zdjgé.

Napetni¢ zbiornik na wode zimng wodg
do maksymalnego poziomu (okoto

950 ml). Uzy¢ podziatki na zbiorniku na
wode.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie zimnej wody

z kranu. Nie uzywaj wody
zdemineralizowanej ani destylowane;.
Nie wlewa¢ do zbiornika na wode
cieczy tatwopalnych ani
zawierajgcych alkohol.

7.

W razie potrzeby wytrzeé zbiornik

z zewnatrz miekkg szmatkg. Wsung¢
zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

Para pojawi sie po okoto 2 min. Gdy
urzgdzenie osiggnie ustawiong temperature,
rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

8.

12,

Gdy w zbiorniku na wode konczy sig
woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy.
Napeti¢ zbiornik na wode. Po
zakonczeniu pieczenia wentylator
chiodzacy pracuje z wieksza predkoscig
w celu usuniecia pary.

Wylgaczy¢ urzadzenie.

. Oproézni¢ zbiornik na wode.
11.

Po zakohczeniu pieczenia ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika. We wnetrzu
piekarnika mogg skrapla¢ sie resztki
wody.

Gdy urzgdzenie ostygnie, oczysci¢ jego
wnetrze wilgotng, miekka szmatka.
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/\ OSTRZEZENIE!

Urzgdzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem. Zachowaj
ostroznos¢ podczas oprézniania
zbiornika na wode.

6.8 SousVide

Ten program to technika gotowania, przy
ktorej zywnos¢ w zamykanym prézniowo
pojemniku jest umieszczana w nasyconej
atmosferze pary, przechowywanej w statej
temperaturze. Aby zapewni¢ bardziej
zréwnowazony sposob gotowania potraw
ptynnych, np. deseréw i soséw, mozna
réwniez gotowacé w szczelnie zamknietych
stoikach.

1. Przygotowac sktadniki w zamykanym

podcisnieniowo pojemniku i ustawi¢ je na

ruszcie.

Przejs¢ do menu i wybrac¢: Funkcje.
Nacisng¢ 8] SousVide.

Ustawi¢ temperature i czas pieczenia.
Nacisng¢ START i postepowac zgodnie
z instrukcjami na wyswietlaczu.

Po zakonczeniu pieczenia ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika. Resztki wody

o o hobd

mogaq sie skraplaé we wnetrzu piekarnika

i w zamknietych podcisnieniowo
pojemnikach.

7. Gdy urzadzenie ostygnie, usung¢ wode z
dna wnetrza piekarnika za pomocga gabki.

Whytrze¢ do sucha wnetrze piekarnika
miekka szmatka.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.
Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas
wyjmowania potraw z urzgdzenia.




6.9 Zbiornik na wode

3
-
D C
Pokrywa
Zbiomik na wode
Otwor wlotowy wody

Skala
Przednia pokrywa

moowy

6.10 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg oszczedny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnos$ci z wymogami rozporzagdzeh w

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
wigczeniu tego urzgdzenia. Mozna jg wigczy¢
w dowolnym momencie.

1. Wejs¢ do menu:

2. Wybrac opcje: Ustawienia / Preferencje /
Blokada uruchomienia.

Blokada uruchomienia jest wt. Aby korzystaé¢

z urzgdzenia, nalezy nacisnac litery kodu w

kolejnosci alfabetyczne;j.

7.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wylgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

C) D (godz)

30-115 12.5

zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgji
nie bylto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazdwki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazoéwki i porady”, Termoobieg
oszczedny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
LEfektywnos¢ energetyczna”, Wskazdéwki
oszczedzania energii.

(°C) @ (godz)
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Jesli funkcja pieczenia ma byé wigczona na
czas przekraczajgcy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

7.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wylgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.
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8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

Funkcja

Opis

Timer

Ustawianie czasu pieczenia. Warto$é
maksymalna to 23 godz 59 min. Aby
ustawi¢, co sig stanie, gdy uptynie czas,
wybierz preferowane: Zakoncz dziata-
nie. Timer moze by¢ uzywany niezalez-
nie, nawet gdy piekarnik nie pracuje.

Zakoncz
dzialanie

Q Alarm dzwigkowy

Gdy uptynie czas, rozlegnie sig sygnat
dzwigkowy. Funkcje t¢ mozna ustawic
w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy
urzadzenie jest wytaczone.

QI Alarm dzwiekowy i wylaczenie
Gdy uptynie czas, rozlegnie si¢ sygnat
dzwigkowy i funkcja pieczenia wytaczy
sie.

Z-\ Tylko powiadomienie

Po uptywie czasu na wyswietlaczu po-
jawi sie komunikat. Funkcja ta nie ma
wptywu na dziatanie urzadzenia.

Urucho-
mienie z
opoznie-
niem

Opoznienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nia pieczenia.

Wydtuze-
nie czasu

Aby wydtuzy¢ czas pieczenia:

Stoper

Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Uruchamia si¢ automatycznie po
rozpoczeciu procesu pieczenia i zatrzy-
muje po jego zakonczeniu. Jest widocz-
ny na ekranie gtéwnym na wypadek,
gdyby nie ustawiono innego timera.
Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie
urzadzenia.

8.2 Timer

1. Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.
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Nacisng¢: Timer.

Ustawi¢ czas trwania. Mozna wybra¢
preferowane zakohczenie dziatania
naciskajgc jeden z tych symboli.

Nacisnaé OK, aby potwierdzié i powrécié
do ekranu gtéwnego.

8.3 Uruchomienie z opéznieniem

1. Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.

2. Nacisng¢ """.

3. Nacisng¢: Uruchomienie z opéznieniem.

4. Przewing¢, aby ustawic zadany czas
rozpoczecia i nacisngé OK.

5. Mozna teraz ustawi¢ zgdang wartos¢
Godzina zakonczenia lub Nacisnij OK,
aby poming¢ ten krok.

6. Nacisng¢ OK, aby powrdci¢ do ekranu
gtéwnego.

8.4 Aktualna godzina

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢: Ustawienia / Konfiguracja /
Aktualna godzina.

3. Ustawic czas.

4, Nacisna¢ przycisk OK,

8.5 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie czasu.

1.
2,

Nacisng¢ " / Timer.
Ustawi¢ nowg wartos¢ timera. Nacisng¢

przycisk OK,



9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Dostepne akcesoria w zaleznosci
od modelu. Zeskanuj kod QR,
aby sprawdzi¢, jak uzywac akce-
soriow dostarczonych z urzadze-
niem. Akcesoria opcjonalne moz-
na zamawiac oddzielnie. Wigecej
informacji mozna uzyskac u lo-
kalnego dostawcy.

Niewielki wystep na gdérze zwieksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Krawedz
wokét rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

W16z akcesorium (ruszt/ tace) miedzy
prowadnice wspornika. Upewnij sig, ze ruszt
dotyka tylu wnetrza piekarnika, .

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawi¢ jg
z tylu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnij sie,
ze jest on skierowany do Ciebie.

Jesli uzywasz tacy z otworami, umies¢ pod
nig tace/garnek, aby zebra¢ kapigce ptyny.
9.2 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. °C - temperatura wewnatrz urzgdzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnagtrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy
Zalecenia

» Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywacé do potraw ptynnych.

» Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywacé rekawic kuchennych.

1. Nalezy wybrac funkcje pieczenia z menu:
Funkcje lub potrawe z menu: Potrawy.

2. W razie potrzeby ustaw temperature
piekarnika i czas pieczenia.

3. Nacisnaé OK,

Nacisng¢ START .

Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, dréb i ryby

Umiescic catg iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.

o

Zapiekanki

Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w $rodkowej czes$ci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
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wykorzystaé sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncoéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

6. Wiz wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzgdzenia. Patrz rozdziat
,Opis produktu”.

Na wyswietlaczu pojawi sie ten symbol i

obecna temperatura termosondy:

7.  -nacisng¢, aby dostosowac
ustawienia.

8. Nalezy wybra¢ karte Termosonda, aby
ustawi¢ temperature czujnika wewnatrz
potrawy lub ustaw preferowang opcje:

« Alarm dzwiekowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiggnie ustawiong

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzgdzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazdwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy poétek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnosc¢
energetyczna”.

Symbole uzyte w tabelach:

g Rodzaj potrawy

42 POLSKI

wartosé, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

» Alarm dzwiekowy i wytgczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong wartos¢, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wytgczy sie.

» Tylko powiadomienie - gdy
temperatura wewnatrz potrawy
osiggnie ustawiong wartos¢, na
wys$wietlaczu pojawi sie komunikat .

9. Nacisna¢ OK.

10. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

11. STOP — nacisng¢, aby wylaczy¢ funkcje
pieczenia.

12. Wyciagna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyjg¢ potrawe z urzgdzenia.

Funkcja pieczenia

°C Temperatura

= Akcesoria

e Naczynie (Gastronorm)

D Masa(kg)

E‘ Poziom umieszczania potraw
@ Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg oszczedny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowe;j
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.



+ Blacha do pizzy — ciemna, matowa,

Srednica 28cm

« Naczynie do pieczenia — ciemne,
matowe, Srednica 26cm

« Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
wysokos$¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,

Srednica 28cm

10.3 Termoobieg oszczedny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac¢ zalecen z ponizszej tabeli.

r o,
iy = C o
Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha
Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 15-25
gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 15-25
gteboka blacha
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha
Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 25-35
gteboka blacha
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha
Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 20- 30
szt. gteboka blacha
Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 15-25
20 szt. gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 15-25
gteboka blacha
10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pieczenie na jednym poziomie
= — o,

&L, = C O =
Bezttuszczowy biszkopt Powietrze gorace Ruszt 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Goéra i dot Ruszt 160 45 - 60 2
Amerykariska szarlotka 1) Powietrze gorace Ruszt 160 55-65 2
Amerykanska szarlotka 1) Gorai dot Ruszt 180 55-65 1
Butka maslana Powietrze gorgce  Blacha do piecze- 140 25-35 2

nia ciasta
Butka maslana Goéra i dot Blacha do piecze- 140 25-35 2
nia ciasta
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Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Powietrze gorgce Blacha do piecze- 150 20-30 3
sze 2) nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Gora i dot Blacha do piecze- 170 20 -30 3
sze 2) nia ciasta
Tosty 3) Gora Ruszt maks. 1-2 5

12 formy umieszczone uko$nie (& 20 cm). Prawg nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.

2) Rozgrzaé urzadzenie do temperatury ustawionej w tym ustawieniu: Wstepne nagrzewanie / Brak. Nie uzywac:
Wstepne nagrzewanie / Szybki i Eko. Patrz rozdziat "Codzienne uzytkowanie", Ustawienia, Podmenu: Preferencje

3) Rozgrzewac urzadzenie przez 5 min przy tym ustawieniu: Wstepne nagrzewanie / Brak. Nie uzywac: Wstepne
nagrzewanie / Szybki i Eko. Patrz rozdziat "Codzienne uzytkowanie", Ustawienia, Podmenu: Preferencje

Pieczenie na kilku poziomach

< = °C O =

Butka maslana Powietrze gorgce  Blacha do piecze- 140 25-45 2i4
nia ciasta

Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Powietrze gorgce Blacha do piecze- 150 25-35 2i4

sze 1) nia ciasta

Bezttuszczowy biszkopt Powietrze gorace Ruszt 160 45 -55 2i4

Amerykanska szarlotka Powietrze gorgce Ruszt 160 55-65 2i4

1) Rozgrzaé urzadzenie do temperatury ustawionej w tym ustawieniu: Wstepne nagrzewanie / Brak. Nie uzywac:
Wstepne nagrzewanie / Szybki i Eko. Patrz rozdziat "Codzienne uzytkowanie", Ustawienia, Podmenu: Preferencje

10.5 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Uzy¢ funkcji: ProSteam, poziom: Gotowanie na parze.
Testy zgodnie z EN 60350-1, IEC 60350-1.
Ustawi¢ temperature 100°C.

& = O = Q)

Brokuty 1)2) Zestaw do gotowania na parze 0.3 3 8-9
2/3 perforowany

Brokuly 1)2) Zestaw do gotowania na parze maks. 3 10- 11

2/3 perforowany
Groszek mrozony 2 x zestaw do gotowania na pa- 2x15 2i4 Az temperatura w najzimniej-
2) rze 2/3 perforowany szym miejscu osiagnie 85°C.

1) Rozgrzaé urzadzenie do temperatury ustawionej w tym ustawieniu: Wstepne nagrzewanie / Brak. Nie uzywac:
Wstepne nagrzewanie / Szybki i Eko. Patrz rozdziat "Codzienne uzytkowanie", Ustawienia, Podmenu: Preferencje

2) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie, z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarika.
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Dodatkowe przepisy z uzyciem pary

= - o,

L = = C O
Pieczenie na parze ProSteam, po- (f;:rztx;sgr(rzr};gn%iri- 2 (tosos) 40 (ziemniaki)
potaczonych potraw  ziom: Gotowanie . A 4 (brokuty 100 18-20 (toso$)

o) 1) na parze i brokuty) i nieperforo- i ziemniaki) 10 - 12 (brokuty)
(2 porcje) wane (foso$)
Flan karmelowy ProSteam, po- Okragte naczynia po-
" ziom: Duza wilgot- : 2 90 35-45
(6 porcji) oSG rcelanowe na ruszcie
ProSteam, po- .
. Lo e Gastro Norm 'z nie- _
Krem jajeczny Z|on:|.aGpoat$Z\/:/eanle perforowane 2 85 35-45
Chleb, rodzaj po- R
trawy: Chleb 40-50
. Blacha do pieczenia
Biaty chleb ProSteam, po- . 2 180
P ciasta 2)
ziom: Mata wilgot- 40 - 50
nos¢3)
ProSteam, po-
Kurczak 4) ziom: Mata wilgot- Ruszt 2 200 60-70

nosc

1) Umiescic sktadniki w piekarniku jeden po drugim w odpowiednim momencie, aby wszystkie sktadniki piekty sie

w tym samym czasie. Mozna przygotowac dwie porcje jednoczesnie.

2) Uzywac blachy do pieczenia nachyleniem do tylnej czesci piekarnika.
3) Uzywac ProSteam tylko gdy funkcja Chleb nie jest dostepna.

4) Umiescié blache do pieczenia na pierwszym poziomie, aby zebrac¢ ociekajacy ttuszcz.

11. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czyszczace

* Przdd urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

*  Wyczysci¢ dno komory, uzywajgc kilku
kropli octu lub kwasu cytrynowego, aby
usungé osad z kamienia.

* Uzyc¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

* Usung¢ plamy za pomocg tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub

innych zabrudzeh moze skutkowac
pozarem.

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzadzenia wytgcznie Sciereczka z
mikrofibry.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoridow w zmywarce.

Nie uzywaé do czyszczenia akcesoriéw z
powtokg zapobiegajacq przywieraniu
Sciernych srodkéw czyszczgcych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.
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11.2 Wyjmowanie prowadnic blach

Wyja¢ prowadnice blach , aby wyczyscic¢
piekarnik.

1. Whytaczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Ostroznie pociggna¢ prowadnice blach
w gore i zdjg¢ z przedniego zaczepu.

3. Odciggna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

4. Wyciggna¢ prowadnice blach z tylnego
zaczepu.

Zamontowaé prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajace muszg byé
skierowane do przodu.

11.3 Czyszczenie parowe

Ten program czysci urzgdzenie, gdy jest
lekko zabrudzone. Para zmigkcza tluszcz lub
pozostatosci, utatwiajac czyszczenie. Ten
program zuzywa mniej energii.

1. Nacisnagé: Konserwacja / Czyszczenie
parowe lub Czyszczenie parowe plus.

Tryb Opis
Czyszczenie Lekkie czyszczenie
parowe Czas trwania: 30 min

Czyszczenie Standardowe czyszcze-
parowe plus nie
Spryskac¢ komore deter-
gentem.
Czas trwania: 75 min

2. Nacisnij START . Postepowac zgodnie ze
wskazdwkami na wyswietlaczu.
Przed wyjeciem akcesoriéw nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie jest zimne.

3. Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy.

4. Wyla¢ pozostatg wode ze zbiornika na
wode.
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5. Pozostawi¢ drzwiczki urzagdzenia otwarte
i poczekac, az wnetrze wyschnie.

®

Gdy dziata ta funkcja, oswietlenie jest
wytgczone.

11.4 Przypominanie o czyszczeniu

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzy¢ funkgji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Wyczyscié zbiornik na wode.

1. Wyjac¢ z urzgdzenia zbiornik na wode.
2. Zdjg¢ pokrywe zbiornika na wode. Uniesé
pokrywe zgodnie z wystepem z tytu.

3. Umy¢ elementy zbiornika na wode wodg
z dodatkiem detergentu. Nie uzywac¢
szorstkich ggbek ani nie my¢ zbiornika na
wode w zmywarce.

4. Z powrotem wiozy¢ zbiornik na wode.

5. Zatozy¢ pokrywe. Najpierw wiozy¢
przedni zatrzask, a potem docisng¢ go do
korpusu zbiornika.

6. Wiozy¢ zbiornik na wode.
7. Popchng¢ zbiornik na wode w strone
urzadzenia, az sie zatrzasnie.



11.6 Odkamienianie

Ten program usuwa kamienia i zapobiega
jego osadzaniu sie w uktadzie parowym.
Zapewnia prawidtowe dziatanie funkcji
parowych i poprawia jako$¢ wody w
urzadzeniu.

1. Nacisnagé¢: Konserwacja / Odkamienianie.

2. Nacisng¢ START i postepowac zgodnie
z instrukcjami na wyswietlaczu.
Przed wyjeciem akcesoriéow nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

3. Gdy czyszczenie sig zakohczy, wylacz
urzadzenie i odczekaj, az ostygnie.

4. Wyla¢ pozostatg wode ze zbiornika na
wode.

5. Pozostawi¢ drzwiczki urzadzenia otwarte
i poczekac, az wnetrze wyschnie.

®

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.

11.7 Przypomnienie
o odkamienianiu

Urzgdzenie wyswietla dwa przypomnienia

o0 odkamienianiu. Przypomnienia

o odkamienianiu nie mozna wylgczyc.

* Przypomnienie wstepne - zaleca
odkamienianie urzgdzenia.

* Przypomnienie wtasciwe - nakazuje
odkamienianie urzgdzenia. Jesli po
wys$wietleniu przypomnienia wtasciwego
urzgdzenie nie zostanie odkamienione,
nastapi wytaczenie funkcji parowych.

11.8 Ptukanie

Stuzy do czyszczenia uktadu parowego po
czestym korzystaniu z funkcji parowych.

1. Nacisngé: Konserwacja / Ptukanie.

2. Nacisng¢ START i postepowac zgodnie
z instrukcjami na wyswietlaczu.
Przed wyjeciem akcesoriéw nalezy
upewnic sig, ze urzadzenie jest zimne.

3. Gdy procedura ta sie zakonczy, odezwie
sie sygnat dzwiekowy.

4. Pozostawi¢ drzwiczki urzadzenia otwarte
i poczekaé, az wnetrze wyschnie.

®

Gdy dziata ta funkcja, oswietlenie jest
wytgczone.

11.9 Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po
zakonczeniu pieczenia parowego lub
czyszczenia parowego.

1. Nacisng¢: Konserwacja / Osuszanie.

2. Nacisna¢ START | postepowac zgodnie
z instrukcjami na wyswietlaczu.
Przed wyjeciem akcesoriéw nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.
3. Po zakonhczeniu suszenia odezwie sie
sygnat dzwiekowy.

®

Gdy dziata ta funkcja, oswietlenie jest
wytgczone.

11.10 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na
wys$wietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby
osuszy¢ urzadzenie.

Nacisnij YES, aby osuszy¢ urzgdzenie.
11.11 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac¢ do wyczyszczenia. Liczba szyb
rézni si¢ w zaleznosci od modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg cigzkie.

/N UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sig¢ z szybami,
uwazajgc zwtaszcza na krawedzie
przedniej szyby. Szkto moze peknac.

1. Upewni¢ sie, ze urzadzenie jest zimne.
2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Docisng¢ do oporu dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwi.
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4. Przymkna¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozycji otwarcia (kat okoto: 70°).

5. Chwyci¢ drzwi rekoma po obu stronach i
odciagna¢ je pod katem do géry od
piekarnika.

6. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dét
na migkkim i stabilnym podtozu.

7. Chwycic listwe drzwi B za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
$rodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

8. Pociagnac listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.

9. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gérnej
krawedzi, wyciagna¢ je z prowadnicy.

10. Umy¢ szybe wodg z dodatkiem mydta.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonac

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a

nastepnie wiekszg oraz drzwi.

48 POLSKI

Whkiadajgc szyby nalezy upewnic sie, ze
znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze dojs¢ do
nadmiernego nagrzewania sie powierzchni
drzwi piekarnika.

11.12 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardéwka moze by¢ goraca.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2, Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ sciereczke na dnie piekarnika.

Oswietlenie
1. Obrdci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

2. Zdjg¢ metalowy pierscien, a nastepnie
wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zamocowaé metalowy pierscien do
szklanego klosza i zamontowac go.

Lampa boczna

1. Wymontowac¢ wsporniki po lewej stronie,
aby uzyskac¢ dostep do lampy.

Do demontazu ostony uzy¢ $rubokreta z
koncéwka Torx 20.

Wyczysci¢ szklany klosz.

Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporna na
temperature 300°C.

Zamontowac¢ metalowg rame i uszczelke.
Dokreci¢ wkrety.

Zamontowac wsporniki blach po lewej
stronie.

g
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12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/I\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wigczy¢ i obstugiwac
urzadzenia.

Urzgdzenia nie podtaczono do zasilania lub podtaczono nieprawidfowo.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, zapoznac¢ si¢ z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stapi ponownie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata o$wietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymieni¢ oéwietlenie.
Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie.”

Po wiozeniu zbiornik na wode nie
jest na swoim miejscu.

Nie wsunigto do konca zbiornika na wode.
Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode do urzadzenia.

Woda wyptywa ze zbiornika.

Nie zatozono prawidtowo pokrywy zbiornika na wode.

Zbiornik na wode trudno sie czys-
ci.

Przed rozpoczgciem czyszczenia nalezy upewnic sig, ze pokrywa zostata
zdjeta.

Po zakonczeniu procedury odka-
mieniania w blasze do ciasta nie
ma wody.

Nie napetniono zbiornika na wode do maksymalnego poziomu.
Sprawdzi¢, czy w zbiorniku na wode jest $rodek do usuwania kamienia / wo-
da.

Po zakonczeniu procedury odka-
mieniania na dnie komory znajdu-
je sie brudna woda.

Blacha do ciasta znajduje si¢ na niewtasciwym poziomie piekarnika.
Usung¢ resztki wody i $rodka do usuwania kamienia z dna komory urzadze-
nia. Nastepnym razem umiescic blache do ciasta na pierwszym poziomie
piekarnika.

Po zakonczeniu procedury odka-
mieniania na dnie komory znajdu-
je sie zbyt duzo wody.

Przed rozpoczeciem czyszczenia w komorze rozprowadzono zbyt duzo de-
tergentu.

Nastepnym razem rozprowadzi¢ réwnomiernie na $ciankach komory cienka
warstwe detergentu.

Efekty czyszczenia nie sq zadowa-
lajace.

Czyszczenie rozpoczeto, gdy urzadzenie byto zbyt gorace.
Odczekaé, az urzadzenie ostygnie. Powtérzy¢ czyszczenie.

Przed przystapieniem do czyszczenia nie wyjeto z urzadzenia wszystkich
akcesoriow.
Wyjac wszystkie akcesoria i powtorz czyszczenie.

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli zostato przerwa-

ne na skutek przerwy w zasilaniu.
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Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Problem z sygnatem sieci bez-
przewodowe;j.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie smartfon jest potaczony z siecig bezprzewodo-
wa. Sprawdzic¢ sie¢ bezprzewodows i router.

Uruchomi¢ ponownie router.

Zainstalowano nowy router lub
zmieniono jego konfiguracje.

Aby ponownie skonfigurowac piekarnik i smartfon, nalezy zapoznac sie
z rozdziatem ,Przed pierwszym uzyciem”, Potgczenie bezprzewodowe.

Sygnat sieci bezprzewodowe;j jest
staby.

Ustawi¢ punkt dostepowy sieci bezprzewodowej jak najblizej urzadzenia.

Piekarnik mikrofalowy znajdujacy
sie w poblizu urzadzenia zaktéca
sygnat sieci bezprzewodowe;j.

Whytaczy¢ kuchenke mikrofalowa.
Unikac jednoczesnego korzystania z piekarnika mikrofalowego i zdalnego
sterowania urzadzeniem. Mikrofale zaktocajg sygnat sieci Wi-Fi.

12.2 Kody btedow

Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz

probleméw podano w ponizszej tabeli.

Kod i opis

Srodek zaradczy

F102 - drzwi nie sg catkowicie zamkniete lub blokada

drzwi jest uszkodzona. 1)

Zamkna¢ drzwi.
Wigczyc i wytgczy¢ urzadzenie.

F111 - Termosonda nie jest nieprawidtowo wiozone do
gniazdka.

Podtaczy¢ Termosonda doktadnie do gniazda.

F240, F239 - pola dotykowe na wy$wietlaczu nie dzia-
fajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnig wySwietlacza. Upewnic sig, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - uktad elektroniczny urzadzenia nie moze nawia-
zac potaczenia z panelem sterowania.

Wigczyc i wytaczy€ urzadzenie.

F131 - temperatura czujnika pary jest zbyt wyso-
ka. 2)3)

Wytaczy¢ urzadzenie i odczekad, az ostygnie. Ponow-
nie wigcz urzadzenie.

F144 - czujnik wZbiornik na wodg nie moze zmierzy¢
poziomu wody. 2)3)

Opréznij Zbiornik na wode napetni¢ jg ponownie.

F508 - Zbiornik na wode nie dziata prawidtowo. 2)3)

Wigczyc i wytgczy¢é urzadzenie.

F602, F603 - Wi-Fi nie jest dostepne. 2)3)

Wiaczy¢ i wytaczy¢ urzadzenie.

1) Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wy$wietlaczu, mogto nastapic¢ wytaczenie jakiegos
uszkodzonego podzespotu. Wtedy nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcg urzadzenia lub autoryzowanym punk-

tem serwisowym.

2) Jesii jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wy$wietlaczu, oznacza to, ze mogfto nastgpi¢ wyta-
czenie jakiego$ uszkodzonego podzespotu. Wtedy nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcg urzadzenia lub autory-

zowanym punktem serwisowym.

3) Jesli wystapi jeden z tych btedéw, pozostate funkcje urzadzenia beda nadal dziata¢ normalnie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wlasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac¢ sie ze sprzedawca lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.
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Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.



Zalecamy zapisanie w tym miejscu

danych: Numer produktu (PNC)

Model (MOD.) : Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z

przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu

Nazwa dostawcy Electrolux

KOAAS3XH 944032150

Dane identyfikacyjne modelu LOA9S3XZ 944032148

Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.9

Klasa sprawnosci energetycznej At++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-  0.99 kWh/cykl
ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.52 kWh/cykl
wentylacji

Liczba komor 1
Zrédta ciepta Elektrycznos¢
Pojemnosé 701
Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
KOAAS3XH 38.0 kg
Masa
LOA9S3XZ 38.0 kg

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0.8 W

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania przy potaczeniu z siecig 2.0W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie- 20 min
go poboru mocy

Wskazowki dotyczace wigczania i wytgczania
potgczenia z siecig bezprzewodowg podano
w rozdziale ,Przed pierwszym uzyciem”.
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13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazdwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzgdzenia.

Upewnic sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikdw poprawia oszczednos¢
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C’.\'J nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac¢
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzenh
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Po wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Jesli wiaczony jest program z funkcjg Timer,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wylgczajg sie wczesniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto
resztkowe i podtrzymaé temperature potrawy.
Na wys$wietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem
Wylaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczacé tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg oszczgdny
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢
energii.

Tryb czuwania
Po uptywie 2 minut wyswietlacz przetgcza sig
w tryb czuwania.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wkadzami
miejskimi.
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