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Instrukcja instalacji aplikacji

Aby zainstalowa¢ aplikacje mobilng z przepisami Kuchnia COBBO (Android/iOS), przeczytaj ponizsza
instrukcje.

1. Pobieranie aplikacji

Sposéb |

Pobierz aplikacje poprzez wpisanie linku w przeglgdarce internetowej na Twoim smartfonie:
1) bit.ly/3ee6fgn
2) https://imported-dinosaurs-4860.glideapp.io/

Sposoéb i

Zeskanuj kod QR dostepny obok za pomoca Twojego smartfona,
a nastepnie pobierz aplikacje. Aplikacja dziata zaréwno z systemem
Android jak i iOS.

Informacja: odczekaj od kilku do kilkunastu minut na otrzymanie
kodu weryfikacyjnego podczas rejestracji.

2. Dodawanie aplikacji do ekranu startowego

Aby doda¢ aplikacje do gtéwnego menu w smartfonie, nalezy przejs¢ do ustawien i uzy¢ opcji
»,Dodaj strone do ekranu poczatkowego”. W tym celu zobacz czerwone strzatki, ktére wskazuja
odpowiednie przyciski na obrazkach ponizej (dwa sposoby).

Kuchnia COBBO

Witamy

Podaj adres er

A

[ Hie wylogowu| mnle

Instaluj
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Dziekujemy za zakup!

Skorzystaj z pomocy Twojego opiekuna podczas pierwszego uruchomienia oraz przez pozostaty
okres uzytkowania urzadzenia.

Zadzwon na naszj infolinie dostepna pod numerem telefonu:

tel. 17 200 03 60

Jestesmy do Twojej dyspozycji od poniedziatku do pigtku w godzinach 9:00-16:00.

Zyczymy milego uzytkowania!

Spis tresci

Instrukcja instalacji aplikacji
Srodki ostroznosci
Dane techniczne
Bezpieczenstwo
Komponenty urzadzenia
Przeznaczenie elementéw urzadzenia

Instrukcja obstugi
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Srodki ostroznosci

Czytajac instrukcje, zwré¢ uwage na ponizsze oznaczenia:

@ Uwaga' Oznacza niebezpieczehnstwo: niewtasciwa obstuga moze spowodowadé

niebezpieczenstwo lub powazne obrazenia ciata.

o . Oznacza niebezpieczenstwo: niewtasciwa obstuga moze spowodowad
|
(D Ostroznie! niewielkie lub srednie obrazenia ciata.

@ Niebezpieczenstwo!

Oznacza niebezpieczenstwo: niewlasciwa obstuga moze
spowodowac powazne obrazenia ciata lub zagrozenie zycia.

@ Waznel! Oznacza wskazéwki zwigzane z uzytkowaniem robota, nie dotyczy zadnych

obrazen ciata.

Dane techniczne

Model: OC-1/TC-7B

Typ silnika: reluktancyjny

Wymiary: 320/300/310 mm

Obroty: 35-11000 obr./min

Waga: 10 kg

Moc silnika: 500 W

Pojemnos¢ naczynia miksujgcego: 2 L

Moment obrotowy: 2 Nm

Pojemnos¢ naczynia parowego: 3 L

Moc grzania: 1000 W

Zakres wazenia: 1-3000 g

Maks. temperatura: 160°C
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Bezpieczenstwo

@ Uwaga! Porazenie pragdem

Produkt posiada wtyczke z uziemieniem - nalezy jg uzywac do gniazd posiadajgcych uziemienie.
Upewnij sig, ze wtyczka urzadzenia jest wylaczona podczas czyszczenia lub demontazu czesci.

Zabrania sie mycia lub ptukania jednostki napedowej. Jesli chcesz jg wyczysci¢ mozesz uzy¢ wilgotnej
Sciereczki.

Nie uzywaj urzadzenia gdy przewdd zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone.

@ Uwaga! Poparzenia i skaleczenia - otwieranie pokrywy

Nie otwieraj na site pokrywy naczynia miksujgcego. Otworzy¢ mozna tylko wtedy, gdy predkos¢ jest
ustawiona na,,0" i misa miksujaca znajduje sie w stanie odblokowania, mozna jg otworzyc.

@ Uwagal! Poparzenia - otwieranie pokrywy naczynia miksujgcego

Nie otwieraj pokrywy naczynia miksujacego bezposrednio po pracy urzadzenia na wysokich obrotach,
w szczegolnosci gdy potrawa jest goraca (aby unikna¢ poparzenia).

Po zatrzymaniu pracy urzadzenia, odczekaj kilka sekund, wyciagnij miarke z otworu pokrywy naczynia,
nastepnie odczekaj 10-15 sekund, aby obrotowy ruch mieszanej wewnatrz misy potrawy w petni sie
zatrzymat. Dopiero wtedy mozesz odblokowac i zdja¢ pokrywe.

@ Uwaga! Blokowanie sie pokrywy naczynia miksujgcego
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Podczas podgrzewania, pokrywa naczynia miksujgacego moze by¢ poddana wysokim cisnieniom
i spowodowacé mozliwosc oparzen przez zywnosé o wysokiej temperaturze.

Jesli otwor w pokrywie naczynia miksujgcego zostanie zablokowany, lub wyrzucony zostanie pokarm
z pod miarki, nalezy natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i nie dotyka¢ go do momentu, az bedzie zimne.
Nie wktadaj zbyt duzej ilosci jedzenia do naczynia parowego i naczynia miksujgcego - zywnos¢ nie moze
przekracza¢ wyznaczonych linii oznaczajgcej maksimum.

Uzywajac naczynia parowego, nie gotuj potraw, ktére blokuja otwory tego naczynia.

Nie przykrywaj naczynia miksujgcego i naczynia parowego podczas gotowania.

Podczas gotowania w naczyniu parowym uzywaj tylko i wytacznie pokrywy bedacej czescig kompletu.
Jezeli nastgpi zalanie robota przez przygotowywana potrawe, nalezy niezwtocznie skontaktowac sie
zserwisem.



@ Uwaga! Oparzenia - wydobywanie sie gorgcego pokarmu
i z naczynia miksujacego i naczynia parowego

« Nalezy ostroznie przenosi¢ naczynie miksujace, aby uniknac¢ rozlania gorgcego jedzenia.

« Jednostka centralna powinna by¢ umieszczona na czystym, ptaskim i solidnym stole, aby uniknac¢
upadku robota.

« Podczas uzywania robota, przewdd zasilajacy powinien luzno leze¢ na stole w odcinku ok. 40cm.
Przewdd nie powinien zwisa¢ ze stotu.

« Podczas przetwarzania goracych potraw, nie nalezy uruchamia¢ funkcji ,Maks. Predkos¢” ani nie
korzysta¢ z wysokich poziomoéw predkosci obrotéw - w przeciwnym razie, goragce potrawy moga sie
wylaé. Gorace produkty powinny by¢ przetwarzane powoli, a predkos¢ zwiekszana stopniowo.

« Naczynie miksujace, pokrywa naczynia miksujacego, naczynie parowe i miarka sg bardzo gorgce gdy
maja do czynienia zgorgcym jedzeniem. Nalezy wéwczas unikac dotykania tych elementéw.

« Podczas gotowania, w niektérych trybach pracy wytwarza sie duzo goracej potrawy. Zachowaj
ostroznos¢, aby unikna¢ oparzen.

« W trakcie gotowania, prosze uwazac na goraca pare, wydobywajaca sie z naczynia parowego, zwlaszcza
jego krawedzi i goérnej pokrywy.

@ Uwaga! Skaleczenia - noze miksujace

« Ostrze nozy miksujacych jest bardzo ostre - prosze zachowac ostroznos¢ podczas pracy. Podczas
wyjmowania oraz instalacji nozy w naczyniu miksujacym, nie dotykaj ostrzy - trzymaj noze za gérna
czesc trzpienia.

« Nie wkiadaj rak i zadnych niepozadanych przedmiotéw do misy miksujacej, aby nie dopusci¢ do ich
kontaktu z ostrzem nozy miksujacych.

« Podczas wyjmowania oraz instalowania nozy, nalezy koniecznie wytaczy¢ urzadzenie.

« Trzymaj wiosy i ubrania z dala od otworu w pokrywie naczynia miksujgcego w trakcie pracy robota.

(D Uwaga! Obrazenia ciata i uszkodzenia urzadzenia

« Jedli jakiekolwiek czesci robota sg uszkodzone, nalezy wéwczas natychmiast zaprzesta¢ korzystania
z urzadzenia i skontaktowac sie z nasza firma.

« Nie nalezy pozostawiac¢ urzadzenia bez nadzoru podczas uzywania.

« W funkcji wyrabiania ciasta lub podczas krojenia duzych skifadnikdéw, urzadzenie moze wpadac
w drgania - nie nalezy ustawiac¢ robota na krawedzi stotu, aby uniknac¢ jego upadku.

@ Uwaga! Ryzyko uduszenia plastikowymi torbami

« Trzymaj urzadzenie i akcesoria z dala od dzieci.
» Urzadzenie jest zapakowane w worki foliowe - trzymaj je z dala od dzieci, poniewaz moze to grozi¢
zadtawieniem i uduszeniem.
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Komponenty urzadzenia

1. Jednostka centralna 9. Miarka

2. Pokretto sterujgce 10. Noze miksujace

3. Pokrywa naczynia parowego 1. Uszczelka nozy miksujacych
4. Drugi poktad naczynia parowego 12. Mieszadto motylkowe

5. Pierwszy pokfad naczynia parowego 13. Szpatutka/topatka

6. Pokrywa naczynia miksujacego 14. Koszyczek

7. Naczynie miksujace 15. Ostona nozy miksujacych
8. Podstawa naczynia miksujacego 16. Dysk USB

Wskazéwka:

Dysk USB stuzy wytacznie do generalnych aktualizacji
systemu w robocie.
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Przeznaczenie elementéw urzadzenia

1. Przycisk gtéwnego zasilania

Aby uruchomic¢ zasilanie, wcisnij przycisk

zasilania z boku obudowy. Aby uruchomié é,
urzadzenie, nacisnij na pokretto sterujace —
obok ekranu od frontu robota.
przycisk zasilania
pokretto sterujace ~—
= o
D — =3

2. Naczynie miksujace

Maksymalna pojemnos$¢ naczynia miksujgcego wynosi 2 L, a jego
wewnetrzna jak i zewnetrzna strona oznaczona jest skala
pojemnosci. W zadnym wypadku nie przekraczaj linii wyznaczajacej
maksymalny poziom w misie, nawet jesli w przepisie pojawi sie
wieksza ilos¢ sktadnikéw (patrz rys. nr).

@ Uwaga!

Przekroczenie poziomu maksymalnej pojemnosci moze spowodowac uszkodzenia

Upewnij sie, ze otwor pokrywy naczynia miksujgcego nie zostanie zablokowany podczas pracy. Zywnosé
W naczyniu nie moze przekracza¢ maksymalnej pojemnosci. Poruszajac sie z misg, zachowaj ostroznosg,
aby nie przela¢ lub rozla¢ jedzenia znajdujacego sie w naczyniu miksujacym.

(D Uwaga! [ § |

« Upewnij sie, ze noze miksujace i podstawa naczynia
miksujacego sa dobrze zamocowane, aby unikna¢ uszkodzen
urzadzenia.

 Instalujac noze miksujace, upewnij sig, ze uszczelka, noze oraz
podstawa misy s3g Scisle ztgczone, aby unikna¢ wyciekéw
u dotu naczynia miksujacego.

 Jedli ciecz dostanie sie do urzadzenia, odtacz je i wyczysé
zgodnie z instrukcjg dostepna na 20 stronie.

« Aby uniknac¢ korozji wtyku elektrycznego, nie wolno dopusci¢, aby wtyk na dnie naczynia miat
stycznos$¢ z wilgocia (patrz rys. 2).

« Upewnij sie, ze wtyk jest catkowicie suchy po oczyszczeniu, aby unikna¢ przedostaniu sie wody do
urzadzenia przez zetkniecie sie wtyku z gniazdem w urzadzeniu.
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Noze miksujace

Jak wyja¢ noze miksujace?

Wyjmij naczynie miksujace i przytrzymaj je otworem do gory.
Jedna reka chwy¢ za uchwyt, a druga za podstawe naczynia
miksujgcego. Nastepnie obré¢ podstawe misy o 30 stopni

w kierunku ruchu wskazéwek zegara, aby poluzowaé noze

i zdjg¢ podstawe naczynia miksujacego (patrz rys. 1).
Przytrzymaj gérna czes¢ nozy miksujacych i wyjmij je ku gorze
Z naczynia miksujgcego (patrz rys. 2).

Jak zamocowac¢ noze miksujace?

Jedna reka przytrzymaj uchwyt naczynia miksujacego i skieruj
naczynie otworem do gory, a druga reka, trzymajac noze za
uchwyt u géry, umies¢ je w otworze u dotu naczynia
miksujacego (patrz rys. 3).

Potacz podstawe naczynia miksujgcego z naczyniem
miksujacym (patrz rys. 4).

Obré¢ podstawe naczynia miksujacego o 30 stopni w kierunku
przeciwnym do wskazéwek zegara, aby zamocowac¢ noze
miksujace z naczyniem miksujacym (patrz rys. 4).

@ Uwaga!

Upewnij sig, ze urzadzenie jest wytaczone podczas czyszczenia
nozy miksujacych.

Ostrza nozy sg bardzo ostre. Zachowaj ostroznos¢. Podczas
montazu jak i demontazu nozy, trzymaj je za ich goére. Unikaj
przypadkowego upadku nozy, poniewaz moga one zranic¢ lub
uszkodzi¢ sie.

Trzymaj wiosy i ubrania z dala od robota w trakcie pracy

z urzadzeniem.

Nie wktadaj rak, ani zadnych przedmiotéw do naczynia
miksujacego, aby unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzen
urzadzenia.

@ Uwaga!
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Instalujac noze miksujace, upewnij sie, ze uszczelka nozy scisle
przylega do dna naczynia miksujgcego, aby zapobiec wyciekowi
ptynu podczas pracy urzadzenia.

Jesli ciecz dostanie sie do urzadzenia, odtacz je i wyczys¢ zgodnie z dostepna na 20 stronie instrukcja.




4, Pokrywa naczynia miksujgcego

Giowna funkcja pokrywy jest przykrycie naczynia miksujgcego.
Upewnij sie, ze pokrywa naczynia miksujacego jest dobrze
zablokowana podczas pracy z urzadzeniem, w przeciwnym razie nie
bedzie ono dziatac.

Nie otwieraj pokrywy naczynia miksujacego sita

Aby zatozy¢ pokrywe, umies¢ jg na gérze naczynia miksujgcego
i obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do $rodka
uchwytu misy (patrz rys. 5).

@ Uwaga!

Zachowuj czystos¢ uszczelki w pokrywie, aby zachowac jej wiasciwosci uszczelniajace.
Regularnie sprawdzaj, czy uszczelka nie jest uszkodzona, jesli tak - zaniechaj jej uzycia i wymien na
nowa. Nawet jesli nie jest uszkodzona, zaleca sie jej wymiane przynajmniej raz na dwa lata.

@ Uwaga!

Surowo zabrania sie zakrywania pokrywy naczynia miksujgcego réznego rodzaju szmatkami lub
podobnymi przedmiotami w celu ograniczenia wydobywania sie pary z urzadzenia!

@ Uwaga!

. Miarka

Podczas gotowania moze petni¢ funkcje przykrywki otworu w pokrywie naczynia miksujacego
w celu izolacji cieplnej. Uzywaj wytacznie wtedy, gdy w przepisie wystepuje informacja o miarce.
Pamietaj o prawidtowym umieszczeniu miarki jej otwartg czescig ku gorze (patrz rys. 6).
Zapobiega wydobywaniu sie czastek produktéw spozywczych podczas miksowania. Pamietaj

o prawidlowym umieszczeniu miarki jej otwarta czescig ku gorze (patrz rys. 6).

Stuzy do odmierzania sktadnikéw - maksymalna pojemnosé miarki wynosi 100 ml.

Pod zadnym pozorem nie dokrecaj miarki tak, aby sie
zatrzasneta lub zablokowata w pokrywie naczynia
miksujacego podczas gotowania i miksowania (aby nie
wytworzyto sie ci$hienie wewnatrz naczynia miksujgcego).

Jezeli uzywasz miarki pamietaj, ze jej dno musi by¢ zawsze skierowane do dotu, otwartg czescig ku
gorze (rys. 6.)

Nigdy nie uzywaj miarki, jezeli dany przepis nie zawiera informacji na jej temat.

Uwazaj na pare podczas wyjmowania miarki w trakcie gotowania i bezposrednio po jego
zakonczeniu, aby unikna¢ oparzenia. Odczekaj kilka minut, az miarka ostygnie.
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6. Koszyczek

e Stuzy do filtrowania produktéw w naczyniu, np. soku
owocowego, warzywnego itp.

* Odgranicza produkty podczas gotowania.

e Stosowany do gotowania np. ryzu, kaszy, ziemniakdw, itp.

* Przeznaczony do odcedzania nadmiaru wody, np.
z makaronu.

* Zapobiega wydostawaniu sie produktéw podczas miksowania
i gotowania przez otwoér w pokrywie naczynia miksujgcego
poprzez natozenie go na wierzch pokrywy naczynia (patrz rys. 2.)

Mocowanie koszyczka w naczyniu miksujacym

¢ Aby zamocowac koszyk, ztap go za uchwyt i wiéz do naczynia
miksujacego. Nastepnie umies¢ uchwyt na krawedzi naczynia
miksujacego (patrz rys. 1).

* Aby wyjac koszyk, podnies go za uchwyt i zabierz z naczynia

* miksujacego.

@ Uwaga' Nie wktadaj do koszyka zbyt duzej ilosci jedzenia podczas gotowania
: aby nie blokowac¢ pokrywy.

7. Mieszadto motylkowe

Mieszadto motylkowe jest gtéwnie uzywane do ubijania produktéw
takich jak Smietana czy biatka jaj. Aby zamocowaé mieszadto, nalezy
umiescic¢ je na gérnym trzpieniu nozy i scisle je ztaczy¢ (patrz rys. 3).

@ Uwaga!

* Mieszadto moze by¢ uzywane tylko wtedy, gdy jest
odpowiednio zamocowane.
* Mieszadto powinno posiada¢ mata tolerancje ruchu

* Podczas uzywania mieszadia, predkos¢ obrotéw nie moze przekracza¢ poziomu réwnego ,,4.0"

e Nie mozesz dodawac sktadnikéw podczas uzywania mieszadia.

* Nie uzywaj mieszadta do twardych lub bardzo grubych sktadnikéw.

* Nie umieszczaj zbyt duzej ilosci sktadnikéw za jednym razem. Moze to negatywnie wplynaé na efekt
pracy urzadzenia.

8. Szpatutka
Szpatutka gtéwnie stuzy do wyjmowania i mieszania przetworzonych sktadnikéw w naczyniu.

@ Uwaga! Nie uzywaj szpatutki w trakcie pracy urzadzenia, aby uniknac jej uszkodzenia.
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9. Naczynie parowe

Naczynie parowe pozwala na gotowanie przy uzyciu pary
wydobywajacej sie z naczynia miksujacego do dwodch poktadéw
naczynia parowego. Najczesciej stosowane do gotowania warzyw
czy mies (bez dodawania ttuszczu).

Jak poprawnie korzysta¢ z naczynia parowego?

1. Do naczynia miksujacego dodaj przynajmniej 500 ml wody,
a nastepnie przykryj je pokrywa naczynia miksujacego. Na kazde 15
min gotowania, potrzebne jest 250 ml wody.

2. Umies¢ naczynie parowe na pokrywie naczynia miksujacego,
osadzajac je w rowku pokrywy (patrzrys. 3).

3. Umiesc¢ sktadniki w naczyniu parowym. Jesli uzywasz kilku
réznych sktadnikéw i nie moga znajdowac sie obok siebie, wéwczas
skorzystaj z drugiego pokfadu naczynia (patrzrys. 4).

4. Gdy wiozysz wszystkie sktadniki, przykryj naczynie parowe
przezroczysta pokrywa (patrzrys. 5).

@ Uwaga!

Nie wktadaj zbyt duzej ilosci jedzenia do naczynia parowego, aby nie
dopusci¢ do zablokowania otworéw parowych.

@ Uwaga!

« Upewnij sie, ze miarka zostata usunieta z pokrywy naczynia
miksujacego przed umieszczeniem na pokrywie naczynia
parowego.

« Upewnij sie, ze pokrywa naczynia miksujacego, naczynie
parowe, jak i jego elementy, sa dobrze zamocowane. Pozwoli to
unikna¢ wydobywania sie pary poza naczynie parowe.

«  Predkos¢ obrotéw urzadzenia nie moze by¢ wieksza od poziomu réwnego ,4.0" - w innym wypadku

funkcja gotowania na parze nie bedzie mozliwa do uruchomienia.

« Gotujac w naczyniu parowym, nigdy nie zaktadamy miarki na pokrywe naczynia miksujgcego.

10. Ostona nozy miksujacych

Zadaniem ostony jest odgraniczenie delikatnych skfadnikéw od nozy podczas gotowania. Aby zamocowac
ostone, nalezy umiesci¢ ja na gérze trzpienia nozy miksujacych w naczyniu - podobnie jak w przypadku

mies:zadta motylkowego.



Instrukcja obstugi

@ Uwaga!

1.

14

Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu Zrédia ciepta, w szczegdlnosci gorgcego pieca lub urzadzenia
o wysokiej temperaturze - w przeciwnym razie istnieje ryzyko zapalenia sie urzadzenia.

Przed uzyciem nalezy ustawi¢ urzadzenie na pfaskim, czystym miejscu, aby nie przesuwato sie.
Nie stawiaj urzadzenia na krawedzi stotu i nie uzywaj go bez nadzoru.

Podczas gotowania naczynia miksujacego, pokrywa naczynia, naczynie parowe oraz miarka maja
bardzo wysoka temperature. Nie dotykaj ich, aby unikna¢ oparzen.

Uruchamianie urzadzenia

Przed uzyciem nalezy wyciggnac¢ przewdd zasilajacy po prawej stronie urzadzenia na odpowiednia
dtugosc.

Przewdd zasilajgcy nie powinien by¢ napiety, ani zbyt dtugi, aby uniknaé zapetlania. Zbyt krétki lub
wiszacy przewdd moze mie¢ wplyw na doktadnosé wazenia produktow.

Po podtaczeniu urzadzenia do zrédta zasilania, wcisnij przycisk zasilania z boku urzadzenia, a gdy sie
podswietli, nacisnij pokretto sterujace z przodu urzadzenia, aby uruchomi¢ urzadzenie. Zostanie
wyswietlony ekran wraz ze wskazéwkami dotyczacymi bezpieczenstwa.

Strona gtéwnego menu

Spis tresci Smart Start Przepisy Szybkie funkcje
'y wlr ; Ir'd
e 'iﬁé) ‘E’ Temperatura »

Czas —_| |~ Predkos¢

Anulowanie Start

Waga > < Obroty
A

wsteczne

’ Pauza
Predkosc¢
maksymalna



2. Wylaczanie urzadzenia

Aby wytaczy¢ urzadzenie, nacisnij i przytrzymaj pokretto do
momentu pojawienia sie napisu ,zamykanie".

3. Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Przesun w prawo, aby przeczytac tres¢ informacji o
bezpieczenstwie lub kliknij ,,Cofnij”, aby przejs¢ bezposrednio do
gtébwnego menu.

Na stronie gtéwnej robota mozesz klikna¢ w ikony na ekranie,
aby wybrac¢ czas, temperature i predkos¢ obrotéw robota.
Parametry mozesz zmienia¢ na dwa sposoby:

* Kliknij na jeden z zegardéw z parametrami i dostosuj wartos¢ na
pokretle sterujacym obok ekranu.

* KIliknij na jeden z parametrow i dostosuj wartos¢, przesuwajac
palcem po obwodzie obrysu ikony danej funkgji.

4. Czas

Czas pracy urzadzenia mozesz ustawi¢ na dwa sposoby:

* Dotknij ikone czasu i przesun palcem po jej obwodzie zgodnie z
ruchem wskazdéwek zegara, aby wydtuzy¢ czas pracy robota.
Przesuniecie palcem w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara spowoduje skrécenie czasu pracy robota.

\

Zamykanie...

Postaw urzadzenie na rownej,
stabilnej powierzchni i upewnij sie,
Zze wszystkie 3 nozki przylegaja
do niej! Nézki wyposazone sg

w przyssawki, ktore dodatkowo
stabilizujg urzadzenie.

* Dotknij ikone czasu i przekre¢ pokretto sterujgce znajdujace sie obok ekranu zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, aby wydtuzy¢ czas pracy robota. Przekre¢ pokretto w kierunku przeciwnym, aby

czas pracy zostat skrécony.

Zakres ustawienia czasu miesci sie w przedziale od 0:00 do 99:00.

Proponowane poziomy czasu i obrotéw do recznego przetworzenia wybranych produktow:

* Miksowanie na zupe krem i napoje: 2 minuty, obroty 10.

« Rozdrabnianie sera (nalezy wczesniej przygotowac 2-3 cm kawatki): 30 sekund, obroty 7.

« Przygotowanie suréwek - 20 sekund, obroty 4.
- Gotowanie: czas w zaleznosci od gotowanych produktéw, obroty 2.

Dopasuj program do swoich potrzeb, obserwuj robota i efekty jego pracy.
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5. Tem peratu ra HH aktualna O ustawiona »

temperatura o temperatura

Temperature w urzadzeniu mozesz ustawi¢ na dwa sposoby:

* Dotknij ikone temperatury i przesun palcem po jej obwodzie ~—
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby zwigekszy¢ m °
temperature. Przesuniecie palcem w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazdéwek zegara spowoduje zmnigjszenie temperatury.

* Dotknij ikone temperatury i przekre¢ pokretto sterujgce znajdujace sie obok ekranu zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, aby zwiekszy¢ temperature. Przekre¢ pokretio w kierunku przeciwnym,
aby temperatura zostata zmniejszona.

Zakres temperatur: N
37/45/50/55/60/70/75/80/85/90/95/100/105/110/115/120/160°C + smazenie “/

6. Predkos¢

Predkos¢ w urzadzeniu mozesz ustawi¢ na dwa sposoby:

* Dotknij ikone predkosci i przesun palcem po jej obwodzie
zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara, aby zwiekszy¢ predkosé
obrotéw. Przesuniecie palcem w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara spowoduje zmniejszenie predkosci.

¢ Dotknij ikone predkosci i przekre¢ pokretto sterujace znajdujace sie obok ekranu zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara, aby zwiekszy¢ predkos¢ obrotéw temperature. Przekre¢ pokretto
w kierunku przeciwnym, aby predkos¢ zostata zmniejszona.

Zakres poziomoéw predkosci obrotow:
0.5/1.0/1.5/2.0/2.5/3.0/3.5/4.0/4.5/5.0/5.5/6.0/6.5/7.0/7.5/8.0/8.5/9.0/9.5/10.
Przycisk predkosci maksymalnej uruchamia urzadzenie z predkoscig na poziomie 10.

7. Szybkie funkcje

Kliknij ikone szybkich funkcji w gtdbwnym menu, aby przejs¢ do zaktadki z funkcjami. Wybierajac jedna
z nich, robot automatycznie ustawi parametry dostosowane zgodnie z ich przeznaczeniem.

Uwaga: Jesli korzystasz z malaksera, sugerujemy woéwczas uzycie przygotowanej w tym celu szybkiej
funkcji. Podczas pracy z malakserem nigdy nie przekraczaj predkosci wiekszej niz poziom 4.

© ©

154

S ®

Maks. Predkos¢

v
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8. Waga ) ®

Kliknij ikone wagi, aby przejs¢ do funkcji wazenia. Zresetuj wage do
zera przed rozpoczeciem wazenia produktéw, naciskajac przycisk
»0" Nie przekraczaj jednorazowo wagi 3000 g oraz 700 g podczas
wyrabiania ciasta.

Kalibracja wagi - znajdujac sie w panelu wagi, nacisnij i przytrzymaj
palec na tekscie, a po chwili pojawi sie okno kalibracji. Wyzeruj wage,
a nastepnie potéz odwaznik 1000 g na pokrywe naczynia
miksujacego.

] &)

O g Pol6z produkty na wadze.
N J J nie wigcej niz 3000g

Pamietaj, aby podczas kalibracji nie dotyka¢ obudowy robota,
poniewaz sensory wagi rejestruja kazdy, nawet najmniejszy dotyk, co 0
wptywa na prawidtowos¢ kalibracji.

Skalibruj wage za pomoca ,kalibracja”, sciggnij delikatnie odwaznik i ponownie wyzeruj wage. Teraz
mozesz sprawdzi¢, czy proces kalibracji przebiegt pomyslinie. W tym celu potdéz odwaznik z powrotem na
wage. Jesli waga nie pokazuje wartosci rownej 1000 g, powtorz kalibracje. Jesli wszystko sie zgadza, wyjdz
z panelu za pomoca strzatki w prawym gérnym rogu ekranu.

Wskazéwka

Mozesz zwazy¢ produkty przed rozpoczeciem wykonywania danego przepisu. Uzycie wymienionych
w przepisie sktadnikéw moze wystepowac w odrebnych od siebie krokach. Dlatego sugerowane jest to,
aby wazac, nie mieszac ze soba wystepujacych w przepisie produktow.

9. Obroty wsteczne

Kliknij ikone obrotéw wstecznych. lkona nozy pod zegarem
predkosci zmieni sie na ikone obrotéw wstecznych, a ikona obrotéw
wstecznych - za pomoca ktérej zmieniamy tryb pracy nozy -
analogicznie zmieni sie na ikone nozy. Klikniecie w noze spowoduje
powrdt do standardowego trybu pracy nozy.

10. Predkos$¢ maksymalna

Kliknij i przytrzymaj przycisk ,Maks. Predkos¢” u dotu ekranu
gtdwnego menu, aby uruchomié funkcje predkosci maksymalne;.
Silnik osigagnie wéwczas najwyzsza mozliwa predkosé, a noze beda
obracac sie na poziomie réwnym 10.

Funkcja predkosci maksymalnej bedzie dziata¢ do momentu
zwolnienia palca z przycisku na ekranie.

Funkcja ogrzewania nie dziata w trybie predkosci maksymalne;j.
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11. Spis tresci

Kliknij funkcje spisu tresci w lewym gérnym rogu gtéwnego menu,
aby przejs¢ do spisu tresci, gdzie znajdziesz wskazoéwki zwigzane
z uzytkowaniem robota oraz zakfadke ,,Ustawienia”.

Klikajac w przycisk ,,Jak uzywac?” wyswietlisz kolejne menu.

4 &) i

4—

Jak uzywac?

Poradnik
bezpieczenstwa

® ©)

Poradnik o
temperaturze
Poradnik o
predkosci
Instrukcja obstugi
Info/Kontakt

12. Poradnik o temperaturze

W zaktadce ,Jak uzywac?", nacisnij przycisk ,Poradnik o
temperaturze”, aby wyswietli¢ wskazoéwki dotyczace temperatury.
Kliknij ,,Cofnij", aby wréci¢ do poprzedniego menu.

13. Poradnik o predkosci

W zakfadce ,Jak uzywac?”, nacisnij przycisk ,Poradnik o predkosci”,
aby wyswietli¢ wskazéwki dotyczace predkosci obrotow.

14. Instrukcja obstugi

W zakfadce , Jak uzywac?”, nacisnij przycisk ,Instrukcja obstugi”, aby
wyswietli¢ objasnienia kazdej ikony w robocie.

15. Kontakt

W zaktadce ,Jak uzywaé?", naciénij przycisk ,Info/Kontakt”, aby
wyswietli¢ informacje o modelu urzadzenia i kontakt do Biura
Obstugi Klienta.

18

Poradnik o temperaturze

o Smazenie StirFry -
i jednoczesne energiczne mieszanie.

jedzenia w roznej
<= Parzenie - gotowanie za pomoca intensywnej pary wodnej

37°C: Shuy do podgrzewania pokarméw dia niemowlat | drozdzy.

50°C: Sluzy do roztapiania czekolady.

60°C-80°C: Wolne g . najlepsza temperatura do goto

80°C-90°C: Do zalewania herbaty lub ogrzania miek, nie przek

100°C: Temperatura stosowana do gotowania wody, zup, do duszenia potraw.
100°C-120°C: niska temperatura oleju, nadaje sie do migkkiego smazenia

i gadkisgo smazenia,
Covnu

Poradnik o predkosci

S Prodkosts: rézna preckost powodje nny efekt gotowaria, np. wolna
predkosé odwzorowuje mieszanie drewniana lyzka, .

Pradkosc 1-3: do lub

i § 3
warzywnego, siadnikéw migkkich (np. gotowane jajka, grzyby, itd.).

Predkost 4-6: idealna predkosé do siekania warzyw lub owocow, kruszenia
lodu lub emuigowania sosow takich jak sos holenderski lub majonez.

Obroty wsteczne: przy niskich predkosciach skiadniki pozostana
&3 nienaruszone (nie postrzepione) przy wyzszych (4 do 10) mozna
uzyskat efekt np. recznego rozdrabniania | rozclerania.

Instrukcja obstugi

Szybkie
Spistrec Py sk
—T - ® »
Czas Temperatura Predkosé

00:00
0]

— <
b
waso @

Obroty
wsteczne

Predkos¢ maksymalna

=
'G °
=

T

B

® )

Podstawowe Informacje o Urzadzeniu

Nazwa: Wielofunkcyjny robot kuchenny
Model: OC-1

Kontakt: 17 250 20 85

©




16. Ustawienia

W pozycji spisu tresci, wcisnij ,,Ustawienia”, aby przejs¢ do strony
ustawien urzadzenia i wybrac¢ jedna sposréd opcji:

Jasnosé, jezyk, Wi-Fi, ustawienia jednostek, gtosnos¢, czas i data,
tryb uspienia, aktualizacja systemu

a) Jasnosc¢

Przesun, aby wyregulowac jasno$¢ ekranu urzadzenia.
b) Jezyk

Wybierz jezyk interfejsu w urzadzeniu.

c) Wi-Fi

Wybierz swoja sie¢, a nastepnie wpisz hasto, aby automatycznie
aktualizowato przepisy. Po wpisaniu hasta nacisnij ,Potacz”
i poczekaj, az wybrana przez Ciebie sie¢ podswietli sie na niebiesko,
a obok pojawig sie wartosci predkosci sieci Wi-Fi (kazde nowe
urzadzenie posiada zaktualizowana baze przepiséw do najnowszej).

d) Ustawienia jednostek
Mozesz zmieni¢ ustawienia jednostki pomiaru temperatury.

e) Gtosnosé

Mozesz zmieni¢ gtosnosc¢ dzwiekdw informacyjnych jak i gtosnosé
przyciskéw .

i ®

&l
Poradnik
bezpieczeristwa

Ustawienia

4—

D

-‘3,1:((- Jasnosc¢

G5 seayk

= Wifi
Ustawienia S ——
jednostki I

o) Glosnose

.| Czas i data

0 Tryb udpienia

i L

5:4:{:- Jasno$¢ i
Jezyk English
= Wifi Frangais (Euro)
A Ustawienia Francais (Canada)
jednostki Polski

o) Glosnose Deutsch
] Czas i data Pycckuit
9 Tryb uépienia Exparcl

N "
203 Jasnoée
@j Jezyk
= Wifi

Ustawienia

Sie¢_1

%) )

Siec_2

jednostki
o) Glosnose

| Czas i data

0 Tryb uspienia

42ms

N "
203 Jasnoée
@j Jezyk
= Wifi

Ustawienia
jednostki

o) Glosnose

| Czas i data

O Tryb uspienia

Metryczny “Clg |Imperialny °F/oz

HH O

K ”
203 Jasnosc
@-1 Jezyk
= Wifi

Ustawienia
jednostki

o) Glognos¢

&H —

) ——o
.| Czas i data

@ Tryb uspienia
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f) Czas i data
Edytuj godzine oraz date wyswietlana w urzadzeniu.
g) Tryb uspienia

Ustaw czas automatycznego uspienia robota, jesli nie znajduje sie
W czasie pracy. Zakres czasu: 5-30 minut.

h) Aktualizacja systemu

Mozesz zaktualizowac¢ robota, gdy dostepna jest aktualizacja.

i) Rozmiar czcionki

Mozesz zmienic¢ rozmiar czcionki wyswietlanej na ekranie.

17. Menu skrotéow

Przesun ekran od géry w dét znajdujac sie w menu gtéwnym, aby
wyswietli¢ menu skrétéw.

Dostepne ikony przekierujg Cie do (od lewej strony): do Wi-Fi, do
wyboru jezyka, do wyboru jednostki temperatury, do trybu uspienia,
do aktualizacji systemu, do funkcji wagi, do minutnika oraz do
wyszukiwarki informacji w robocie.

18. Funkcja Smart Start

Dzieki funkcji Smart Start, mozesz zleci¢ w urzadzeniu zaplanowane
uzycie wybranego przez Ciebie programu (czas/obroty/temperatura)
po uptynieciu okreslonego przez Ciebie czasu.

Mozesz skorzysta¢ z funkcji z poziomu gtéwnego menu lub
Z poziomu przepisu, w kazdym automatycznym programie (nalezy
znajdowac sie na etapie z wysSwietlonym programem podczas
przygotowywania przepisu).

Aby anulowac¢ zaplanowane uruchomienie, nacisnij na podswietlony
symbol funkgji.

® ©

SN "
208 Jasnos¢

@., Jezyk Czas i/da;a
2022/01/01  15:00
= Wifi

Ustawienia
jednostki

o) Glosnos¢
v"l Czas i data

0 Tryb uspienia

o &)

N "

205 Jasnosc

G5 seayk Tryb uspienia
= Wifi 15 min

Ustawienia
jednostki

o) Glosnose
Czas i data

@ Tryb udpienia

® )

= wif

Ustawienia Aktualizacj
Jednostid ualizacja systemu
o) Glosnose

Wersja oprogramowania: nazwa_wersji

::| Czas i data

@ Tryb uspienia

@ Aktualizacja
systemu
Rozmiar

A’ czcionki

® ©)

= wif

Ustawienia Rozmiar czcionki
jednostki

) Glosnos¢ M
7] Crasi data
O Tryb uspienia
@ Aktualizacja
systemu
Rozmiar
A ccionki

TEHOOADIQ

b —e *

¢ ———— D)

Maks. Predkosc

B — w [ lE B ® »

2N 7N 72N

20:00
R @ / 6 Godz 0 min

Smart Start
0 m ° 5 Godz 1 min

7 Godz 2 min
© [ X
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Rozwigzywanie problemoéw

Naczynie miksujace nie jest przykryte

RROI
—

m
2

Oznacza to, ze pokrywa naczynia miksujacej nie jest wiasciwie
zamknieta. Jesli informacja ta nadal sie wyswietla pomimo
zamkniecia pokrywy, skontaktuj sie z naszym centrum serwisowym.

Pokrywka misy nie jest przykryta

Nie mozna wykry¢ naczynia miksujgcego -

m
3

Oznacza to, ze naczynie miksujgce nie jest poprawnie zainstalowane
W urzadzeniu. Jesli informacja ta nadal sie wyswietla pomimo N FREHTE W RS Aty
odpowiedniego ustawienia naczynia, skontaktuj sie z naszym
centrum serwisowym.

Przecigzenie silnika E1 .
gy E1

Wytgczony silnik.

Wytacz silnik i zmniejsz zawartos¢ sktadnikéw w naczyniu

miksujacym lub dodaj odpowiednia ilos¢ cieczy - zgodnie SR W ERaE e fas Renfe = st
z informacjami W przepisie. a nastepnie uruchom ponownie.
Zachowaj wtasciwy doptyw powietrza do robota, odczekaj okoto 10

minut az ostygnie, a nastepnie uruchom go ponownie.

Przecigzenie silnika E2
Ly E2

Wytacz silnik i zmniejsz zawartos¢ sktadnikéw w naczyniu o

; . N . . . L. . . Przecigzenie kontrolera.
miksujacym lub dodaj odpowiednia ilos¢ cieczy - zgodnie Od#acz urzadzenie i uruchom ponownie.
zinformacjamiw przepisie.

Zachowaj wtasciwy doptyw powietrza do robota, odczekaj okoto 10

minut az ostygnie, a nastepnie uruchom go ponownie.

Jesdli informacja ta nadal sie wyswietla pomimo odczekania
wskazanego czasu, skontaktuj sie z naszym centrum serwisowym.

21




Przecigzenie silnika E3

Wytacz silnik i zmniejsz zawartos¢ sktadnikéw w naczyniu
miksujacym lub dodaj odpowiednia ilos¢ cieczy - zgodnie
zinformacjamiw przepisie.

Zachowaj wiasciwy doplyw powietrza do robota, odczekaj okoto 10
minut az ostygnie, a nastepnie uruchom go ponownie.

Jesli informacja ta nadal sie wyswietla pomimo odczekania
wskazanego czasu, skontaktuj sie z naszym centrum serwisowym.

Za niskie napiecie sterownika

Ponownie podtacz i uruchom urzadzenie. Jesli informacja ta nadal
sie wyswietla pomimo ponownego uruchomienia, skontaktuj sie
Z naszym centrum serwisowym.

Za niskie napiecie sterownika

Ponownie podtacz i uruchom urzadzenie. Jesli informacja ta nadal
sie wyswietla pomimo ponownego uruchomienia, skontaktuj sie
Z naszym centrum serwisowym.

A
E3

Przepigcie sterownika.
Odtacz urzadzenie i uruchom ponownie.

A
ERROR

Zbyt niskie napigcie sterownika.
Odtacz urzadzenie i uruchom ponownie.

<

A
RRO

m
2

Btad komunikacji.
Odtacz urzadzenie i uruchom ponownie.

Rozwigzywanie problemoéw - tabela

Ip. Rodzaj btedu Rozwigzanie problemu

1| er-preecistenie sinica Odacz wiyczke = prad | czySC aywnosé z osrzy a nasteprie

2 %F—)izcrjeeciaienie - Zbyt wysokie Odtacz wtyczke z pradu, a nastepnie uruchom urzadzenie ponownie
3 E3 - Przepiecie Odtacz wtyczke z pradu, a nastepnie uruchom urzadzenie ponownie
4 E4 - Zbyt niskie napiecie Odtacz wtyczke z pradu, a nastepnie uruchom urzadzenie ponownie
5 ES - Zbyt wysokie obroty Uruchom urzadzenie ponownie

6 E6 - Przegrzanie kontrolera Ssjgﬁlgii %I;or:g\ll%irginut, aby silnik schtodzit sie, a nastepnie
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Ip. Rodzaj btedu Rozwigzanie problemu

7 E7 - Przegrzanie silnika Erolfczﬁlg?\!\ %If)o;g\llonir:inut, aby silnik schtodzit sie, a nastepnie

8 E8 - Silnik pracuje wstecz Uruchom urzadzenie ponownie

9 E9 - Brak potaczenia Odtacz wtyczke z pradu, a nastepnie uruchom urzadzenie ponownie
10 E10 - Bfad wyswietlacza Odtacz wtyczke z pradu, a nastepnie uruchom urzadzenie ponownie
T ET - Pozycja Uruchom urzadzenie ponownie

Czyszczenie i konserwacja

Jak wyczysci¢ naczynie miksujgce?

1. Wyjmij naczynie miksujace z urzadzenia - w razie potrzeby zdemontuj noze miksujace i inne akcesoria
znajdujace sie w naczyniu.
2. Szoruj mise miekka Sciereczka przy uzyciu fagodnego detergentu, np. ptyn do mycia naczyn. Nastepnie
sptucz naczynie wodj i pozostaw do catkowitego wyschniecia.

Jak wyczysci¢ naczynie miksujace przy uzyciu funkc;ji?

Mozesz wyczysci¢ naczynie przy uzyciu programow, W @

dostepnych z poziomu szybkiej funkcji o nazwie
~Mycie misy”. Wybierz jeden z dwdéch programoéw
czyszczenia, a nastepnie wykonaj czynnoéci aby zapobiec wydobywaniu si¢ wody, nie uzywaj zbyt duzej iloci ptynu do
wyswietlane na ekranie. Po zakonczeniu mycia,
optucz mise pod biezacg woda i pozostaw jg do

catkowitego wyschniecia.

@ Uwaga!

« Nigdy nie myj naczynia miksujgacego w zmywarce!
»  Noze miksujace sg bardzo ostre, zachowaj szczegdlng ostroznos¢

podczas ich demontazu!

Do misy miksujgcej dodaj maksymalnie 1 litr wody i troche ptynu do
naczyn lub 50 g octu, nastepnie rozpocznie sie mycie. Uwaga: Uzyj miarki,

naczyn, aby unikng¢ wydostawania sie piany z naczynia miksujgcego.

O

Gtebokie
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@ Uwaga!

« Nie uzywaj ostrych przedmiotéw, takich jak ,druciany czyscik” do czyszczenia naczynia miksujgcego.
Stosowanie tego typu przedmiotéw, moze spowodowac uszkodzenie naczynia.

+ Do czyszczenia naczynia miksujgcego nie nalezy uzywac zadnych zracych srodkéw czyszczacych, aby
nie doprowadzi¢ do zjawiska korozji.

« Podczas mycia, nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage, aby nie zamoczy¢ stykéw przewodzacych (patrz
rysunek wyzej) w naczyniu miksujacym. Jezeli zostang one zawilgocone, nalezy je niezwtocznie
wysuszyc.

Jak wyczysci¢ noze miksujace?

1. Wyjmij naczynie miksujace z urzadzenia - w razie potrzeby zdemontuj noze miksujace i inne akcesoria
znajdujace sie w naczyniu.

2. Szoruj mise miekka Sciereczka przy uzyciu fagodnego detergentu, np. ptyn do mycia naczyn. Nastepnie
sptucz naczynie woda i pozostaw do catkowitego wyschniecia.

Mozesz wyczysci¢ naczynie przy uzyciu programu, ktory nalezy wyszukac jako przepis pod nazwa ,,mycie
misy”. Wykonaj czynnosci wyswietlane na ekranie, a po zakonczeniu mycia, optuka¢ mise pod biezaca
woda i pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.

@ Uwaga!

» Noze miksujace jest bardzo ostre, nalezy zachowa¢ szczegdlng
ostroznos¢ podczas czyszczenia. Podczas wyjmowania nozy,
mozesz chwycic¢ je za element wskazany na obrazku.

» Nie uzywaj zracych srodkéw do czyszczenia nozy mieszajacych,
aby nie spowodowac rdzewienia.

» Nie mocz noza z uszczelka przez dtuzszy czas. W przeciwnym ‘
razie uszczelka noza moze straci¢ swoje wtasciwosci. \ J

Jak czysci¢ inne akcesoria?

«  Wszystkie akcesoria wykonane s3 z wysokiej jakosci tworzywa sztucznego klasy ,food". Mozesz
podczas mycia uzywac tagodnych detergentdéw i czysci¢ miekka Sciereczka.

» Akcesoria mozna czysci¢ w zmywarce - zalecamy uzycie gérnej potki.

» Nie stosuj przedmiotéw o ostrych zakonczeniach podczas czyszczenia, takich jak ,druciany czyscik”,
aby zapobiec zarysowaniom powierzchni akcesoriéw.
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Karta gwarancyjna produktu

Karta gwarancyjna wazna tylko z dowodem zakupul!

Dane produktu

Nazwa i model produktu:

COBBO 7 (OC-1/TC-7B)

Numer seryjny:

Numer EAN:

Szczegoty zakupu

Nazwa Sprzedawcy:

Pieczatka i podpis Sprzedawcy:

Importer:
Gastronomic Global Import Sp. z o.0.
ul. Rynek 6
38-480 Rymanow
tel. 17 200 03 60
www.cobbo.pl
biuro@cobbo.pl

COBBO
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GASTRONOMIC GLOBAL IMPORT gwarantuje, ze zakupione urzadzenie jest wolne od wad
fizycznych, zobowigzujac sie jednoczesnie - w razie ujawnienia takich wad w okresie gwarancyjnym
i w zakresie okreslonym niniejszym dokumentem - do ich usuniecia w sposéb uzalezniony od wtasciwosci
wady. Dystrybutor prowadzi na terenie Polski, w Rymanowie, centrum napraw serwisowych -
gwarancyjnych i pogwarancyjnych (odptatnych).

Gwarant zastrzega sobie prawo do uaktualnien, zmian zapiséw co do procedury obstugi
serwisowej, sposobu i kosztéw realizacji napraw gwarancyjnych i pogwarancyjnych.

Ujawniona wada zostanie usunieta na koszt gwaranta w ciggu maksymalnie 21 dni od daty dotarcia
sprzetu do autoryzowanego punktu serwisowego produktéw. Po skutecznej naprawie, Klient otrzymuje
naprawiony produkt wraz z dokumentem serwisowym z wyszczegdlnieniem zgtoszonej usterki i zakresu
wykonanych prac naprawczych/serwisowych.

W wyjatkowych przypadkach koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych, termin naprawy
moze zostac wydtuzony do 40 dni. We wskazanych przypadkach, po ocenie serwisu, Klient otrzyma nowe

urzadzenia dla tego samego, badz réwnorzednego modelu.

Okres gwarancji dla uzytkownika wynosi 24 miesigce od daty zakupu dla wszystkich produktéw,
réwniez w przypadku zakupu do celéw zwigzanych z dziatalnoscig gospodarcza (na firme).

Sprzet przeznaczony jest do uzywania wytacznie w warunkach gospodarstwa domowego,
W pomieszczeniach wewnatrz budynku.

Gwarancja nie obejmuje:
a) uszkodzen powstatych na skutek uzytkowania urzgdzenia niezgodnie z instrukcja obstugi,
b) uszkodzen mechanicznych, chemicznych lub termicznych,

c) uszkodzen spowodowanych dziataniem sity zewnetrznej, np. przepiecia w sieci elektrycznej,
wytadowania atmosferycznego, powodziitp.;

d) napraw i modyfikacji dokonanych przez firmy lub osoby nie posiadajace autoryzacji
producenta lub dystrybutora,

e) czesci z natury fatwo zuzywalnych, takich jak: miarka, mieszadio, koszyczek, topatka,
uszczelki, ostona nozy,

f) instalacji, konserwacji, przegladow, czyszczeniaidemontazu,

g) przypadkdéw, w ktérych nie stwierdzono wady produktu w trakcie wizyty w serwisie.
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Zwracany sprzet musi by¢ kompletny - zapakowany w oryginalne pudetko, zawierajacy wszystkie
akcesoria z dodatkami oraz dokumentami (dokument zakupu, karta gwarancyjna), bez uszkodzen
mechanicznych. Sprzet moze by¢ spakowany we wiasne pudetko gwarantujgce bezpieczeristwo w trakcie
transportu. Niespetnienie tych warunkdéw moze spowodowac nieuznanie gwarangji.

Dystrybutor nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenie powstate na skutek
niewfasciwego uzytkowania urzadzenia (niezgodnego z jego przeznaczeniem) lub w wyniku napraw
wykonanych przez osoby nieupowaznione.

Powyzsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wyhikajacych z tytutu niezgodnosci towaru z umowa. Niniejsza gwarancja obowigzuje na terytorium
Polski. Warunkiem dokonania napraw lub wymiany urzadzenia w ramach gwarancji jest przedstawienie
dowodu zakupu z wpisana czytelnie data sprzedazy, potwierdzong pieczecia i podpisem sprzedawcy.

Zwrot do serwisu robota zakupionego bezposrednio na stronie internetowej dystrybutora nie
wymaga okazania opieczetowanej i podpisanej karty gwarancyjnej, o ile zostanie przedstawiony dowdd
zakupu.

Zwrot do serwisu robota zakupionego w kazdym innym miejscu - sklep detaliczny lub internetowy
innego sprzedawcy/resellera, winien by¢ uzupetniony (poza dokumentem zakupu) réwniez o karte
gwarancyjna lub jej kopie z petnymi danymi i pieczatka sprzedawcy.

Uwaga: uszkodzenie lub usuniecie numeru seryjnego, numeru EAN, badz tabliczki znamionowej
urzadzenia, moze spowodowac nieuznanie gwarancji. Do skorzystania z pomocy serwisu
konieczne/niezbedne jest posiadanie dowodu zakupu. Nalezy przygotowaé i podaé nastepujgce dane
znajdujace sie na tabliczce znamionowej: Model (MOD.), numer seryjny (S.N.) oraz date i miejsce zakupu.
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Gospodarowanie zuzytym sprzetem

Zuzyty materiat z opakowania nalezy przeznaczy¢ na gminne wysypisko odpadow.

LIKWIDACJIA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

hi¢

C€
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Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego dokumentacji przewodniej oznacza, ze zuzyte urzadzenia elektryczne
i elektroniczne nie moga by¢ wyrzucane wraz ze zwyklym odpadem domowym. W celu zapewnienia nalezytej likwidacji,
utylizacji i recyklingu tych wyrobdéw, nalezy przekazac je do wyznaczonych sktadnic odpadéw. W niektérych krajach,
panstwach Unii Europejskiej lub innych krajach europejskich, mozna zwréci¢ produkt lokalnemu sprzedawcy przy zakupie
ekwiwalentnego, nowego produktu. Likwidujac wiasciwie takie produkty, pomozesz zachowaé cenne zrédta surowcoéw
naturalnych i wezmiesz udziat w przeciwdziataniu ich negatywnemu wplywowi na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie,
ktére mogtoby zosta¢ zagrozone w przypadku nieodpowiedniej likwidacji tych odpaddw. Szczegdtowych informacji udzieli
najblizszy urzad miasta lub najblizsze zaktady utylizacji. Za nieprawidtowy recykling tego rodzaju odpadéw moga by¢
udzielane kary zgodne z lokalnymi przepisami.

Dotyczy przedsiebiorcéw z krajow Unii Europejskie;.

Jesdli chca Panstwo likwidowaé urzadzenia elektryczne i elektroniczne, prosimy o uzyskanie potrzebnych informacji od
sprzedawcy lub dostawcy wyrobu.

Likwidacja wyrobéw w krajach spoza Unii Europejskiej.

Ten symbol obowigzuje w Unii Europejskiej. Jesli chca Panstwo zlikwidowac ten wyrdb, prosimy o uzyskanie potrzebnych
informacji dotyczacych prawidtowego sposobu likwidacji od lokalnych urzedéw lub od sprzedawcy.

Ten produkt spetnia wymagania dyrektyw Unii Europejskiej dotyczacych kompatybilnosci elektromagnetycznej
i bezpieczenstwa elektrycznego, w tym RED, ERP, RoHS (2014/53/UE, 2009/125/EC, 2011/65/EU).



Notatki









COBBO

ROBOTICS

Dane techniczne moga ulec zmianie bez wczedniejszego powiadomienia.
Wszystkie prawa zastrzezone.

Gastronomic Global Import Sp. z o.0.
ul. Rynek 6
38-480 Rymanoéw

OC-1/TC-7B
v.08.2024
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