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(*) Solo disponible en el modelo / Only available in the model HBA1500E.
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E (Instrucciones originales)

BATIDORA DE VARILLA

HB1500X

HBA1500X

DESCRIPCION

A Pulsador regulador de velocidad
B Cuerpo motor

C Varilla

D Vaso medidor

E Picador (*)

E1 Tapa

E2 Set de cuchillas

F Batidor (*)

F1 Grupo reductor del accesorio

batidor

(*) Solo disponible en el modelo HBA1500X.

Si el modelo de su aparato no tiene los
accesorios descritos anteriormente, se pueden
adquirir por separado en los Servicios de
Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADO

Antes de cada uso, extender completamente el
cable de alimentacion del aparato.

No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceder a sustituirlos
inmediatamente.

No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

Guarde este aparato fuera del alcance de
nifios y personas con problemas fisicos,
sensoriales o mentales reducidos o falta de
experiencia y conocimiento.

Mantener el aparato en buen estado.
Comprobar que las partes moviles no estén
desalineadas o trabadas, que no haya piezas
rotas u otras condiciones que puedan afectar
al buen funcionamiento del aparato.

Usar este aparato, sus accesorios y
herramientas de acuerdo con estas

instrucciones, teniendo en cuenta las
condiciones de trabajo y el trabajo a realizar.
Usar el aparato para operaciones diferentes
a las previstas podria causar una situacion de
peligro.

No utilizar el aparato sobre ninguna parte del
cuerpo de una persona o animal.

No utilizar el aparato con productos
congelados o que contengan huesos.

No utilizar el aparato con la varilla mas de

50 segundos seguidos, realizar pausas de 4
minutos.

Como orientacion en la tabla anexa se

indican una serie de recetas, que incluyen la
cantidad de alimento a procesar y el tiempo de
funcionamiento del aparato.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO:

Comprobar que se ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

Antes de usar el producto por primera vez,
limpiar las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

Preparar el aparato de acuerdo con la funcién
que desea utilizar.

USO:

Extender completamente el cable antes de
enchufar.

Acoplar el accesorio que desee utilizar.
Enchufar el aparato a la red eléctrica.

Poner el aparato en marcha con el pulsador.
Seleccionar la velocidad deseada segun la
presion ejercida.

Trabajar el alimento que desee procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD:

Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el pulsador

de control de velocidad (A). Esta funcion es
muy util ya que permite adaptar la velocidad
del aparato al tipo de trabajo que se precise
realizar.
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UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO:

Parar el aparato, retirando la presién sobre el
pulsador.

Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
Limpiar el aparato.

ACCESORIOS:

ACCESORIO VARILLA:

Este accesorio se utiliza para hacer salsas,
sopas, mayonesas, batidos, comida para
bebés...

Acoplar la varilla al cuerpo motor.

Introducir los alimentos en el vaso medidor y
poner el aparato en marcha.

Desacoplar la varilla, extrayéndola para su
posterior limpieza.

ACCESORIO PICADOR:

Este accesorio se utiliza para picar verduras,
carne...

Para evitar dafios en el aparato retirar de la
carne huesos, nervios, cartilagos, etc....
Colocar las cuchillas e introducir los alimentos
a elaborar en el vaso picador.

Colocar la tapa en el vaso picador hasta que
encaje.

Unir la tapa al cuerpo motor y poner en
marcha el aparato (Atencién: no poner en
marcha el aparato si todo el conjunto no esta
debidamente asentado y acoplado).

Parar el aparato cuando el alimento adquiere
la textura deseada.

Desacoplar el aparato de la tapa y retirar las
cuchillas antes de vaciar el picador.

NOTA 1: no superar la mitad del vaso picador
cuando se trabaje con alimentos solidos.

IMPORTANTE: no retirar la tapa hasta que las
cuchillas estén completamente detenidas.

ACCESORIO BATIDOR:

Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

Insertar el batidor en el grupo reductor (F1).
Unir este conjunto al cuerpo motor.

En un recipiente ancho, colocar el alimento y
poner en marcha el aparato. Para un 6ptimo

resultado es conveniente mover el batidor en
sentido horario.

Retirar el accesorio batidor, y liberar el grupo
reductor.

Nota 1: No trabajar a velocidades altas con
este accesorio acoplado, ya que provocaria
defectos sobre el batidor (centrifugacion de
sus alambres).

LIMPIEZA

Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

Limpiar el aparato con un pafio humedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico, como la lejia, ni
productos abrasivos, para la limpieza del
aparato.

No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que
estan muy afiladas.

Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse

y afectar de forma inexorable la duracion de

la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

Las siguientes piezas son aptas para su
limpieza en agua caliente jabonosa o en el
lavavaijillas (usando un programa suave de
lavado):

-Vaso medidor
-Vaso picador
-Batidor

La posicién de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavaijillas o fregadero debe
permitir el escurrido del agua con facilidad.

A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.
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Ingrediente Accesorio Cantidad Tiempo
recomendado recomendada

Papilla Varilla 100-400 ml 50s
Fruta Varilla 100-200 ml 50s
Verduras Varilla 100-200 ml 50s
Salsas Varilla 100-700 ml 50s
Batidor Varilla 100-500 ml 50s
Especias Picador 2049 10-30 s
Carne Picador 4509 4s
Frutos secos Picador 200 g 30s
Queso Picador 150 g 30s
Pan Picador 1 rebanada 20s
Huevos duros Picador 2 huevos 5s
Cebollas Picador 100 g 10's
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m (Original instructions)

HAND BLENDER

HB1500X

HBA1500X

DESCRIPTION

A Speed control button
B Motor body

C Stick-blender accessory
D Measuring cup

E Chopper (*)

E1 Lid

E2 Blades set

F Whisk (*)

F1 Whisk adapter fitting

(*) Only available in the model HBA1500X.

If the model of your appliance does not have
the accessories described above, they can
also be bought separately from the Technical
Assistance Service.

USE AND CARE

Fully extend the appliance’s power cable
before each use.

Only use the appliance if its accessories are
correctly fitted.

Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

Store this appliance out of reach of children
and persons with physical, sensory or reduced
mental or lack of experience and knowledge.

Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed, and ensure there are no broken parts
or anomalies that may prevent the machine
from operating correctly.

Use the appliance and its accessories and
tools following these instructions, considering
the working conditions and the work to be
performed. Using the appliance for operations

different from those intended could result in a
hazardous situation.

Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.

Do not use the appliance with frozen goods or
those containing bones.

Do not use the device with the stick-blender for
more than 50 seconds at a time, pausing for 4
minutes.

As a reference, in the annexed table appears
several recipes that include the amount of
food to process and the operating time of the
apparatus.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE:

Make sure that all products’ packaging has
been removed.

Before using the product for the first time,
clean the parts that will come into contact with
food as described in the cleaning section.

Prepare the appliance according to the function
you wish to use.

USE:

Extend the cable entirely before plugging it in.
Attach the accessory you want to use.
Connect the appliance to the mains.

Turn the appliance on by using the speed
control button. Select the desired speed
according to the pressure exerted.

Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL:

The control button (A) can regulate the
appliance’s speed. This function is handy, as
it allows to adapt the appliance’s speed to the
type of work that needs to be done.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

Stop the appliance by releasing the pressure
on the button.
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Unplug the appliance from the mains.
Clean the appliance.

ACCESSORIES:

STICK BLENDER ACCESSORY:

This accessory is used for making sauces,
soups, mayonnaise, milkshakes, baby food...
Attach the stick to the motor body.

Put the food to be prepared in the cup and turn

the appliance on by using the speed control
button.

For further cleaning, detach and remove the
stick.

CHOPPING ACCESSORY:

This accessory is used to chop vegetables,
meat...

To avoid damage to the appliance, remove
bones, nerves, cartilage, etc., from the meat.
Put the blades set and the food to be prepared
in the chopping container.

Put the lid in the chopper until it fits into place.

Attach the unit to the cover and turn the
appliance on (be careful: do not turn the
appliance on if the whole unit is not properly
fitted and connected).

Stop the appliance when the food reaches the
desired texture.

Detach the unit from the cover and release the
lid.

NOTE 1: do not exceed half of the chopper cup
when working with solid foods.

IMPORTANT: do not release the lid until the
blades are completely stopped.

WHISK ACCESSORY:

This accessory is used to whip cream, beat
egg whites...

Insert the whisk into the adapter fitting (F1).
Attach the unit to the motor body.

Put the food into a large receptacle and switch
the appliance on. For best results, turn the
whisk clockwise.

Remove the whisk accessory and release the
adapter fitting.

Note 1: Do not work at high speeds with this
accessory attached, as this would cause
defects in the whisk (spinning its wires).

CLEANING

Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry it.
Do not use solvents, or products with an

acid or base pH, such as bleach, or abrasive
products, for cleaning the appliance.

Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.
During the cleaning process, take special care
with the blades, as they are very sharp.

It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food that remains.

If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and
inexorably affect the duration of the appliance’s
useful life and could become unsafe to use.
The following pieces may be washed in a
dishwasher (using a soft cleaning program):

- Measuring cup
- Chopper
- Whisk

The draining/drying position of the articles
washable in the dishwasher or the sink must
allow the water to drain away easily.

Then dry all parts before their assembly and
storage.
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Ingredient Recom. Recom. Time
accessory quantity

Baby food Stick-blender 100-400 ml 50s
Fruit Stick-blender 100-200 ml 50s
Vegetables Stick-blender 100-200 ml 50s
Sauces Stick-blender 100-700 ml 50s
Batters Stick-blender 100-500 ml 50s
Herbs Chopper 2049 10-30 s
Meat Chopper 450¢g 4s
Nuts Chopper 200 g 30s
Cheese Chopper 150 g 30s
Bread Chopper 1 slice 20s
Hardboiled Chopper 2 eggs 5s
eggs

Onions Chopper 100 g 10s
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H (Traduit des instructions originales)

MIXEUR

HB1500X

HBA1500X

DESCRIPTION

A Bouton de réglage de la vitesse
B Corps moteur

C Fouet

D Verre-doseur

E Hachoir (*)

E1 Couvercle

E2 Ensemble de lames

F Batteur (*)

F1 Groupe réducteur de 'accessoire de

hachage

(*) Uniquement disponible pour le modele
HBA1500X.

Si votre modéle ne dispose pas des
accessoires préalablement décrits, ceux-ci
peuvent étre achetés séparément aupres des
Services d’assistance technique.

UTILISATION ET PRECAUTIONS

Avant chaque utilisation, dérouler
complétement le cable électrique de I'appareil.

Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas correctement assemblés.

Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Le cas échéant, les
remplacer immédiatement.

Ne pas utiliser 'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

Conserver cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes avec des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances.

Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que
les parties mobiles ne sont pas désalignées ou
entravées, qu’il n’y a pas de pieces cassées
ou d’autres conditions qui pourraient affecter le
bon fonctionnement de I'appareil.

Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d'emploi, en tenant
compte des conditions de travail et du travail
a réaliser. L'utilisation de I'appareil pour des
opérations autres que celles pour lesquelles il
a été congu pourrait impliquer des situations
dangereuses.

Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du
corps d'une personne ou d'un animal.

Ne pas utiliser 'appareil avec des aliments
surgelés ou des os.

Ne pas utiliser 'appareil avec la tige pendant
plus de 50 secondes de suite . Effectuer des
pauses de 4 minutes.

A titre indicatif sur le tableau en annexe, sont
indiquées une série de recettes qui précisent
les quantités a mettre d’aliments et le temps de
fonctionnement de 'appareil.

MODE D’EMPLOI
CONSIGNES PREALABLES:

S’assurer d’avoir retiré tout le matériel
d'emballage du produit.

Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a l'eau et au détergent, bien rincer afin
d'éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée.

UTILISATION:

Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

Fixer l'accessoire a utiliser.
Brancher I'appareil au réseau électrique.

Mettre en marche I'appareil, en appuyant sur la
commande. Sélectionner la vitesse souhaitée
en fonction de la pression exercée.

Travailler I'aliment désiré.

REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA
VITESSE:

Il est possible de contréler la vitesse de
I'appareil, en agissant simplement sur la
commande de réglage de la vitesse (A).
Cette fonction est trés utile puisqu’elle permet
d’adapter la vitesse de I'appareil au type de
travail que vous voulez réaliser.
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APRES L’'UTILISATION DE L’APPAREIL:

Arréter I'appareil, en cessant d’appuyer sur le
bouton poussoir.

Débrancher I'appareil de la prise secteur.
Nettoyer I'appareil.

ACCESSOIRES:
ACCESSOIRE FOUET:

Cet accessoire s'utilise pour la préparation
de sauces, soupes, mayonnaise, milk-shake,
nourriture pour bébés...

Accoupler I'accessoire fouet au corps moteur
en le tournant dans le sens indiqué par la
fleche.

Introduire les aliments a élaborer dans le verre
doseur et allumer I'appareil.

Retirer I'accessoire fouet en le tournant dans le
sens inverse de la fleche puis le nettoyer.

ACCESSOIRE DE HACHAGE:

Cet accessoire sert a hacher légumes et
viandes...

Pour éviter d'endommager I'appareil, retirer les
os, les nerfs, le cartilage, etc. de la viande.

Placer les lames et introduire les aliments a
préparer dans le bol de hachage.

Placer le couvercle réducteur sur le bol de
hachage jusqu’a ce qu’il s’emboite.
Assembler le couvercle et le corps moteur et
mettre en marche I'appareil (Attention: ne pas
mettre en marche I'appareil si 'ensemble n’est
pas soigneusement assemblé)

Arréter I'appareil lorsque I'aliment acquiére la
texture désirée.

Détacher I'appareil du couvercle et retirer les
lames avant de vider le hachoir.

REMARQUE 1 : ne pas dépasser la moitié du
bol de hachage lorsqu’on travaille avec des
aliments solides.

REMARQUE 2 : si vous travaillez avec des
aliments liquides, ne pas dépasser les 300 ml.

IMPORTANT: NE PAS RETIRE LE
COUVERCLE TANT QUE LES LAMES NE SE
SONT PAS COMPLETEMENT ARRETEES.
ACCESSOIRE BATTEUR:

Cet accessoire sert a faire des cremes
chantilly, monter des blancs en neige...

Insérer le batteur dans le groupe réducteur.
Joindre cet ensemble au corps du moteur.

Déposez les aliments dans un grand récipient
avant de mettre I'appareil en marche. Pour un
résultat optimal, déplacer le batteur dans le
sens des aiguilles d’'une montre.

Arréter I'appareil lorsque I'aliment acquiére la
texture désirée.

Retirer I'accessoire batteur, libérer le groupe
réducteur.

Nota1: Ne pas travailler a une vitesse trop
élevée avec cet accessoire en place, cela
abimerait le bras émulsionneur (centrifugation
de ses broches).

NETTOYAGE

Débrancher I'appareil du secteur et attendre
son refroidissement complet avant de le
nettoyer.

Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels qu’eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

Durant le processus de nettoyage, faire
attention en particulier aux lames, celles-ci
sont trés coupantes.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil
régulierement et de retirer tous les restes
d’aliments.

Si 'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter de fagon inexorable la durée de vie
de I'appareil et le rendre dangereux.

Les pieces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Verre-doseur

- Bol de hachage

- Mixeur
Veiller a bien placer les piéces dans le lave-
vaisselle ou sur I'égouttoir de I'évier pour

gu’elles puissent s’égoutter et se sécher
correctement.
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Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toutes les piéces.

Ingrédient Accessoire Quantité Temps
recommandé recommandée
Bouillie Fouet 100-400 ml 50s
Fruits Fouet 100-200 ml 50s
Légumes Fouet 100-200 ml 50 s
Sauces Fouet 100-700 ml 50s
Mélangea Fouet 100-500 ml 50s
Epices Robot hachoir | 20 g 10-30 s
Viande Robot hachoir 450 g 4s
Fruits secs Robot hachoir 200 g 30s
Fromage Robot hachoir 150 g 30s
Pain Robot hachoir 1 tranche 20s
CEufs durs Robot hachoir 2 ceufs 5s
Oignons Robot hachoir 100 g 10s
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(Traduzido das instrucdes originais)

VARINHA MAGICA

HB1500X

HBA1500X

DESCRIGAO

A Botao regulador da velocidade
B Corpo do motor

C Varinha

D Copo doseador

E Picador (*)

E1 Tampa

E2 Conjunto de laminas

F Varinha (*)

F1 Grupo redutor do acessorio batedor

(*) Apenas disponivel no modelo HBA1500X.

Caso o modelo do seu aparelho ndo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

UTILIZACAO E CUIDADOS

Antes de cada utilizagéo, desenrole
completamente o cabo de alimentagdo do
aparelho.

Nao utilize o aparelho se os acessoérios nao
estiverem devidamente montados.

N&o utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar nao funcionar.

Este aparelho nado esta destinado a pessoas
(incluindo criangas) que apresentem
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou que tenham falta de experiéncia
e conhecimento

Conserve o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes méveis ndo estao desalinhadas
ou blogueadas, que nado existem pecas
danificadas ou outras condigbes que possam
afetar o funcionamento correto do aparelho.

Utilize este aparelho e respetivos acessorios e
ferramentas de acordo com estas instrugdes,

tendo em conta as condigdes de trabalho e

o trabalho a realizar. A utilizagéo do aparelho
para operacdes diferentes das previstas pode
originar situacdes de perigo.

N&o utilize o aparelho sobre nenhuma parte do
corpo de uma pessoa ou animal.

Nao utilize o aparelho com alimentos
congelados ou 0ssos.

Nao utilize o aparelho com a varinha mais
de 50 segundos seguidos, faga pausas de 4
minutos.

Como orientagao, na tabela anexa, indica-se
uma série de receitas que inclui a quantidade
de alimentos a processar e o tempo de
funcionamento do aparelho.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

Prepare o aparelho consoante a fungao
pretendida.

UTILIZAGCAO:

Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

Encaixar o acessorio que deseja utilizar.
Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Coloque o aparelho em funcionamento,
accionando o comando selector. Selecione a
velocidade desejada dependendo da pressao
exercida.

Processe os alimentos.

CONTROLO ELETRONICO DA
VELOCIDADE:

Pode controlar-se a velocidade do aparelho,
simplesmente actuando sobre o comando

de controlo de velocidade (A). Esta fungao é
muito Util pois permite adaptar a velocidade do
aparelho ao tipo de operagéo a realizar.
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UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

Parar o aparelho, retirando a pressao sobre o
botdo.

Desligue o aparelho da corrente elétrica.
Limpe o aparelho.

ACESSORIOS:
ACESSORIO VARETA:

Este acessorio serve para preparar molhos,
sopas, maionese, batidos, comida para bebé,
etc.

Encaixar a varinha no corpo do motor,
girando-o no sentido indicado pela seta.

Introduza os alimentos no copo de medida e
coloque o aparelho em funcionamento.

Desencaixe a varinha, rodando-a no sentido
contrario ao da seta e extraindo-a para
posterior limpeza.

ACESSORIO PICADOR:

Este acessorio serve para picar vegetais ou
carnes.

Para evitar causar danos ao aparelho, retire da
carne todos os 0ss0s, nervos, cartilagem, etc.

Coloque as laminas e introduza os alimentos a
processar no copo da picadora.

Coloque a tampa no copo da picadora até que
encaixe.

Encaixe a tampa ao corpo do motor e ligue o
aparelho (Atengéo: nunca ligar o aparelho se
todo o conjunto ainda nao estiver devidamente
colocado e acoplado)

Pare o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

Desencaixe o aparelho da tampa e remover as
ldminas antes de esvaziar a picadora.

NOTA 1: ndo ultrapasse metade da capacidade
do copo da picadora quando processar
alimentos solidos.

NOTA 2: no caso de processar alimentos
liquidos, néo ultrapasse os 300 ml.
IMPORTANTE: Nao abrir a tampa até que as
laminas estejam totalmente paradas.

ACESSORIO BATEDOR :

Este acessorio serve para bater natas, bater
claras em castelo, etc.

Inserir a varinha magica no conjunto do
redutor. Unir este conjunto ao corpo do motor.

Coloque os ingredientes num recipiente largo
e ligue o aparelho. Para um resultado 6timo &
conveniente mover a varinha no sentido dos
ponteiros do reldgio.

Parar o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

Retire a varinha e liberte o grupo redutor.

Nota1: Nao trabalhe a velocidades altas com
este acessorio montado porque pode provocar
defeitos no brago de emulsdo (centrifugagéo
dos arames).

LIMPEZA

Desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer antes de iniciar qualquer
operagao de limpeza.

Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

N&o utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

Durante o processo de limpeza deve ter
especial cuidado com as laminas, pois estao
muito afiadas.

Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

Se o aparelho néo for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagéo de perigo.

As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabao ou na maquina de
lavar louga (com um programa suave de
lavagem):

- Copo doseador
- Copo da picadora
- Varinha
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A posicéo de escorrimento/secagem das
pecas lavaveis na maquina ou lava-lougas
deve permitir o escorrimento da agua com

facilidade.

Em seguida, seque bem todas as pegas antes
de as montar e guardar.

Ingrediente Acessorio Quantidade Tempo
recomendado recomendada

Papas Varinha magica | 100-400 ml 50s
Fruta Varinha magica | 100-200 ml 50s
Legumes Varinha magica | 100-200 ml 50s
Molhos Varinha magica | 100-700 ml 50s
Mexer Varinha magica | 100-500 ml 50s
Especiarias Picadora 209 10-30 s
Carne Picadora 450 g 4s
Frutos secos Picadora 200 g 30s
Queijo Picadora 150 g 30s
Pao Picadora 1 fatiadepéo |20s
Ovos cozidos Picadora 2 ovos 5s
Cebolas Picadora 100 g 10s
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(Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRULLATORE A IMMERSIONE

HB1500X

HBA1500X

DESCRIZIONE

A Pulsante regolatore della velocita
B Corpo motore

C Gambo mixer

D Misurino dosatore

E Tritatutto (*)

E1 Coperchio

E2 Set di lame

F Frusta (*)

F1 Gruppo riduttore dell’accessorio per
frullare

(*) Disponibile solo nel modello HBA1500X.

Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,
puo acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’USO

Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente
il cavo dell'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono correttamente montati.

Non utilizzare I'apparecchio se gli
accessori presentano dei difetti. Sostituirli
immediatamente.

Non utilizzare I'apparecchio se il suo
dispositivo di accensione/spegnimento non
funziona.

Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o0 persone con problemi

fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di

esperienza € conoscenza

Mantenere I'apparecchio in buono stato.
Verificare che le parti mobili siano ben fissate
e che non rimangano incastrate, che non

ci siano pezzi rotti e che non si verifichino
altre situazioni che possano nuocere al buon
funzionamento dell’apparecchio.

Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli
utensili secondo queste istruzioni, tenendo

in considerazione le condizioni di lavoro e il
lavoro da svolgere. Utilizzare I'apparecchio per
operazioni diverse da quelle previste potrebbe
causare una situazione di pericolo.

Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte
del corpo di persone o animali.

Non utilizzare I'apparecchio con ossa o
alimenti congelati.

Non utilizzare I'apparecchio con il gambo per
piu di 50 secondi continuativi, ma fare delle
pause di 4 minuti.

Nella tabella allegata vengono proposte delle
ricette a carattere orientativo, in cui vengono
indicati la quantita di alimenti ed i tempi di
cottura.

MODALITA D’USO
PRIMA DELL’'USO:

Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato nella sezione
dedicata alla pulizia.

Preparare I'apparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare.

USO:

Svolgere completamente il cavo prima di
inserire la spina.

Inserire 'accessorio che si desideri utilizzare-
Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

Avviare l'apparecchio azionando il comando
selettore. Selezionare la velocita desiderata in
base alla pressione esercitata.

Lavorare con gli alimenti che si desidera
trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA
VELOCITA:

Si pud controllare la velocita dell’apparecchio
con il Pulsante di regolazione della

potenza (A). Questa funzione & molto utile,
dato che permette di adattare la velocita
dell’apparecchio al tipo di lavoro che si
desidera compiere.
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UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO:

Arrestare |'apparecchio rilasciando la pressione
dal pulsante.

Scollegare I'apparecchio dalla rete.
Pulire I'apparecchio.

ACCESSORI:
ACCESSORIO FRUSTA:

Questo accessorio serve per I'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini...

Accoppiare la bacchetta al corpo motore
ruotandola nel senso indicato dalla freccia.

Inserire gli alimenti nel bicchiere misurino e
avviare I'apparecchio.

Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso
contrario alla freccia e procedere alla sua
pulizia.

ACCESSORIO TRITATUTTO:

Indicato per tritare carne e verdura...

Per evitare danni all’'apparecchio, pulire la
carne da ossa, cartilagini, nervi, ecc....

Posizionare le lame e inserire gli alimenti da
lavorare nella caraffa del tritatutto.

Posizionare il coperchio sulla caraffa del
tritatutto in modo che si incastri perfettamente.

Accoppiare il coperchio al corpo motore e
azionare I'apparecchio (Attenzione: non
avviare I'apparecchio se tutto I'insieme non &
perfettamente accoppiato ed incastrato).

Quando I'alimento raggiunga la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

Sganciare il coperchio dall’apparecchio
e rimuovere le lame prima di svuotare il
tritatutto.

NOTA 1: quando si lavori con alimenti solidi,
non riempire oltre la meta della caraffa del
tritatutto.

NOTA 2: se si lavora con alimenti liquidi, non
superare i 300 ml.

IMPORTANTE: non rimuovere il coperchio
finché le lame non si siano completamente
arrestate.

FRUSTA:

Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

Inserire il frullatore nel gruppo riduttore. Unire
questo insieme al corpo motore.

Introdurre 'alimento in un recipiente ampio
ed avviare I'apparecchio. Per ottenere risultati
ottimali, si consiglia di muovere la frusta in
senso orario.

Quando l'alimento acrilammide la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

Sganciare la frusta dal blocco di fissaggio e
quest’ultimo dal corpo motore.

Nota1: Con questo accessorio non lavorare a
velocita molto alte, in quanto cid causerebbe
dei difetti al frullatore (centrifugazione dei
cavi).

PULIZIA

Scollegare la spina dalla rete elettrica e
aspettare che I'apparecchio si raffreddi, prima
di eseguirne la pulizia.

Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

Le lame dell’apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con
cura.

Si raccomanda di pulire I'apparecchio
periodicamente e di rimuovere tutti i residui di
cibo.
La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.
| seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

- Misurino dosatore

- Caraffa del tritatutto

- Frullatore
La posizione di sgocciolamento/asciugatura dei
pezzi lavabili nella lavastoviglie o a mano deve
permettere che 'acqua scoli faciimente.
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Prima di montare e riporre I'apparecchio,
asciugare bene tutti i pezzi.

Ingrediente Accessorio Quantita Tempo
raccomandato raccomandata
Pappa Gambo mixer 100-400 ml 50s
Frutta Gambo mixer 100-200 ml 50s
Verdure Gambo mixer 100-200 ml 50s
Salse Gambo mixer 100-700 ml 50s
Miscele Gambo mixer 100-500 ml 50s
Spezie Tritatutto 2049 10-30 sec.
Carne Tritatutto 450 g 4s
Frutta secca Tritatutto 200 g 30s
Formaggio Tritatutto 150 g 30s
Pane Tritatutto 1 fetta 20s
Uova sode Tritatutto 2 uova 5s
Cipolle Tritatutto 100 g 10s




Downloaded by: pd-oliana on 31-03-2023 13:56 CEST

(Traduit a partir de les instruccions originals)

Batedora de vareta

HB1500X

HBA1500X

DESCRIPCIO

A Polsador regulador de velocitat
B Cos motor

C Vareta

D Vas mesurador

E Picador (*)

E1 Tapa

E2 Set de fulles

F Batedor (*)

F1 Grup reductor de 'accessori

batedor

(*) Només disponible en el model HBA1500X.

En el cas que el model del vostre aparell no
disposi dels accessoris descrits anteriorment,
aquests també poden adquirir-se per separat
als Serveis d’Assistencia Tecnica.

UTILITZACIO | CURA

Abans de cada Us, esteneu completament el
cable d’alimentacio de I'aparell.

No feu servir 'aparell si els accessoris no
estan acoblats correctament.

No feu servir 'aparell si els accessoris acoblats
tenen defectes. Procediu a substituir-los
immediatament.

No feu servir I'aparell si el dispositiu
d’engegada/aturada no funciona.

Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensorials
o mentals reduides o falta d’experiéncia i
coneixement.

Manteniu l'aparell en bon estat. Comproveu
que les parts mobils no estiguin desalineades
o travades, que no hi hagi peces trencades

o altres condicions que puguin afectar el bon
funcionament de I'aparell.

Feu servir aquest aparell, aixi com els seus
accessoris i eines, d’'acord amb aquestes
instruccions i tenint en compte les condicions
de treball i el que heu de fer. Fer servir I'aparell
per a operacions diferents de les previstes
podria causar una situacio de perill.

No feu servir I'aparell sobre cap part del cos
d’'una persona o animal.

No feu servir I'aparell amb aliments congelats
0 0SSOS.

No feu servir 'aparell amb la vareta més de 50
segons seguits. Feu pauses de 4 minuts.

Com a orientacio en la taula annexa s’indiquen
una série de receptes que inclouen la
quantitat d’aliment per processar i el temps de
funcionament de I'aparell.

INSTRUCCIONS D’US
NOTES PREVIES A L’US:

Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

Abans de fer servir el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu a |'apartat de neteja.

Prepareu I'aparell segons la funcié que
vulgueu feu servir:

us:

Esteneu completament el cable abans
d’endollar I'aparell.

Acobleu-hi I'accessori que voleu fer servir.
Connecteu 'aparell a la xarxa eléctrica.

Poseu I'aparell en marxa accionant el polsador.
Seleccionar la velocitat desitjada segons la
pressio exercida.

Treballeu I'aliment que vulgueu processar.

CONTROL ELECTRONIC DE VELOCITAT:

Es pot controlar la velocitat de 'aparell,
simplement actuant sobre el polsador de
control de velocitat (A). Aquesta funcié és
molt dtil ja que permet adaptar la velocitat de
I'aparell a el tipus de treball que es necessiti
realitzar.
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UN COP FINALITZAT L’US DE L’APARELL:
Atureu 'aparell i retireu la pressio sobre el
polsador.

Desendolleu 'aparell de la xarxa eléctrica.
Netegeu I'aparell.

ACCESSORIS:
ACCESSORI VARETA:
Aquest accessori serveix per a I'elaboracié de

salses, sopes, maionesa, batuts, menjar per a
nadons, etc.

Acobleu la vareta al cos motor girant-lo en el
sentit que indica la fletxa.

Introduiu els aliments que vulgueu elaborar en
el vas mesurador i poseu I'aparell en marxa.

Desacobleu la vareta girant en sentit contrari a
la fletxa i traieu-la per netejar-la després.

ACCESSORI PICADOR:
Aquest accessori serveix per a picar vegetals
o carns, etc.

Per evitar danys en I'aparell lleveu els ossos,
nervis, cartilags, etc., de la carn.

Col-loqueu-hi les fulles i introduiu els aliments
que vulgueu elaborar-hi en el vas picador.
Col-loqueu la tapa en el vas picador fins que
encaixi.

Uniu la tapa al cos motor i engegueu 'aparell
(Atencié: no engegueu l'aparell si tot el conjunt
no esta ben assentat i acoblat).

Atureu I'aparell quan I'aliment adquireixi la
textura desitjada.

Desacobleu el cos motor de la tapa i traieu les
fulles abans de buidar el picador.

NOTA 1: no supereu la meitat del vas picador
quan treballeu amb aliments solids.

NOTA 2: en cas de treballar amb aliments
liquids, no supereu els 300 ml.

IMPORTANT: no retireu la tapa fins que les
fulles s'hagin aturat del tot.

ACCESSORI BATEDOR:

Aquest accessori serveix per a muntar nata,
clares, etc.

Inseriu el batedor al grup reductor. Uniu aquest
conjunt al cos motor.

En un recipient ample, col-loqueu I'aliment i
engegueu 'aparell. Per a un resultat optim, és
convenient moure el batedor en sentit horari.

Atureu 'aparell quan I'aliment adquireixi la
textura desitjada.

Lleveu I'accessori batedor i allibereu el grup
reductor.

Nota1: No treballeu a velocitats altes amb
aquest accessori acoblat, ja que provocaria
defectes sobre el batedor (centrifugacio dels
filferros).

NETEJA

Desendolleu 'aparell de la xarxa i deixeu-
lo refredar abans de dur a terme qualsevol
operacio de neteja.

Netegeu I'aparell amb un drap humit
impregnant amb unes gotes de detergent i
després eixugueu-lo.

No feu servir dissolvents ni productes amb

un factor pH acid o basic com el lleixiu ni
productes abrasius per netejar I'aparell.

No submergiu 'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota I'aixeta.

Durant el procés de neteja s’ha d’anar molt
en compte amb les fulles, ja que estan molt
afilades.

Es recomana netejar I'aparell regularment i
treure-hi totes les restes d’aliments.

Si I'aparell no es manté en bon estat de
neteja, la superficie pot degradar-se i afectar
de manera inexorable la durada de la vida de
I'aparell i provocar una situacio perillosa.

Les peces seglents son aptes per rentar-les
amb aigua calenta i sab6 o al rentaplats (amb
un programa de rentat suau):

- Vas mesurador.
- Vas picador
- Batedor

La posicié d’escorregut/assecat de les peces
rentables al rentaplats o a la pica ha de
permetre escorrer I'aigua amb facilitat.

A continuacio, eixugueu totes les peces abans
de muntar-lo i desar-lo.
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Ingredient Accessori Quantitat Temps
recomanat recomanada

Farinetes Vareta 100-400 ml 50s
Fruita Vareta 100-200 ml 50s
Verdura Vareta 100-200 ml 50s
Salses Vareta 100-700 ml 50s
Mescles Vareta 100-500 ml 50s
Espécies Picador 209 10-30 s
Carn Picador 450¢g 4s
Fruites seques Picador 200 g 30s
Formatge Picador 150 g 30s
Pa Picador 1 llesca 20s
Ous durs Picador 2 ous 5s
Cebes Picador 100 g 10s
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(Ubersetzung aus den
urspriinglichen anweisungen)
HANDRUHRGERAT
HB1500X

HBA1500X

BESCHREIBUNG

A Taste zur Geschwindigkeitsregelung
B Motorblock

C Stab

D Messglas

E Hackaufsatz (*)

E1 Deckel

E2 Messerset

F Mixer (*)

F1 Untersetzungsgetriebe flr

Schlagwerkzubehor

(*) Nur fir Modell HBA1000X verfligbar.

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit
dem oben angefiihrten Zubehér ausgestattet
ist, kbnnen Sie die Teile auch einzeln beim
Technischen Dienst erwerben.

GEBRAUCH UND PFLEGE

Vor jedem Gebrauch des Gerats das
Stromkabel vollstandig abwickeln.

Geréat nicht benutzen, wenn Zubehor oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

Gerat nicht benutzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

Benlitzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

Das Gerat aulderhalb der Reichweite

von Kindern und/oder Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse
aufbewahren.

Halten Sie das Gerat in gutem Zustand.
Stellen Sie sicher, dass die beweglichen Teile
ausgerichtet und nicht verklemmt sind, und
dass keine beschadigten Teile oder andere
Bedingungen vorliegen, die den Betrieb des
Gerats behindern kénnen.

Verwenden Sie dieses Gerat, seine
Zubehorteile und seine Werkzeuge gemaf
diesen Anleitungen und unter Berlcksichtigung
der Arbeitsbedingungen und der zu
verrichtenden Arbeit. Der Gebrauch des
Gerates fur andere als die vorgesehenen
Zwecke kann gefahrlich sein.

Das Gerat nicht auf einem Korperteil einer
Person oder einem Tier verwenden.

Verwenden Sie das Gerat nicht mit
tiefgefrorenen Lebensmitteln oder Knochen.

Verwenden Sie das Gerat mit dem Stab nicht
langer als 50 Sekunden am Stiick, machen Sie
Pausen von 4 Minuten.

Als Anhaltspunkt dient die nachstehende
Tabelle, in der verschiedene Speisen mit
den zu verarbeitenden Mengen und der
Betriebsdauer des Gerates aufgeflhrt sind.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten,

so wie im Absatz Reinigung beschrieben,
gereinigt werden.

Das Gerat fur die von Ihnen bestimmte
Funktion vorbereiten:

BENUTZUNG:

Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.
Bringen Sie das gewlinschte Zubehdr an.
SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

Kegel des Schalters das Gerat in Betrieb
setzen. Wahlen Sie die gewiinschte
Geschwindigkeit entsprechend dem
ausgeubten Druck.

Bearbeiten Sie das gewlinschte Lebensmittel.

ELEKTRONISCHE
GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE:

Die Geschwindigkeit des Gerats kann
einfach durch Drucken der Geschwindigkeits-
kontrolltaste gesteuert werden. (A). Diese
Funktion ist uRerst nitzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.
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NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

Stoppen Sie das Gerat und lassen Sie
durch Betatigen der Drucktaste den Druck
entweichen.

Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen.
Reinigen Sie das Gerat.

ZUBEHOR:
SCHNEEBESEN:

Dieses Zubehdrteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen...

Den Mixstab in den Motorblock einsetzen und
in Pfeilrichtung drehen.

Geben Sie die Lebensmittel in den Messbecher
und starten Sie das Gerat.

Fir die Reinigung den Mixstab gegen die
Pfeilrichtung drehen und abnehmen.

ZERKLEINERER:

Dieses Zubehdr dient zum Hacken von
Gemise oder Fleisch...

Um Beschadigungen des Gerats zu vermeiden,
entfernen Sie Knochen, Nerven, Sehnen, etc.
aus dem Fleisch.

Setzen Sie die Messer ein und geben dann die
zu verarbeitenden Lebensmittel in den Becher
des Zerkleinerers.

Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel, bis er
einrastet.

Bringen Sie den Deckel am Motorgehause an
und starten Sie das Gerat (Achtung: Starten
Sie das Gerat nicht, wenn die gesamte
Baugruppe nicht richtig sitzt und angekoppelt
ist).

Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die
gewlinschte Textur haben.

Losen Sie das Gerat vom Deckel und
entfernen Sie die Messer, bevor Sie den
Zerkleinerer entleeren.

ANMERKUNG 1: Beim Arbeiten mit festen
Nahrungsmitteln darf der Behalter des
Zerkleinerers nur bis zur Halfte gefiillt werden.

ANMERKUNG 2: Beim Arbeiten mit flissigen
Lebensmitteln, darf der Behalter nur mit 300 ml
Flussigkeit gefiillt werden.

WICHTIG: Nehmen sie die Abdeckung
erst dann ab, wenn die Messer vollstandig
stillstehen.

SCHLAGERZUBEHOR:

Dieses Zubehor dient zum Schlagen von
Sahne, Eiweil}...

Den Schneebesen in die Getriebegruppe
stecken. Befestigen Sie diese Baugruppe am
Motorgehause.

Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein
breites Gefalt geben und das Gerat in Betrieb
setzen. Fur optimale Ergebnisse empfiehlt es
sich, den Schneebesen im Uhrzeigersinn zu
bewegen.

Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die
gewlinschte Textur haben.

Den Schaumschlager entfernen und die
Getriebegruppe freigeben.

Anmerkung1: Uberhéhte Geschwindigkeiten
mit diesem Zubehor kénnen den
Schneebesenarm beschadigen (Drahte werden
geschleudert).

PUNKTE

Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

Reinigen Sie das Gerat mit einem

feuchten Tuch, auf das Sie einige Tropfen
Reinigungsmittel geben und trocknen Sie es
danach ab.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
weder Ldse- oder Scheuermittel, noch
Produkte mit einem sauren oder basischen pH-
Wert wie z.B. Lauge.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten tauchen und nicht unter den
Wasserhahn halten.

Bei der Reinigung muss besonders auf
die Schneideflachen geachtet werden, die
besonders scharf sind.

Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerat zu entfernen.

Wenn das Geréat nicht in einen sauberen
Zustand gehalten wird, kann sich der Zustand
seiner Oberflache verschlechtern, seine
Lebenszeit negativ beeinflusst und gefahrliche
Situationen verursacht werden.
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Folgende Teile sind fir die Reinigung
in warmem Seifenwasser oder in der
Spulmaschine (kurzes Spulprogramm)
geeignet:

- Dosiergefaly

- Behalter Zerkleinerer

- Mixer
Die Abtropf-/Abtrockungsposition der im
Geschirrspuler oder Spilbecken spulbaren
Teile muss einen ungehinderten Wasserablauf
ermdglichen.

Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.

Zutaten Empfohlenes Empfohlene Zeit
Zubehor Menge
Brei Schneebesen 100-400 ml 50s
Frichte Schneebesen 100-200 ml 50s
Verdura Schneebesen 100-200 ml 50s
Salsas Schneebesen 100-700 ml 50s
Mischungen Schneebesen 100-500 ml 50s
Gewiirze Zerkleinerer 2049 10-30 s
Fleisch Zerkleinerer 450 g 4s
Nusse Zerkleinerer 200 g 30s
Kase Zerkleinerer 150 g 30s
Pan Zerkleinerer 1 Scheibe 20s
Gekochte Eier Zerkleinerer 2 Eier 5s
Zwiebeln Zerkleinerer 100 g 10s
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(Vertaald van de originele instructies)

STAAFMIXER
HB1500X
HBA1500X

BESCHRIJVING

A Drukknop voor snelheidscontrole
B Motorlichaam

C Staafmixer

D Maatglas

E Hakker (*)

E1 Deksel

E2 Messenset

F Mixer (*)

F1 Reductiegroep van de mixer

(*) Alleen beschikbaar voor model HBA1500X.

Mocht het model van uw apparaat niet
beschikken over de hiervoor beschreven
hulpstukken, dan kunt u deze ook apart
verkrijgen bij de Technische Service.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

Gebruik het apparaat niet wanneer de
accessoires niet correct aangesloten zijn.

Gebruik het apparaat niet als de
aangekoppelde accessoires beschadigd zijn.
Vervang ze onmiddellijk.

Gebruik het apparaat niet als de start/stop
knop niet werkt.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke beperkingen, of met een gebrek
aan ervaring en kennis.

Houd het apparaat in goede staat. Controleer
dat de bewegende delen niet scheef of klem
zitten, dat de onderdelen niet beschadigd

zijn en er geen andere problemen zijn die de
correcte werking van het apparaat negatief
kunnen beinvlioeden.

Volg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op bij
gebruik van het apparaat en zijn accessoires
en hulpmiddelen. Houd altijd rekening met

de omstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Het gebruik van het apparaat
voor andere dan de voorziene doeleinden kan
gevaarlijk zijn.

Gebruik het apparaat niet op lichaamsdelen
van mens of dier.

Plaats geen bevroren ingrediénten of
beenderen in het apparaat.

Gebruik het apparaat met garde nooit langer
dan 50 seconden achtereen; wissel af met
pauzes van 4 minuten.

Ter oriéntatie treft u in de tabel in de bijlage
een aantal recepten aan met de hoeveelheid
te verwerken ingrediénten en de werkingsduur
van het apparaat.

GEBRUIKSAANWIJZING
OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven in
het onderdeel Reiniging.

Breng het apparaat in gereedheid in
overeenstemming met de functie die u wilt
uitvoeren.

GEBRUIK:

Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

Koppel het gewenste accessoire aan.
Steek de stekker in het stopcontact.

Zet het apparaat aan met de drukknop.
Selecteer de gewenste snelheid door harder of
minder hard te drukken.

Verwerk de gewenste ingrediénten.

ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE:

Men kan de snelheid van het apparaat
variéren door eenvoudig op de knop voor
snelheidscontrole te drukken (A). Deze functie
is erg nuttig, omdat men hiermee de snelheid
aan de uit te voeren taak aan kan passen.
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NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:
Laat de drukknop los om het apparaat te
stoppen.

Trek de stekker uit het stopcontact.
Reinig het apparaat.

ACCESSOIRES:
STAAFMIXER ACCESSOIRE:

Dit accessoire dient voor het bereiden

van sauzen, soepen, mayonaise, shakes,
babyvoeding...

Draai de garde in de richting van de pijlen om
haar op het motorlichaam te monteren.

Plaats de ingrediénten in de maatbeker en zet
het apparaat aan.

Koppel de staaf los door haar tegen de richting
van de pijl in te draaien en maak haar schoon.

HAKMOLEN

Dit accessoire dient om plantaardige
producten, vlees, enz., fijn te hakken.

Verwijder botten, zenuwen, kraakbeen en
dergelijke om beschadiging te voorkomen.

Breng de messen aan en plaats het te
bereiden voedsel in de kan van de hakmolen.

Plaats het deksel op de kan van de hakmolen
zodat het goed zit.

Sluit het deksel aan op het motorlichaam en
zet het apparaat aan (Let op: zet het apparaat
niet aan als het geheel niet goed bevestigd en
aangekoppeld is).

Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste structuur heeft.

Koppel het apparaat los van het deksel en
verwijder de messen voordat u de kan leegt.

OPMERKING 1: vul de kan van de hakker bij
vaste voedingsmiddelen tot minder dan de
helft.

OPMERKING 2: vul de kan bij vloeibare
voedingsmiddelen tot minder dan 300 ml.

BELANGRIJK: verwijder het deksel pas als de
messen volledig tot stilstand zijn gekomen.

GARDE-ACCESSOIRE:

Dit accessoire dient om room te kloppen,
eiwitten te slaan...

Steek de garde in de reductiegroep. Koppel dit
geheel aan het motorlichaam.

Plaats het voedsel in een ruime kom en zet het
apparaat aan. Voor een optimaal resultaat is
het raadzaam de mixer in een cirkel rechtsom
te bewegen.

Stop het apparaat zodra het voedsel de
gewenste donkerbruin heeft.

Verwijder de garde en koppel de reductiegroep
los.

Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit op
hoge snelheid, aangezien de garde daardoor
beschadigd kan worden (de draden kunnen uit
elkaar vliegen).

REINIGING

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

Wees extra voorzichtig met de messen tijdens
het schoonmaken, want deze zijn zeer scherp.

Het is raadzaam het apparaat geregeld schoon
te maken en alle voedselresten te verwijderen.

Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het opperviak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden,
en kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

De volgende onderdelen mogen met warm
zeepsop schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Maatglas
- Kan van de hakmolen
- Mixer

Plaats de schoongemaakte delen zodanig in
de vaatwasser of het afdruiprek dat het water
makkelijk kan weglopen.

Droog alle onderdelen goed af alvorens
het apparaat opnieuw te monteren en op te
bergen.



Downloaded by: pd-oliana on 31-03-2023 13:56 CEST

Ingrediént Aanbevolen Aanbevolen Tijd
hulpstuk hoeveelheid
Pap Staafmixer 100-400 ml 50 s.
Fruit Staafmixer 100-200 ml 50 s.
Groenten Staafmixer 100-200 ml 50 s.
Sauzen Staafmixer 100-700 ml 50 s.
Mengsels Staafmixer 100-500 ml 50 s.
Kruiden Hakker 20g 10-30s
Viees Hakker 450 g 4s
Noten Hakker 200 g 30 s.
Kaas Hakker 150 g 30s.
Brood Hakker 1 sneetje 20 s.
Hardgekookte Hakker 2 eieren 5s
eieren
Uien Hakker 100 g 10 s.
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m (Translat din instructiunile originale)

BLENDER DE MANA

HB1500X

HBA1500X

DESCRIERE

A Buton de control al vitezei
B Corpul motorului

C Accesoriu blender vertical
D Cana de masurat

E Tocator (*)

E1 Capac

E2 Set de lame

F Tel (*)

F1 Fiting adaptor pentru tel

(*) Disponibil doar pentru modelul HBA1500X.

Daca modelul aparatului dvs. nu are
accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate si separat de la serviciul de
asistenta tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE

Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia
nu sunt montate corespunzator.

Nu utilizati aparatul dacé accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

Nu utilizati aparatul daca comutatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, ori care nu au experienta sau
cunostintele necesare.

Pastrati aparatul in stare buna. Verificati
piesele mobile pentru a vedea daca sunt
nealiniate sau blocate si asigurati-va ca nu

exista piese rupte sau anomalii care pot afecta

functionarea corecta a aparatului.

Utilizati aparatul, accesoriile si ustensilele
sale conform acestor instructiuni. Tineti cont
de conditiile de functionare si de sarcina pe
care o indepliniti. Orice utilizare incorecta sau
in dezacord cu instructiunile de utilizare poate
implica o situatie periculoasa.

Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a
corpului unei persoane sau unui animal.

Nu utilizati aparatul cu alimente congelate sau
care contin oase.

Nu utilizati dispozitivul cu blenderul manual
mai mult de 50 de secunde per utilizare,
facand o pauza de patru minute intre utilizari.

Ca referinta, tabelul anexat cuprinde cateva
retete, inclusiv cantitatea de alimente

de procesat si timpul de functionare a
aparatului.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE:

Asigurati-va ca ati inlaturat toate ambalajele
produsului.

Tnainte de prima utilizare, curatati
componentele care vor intra in contact cu
alimentele in maniera prezentata in sectiunea
despre curatare.

Pregatiti aparatul conform functiei pe care
doriti sa o folositi.

UTILIZARE:

Desfasurati complet cablul inainte de a-I
introduce in priza.

Atasati accesoriul pe care doriti sa il
utilizati.

Conectati aparatul la reteaua de alimentare.

Porniti aparatul, folosind butonul de control al
vitezei. Selectati viteza dorita, in functie de
presiunea aplicata.

Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le
procesati.

COMANDA ELECTRONICA A VITEZEI:

Viteza aparatului poate fi reglata de la butonul
de control al vitezei (A). Aceasta functie este
foarte utila, pentru ca face posibila adaptarea
puterii aparatului la tipul de sarcina care
trebuie indeplinita.
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DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT
APARATUL:

Opriti aparatul, ridicand degetul de pe buton.
Scoateti aparatul din priza.

Curatati aparatul.

ACCESORII:
ACCESORIU BLENDER DE MANA :

Acest accesoriu este folosit pentru a prepara
sosuri, maioneza, milkshake-uri, hrana pentru
copii etc.

Atasati blenderul de corpul motorului si rotiti
in directia indicata de sageata.

Puneti alimentele care urmeaza sa fie
preparate in cana si porniti aparatul.

Pentru curatarea ulterioara, detasati si
scoateti blenderul manual rotind n directia
opusa sagetii.

ACCESORIUL DE TOCAT:

Acest accesoriu este folosit pentru tocarea
legumelor sau a carnii.

Pentru a evita deteriorarea aparatului,
indepartati oasele, nervii, cartilajul etc. din
carne.

Puneti setul de lame si alimentele care
urmeaza sa fie preparate in vasul de tocat.
Puneti capacul pe tocator, asigurandu-va ca
se fixeaza n pozitie.

Atasati unitatea la capac si porniti aparatul
(fiti atent: nu porniti aparatul daca intreaga
unitate nu este montata corect si nu este bine
imbinata).

Opriti aparatul, atunci cand alimentele ajung
la textura dorita.

Detasati unitatea de pe capac si eliberati
capacul.

NOTA 1: nu depasiti jumatatea vasului
masinii de tocat daca tocati alimente solide.
NOTA 2: Daca folositi alimente lichide, nu
depasiti 300 ml.

IMPORTANT: eliberati capacul numai cand
lamele se opresc complet.

ACCESORIUL TEL:

Acest accesoriu este folosit pentru baterea
fristii, a albusurilor de ou etc.

Inserati telul in adaptor. Atasati unitatea la
corpul motorului.

Puneti alimentele intr-un recipient mare si
porniti aparatul. Pentru rezultate optime,
deplasati telul in sens orar.

Scoateti accesoriul tel si eliberati fitingul
adaptor.

Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cand este
atasat acest accesoriu, intrucat aceasta
va produce defecte ale telului (impletindu-i
sarmele).

CURATARE

Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare electrica si lasati-l sa se raceasca
fnainte de efectuarea oricarei operatii de
curatare.

Curatati aparatul cu o carpa umeda si
cateva picaturi de detergent lichid, apoi
stergeti-I.

Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid
sau bazic, precum inalbitori sau produse
abrazive, pentru curatarea aparatului.

Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
n orice alt lichid si nu lasati apa sa curga pe
acesta.

in timpul procesului de curatare fiti foarte
atenti la lame, deoarece sunt foarte ascutite.

Este recomandabil sa curatati aparatul in
mod regulat si s& indepartati resturile de
alimente.

Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod
inevitabil durata de functionare, devenind
nesigur pentru utilizare.

Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase (utilizadnd un program de curatare
delicata):

- Cana de masurat

- Masina de tocat.

- Tel.
Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care
pot fi plasate Tn masina de spélat vase sau
a celor puse n chiuveta trebuie sa faciliteze
scurgerea.

Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare
si depozitare.
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Ingredient Accesoriu Cantitate Timp
recomandat recomandata
recomendado

Mancare pentru Blender manual | 100-400 ml 50s

bebelusi

Fructe Blender manual | 100-200 ml 50s

Legume Blender manual | 100-200 ml 50s

Sosuri Blender manual | 100-700 ml 50s

Aluaturi Blender manual | 100-500 ml 50s

lerburi Masgina de tocat | 20 g 10-30 s

Carne Masina de tocat | 450 g 4s

Nuci Masina de tocat | 200 g 30s

Branza Masina de tocat | 150 g 30s

Paine Masina de tocat | 1 felie 20s

Oua fierte tari Masina de tocat | 2 oua 5s

Ceapa Masina de tocat | 100 g 10s
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(Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

MIKSER

HB1500X

HBA1500X

OPIS

A Przycisk regulacji predkosci
B Korpus Silnika

C Trzepaczka

D Pojemnik dozujgcy
E Rozdrabniacz (*)
E1 Pokrywa

E2 Zestaw ostrzy

F Blender (*)

F1 Reduktor akcesoriow do ubijania

(*) Dostepne tylko w przypadku modelu
HBA1500X.

W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia
nie posiada opisanych powyzej akcesoriow,
te mozna réwniez naby¢ osobno w Serwisie
Technicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA

Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
przewdd zasilania urzgdzenia.

Nie uzywac urzgdzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

Nie uzywac urzgdzenia, jesli dotgczone do
niego akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

Nie uzywac urzgdzenia, jesli nie dziata przycisk
ON/OFF.

Przechowywa¢ urzgdzenie w miejsce
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
dotykowych lub mentalnych oraz nie
posiadajgcych doswiadczenia lub znajomosci
tego typu urzadzen.

Utrzymywacé urzadzenie w dobrym stanie.
Sprawdzac, czy ruchome czesci nie sg
poprzestawiane wzgledem siebie czy
zakleszczone, czy nie ma zepsutych czesci
czy innych warunkow, ktére moga wptynaé na
wiasciwe dziatanie urzadzenia.

Urzadzenie i jego akcesoria nalezy uzywaé
zgodnie z powyzszg instrukcjg obstugi,
uzywanie go do innych celéw niz opisane moze
powodowac niebezpieczenstwo. Nie nalezy
uzywac go do innych celdw niz przeznaczony,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie dla
zdrowia.

Nie uzywac urzgdzenia na zadnej czegsci ciata
ludzkiego lub na zwierzetach.

Nie wolno uzywac urzadzenia do rozdrabniania
produktéw zamrozonych lub kosci.

Nie nalezy uzywac urzadzenia z trzepaczka
dtuzej niz 50 sekund jednorazowo, robi¢
przerwy 4 minuty.

W aneksie znajduje sie tabela z orientacyjnymi
przepisami, ilosciami zywnosci i zalecanym
czasem pracy urzadzenia.

SPOSOB UZYCIA
UWAGI PRZED UZYCIEM:

Upewnic¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzagdzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z pokarmami, postepujgc zgodnie z
instrukcja.

Przygotowanie urzgdzenie do pracy w
zaleznosci od czynnosci, ktérg bedzie
wykonywac.

SPOSOB UZYCIA:

Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtgczeniem
urzadzenia.

Zamocowac akcesorium, ktérego chcemy
uzyc.

Podtgczy¢ urzadzenie do pradu.

Wytaczyé urzadzenie za pomocg przycisku.
Wybra¢ zadang predkos$¢ w zaleznosci od
wywieranego nacisku.

Pracowac¢ z wykorzystaniem produktow
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzyc.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI:

Moc urzgdzenia moze by¢ regulowana po
prostu poprzez zmiane w regulatorze mocy
(A). Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, jako
ze pozwala dostosowa¢ moc urzgdzenia do
rodzaju wykonywanej pracy.
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PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z
URZADZENIA:

Zatrzymac urzadzenie zwalniajgc przycisk.
Wytaczy¢ z sieci elektrycznej.
Wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA:
TRZEPACZKA:

Stuzy do przygotowywania soséw, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, pokarmy dla
niemowlat...

Potaczyc¢ trzepaczke z korpusem silnika
zgodnie ze strzatkg.

Umiesci¢ zywnos$¢é w miarce i wigczy¢
urzadzenie.

Odigczy¢ trzepaczke przekrecajac jg w
kierunku przeciwnym do strzatki, wyjac¢ jg i
wyczyscic.

ROZDRABNIACZ:

To akcesorio stuzy do rozdrabniania warzyw
lub miesa...

Aby unikng¢ uszkodzen w urzadzeniu nalezy
odseparowac migso do kosci, wtdkien
nerwowych, itd...

Umiesci¢ noze i wprowadzi¢ produkty
spozywcze do obrobki do pojemnika
rozdrabniacza.

Natozy¢ pokrywe na pojemnik do siekania, az
zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

Zatozy¢ pokrywe na korpus silnika i uruchomi¢
urzadzenie (Uwaga: nie uruchamiac¢
urzadzenia, jesli caty zespot nie jest
prawidtowo osadzony i sprzgzony).

Wytgczy¢ urzadzenie, kiedy produkt spozywczy
uzyska odpowiednig konsystencje.

Przed opréznieniem rozdrabniacza odtgczy¢
urzadzenie od pokrywy i wyjg¢ ostrza.
UWAGA 1: nie przekracza¢ potowy pojemnika
rozdrabniacza jesli pracujemy z artykutami
spozywczymi statymi.

UWAGA 2: w przypadku pracy z artykutami
spozywczymi w ptynie, nie przekracza¢ 300
ml.

WAZNE: Nie zdejmowaé pokrywy, dopoki
ostrza nie zatrzymajg sig catkowicie.

UBIJACZKA:

Akcesorium to stuzy do ubijania $mietany,
biatek...

Zatozy¢ element ubijajacy na zespole
redukcyjnym . Zamontowac ten zespét na
korpusie silnika.

Do szerokiego naczynia wtozy¢ produkt
spozywczy i wtgczy¢ urzadzenie. W celu
uzyskania optymalnego rezultatu zaleca sie
poruszac¢ ubijaczke w strone ruchu wskazéwek
zegara.

Wytgczy¢ urzadzenie, kiedy produkt spozywczy
uzyska odpowiednig konsystencje.

Wyja¢ akcesorium do ubijania i uwolni¢ zespot
redukcyjny.

Uwaga: Nie pracowac¢ z wysoka predkoscig
stosujgc to zatozone akcesorium, jako ze
spowodowatoby to uszkodzenie ramienia
emulsujgcego (wirowanie drutow).

CZYSZCZENIE

Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢

az do ochtodzenia przed przystgpieniem do
jakiegokolwiek czyszczenia.

Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i nastepnie
osuszy¢.

Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia
rozpuszczalnikéw, ani produktow z czynnikiem
pH takich jak chlor, ani innych srodkéw
zracych.

Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

W trakcie czyszczenia, nalezy szczegdlnie
uwazac¢ na noze, poniewaz sg one bardzo
ostre.

Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sig niszczy¢ i wptywac

w sposéb niedajgcy sie powstrzymacé na
okres trwatosci urzgdzenia oraz prowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuaciji.
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Ponizsze czesci mozna myc¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

- Pojemnik dozujgcy

- Pojemnik rozdrabniacza

- Mikser
Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiescic czesci w taki sposob, aby woda
sptyneta z nich bez przeszkéd.

Wysuszy¢ wszystkie elementy przed
ponownym montazem.

Sktadniki Akcesoria llos¢ Czas
polecane zalecana
Positki dla Trzepaczka 100-400 ml 50s
niemowlat
Owoce Trzepaczka 100-200 ml 50s
Warzywa Trzepaczka 100-200 ml 50s
Sosy Trzepaczka 100-700 ml 50s
Mieszanki Trzepaczka 100-500 ml 50s
Przyprawy Rozdrabniacz 2049 10-30 s
Mieso Rozdrabniacz 450 g 4s
Suche owoce Rozdrabniacz 200 g 30s
Ser Rozdrabniacz 150 g 30s
Chleb Rozdrabniacz 1 kromka 20s
Jajka na twardo Rozdrabniacz 2 jajka 5s
Cebula Rozdrabniacz 100 g 10s
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(MpeBoA Ha N3BBPLLEHUTE MHCTPYKLMM)

MUKCEP C BbPKAJIKA

HB1500X

HBA1500X

OMNMUCAHME

A ByToH perynaTop Ha ckopocTTa
B Kopnyc Ha moTopa

C Bbpkanka

D MepuTtenHa yaiuka

E [pobsuka-kbnuadka (*)

E Kanak (*)

E2 Habop HoxuyeTa

F Mukcep (*)

F1 PenykTopeH 6rok Ha npucTaBkaTa 3a
pa3bbpkBaHe

(*) Ha pasnonoxeHue egnHCTBEHO Npy MoZena
HBA1500X.

B cnyuan, ye ypeabT, ¢ KOWTO pasnonarate e
Moner, HeOKOMMJIEKTOBaH C ropeonncaHnTe
NPUCTaBKM - TAX MOXeTe a npvlu06meTe
OTAENHO B cepBn3nTe 3a TEXHNYECKO
obcnyxBaHe.

PABOTA C YPEOA U NOOAPBXKKA

Mpeawn ynotpeba passuiite HaMbIIHO
3axpaHBalus kaben Ha ypeaa.

He v3nonaeaiite ypeaa npu HenpasuiHo
nocTaBeHu NpPUCTaBKK.

He v3nonaeaiite ypefa ako npukadeHuTe Kbm
HEero NpucTaBku ca AedekTHW. HesabaBHo
3ameHeTe.

He nsnonsBaiTe ypena npu nospegeH 6rnok 3a
"BKN./n3kn".

CbxpaHsBanTe ypega ganed ot gocera Ha
neua u/vnu xopa ¢ HamarneHu U3nYecku,
CEH30PHW UINN YMCTBEHU Bb3MOXXHOCTU, U
MbK Xopa 6e3 onuT 1 No3HaHns 3a bopaseHe
C Hero.

MopabpxanTe ypeaa B 4OOPO CbCTOSHME.

[MpoBepeTe, fanv NOABMXHUTE YacTu He

Ca pasueHTpoBaHU Unu 6]'IOKVIpaHVI, nanu
HAMa cHyneHun 4actm n gpyru nogo6Hu
HEeW3npaBHOCTU, KOUTO 6uxa mornu ga
NOBNUAAT Ha n3npasHaTa pa60Ta Ha ypena.

M3nonaeaiiTe TO3U ypen, KakTo U MpUCTaBKkUTe
N UHCTPYMEHTUTE KbM HETO KaTo crieasare
Te3n MHCTPYKLUMK, CboGpassiBaiikm ce ¢
paboTHWTE YCNOoBWS 1 NpecTosiLaTa 3a
M3BbpLUBaHe AelHOCT. YnoTpebarta Ha ypeaa
3a Lenw, pasnuyHmn oT NocoYeHnTe MOXe Aa
[oBefie 40 ONacHW MOSOXKEHNS.

He un3nonseaiTe ypena Bbpxy kaksato 1 ja e
YacT OT TANOTO Ha YOBEK UMK XUBOTHO.

He n3nonseavite ypeaa, ako NpoaykTuTe He ca
pa3MpaseHu Unu CbabpXaT KOCTUMKK.

Korato ypeabT e cbeanHeH ¢ 6bpkanka,
He ro n3nonssavite 3a noseye ot 50
nocnegosaTtenHun cekyHan. MNpes 4 muHyTU
npaBeTe MOYMBKU.

B npunoxeHarta Tabnuua Bu npegoctassme
nopeamua oT peLenTu, B KOUTO ca NMOCoYeHU
KOMUYECTBOTO HEOBXOAMMM MPOZYKTU U
BPEMETO Ha NPUroToBrieHe ¢ ypeaa.

HAYUH HA YNOTPEBA
BENEXKWU NPEAU YNOTPEBA HA YPELA:

YBeperte ce, Ye U3UsIo CTe OTCTPaHunu
ornakoBKaTta Ha ypeaa.

Mpeaow oa nanonaeare en. ypega 3a Nbpeu
NbT, NOYUCTETE BCUYKM YACTU, HAMUpaLLK
ce B IONUP C XPaHUTENHUTE NPOJYKTH,
KaTo criegpaTte ykasaHusTa B pasgen
“MouncreBane”.

MogroTeeTe ypeaa B 3aBUCUMOCT OT
dhyHKLMSITa KOSITO XKeraeTe [a 13non3asare.

YNOTPEBA:

Mpenu ynotpeba, pasBuinTe HambrHO
3axpaHBaLLms kaben Ha ypeaa.

Ckayete npucTaBKaTa, KOATO Xenaete Aa
nanonseare.

Bkntovete ypeaa B enekTpudeckata mpexa.

[MycHeTe ypena B oelicTBME Ypes 3a[BWKBaHE
Ha cenekTopa Ha ckopocTuTe. M3bepeTe
)KenaHaTa CKOPOCT CbITIaCHO yrpaXHEeHNs
HaTuCK.

Pabotete ¢ npoayktute, KOUTO Xenaete ga
obpabotuTte.



Downloaded by: pd-oliana on 31-03-2023 13:56 CEST

ENEKTPOHHO PEINYJIMPAHE HA
CKOPOCTTA:

Moxxe fa perynuparte ckopocTTa Ha ypena
CaMo C €HO HaTVCKaHe Ha CbOTBETHUS ByTOH
(A). Tasun dyHKLMSI € MHOTO nosne3Ha, Tbi
kaTo Bu nossonsiBa aa n3bepeTe ckopocTTa B
3aBMCUMMOCT OT BuAa pabota, KosiTo xenaeTe
[a n3BbpLunTe.

CINEQ NPUKNOYBAHE HA PABOTATA C
YPEDA:

CnpeTe ypena, kaTto ocBoboauTe nync 6yToHa.
M3kntoyeTe ypefa oT 3axpaHBallata Mpexa.
MoumncTete ypena.

NMPUCTABKMW:
NMPUCTABKA MACATOP:

Tasu npucTaBka Cryxwu 3a NPUroTesiHe Ha
COCOBE, MCTU Cynu, ManoHesa, LLEeNKoBe,
Gebellka xpaHa...

Ckavete npbYykoBMOHATA NPUCTaBKa KbM
ypena n 4 3aBbpTeTe B NOCOKa Ha CTpenkata

BkapainTte xpaHutenHuTe NpoaykTn B
MepuTenHaTta 4aca v nycHeTe ypeaa.

OTcTpaHeTe npucTaskara, 3a Aa s NoYnUCTUTe,
KaTo 3aBbpTUTE B NOCOKa, obpaTHa Ha
cTperkara.

NMPUCTABKU NMPUCTABKA 3A KbJILAHE:

Taan npucTtaska CIyXW 3a HaKbJsiLuBaHe Ha
3eneH4yyuun, meco 1 ap...

C uen ga ce NpegoTBpaTaT WeTU B ypeaa,
MOSISi OTCTPaHeTe OT MECOTO KOCTU, XKUMK,
XPYLUSAN U T.H.

MocTaBeTe HoXYeTaTa U BbBeAETE
XpaHUTENHUTe NpoayKTh 3a obpaboTka B
YawlaTa 3a HagpobsiBaHe.

MocTaBeTe kanaka B YallaTta 3a HagpobsiBaHe,
[okaTo ce Harnacu gobpe.

CbeaunHeTe kanaka KbM Kopryca Ha MoTopa
1 3agencTeanTe ypeaa (BHumaHue: He
3agencTBanTe ypeaa, ako uenusi 6rnok He e
nobpe CbyneHeH 1 HanacHar.)

Korato XpaHUTeNHUA NpoayKT 4OCTUTHE
XelnaHaTta OT BacC TeKCTypa, cnpete ypena.

Mpeav ga wanpasHute apobsykaTa-kbruadka,
n3BajeTe Kanaka oT ypeaa v oTcTpaHeTe
HoX4eTaTa.

BEJIEXXKA 1: koraTto paboTuTte ¢ TBbpaun
XpaHW He HaaXBbPNsNTe NonoBuHaTa ot
BMECTMMOCTTa Ha YallaTa 3a HaapobsiBaHe.

BENEXKA 2: B cnyyaii Ha paboTa ¢ Te4Hu
XpaHu, He HagxebpnsanTe o6em ot 300 ml.

BAXHO: He oTtcTpaHsiBaiiTe kanaka,
[OKaToO HoXYeTaTa He ca HambIHO Crpenu
[OBWXEHWETO CU.

NPUCTABKA 3A PASBMBAHE HA NAHA :

Ta3n npucTaBka e npegHa3HaveHa 3a
pa3buBaHe Ha cmeTaHa, 6enTbun 1 ap.

MocTaBeTe npucTaBkaTa B peAyKLUMOHHWS
6rnok. CBbpxeTe brioka kbM Koprnyca Ha
moTopa.

[MocTtaseTe nNpoayKTUTE B LUMPOK CbAa U
nycHere ypena B pencreue. 3a Aa NOCTUTHETE
onTUMarHu pesyntatu Bu npenopbyBame ga
ABWXWUTE NpUCTaBkaTa 3a pasGMBaHe B MNOCOKa
Ha YaCoBHMKOBATa CTperika.

Korato NpoaYKTBbT AOCTUIHE XefaHaTta
TEKCTypa, cnpete ypeaa.

OTcTpaHeTe npucTaekarta 3a pasbrBaHe u
penyKUMOHHUS BIoK.

3abenexka 1: He paboTteTe Ha BUCOka CKOPOCT
npu NocTaBeHa Ta3u NpuUcTaeka, 3aLoTo ToBa
MoXe fa s noBpeawn (LueHTpodyrnpaHe Ha
Tenyetara n).

NOYUCTBAHE

" 341 nouncTBaHe, U3kIoYeTe ypeada ot
3axpaHBallata Mpexa 1 ro octaBete aa
N3CTUHE.

Moumnctete ypeaa C BnaxxHa Kbpna, HanoeHa c
HAKOJIKO Kankn MueLl npenapart, cnen KoeTo ro
nogcyuwerte.

3a NoYncTBaHeTo Ha ypeda He 13nonssainte
pasTBOPWUTENW U NpenapaTii C KUCENHeH
unu ocHoeeH pH dakTop, kato GenvHa un
abpasnBHM NPOAYKTU.

He notansiite ypeaa BbB BOAa Unu gpyra
TEYHOCT, U He ro NocTaBsanTe nopg Tevalla
BoAda.

Mo Bpeme Ha noYncTBaHeTo Ha ypeaa, GbaeTe
0COBEHO BHMMATENHM C HOXYETaTa, 3aLloTo ca
USKITIOYNTESTHO OCTPMW.

MpenopbYuTENHO € Aa NoYncTBaTe erl.
ypeZa pefioBHO W HaMbIHO Aa OTCTpaHsiBaTe
ocTaTbLMTE OT XpaHa.
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YpenwT crieaBa Aa ce noagbpxa Yuct. B
MPOTUBEH CryYaii NOBbPXHOCTTa My MOXe Ja
ce nospeau, 1 ToBa [a CbkpaTu 6e3Bb3BpaTHO
eKcrnoaTauvoHHUSA My >KMBOT, a CbLLO 1 da
CTaHe NpuyrHa 3a Bb3HUKBAHe Ha OMacHo
nonoXxeHue.

CnepgHuTe YacTu Morat Aa ce MUSIT B Tonna
canyHeHa Bofa Unv B MusifiHa MalluHa
(n3nonsBaiiTe Meka nporpama 3a M1eHe):

- MepuTtenHa valuka

- Yawa 3a HagpobsiBaHe

- Mukcep
Mpw n3uexpaHe/cyLueHe Ha YacTuTe,
noasnexalum Ha U3mMvBaHe B MUsNHaTa
MallVHa Unu B MMBKaTa, NOCneaHuUTe crieqsa
[a ce NocTaBsiT Taka, 4Ye BogaTa Aa ce oTTuya
NIECHO OT TSX.

Crnep ToBa, NoacyLueTe 4o6pe BCUYKM YacTu,

nocraeete rm 06paTHO N CbXpaHeTe ypea.

CbcTaBka Mpuctaska Konnyectso Bpeme
npenopbyaHa npenopbyaHa

Kawa Bbpkanka 100-400 mn 50 s

lMnopose Bopranka 100-200 ml 50s

3eneHuyumn Bbpkanka 100-200 ml 50s

CocoBe Bbpkanka 100-700 ml 50s

Cwmecu Bbpkanka 100-500 ml 50s

Mognpasku [pobsiyka- 209 10-30 s
Kbayka

Meco JlpoGsiuka- 450 g 4s
KbJILIa4YKa

Ankun [pobsiyka- 200 g 30s
KbLayka

Kawkasan [pobsiyka- 150 g 30s
KbJiLlayka

Xna6 [po6siyka- 1 peseH 20s
KbILayka

Tebpan anua [pobsuyka- 2 anua 5s
Kbruavka

TNyk Opobsyka- 100 g 10s
KbILayka
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(Metdppaaon atré TiG TTPWTOTUTTEG 0dNYiES)

PABAOZ MMNAENTEP

HB1500X

HBA1500X

NEPIFPA®H

A KoupTri pUBuiong Taxdtntag
B WA TOU JOTEP

C PaBdog

D Aoxeio Soo0UETPNTAG

E Aiokog kottAg (*)

E1 Katréki

E2 SET HaxaIpIV

F AuyoddpTtng (*)

F1 E&apTnua eTTIAOYAG TOXUTATWY TOU
auyodapTn

* AioTiBeTal pévo oto povrého HBA1500X.

> € TTEPITITWON TTOU TO JOVTEAO TNG OUCKEUN
oag Oev O1aBETel Ta EEQPTHAPATA TTOU
TTEPIYPAPOVTAl TTAPATIAVW, QUTE T ESAPTANATA
UTTOPEITE VA TA ATTOKTIOETE YEMOVWHEVD ATTO
TIG UTTNPECIEG TEXVIKNAG CUVOPOUNG.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH

Mpiv amrd kB xprion, EETUAIETE TeAEiwg TO
KOAWdI0 TPOYOodOTiag TNG CUCKEUNG.

Mn XPNOIKOTIOIEITE TN CUCKEUR Qv
Ta €€apTAPATA TNG Oev gival cwaoTd
ouvapuoAoynuéva.

Mn XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUR, €AV TQ
e¢apTAMaTa TToU T ouvodeUouv TTapouaidlouv
eAatTwpara. PpovTioTe va Ta avTIKOTAOTACETE
auéowg.

Mn xpnaoigoTroigiTal T CUCKEUN av Ogv
AeiToupyei 0 dIakOTITNG évapéng/ravong
Aeioupyiag.

AlaTnpAoTe TNV TTAPoUCa CUCKEUNR HaKPI&
atré Ta Taidid f/Kal Ta ATOUA JE PEIWPEVES
OWMATIKEG, aI0ONTNPIOKES A BIAVONTIKEG
IKAVOTNTEG 1) ATOPO PE EANITTEIG EUTTEIPIES N
YVWOEIG.

AloTnEEITE TN CUOKEUR O€ KAAr KatdoTaon.
BeBaiwBeite 6TI Ta KIVNTA TUAPATO TTOPAPEVOUV
euBuypappIouéva A OeV £Xouv PPAKAPEI, OTI
Oev UTTAPXOUV OTTaopéva eEapTAPATA 1) GAAEG
OUVBAKEG TTOU PTTOPOUV VO ETTNPEACOUV TNV
0pBn AsIToupyia TNG GUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE AUTAV TN CUCKEUN, TA
eCapTAMaTa Kal epyaleia TNG oUPPWVA PE TIG
TTapouoeg odnyieg, AapBavovTtag utTown TIg
OUVBRKEG XPpong Kabwg kai Tn xpARon tou Ba
yivel. H xprion Tng OUOKEUNG yia SIAQOPETIKES
AeiToupyieg a1rd auTEG TTOU TTPOBAETTOVTAI
MTTOPEi VO TTIPOKAAEDEI ETTIKIVOUVEG
KOTAOTAOEIG.

Mn XPnOIPOTIOIEITE TN CUOKEUN ETTAVW O€
WEPOG TOU OWHATOG avBpwTToU 1) {Wou.

Mn xpnoIpoTIOIEiTal TN CUCKEUR VIO
KOTEWUYHEVA TPOPIUA i} KOKAAQL.

Mn Xpno1hOTIOIEITE TN CUOKEUR WE TN PARSO
yia Tavw atéd 50 SeuTePOAETTT CUVEXOUEVQ,
KAVETE TTAUCEIG TWV 4 AETTTWV.

EVOEIKTIKG, OTOV OUVNUPEVO TTIVOKO
TTEPIANAUBAVOVTal OPKETEG OUVTAYEG OTIG OTTOIEG
ava@EPETal N TTOoOTNTA TPOPINWYV Kal 0 XpOvog
A€ITOoUpYiag TNG OUOKEUNG.

TPOMOZ AEITOYPIIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:
BeBaiwBeite 6T £xeTe apaipéael OAa Ta UAIKA
OUOKEUOOIOG TOU TTPOIOVTOG.

[MpIv XpNOIMOTIOIACETE TO TTPOIGV YIA TTPWTN
@opd, KaBapioTe Ta Pépn TTOU £PYOVTal OE
ETTAPNA PE TPOPIPA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTApAypaQo yia Tnv KaBapiodTnTa.
[MpoeToIpdaTe TN CUOKEUR avaAoya e TN
AeIToupyia TTou BEAETE va TTPAYUATOTIOINCETE.

XPHZH:

=€TUAIETE TEAEIWG TO KAAWDIO TTPIV OUVOEDETE
TN OUOKEUN 0TO peUQ.

JuvappoloyAaoTe To £€GpTNUA TTOU BEAETE Va
XPNOIUOTIOINCETE.

JUVOEDETE TN OUCKEUN OTO NAEKTPIKO OiKTUO.

©¢0Te TN oUOKeUN o€ Aeitoupyia Kwvol Tov
BIaKOTITN. ETTAEETE TNV €mMBUUNTH TAXUTNTA
avaAoya e TNV TTiECT TTOU QOKEITE.
YTToBAAETE TO TPOQIUO TTOU BEAETE OTNV
emOuunTA digpyaaia.
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HAEKTPONIKOZ EAEMXOZ TAXYTHTAZ:

Eivar duvatdg o éAeyxog 10XU0G TNG GUCKEUNG,
TTATWVTAG aTTAWG TOV AIGKOTITEG YIa TOV EAEYXO
NG 10XU0G (A). AuTA n AerItoupyia gival TToAU
XPAOIUN ETTEION ETTITPETTEI TNV TIPOCAPHOYH TNG
TaxUTNTOG TNG OUOKEURG avaAoya Pe To €idog
€pYQaiag TTou XPeIAeTal va TTPAYUOTOTTOINBEI.

ADOY OANOKAHPQOEI H XPHZH THZ
ZYZKEYHZ:

ZTapATACTE TN AEITOUPYia TNG OUOKEUNG,
OTOPATWVTOG VA TTIECETE TOV BIAKOTITN.

ATTOOUVOECETE T GUOKEUR ATTO TO pEUA.
KaBapioTe Tn cuokeun.

EZAPTHMA:
E=APTHMA PABAOY:

AuTO TO €€APTNUA XPNOIPEUE! yia va
TTAPOOKEUALETE OAATOEG, OOUTTEG, HAYIOVE(T,
MIAK O€IK, BPEPIKA TPOPN, ...

>uvappoAoynoTe TN pARd0 GTO CWHA TOU
HOTEP, TTEPIOTPEQPOVTAG TNV OTN QOPA TTOU
utrodeIkvUEl TO BENOG.

BdaATe 10 TPO@IG OTOV BOCOMETPNTH KAl BE0TE
o€ AeImoupyia Tn CUOKEUN.

AmrocuvappoAoyrnoTe Tn paRdo TTPog TV
avTiBeTn @opd Tou BEAOUG KAl AQAIPETE TN YIA
va Tnv KaBapioETE TN CUVEXEIQ.

AZEZOYAP KOIHZ:

AuTé TO aEeoOUGP XPNOIUEUE! YIa TNV KOTTH
Aayavikwv r) KpEQTOG ...

Ma va atmo@uyeTe BAGBEG TNG CUCKEUNG,
aQaIPEDTE ATTO TO KPEQG TUXOV KOKOAQ, veupa,
XOVOPOUG, K.ATT.

MpooapudoTe Ta paxaipia kal BAATE Ta TPOQIKA
TIPOG eTTEEEPYATia 0TO OXEIO KOTTAG.

BdATe 10 KaTTdKI 0TO SOXEIO KOTTAG, HEXP! Va
KOUUTTWOEI.

ZUVOPHOAOYHOTE TO KATTAKI GTO CWHA TOU
HOTEP Kal BECTE O€ AeIToupyia Tn OUOKEUN
(Mpoooxn: un B€oete o€ AeItoupyia Tn cuoKeun
av 1o oUpTTAEypa Bev £xel oTaBepOTTOINBE KAl
ouvapuoAoynBei cwoTa).

STAPATACTE TN CUCKEUN OTAV TO TPOQPIYO £XEI
QTTOKTAOEI TNV ETMOUPNTA UPN.

BydATe TO KATTéKI A1Td TN CUOKEUT KOl
AQAIPEDTE TA Paxaipla, TTPoToU adeIAoETE TO
doxeio KOTING.

NOTA 1: Mnv uTrepBaivete T0 H€GO TOU doXEIOU
KOTTAG OTav eTTECEPYALeaTE OTEPEG TPOPIUA.
NOTA 2: Otav TTpoKeITal yia uypd TpO@Iua, unv
utrepBaivel Toug Ta 300 ml.

ZHMANTIKO: pnv a@aipeite 10 KATTAKI TTPIV VO
£XOUV OTAUOTACEI TEAEIWG TO HaxaipIa.

AZEZOYAP AYITOIr'AAPTHZ :

AuUTO TO €EGPTNUA XPNOIPEUE! YIA VA XTUTTATE
KpEépa yaAakTog, aotrpdadl auyod...

BdAte Tov auyoyddpTn oTo e¢dpTnUa ETTIAOYAG
TaXUTATWY. BAATE auTtd TO CUUTTAEYUO OTO
OWWUa TOU POTEP.

>¢ éva aTevO doxeio, TOTTOBETAOTE TO TPOPIHO,
Kal BéaTe o€ Aeitoupyia TN ouokeun. MNa
KOAUTEPO ATTOTEAECHA KOAO €ival va KIVEITE TOV
auyoddapTn KATd TN Gopda Tou poAoyiou.
ZTAPATACTE TN OUOKEUNR OTaV TO TPOQIUO
akpuAapidiou TNV €mMOUPNTA UPN.

AgaipéoTe To ageaoudp auyoddpTn, Kal
aTTEAEUBEPWIOTE TO EEAPTNHA ETTIAOYAG
TOXUTATWV.

Znueiwon 1: Mn xpnoigoTrolEiTe uPnAEg
TayxUTNTEG ME QUTO TO £EAPTNHA CUVOEDEUEVO,
KC9wg Ba TTpokaAéoel {nUIEG OTOV auyoddpTn
(puyoKEVTPION TWV CUPUATWYV TOU).

KAGAPIOTHTA

ATTOOUVOEETE T CUOKEUN ATTO TO PEUNA Kal
AQAOTE TN VA KPUWOEI TTPIV TTPAYHATOTTOINOETE
oTtroladniTroTe diadikaaia kabapiouoU.

KaBapioTe TN cuokeun We éva uypo

TTavi, BPEYHEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG
ATTOPPUTTAVTIKOU KOl HETA OTEYVWOTE TN.

Mn xpnoipotroigital SIaAUTIKE oUTE TTPOIOVTa
Je 6&Ivo A aAkaAiké TTapdyovTa pH, 6TTwg

n xAwpivn, oUTe AEIOVTIKA TTPOIOVTA VIO TOV
KOBapIoUd TNG CUOKEUAG.

Mnv epBamTideTe TTOTE TN CUCKEUN O€ vEPD
1] GAAo uypd, oUTe va Tn BAgeTe KATW aTrd TN
Bpuon.

Katd tnv diadikacia kaBapiopou Ba TpETTel
va TTPOCEXETE 1IB1IAITEPWG TIG AETTIOEG BIOTI Eival
TTIOAU PUTEPEG
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>0gG TrpoTEivOUPE VO KaBapIiCeTe TAKTIKG TN
OUOKEUN Kal va agaipeite OAa Ta UTTOAEIUUOTA
TPOPIHWV.

Av n ouokeun dev BpiokeTal o€ KAAA KatdoTaon
KaBapIdTNTAG, N ETTIPAVEIG TNG PTTOPEI Va
XOAGOEI KOl QUTO VO ETTNPEACEI AVATTIOPEUKTA
TN dIGPKEID (WAG TNG CUCKEUNG Kal va 0dnyroel
O€ KOTAOTOON ETTIKIVOUVATNTAG.

Ta akéAouBa okeln YTopouv va KabapioTolv
Je CeaTo vePO pe oaTTolVI A G€ TTAUVTHPIO
mATwV (XpnoiygoTroleioTe éva eAappu
TTPOYPAUUA TTAUCIKATOG):

- Aoyeio OOCOPETPNTAG

- Aoyeio KOTTAG

- AuyodapTng
H B¢on oTpdyyion/oTéyvwpa Twv eEapTnuaTWV
TTOU TTAEVOVTQI GTO TTAUVTHPIO TTIATWY TTPETTEI
va ETITPETTEI TNV €UKOAN OTpdyyion Tou vepou.
2TeEYVWOTE OAQ T £EQPTANATA TTIPIV
OUVAPUOAOYAOTETE KAl QUAAEETE T CUOKEUNR.

2uaTaTiké E¢apTtnua MooodtnTa Xpbvog
TIPOTEIVOUEVO TIPOTEIVOUEVN
Kpéua PaBdog 100-400 ml 50s
®pouTa PaBdog 100-200 ml 50s
Aaxavika Papdog 100-200 ml 50s
pXe VN (o114 PaBdog 100-700 ml 50s
Meiyuata Papdog 100-500 ml 50s
MTraxapiké Mnxavr KoTg 2049 10-30
deuT.
Kpéag Mnyavi Komng 450 g 4s
=npoi kapTroi Mnxavr KoTig 200 g 30s
Tupi Mnxavr| koTrg 150 g 30s
WYwpi Mnyxavn koTTrg 1 @éTa 20s
ZQIXTa auyd Mnyxavn KoTtrig 2 auyd 5s
Kpeppudi Mnyxavn koTTrg 100 g 10s
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(Prelozeno z ptivodnich pokynt)

RUCNI MIXER

HB1500X

HBA1500X

POPIS

A Regulator rychlosti

B Télo motoru

C PrisluSenstvi pro tyCovy mixér
D Odmeérka

E Sekacek (*)

E1 Viko

E2 Sada nozu

F Slehag (*)

F1 Uchyceni nadstavce pro Slehani

(*) Pouze pro model HBA1500X.

Pokud model vaseho pfistroje vySe popsané
prislusenstvi nezahrnuje, muze byt také
zakoupeno oddélené pres technicky asistencéni
sluzbu.

POUZiVANI A PECE O PRISTROJ

Pfed kazdym pouzitim pIné rozvifite napajeci
kabel.

Nepouzivejte pfistroj, pokud neni pfisluSenstvi
spravné namontovano.

Nepouzivejte pfistroj pokud je pfislusenstvi

k nému pfipojené vadné. Okamzité je/ji
vymeérite.

Nepouzivejte pfistroj, pokud vypina¢ zapnuti a
vypnuti ,on/off nefunguje.

Tento pfistroj skladujte mimo dosah déti a /
nebo osob s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi ¢i osob, které
nebyly obeznameny s jeho pouzivanim.
PFistroj udrzujte v dobrém stavu. Zkontrolujte,
zda pohyblivé souc€asti nejsou Spatné

spojené nebo nepohyblivé a zkontrolujte, zda
nejsou nékteré dily ziomené nebo se na nich
nenachazeji anomalie, které mohou spotfebici
branit ve spravné funkenosti.

Pouzivejte pfistroj a jeho pfisluSenstvi

a nastroje v souladu s témito pokyny, s
pfihlédnutim k pracovnim podminkam a praci,
kterou je nutné vykonat. Pouziti pfistroje k
jinym uceldm, nez pro které byl uréen maze
vést k nebezpecnym situacim.

Nepouzivejte pfistroj na zadnou ¢ast téla
Clovéka nebo zvifete.

Do spotiebie nevkladejte mrazené produkty
nebo potraviny, které obsahuji kosti.
Nepouzivejte pfistroj s ty€ovym mixérem vice
nez 50 sekund v kuse, pfed dalSim pouzitim
pockejte 4 minuty.

Jako priklad je v pfilozené tabulce nékolik
receptu, které zahrnuji mnozstvi potravin, které
se maji zpracovat, a provozni dobu pfistroje.

NAVOD K POUZITI

PRED POUZITIM:

Ujistéte se, Ze veskeré obaly produktu byly
odstranény.

PFed prvnim pouzitim produktu vycistéte
¢asti, které budou v kontaktu s potravinami
zplsobem popsanym v ¢asti vénované
cisténi.

Pfipravte pfistroj podle toho, jakou funkci
chcete pouzit.

POUZITI:

PFed zapojenim kabel zcela rozvinte.

Nasadte pfisluSenstvi, které chcete pouzit.
PFipojte spotfebic do sité.

Zapnéte spotfebi¢ pomoci regulatoru rychlosti.

Zvolte pozadovanou rychlost podle vyvinutého
tlaku.

Pracujte s potravinami, které chcete
zpracovat.

ELEKTRONICKY REGULATOR RYCHLOSTI:

Rychlost spotfebice Ize regulovat pomoci
regulatoru rychlosti (A). Tato funkce je velmi
uzitena, protoZze umoznuije pfizplsobit
rychlost zafizeni druhu prace, kterou je tfeba
provést.
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PO DOKONCENI PRACE S PRISTROJEM:

PFistroj zastavte uvolnénim tlacitka.
Zafizeni odpojte od napajeni.
PFistroj vyCistéte.

PRISLUSENSTVI:

PRISLUSENSTVi TYCOVEHO MIXERU:

Toto pfisluSenstvi se pouziva k vyrobé
omacek, polévek, majonézy, mléénych koktejla,
kojeneckeé vyzivy ...

PFipevnéte ty¢ k té€lu motoru a otocte ji ve
sméru Sipky.

Vlozte pfipravované jidlo do nadoby a zapnéte
spotrebic.

Pro dal$i ¢isténi ty¢ odstrarite otacenim v
opacném smeru Sipky.

PRISLUSENSTVi PRO SEKANI:

Toto pfisluSenstvi se pouziva k sekani zeleniny
nebo masa...

Abyste predesli poskozeni spotfebice,
odstrarite z masa kosti, blany, chrupavky atd.
Umistéte sadu nozl a potraviny, které chcete
pfipravit do nadoby na krajeni.

Nasadte viko na sekacek, dokud nezapadne
na misto.

PFipevnéte jednotku ke krytu a zapnéte pfistroj
(pozor: nezapinejte pfistroj, pokud neni cela
jednotka spravné namontovana a spojena
dohromady).

Pristroj zastavte, az potraviny dosahnou
pozadované struktury.

Sejméte jednotku z krytu a otevrete viko.
POZNAMKA 1: pfi praci s pevnymi potravinami
nesmite sekaci nadobu naplnit vice, nez do
poloviny.

POZNAMKA 2: V pFipadé prace s tekutymi
potravinami nepfekracujte 300 ml.

DULEZITE: neotvirejte viko, dokud se noze
zcela nezastavi.

PRISLUSENSTVi PRO SLEHANI
Toto pfislusenstvi se pouziva ke Slehani
smetany, Slehani bilka...

Vlozte Slehaci metlu do adaptéru. Pfipevnéte
jednotku k télu motoru.

Vlozte potraviny do velké nadoby a pfistroj
zapnéte. Nejlepsich vysledkd dosahnete
otaenim Slehace ve sméru hodinovych
rucicek.

Slehaci metlu odstrarite a uvolnéte adaptér.
Poznamka 1: Nepracujte pfi vysokych
rychlostech s pfipojenym pfislusenstvim,
protozZe by to zpUsobilo poskozeni Slehace
(otaceni dratd).

CISTENI
Odpoijte pfistroj od elektrické sité a nechte
jej vychladnout pfed zahajenim jakéhokoli
Cisténi.
Zaftizeni vycistéte vihkou utérkou s nékolika
kapkami Cisticiho prostfedku a poté vysuste.
Pro Cidténi pristroje nepouzivejte rozpoustédia
nebo produkty s velmi kyselym nebo zasaditym
pH faktorem, jako napt. bélidlo nebo abrazivni
produkty.
PFistroj neponofujte do vody ani jiné kapaliny,
neumistujte pod tekouci vodu.
Béhem procesu cisténi, vénujte zvlastni
pozornost ¢epelim, protoZe jsou velmi ostré.
Doporucuje se spotfebi¢ pravidelné Cistit a
odstranit vSechny zbytky potravin.
V pfipadé, ze pfistroj neni v dobrém
stavu cistoty, jeho povrch se miize zhorsit
a nevyhnutelné ovlivnit dobu zZivotnosti
spotiebice a jeho pouzivani se mlze stat
nebezpeénym.
Tyto Casti se mohou myt v my¢ce na nadobi
(zvolte program pro Setrné myti):

- Odmérka.

- Sekacek.

- Slehag

Poloha pro vyprazdriovani/suseni predmét
umyvatelnych v my¢ce nebo v umyvadle musi
umoznovat snadny odtok vody.

Poté pfed montazi a skladovanim vSechny
Casti vysuste.
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Ingredience Doporucené Doporucené Ptipravy

pfislusenstvi mnozstvi

recomendado
Détska strava TyC€ovy mixér 100-400 ml 50s
Ovoce TyCovy mixér 100-200 ml 50s
Zelenina TyC€ovy mixér 100-200 ml 50s
Oméacka TyCovy mixér 100-700 ml 50s
Tésto Ty€ovy mixér 100-500 ml 50s
Bylinky Sekac 209 10-30's
Maso Sekaé 450¢g 4s
Ofrechy Sekac¢ 200 g 30s
Syr Sekac 150 g 30s
Chléb Sekaé 1 krajic 20s
Vejce natvrdo Sekac 2 vajitka 5s
Cibule Sekaé 100 g 10s
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Espaiiol ,

GARANTIAY ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cién de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podréa encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacién relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lagdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos n0ssos
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através do
seguinte website: http:/taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de ins-
trugdes e suas atualizagdes em http://taurus-ho-
me.com/

Italiano
GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
0 interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il pit vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, pud richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccié de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segiient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada po-
sant-se en contacte amb nosaltres al teléfon que
apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d'instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com
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Deutsch
GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiit-
zt. Um |hre Rechte und Interessen geltend zu
machen, mussen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantie-
voorwaarden zoals bepaald in de actuele wetge-
ving. Om een beroep te doen op uw rechten of
aanspraken kunt u contact opnemen met onze
officiéle technische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service
vinden op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea si
protectia garantiei legale in conformitate cu le-
gislatia in vigoare. Pentru a v& exercita drepturile
sau interesele, trebuie sa va adresati unuia dintre
serviciile noastre oficiale de asistenta tehnica.
Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a ma-
nualului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawna
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac si¢ do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktu-
jac sie z nami.

Mozna tez pobraé niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

Bbnrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NMOMOLL,
HacToswmaT npogykT MMa 3akoHHa rapaHumsi, B
CbOTBETCTBME C AEMCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTe npaBata cv Ha notpebuten
cnefea fa Cce HacouMTe KbM HSKOW OT HalumTe
OTOPU3MPaHMN CEPBU3N.

Haw-6nuskus o Bac cepsua moxeTe fa oTkpuete
Ha cnegHus nuHk: http://taurus-home.com/

CbLLo Taka, MOXeTe Aa NoTbPCcUTE MH(OPMALIS,
CBbP3BalikN Ce C Hac (BWXTe Ha nocnegHaTta
CTpaHWLa Ha HapbYHWKa).

HapbyHuka ¢ yka3aHusi 1 HeroBuTe
OCbBPEMEHABAHUA MOXeETe a CBannTe Ha
cnegHus http://taurus-home.com/

EAANnvika

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To TTapdv Tpoidv avayvwpileTal Kai
TIpoCTaTEUETAI ATTO TN VOUIUN €yyUnon
OUPPOPPWAONG TTPOG TNV IoXUouaa vopoBeaia. MNa
va SIEKBIKNOETE Ta SIKAIWUATA i CUNPEPOVTA 0OG
TIPETTEl va aTreuBuvBEiTe 0€ OTT0I08ATTOTE ATTO TA
ETTIONUA yPaQEia Yag TEXVIKNAG UTTOOTHPIENG.

lMa va BpeiTe To MO KOVTIVO O€ €04, aVaTPESTE
oTnv IoToaeAida: http://taurus-home.com/
MTropeite emtiong va {nTHoETE TTANPOYOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi pag.

MTropeite va «kateBdoere» atmé 10 d1adiKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIDIO 0BNYIWV KAl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG TOu aTo http://taurus-home.com/
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cestina

ZARUKA A TECHNICKA PODPORA

Tento produkt ma uznani a ochranu pravni zaruky
v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy. Chcete-li
uplatnit vaSe prava nebo zajmy, musite navstivit
néktery z nasich oficialnich servist technické
podpory.

http://taurus-home.com/

MuZete si také vyzadat souvisejici informace, a to
tak, Zze nas kontaktujete.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si
mUzete stahnout na adrese http://taurus-home.
com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Miadost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 945 551 242
atencioncliente@taurus.es

France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386 839090

Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404

Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397 / 00350 200

41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +3021 0373 7000

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar-  (+91) 120 4016200

201301, Delhi




Downloaded by: pd-oliana on 31-03-2023 13:56 CEST

Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Oulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 / 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacién Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncion 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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