
ELEKTRONICZNY
TERMOMETR KUCHENNY

BJ - TP101 

Bezpośredni importer i dystrybutor na Polskę:
Benetech Polska Sp. z o.o.
Wrocławska 35-37; 62-800 Kalisz; Polska
tel: 535 979 739; strona: www.benetech.eu

� TERMOMETR
Termometr szpilkowy idealny do mierzenia 
temperatury mięsa, ciast oraz cieczy.

� ZMIERZ TEMPERATURĘ JEDZENIA
Termometr jest wyposażony w długą igłę ze
 stali nierdzewnej zakończona czujnikiem 
temperatury.

� DLA KAŻDEGO
Termometr jest prosty w obsłudze, dlatego 
sprawdzi się u każdego w kuchni.

CECHY I FUNKCJE URZĄDZENIA:
-Wyposażony w igłę o długości 14,6cm
-Możliwość zamiany jednostek °C/°F
-Prosty i bezpieczny w użyciu
-Bezproblemowe mierzenie temperatury 
żywności z bezpiecznej odległości
-Sprawdza się podczas codziennych prac 
kuchennych, idealny do sprawdzania 
temperatury ciast, mięsa, oleju oraz innych 
cieczy
-Igła ze stali nierdzewnej

OPIS ELEMENTÓW URZĄDZENIA:
1. Włączenie/wyłącznie
2. Wyświetlacz temperatury
3. Zatrzymanie pomiaru
4. Przełącznik jednostki temperatury
5. Pomiar max/min temperatury

SPECYFIKACJA TECHNICZNA:
-Wyświetlacz: LCD
-Wyświetla zapamiętane min. i max wyniki 
pomiaru,
-Auto-wyłączenie: po 10 minutach
-Jednostki w stopniach: Fahrenheit i 
Celsjusz
-Zakres pomiarowy: -50 ° C do 300 ° C 
(-58°F do 572°F),
-Tolerancja: +/-1°C
-Dokładność: 0,5°C
-Wymiary: 23x2x2 cm
-Długość sondy: 14,6 cm
-Średnica sondy: 4mm
-Ekran wymiary: 2,8 x 1,2 cm
-Waga: 46g
-Lekka plastikowa obudowa urządzenia, 
sonda z nierdzewnej stali
-Baterie GRATIS w zestawie: LR44
-W zestawie z: plastikowym pudełkiem do 
przechowywania

ZESTAW ZAWIERA:
-Termometr
-Etui z tworzywa sztucznego
-Baterie

Urządzenie posiada certyfiakty: RoHS i CE
Oznacza to, że urządzenia spełniają 
wymagania dyrektyw tzw. "Nowego Podejścia" 
Unii Europejskiej (UE). Dyrektywy te dotyczą 
zagadnień związanych z bezpieczeństwem 
użytkowania, ochroną zdrowia i ochroną 
środowiska, określają zagrożenia, które 
producent powinien wykryć i wyeliminować.


