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DUR@NIC

Features and Specifications

Cable Length RPM Capacity Power Voltage
Jug: 600ml
150cm 13500 RPM |  Chopper: 500ml 350W 220-240V
59in R 50-60Hz
Spiralizer: 1.4L

On/off button

Turbo button

Motor unit

Immersion blender shaft
Chopper bowl lid
Chopper blade

Chopper bowl

Whisk coupling

Whisk

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

Components

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

Measuring jug lid

Measuring jug

Masher coupling

Masher

Masher blade

Spiralizer coupling/pusher
Spiralizer chute and locking lid
Spiralizer container

Spiralizer cones x 3
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Product Variations and Accessories

Model Name Components

HB35B:

-Immersion blender
attachment
-Motor unit

HB35C:

-Immersion blender
attachment
-Motor unit
-2x measuring jugs with lids

HBS35:

-Spiralizer attachment
-3x blade cones

(No motor unit included)

HBA35:

-Whisk attachment
-Masher attachment
-Chopper unit attachment
-1x measuring jug with lid

(No motor unit included)




DUR@NIC
Safety Information

PLEASE READ THIS MANUAL CAREFULLY AND RETAIN FOR FUTURE
REFERENCE

» Use the appliance solely for its intended purpose and adhere to all
procedures outlined within this manual.

* Avoid contact with water during use and never immerse appliances, mains
cable, or plug in water or any liquid to prevent electric shock.

* Don’t touch the appliance with wet hands.
* Intended for indoor use only.
* Ensure appliances are used on a flat and level surface.

* Always unplug the appliance before moving, filling, cleaning, or when not in
use and never pull the mains cable; always pull directly on the plug itself.

* Avoid kinking or crushing the mains cable.

* Do not use the appliance if the appliance itself, the mains cable, or the plug is
damaged.

*  Keep the appliance and its components away from open flames and hot
surfaces.

* Never leave the appliance unattended during operation.

* Never open the casing; there are no user-serviceable parts inside.

* The appliance may be used by children aged 8 years or older and by
individuals with reduced capabilities if supervised and instructed in safe use;
Children under 8 years old should not use or be near the appliance without

supervision.

»  Ensure the appliance and accessories have cooled completely before
cleaning or storing.

« Do not use abrasive or caustic cleaning agents on the appliance’s outer
surfaces.
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Safety Information (Continued)

Caution

* Do not use the appliance with any of the accessories for longer than 3
minutes constantly. Let the appliance cool down for 15 minutes before you
continue processing.

« None of the accessories are suitable for use in the microwave.

* Never use any accessories or parts from other manufacturers. Using such
accessories or parts will void your warranty with the manufacturer.

»  Keep the motor unit away from heat, fire, moisture, and dirt.

* Never fill the beaker or chopper bowl with ingredients that are hotter than
70°C/158°F.

* Do not exceed the quantities and processing times indicated in the table.

»  Clean the blade unit of the blender bar under the tap. Never immerse the
power unit in water.

» After cleaning, let the blender shaft dry. Store it either horizontally or with the
blade pointing upwards.
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Introduction

Welcome to the world of versatile and powerful blending with our Immersion
Blender! This product manual is your comprehensive guide to unlocking the full
potential of your blender and its range of convenient attachments.

Whether you're looking to create smooth purees, finely chop ingredients, whip
up fluffy batters, or even explore the world of creative spiralized dishes, our
immersion blender and its optional masher, chopper, whisk, and spiralizer
attachments have you covered.

In this manual, we’ll walk you through the setup, usage, and care of your
immersion blender, ensuring that you can effortlessly prepare a wide variety of
delicious recipes. Get ready to blend, mash, chop, whisk, and spiralize your way
to culinary perfection!

*Immersion blender and accessories are sold separately as listed on the ‘Product
Variations and Accessories’ page.

How to Use

Before First Use:

Thoroughly clean all parts that will come into contact with food before using the
appliance.

Preparing for Use:

1. Let hot ingredients cool down before you process them or put them in any of
the containers (maximum temperature 70°C).

2. Cut large ingredients into pieces of around 2 x 2 x 2 cm before you process
them.

3. Assemble the appliance correctly before you put the plug in the wall outlet.
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Using the Immersion Hand Blender

The hand blender is intended for:

* Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks,
and shakes.

* Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.
» Pureeing cooked ingredients, e.g. making baby food.
»  Chopping nuts, fruits, and vegetables.

CAUTION: Do not blend ingredients such as ice cubes, frozen
ingredients, or fruits with stones.

Blending Quantities and Processing Times:

Ingredients Blending Quantity Time

Fruits and vegetables 50-100g 15 sec

Baby food, soups, and 50 - 200 ml 30 sec
sauces

Batters 50 - 250 ml 30 sec

Shakes and mixed drinks 50 - 250 ml 30 sec

1. Put the ingredients into a suitable container for blending.

2. Attach the blender shaft to the motor unit and click into place.

3. Put the plug into the wall power outlet.

4. Immerse the blade guard completely in the ingredients to avoid splashing.

5. Switch on the appliance by pressing the ON/OFF button or the TURBO
button.
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Using the Immersion Hand Blender (continued)

Move the blender slowly up and down and in circles to blend the ingredients.
After you have finished blending, release the button and unplug the appliance.

For easy cleaning, rinse the blender shaft immediately after use. Do not
immerse the shaft completely in water.

Place the blending shaft in an upright position with the blade guard on top and
let it dry for at least 10 minutes before storing.

A CAUTION:
Do not immerse the motor handle unit in water or other liquid.

Do not use for more than 3 minutes at a time. This may overheat the
appliance.

10
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Using the Chopper

The chopper is intended for chopping ingredients such as nuts, raw meat, onions,
hard cheese, boiled eggs, garlic, herbs, dry bread, etc.

Please be very careful when handling the blade unit as these blades are very

sharp. Be especially careful when removing the blade from the chopper bowl
when you empty the chopper bowl and during cleaning.

CAUTION: Do not attempt to chop ingredients such as ice cubes,
frozen ingredients, or fruits with stones.

Chopping Quantities and Processing Times:

Ingredients Chopping Quantity Time
Garlic, Onions, Eggs 100 g Pulse (5 x 1 sec)
Fish 120 ml 5 sec
Herbs 20 mi Pulse (5 x 1 sec)
Nuts 100 ml 20 sec

Put the chopper blade unit in the chopper bowl.
Put the ingredients in the chopper bowl.

Put the chopper lid onto the chopper bowl.
Fasten the motor unit onto the chopper bowl.

Put the plug into the wall outlet.

2 L

Press the ON/OFF or TURBO button and let it operate until all ingredients are
chopped.

7. After you have finished chopping, unplug the appliance.

If the ingredients stick to the wall of the chopper bowl, loosen them by adding
liquid or by using a spatula. Always let the appliance cool down after chopping
meat.

11
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Using the Masher

The masher can be used to mash cooked vegetables such as potatoes, swede,
and carrot. Do not mash hard or uncooked foods as you may damage the masher
and machine.

CAUTION: Do not mash hard or uncooked foods as you may damage
the masher and machine.

1. Cook the vegetables first and drain them.

2. Connect the masher coupling unit to the masher attachment by turning and
clicking into place.

3. Turn the masher upside down and fit the masher blade over the central
fastener. Turn anti-clockwise to lock into place.

4. Fit the blender handle to the masher assembly and plug in to a power outlet.

5. Place the masher in the saucepan or bowl, etc., and select the lower speed
to switch on the appliance. Move the masher in an up and down movement
throughout the mix until the desired result is achieved.

6. When finished, release the speed button and unplug.
7. Detach the masher, remove the paddle from the masher?

8. Unscrew the coupling unit from the masher attachment.

A IMPORTANT:

- Never use the masher in a saucepan on direct heat. Always remove
the saucepan from the heat and allow it to cool slightly.

- Do not tap the masher on the side of the cooking pan/pot during or
after mashing. Use a spatula to scrape excess food away.

- For best results when mashing, do not oveffill the saucepan, etc. Only
fill the pot/pan or bowl! halfway.

12
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Using the Spiralizer

N\
7

1. Large ribbons (9mm) | 2. Small ribbons (5mm) | 3. Rounded strips (4mm)
(Pappardelle) (Tagliatelle) (Spaghetti)

Choose which cone you’d first like to use. Then place this cone into the black
lid that will then sit on top of the jug.

Once the cone is securely in the lid, place the lid on top of the jug.

Attach the chute to the lid by lining it up correctly and twist it in until you hear
it click into place.

Attach the spiralizer coupling to the blender handle in a twisting motion until
you hear a click.

Take the vegetable you want to spiralize and place it on the end of the

coupling. You will see some prongs on the end. Push the vegetable onto the
prongs so it is more secure.

Please note: After spiralizing for 30 seconds, please allow the blender
to rest for 30 seconds before continuing.

Plug the blender handle into the outlet and turn it on using the ON/OFF
button. Make sure the coupling is lined up in the chute and can move the full
length down the chute.

Slowly push the vegetable down into the cone for spiralizing.

When you are finished or when the jug is full, release the ON/OFF button and
unplug the blender.

13
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Using the Spiralizer (continued)

9. Take the blender out of the chute and remove the spiralizer coupling.

10. Disassemble chute and lid in the opposite motion. Please take care when
removing the cones for cleaning as they are very sharp.

11. For easy cleaning, rinse the cones and the end of the spiralizer coupling
immediately when finished and unplugged. We recommend wiping the end of
the coupling and not fully submerging it in water.

A CAUTION: Please be very careful when handling the cones as they
are very sharp. Do not try and twist them into place whilst holding the
bottom of the cone. Only touch the plastic side and drop it into the
space for it in the lid.

Cleaning and Maintenance

Cleaning:

* Do not immerse the motor unit, the chopper lid, and the whisk coupling unit in
water or any other liquids, nor rinse them under the tap. Use a damp and soft
cloth to clean these parts. The bottom of the blender shaft blade and guard
can be rinsed under the tap.

* Never use scouring pads, abrasive cleaning agents, or aggressive liquids
such as alcohol, gasoline, or acetone to clean the appliance.

» Cleaning of the appliance, its parts, and accessories is easiest immediately
after use.

Maintenance:

*  Wind the power cord loosely around the motor unit.

»  Store the appliance in a cool, dry place away from direct sunlight or other
heat sources.

Please follow the safety instructions, specifications, and guidelines in this manual
for proper usage and care of your hand blender. If you have any questions or
concerns, please contact the manufacturer for assistance. Enjoy using your hand
blender!

14
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Troubleshooting

Problem Probable Cause Solution
The appliance is . .
. Put the mains plug in an earthed wall
not plugged into the
: socket.
mains.
The blender
handle does )
not turn on. Leave the appliance to cool down for
The appliance is at least 15 minutes. Make sure not to
overheated. have the appliance running for more
than 3 minutes at a time.
The amount_of the Either keep blending or reduce the
ingredients is too . :
much. amount of ingredients.
The amount of the Increase the amount of ingredients or
Food is not ingredients is too liquid so the blade can be submerged
fully blended. little. enough to blend.

The ingredients are
too hard.

Make sure the ingredients are suitable

for the attachment. When using hard

vegetables, cook through to soften or
chop into smaller chunks.

The ingredients
are blended
/ mashed
unevenly.

Not blended / mashed
for long enough.

Keep blending / mashing until the
desired consistency is reached. Be
careful to not overheat the appliance.

The attachment
won’t connect
to the blender

handle.

The correct coupling
has not been
attached between the
blender handle and
the attachment.

Attach the correct coupling to the
handle and the attachment. The parts
should click into place.

15
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Troubleshooting

Problem Probable Cause Solution

The container The ingredients are Make sure that any ingredients do not

/ jug is melting exceed the maximum temperature of
too hot
or warped. ' 70°C.

Check vegetables are firm and fresh.
Ingredient is too soft. Hollow and soft ingredients will not

work in the spiralizer.

Ingredient is too hard. Use a softer or riper ingredient.

Ingredient is too Use a larger ingredient.
small.

Food will not
spiralize

The spiralizer cone is | Switch off the machine and carefully
clogged. remove and clean the cone.

Push a flat end of the ingredient
The ingredient is not | firmly onto the prongs of the spiralizer
fully seated onto the coupling. You may need to chop

pusher. the end of the ingredient to make a
suitable surface.

If you have any further issues, please contact Duronic.

16
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Manuel d’utilisation en francais

17
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Caractéristiques et Spécifications

Longueur du

Cable RPM Capacité Puissance Tension
Carafe: 600ml

150cm - 220-240V

59in 13500 RPM Hachoir: 500ml 350W 50-60Hz

Spiraliseur: 1.4L

Composants

SOoNoohwN =

Touche marhce/arrét 11. Verre doseur
Touche turbo 12. Accouplement du presse-purée
Unité moteur 13. Presse-purée
Arbre du mixeur plongeant 14. Lame du presse-purée
Couvercle du bol hachoir 15. Accouplement/poussoir du
Lame de hachoir spiraliseur
Bol hachoir 16. Goulotte et couvercle de verrouillage
Accouplement a fouet du spiraliseur
. Fouet 17. Récipient du spiraliseur
0. Couvercle du verre doseur 18. Cones du spiraliseur x3

18
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Variantes de Produits et Accessoires

Modéle Composants

HB35B:

-Accessoire du mixeur
plongeant
-Unité moteur

HB35C:

-Accessoire du
mixeur
plongeant
-Unité moteur
-2x verres doseurs
avec couvercles

HBS35:

-Accessoire spiraliseur
-3x cénes de lame

(Aucune unité moteur
incluse)

HBA35:

-Accessoire fouet
-Accessoire presse-purée
-Accessoire hachoir
-1x verre doseur avec
couvercle

(Aucune unité moteur
incluse)

19
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Instructions de sécurit

VEUILLEZ LIRE CE MANUEL ATTENTIVEMENT ET LE CONSERVER COMME
REFERENCE FUTURE

Utilisez I'appareil uniquement a des fins prévues et suivez toutes les
procédures décrites dans ce manuel.

Evitez tout contact avec de I'eau pendant l'utilisation et ne plongez jamais les
appareils, le cable d’alimentation ou la fiche dans I'eau ou tout autre liquide
pour éviter les chocs électriques.

Ne pas toucher I'appareil avec des mains mouillées.
Congu pour un usage intérieur uniquement.

Assurez-vous que les appareils sont utilisés sur une surface plane et
stable. Débranchez toujours I'appareil avant de le déplacer, de le remplir,
de le nettoyer, ou lorsqu’il n’est pas utilisé, et ne tirez jamais sur le cable
d’alimentation ; tirez toujours directement sur la fiche elle-méme.

Evitez de plier ou d’écraser le cable d’alimentation.

N'utilisez pas I'appareil si I'appareil lui-méme, le cable d’alimentation, ou la
fiche est endommagé.

Gardez l'appareil et ses composants éloignés des flammes ou des surfaces
chaudes.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance pendant son utilisation.
N’ouvrez jamais le boitier ; il N’y a pas de piéces réparables par I'utilisateur a
lintérieur.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et par des
personnes ayant des capacités réduites s’ils sont surveillés et instruits sur
une utilisation sdre ; les enfants de moins de 8 ans ne doivent pas utiliser
'appareil ni s’en approcher sans surveillance.

Assurez-vous que 'appareil et les accessoires ont complétementrefroidi
avant de les nettoyer ou de les ranger.

N’utilisez pas d’agents de nettoyage abrasifs ou caustiques sur les surfaces
extérieures de I'appareil.

20
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Instructions de sécurité (suite)

Attention

* Nutilisez pas 'appareil avec I'un des accessoires pendant plus de 3 minutes
en continu. Laissez I'appareil refroidir pendant 15 minutes avant de continuer
le traitement.

* Aucun des accessoires n’est adapté a une utilisation au micro-ondes.

» N'utilisez jamais d’accessoires ou de pieéces d’autres fabricants. L utilisation
de tels accessoires ou piéces annulera votre garantie avec le fabricant.

¢ Gardez 'unité moteur a I'écart de la chaleur, du feu, de 'humidité et de la
saleté.

* Ne remplissez jamais le gobelet ou le bol hachoir avec des ingrédients plus
chauds que 70 °C/158 °F.

* Ne dépassez pas les quantités et les temps de traitement indiqués dans le
tableau.

* Nettoyez l'unité de lame de la tige du mixeur sous le robinet. Nimmergez
jamais l'unité d’alimentation dans I'eau.

* Aprés le nettoyage, laissez la tige du mixeur sécher. Rangez-la
horizontalement ou avec la lame pointant vers le haut.

21
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Introduction

Bienvenue dans le monde du mélange polyvalent et puissant avec notre Mixeur
Plongeant! Ce manuel d'utilisation est votre guide complet pour libérer tout le
potentiel de votre mixeur et de ses nombreux accessoires pratiques.

Que vous souhaitiez créer des purées lisses, hacher finement des ingrédients,
fouetter des pates légéres, ou méme explorer le monde créatif des plats en
spirales, notre mixeur plongeant et ses accessoires optionnels, tels que le presse-
purée, le hachoir, le fouet et le spiraliseur, vous offrent toutes les possibilités.
Dans ce manuel, nous vous guiderons a travers la configuration, I'utilisation et
I'entretien de votre mixeur plongeant, vous permettant de préparer sans effort

une grande variété de délicieuses recettes. Préparez-vous a mélanger, écraser,
hacher, fouetter et spiraliser votre chemin vers la perfection culinaire!

*Le mixeur plongeant et les accessoires sont vendus séparément, comme indiqué
sur la page “Variantes de Produits et Accessoires”.

Mode d’emploi

Avant la premiére utilisation:

Nettoyez soigneusement toutes les piéces qui entreront en contact avec les
aliments avant d’utiliser I'appareil.

Préparation a l'utilisation:

1. Laissez refroidir les ingrédients chauds avant de les traiter ou de les placer
dans I'un des récipients (température maximale de 70°C).

2. Coupez les gros ingrédients en morceaux d’environ 2 x 2 x 2 cm avant de les
traiter.

3. Assemblez correctement I'appareil avant de brancher la fiche dans la prise
murale.

22
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Utilisation du mixeur plongeant

Le mixeur plongeant est destiné a:

Mixer des liquides tels que des produits laitiers, des sauces, des jus de fruits,
des soupes, des cocktails et des milkshakes.

Mélanger des ingrédients mous, tels que la pate a crépes ou la mayonnaise.

Réduire en purée des ingrédients cuits, par exemple pour préparer de la
nourriture pour bébé.

Hacher des noix, des fruits et des légumes.

ATTENTION: Ne mélangez pas des ingrédients tels que des glagons,
des ingrédients congelés ou des fruits avec des noyaux.

Quantités de mélange et temps de traitement:

Ingrédients Quantité de mélange Durée
Fruits et légumes 50-100g¢ 15 sec
Aliments pour bébés, 50 - 200 ml 30 sec
soupes et sauces
Pates a gateau 50 - 250 ml 30 sec
Shakes et cocktails 50 - 250 ml 30 sec

1. Placez les ingrédients dans un récipient approprié pour le mélange.

2. Fixez la tige du mixeur a l'unité moteur et enclenchez-la en place.

3. Branchez la fiche dans la prise murale.

4. Plongez entierement la protection de lame dans les ingrédients pour éviter les

éclaboussures.

5. Mettez I'appareil en marche en appuyant sur la touche MARCHE/ARRET ou

23
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Using the Immersion Hand Blender (continued)

la touche TURBO.

Déplacez lentement le mixeur de haut en bas et en cercles pour mélanger
les ingrédients.

Aprés avoir terminé le mélange, relachez la touche et débranchez I'appareil.

Pour un nettoyage facile, rincez immédiatement la tige du mixeur aprés
utilisation. N'immergez pas entiérement la tige dans I'eau.

Placez la tige du mixeur en position verticale avec la protection de lame sur le
dessus et laissez-la sécher pendant au moins 10 minutes avant de la ranger.

A ATTENTION:

N’immergez pas l'unité de poignée moteur dans I'eau ou tout autre
liquide.

N'utilisez pas I'appareil pendant plus de 3 minutes a la fois. Cela
pourrait surchauffer I'appareil.

24
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Utilisation du hachoir

Le hachoir est destiné a hacher des ingrédients tels que des noix, de la viande
crue, des oignons, du fromage dur, des ceufs durs, de I'ail, des herbes, du pain
sec, etc.

Soyez trés prudent lors de la manipulation de la lame, car ces lames sont trés
tranchantes. Faites particulierement attention lorsque vous retirez la lame du bol
du hachoir pour vider le contenu du bol et lors du nettoyage.

ATTENTION: Ne hachez pas des ingrédients tels que des glagons, des
ingrédients congelés ou des fruits avec des noyaux.

Quantités de hachage et temps de traitement:

Ingrédients Quantité de hachage Durée
Ail, oignons, oeufs 100 g Pulse (5 x 1 sec)

Poisson 120 ml 5 sec
Herbes 20 mi Pulse (5 x 1 sec)

Noix 100 ml 20 sec

Placez la lame du hachoir dans le bol du hachoir.
Mettez les ingrédients dans le bol du hachoir.
Placez le couvercle du hachoir sur le bol du hachoir.
Fixez l'unité moteur sur le bol du hachoir.

Branchez la fiche dans la prise murale.

Appuyez sur la touche MARCHE/ARRET ou la touche TURBO et laissez
I'appareil fonctionner jusqu’a ce que tous les ingrédients soient hachés.

2 L o

7. Aprés avoir terminé le hachage, débranchez I'appareil.

Si les ingrédients collent aux parois du bol du hachoir, décollez-les en ajoutant du
liquide ou en utilisant une spatule. Laissez toujours I'appareil refroidir aprés avoir
haché de la viande.

25
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Utilisation du presse-purée

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser des légumes cuits tels que les
pommes de terre, le rutabaga et les carottes. N'écrasez pas d’aliments durs ou
non cuits, car cela pourrait endommager le presse-purée et la machine.

ATTENTION: N’écrasez pas d’aliments durs ou non cuits, car cela
pourrait endommager le presse-purée et la machine.

1. Cuisez d’abord les légumes et égouttez-les.

2. Connectez I'unité d’accouplement du presse-purée a I'accessoire presse-
purée en tournant et en encliquetant en place.

3. Retournez le presse-purée et ajustez la lame du presse-purée sur I'attache
centrale. Tournez dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour
verrouiller en place.

4. Fixez la poignée du mixeur a 'ensemble presse-purée et branchez I'appareil
sur une prise électrique.

5. Placez le presse-purée dans la casserole ou le bol, etc., et sélectionnez la
vitesse inférieure pour mettre en marche I'appareil. Déplacez le presse-purée
dans un mouvement de haut en bas dans tout le mélange jusqu’a obtenir le
résultat souhaité.

Lorsque vous avez fini, relachez la touche de vitesse et débranchez.
7. Détachez le presse-purée, retirez la pale du presse-purée.

Dévissez I'unité d’accouplement de I'accessoire presse-purée.

& IMPORTANT:

- N'utilisez jamais le presse-purée dans une casserole sur une source
de chaleur directe. Retirez toujours la casserole de la chaleur et
laissez-la refroidir Iégérement.

- Ne tapez pas le presse-purée sur le cété de la casserole ou du pot de
cuisson pendant ou aprés I'’écrasement. Utilisez une spatule pour racler
les excédents.

- Pour de meilleurs résultats lors de I'écrasement, ne remplissez pas
trop la casserole, etc. Remplissez seulement a moitié la marmite ou le
bol.

26
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Utilisation du spiraliseur

N\
7

1.

Grands rubans (9mm) | 2. Petits rubans (5mm) | 3. Bandes arrondies (4mm)
(Pappardelle) (Tagliatelle) (Spaghetti)

Choisissez le cone que vous souhaitez utiliser en premier. Ensuite, placez ce
cbne dans le couvercle noir qui reposera ensuite sur le dessus de la carafe.

Une fois que le cone est solidement fixé dans le couvercle, placez le
couvercle sur le dessus de la carafe.

Fixez la goulotte sur le couvercle en I'alignant correctement et tournez-la
jusqu’a ce que vous entendiez un clic indiquant qu’elle est bien en place.

Fixez 'accouplement du spiraliseur a la poignée du mixeur en le tournant
jusqu’a ce que vous entendiez un clic.

Prenez le légume que vous souhaitez transformer en spirales et placez-le a
I'extrémité de I'accouplement. Vous verrez des dents a I'extrémité. Poussez le
légume sur les dents pour le fixer davantage.

REMARQUE:: Apres avoir spiralé pendant 30 secondes, laissez le
mixeur reposer pendant 30 secondes avant de continuer.

Branchez la poignée du mixeur dans la prise et mettez-le en marche a l'aide
de la touche MARCHE/ARRET. Assurez-vous que I'accouplement est aligné
dans la goulotte et peut se déplacer sur toute la longueur de la goulotte.

Poussez lentement le légume dans le cone pour le spiraliser.

Lorsque vous avez terminé ou lorsque la carafe est pleine, relachez la touche
MARCHE/ARRET et débranchez le mixeur.

Retirez le mixeur de la goulotte et retirez 'accouplement du spiraliseur.

. Démontez la goulotte et le couvercle dans le sens inverse. Veuillez faire

attention lorsque vous retirez les cénes pour le nettoyage, car ils sont trés
tranchants.
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Utilisation du spiraliseur (suite)

11. Pour un nettoyage facile, rincez immédiatement les cones et I'extrémité
de l'accouplement du spiraliseur aprés utilisation et débranchement. Nous
vous recommandons d’essuyer I'extrémité de I'accouplement et de ne pas
'immerger complétement dans I'eau.

A ATTENTION: Faites trés attention lorsque vous manipulez les cénes
car ils sont trés tranchants. Ne tentez pas de les tourner en place en
tenant le bas du céne. Touchez uniquement le cété en plastique et
déposez-le dans 'emplacement qui lui est réservé dans le couvercle.

Nettoyage et Entretien

Nettoyage:

* Ne plongez pas I'unité motrice, le couvercle du hachoir et l'unité
d’accouplement du fouet dans I'eau ou tout autre liquide, et ne les rincez pas
sous le robinet. Utilisez un chiffon humide et doux pour nettoyer ces piéces.
Le bas de la lame et de la protection de la tige du mixeur peut étre rincé sous
le robinet.

* N'utilisez jamais d’éponges abrasives, de produits de nettoyage abrasifs, ou
de liquides agressifs tels que I'alcool, I'essence ou I'acétone pour nettoyer
I'appareil.

* Le nettoyage de I'appareil, de ses piéces et de ses accessoires est plus facile
immédiatement aprées utilisation.

Entretien:

*  Enroulez le cordon d’alimentation de maniéere lache autour de I'unité moteur.

* Rangez 'appareil dans un endroit frais, sec, a I'abri de la lumiére directe du
soleil ou de toute autre source de chaleur.

Veuillez suivre les consignes de sécurité, les spécifications et les directives de ce
manuel pour une utilisation et un entretien appropriés de votre mixeur plongeant.
Si vous avez des questions ou des préoccupations, veuillez contacter le fabricant
pour obtenir de I'aide. Profitez de I'utilisation de votre mixeur plongeant!
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Guide de dépannage

Probléme Cause probable Solution
L'appareil n’est ) ) .
. Insérez la fiche dans une prise
pas branché sur L
secteur murale avec mise a la terre.
La poignée )
du mixeur
ne s'allume Laissez I'appareil refroidir pendant
pas.

L'appareil est
surchauffe.

au moins 15 minutes. Assurez-vous
de ne pas faire fonctionner I'appareil
pendant plus de 3 minutes a la fois.

Les aliments
ne sont pas
complétement
mélangés.

La quantité
d’'ingrédients est
trop importante.

Continuez a mélanger ou réduisez
la quantité d’ingrédients.

La quantité
d’'ingrédients est
trop faible.

Augmentez la quantité d’'ingrédients
ou de liquide afin que la lame puisse
étre suffisamment immergée pour le
mélange.

Les ingrédients
sont trop durs.

Assurez-vous que les ingrédients
conviennent a I'accessoire. Lors de
I'utilisation de légumes durs,
faites-les cuire pour les ramollir ou
coupez-les en morceaux plus petits.

Les ingrédients
sont mélangés
/ écrasés de
maniére
inégale.

Pas assez mélangés
/ écrasés.

Continuez a mélanger / écraser
jusqu’a obtenir la consistance
désirée. Veillez a ne pas
surchauffer I'appareil.

L'accessoire ne
se connecte
pas ala
poignée du
mixeur.

Le bon accouplement
n'a pas été
attaché entre la
poignée
du mixeur et
I'accessoire.

Attachez le bon accouplement a la
poignée et a 'accessoire. Les piéces
doivent se verrouiller en place.
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Guide de dépannage

Probleme

Cause probable

Solution

Le récipient /
la carafe fond

Les ingrédients sont

Assurez-vous que les ingrédients ne
dépassent pas la température

ou se trop chauds. maximale de 70 °C.
déforme.
Vérifiez que les légumes sont
L'ingrédient est trop fermes et frais. Les ingrédients
mou. creux et mous ne fonctionneront pas
dans le spiraliseur.
L'ingrédient est trop Utilisez un ingrédient plus mou
dur. ou plus mdr.
L'ingrédient est o L
Les aliments trop petit. Utilisez un ingrédient plus gros.
ne se
spiralent Le coéne du Eteignez I'appareil et retirez
pas. spiraliseur est soigneusement et nettoyez
obstrué. le cbne.

L'ingrédient n’est

pas correctement

positionné sur le
POUSSOiIr.

Appuyez fermement sur une
extrémité épaisse de I'ingrédient sur
les dents de I'accouplement du
spiraliseur. Vous devrez peut-étre
couper I'extrémité de l'ingrédient
pour créer une surface adaptée.

Si vous rencontrez d’autres problémes, veuillez contacter Duronic.




DUR@NIC

Gebrauchsanleitung auf Deutsch
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Eigenschaften und Spezifikationen

Kabellange RPM Kapazitat Leistung | Spannung
Becher: 600ml
150cm 13500 RPM |  Zerkleinerer: 500ml 350W 220-240v
59in : L 50-60Hz
Spiralschneider:: 1.4L

Komponenten

Ein-/Aus-Schalter
Turbo-Schalter
Motorblock

Stab des Stabmixers

Zerkleinerungsmesser
Schussel des Zerkleinerers
Schneebesen-Kupplung
Schneebesen

1
2
3
4,
5. Deckel der Zerkleinererschussel
6
7
8
9.
10. Deckel des Messbechers

16.

17.
18.

32

. Messbecher

. Kupplung des Stampfers
. Stampfer

. Stampfermesser

15.

Kupplung/Dricker des
Spiralschneiders
Spiral-Trichter und
Verriegelungsdeckel

Behalter des Spiralschneiders
Spiralschneider-Kegel x 3
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Produktvarianten und Zubehor

Modellname Komponenten

HB35B:

-Aufsatz fiir den Stabmixer
-Motorblock

HB35C:

-Aufsatz fiir den Stabmixer
-Motorblock
-2x Messbecher mit Deckel

HBS35:
-Aufsatz fiir den
Spiralschneider
-3x Klingenkegel

(Ohne Motorblockeinheit)

HBA35:

-Schneebesen-Aufsatz
-Stampfer-Aufsatz
-Zerkleinerer-Aufsatz
-1x Messbecher mit Deckel

(Ohne Motorblockeinheit)
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Sicherheitshinweise

BITTE LESEN SIE DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG DURCH
UND BEWAHREN SIE SIE ZUR ZUKUNFTIGEN VERWENDUNG AUF

Verwenden Sie das Gerat ausschlielich fir seinen vorgesehenen Zweck und
beachten Sie alle in dieser Anleitung aufgefiihrten Verfahren.

Vermeiden Sie wahrend des Gebrauchs den Kontakt mit WWasser und
tauchen Sie Gerate, Netzkabel oder Stecker niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten, um einen elektrischen Schock zu verhindern.

Berlihren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.
Nur fir den Innengebrauch vorgesehen.

Stellen Sie sicher, dass die Gerate auf einer flachen und ebenen Oberflache
verwendet werden.

Ziehen Sie immer den Stecker, bevor Sie das Gerat bewegen, beflllen,
reinigen oder wenn es nicht in Gebrauch ist, und ziehen Sie niemals am
Netzkabel; ziehen Sie immer direkt am Stecker selbst.

Vermeiden Sie ein Knicken oder Quetschen des Netzkabels.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Gerat selbst, das Netzkabel oder
der Stecker beschadigt ist.

Halten Sie das Gerat und seine Komponenten von offenen Flammen und
heilRen Oberflachen fern.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.

Offnen Sie niemals das Gehause; im Inneren befinden sich keine vom
Benutzer wartbaren Teile.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren oder alter und von Personen mit
eingeschrankten Fahigkeiten verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt und
in der sicheren Verwendung unterwiesen werden; Kinder unter 8 Jahren
sollten das Gerat ohne Aufsicht nicht verwenden oder sich ihm nahern.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat und das Zubehdr vollstandig abgekuihlt
sind, bevor Sie es reinigen oder aufbewahren.
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Sicherheitshinweise (Fortlaufend)

Verwenden Sie keine abrasiven oder atzenden Reinigungsmittel aufden
auleren Oberflachen des Gerats.

Achtung

Verwenden Sie das Gerat mit keinem der Zubehdrteile 1anger als 3 Minuten
ununterbrochen. Lassen Sie das Gerat 15 Minuten abklhlen, bevor Sie den
Vorgang fortsetzen.

Keines der Zubehdrteile ist fir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Verwenden Sie niemals Zubehoér oder Teile anderer Hersteller. Die
Verwendung solcher Zubehorteile oder Teile fiihrt zum Erléschen lhrer

Garantieanspriiche gegeniiber dem Hersteller.

Halten Sie die Motorblock-Einheit von Hitze, Feuer, Feuchtigkeit und Schmutz
fern.

Fillen Sie den Becher oder die Zerkleinererschiissel niemals mit Zutaten, die
heiler als 70°C sind.

Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle angegebenen Mengen und
Verarbeitungszeiten.

Reinigen Sie die Klingen des Plrierstabes unter flieRendem Wasser. Tauchen
Sie die Motorblock-Einheit niemals ins Wasser.

Nach der Reinigung lassen Sie den Purierstab trocknen. Lagern Sie ihn
entweder horizontal oder mit nach oben zeigender Klinge.
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Einflihrung

Willkommen in der Welt vielseitiger und leistungsstarker Mixer mit unserem
Pdirierstab! Dieses Produkthandbuch ist Ihr umfassender Leitfaden, um das volle
Potenzial Ihres Mixers und seiner praktischen Anbaugerate zu entdecken.

Egal, ob Sie glatte Piirees, fein gehackte Zutaten, luftige Teige herstellen oder
sogar die Welt der kreativen Spiralgerichte erkunden mdchten - unser Purierstab
und seine optionalen Aufsatze wie Stampfer, Zerkleinerer, Schneebesen und
Spiralschneider haben alles, was Sie brauchen.

In diesem Handbuch fuhren wir Sie durch die Einrichtung, Verwendung und
Pflege lhres Purierstabs, damit Sie muhelos eine Vielzahl késtlicher Rezepte
zubereiten kénnen. Machen Sie sich bereit, sich Ihren Weg zu kulinarischer
Perfektion zu mixen, zu stampfen, zu zerkleinern, zu schlagen und zu
spiralisieren!

*Pdrierstab und Zubehdr werden separat verkauft, wie auf der Seite
‘Produktvarianten und Zubehér’ aufgefiihrt.

Benutzung

Vor der ersten Verwendung:

Reinigen Sie grindlich alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, bevor
Sie das Gerat verwenden.

Vorbereitung zur Verwendung:

1. Lassen Sie heil}e Zutaten abklhlen, bevor Sie sie verarbeiten oder in einem
der Behalter geben (maximale Temperatur 70°C).

2. Schneiden Sie groRRe Zutaten in Stlicke von etwa 2 x 2 x 2 cm, bevor Sie sie
verarbeiten.

3. Bauen Sie das Gerat korrekt zusammen, bevor Sie den Stecker in die
Steckdose stecken.
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Verwendung des Stabmixers

Der Handmixer ist fiir folgende Anwendungen vorgesehen:

» FlUssigkeiten mixen, z. B. Milchprodukte, Saucen, Fruchtsafte, Suppen,
Mixgetranke und Shakes.

*  Weiche Zutaten mischen, z. B. Pfannkuchenteig oder Mayonnaise.

»  Gekochte Zutaten purieren, z. B. die Zubereitung von Babynahrung.

* Niusse, Friichte und Gemiise hacken.

VORSICHT: Mischen Sie keine Zutaten wie Eiswiirfel, gefrorene
Zutaten oder Friichte mit Steinen.

Mengen und Verarbeitungszeiten beim Mixen:

Zutaten Blending Quantity Mischmenge

Obst und Gemise 50-100g 15 Sekunden

Babynahrung, Suppen 50 - 200 ml 30 Sekunden
und Saucen

Teig 50 - 250 ml 30 Sekunden

Shakes und Mixgetranke 50 - 250 mi 30 Sekunden

1. Geben Sie die Zutaten in einen geeigneten Behalter zum Mixen.

2. Befestigen Sie den Mixstab am Motorblock und rasten Sie ihn ein.

3. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

4. Tauchen Sie den Messerschutz vollstandig in die Zutaten ein, um Spritzer zu

vermeiden.

5. Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Ein-/Aus-Taste oder der Turbo-

Taste ein.
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Verwendung des Stabmixers (Fortlaufend)

Bewegen Sie den Mixer langsam auf und ab sowie in Kreisen, um die Zutaten
Zu vermengen.

Nach dem Mixen lassen Sie die Taste los und ziehen Sie den Stecker.

Spilen Sie den Mixstab sofort nach Gebrauch ab, um die Reinigung zu
erleichtern. Tauchen Sie den Stab nicht vollstandig ins Wasser.

Stellen Sie den Mixstab mit dem Messerschutz nach oben in aufrechter
Position ab und lassen Sie ihn mindestens 10 Minuten trocknen, bevor Sie
ihn verstauen.

A VORSICHT:

Tauchen Sie die Motorhandeinheit nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten.

Verwenden Sie das Gerét nicht ldnger als 3 Minuten ununterbrochen.
Dies kann zu einer Uberhitzung des Geréts fiihren.
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Verwendung des Zerkleinerers

Der Zerkleinerer ist zum Zerkleinern von Zutaten wie Nissen, rohem Fleisch,
Zwiebeln, hartem Kase, gekochten Eiern, Knoblauch, Krautern, trockenem Brot
usw. vorgesehen.

Seien Sie aulerst vorsichtig im Umgang mit der Klingen-Einheit, da diese sehr

scharf ist. Seien Sie besonders vorsichtig beim Entfernen der Klinge aus der

Zerkleinerer-Schissel, wenn Sie die Schissel entleeren, und wahrend der
VORSICHT: Versuchen Sie nicht, Zutaten wie Eiswiirfel, gefrorene
Zutaten oder Friichte mit Steinen zu zerkleinern.

Mengen und Verarbeitungszeiten beim Zerkleinern:

Zutaten Zerkleinerungsmenge Zeit
Knoblauch, Zwiebeln, 100 g Impuls (5 x 1 Sekunde)
Eier
Fisch 120 ml 5 Sekunden
Krauter 20 mi Impuls (5 x 1 Sekunde)
Nusse 100 ml 20 Sekunden

Legen Sie die Zerkleinerer-Klingeneinheit in die Zerkleinerer-Schissel.
Geben Sie die Zutaten in die Zerkleinerer-Schiissel.

Setzen Sie den Zerkleinererdeckel auf die Zerkleinerer-Schussel.
Befestigen Sie den Motorblock an der Zerkleinerer-Schissel.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Driicken Sie die EIN/AUS- oder TURBO-Taste und lassen Sie das Gerat
laufen, bis alle Zutaten zerkleinert sind.

2 L

7. Nachdem Sie das Zerkleinern abgeschlossen haben, ziehen Sie den Stecker.

Wenn die Zutaten an der Wand der Zerkleinerer-Schiissel haften, lockern Sie sie,
indem Sie Flussigkeit hinzufligen oder einen Spatel verwenden. Lassen Sie das
Gerat nach dem Zerkleinern von Fleisch immer abkihlen.
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Verwendung des Stampfers

Der Stampfer kann verwendet werden, um gekochtes Gemiise wie Kartoffeln,
Steckriben und Karotten zu zerdriicken. Zerkleinern Sie keine harten oder
ungekochten Lebensmittel, da Sie den Stampfer und das Gerat beschadigen
kénnten.

VORSICHT: Zerkleinern Sie keine harten oder ungekochten Lebens-
mittel, da Sie den Stampfer und das Gerat beschéadigen kdnnten.

1. Kochen Sie zuerst das Gemise und lassen Sie es abtropfen.

2. \Verbinden Sie das Stampferkupplungsstiick mit dem Stampferaufsatz, indem
Sie es drehen und einrasten lassen.

3. Drehen Sie den Stampfer um und setzen Sie die Stampferklinge tber die zen-
trale Befestigung. Drehen Sie gegen den Uhrzeigersinn, um sie einzurasten.

4. Befestigen Sie den Mixergriff am Stampferaufbau und stecken Sie ihn in eine
Steckdose.

5. Platzieren Sie den Stampfer in der Saucepfanne oder Schissel usw. und
wahlen Sie die niedrigere Geschwindigkeit, um das Gerat einzuschalten.
Bewegen Sie den Stampfer auf und ab, bis das gewiinschte Ergebnis erreicht
ist.

6. Wenn Sie fertig sind, lassen Sie die Geschwindigkeitstaste los und ziehen Sie
den Stecker.
7. LOsen Sie den Stampfer, entfernen Sie das Paddel vom Stampfer.

8. Schrauben Sie das Kupplungsstiick vom Stampferaufsatz ab.

A WICHTIG:

-Verwenden Sie den Stampfer niemals in einem Kochtopf auf direkter
Hitze. Entfernen Sie immer den Kochtopf von der Hitze und lassen Sie
ihn leicht abkdihlen.

-Klopfen Sie den Stampfer wéhrend oder nach dem Zerkleinern nicht
an den Rand des Kochtopfs/Topfs. Verwenden Sie einen Spatel, um
Uberschiissiges Essen zu entfernen.

-Um optimale Ergebnisse beim Zerkleinern zu erzielen, fiillen Sie den
Kochtopf usw. nicht iiberméBig. Fiillen Sie den Topf oder die Schiissel
nur zur Hélfte.
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Verwendung des Spiralschneiders

N\
7

1. Grof3e Bander (9mm) | 2. Kleine Bander (5mm) 3. Abgerundete
(Pappardelle) (Tagliatelle) Streifen (4mm)
(Spaghetti)

Wahlen Sie zuerst die Konusart aus, die Sie verwenden mdchten. Legen Sie
dann diesen Konus in den schwarzen Deckel, der dann oben auf dem Krug
sitzen wird.

Sobald der Konus sicher im Deckel sitzt, platzieren Sie den Deckel oben auf
dem Krug.

Befestigen Sie die Rinne am Deckel, indem Sie ihn richtig ausrichten und ihn
eindrehen, bis Sie ein Einrasten hdren.

Befestigen Sie das Spiralschneider-Kupplungsstiick am Mixergriff in einer
Drehbewegung, bis Sie ein Klicken hoéren.

Nehmen Sie das Gemuse, das Sie spiralisieren mdchten, und legen Sie es an
das Ende der Kupplung. Sie werden einige Zinken am Ende sehen. Driicken
Sie das Gemuse auf die Zinken, damit es sicherer ist.

BITTE BEACHTEN SIE: Nach dem Spiralisieren fiir 30 Sekunden
lassen Sie den Mixer 30 Sekunden ruhen, bevor Sie fortfahren.

Stecken Sie den Mixergriff in die Steckdose und schalten Sie ihn mit der
EIN/AUS-Taste ein. Stellen Sie sicher, dass die Kupplung in der Rinne
ausgerichtet ist und die gesamte Lange in der Rinne bewegt werden kann.

Driicken Sie das Gemduse langsam in den Konus, um es zu spiralisieren.

Wenn Sie fertig sind oder wenn der Krug voll ist, lassen Sie die EIN/AUS-
Taste los und ziehen Sie den Stecker des Mixers.

Nehmen Sie den Mixer aus der Rinne und entfernen Sie das Spiralizer-
Kupplungsstuick.
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Verwendung des Spiralschneiders (Fortlaufend)

10. Zerlegen Sie deie Rinne und den Deckel in umgekehrter Bewegung. Seien
Sie beim Entfernen der Konen zum Reinigen vorsichtig, da sie sehr scharf
sind.

11. Spulen Sie die Konen und das Ende des Spiralizer-Kupplungsstiicks sofort
nach Gebrauch und nach dem Ausstecken ab. Wir empfehlen, das Ende der
Kupplung abzuwischen und es nicht vollstandig ins Wasser zu tauchen.

VORSICHT: Bitte seien Sie beim Umgang mit den Konen sehr
vorsichtig, da sie sehr scharf sind. Versuchen Sie nicht, sie
einzudrehen, wéhrend Sie den unteren Teil des Konus halten.
Beriihren Sie nur die Kunststoffseite und setzen Sie ihn in den dafiir
vorgesehenen Raum im Deckel.

Reinigung und Wartung

Reinigung:

* Tauchen Sie das Motorblock, den Zerkleinererdeckel und das Schneebesen-
Kupplungsstick nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten ein, noch spllen
Sie sie unter dem Wasserhahn ab. Verwenden Sie ein feuchtes und weiches
Tuch, um diese Teile zu reinigen. Der Boden des Mixerschaftsblattes und des
Schutzes kann unter dem Wasserhahn abgespiilt werden.

* Verwenden Sie niemals Scheuerschwamme, abrasive Reinigungsmittel oder
aggressive Flussigkeiten wie Alkohol, Benzin oder Aceton, um das Gerat zu
reinigen.

» Die Reinigung des Gerats, seiner Teile und Zubehdrteile ist am einfachsten
sofort nach Gebrauch.

Wartung:

*  Wickeln Sie das Netzkabel locker um das Motorblock.

* Lagern Sie das Gerat an einem kiihlen, trockenen Ort, fern von direktem
Sonnenlicht oder anderen Warmequellen.

Bitte befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen, Spezifikationen und Richtlinien
in diesem Handbuch fir die ordnungsgemale Verwendung und Pflege Ihres
Handmixers. Wenn Sie Fragen oder Bedenken haben, wenden Sie sich bitte an
den Hersteller um Hilfe. Viel Spal’ beim Verwenden Ihres Handmixers!
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Fehlerbehebung

Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Das Stabmixer
lasst sich nicht
einschalten.

Die Maschine ist
nicht am Strom
angeschlossen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
geerdete Steckdose.

Die Maschine ist
Uberhitzt.

Lassen Sie die Maschine mindestens
15 Minuten abkihlen. Stellen Sie
sicher, dass die Maschine nicht langer
als 3 Minuten am Stlick lauft.

Das Essen
ist nicht
vollstandig
gemixt

Die Menge der
Zutaten ist zu viel.

Entweder weiter mischen oder die
Menge der Zutaten reduzieren.

Die Menge der
Zutaten ist zu wenig.

Erhéhen Sie die Menge der Zutaten

oder Flussigkeit, damit das Messer

genug eingetaucht werden kann, um
zu mischen.

Die Zutaten sind zu
hart.

Stellen Sie sicher, dass die Zutaten
flr das Zubehor geeignet sind. Wenn
Sie harte GemUse verwenden, kochen
Sie diese durch, um sie zu erweichen,
oder schneiden Sie sie in kleinere
Stiicke.

Die Zutaten
sind
ungleichmafig
gemischt oder
gestampft.

Nicht lang genug
puriert / gestampft

Weiter mixen oder stampfen, bis die
gewtnschte Konsistenz erreicht ist.
Achten Sie darauf, das Gerat nicht zu
Uberhitzen.

Das Zubehor

lasst sich nicht

mit dem Mixer
verbinden.

Die richtige Kupplung
wurde nicht zwischen
dem Mixer und dem
Zubehor angebracht.

Bringen Sie die richtige Kupplung
zwischen dem Mixer und dem
Zubehor an. Die Teile sollten
einrasten.
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Fehlerbehebung

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Der Behalter /

Krug schmilzt

oder verzieht
sich.

Die Zutaten sind zu
heil}.

Stellen Sie sicher, dass die Zutaten
nicht die maximale Temperatur von
70°C Uberschreiten.

Das Essen wird
nicht richtig
spiralisiert

Die Zutaten sind zu
weich.

Uberpriifen Sie, ob das Gemiise
fest und frisch ist. Hohles und
weiches Gemduse funktioniert nicht im
Spiralschneider.

Die Zutaten sind zu
hart.

Verwenden Sie eine weichere oder
reifere Zutat.

Die Zutaten sind zu
klein.

Verwenden Sie eine gréRere Zutat.

Die Spirale
funktioniert nicht.

Schalten Sie das Gerat aus und
entfernen und reinigen Sie vorsichtig
die Spirale.

Die Zutat liegt nicht
vollstandig auf den

Driickmechanismus.

Dricken Sie ein flaches Ende
der Zutat fest auf die Zinken der
Spiralenkupplung. Mdglicherweise
mussen Sie das Ende der Zutat
abschneiden, um eine geeignete
Oberflache zu schaffen.

Wenn Sie weitere Probleme haben, kontaktieren Sie bitte Duronic.
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Manual De Instrucciones En Espaiol
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Caracteristicas y especificaciones

Longitud del RPM Capacidad Potencia Voltaje
cable
Jarra: 600ml
150cm 13500 RPM |  Picadora: 500ml 350W 220-240V
2oin -adora: 50 50-60Hz
Espiralizador: 1.4L

Components

1. Boton On/off 11. Jarra medidora

2. Botdn Turbo 12. Acoplamiento del machacador

3. Motor 13. Machacador

4. Eje sumergible 14. Cuchilla trituradora

5. Tapa del bol 15. Acoplamiento del espiralizador

6. Cuchilla 16. Vertedor del espiralizador y tapa de
7. Bowl cierre

8. Acoplamiento 17. Recipiente del espiralizador

9. BatidorMeasuring jug lid 18. Conos espiralizadores x 3

10. Tapa de la jarra medidora
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Variaciones de productos y accesorios

Nombre de modelo Componentes

HB35B:
-Accesorio para batidora de
inmersion
-Motora

HB35C:

-Accesorio para batidora de
inmersion
-Motor
-2x jarras medidoras con
tapa

HBS35:

-Accesorio espiralizador
-3x conos de cuchillas

(Motor no incluido)

HBA35:

-Accesorio batidor
-Accesorio triturador
-1 jarra medidora con tapa

(Motor no incluido)
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Informacién de seguridad

LEAATENTAMENTE ESTE MANUAL Y CONSERVELO PARA FUTURAS
CONSULTAS

Utilice el aparato unicamente para los fines previstos y siga

todos los procedimientos descritos en este manual.

Evite el contacto con el agua durante el uso y no sumerja nunca los aparatos,
el cable de alimentacién ni el enchufe en agua ni en ningun liquido para
evitar descargas eléctricas.

No toque el aparato con las manos mojadas.

Sélo para uso en interiores.

Asegurese de que los aparatos se utilizan sobre una superficie plana y plana.
Desenchufe siempre el aparato antes de moverlo, llenarlo, limpiarlo o

cuando no esté en uso y nunca tire del cable de alimentacion; tire siempre
directamente del enchufe.

Evite doblar o aplastar el cable de alimentacion.

No utilice el aparato si el propio aparato, el cable de alimentacion o el
enchufe estan dahados.

Mantenga el aparato y sus componentes alejados de llamas abiertas y
superficies calientes.

No deje nunca el aparato sin vigilancia durante su funcionamiento.

No abra nunca la carcasa; en su interior no hay piezas que el usuario pueda
reparar.

El aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos y por personas con
capacidades reducidas si son supervisados e instruidos sobre su uso seguro;
los nifios menores de 8 afios no deben utilizar ni estar cerca del aparato sin
supervision.

Asegurese de que el aparato y los accesorios se hayan enfriado
completamente antes de limpiarlos o guardarlos.
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Informacion de seguridad (continuacién)

*  No utilice productos de limpieza abrasivos o causticos en las superficies
exteriores del aparato.

Precaucion

* No utilice el aparato con ninguno de los accesorios durante mas de 3 minutos
de forma constante. Deje que el aparato se enfrie durante 15 minutos antes
de seguir procesando.

* Ninguno de los accesorios es adecuado para su uso en el microondas.

* No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes. El uso de tales
accesorios o piezas anulara su garantia con el fabricante.

* Mantenga el motor alejado del calor, la humedad y la suciedad.

* Nunca llene el vaso de precipitados o el recipiente de la picadora con
ingredientes que estén a mas de 70°C/158°F.

* No supere las cantidades y los tiempos de transformacion indicados. Limpie
la unidad de cuchillas de la batidora bajo el grifo. No sumerja nunca la unidad
motriz en agua.

» Después de la limpieza, deje secar el eje de la batidora. Guardela en posicion
horizontal o con la cuchilla hacia arriba.
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Introduccién

Bienvenido al mundo de las batidoras versatiles y potentes con nuestra batidora
de inmersion. Este manual del producto es su guia completa para liberar todo el
potencial de su batidora y su gama de practicos accesorios.

Nuestra batidora de inmersién y sus accesorios opcionales de triturador, picador,
batidor y espiralizador le ayudaran a crear purés suaves, picar ingredientes con
facilidad, preparar batidos esponjosos o incluso explorar el mundo de los platos
creativos en espiral.

En este manual, le guiaremos a través de la configuracion, el uso y el cuidado

de su batidora de inmersién, asegurandonos de que pueda preparar sin esfuerzo
una amplia variedad de deliciosas recetas. Preparese para mezclar, triturar, picar,
batir y espiralizar hasta alcanzar la perfeccion culinaria.

*La batidora de inmersién y los accesorios se venden por separado, como se
indica en la pagina “Variaciones de productos y accesorios”..

Modo de empleo

Antes del primer uso:

Limpie a fondo todas las piezas que vayan a entrar en contacto con alimentos
antes de utilizar el aparato.

Preparacioén para su uso:

1. Deje enfriar los ingredientes calientes antes de procesarlos o introducirlos en
cualquiera de los recipientes (temperatura maxima 70°C).

2. Corte los ingredientes grandes en trozos de unos 2 x 2 x 2 cm antes de
procesarlos.

3. Monte el aparato correctamente antes de enchufarlo a la toma de corriente.
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Uso de la batidora de mano de inmersion

La batidora de mano esta pensada para:

* Mezcla de liquidos, por ejemplo, productos lacteos, salsas, zumos de fruta,
sopas, bebidas mezcladas y batidos.

* Mezclar ingredientes blandos, como masa para tortitas 0 mayonesa.

» Hacer puré de ingredientes cocinados, por ejemplo, para preparar alimentos
infantiles.

*  Picar frutos secos, frutas y verduras.

PRECAUCION: No mezcle ingredientes como cubitos de hielo,
ingredientes congelados o frutas con hueso.

Cantidades de mezcla y tiempos de procesamiento:

Ingredientes Cantidad a batir Tiempo
Frutas y verduras 50-100g 15 seg
Alimentos infantiles, 50 - 200 ml 30 seg
sopas y salsas
Bateadores 50 - 250 ml 30 seg
Batidos y combinados 50 - 250 ml 30 seg

1. Ponga los ingredientes en un recipiente adecuado para mezclarlos.
2. Acople el eje de la batidora a la unidad del motor y encéjelo en su sitio.
3. Conecta el enchufe a la toma de corriente.

4. Sumerja completamente el protector de la cuchilla en los ingredientes para
evitar salpicaduras.

5. Encienda el aparato pulsando el boton ON/OFF o el boton TURBO.
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Uso de la batidora de mano de inmersién (continuacion)

Mueva la batidora lentamente arriba y abajo y en circulos para mezclar los
ingredientes.

Cuando haya terminado de mezclar, suelte el botdn y desenchufe el aparato.

Para facilitar la limpieza, enjuague el eje de la batidora inmediatamente
después de su uso. No sumerja el eje completamente en agua.

Coloque el eje mezclador en posicion vertical con el protector de la cuchilla
encima y déjelo secar durante al menos 10 minutos antes de guardarlo.

A PRECAUCION:
No sumerja la unidad de empuriadura del motor en agua u ofro liquido.

No lo utilice durante mas de 3 minutos seguidos. Podria sobrecalentar
el aparato.
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Uso de la picadora

La picadora esta pensada para picar ingredientes como frutos secos, carne
cruda, cebollas, queso duro, huevos duros, ajo, hierbas, pan seco, etc.

Tenga mucho cuidado al manipular la unidad de cuchillas, ya que éstas estan

muy afiladas. Tenga especial cuidado al retirar la cuchilla del recipiente de la
picadora cuando vacie el recipiente y durante la limpieza.

PRECAUCION: No intente picar ingredientes como cubitos de hielo,
ingredientes congelados o frutas con hueso.

Cantidades de troceado y tiempos de procesado:

Ingredientes Cantidad de picado Tiempo
Ajos, cebollas, huevos 100 g Pulse (5 x 1 sec)
Pescado 120 ml 5 sec
Hierbas 20 mi Pulse (5 x 1 sec)
Nueces 100 ml 20 sec

Coloque la unidad de cuchillas en el recipiente de la picadora.
Poner los ingredientes en el bol de la picadora.

Coloque la tapa de la picadora en el bol de la picadora.

Fije la unidad motora al recipiente de la picadora.

Conecta el enchufe a la toma de corriente.

S L

Pulse el botén ON/OFF o TURBO vy déjelo funcionar hasta que todos los
ingredientes estén picados.

7. Cuando haya terminado de cortar, desenchufe el aparato.

Si los ingredientes se pegan a la pared del recipiente de la picadora, afléjelos
afnadiendo liquido o utilizando una espatula. Deje enfriar siempre el aparato
después de picar carne.
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Uso del machacador

El pasapurés puede utilizarse para triturar verduras cocidas como patatas,
colinabo y zanahoria. No triture alimentos duros o crudos, ya que podria dafar el
triturador y la maquina.

PRECAUCION: No triture alimentos duros o crudos, ya que podria
danar el triturador y la maquina.

1. Cocer primero las verduras y escurrirlas.

2. Conecte la unidad de acoplamiento del triturador al accesorio del triturador
girando y encajando en su sitio.

3. Dé la vuelta al triturador y coloque la cuchilla sobre el cierre central. Girela en
sentido antihorario para bloquearla.

4. Coloque el mango de la batidora en el conjunto del triturador y enchufelo a
una toma de corriente.

5. Coloque el pasapurés en el cazo o bol, etc., y seleccione la velocidad mas
baja para encender el aparato. Mueva el pasapurés con un movimiento
ascendente y descendente por toda la mezcla hasta obtener el resultado
deseado.

Cuando haya terminado, suelte el botén de velocidad y desenchufe.
7. Separe el pasapurés, retire la paleta del pasapurés.

Desenrosque la unidad de acoplamiento del accesorio del triturador.

A IMPORTANTE:

- No utilice nunca el pasapurés en un cazo a fuego directo. Retire
siempre el cazo del fuego y deje que se enfrie un poco.

- No golpee el pasapurés contra el lateral de la olla durante o después
de la trituracion. Utilice una espatula para raspar el exceso de comida.

- Para obtener los mejores resultados al triturar, no llene demasiado la
cacerola, etc. Llene la cacerola o el bol sélo hasta la mitad.
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Uso del espiralizador

N\
7

1. Cintas grandes (9mm) 2. Cintas 3. Tiras
(Pappardelle) pequefas (5mm) redondeadas (4mm)
(Tagliatelle) (Spaghetti)

Elija el cono que mas le guste. A continuacion, coloca el cono en la tapa
negra que se colocara encima de la jarra.

Una vez que el cono esté bien encajado, coloque la tapa sobre la jarra.

Fije el vertedero a la tapa alineandolo correctamente y enrésquelo hasta que
oiga que encaja en su sitio.

Fije el vertedero a la tapa alineandolo correctamente y enrésquelo hasta que
oiga que encaja en su sitio.

Coge la verdura que quieras espiralizar y colécala en el extremo del

enganche. Veras unas puas en el extremo. Empuja la verdura sobre las puas
para que quede mas sujeta.

Nota: Después de espiralizar durante 30 segundos, deje reposar la
batidora durante 30 segundos antes de continuar.

Enchufe el mango de la batidora a la toma de corriente y enciéndala con
el boton ON/OFF. Asegurese de que el acoplamiento esta alineado en la
canaleta y puede moverse en toda su longitud por la canaleta.

Empuje lentamente la verdura hacia abajo en el cono para espiralizar.

Cuando haya terminado o la jarra esté llena, suelte el boton ON/OFF y
desenchufe la batidora.
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Uso del espiralizador (continuacion)

9. Saque la batidora del conducto y retire el acoplamiento del espiralizador.

10. Desmonte la canaleta y la tapa siguiendo el movimiento inverso. Tenga
cuidado al retirar los conos para limpiarlos, ya que estan muy afilados.

11. Para facilitar la limpieza, enjuague los conos y el extremo del espiralizador
inmediatamente después de terminar y desenchufarlo. Recomendamos
limpiar el extremo del acoplamiento y no sumergirlo completamente en agua.

A PRECAUCION: enga mucho cuidado al manipular los conos, ya que
estan muy afilados. No intente girarlos para colocarlos en su sitio
mientras sujeta la parte inferior del cono. Toque unicamente el lado de
plastico y déjelo caer en el espacio previsto para ello en la tapa.

Limpieza y mantenimiento

Limpieza:

* No sumerja la unidad motora, la tapa de la picadora ni la unidad de
acoplamiento del batidor en agua u otros liquidos, ni los enjuague bajo el
grifo. Utilice un pafio humedo y suave para limpiar estas piezas. La parte
inferior de la cuchilla del eje de la batidora y la protecciéon pueden enjuagarse
bajo el grifo.

* No utilice nunca estropajos, productos de limpieza abrasivos ni liquidos
agresivos como alcohol, gasolina o acetona para limpiar el aparato.

* Lo mas facil es limpiar el aparato, sus piezas y accesorios inmediatamente
después de su uso.

Mantenimiento:

* Enrolle el cable de alimentacion sin apretar alrededor de la unidad motora.

* Guarde el aparato en un lugar fresco y seco, alejado de la luz solar directa u
otras fuentes de calor.

Siga las instrucciones de seguridad, especificaciones y directrices de este
manual para un uso y cuidado adecuados de su batidora de mano. Si tiene
alguna pregunta o duda, péngase en contacto con el fabricante. Disfrute de su
batidora de mano.
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Solucién de problemas

Problemas

Causas probables

Solucion

La batidora no
se enciende.

El aparato no esta
enchufado a la red
eléctrica.

Conecte el enchufe a una toma de
corriente con toma de tierra.

El aparato esta
sobrecalentado.

Deje que el aparato se enfrie durante
al menos 15 minutos. Asegurese de
no tener el aparato en funcionamiento
durante mas de 3 minutos seguidos.

Los alimentos

no se mezclan

completa-
mente.

La cantidad de
los ingredientes
es demasiado
demasiado.

Siga batiendo o reduzca la cantidad
de ingredientes.

La cantidad de los
ingredientes es
demasiado pequena.

Aumente la cantidad de ingredientes
o liquido para que la cuchilla pueda
sumergirse lo suficiente para mezclar.

Los ingredientes son
demasiado duros.

Asegurese de que los ingredientes
son adecuados para el accesorio. Si
utiliza verduras duras, cocinelas para
ablandarlas o cortelas en trozos mas
pequefios.

Los
ingredientes
se mezclan/
machacados
de forma
desigual.

No se ha batido /
machacado el tiempo
suficiente.

Seguir mezclando / triturando hasta
obtener la consistencia deseada.
Tenga cuidado de no sobrecalentar
el aparato en cuidado de no
sobrecalentar el aparato.

El accesorio
no se conecta
a la licuadora
mango.

No se ha colocado el
acoplamiento correcto
entre el mango
de la batidora y el
accesorio.

Coloque el acoplamiento correcto en
la empuinadura y el accesorio. Las
piezas deben encajar en su sitio.
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Solucién de problemas

Problemas

Causas probables

Solucion

El recipiente
/ jarra se esta
derritiendo o

deformado.

Los ingrediente estan
demasiado calientes.

Asegurese de que los ingredientes no
superen la temperatura maxima de
70°C.

Los alimentos
no se
espiralizan.

Ingrediente
demasiado blando.

Compruebe que las verduras estén
frmas y frescas Los ingredientes
huecos y blandos no funcionaran en
el espiralizador.

El ingrediente es
demasiado duro.

Utilizar un ingrediente mas suave o
mas maduro.

El ingrediente es
demasiado pequeno.

Utiliza un ingrediente mas grande.

El cono del
espiralizador esta
obstruido.

Apague la maquina y retire y limpie el
cono con cuidado.

El ingrediente no
esta completamente
asentado en el
empujador.

Empuje un extremo gordo del
ingrediente hacia las puas del
espiralizador. Es posible que tenga
que cortar el extremo del ingrediente
para hacer una superficie adecuada.

Si tiene cualquier otro problema, péngase en contacto con Duronic.
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Manuale D’istruzioni In Italiano
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Caratteristiche e Specificazioni

=) RPM Capacita Potenza Tensione
cavo
Caraffa: 600ml
150cm 13500 RPM |  Tritatutto: 500ml 350W 220-240v
59in - . 50-60Hz
Spiralizzatore: 1.4L

a0~

© N>

Pulsante on/off

Pulsante Turbo

Unita motore

Albero del frullatore
Coperchio della ciotola del
tritatutto

Lama del tritatutto

Ciotola del tritatutto
Accoppiamento frusta
Frusta

Components

10. Coperchio del misurino

11. Misurino

12. Accoppiamento impastatrice

13. ImpastatriceSpiralizer cones x 3

14. Lama impastatrice

15. Aggancio/spinta spiraliera

16. Scivolo della spiraliera e coperchio
di chiusura

17. Contenitore spiraliera

18. 3x coni spiralizzatori
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Varianti di prodotto e accessori

Nome Modello Componenti

HB35B:

-Unita motore
-Attacco del frullatore ad
immersione

HB35C:

-Attacco Frullatore ad
immersione
-Unita Motore
-2x misurini con coperchio

HBS35:

-Attacco spiralizzatore
-3x coni a lame

(Non inclusa unita motore)

HBA35:

-Attacco frusta
-Attacco schiacciatore
-Attacco unita tritatutto

-1x misurino con coperchio

(Non inclusa unita motore)
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Informazioni di sicurezza

SI PREGA DI LEGGERE ATTENTAMENTE IL PRESENTE MANUALE E DI
CONSERVARLO PER FUTURE CONSULTAZIONI.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per lo scopo previsto e

attenersi a tutte le procedure descritte nel presente manuale.

Evitare il contatto con 'acqua durante I'uso e non immergere mai gli
apparecchi, il cavo di alimentazione o la spina in acqua o in qualsiasi liquido
per evitare scosse elettriche.

Non toccate I'apparecchio con le mani bagnate.

Destinato solo all’'uso interno.

Assicurarsi che gli apparecchi siano utilizzati su una superficie piana e
livellata.

Scollegare sempre I'apparecchio prima di spostarlo, riempirlo, pulirlo o
quando non viene utilizzato e non tirare mai il cavo di alimentazione; tirare
sempre direttamente la spina.

Evitare di attorcigliare o schiacciare il cavo di alimentazione.

Non utilizzare I'apparecchio se I'apparecchio stesso, il cavo di alimentazione
o la spina sono danneggiati.

Tenere 'apparecchio e i suoi componenti lontano da fiamme libere e superfici
calde.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante il funzionamento.

Non aprire mai I'involucro; all’interno non ci sono parti riparabili dall’'utente.
L'apparecchio pu0 essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8
anni e da persone con capacita ridotte se sorvegliati e istruiti sull’'uso sicuro; i
bambini di eta inferiore a 8 anni non devono utilizzare I'apparecchio o trovarsi
nelle sue vicinanze senza sorveglianza.

Assicurarsi che I'apparecchio e gli accessori si siano raffreddati
completamente prima di pulirli o conservarli.
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Safety Information (Continued)

* Non utilizzare detergenti abrasivi o caustici sulle superfici esterne
dell’apparecchio.

Cautela

* Non utilizzare 'apparecchio con nessuno degli accessori per piu di 3

* minuti di seguito. Lasciare raffreddare I'apparecchio per 15 minuti prima
« di continuare la lavorazione.

* Nessuno degli accessori & adatto all’'uso nel microonde.

* Non utilizzare mai accessori o parti di altri produttori. L'utilizzo di tali accessori
parti invalida la garanzia del produttore.

+ Tenere I'unita motore lontano da calore, fuoco, umidita e sporcizia.

*  Non riempire mai il misurino o la ciotola del tritatutto con ingredienti piu caldi
di 70°C / 158°F.

* Non superare le quantita e i tempi di lavorazione indicati nella tabella.

* Pulire il gruppo lame della barra frullatore sotto il rubinetto. Non immergere
mai I'unita di alimentazione nell’acqua.

» Dopo la pulizia, lasciare asciugare I'albero del frullatore. Conservarlo in
posizione orizzontale o con la lama rivolta verso l'alto.
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Introduzione

Benvenuti nel mondo della miscelazione versatile e potente con il nostro frullatore
a immersione! Questo manuale del prodotto &€ una guida completa per scoprire
tutto il potenziale del frullatore e della sua gamma di comodi accessori.

Se volete creare puree omogenee, tritare finemente gli ingredienti,

preparare pastelle soffici o addirittura esplorare il mondo dei piatti creativi

a spirale, il nostro frullatore a immersione e i suoi accessori opzionali per il
passaverdura, il tritatutto, la frusta e lo spiralizzatore vi coprono.

In questo manuale vi guideremo attraverso I'impostazione, l'uso e la cura del
vostro frullatore a immersione, assicurandovi di poter preparare senza fatica
un’ampia varieta di ricette deliziose. Preparatevi a frullare, schiacciare, tritare,
frullare e spiralizzare per raggiungere la perfezione culinaria!

*Il frullatore a immersione e gli accessori sono venduti separatamente, come
indicato nella pagina “Variazioni del prodotto e accessori”.

Come usare

Prima del primo utilizzo:

Prima di utilizzare I'apparecchio, pulire accuratamente tutte le parti che entrano in
contatto con gli alimenti.

Preparazione all’'uso:

1. Lasciare raffreddare gli ingredienti caldi prima di lavorarli o metterli in uno dei
contenitori (temperatura massima 70°C).

2. Tagliare gli ingredienti piu grandi in pezzi di circa 2 x 2 x 2 cm prima di
lavorarli.

3. Assemblare correttamente I'apparecchio prima di inserire la spina nella presa
di corrente.
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Utilizzo del frullatore a immersione

Il frullatore manuale é destinato a:

* Miscelazione di liquidi, ad esempio prodotti lattiero-caseari, salse, succhi di
frutta, zuppe, bevande miste e frullati.

* Miscelare ingredienti morbidi, ad esempio la pastella per pancake o la
maionese.

* Ridurre in purea gli ingredienti cotti, ad esempio, la preparazione di alimenti
per bambini.

e Tritare noci, frutta e verdura.

CAUTELA: Non frullare ingredienti come cubetti di ghiaccio, ingredienti
congelati o frutta con noccioli.

Quantita di miscela e tempi di lavorazione:

Ingredienti Q.uantlte} L Tempo
miscelazione
Frutta e verdura 50-100g 15 sec
Alimenti per bambini, 50 - 200 ml 30 sec
zuppe e salse
Pastelle 50 - 250 ml 30 sec
Shakes e bgvande mis- 50 - 250 m 30 sec
chiate

1. Mettere gli ingredienti in un contenitore adatto per la miscelazione.
2. Collegare l'albero del frullatore all’'unita motore e farlo scattare in posizione.
3. Inserire la spina nella presa di corrente a muro.

4. Immergere completamente la protezione della lama negli ingredienti per
evitare schizzi

5. Accendere I'apparecchio premendo il pulsante ON/OFF o il pulsante TURBO.
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Utilizzo del frullatore a immersione (continua)

Muovete lentamente il frullatore su e giu e in cerchio per frullare gli
ingredienti.

Al termine della frullatura, rilasciare il pulsante e scollegare I'apparecchio.

Per facilitare la pulizia, sciacquare I'albero del frullatore subito dopo l'uso.
Non immergere completamente il fusto nell’acqua.

Posizionare I'albero di miscelazione in posizione verticale con la protezione
della lama in alto e lasciarlo asciugare per almeno 10 minuti prima di riporlo.

A CAUTELA:
Non immergere l'impugnatura del motore in acqua o altri liquidi.

Non utilizzare per pit di 3 minuti alla volta. L’apparecchio potrebbe
surriscaldarsi.
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Utilizzo del tritatutto

Il tritatutto € destinato a tritare ingredienti come noci, carne cruda, cipolle,
formaggio duro, uova sode, aglio, erbe, pane secco, etc.

Prestare molta attenzione quando si maneggia il gruppo lame, poiché queste

sono molto affilate. Prestare particolare attenzione quando si rimuove la lama
dalla ciotola del tritatutto, quando si svuota la ciotola e durante la pulizia.

CAUTELA: Non tentare di tritare ingredienti come cubetti di ghiaccio,
ingredienti congelati o frutta con noccioli.

Quantita di pezzi e tempi di lavorazione:

Ingredienti Quantita di pezzi Tempo
Aglio, cipolla, uova 100 g Impulso (5 x 1 sec)
Pesce 120 ml 5 sec

Erbe 20 mi Impulso (5 x 1 sec)
Nocciole 100 ml 20 sec

Inserite il gruppo lame del tritatutto nella ciotola del tritatutto.
Mettere gli ingredienti nella ciotola del tritatutto.

Mettere il coperchio del tritatutto sulla ciotola del tritatutto.
Fissare 'unitd motore sulla ciotola del tritatutto.

Inserire la spina nella presa di corrente.

L

Premere il pulsante ON/OFF o TURBO e lasciarlo funzionare finché tutti gli
ingredienti non sono stati tritati.

7. Al termine della tritatura, staccare la spina dell’apparecchio.

Se gli ingredienti si attaccano alle pareti della ciotola del tritatutto, scioglierli
aggiungendo del liquido o usando una spatola. Lasciare sempre raffreddare
I'apparecchio dopo aver tritato la carne.
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Usare lo schiacciapatate

Il passaverdure pu0 essere utilizzato per schiacciare verdure cotte come patate,
sverdure e carote. Non schiacciare alimenti duri o non cotti per non danneggiare il
passaverdure e la macchina.

CAUTELA: Non schiacciare alimenti duri o non cotti per non
danneggiare il passaverdura e la macchina.

1. Cuocere prima le verdure e scolarle.

2. Collegare I'unita di accoppiamento del passaverdura all’attacco del
passaverdura ruotando e facendo scattare in posizione.

3. Capovolgere il passaverdura e inserire la lama del passaverdura sul
dispositivo di fissaggio centrale. Ruotare in senso antiorario per bloccare in
posizione.

4. Montare il manico del frullatore sul gruppo del passaverdura e collegarlo a
una presa di corrente.

5. Posizionare il passaverdura nella casseruola o nella ciotola, ecc. e
selezionare la velocita piu bassa per accendere I'apparecchio. Muovere il
passaverdure con un movimento su e giu per tutto il composto fino a ottenere
il risultato desiderato.

6. Altermine, rilasciare il pulsante di velocita e scollegare la spina.
Staccare il passaverdura, rimuovere la paletta dal passaverdura.

8. Svitare l'unita di accoppiamento dall’attacco del passaverdura.

A IMPORTANTE:

- Non utilizzare mai il passaverdura in una casseruola a fuoco diretto.
Togliere sempre la casseruola dal fuoco e lasciarla raffreddare
leggermente.

- Non battere il passaverdure sul lato della pentola durante o dopo la
frantumazione. Utilizzare una spatola per raschiare il cibo in eccesso.

- Per ottenere risultati ottimali quando si passa il pure, non riempire
troppo la pentola, ecc. Riempite la pentola o la ciotola solo a meta.
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Utilizzare lo spiralizzatore

N\
7

1.

Grandi nastri (9mm) 2. Piccoli nastri (5mm) 3. Strisce arrotondate
(Pappardelle) (Tagliatelle) (4mm)
(Spaghetti)

Scegliere il cono che si desidera utilizzare per primo. Poi inserite questo cono
nel coperchio nero che si trovera sopra la caraffa.

Una volta che il cono & saldamente inserito nel coperchio, posizionare
quest’ultimo sulla brocca.

Fissare lo scivolo al coperchio allineandolo correttamente e ruotandolo fino a
sentire lo scatto in posizione.

Collegare I'attacco dello spiralizzatore al manico del frullatore con un
movimento rotatorio fino a sentire un clic.

Prendete la verdura che volete spiralizzare e mettetela all’estremita
dell’accoppiatore. All'estremita si vedranno dei rebbi. Spingete la verdura sui
rebbi in modo da renderla piu sicura.

NOTA BENE: Dopo aver spiralizzato per 30 secondi, lasciare riposare il
frullatore per 30 secondi prima di continuare.

Collegare il manico del frullatore alla presa di corrente e accenderlo
utilizzando il pulsante ON/OFF. Assicurarsi che I'accoppiamento sia allineato
nello scivolo e possa muoversi per tutta la sua lunghezza.

Spingere lentamente la verdura verso il basso nel cono per la spiralizzazione.

Al termine o quando la caraffa € piena, rilasciare il pulsante ON/OFF e
scollegare il frullatore.

Estrarre il frullatore dallo scivolo e rimuovere I'attacco dello spiralizzatore.
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Utilizzare lo spiralizzatore (continua)

10. Smontare lo scivolo e il coperchio procedendo in senso inverso. Prestare
attenzione quando si rimuovono i coni per la pulizia, poiché sono molto affilati.

11. Per facilitare la pulizia, sciacquare i coni e I'estremita dell’accoppiatore
a spirale subito dopo aver finito e aver staccato la spina. Si consiglia di
strofinare I'estremita del raccordo e di non immergerlo completamente
nell'acqua.

CAUTELA: Prestare molta attenzione quando si maneggiano i coni,
poiché sono molto affilati. Non cercate di farli ruotare al loro posto
tenendo la parte inferiore del cono. Toccate solo il lato in plastica e
fatelo cadere nell’apposito spazio del coperchio.

Pulizia e manutenzione

Pulizia:

* Non immergere I'unitad motore, il coperchio del tritatutto e l'unita di
accoppiamento della frusta in acqua o altri liquidi, né sciacquarli sotto il
rubinetto. Per la pulizia di queste parti utilizzare un panno umido e morbido.
La parte inferiore della lama dell’albero del frullatore e la protezione possono
essere sciacquate sotto il rubinetto.

* Non utilizzare mai spugne, detergenti abrasivi o liquidi aggressivi come alcol,
benzina o acetone per pulire I'apparecchio.

* La pulizia dell’apparecchio, delle sue parti e degli accessori & piu facile subito
dopo l'uso.

Manutenzione:

* Avvolgere il cavo di alimentazione intorno all’unita motore.

» Conservare I'apparecchio in un luogo fresco e asciutto, lontano dalla luce
solare diretta o da altre fonti di calore.

Seguire le istruzioni di sicurezza, le specifiche e le linee guida contenute in
questo manuale per un uso e una cura corretti del frullatore manuale. In caso di
domande o dubbi, contattare il produttore per assistenza. Buon divertimento con il
frullatore manuale!
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Risoluzione dei Problemi

Problema

Probabile Causa

Soluzione

Il manico
del frullatore
non si
accende.

L'apparecchio
non & collegato alla
rete elettrica.

Inserire la spina in una presa di
corrente con messa a terra.

L’apparecchio &
surriscaldato.

Lasciare raffreddare I'apparecchio
per almeno 15 minuti. Assicurarsi di
non lasciare I'apparecchio in
funzione per piu di 3 minuti alla
volta.

Il cibo non &
completamente
amalgamato.

La quantita degli
ingredienti &
eccessiva.

Continuare a frullare o ridurre la
quantita di ingredienti.

La quantita degli
ingredienti & troppo
scarsa.

Aumentare la quantita di ingredienti
o di liquido in modo che la lama
possa essere immersa a sufficienza
per frullare.

Gli ingredienti sono
troppo duri.

Assicurarsi che gli ingredienti siano
adatti allaccessorio. Se si utilizzano
verdure dure, cuocerle fino in fondo
per ammorbidirle o tagliarle a
pezzetti piu piccoli.

Gli ingredienti
sono
amalgamati
/ schiacciati
in modo non
uniforme.

Non é stato frullato o
schiacciato
abbastanza a
lungo.

Continuare a frullare/macinare
fino a raggiungere la consistenza
desiderata. Fare attenzione a non

surriscaldare I'apparecchio.

L'accessorio

non si collega

al manico del
frullatore.

Non ¢ stato applicato
I'accoppiamento
corretto
tra I'impugnatura del
frullatore e
I'attrezzo.

Collegare I'accoppiamento corretto
all’impugnatura e all’attacco. Le parti
devono scattare in posizione.
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Risoluzione dei Problemi

Problema

Probabile Causa

Soluzione

Il contenitore
/ brocca si sta
sciogliendo o

si & deformato.

Gli ingredienti sono
troppo caldi.

Assicurarsi che gli ingredienti non
superino la temperatura massima di
70°C.

Il cibo non si
spiralizza.

Lingrediente &
troppo morbido.

Controllare che le verdure siano
sode e fresche. Gli ingredienti vuoti
e morbidi non funzionano con lo
spiralizzatore.

Lingrediente &
troppo difficile.

Utilizzare un ingrediente piu
morbido o piu maturo.

L'ingrediente &
troppo piccolo.

Utilizzare un ingrediente piu grande.

Il cono dello
spiralizzatore &
intasato.

Spegnere la macchina e rimuovere
e pulire con cura il cono.

L'ingrediente non &
completamente
inserito nello
spintore.

Spingere con forza un’estremita
piatta dell’ingrediente sui rebbi
dell’'accoppiatore a spirale.
Potrebbe essere necessario
tagliare I'estremita dell'ingrediente
per ottenere una superficie adatta.

In caso di ulteriori problemi, contattare Duronic.
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Instrukcja obstugi. Polski
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Funkcje i specyfikacje

e RPM Pojemnosé Moc Napigcie
przewodu
Miarka: 600ml
150cm 13500 RPM | Miska krojaca: 500ml | 350w 220-240V
oo 2 krojaca 50-60Hz
Spiralizator: 1.4L

Przycisk Wiacz/Wyltgcz
Przycisk Turbo
Jednostka napedowa
Wahadto miksera
Zanurzeniowego
Pokrywa miski krojgcej
Ostrze miski krojgcej
Miska krojgca

Zigcze ubijaka

Ubijak

1.
2.
3.
4.

©oNOO

Skiadniki

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

17.
18.
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Pokrywa miarki

Miarka

Zigcze ttuczka

Tluczek

Ostrze ttuczka
Ztaczelpopychacz spiralizatora
Szczelina spiralizatora i blokada
pokrywy

Pojemnik spiralizatora

Stozki spiralizatora x 3
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Warianty produktéw i akcesoria

Nazwa modelu Skiadniki

HB35B:

-Przytacze miksera
zanurzeniowego
-Jednostka napedowa

HB35C:

-Przytacze miksera
zanurzeniowego
-Jednostka napedowa
-2x miarki z pokrywkami

HBS35:
-Przytacze do
spiralizowania

-3x stozki ostrza

(Brak jednostki napedowej)

HBA35:

-Przytacze do ubijania
-Przytgcze do ttuczenia
-Przytacze do krojenia
-1x miarka z pokrywka

(Brak jednostki napedowej)
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Informacje dotyczace bezpieczenstwa

PROSZE UWAGNIE PRZECZYTAC TEN PODRECZNIK | ZACHOWAC GO DO
PRZYSZtOSCI.

Uzywaj urzadzenia wytgcznie do jego zamierzonego celu i przestrzegaj
wszystkich procedur opisanych w tym podreczniku.

Unikaj kontaktu z wodg podczas uzytkowania i nigdy nie zanurzaj urzgdzen,
przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub jakimkolwiek innym plynie,
aby zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym.

Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekami.

Przeznaczone do uzytku wewnatrz pomieszczen.

Upewnij sie, ze urzgdzenia sg uzywane na ptaskiej i rownej powierzchni.
Zawsze odigcz urzgdzenie przed przemieszczaniem, napetnianiem,
czyszczeniem lub gdy nie jest uzywane, i nigdy nie ciggnij za przewod
zasilajgcy; zawsze ciggnij bezposrednio za samg wtyczke.

Unikaj skrecania lub zgniatania przewodu zasilajgcego.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli samo urzgdzenie, przewdd zasilajacy lub
wtyczka sg uszkodzone.

Trzymaj urzgdzenie i jego komponenty z dala od otwartego ognia i gorgcych
powierzchni.

Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Nigdy nie otwieraj obudowy; wewnatrz nie ma czesci do obstugi przez
uzytkownika.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz
przez osoby z ograniczonymi mozliwosciami, jesli sg one nadzorowane

i pouczone w bezpiecznym uzytkowaniu; Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny uzywac ani przebywac w poblizu urzgdzenia bez nadzoru.

Upewnij sie, ze urzadzenie i akcesoria ostygty catkowicie przed czyszczeniem
lub przechowywaniem.
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Informacje dotyczace bezpieczenstwa (Kontynuacja)

Nie uzywaj srodkéw czyszczacych abrazyjnych lub zrgcych na zewnetrznych
powierzchniach urzadzenia.

Uwaga:

Nie uzywaj urzgdzenia z zadnymi akcesoriami diuzej niz przez 3 minuty bez
przerwy. Pozwdl urzgdzeniu ostygng¢ przez 15 minut przed kontynuowaniem
procesu.

Zadne z akcesoridw nie sg odpowiednie do uzytku w kuchence mikrofalowe;.

Nigdy nie uzywaj akcesoriow ani czesci innych producentéw. Uzycie takich
akcesoriéw lub czesci uniewazni gwarancje producenta.

Trzymaj jednostke silnika z dala od ciepta, ognia, wilgoci i brudu.

Nigdy nie napetniaj zbiornika lub miski krojgcej sktadnikami goracej niz
70°C/158°F.

Nie przekraczaj ilosci i czaséw obrobki wskazanych w tabeli.

Wyczysc¢ jednostke ostrza belki miksera pod kranem. Nigdy nie zanurzaj
jednostki zasilajgcej w wodzie.

Po czyszczeniu pozwdl watkowi miksera wyschng¢. Przechowuj go poziomo
lub z ostrzem zwréconym do gory.
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Wprowadzenie

Witaj w Swiecie wszechstronnego i poteznego miksera z naszym Blenderem
Zanurzeniowym! Niniejszy podrecznik uzytkownika jest kompleksowym
przewodnikiem po odblokowaniu petnego potencjatu twojego miksera i jego
réznorodnych zatgcznikow.

Czy chcesz tworzy¢ gtadkie puree, drobno sieka¢ sktadniki, ubija¢ puszyste
ciasta, czy nawet odkrywac $wiat kreatywnych dan z spiralizowanymi
sktadnikami, nasz mikser zanurzeniowy i jego opcjonalne zatgczniki do tluczka,
krojenia, ubijania i spiralizowania majg to wszystko.

W tym podreczniku przeprowadzimy cie przez konfiguracje, uzytkowanie i
pielegnacje twojego miksera zanurzeniowego, zapewniajgc, ze bedziesz mogt
bez wysitku przygotowac szeroki wachlarz pysznych przepiséw. Przygotuj

sie do miksowania, tluczenia, krojenia, ubijania i spiralizowania w drodze do
doskonatosci kulinarnej!

*Mikser zanurzeniowy i akcesoria sg sprzedawane osobno, jak wymienione na
stronie ‘Warianty produktéw i akcesoria’.

Jak uzywaé

Przed pierwszym uzyciem:

Dokfadnie wyczy$¢ wszystkie czesci, ktore bedg miaty kontakt z jedzeniem przed
uzyciem urzagdzenia.

Przygotowanie do uzycia:

1. Pozwadl, aby gorgce skiadniki ostygty, zanim je przetworzysz lub umiescisz w
ktérymkolwiek z pojemnikéw (maksymalna temperatura 70°C).

2. Pokréj duze sktadniki na kawalki o wielkosci okoto 2 x 2 x 2 cm przed
przetworzeniem.

3. Zestaw urzadzenie prawidtowo przed podtgczeniem wtyczki do gniazdka w
Scianie.
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Korzystanie z recznego blendera zanurzeniowego

Reczny blender jest przeznaczony do:

*  Mieszania ptynéw, np. produktéw mlecznych, soséw, sokéw owocowych, zup,
drinkéw mieszanych i koktajli.

* Mieszania miekkich sktadnikdw, np. ciasta na nalesniki lub majonez.

* Rozdrabniania ugotowanych skfadnikéw, np. przygotowywania jedzenia dla
niemowlat.

»  Siekania orzechow, owocow i warzyw.

UWAGA: Nie mieszaj sktadnikow takich jak kostki lodu, zamrozone
sktadniki lub owoce z pestkami.

llosci do zmiksowania i czasy obrébki

Sktadniki llosé do zmiksowania Czas

Owoce i warzywa 50-100g 15 sek

Jedzenie gla dzieci, zupy 50 - 200 ml 30 sek
i sosy

Ciasta 50 - 250 ml 30 sek

Koktajle i drinki mieszane 50 - 250 ml 30 sek

1. Umies¢ sktadniki w odpowiednim pojemniku do blendowania.

2. Zatéz watek blendera do jednostki napedowej i wcisnij go na miejsce.

3. W6z wtyczke do gniazdka zasilania w $cianie.

4. Zanurz ostoneg ostrza catkowicie w sktadnikach, aby unikngé zachlapania.

5. Wiacz urzgdzenie, naciskajgc przycisk WE./WYL. lub przycisk TURBO.
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Korzystanie z recznego blendera zanurzeniowego
(kontynuacija)

Poruszaj blenderem powoli w goére i w dét oraz w okregach, aby zmiksowaé
skftadniki.

Po zakonczeniu mieszania, zwolnij przycisk i odtgcz urzadzenie od pradu.

Dla tatwego czyszczenia, natychmiast po uzyciu sptucz watek blendera. Nie
zanurzaj watka catkowicie w wodzie.

Umies¢ watek do blendowania w pionowej pozycji z ostong ostrza na
gorze i pozostaw do wyschniecia przez co najmniej 10 minut przed
przechowywaniem.

A UWAGA:

Nie zanurzaj jednostki recznego blendera w wodzie ani innych pfynach.

Nie uzywaj przez wiecej niz 3 minuty jednorazowo. Moze to
spowodowac przegrzanie urzgdzenia.
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Korzystanie z rozdrabniacza

Thuczek przeznaczony jest do siekania sktadnikéw takich jak orzechy, surowe
mieso, cebule, twardy ser, gotowane jajka, czosnek, ziofa, suchy chleb, itp.

Prosze by¢ bardzo ostroznym podczas obchodzenia sie z jednostkg ostrza,

poniewaz ostrza sg bardzo ostre. Szczegolnie ostroznie usuwaj ostrze z misy
ttuczka podczas oprézniania miski ttuczka i podczas czyszczenia.

UWAGA: Nie probuj siekac¢ sktadnikow takich jak kostki lodu,
zamrozone sktfadniki czy owoce z pestkami.

llosci do posiekania i czasy obrobki:

Skiadniki llos¢ do posiekania Czas
Czosnek, Cebule, Jajka 100 g Impuls (5 x 1 sek)
Ryby 120 ml 5 sek
Ziofa 20 mi Impuls (5 x 1 sek)
Orzechy 100 ml 20 sek

Umiesc¢ jednostke ostrza ttuczka w misce do tluczenia.
Umies¢ skfadniki w misce do ttuczenia.

Umies¢ pokrywe ttuczka na misce do tluczenia.
Przymocuj jednostke napedowg do miski do ttuczenia.

Podtgcz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

I L

Nacisnij przycisk WEL/WYL lub TURBO i pozwdl urzadzeniu dziataé, az
wszystkie sktadniki zostang posiekane.

7. Po zakonczeniu siekania, odtgcz urzadzenie od pradu.

Jesli sktadniki przyklejajg sie do $ciany miski do tluczenia, rozluznij je, dodajac
ptyn lub uzywajac szpatutki. Zawsze pozwalaj, aby urzgdzenie ostygto po siekaniu
miesa.

81



DUR@NIC

Korzystanie z ttuczka

Thuczek moze by¢ uzywany do ttuczenia gotowanych warzyw, takich jak
ziemniaki, brukiew i marchew. Nie tlucz twardych lub surowych pokarmow,
poniewaz mozesz uszkodzi¢ tluczek i urzgdzenie.

UWAGA: Nie ttucz twardych lub surowych pokarmdéw, poniewaz
mozesz uszkodzic tluczek i urzadzenie.

1. Najpierw ugotuj warzywa i odcedz je.

2. Potacz jednostke sprzegta ttuczka z zatgcznikiem ttuczka, obracajgc i
wciskajgc na miejsce.

3. Obrdc tluczek do gory nogami i umies¢ ostrze ttuczka na centralnym
mocowaniu. Obré¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby
zablokowaé na miejscu.

4. Zamontuj uchwyt blendera do zespotu ttuczka i podtgcz do gniazdka
zasilania.

5. Umies¢ ttuczek w rondlu lub misce, itp., i wybierz nizszg predkosé, aby
wigczy€ urzgdzenie. Przesuwaj ttuczek ruchem w gore i w dot przez caty czas
mieszania, az uzyskasz pozadany efekt.

6. Gdy skonczysz, zwolnij przycisk predkosci i odtgcz urzgdzenie od pradu.
Odepnij ttuczek, usun mieszadto z tluczka?

8. Odkre¢ jednostke sprzegta od zatgcznika ttuczka.

A WAZNE:

- Nigdy nie uzywaj ttuczka w rondlu na bezposrednim ogniu. Zawsze
wyjmij rondel z ognia i pozwdl mu nieco ostygngc.

- Nie uderzaj ttuczkiem w bok garnka podczas ttuczenia lub po nim.
Uzyj szpatutki, aby zdrapa¢ nadmiar jedzenia.

- Dla najlepszych wynikéw podczas ttuczenia, nie przepetniaj rondla,
itp. Napetnij garnek lub miske tylko do potowy.
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Korzystanie ze spiralizatora

N\
7

1. Duze wstgzki (9mm) 2. Mate wstazki (5mm) 3. Zaokraglone paski
(Pappardelle) (Tagliatelle) (4mm) (Spaghetti)

Wybierz, ktorg koncoéwke chcesz najpierw uzyé. Nastepnie umiesc te
koncowke w czarnej pokrywie, ktéra bedzie umieszczona na gérze dzbanka.

Gdy koncowka jest solidnie umieszczona w pokrywie, umies¢ pokrywe na
go6rze dzbanka.

Zat6z kanat na pokrywe, dopasowujgc go prawidtowo i dokre¢, az ustyszysz
zatrzask.

Zatéz sprzegto spiralizatora do uchwytu blendera, wykonujgc ruch skretny, az
ustyszysz zatrzask.

Wez warzywo, ktére chcesz spiralizowac, i umiesc¢ je na koncu sprzegta.
Zobaczysz kilka zgbkéw na kohcu. Wtéz warzywo na zgbki, aby byto bardziej
stabilne.

PROSZE ZAUWAZYC: Po spiralizacji przez 30 sekund, pozwél
blenderowi odpoczg¢ przez 30 sekund przed kontynuacja.

Podtacz uchwyt blendera do gniazdka i wtgcz go za pomocg przycisku
WL./WYL. Upewnij sie, ze sprzegto jest wyrbwnane w szczelinie i moze
swobodnie poruszac sie w dot szczeliny.

Powoli wsun warzywo do stozka, aby uzyska¢ efekt spiralizacji.

Gdy skonczysz lub gdy dzbanek jest petny, zwolnij przycisk WE./WYL. i
odtgcz blendera od gniazdka.

Wyjmij blender z otworu i usunh sprzegto spiralizatora.
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Korzystanie ze spiralizatora (kontynuacja)

10. Zdemontuj kanat i pokrywe w przeciwny sposoéb. Prosze zachowac
ostroznos¢ podczas usuwania stozkéow do czyszczenia, poniewaz sg one
bardzo ostre.

11. Dla tatwego czyszczenia, sptucz stozki i koniec sprzegta spiralizatora
natychmiast po zakonczeniu i odtgczeniu. Zalecamy wycieranie konca
sprzegta, a nie catkowite zanurzenie go w wodzie.

OSTROZNIE: Badz bardzo ostrozny podczas obstugi stozkéw,
poniewaz sg one bardzo ostre. Nie probuj zakrecac ich na miejscu
trzymajgc dolng czes$¢ stozka. Dotykaj tylko plastikowej strony i umie$¢
Ja w odpowiednim miejscu na pokrywie.

Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie:

* Nie zanurzaj jednostki napedowej, pokrywy krojarki i jednostki sprzegta
trzepaczki w wodzie ani zadnych innych ptynach, ani nie sptukuj ich pod
kranem. Uzyj wilgotnej i miekkiej szmatki do czyszczenia tych czesci. Dolng
czesc¢ ostrza walcowego blendera i ostony mozna sptuka¢ pod kranem.

* Nigdy nie uzywaj ggbek do szorowania, srodkéw czyszczgcych $ciernych ani
agresywnych ptynéw takich jak alkohol, benzyna czy aceton do czyszczenia
urzadzenia.

» Czyszczenie urzadzenia, jego czesci i akcesoridow jest najtatwiejsze
bezposrednio po uzyciu.

Konserwacja:

* LuZno zwijaj przewdd zasilajgcy wokét jednostki napedowej.

*  Przechowuj urzgdzenie w chtodnym, suchym miejscu z dala od

bezposredniego swiatta stonecznego lub innych zrédet ciepta.

Prosze przestrzegac¢ instrukcji bezpieczenstwa, specyfikacji i wytycznych
zawartych w tej instrukcji obstugi w celu prawidtowego uzytkowania i pielegnac;ji
swojego miksera recznego. Jesli masz jakiekolwiek pytania lub watpliwosci,
skontaktuj sie z producentem. Mitego korzystania z miksera recznego!
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Rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie jest
przegrzane.

Problem UL i) Rozwiazanie
przyczyna
Urzadzenie nie jest | Wtdz wtyczke urzadzenia do gniazdka
podtgczone do pradu. Z uziemieniem w $cianie.
Uchwyt
blendera nie i o
wiacza sie. Zostaw urzadzenie do ostygniecia

przez co najmniej 15 minut. Upewnij
sie, ze urzadzenie nie jest wigczone
dtuzej niz 3 minuty naraz.

Jedzenie nie
jest catkowicie
zmiksowane.

Za duzo skfadnikow.

Albo kontynuuj miksowanie, albo
zmniejsz ilos¢ sktadnikow.

Za mato skfadnikow.

Zwieksz ilos¢ sktadnikow lub ptynu,
aby n6z mégt by¢ dostatecznie
zanurzony do miksowania.

Sktadniki sg zbyt
twarde.

Upewnij sie, ze sktadniki sg
odpowiednie dla zatgcznika. Przy
uzyciu twardych warzyw, ugotuj je,
aby zmigkly lub pokréj na mniejsze

kawatki.

Zatacznik
nie faczy sie
z uchwytem

blendera.

Nie zmiksowane
/ rozgniecione
wystarczajgco diugo.

Miksuj / rozgniataj az do uzyskania
pozadanej konsystencji. Bgdz
ostrozny, aby nie przegrza¢
urzadzenia.

The attachment

won’t connect

to the blender
handle.

Nieprawidtowe
sprzezenie nie
zostato zamontowane
miedzy uchwytem
blendera a
zatacznikiem.

Zat6z prawidtowe sprzezenie do

uchwytu i zatgcznika. Czesci powinny

zatrzaskiwac sie na miejscu.

85




DUR@NIC

Rozwigzywanie probleméw

Problem UL i) Rozwiagzanie
przyczyna
POJemnlk./ Sktadniki sg zbyt Upewnij sie, ze zaden §k+adn|k nie
dzbanek sie przekracza maksymalnej temperatury

gorace.

topi lub wygina. 70°C.

Sprawdz, czy warzywa sg twarde i

Skladnik jest byt | ioo e Puste | miekkie skladniki nie

migkkl. beda dziata¢ w spiralizatorze.
Sktadnik jest zbyt Uzyj miekszego lub bardziej
twardy. dojrzatego skfadnika.

Sktadnik jest zbyt

_ maly. Uzyj wiekszego sktadnika.
Jedzenie
nie zostanie
pokrecone. Konik spiralizatora Wytgcz urzgdzenie i ostroznie usun i
jest zapchany. wyczysc¢ stozek.
Nacisnij ptaski koniec sktadnika
Sktadnik nie jest w mocno na zabki sprzezenia
petni umieszczony na spiralizatora. Moze by¢ konieczne
dociskaczu. przeciecie konca sktadnika, aby

uzyskac odpowiednig powierzchnie.

Jesli masz jakiekolwiek dalsze problemy, skontaktuj sie z firmg Duronic.
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Tirkce Kullanim Kilavuzu
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Ozellikler ve Spesifikasyonlar

Kablo . .. .
Uzunlugu RPM Kapasite Gicg Voltaj
Hazne: 600ml
150cm 13500 RPM Kesici: 500ml 350W 220-240V
59in S 50-60Hz
Spiralizer: 1.4L

Ac¢mal/kapama diugmesi
Turbo butonu

Motor Unitesi

Daldirma blender gbvdesi
Dograyici hazne kapagi
Kesici bicaklar

Dograyici kasesi

Cirpma teli baglantisi
Cirpma teli

©CONOO A WN =

Parcalar

10. Olgme kabi kapag:

11. Olgme kabi

12. Ezici baglantisi

13. Ezici

14. Ezici bicag!

15. Spiralizer baglantisi

16. Spiralizer kanali ve kilitli kapak
17. Spiralizer haznesi

18. Spiralizer konileri x 3
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Uriin Varyasyonlari ve Aksesuarlar

Model Parcalar

HB35B:

-Daldirmali blender aparati
-Motor (initesi

HB35C:

-Daldirmali blender aparati
-Motor (initesi
-2x kapakli 6l¢ii kabi

HBS35:

-Spiralizer aparati
-3x bigak konileri

(Motor linitesi dahil degildir)

HBA35:

-Cirpma teli
-Ezici
-Dograyici
-1x kapakli 6l¢ii kabi

(Motor linitesi dahil degildir)
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Givenlik Bilgisi

LUTFEN BU KILAVUZU DIKKATLICE OKUYUN VE ILERIDE BASVURMAK
UZERE SAKLAYIN

Cihazi yalnizca amacina uygun olarak kullanin ve bu kilavuzda belirtilen tim
prosedurlere uyun.

Kullanim sirasinda suyla temastan kaginin ve elektrik carpmasini 6nlemek
icin cihazlari, elektrik kablosunu veya fisi asla suya veya herhangi bir siviya
daldirmayin.

Cihaza islak ellerle dokunmayin.

Yalnizca i¢ mekan kullanimi i¢in tasarlanmistir.

Cihazlarin diz ve purizsiz bir yizeyde kullanildigindan emin olun.
Tasimadan, doldurmadan, temizlemeden 6nce veya kullanilmadiginda cihazin
fisini daima ¢ekin ve elektrik kablosunu asla gekmeyin; her zaman dogrudan
fisin kendisinden gekin.

Elektrik kablosunu bikmekten veya ezmekten kaginin.

Cihazin kendisi, elektrik kablosu veya fis hasarliysa cihazi kullanmayin.
Cihazi ve bilesenlerini acik alevlerden ve sicak yuzeylerden uzak tutun.

Calisma sirasinda cihazi asla gézetimsiz birakmayin.

Koruyucuyu asla agmayin; iginde kullanici tarafindan bakimi yapilabilecek
higbir parca yoktur.

Cihaz, gbzetim altinda ve guvenli kullanim talimati verildigi takdirde 8 yas ve
Uzeri gocuklar ve sinirli kapasiteye sahip bireyler tarafindan kullanilabilir; 8
yasindan kuglk gocuklar gdzetim altinda olmadan cihazi kullanmamali veya
cihazin yakininda bulunmamaldir.

Temizlemeden veya saklamadan dnce cihazin ve aksesuarlarin tamamen
sogudugundan emin olun.

Cihazin dig yuzeylerinde agindirici veya yakici temizlik maddeleri
kullanmayin.
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Guvenlik Bilgisi (Devami)

Dikkat

+ Cihaz herhangi bir aksesuarla strekli olarak 3 dakikadan daha uzun sure
kullanmayin. Isleme devam etmeden dnce cihazin 15 dakika sogumasini
bekleyin.

* Aksesuarlarin higbiri mikrodalga firinda kullanim i¢in uygun degildir.

» Asla bagka Ureticilerin aksesuarlarini veya pargalarini kullanmayin. Bu tdr
aksesuarlarin veya pargalarin kullaniimasi uretici ile olan garantinizi gegersiz
kilacaktir.

*  Motor Unitesini is1, ates, nem ve kirden uzak tutun.

* Beher veya dograyici kabini asla 70°C/158°F’den daha sicak malzemelerle
doldurmayin.

» Tabloda belirtilen miktarlari ve islem sirelerini agmayin.

+ Blender barinin bicak dnitesini muslugun altinda temizleyin. Gig Unitesini
asla suya daldirmayin.

» Temizledikten sonra blender gévdesinin kurumasini bekleyin. Yatay olarak
veya bigak yukari bakacak sekilde saklayin.
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Tanitim

Yenilik¢i blenderimiz ile ¢ok yonlu ve giigli karistirma diinyasina hos geldiniz! Bu
artin kilavuzu, blenderinizin ve kullanisl ek pargalarinin tim potansiyelini ortaya
cikarmaniz i¢in kapsamli bir rehberdir.

Paruzsiz puareler olusturmak, malzemeleri ince ince dogramak, kabarik hamurlar
hazirlamak ve hatta yaratici spiral yemekler diinyasini kesfetmek istiyorsaniz,
daldirmali blenderimiz ve istege baglh ezici, dograyici, ¢irpici ve spirallestirici
aparatlar size yardimci olacaktir.

Bu kilavuzda, ¢ok cesitli lezzetli tarifleri zahmetsizce hazirlayabilmenizi saglamak
icin daldirma blenderinizin kurulumu, kullanimi ve bakimi konusunda size

yol gbsterecegiz. Karistirmaya, ezmeye, dogramaya, girpmaya ve mutfakta
mukemmellige giden yolu spirallestirmeye hazir olun!

*Daldirmali blender ve aksesuarlari ‘Uriin Cesitleri ve Aksesuarlar’ sayfasinda
listelendigi gibi ayri olarak satiimaktadir.

Nasil Kullanilir

ilk Kullanimdan Once:

Cihazi kullanmadan 6nce gida ile temas edecek tim pargalari iyice temizleyin.

Kullanima Hazirlama:

1. Sicak malzemeleri islemeden veya herhangi bir kaba koymadan énce
sogumalarini bekleyin (maksimum sicaklik 70°C).

2. Buyuk malzemeleri islemeden dnce yaklasik 2 x 2 x 2 cm’lik pargalar halinde
kesin.

3. Fisi prize takmadan 6énce cihazi dogru sekilde monte edin.
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Daldirmal El Blenderi Kullanimi

El blenderi asagidakiler i¢in tasarlanmigtir:

»  Sut Urunleri, soslar, meyve sulari, gorbalar, karisik icecekler ve shakeler gibi
sivilarin karigtiriimasi.

*  Krep hamuru veya mayonez gibi yumusak malzemelerin karistiriimasi.
* Pismis malzemeleri pure haline getirmek, érnegin bebek mamasi yapmak.
«  Kuruyemis, meyve ve sebze dograma.

DIKKAT: Buz kiipleri, donmus malzemeler veya ¢ekirdekli meyveler gibi
malzemeleri karistirmayin.

Karistirma Miktarlari ve isleme Siireleri:

Malzemeler Karigtirma Miktari Siire
Meyve ve sebzeler 50-100g 15 sn
Bebek mamalari, 50 - 200 ml 30 sn
corbalar ve soslar
Sulu Hamur 50 - 250 ml 30 sn
Shake ve :Iaer:&k icece- 50 - 250 ml 30 sn

1. Malzemeleri karistirmak i¢in uygun bir kaba koyun.
2. Blender gdvdesini motor Unitesine takin ve yerine oturtun.
3. Fisi duvardaki elektrik prizine takin.

4. Sigramayi 6nlemek icin bigak koruyucusunu malzemelerin igcine tamamen
daldirin.

5. ON/OFF diugmesine veya TURBO digmesine basarak cihazi galistirin.
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Daldirmali El Blenderinin Kullanimi (devami)

Malzemeleri karistirmak i¢in blenderi yavasca yukari asagi ve daireler gizerek
hareket ettirin.

Karistirma islemini bitirdikten sonra diigmeyi birakin ve cihazin figini gekin.

Kolay temizlik icin, kullanimdan hemen sonra blender gévdesini durulayin.
Govdeyi tamamen suya daldirmayin.

Karistirma sapini, bigak muhafazasi Ustte olacak sekilde dik konuma getirin
ve saklamadan dnce en az 10 dakika kurumasini bekleyin.

A DIKKAT:

Motor tutma (nitesini suya veya bagka bir siviya daldirmayin.

Bir seferde 3 dakikadan fazla kullanmayin. Bu, cihazin asiri 1ISinmasina
neden olabilir.

94



DUR@NIC
Dograyiciyi Kullanma

Dograyici, findik, ¢ig et, sogan, sert peynir, haslanmis yumurta, sarimsak, otlar,
kuru ekmek vb. malzemeleri dogramak igin tasarlanmistir.

Bicaklar gok keskin oldugu igin bigak Unitesini tutarken litfen ¢ok dikkatli

olun. Dograyici haznesini bosaltirken ve temizlik sirasinda bigagi dograyici
haznesinden ¢ikarirken 6zellikle dikkatli olun.

DIKKAT: Buz kiipleri, donmus malzemeler veya cekirdekli meyveler gibi
malzemeleri dogramaya ¢alismayin.

Dograma Miktarlan ve igleme Siireleri:

Malzemeler Dograma Miktarlari Siire
Sarimsak, Sogdan, Yu- 100 g Darbe (5 x 1 sn)
murta
Balik 120 ml 5sn
Otlar 20 mi Darbe (5 x 1 sn)
Findik 100 ml 20 sn

Dograyici bigak Unitesini dograyici haznesine yerlestirin.
Malzemeleri dograyici kasesine koyun.

Dograyici kapagini dograyici kasesine yerlestirin.

Motor Gnitesini dograyici haznesine sabitleyin.

Fisi duvar prizine takin.

I L

ON/OFF veya TURBO diigmesine basin ve tim malzemeler dogranana kadar
cahstirin.

7. Dograma islemini bitirdikten sonra cihazin fisini gekin.

Malzemeler dograyici haznesinin kenarina yapisirsa, sivi ekleyerek veya bir
spatula kullanarak gevsetin. Et dogradiktan sonra cihazi daima sogumaya birakin.
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Ezicinin Kullanimi

Ezici, patates ve havug gibi pismis sebzeleri ezmek icin kullanilabilir. Eziciye ve
makineye zarar verebilecegdiniz i¢in sert veya pismemis yiyecekleri ezmeyin.

DIKKAT: Eziciye ve makineye zarar verebilecediniz igin sert veya
pismemis yiyecekleri ezmeyin.

1. Once sebzeleri pisirin ve siizin.
2. Ezici baglantisini gevirip yerine oturtarak eziciye baglayin.

3. Eziciyi ters gevirin ve ezici bigagini merkezi tutturucunun tzerine oturtun.
Yerine kilittemek igin saat yoninln tersine gevirin.

4. Blender kolunu ezici Unitesine takin ve bir elektrik prizine takin.

5. Eziciyi tencereye veya kaseye vb. yerlestirin ve cihazi agmak igin dusik hizi
segin. istenilen sonug elde edilene kadar eziciyi karigsim boyunca yukari ve
asag! hareket ettirin.

6. lsiniz bittiginde hiz digmesini birakin ve fisi gekin.
7. Eziciyi ayirin, eziciden bigagi ¢ikarin.

8. Baglanti parcasini ezici Unitesinden sékin.

A ONEMLI:
- Eziciyi asla dogrudan ategte bir tencerede kullanmayin. Tencereyi
daima ocaktan alin ve hafifce sogumasini bekleyin.

- Ezme sirasinda veya sonrasinda eziciyi pisirme kabinin/tencerenin
kenarina vurmayin. Fazla yiyecegdi siyirmak igin bir spatula kullanin.

- Ezerken en iyi sonucu almak icin tencereyi vb. asiri doldurmayin.
Tencereyi/tavayi veya kaseyi sadece yarisina kadar doldurun.
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Spiralizer Kullanimi

N\
7

1. Buyuk seritler (9mm) | 2. Kuguk seritler (5mm) 3. Yuvarlak seritler
(Pappardelle) (Tagliatelle) (4mm) (Spaghetti)

ilk olarak hangi koniyi kullanmak istediginizi segin. Daha sonra bu koniyi
surahinin Ustlne oturacak olan siyah kapagin igine yerlestirin.

Kilah kapaga sikica oturduktan sonra kapagi surahinin Ustine yerlestirin.

Kanali dogru sekilde hizalayarak kapaga takin ve yerine oturdugunu duyana
kadar gevirin.

Spirallestirici baglantisini, bir klik sesi duyana kadar ¢gevirme hareketiyle
blender sapina takin.

Spiral haline getirmek istediginiz sebzeyi alin ve baglanti par¢asinin ucuna

yerlestirin. Sonunda bazi tirnaklar goreceksiniz. Daha guvenli olmasi igin
sebzeyi tirnaklarin tzerine itin.

DIKKAT: 30 saniye spiralize ettikten sonra, liitfen devam etmeden énce
blenderin 30 saniye dinlenmesini bekleyin.

Blender kolunu prize takin ve ON/OFF diigmesini kullanarak agin. Baglantinin
olukta hizalandigindan ve kanalda tam uzunlukta hareket edebildiginden emin
olun.

Sebzeyi spiral haline getirmek igin yavasca koninin igine dogru itin.

isiniz bittiginde veya siirahi doldugunda, ON/OFF digmesini birakin ve
blenderin figini ¢ekin.
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Spiralizer Kullanimi (devami)

9. Blenderi kanaldan gikarin ve spirallestirici baglantisini gikarin.

10. Sutu ve kapagi ters yonde hareket ederek sokin. Cok keskin olduklarindan,
temizlik icin konileri gikarirken litfen dikkatli olun.

11. Kolay temizlik i¢in, isiniz bittiginde ve figini ¢ektiginizde konileri ve
spirallegtirici baglantisinin ucunu hemen durulayin. Baglantinin ucunu
silmenizi ve tamamen suya daldirmamanizi éneririz.

DIKKAT: Cok keskin olduklari igin konileri tutarken liitfen gok dikkatli
olun. Koninin alt kismini tutarken blikerek yerine oturtmaya calismayin.
Sadece plastik tarafina dokunun ve kapaktaki bosluga birakin.

Temizlik ve Bakim

Temizlik:

*  Motor Unitesini, dograyici kapagdini ve girpma teli baglanti Gnitesini suya veya
baska bir siviya batirmayin ya da musluk altinda yikamayin. Bu pargalari
temizlemek i¢cin nemli ve yumusak bir bez kullanin. Blender gévdesi bicaginin
alt kismi ve koruyucu musluk altinda durulanabilir.

+ Cihazi temizlemek i¢in asla ovma sungerleri, agindirici temizlik maddeleri
veya alkol, benzin veya aseton gibi agresif sivilar kullanmayin.

» Cihazin, pargalarinin ve aksesuarlarinin en kolay temizligi icin kullandiktan
hemen sonra yapilmalidir.

Bakim:

*  Glg kablosunu motor Unitesinin etrafina gevsek bir sekilde sarin.

» Cihazi dogrudan gunes isigindan veya diger i1si kaynaklarindan uzak, serin ve
kuru bir yerde saklayin.

El blenderinizin dogru kullanimi ve bakimi icin lttfen bu kilavuzdaki glvenlik
talimatlarina, teknik 6zelliklere ve ydnergelere uyun. Herhangi bir sorunuz veya
endiseniz varsa, yardim igin latfen Ureticiyle iletisime gegin. El blenderinizi
kullanmanin keyfini gikarin!
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Sorun Giderme

Problem Olasi Neden Coézum
Cihazin fisi prize takili | Elektrik fisini toprakl bir duvar prizine
degil. takin.
Blender kolu
agiimiyor. Cihazi en az 15 dakika sogumaya
Cihaz asir 1smmi birakin. Cihazin bir seferde 3
s s dakikadan fazla ¢alismadigindan emin
olun.
Malzeme miktari gok Ya karistirmaya devam edin ya da
fazla. malzeme miktarini azaltin.
) . Bigagin karistirmaya yetecek kadar
Yiyecekler Malzeme miktari ¢ok | 4. iabilmesi icin malzeme veya sivi
tam olarak az.

karistiriimiyor

miktarini artirin.

Malzemeler ¢ok sert.

Malzemelerin aparat igin uygun
oldugundan emin olun. Sert sebzeler
kullanirken, yumusatmak igin iyice
pisirin veya daha kiglk parcalar
halinde dograyin.

Malzemeler esit
karistinimamig

Yeterli siirede
karistirimamig/

istediginiz kivama ulagana kadar
karistirin/ezin. Urlini agiri 1sitmamaya

/ezilmemis ezilmemis. dikkat edin.

Baglanti Blender kolu ile Blender koluyla aparatlar arasinda
parcasi aparatlar arasina dogru baglanti parcasini takin.
blender koluna dogru baglanti Parcalar yerine oturdugunda ‘klik’ sesi

baglanmiyor. pargasi takilmamis. cikaracaktir.
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Sorun Giderme

spirallesmiyor

Problem Olasi Neden Coziim
Kap / surahi Herhangi bir malzemenin maksimum
. Malzemeler ¢ok o N o .
eriyor veya sicak 70°C sicakhgi asmadigindan emin
yamulmus. ' olun.
Sebzelerin sert ve taze oldugunu
Malzeme ¢ok Lo
kontrol edin. Igi bos ve yumusak
yumusak. o
malzemeler spiralize olamazlar.
Malzeme cok sert. Daha yumusak veya daha olgun bir
malzeme kullanin.
Malzeme gok kuguk. Daha blyuk bir malzeme kullanin.
Yiyecekler

Spirallestirici konisi

Makineyi kapatin ve koniyi dikkatlice

tikanmis. cikarip temizleyin.
Malzemenin duz bir ucunu
Bilesen itici spirallestirici baglanti pargasinin
Uzerine tam olarak tirnaklarina sikica itin. Uygun bir
oturmamis. yuzey olusturmak i¢in malzemenin

ucunu kesmeniz gerekebilir.

Bagka sorunlariniz varsa, litfen Duronic ile iletisime gegin.
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Gebruikershandleiding Nederlands
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Kenmerken en specificaties

Kabellengte RPM Capaciteit Vermogen Spanning
Jug: 600ml
150cm 13500 RPM | Hakmolen: 500m 350W 220-240V
59in - . 50-60Hz
Spiralisator: 1.4L

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9

1

Aan/uit-knop
Turbo-knop

Motorunit
Staafmixerstaaf
Deksel hakmolenkom
Hakmolenmes
Hakmolenkom
Koppelstuk garde
Garde

0. Deksel maatbeker

Onderdelen

11. Maatbeker
12. Koppelstuk pureestamper
13. Pureestamper
14. Pureestampermes
15. Koppelstuk/spiraalsnijder duwer
16. Spiraalsnijder opvangbak en
vergrendeldeksel
17. Spiraalsnijder container
18. Spiraalsnijder kegels x 3
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Productvariaties en accessoires

Modelnaam Onderdelen

HB35B:

-Staafmixeropzetstuk
-Motorunit

HB35C:

-Staafmixeropzetstuk
-Motorunit
-2x maatbekers met
deksels

HBS35:

-Spiraalsnijderopzetstuk
-3x meskegels

(Geen motorunit
inbegrepen)

HBA35:

-Garde-opzetstuk
-Pureestamperopzetstuk
-Hakmolenopzetstuk
-1x maatbeker met deksel

(Geen motorunit
inbegrepen)
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Veiligheidsinformatie

GELIEVE DEZE HANDLEIDING ZORGVULDIG TE LEZEN EN TE BEWAREN
VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK

Gebruik het apparaat uitsluitend voor het beoogde doel en volg alle
procedures die in deze handleiding worden beschreven.

Vermijd contact met water tijdens gebruik en dompel nooit apparaten,
netsnoer of stekker onder in water of enige vloeistof om elektrische schokken
te voorkomen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Zorg ervoor dat de apparaten op een vlakke en stabiele ondergrond worden
gebruikt.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat verplaatst,
vult, reinigt, of wanneer het niet in gebruik is, en trek nooit aan het netsnoer;
trek altijd rechtstreeks aan de stekker zelf.

Vermijd knikken of pletten van het netsnoer.

Gebruik het apparaat niet als het apparaat zelf, het netsnoer of de stekker
beschadigd is.

Houd het apparaat en de onderdelen uit de buurt van open vlammen en hete
opperviakken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Open nooit de behuizing; er zijn geen onderdelen die door de gebruiker
kunnen worden onderhouden aanwezig.

Het apparaat mag worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en door
personen met verminderde capaciteiten als ze onder toezicht staan en zijn
geinstrueerd in veilig gebruik; Kinderen jonger dan 8 jaar mogen het apparaat
niet gebruiken of in de buurt komen zonder toezicht.

Zorg ervoor dat het apparaat en de accessoires volledig zijn afgekoeld
voordat u ze reinigt of opbergt.
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Veiligheidsinformatie (Vervolg)

Gebruik geen schurende of bijtende reinigingsmiddelen op de
buitenoppervlakken van het apparaat.

Voorzichtigheid:

Gebruik het apparaat niet met een van de accessoires langer dan 3 minuten
achter elkaar. Laat het apparaat 15 minuten afkoelen voordat u verder gaat
met verwerken.

Geen van de accessoires is geschikt voor gebruik in de magnetron.

Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten. Het gebruik
van dergelijke accessoires of onderdelen zal de garantie bij de fabrikant nietig
verklaren.

Houd de motorunit uit de buurt van hitte, vuur, vocht en vuil.

Vul de beker of hakmolenkom nooit met ingrediénten die heter zijn dan
70°C/158°F.

Overschrijd niet de hoeveelheden en verwerkingstijden die in de tabel zijn
aangegeven.

Reinig het mesunit van de blenderstaaf onder de kraan. Dompel de motorunit
nooit onder in water.

Laat na het reinigen de blenderstaaf drogen. Bewaar deze horizontaal of met
het mes naar boven gericht.
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Introductie

Welkom in de wereld van veelzijdig en krachtig blenden met onze Staafmixer!
Deze producthandleiding is uw uitgebreide gids om het volledige potentieel van
uw blender en zijn assortiment handige accessoires te ontgrendelen.

Of u nu gladde puree wilt maken, ingrediénten fijn wilt hakken, luchtige beslag
wilt kloppen, of zelfs de wereld van creatieve spiraalvormige gerechten wilt
verkennen, onze staafmixer en zijn optionele pureestamper, hakmolen, garde en
spiraalsnijder accessoires hebben u gedekt.

In deze handleiding zullen we u begeleiden bij de installatie, het gebruik en het
onderhoud van uw staafmixer, zodat u moeiteloos een grote verscheidenheid
aan heerlijke recepten kunt bereiden. Maak je klaar om te blenden, te pureren, te
hakken, te kloppen en te spiraalvormen op weg naar culinaire perfectie!

*De staafmixer en accessoires worden apart verkocht zoals vermeld op de pagina
‘Productvariaties en accessoires’.

Hoe te gebruiken

Voor het eerste gebruik:

Reinig grondig alle onderdelen die in contact zullen komen met voedsel voordat u
het apparaat gebruikt.

Voorbereiding op gebruik:

1. Laat hete ingrediénten afkoelen voordat u ze verwerkt of in een van de
containers plaatst (maximale temperatuur 70°C).

2. Snijd grote ingrediénten in stukken van ongeveer 2 x 2 x 2 cm voordat u ze
verwerkt.

3. Monteer het apparaat correct voordat u de stekker in het stopcontact steekt.
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Het gebruik van de Staafmixer met de Hand

De handblender is bedoeld voor:

Het mengen van vloeistoffen, zoals zuivelproducten, sauzen, vruchtensappen,
soepen, gemengde drankjes en shakes.

Het mengen van zachte ingrediénten, zoals pannenkoekenbeslag of
mayonaise.

Het pureren van gekookte ingrediénten, bijvoorbeeld het maken van
babyvoeding.

Het hakken van noten, fruit en groenten.

LET OP: Blend geen ingrediénten zoals ijsblokjes, bevroren
ingrediénten of fruit met pitten.

Hoeveelheden en verwerkingstijden voor blenden:

Ingrediénten Hoeveelheid blenden Tijd
Fruit en groenten 50-100g 15 sec
Babyvoeding, soepen en 50 - 200 ml 30 sec
sauzen
Beslag 50 - 250 ml 30 sec
Shakes en gemengde 50 - 250 ml 30 sec

drankjes

Plaats de ingrediénten in een geschikte container om te blenden.
Bevestig de blenderstaaf aan de motorunit en klik deze op zijn plaats.
Steek de stekker in het stopcontact.

Dompeel de mesbeschermer volledig onder in de ingrediénten om spatten te
voorkomen.

Schakel het apparaat in door op de AAN/UIT-knop of de TURBO-knop te
drukken.
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Het gebruik van de Staafmixer met de Hand (Vervolg)

Beweeg de blender langzaam op en neer en in cirkels om de ingrediénten te
mengen.

Na het blenden, laat de knop los en haal de stekker uit het stopcontact.

Spoel de blenderstaaf direct na gebruik af voor eenvoudige reiniging. Dompel
de staaf niet volledig onder in water.

Plaats de blenderstaaf rechtop met de mesbeschermer erop en laat hem
minstens 10 minuten drogen voordat u hem opbergt.

A LET OP:

Dompel het motorhandvat niet onder in water of andere vioeistof.

Gebruik het niet langer dan 3 minuten achter elkaar. Dit kan het
apparaat oververhitten.
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Het gebruik van de hakmolen

De hakmolen is bedoeld voor het hakken van ingrediénten zoals noten, rauw
vlees, uien, harde kaas, gekookte eieren, knoflook, kruiden, droog brood,
enzovoort.

Wees heel voorzichtig bij het hanteren van het mesunit, omdat deze messen
zeer scherp zijn. Wees vooral voorzichtig bij het verwijderen van het mes uit de
hakmolenkom wanneer u de hakmolenkom leegt en tijdens het schoonmaken.

LET OP: Probeer geen ingrediénten zoals ijsblokjes, bevroren
ingrediénten of fruit met pitten te hakken.

Hoeveelheden hakken en verwerkingstijden

Ingrediénten Hoeveelheid hakken Tijd
Knoflook, Uien, Eieren 100 g Pulseren (5 x 1 sec)
Vis 120 ml 5 sec
Kruiden 20 mi Pulseren (5 x 1 sec)
Noten 100 ml 20 sec

Plaats het hakmolenmesunit in de hakmolenkom.
Doe de ingrediénten in de hakmolenkom.

Plaats het deksel op de hakmolenkom.

Bevestig de motorunit op de hakmolenkom.
Steek de stekker in het stopcontact.

Druk op de AAN/UIT- of TURBO-knop en laat het apparaat werken tot alle
ingrediénten gehakt zijn.

2 L

7. Na het hakken, haal de stekker uit het stopcontact.

Als de ingrediénten aan de wand van de hakmolenkom blijven kleven, maak ze
los door vloeistof toe te voegen of met een spatel te gebruiken. Laat het apparaat
altijd afkoelen na het hakken van vlees.
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Het gebruik van de pureestamper

De pureestamper kan worden gebruikt om gekookte groenten zoals aardappelen,
knolselderij en wortel te pureren. Maak geen puree van harde of ongekookte
voedingsmiddelen, omdat u hiermee de pureestamper en het apparaat kunt
beschadigen.

LET OP: Maak geen puree van harde of ongekookte
voedingsmiddelen, omdat u hiermee de pureestamper en het apparaat
kunt beschadigen.

1. Kook eerst de groenten en giet ze af.

2. Sluit het pureestamperkoppelstuk aan op het pureestamperopzetstuk door
het te draaien en op zijn plaats te klikken.

3. Draai de pureestamper om en plaats het pureestampermes over de centrale
bevestiging. Draai tegen de klok in om op zijn plaats te vergrendelen.

4. Bevestig de blenderhendel aan de pureestamperassemblage en steek deze
in een stopcontact.

5. Plaats de pureestamper in de sauspan of kom, enz., en selecteer de lagere
snelheid om het apparaat in te schakelen. Beweeg de pureestamper in een
op- en neergaande beweging door het mengsel totdat het gewenste resultaat
is bereikt.

6. Wanneer u klaar bent, laat de snelheidsknop los en trek de stekker uit het
stopcontact.

7. Verwijder de pureestamper, verwijder de peddel van de pureestamper.

8. Schroef het koppelstuk los van het pureestamperopzetstuk.

A BELANGRIJK:

- Gebruik de pureestamper nooit in een sauspan op directe warmte.
Verwijder altijd de sauspan van de warmtebron en laat deze iets
afkoelen.

- Tik niet met de pureestamper tegen de zijkant van de kookpan/pot
tiidens of na het pureren. Gebruik een spatel om overtollig voedsel weg
te schrapen.

- Voor de beste resultaten bij het pureren, vul de sauspan, enz. niet te
vol. Vul de pan of kom slechts voor de helft.
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Het gebruik van de spiraalsnijder

N\
7

1. Grote linten (9mm) 2. Kleine linten (5mm) 3. Afgeronde reepjes
(Pappardelle) (Tagliatelle) (4mm) (Spaghetti)

Kies eerst welke kegel je wilt gebruiken. Plaats vervolgens deze kegel in het
zwarte deksel dat vervolgens bovenop de kan zal zitten.

Zodra de kegel stevig in het deksel zit, plaats het deksel op de kan.

Bevestig de chute aan het deksel door het correct uit te lijnen en draai het in
totdat je hoort dat het op zijn plaats klikt.

Bevestig de spiraalsnijderkoppeling aan de blenderhendel door deze in een
draaiende beweging te draaien totdat je een klik hoort.

Neem de groente die je wilt spiralen en plaats deze op het uiteinde van de
koppeling. Je ziet wat pennen aan het einde. Duw de groente op de pennen
zodat deze steviger zit.

LET OP: Na 30 seconden spiraalsnijden, laat de blender dan 30
seconden rusten voordat u verder gaat.

Steek de blenderhendel in het stopcontact en zet hem aan met de AAN/UIT-
knop. Zorg ervoor dat de koppeling is uitgelijnd in de chute en de volledige
lengte langs de chute kan bewegen.

Duw langzaam de groente naar beneden in de kegel voor het spiralen.

Wanneer u klaar bent of wanneer de kan vol is, laat de AAN/UIT-knop los en
trek de stekker uit het stopcontact.

Haal de blender uit de chute en verwijder de spiraalsnijderkoppeling.

. Demonteer de chute en het deksel in de tegenovergestelde beweging. Wees

voorzichtig bij het verwijderen van de kegels voor reiniging, omdat ze zeer
scherp zijn.
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Het gebruik van de spiraalsnijder (vervolg)

11. Spoel de kegels en het uiteinde van de spiraalsnijderkoppeling direct af
wanneer u klaar bent en de stekker uit het stopcontact is gehaald voor
eenvoudige reiniging. We raden aan het uiteinde van de koppeling af te
vegen en het niet volledig onder te dompelen in water.

A LET OP: Wees zeer voorzichtig bij het hanteren van de kegels, omdat
ze zeer scherp zijn. Probeer ze niet in positie te draaien terwijl u de
onderkant van de kegel vasthoudt. Raak alleen de plastic kant aan en
laat het in de daarvoor bestemde ruimte in het deksel vallen.

Reiniging en Onderhoud

Reiniging:

*  Dompel de motorunit, de deksel van de hakmolen en de koppeling van de
garde niet onder in water of andere vloeistoffen, spoel ze ook niet af onder
de kraan. Gebruik een vochtige en zachte doek om deze onderdelen schoon

te maken. Het onderste gedeelte van het mes van de blenderstaaf en de
beschermkap kunnen onder de kraan worden afgespoeld.

*  Gebruik nooit schuursponsjes, schurende schoonmaakmiddelen of
agressieve vloeistoffen zoals alcohol, benzine of aceton om het apparaat
schoon te maken.

* Het schoonmaken van het apparaat, de onderdelen en accessoires is het
gemakkelijkst direct na gebruik.

Onderhoud:

*  Wikkel het netsnoer losjes om de motorunit.

» Bewaar het apparaat op een koele, droge plaats, uit de buurt van direct
zonlicht of andere warmtebronnen.

Volg alstublieft de veiligheidsinstructies, specificaties en richtlijnen in deze
handleiding voor het juiste gebruik en onderhoud van uw handblender. Als
u vragen of opmerkingen heeft, neem dan contact op met de fabrikant voor
assistentie. Veel plezier met het gebruik van uw handblender!
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Problemen oplossen

gaat niet aan.

Probleem ULELEETUITLO Oplossing
oorzaken
Het apparaat is niet Steek de stekker in een geaard
aangesloten op het
stopcontact.
stopcontact.
De
blenderhendel

Het apparaat is
oververhit.

Laat het apparaat minstens 15

minuten afkoelen. Zorg ervoor dat het

apparaat niet langer dan 3 minuten
per keer aan staat.

De hoeveelheid
ingrediénten is te
veel.

Blijf blenden of verminder de
hoeveelheid ingrediénten.

Voedsel is
niet volledig
geblend.

De hoeveelheid
ingrediénten is te
weinig.

Verhoog de hoeveelheid ingrediénten

of vloeistof zodat het mes voldoende

ondergedompeld kan worden om te
blenden.

De ingrediénten zijn
te hard.

Zorg ervoor dat de ingrediénten
geschikt zijn voor de bijlage. Bij het
gebruik van harde groenten, kook
ze eerst zacht of hak ze in kleinere
stukjes.

De
ingrediénten
zijn ongelijk

geblend /
gepureerd.

Niet lang genoeg
geblend / gepureerd.

Blijf blenden / pureren tot de
gewenste consistentie is bereikt.
Wees voorzichtig om het apparaat
niet te oververhitten.

De bijlage kan
niet worden
aangesloten

op de
blenderhendel.

De juiste koppeling is
niet bevestigd tussen
de blenderhendel en

de bijlage.

Bevestig de juiste koppeling aan de
hendel en de bijlage. De onderdelen
moeten vastklikken.
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Problemen oplossen

Waarschijnlijke

Probleem
oorzaken

Oplossing

De container / De ingrediénten zijn

Zorg ervoor dat geen enkel ingrediént
de maximale temperatuur van 70°C

overschrijdt.

kan smelt of is
te heet.
vervormd.
Het ingrediént is te Cont[oleer of de groente_n stew_g_;_ en
vers zijn. Holle en zachte ingrediénten
zacht. : . . -
werken niet goed in de spiraalsnijder.
Het ingrediént is te Gebruik een zachter of rijper
hard. ingrediént.
Het mgrecﬁent Is te Gebruik een groter ingrediént.
klein.
Voedsel
wordt niet
Schakel de machine uit en verwijder

De spiraalsnijderkegel

gespiraliseerd.
is verstopt.

voorzichtig en reinig de kegel.

Het ingrediént zit niet
volledig op de duwer.

Duw een plat uiteinde van het
ingrediént stevig op de pennen van
de spiraalsnijderkoppeling. Mogelijk
moet je het einde van het ingrediént
afthakken om een geschikt oppervlak

te maken.

Als u nog verdere problemen heeft, neem dan contact op met Duronic.
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Svensk manual
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Egenskaper och specifikationer

Kabellangd RPM Kapacitet Effekt Spéanning
Behallare: 600ml
150cm 13500 RPM |  Hackare: 500ml 350W 220-240v
59in . . . 50-60Hz
Spiralskararen: 1.4L

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

Komponenter

On/off knapp 10. Lock till matkannan

Turbo knapp 11. Matbehallare

Motorenhet 12. Koppling till mostillsatsen
Stavmixer axel 13. Mostillsatsen

Lock till hackskal 14. Mosknivar

Hackknivar 15. Spiralskararekoppling/-pusher
Skal for hackare 16. Spiralutkastare och laslock
Visp koppling 17. Spiralskararens behallare
Visp 18. Spiralskararens 3 koner
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Produktvariationer och tillbehor

Modellnamn Komponenter

HB35B:

-Stavmixeraxel
-Motorenhet

HB35C:

-Stavmixeraxel
-Motorenhet
-2 st méatbehallare med lock

HBS35:
-Spiralskérarekoppling/
pusher
-Spiralskérarens 3 koner

(Motor ingar ej)

HBA35:

-Visp tillsats
-Mos tillsats
-Skérare tillsats
-1st métbehallare med lock

(Motor ingar €j)
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Sakerhetsinformation

LAS DENNA BRUKSANVISNING NOGGRANT OCH SPARA DEN FOR
FRAMTIDA BRUK

* Anvand apparaten endast for avsett andamal och f6lj alla anvisningar i denna
bruksanvisning.

* Undvik kontakt med vatten under anvandning och sank aldrig ner apparater,
natkabel eller kontakt i vatten eller ndgon vatska for att undvika elektriska
stotar.

* Rorinte apparaten med vata hander.

* Endast avsedd fér anvandning inomhus.

» Se till att apparaterna anvands pa ett plant och jamnt underlag.

« Dra alltid ur kontakten innan du flyttar, fyller pa, rengér eller nar apparaten
inte anvands och dra aldrig i natkabeln utan dra alltid direkt i kontakten.

¢ Undvik att knacka eller klamma natkabeln.

* Anvand inte apparaten om sjalva apparaten, natkabeln eller stickkontakten ar
skadad.

» Hall apparaten och dess komponenter borta fran dppen eld och heta ytor.
* Lamna aldrig apparaten obevakad under drift.

+  Oppna aldrig héljet, det finns inga delar inuti som kan underhallas av
anvandaren.

» Apparaten far anvandas av barn som ar 8 ar eller aldre och av personer
med nedsatt formaga om de dvervakas och instrueras i saker anvandning;
Barn under 8 ar far inte anvanda eller vara i narheten av apparaten utan
overvakning.

»  Se till att apparaten och tillbehéren har svalnat helt innan du rengoér eller
forvarar dem.

* Anvand inte slipande eller fratande rengoringsmedel pa apparatens utvandiga
ytor.
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Sakerhetsinformation (Fortsattning)

Varning

Anvand inte apparaten med nagot av tillbehéren under langre tid an 3 minuter
i strack. Lat apparaten svalna i 15 minuter innan du fortsatter bearbetningen.

Inget av tillbehéren ar lampligt fér anvandning i mikrovagsugn.

Anvand aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare. Om du anvander
sadana tillbehor eller delar upphor din garanti gentemot tillverkaren att galla.

Hall motorenheten borta fran varme, eld, fukt och smuts.

Fyll aldrig bagaren eller hackskalen med ingredienser som ar varmare an
70°C/158°F.

Overskrid inte de kvantiteter och bearbetningstider som anges i tabellen.

Rengdr mixerstavens knivenhet under vattenkranen. Sank aldrig ner
kraftaggregatet i vatten.

Lat mixerskaftet torka efter rengéringen. Forvara den antingen horisontellt
eller med bladet uppat.
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Introduktion

Valkommen till en varld av mangsidig och kraftfull mixning med var Immersion
Blender! Den har produkthandboken ar din omfattande guide till hur du utnyttjar
den fulla potentialen hos din mixer och dess utbud av praktiska tillbehor.
Oavsett om du vill skapa mjuka puréer, hacka ingredienser fint, vispa ihop
fylliga smetar eller utforska varlden av kreativa spiralformade ratter, sa finns var
nedsankningsblandare och dess valfria tillbehoér for mosare, hackare, visp och
spiralizer.

| den har handboken gar vi igenom hur du installerar, anvander och skéter din
stavmixer sa att du enkelt kan tillaga en mangd olika lackra recept. Gor dig redo
att mixa, mosa, hacka, vispa och spiralisera dig fram till kulinarisk perfektion!

*Mixer och tillbehér séljs separat enligt vad som anges pa sidan
“Produktvariationer och tillbehér”.

Hur man anvander

Innan forsta anvandningen:

Rengor noggrant alla delar som kommer i kontakt med mat innan du anvander
apparaten.

Forberedelse fér anvandning:

1. Lat varma ingredienser svalna innan du bearbetar dem eller placerar dem i
nagon av behallarna (maximal temperatur 70°C).

2. Skar stora ingredienser i bitar av cirka 2 x 2 x 2 cm innan du bearbetar dem.

3. Montera apparaten korrekt innan du satter i kontakten i vagguttaget.
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Att anvanda den handhallna mixerstaven

Den handhéallna mixern ar avsedd for:

+ Att mixa vatskor, t.ex. mejeriprodukter, saser, fruktjuicer, soppor, drinkar och
shakes.

+ Att blanda mjuka ingredienser, t.ex. pannkakssmet eller majonnas.
* Attt gora puré av tillagade ingredienser, t.ex. tillverka barnmat.
» Att hacka nétter, frukter och gronsaker.

VARNING: Blanda inte ingredienser sasom isbitar, frysta ingredienser
eller frukter med kérnor.

Mixningsméangder och bearbetningstider:

Ingredienser Méangd att mixa Tid
Frukt och gronsaker 50-100g¢ 15 sek
Barnmat,osoppor och 50 - 200 ml 30 sek

saser

Smetskryddor 50 - 250 ml 30 sek
Shakes och blandade 50 - 250 ml 30 sek

drycker

1. Placera ingredienserna i en lamplig behallare for mixning.

2. Fast mixerskaftet pa motorenheten och klicka fast det pa plats.
3. Satti kontakten i vagguttaget.

4. Sank ner skyddet helt i ingredienserna for att undvika stank.

5. Sétt pa apparaten genom att trycka pa PA/AV-knappen eller TURBO-
knappen.
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Att anvdnda den handhallna mixerstaven (fortsattning)

Flytta mixern langsamt upp och ner och i cirklar fér att blanda ingredienserna.
Nar du har avslutat mixningen, slapp knappen och koppla ur apparaten.

For enkel rengdring, skolj mixerskaftet omedelbart efter anvandning. Sank
inte ner skaftet helt i vatten.

Placera mixerskaftet i uppratt lage med skyddet 6verst och lat det torka i
minst 10 minuter innan du forvarar det.

A VARNING:
Doppa inte motorenhandsenheten i vatten eller annan vétska.

Anvénd inte i mer &n 3 minuter at gangen. Detta kan 6verhettas
apparaten.

122



DUR@NIC
Att anvanda hackaren

Hackaren ar avsedd for att hacka ingredienser sdsom notter, ratt kott, 16k,
hardost, kokta agg, vitlok, orter, torrt brod, etc.

Var mycket forsiktig nar du hanterar bladetheten eftersom dessa blad ar mycket

vassa. Var sarskilt forsiktig nar du tar bort bladet fran hackarens skal nar du
tommer hackarens skal och under rengéring.

VARNING: Férsék inte att hacka ingredienser sasom isbitar, frysta
ingredienser eller frukter med kérnor.

Mangder for hackning och bearbetningstider:

Ingredienser Méngd for hackning Tid
Vitlok, 16k, agg 100 g Puls (5 x 1 sek)
Fisk 120 ml 5 sek
Orter 20 ml Puls (5 x 1 sek)

Notter 100 ml 20 sek

Satt chopperbladet i chopperskalen.

Lagg ingredienserna i chopperskalen.

Satt chopperlocket pa chopperskalen.

Fast motorenhandsenheten pa chopperskalen.

Satt i kontakten i vagguttaget.

2 L

Tryck pa PA/AV- eller TURBO-knappen och It den fungera tills alla
ingredienser ar hackade.

7. Nar du har avslutat hackningen, koppla ur apparaten.

Om ingredienserna fastnar pa vaggen i chopperskalen, lossa dem genom att
tillsatta vatska eller anvanda en spatel. Lat alltid apparaten svalna efter att ha
hackat kott.
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Att anvanda potatisstot

Potatisstdten kan anvandas for att mosa kokta grénsaker som potatis, kalrot och
morot. Mosa inte harda eller omogna livsmedel eftersom du kan skada stéten och
maskinen.

VARNING: Mosa inte harda eller omogna livsmedel eftersom du kan
Skada stéten och maskinen.

Tillaga grénsakerna forst och hall av dem.

Anslut masher-kopplingsenheten till masher-tillbehéret genom att vrida och
klicka pa plats.

Vand masher upp och ner och passa masher-bladet 6ver den centrala fastet.
Vrid moturs for att lasa pa plats.

Anslut mixerhandtaget till masher-monteringen och satt i eluttaget.

Placera masher i kastrullen eller skalen, etc., och valj lagre hastighet for att
satta pa apparaten. Ror masher upp och ner under blandningen tills dnskat
resultat uppnas.

Nar du ar klar, slapp hastighetsknappen och koppla ur.
Ta bort masher, ta bort paddeln frdn masher?

Skruva loss kopplingsenheten fran masher-tillbehoret.

A VIKTIGT:

- Anvénd aldrig masher i en kastrull pa direkt vdrme. Ta alltid bort
kastrullen fran vdrmen och lat den svalna nagot.

- Sla inte masher mot sidan av kokkérlet under eller efter mosning.
Anvénd en spatel for att skrapa bort éverskottsmat.

- F6r béasta resultat nér du mosar, éverfyll inte kastrullen, etc. Fyll bara
halvvédgs med potten/kastrullen eller skalen.
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Att anvanda spiralizer

N\
7

1. Stora band (9mm) 2. Sma band (5mm) 3. Rundade remsor
(Pappardelle) (Tagliatelle) (4mm) (Spaghetti)

Valj vilken tratt du forst vill anvénda. Placera sedan denna tratt i det svarta
locket som sedan kommer att ligga ovanpa kannan.

Nar trattet ar sakert i locket, placera locket pa kannan.

Fast roret pa locket genom att justera det korrekt och vrida det tills du hor att
det klickar pa plats.

Fast spiralizer-kopplingen pa mixerns handtag genom att vrida den tills du hor
ett klick.

Ta grénsaken du vill spiralizera och placera den i anden av kopplingen. Du

kommer att se nagra piggar i anden. Tryck gronsaken pa piggar sa att den
sitter sakrare.

OBSERVERA: Efter att ha spiraliserat i 30 sekunder, lat mixern vila i 30
sekunder innan du fortsétter.

Anslut mixerhandtaget i uttaget och sl& pa det med hjalp av PA/AV-knappen.
Se till att kopplingen ar riktad upp i roret och kan réra sig hela vagen ner i
roret.

Tryck langsamt grénsaken ner i tratten for spiralning.

Nar du &r klar eller nar kannan &r full, slapp PA/AV-knappen och koppla ur
mixern.
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Att anvanda spiralizer (fortsattning)

9. Ta ut mixern ur roret och ta bort spiralizer-kopplingen.

10. Demontera roret och locket i motsatt roérelse. Var forsiktig nar du tar bort
trattarna for rengoring eftersom de ar mycket vassa.

11. For enkel rengdring, skolj trattarna och &nden av spiralizer-kopplingen
omedelbart nar du ar klar och kopplad ur. Vi rekommenderar att torka av
anden pa kopplingen och inte helt nedsanka den i vatten.

A VARNING: Var mycket férsiktig ndr du hanterar trattarna eftersom de
ar mycket vassa. Férsék inte att vrida dem pa plats medan du haller
i botten av tratten. Ro6r endast vid plastsidan och slépp ner den i det
avsedda utrymmet i locket.

Rengoring och underhall

Rengoring:

» Doppa inte motorenhetsenheten, chopperslocket och vispkopplingsenheten
i vatten eller andra vatskor, eller skdlj dem under kranen. Anvand en fuktig
och mjuk trasa for att rengéra dessa delar. Botten av mixerskaftbladet och
skyddet kan skéljas under kranen.

* Anvand aldrig stalullspadar, abrasiva rengéringsmedel eller aggressiva
vatskor som alkohol, bensin eller aceton for att rengéra apparaten.

* Rengoring av apparaten, dess delar och tillbehor ar enklast direkt efter
anvandning.

Underhall:

* Vira stromkabeln 16st runt motorenhetsenheten.

» Forvara apparaten pa en sval, torr plats borta fran direkt solljus eller andra
varmekallor.

Folj sédkerhetsinstruktionerna, specifikationerna och riktlinjerna i denna manual for

korrekt anvandning och skétsel av din handmixer. Om du har nagra fragor eller
funderingar, kontakta tillverkaren for hjalp. Njut av att anvéanda din handmixer!
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Felsdkning
Problem: Moéjlig Orsak Lésning
_Apparaten ar. Satt in stickkontakten i ett jordat
inte inkopplad i vaqautta
vagguttaget. gguttag.
Mixerhandtaget
garinte att sla
a. 3 i mi
p Mixerhandtaget gér Lat apparaten svalna i minst 15

inte att sla pa.

minuter. Se till att inte lata apparaten
ga i mer an 3 minuter at gangen.

Ingredienserna
ar blandade/
mosade
ojamnt.

Mangden
ingredienser ar for
stor.

Antingen fortsatt blanda eller minska
mangden ingredienser.

Ingredienserna ar
blandade/mosade
ojamnt.

Oka mangden ingredienser eller
vatska sd att bladet kan sankas
tillrackligt for att blanda.

Tillbehoret ansluter
inte till mixerns
handtag.

Se till att ingredienserna ar lampliga
for tillbehdret. Vid anvandning av
harda grénsaker, koka dem genom for
att mjukna eller hacka dem i mindre
bitar.

The ingredients
are blended
/ mashed
unevenly.

Inte blandad/mosad
tillrackligt 1ange.

Fortsatt blanda/mosa tills 6nskad
konsistens uppnas. Var noga med att
inte Overhettas apparaten.

The attachment
won’t connect
to the blender

handle.

Ratt koppling har inte
monterats mellan
mixerns handtag och
tillbehoret.

Fast ratt koppling till handtaget och
tillbehoret. Delarna ska klicka pa
plats.
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Felsdkning

Problem

Mojlig Orsak

Losning

Behallaren/
kannan smalter
eller blir skev.

Ingredienserna ar for
varma.

Se till att ingredienserna inte
overstiger den maximala
temperaturen pa 70°C.

Maten
spiraliserar
inte.

Ingrediensen ar for
mjuk.

Kontrollera att grénsakerna ar
fasta och farska. Haliga och mjuka
ingredienser kommer inte att fungera i
spiralizern.

Ingrediensen ar for
hard.

Anvand en mjukare eller mogen
ingrediens.

Ingrediensen ar for
liten.

Anvand en storre ingrediens.

Spiralizer-konen ar
igentappt.

Stang av maskinen och ta forsiktigt
bort och rengoér konen.

Ingrediensen ar inte
helt placerad pa
tryckaren.

Tryck en platt &nde av ingrediensen
stadigt pa tdndspolen for
spiralizerkopplingen. Du kan behdéva
hacka anden pa ingrediensen for att
gora en lamplig yta.

Om du har ytterligare problem, kontakta Duronic.
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Information for consumers on
the disposal of Waste Electrical &
Electronic Equipment (WEEE).

This mark on a product and/or accompanying
documents indicates that when it is to be
disposed of, it must be treated as Waste
Electrical & Electronic Equipment, (WEEE).

Any WEEE marked products must not be
mixed with general household waste, but
kept separate for the treatment, recovery and
recycling of the materials used. For proper
treatment, recovery and recycling; please
take all WEEE marked waste to your Local
Authority Civic waste site, where it will be
accepted free of charge.

If customers dispose of Waste Electrical

& Electronic Equipment correctly, they will
be helping to save valuable resources and
preventing any potential negative effects
upon human health and the environment, of
any hazardous materials that the waste may
contain.

Information sur I'élimination des
déchets d’équipements électriques
et électroniques (WEEE).

Ce symbole apparait sur le produit et/ou les
documents accompagnant ce produit pour
indiquer que pour procéder a la destruction de
ce produit, celui-ci doit étre traité comme un
déchet électrique et électronique (WEEE).

Les produits marqués WEEE ne doivent
étre mélangés avec les déchets ménagers
et doivent étre séparés pour traitement et
recyclage des composants. Afin de traiter
et recycler ce produit, veuillez déposer tous
les composants marqués WEEE au site de
recyclage le plus proche ot ce produit sera
repris gratuitement.

Si les clients jettent les déchets électriques
et électroniques WEEE correctement, ce
geste aidera la préservation de ressources
précieuses et prévient les potentiels effets
négatifs que ces composants ou tout autre
composant dangereux ont sur la santé
humaine et I'environnement.

Information liber Abfalllagerung fiir
Verbraucher von elektronischen
Geraten.

Dieses Zeichen auf dem Produkt und/oder
auf mitgelieferte Dokumenten zeigt, dass,
wenn eine Entsorgung erfolgt, das Gerat an
einer Elektro- und Elektronikgeréate-Abfall-
Sammelstelle (WEEE) abgegeben werden
muss.

Um eine weitere Behandlung und
Weiterverarbeitung der Materialien zu
gewahrleisten dirfen diese WEEE-markierten
Produkte nicht mit dem Hausmiill vermischt
werden. Fir die korrekte Behandlung,
Aufbereitung und Wiederverwendung geben
Sie alle WEEE-markierten Produkte zur
kommunalen Abfallbeseitigungsanlage. Dort
kénnen Sie diese kostenlos abgeben.

Wenn die Beseitigung von Elektro-und
Elektronik-Altgeraten korrekt durchgefiihrt
wird, tragen Sie zur Gewinnung von wertvollen
Ressourcen bei, sowie einer mdglichen
Vermeidung von negativen Auswirkungen auf
Gesundheit und Umwelt.

DUR@NIC
WEEE

Informacién sobre la eliminacion de
resid para los idores de

equipos eléctricos y eléctricos:

Esta marca en un producto y/o documentos
adjuntos indica que cuando se va a desechar,
se debe tratar como equipos residuos
eléctricos y electronicos (RAEE).

Cualquier producto marcado (RAEE) no debe
ser mezclado con la basura doméstica, sino
separado para el tratamiento, recuperacion

y reciclaje de los materiales utilizados. Para
el tratamiento adecuado, recuperacién y
reciclaje; por favor, tome todos los productos
(RAEE) y llévelo al sitio de residuos de su
Autoridad Local, donde sera aceptado de
forma gratuita.

Si los clientes desechan los residuos
eléctricos y electronicos correctamente,
ayudar a ahorrar valiosos recursos y prevenir
los efectos negativos sobre la salud humana
y el medio ambiente, de materiales peligrosos
que pueden contener los residuos.

Information for consumers on
the disposal of Waste Electrical &
Electronic Equipment (WEEE).

Questo segno su un prodotto o su documenti
indica che quando deve essere smaltito,
deve essere trattato come i rifiuti elettrici ed
elettronici (WEEE).

Tutti | prodotti marcati WEEE non devono
essere buttati nei rifiuti domenistici generici,
ma separati per il trattamento, il recupero

e il riciclaggio dei materiali utilizzati. Per un
corretto trattamento, recupero e riciclaggio; si
prega di portare tutti | prodotti marcati WEEE
al Vostro centro smaltimenti rifiuti autorizzato,
dove saranno accettati gratuitamente.

Se i consumatori sono propensi allo
smaltimento corretto di rifiuti elettrici ed
elettronici, aiuteranno a salvare risorse
importanti e a prevenire i potenziali effetti
negativi sulla salute umana e sull’ambiente di
tutti i materiali pericolosi che i rifiuti possono
contenere.

Informacja o odpadach i utylizacja
dla uzytkownikéw sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych (dotyczy
krajéw Unii Europejskiej i innych krajow

europejskich z wydzielonymi systemami
zbierania odpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu
oznacza, ze produkt nie powinien by¢
zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy

go przekaza¢ do odpowiedniego punktu,
ktéry zajmuje sig zbieraniem i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Prawidtowe usunigcie produktu zapobiegnie
potencjalnym negatywnym konsekwencjom
dla $rodowiska naturalnego i zdrowia
ludzkiego, ktérych przyczyng mogtoby by¢
niewtasciwe usuwanie produktu. Recykling
materiatéw pomaga w zachowaniu surowcow
naturalnych.
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Elektrikli ve Elektronik Ekipman
Tiiketicileri i¢in Atik Bertarafina
iligkin Bilgiler.

Bir Urlin ve/veya beraberindeki belgeler
tzerindeki bu isaret, Urinlin bertaraf
edilecekse, Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipman (WEEE) olarak degerlendirilmelidir.

WEEE igaretli Griinler genel evsel atiklarla
karigtirimamali, kullanilan malzemelerin
islenmesi, geri kazanimi ve geri doniistimi
icin ayri tutulmalidir. Uygun islem, geri
kazanim ve geri donlisiim igin; litfen tim
WEEE isaretli atiklari, licretsiz olarak kabul
edilecekleri Yerel Yetkili Sivil atik sahaniza
gotirin.

Msteriler Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmani dogru bir sekilde bertaraf ederlerse,
degerli kaynaklarin korunmasina yardimci
olacak ve atigin igerebilecegi tehlikeli
maddelerin insan sagli§i ve gevre lizerindeki
olasi olumsuz etkilerini 6nleyeceklerdir.

Informatie over afvalverwerking
voor Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit teken geeft aan dat een product en/of
bijbehorende documentatie bij verwijdering,
dient te worden behandeld als Afgedankte
Elektrische en Elektronische Apparatuur
(AEEA).

Alle AEEA gemarkeerde producten dienen
niet te worden gemengd met algemeen
huishoudelijk afval, maar moeten apart
worden gehouden voor de behandeling,
herwinning en hergebruik van de gebruikte
materialen. Voor de juiste verwerking,
terugwinning en recycling; breng al het AEEA-
afval naar de gemeentewerf, waar het gratis
wordt geaccepteerd.

Als klanten afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur op de juiste

manier weggooien, helpen ze waardevolle
hulpbronnen te besparen en voorkomen

ze potentiéle negatieve gevolgen voor de
volksgezondheid en het milieu van gevaarlijke
materialen die het afval kan bevatten.

Information om avfallshantering
for konsumenter av elektrisk och
elektronisk utrustning.

Detta marke pa en produkt och/eller
medfdljande dokument anger att nar den ska
kasseras, maste den behandlas som avfall
Elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE).

WEEE-maérkta produkter far inte blandas
med vanligt hushallsavfall, utan ska hallas
atskilda for behandling, atervinning och
ateranvandning av de material som anvénts.
For korrekt behandling, atervinning och
ateranvandning, vanligen ta allt WEEE-markt
avfall till din lokala myndighets kommunala
avfallsstation, dar det tas emot kostnadsfritt.

Om kunderna kasserar avfall fran elektrisk
och elektronisk utrustning pa ratt satt hjalpa
till att spara vardefulla resurser och foérhindra
eventuella negativa effekter p4 manniskors
halsa och miljon, av eventuella farliga material
som avfallet kan innehalla.
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