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/PL/ Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéw Unii Europejskiej i innych krajéow
europejskich zwydzielonymi systemami zbierania odpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy go przekaza¢ do
odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie produktu
zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji
niebezpiecznych w produkcie. Urzadzenie elektryczne nalezy oddac tak, aby ograniczy¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu
znajduja sie baterie nalezy je wyjac¢ i odda¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE.
Recykling materiatéw pomaga w zachowaniu surowcédw naturalnych. Aby uzyskac szczegétowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowac z wtadzami lokalnymi, firmg $wiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

/EN/ The disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European Union countries and other European countries with
separate waste-collection systems).

This symbol on the product orits packaging indicates that it should not be classified as household waste. It should be handed over to an appropriate
company dealing with the collection and recycling of electrical and electronic equipment. The correct disposal of the product will prevent potential
negative consequences for the environment and human health resulting from hazardous substances present in the product. Electrical devices
must be handed over to restrict their re-use and further treatment. If the device contains batte ries, remove them, and hand them over to a storage
point separately. DO NOT THROW EQUIPMENT INTO THE MUNICIPAL WASTE BIN. Material recycling helps to preserve natural resources. For detailed
information on how to recycle this product, please contact your local authority, the recycling company, or the shop where you bought it.

/DE/ Entsorgung von gebrauchten Elektro- bzw. Elektronikgeraten (gilt fiir Lénder der Europdischen Union und andere europdische
Lander mit getr Abfall Isy )

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmidill entsorgt werden darf. Ubergeben
Sie Elektroschrott an die entsprechende Sammel- und Recyclingstelle fur Elektro- bzw. Elektronikgerdte. Die ordnungsgeméafe Entsorgung
des Produkts verhindert mogliche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die sich aus den im Produkt enthaltenen
geféhrlichen Stoffen ergeben kénnen. Das elektrische Gerat muss so Ubergeben werden, dass die Wiederverwendung und der weitere Gebrauch
eingeschrankt sind. Falls sich Batterien im Gerat befinden, entfernen Sie diese und tibergeben Sie sie separat an die Sammelstelle. NICHT IN DEN
HAUSMULL WERFEN. Das Recycling von Materialien tragt zur Schonung der natiirlichen Ressourcen bei. Detaillierte Informationen zum Recycling
dieses Produkts erhalten Sie bei lhren 6rtlichen Behérden, dem Entsorgungsbetrieb oder dem Geschaft, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

/RU/ YTunusauyuA BblleAWEro U3 3KCnayaTaynu 31eKTPUYECKOro 1 31eKTPOHHOro 060opyaoBaHns (oTHOCMTCA K cTpaHam EBponeiickoro
Colo3a 1 ApyruM eBponeiicKum cTpaHaM € cMcTemMamu pasfienbHoro c6opa oTxof0B).

3TOT CMBON Ha NPOAYKTE WMAW ero ynakoBKe O3HauaeT, YUTo MPOAYKT He ciefyeT paccmMaTpnBaTh Kak 6biToBble oTXoAbl. Ero cnegyet HanpasuThb
B COOTBETCTBYIOWMUI MyHKT C6Opa 1 nocaeayiolei nepepaboTKm NEKTPUYECKOTO U 31eKTPOHHOTro obopyaoBaHuA. MpaBunbHas yTunnsauua
npoayKTa NpeoTBpaTUT BO3MOXHbIE HeraTMBHble MOCNEACTBUA ANA OKPYyXaloljeil Cpefibl U 3[0pOBbA YeNoBeKa, CBA3aHHbIe C Hanuunem B
NpPoAyKTe ONacHbIX BELeCTB. JNeKTPUYECKOe YCTPOICTBO O/IKHO BbiTb NepefaHo AnA yTUAM3aLMM TaKUM 06pa3om, YTO6bl OrpaHUuUTL ero
NOBTOPHOE MCMonb3oBaHne. ECM B yCTPOIICTBE NMeloTcA 6aTapeiiku, N3BneknTe nx 1 nepegainte B mecto cbopa otaensHo. HE BbIEPACBIBANTE
OBOPYJJOBAHVIE B KOHTEMHEP /19 BbITOBbIX OTXOJOB. MosTopHas nepepaboTka MaTep1anos NOMOraeT COXpaHUTb NPUPOAHbIE PecypCbl.
[nA nonyuyenna nogpo6Hoil MHPOPMaLWK O TOM, Kak yTUIM3NPOBaTb AaHHOE U3Aenue, 06paTUTeCch B MECTHbI OpraH BacTW, KOMMaHWIo,
3aHMMaloLLYI0CA yGOPKOW Mycopa, U B MarasiiH, B KOTOPOM Bbl NPUOGPENt AaHHbIN NPOAYKT.

/ES/ Eliminacion de residuos de aparatos eléctricos y electronicos (aplicable a los paises de la Unién Europea y a otros paises europeos
que poseen sistemas aislados de recogida de residuos).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Hay que entregarlo en un
punto autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. La eliminacion adecuada del producto prevendra las posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana derivadas de la presencia de sustancias peligrosas en el producto. El dispositivo
eléctrico debe ser entregado de manera que se pueda limitar su reutilizacion y reuso. Si hay pilas en el aparato, hay que quitarlas y entregarlas por
separado al punto de almacenamiento. NO TIRAR EL DISPOSITIVO EN EL CUBO DE BASURA MUNICIPAL. El reciclaje de materias ayuda a preservar los
recursos naturales. Para obtener la informacion especifica sobre el reciclaje de este producto, pdngase en contacto con las autoridades locales, con
un proveedor de servicios de reciclaje o con la tienda en la que lo compro.

/FR/ L'élimination des équip ts électriques et électroniques usagés (applicable dans I'Union européenne et dans les autres pays
européens disposant de systémes de collecte sélective).

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit étre remis a un
point de collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques. L'élimination correcte du produit permettra d'éviter les
conséquences négatives potentielles pour I'environnement et la santé humaine résultant de la présence de substances dangereuses dans le produit.
Le matériel électrique doit étre remis de maniére a limiter sa réutilisation et son utilisation. S'il y a des piles dans I'appareil, retirez-les et déposez-les
dans un lieu de stockage séparé. NE JETEZ PAS CET APPAREIL DANS LES ORDURES MENAGERES. Le recyclage des matériaux contribue & préserver les
ressources naturelles. Pour des informations détaillées sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre autorité locale, I'entreprise fournissant
des services de nettoyage ou le magasin ol vous avez acheté le produit.

/1T/ Smaltimento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (applicabile nell’'Unione Europea e in altri paesi europei con
sistemi di raccolta differenziata).

Questa immagine sul prodotto o sul suo imballaggio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme agli altri rifiuti domestici. Restituire
il dispositivo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche. Il corretto smaltimento del prodotto
permette di evitare possibili danni all'lambiente o alla salute umana derivanti dalla presenza di sostanze pericolose nel prodotto. Smaltire
I'apparecchio elettrico in modo da limitarne il riutilizzo e il riuso. Se sono presenti batterie, devono essere rimosse e smaltite separatamente. NON
SMALTIRE L'APPARECCHIO NEL CONTENITORE DEI RIFIUTI URBANIL. Il riciclaggio dei materiali aiuta a conservare le risorse naturali. Per informazioni
dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare |'autorita locale, il fornitore del servizio di pulizia o il negozio dove & stato acquistato
questo prodotto.
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INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac
sie z caloscia tresci niniejszej instrukgji.

Nieprzestrzeganie podanych nizej ostrzezen, dotyczacych
bezpieczenstwa i wskazowek bezpieczenstwa, moze byc¢
przyczyna porazenia pradem elektrycznym, pozaru i/lub
powaznych obrazen.

Zachowaj wszystkie ostrzezenia i wskazowki dotyczace

bezpieczenstwa, aby madc skorzystac z nich w przysztosci.

1. Przewdd przytaczeniowy nalezy podiaczy¢ do gniazdka
parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji.

Nie zanurza¢ przewodu lub urzadzenia w wodzie.

Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Nie nalezy stawiac urzadzenia w poblizu zrodet ciepta.

Nie pozostawiac dzieci bez opieki w poblizu urzadzenia.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku

co najmniej 8 lat i przez osoby obnizonych mozliwosciach

fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia

i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub

instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny

sposdb, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru

nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

7. Przed wtaczeniem urzadzenia nalezy sie upewni¢ czy
wszystkie jego elementy sg odpowiednio zamontowane.

8. Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami.

9. UWAGA. Istnieje mozliwos¢ zranienia w  wyniku
niewtasciwego uzytkowania. Nalezy zachowac ostroznos¢
podczas manipulowania ostrzami tngcymi oraz podczas
czyszczenia.

10. Zawsze odtgczac urzadzenie od zasilania, jezeli pozostaje
bez nadzoru oraz przed sktadaniem, rozktadaniem Ilub
czyszczeniem.

11. Nie uzywac urzadzenia do rozdrabniania lodu, kosci i innych
twardych produktéw lub do mielenia orzechow, kawy
i suszonych roslin stragczkowych.
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12. Nie rozdrabniac gorgcych produktéw.

13.Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko z oryginalnie
dotaczonymi akcesoriami.

14.N6z koncowki rozdrabniacza jest od spodu nieostoniety
nalezy zachowac szczegdlng ostroznosd.

15.Nie dotyka¢ noza koncoéwki rozdrabniajacej oraz noza
siekajagcego w pojemniku w trakcie pracy urzadzeniu,
a po wylaczeniu z sieci nozy mozna dotkna¢ dopiero po ich
zatrzymaniu.

16. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane z uszkodzonym nozem.

17.Nie przekracza¢ dopuszczalnego czasu pracy ciaggtej
urzadzenia.

18.Nie uzywa¢ w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, gdy urzadzenie spadto lub zostato uszkodzone
w inny sposéb. Naprawe urzadzenia nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisowi; wykaz serwiséw w zatgczniku
oraz na stronie www.eldom.eu.

19.Wszelkie modernizacje lub stosowanie nieoryginalnych
czesci zamiennych lub elementéw urzadzenia jest
zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

20.Firma Eldom Sp. z o. o. nie ponosi odpowiedzialnosci
za ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

UWAGA:

Woreczek foliowy moze stanowi¢ niebezpieczenstwo
- aby unikng¢ uduszenia workiem nalezy przechowywac
go z daleka od niemowlat i matych dzieci.

N6z w koncowece (5), tarcza (8) oraz noz (11) sg elementami
eksploatacyjnym i nie sa objete gwarancja.
Nozy (5i 11) oraz tarczy (8) nie wolno czysci¢ gotymi
rekami. Do czyszczenia nalezy uzy¢ szczoteczki.




INSTRUKCJA OBSLUGI
ROZDRABNIACZ WIELOFUKCYJNY BL220

e OPIS OGOLNY e DANE TECHNICZNE
1. Regulator predkosci — moc znamionowa: 800W
2. Wiacznik | — moc maksymalna (MBP): 1200W
3. Wriacznik Il - TURBO — napiecie zasilania: 220-240V~ 50-60Hz
4, Korpus — maksymalny czas pracy ciagtej: 1T min.
5. Koncéwka rozdrabniajaca — czas przerwy przed ponownym uzytkowaniem: 1 min.
6. Popychacz
7. Pokrywa
8. Tarcza dwufunkcyjna
9. Trzpien
10.  Pojemnik do rozdrabniania
11.  Néz

12.  Adaptor trzepaczki
13.  Trzepaczka
14.  Pojemnik do ubijania

e PRZEZNACZENIE
Wielofunkcyjny rozdrabniacz BL220 to nowoczesne urzadzenie do zadan specjalnych. Zapewnia szybkie
i dokladne rozdrabnianie wybranych produktéw, a takze potrafi ubi¢ piane lub $mietane. Pomoze
tez w przygotowaniu ciasta. Predkos¢ pracy urzadzenia ustawia sie za pomoca porecznego regulatora,
a zmieniajac jego potozenie, mozna wybra¢ 12 réznych predkosci. Do natychmiastowego uzyskania
najwyzszego tempa obrotéw stuzy przycisk TURBO.

e OBSLUGA
Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sig, czy nie ulegto ono uszkodzeniu w czasie transportu.
W razie jakichkolwiek watpliwosci nalezy wstrzymac sie z jego uzyciem do czasu skontaktowania
si¢ z punktem serwisowym.

Ustawianie predkosci

Regulatorem (1) nalezy ustali¢ predkos$¢ pracy urzadzenia. Zmieniajac jego potozenie mozna uzyskac
12 roznych predkosci. Urzadzenie rozpoczyna prace po wcisnieciu i przytrzymaniu wiacznika (2 lub 3).
Przycisk TURBO (3) stuzy do natychmiastowego uzyskania maksymalnej predkosci obrotowej
odpowiadajacej pozycji , 12" regulatora (1).

Rozdrabniacz pracuje tak dtugo jak dtugo jest wcisniety wiacznik (2 lub 3).

e UZYTKOWANIE URZADZENIA
Przed pierwszym uzyciem nalezy wszystkie elementy poza korpusem dokfadnie umy¢ i wysuszy¢ (patrz:
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA).

UWAGA. Temperatura przetwarzanych produktéw nie moze by¢ wyzsza niz 60°C.

KONCOWKA ROZDRABNIAJACA (5)

- Zatozy¢ koncéwke (5) na korpus (4) i zablokowad (rys. 2) - upewnic sig, ze koncéwka zostata prawidtowo
osadzona.

- Zanurzy¢ catkowicie ostrze w mieszanej (rozdrabnianej) cieczy.

- Wybra¢ odpowiednig predkos¢ regulatorem (1) i nacisna¢ przycisk (2 lub 3).

- Okreznymi ruchami rozdrabnia¢ sktadniki, az do uzyskania odpowiedniej konsystencji.

- Po skoniczonej pracy odtgczy¢ koncéwke (5) od korpusu (4) - rys. 3.

UWAGA
Podczas mieszania (rozdrabniania) goracych cieczy uwaza¢, aby nie przegrzac koncowki (5).

N6z rozdrabniacza (5) jest bardzo ostry. Mozna go dotykac tylko przy wylaczonym z sieci urzadzeniu
i dopiero po zatrzymaniu.



TRZEPACZKA (12+13)

Trzepaczka (12+13) stuzy tylko do ubijania Smietany i piany z jajek. Uzywanie trzepaczki do innych
produktéw spowoduje uszkodzenie urzadzenia.

- Zatozy¢ adaptor (12) na korpus (4) i zablokowa¢ (rys. 4) - upewnic sie, ze zostat prawidtowo osadzony,
a nastepnie w adaptorze (12) zamontowac trzepaczke (13).

- Sktadniki umiesci¢ w pojemniku (14) lub innym gtebokim naczyniu.

- Wybra¢ odpowiednig predkos¢ regulatorem (1) i nacisna¢ przycisk (2 lub 3) - aby unikna¢ rozpryskiwania
nalezy rozpoczac prace na niskich obrotach.

- Ubija¢ do uzyskania pozadanej konsystencji.

- Po skoniczonej pracy odtgczy¢ koncéwke (12) od korpusu (4).

POJEMNIK Z NOZEM (6+7+10+11)

Jest przeznaczony do rozdrabniania sktadnikéw takich jak: orzechy, mieso, cebula, ser zétty, jajka, czosnek,
ziota, itp.

Nie wolno rozdrabnia¢ lodu, mrozonych produktéw, kosci i innych twardych produktéow.

N6z (11) jest bardzo ostry. Mozna go dotyka¢ tylko przy wylaczonym z sieci urzadzeniu i dopiero
jak sie zatrzyma.

- Produkty pokroi¢ na mniejsze kawatki.

- Whozy¢ n6z (11) do pojemnika (10), a nastepnie w pojemniku umiesci¢ wstepnie przygotowane skfadniki.
- Pokrywe (7) natozy¢ na pojemnik (10) - upewnic sig, ze pokrywa jest prawidtowo zatozona.

- W pokrywie (7) zamontowac korpus (4) — upewnic sig, ze zostat prawidtowo osadzony - rys. 5.

- W pokrywie (7) zamontowac¢ popychacz (6).

- Wybra¢ odpowiednig predkos¢ regulatorem (1) i nacisnac przycisk (2 lub 3).

- Rozdrabnia¢ do uzyskania pozadanej konsystencji. Jesli sktadniki beda sie przykleja¢ do $cianki pojemnika
nalezy zgarnac je za pomoca szpatutki.

Nie wolno zgarnia¢ sktadnikéw dtonia.

- Przed wyjeciem produktéw odczekal, az néz (11) sie zatrzyma, nastepnie odtgczy¢ korpus (4) od pokrywy (7).
- Zdjac pokrywe (7), ostroznie wyjac néz (11) chwytajac za jego gorng czes¢, a nastepnie wyciagnac produkty.

POJEMNIK Z TARCZA DO SZATKOWANIA(6+7+8+9)

Za pomoca tarczy dwufunkcyjnej (8) mozna szatkowac na plastry i Scieraé na wiorki np. ogdrki, cebule,
grzyby, jabtka, marchew, rzodkiewki, surowe ziemniaki, cukinie, kapuste, itp.

- Produkty obrac i pokroic¢ na kawatki pasujace wielkoscig do otworu w pokrywie (7).

- W pojemniku (10) zamontowa¢ trzpien (9), a na niego ostroznie natozy¢ tarcze (8) wybrang strona.

- Na pojemnik (10) natozy¢ pokrywe (14) zgodnie z oznaczeniami i zablokowac - upewnic sie, ze pokrywa
jest prawidtowo zatozona.

- W pokrywie (7) zamontowac korpus (4) - upewnic sig, ze zostat prawidtowo osadzony (rys. 6).

- Wybra¢ odpowiednia predko$¢ regulatorem (1) i nacisna¢ przycisk (2 lub 3). Do rozdrabniania twardych
sktadnikéw, nalezy uzy¢ wysokich obrotéw,

- Przygotowane produkty wktadac¢ partiami do tunelu dozujgacego znajdujacego sie w pokrywie (7) i uzywajac
popychacza (6) przesuwac je w dot do obracajacej sie tarczy (8).

- W przypadku cienkich produktéw (np. marchwi) mozna je wktada¢ do otworu po kilka na raz.

Nigdy nie wktada¢ palcéw lub jakichkolwiek przedmiotéw do tunelu dozujacego.

Nie nalezy wywiera¢ zbyt duzego nacisku na popychacz, gdyz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia.

- Przed wyjeciem produktéw odczekad, az tarcza (8) sie zatrzyma, nastepnie odtaczy¢ korpus (4) od pokrywy (7).
- Odblokowat¢ pokrywe (7), przesuwajac blokady na pokrywie (7) zgodnie z oznaczeniami i zdja¢.

- Ostroznie wyjac tarcze (8) oraz trzpien (9), a nastepnie wyciagnac produkty.

Tarcza (8) jest bardzo ostra. Mozna jq dotykac tylko przy wylaczonym z sieci urzadzeniu i dopiero
po zatrzymaniu.



e CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Zadne elementy urzadzenia nie nadaja sie do mycia w zmywarkach.

- Przed przystapieniem do czyszczenia odtaczy¢ urzadzenie od sieci.

- Korpusu urzadzenia (4) nie wolno zanurza¢ w wodzie.

- Nie wolno czysci¢ urzadzenia ostrymi, $cierajagcymi szmatkami lub gabkami poniewaz mozna w ten sposéb
zniszczy¢ urzadzenie.

- Koncoéwki (5), adaptora trzepaczki (12) oraz pokrywy (7) nie wolno zanurzac catkowicie w wodzie. Catkowite
zanurzenie w wodzie elementoéw (5, 7, 12) moze spowodowac ich uszkodzenie i utrate gwarancji.

- Koricdwke (5), trzepaczke (6) z adapterem (5) w celu umycia nalezy odtgczy¢ od korpusu (4). Mozna je my¢
woda z dodatkiem pltynu do mycia naczyn. Zanurza¢ mozna tylko koncéwke z nozem oraz korcéwke
trzepaczki.

- Korpus (4) oraz pokrywe (7) mozna wytrze¢ wilgotna szmatka.

- Pozostate elementy mozna umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem odrobiny ptynu do naczyn i wyptukad pod
strumieniem biezacej wody,

- Pojemniki (10, 14) nie nadajg do przechowywania produktéw w lodéwce.

Noza (11), noza rozdrabniacza (5) oraz tarczy (8) nie wolno czysci¢ gotymi rekami. Do czyszczenia
nalezy uzy¢ szczoteczki.

e OCHRONA SRODOWISKA
— urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu
lub recyklingowi,
— nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

e GWARANCJA
— urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym,
— nie moze by¢ uzywane do celé6w zawodowych,
— gwarangja traci waznos$¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.
— szczeg6towe warunki w zataczniku.



SAFETY INSTRUCTIONS
Failure to comply with the following safety and safety instructions may
resultin electric shock, fire and/or serious injury.

fKueep all wamings and security notices so you can use them in the
ture.

Before the first use, you should carefully read all the contents of this
manual.

1.

SunbkwnN

10.
11.

12.
13.

14.
15.

16.
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The connection cable must be plugged into a socket with the
parameters specified in the instructions.

Do notimmerse the cable or device in water.

Do not use outdoors.

Do not place the appliance near heat sources.

Do not leave children unattended near the appliance.

This equipment may be used by children of at least 8 years of age and
by persons of diminished physical and mental capabilities and persons
with inexperience and lack of familiarity with the equipment, if
supervision or instruction is provided on how to use the equipment
safely so that the associated risks are understood. Children should not
play with the equipment. Unsupervised children should not carry out
cleaning or maintenance of the equipment.

Before switching on the equipment, make sure that all its components
are properly assembled.

Do not handle the equipment with wet hands.

NOTE There is a possibility of injury due to improper use. Be careful
when handling the cutting blades and when cleaning.

Always unplug the appliance if left unattended and before folding,
unfolding or cleaning.

Do not use the appliance to grind ice, bones and other hard products
or to grind nuts, coffee and dried legumes.

Do not grind hot products.

The appliance may only be used with the accessories originally
supplied.

The chopypertip knife is unprotected on the underside take extra care.

Do not touch the chopping tip knife and the chopping blade in the
container while the appliance is in operation and only touch the blades
after they have been switched off.

The appliance must not be used with adamaged knife.



17. Do notexceed the appliance's permissible continuous running time.

18. Do not use if the power cord is damaged, if the appliance has fallen or
is otherwise damaged. Have the appliance repaired by an authorised
service centre; list of service centres in the appendix and at
www.eldom.eu.

19. Any modemisation or use of non-original spare parts or appliance
components is forbidden and endangers the safety of use.

20. Eldom Sp.zo. 0. shall not be held liable for any damage resulting from
improper use of the appliance.

WARNING: Plastic bag can be dangerous, to avoid danger
of suffocation keep this bag away from babies and children.

The blade in the tip (5), the disc (8) and the blade (11) are
consumable items and are not covered by the warranty.

The blade (5 and 11) and the disc (8) must not be cleaned
with bare hands. A brush should be used for cleaning.

o ENVIRONMENTAL PROTECTION
— The appliance is made of materials which can be recycled.
— It should be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment.

o WARRANTY
— This appliance is designed for domestic use only.
— It cannot be used for professional purposes or for other than the intended use.
— Improper use will nullify the guarantee.

11



OPERATING INSTRUCTION
MULTIFUNCTION HAND BLENDER BL220

o GENERAL DESCRIPTION o TECHNICAL DATA
1. Speed controller — rated power: 800W
2. On/Off switch | — maximum power (MBP): 1200 W
3. On/Off switch Il - TURBO — supply voltage: 220-240V~ 50-60Hz
4.  Body — maximum time of continuous operation: 1 min
5. Crushing tip — period of interval before re-use 1 minute
6.  Pusher
7 Lid
8.  Cutting disk

9. Diskadapter
10. Grinding container

11. Blade
12. Whisk adapter
13.  Whisk

14. Container for whisking

e INTENDED USE

The BL220 hand mixer is designed for, among other things, the preparation of creamy soups and nutritious smoothies.
The speed of the appliance is set using the handy controller, and by changing its position, 12 different speeds
can be selected. The TURBO button is used to instantly reach the highest speed.

e OPERATION

After unpacking the device, make sure that it has not been damaged in transit. If in any doubt, refrain
from using it until you contact a service center.

Speed settings

Using the controller (1), adjust the speed of the appliance. By adjusting the regulator, it is possible to obtain
12 different speeds. The appliance starts working after pressing and holding the switch (2).

The TURBO button (3) is used to immediately obtain the maximum rotational speed corresponding to the
position “12” of the controller (1).

The crusher works as long as the on / off switch (2 or 3) is pressed.

e USE
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Before first use all components outside the body must be thoroughly washed and dried
(see: CLEANING AND MAINTENANCE).

NOTE The temperature of the products being processed must not exceed 60°C.

CRUSHINGTIP (5)

- Put the tip (5) on the body (4) and lock it (fig. 2) - make sure the tip is properly seated.
- Immerse the blade in the mixed (crushed) liquid completely.

- Select the appropriate speed using the controller (1) and press the button (2 or 3).

- Crush the ingredients in circular movements until the desired consistency is obtained.
- When finished working, detach the tip (5) from the body (4) - fig. 3.

When mixing (grinding) hot liquids, be careful not to overheat the tip (5).

The crusher cutter (5) is very sharp. It can be touched only when the appliance is disconnected from
the mains and stopped.

WHISK (12+13)

Whisk (12+13) serves only to whisk cream and egg whites. Using a whisk for other products will damage
the appliance.

- Put the adapter (12) on the body (4) and lock it - make sure it is properly seated and then install the whisk
in the adapter - fig. 4.
- Place the ingredients in a container (14) or another deep dish.



- Select the appropriate speed using the controller (1) and press the button (2 or 3) - to avoid splashing start
at low speed.

- Whip to obtain the desired consistency.

- When finished working, detach the tip (12) from the body (4).

CONTAINER WITH KNIFE (6+7+10+11)
It is designed for shredding ingredients such as nuts, meat, onions, cheese, eggs, garlic, herbs, etc.

Ice, frozen products, bones and other hard products must not be shredded.

The knife (11) is very sharp. It should only be touched when the appliance is switched off and only
when it stops.

- Cut the products into smaller pieces.

- Insert the knife (11) into the container (10) and place the pre-prepared ingredients in the container.

- Place the lid (7) on the container (10).

- Fit the body (4) into the lid (7) - make sure it is seated correctly - fig 5.

- Select the appropriate speed using the controller (1) and press the button (2 or 3).

- Grind until the desired consistency is reached. If the ingredients stick to the wall of the container, scrape
them off with a spatula.

Do not scrape the ingredients with your hand.

- Wait until the knife (11) stops before removing the products, then disconnect the body (4) from the lid (7).
- Remove the lid (7), carefully remove the knife (11) by grasping the top of the knife and then pull out the
products.

CONTAINER WITH CUTTING DISC (6+7+8+9)

With the dual-purpose disc (8), you can slice and grate into chips e.g. cucumbers, onions, mushrooms, apples,
carrots, radishes, raw potatoes, courgettes, cabbage, etc.

- Peel and cut the products into pieces that fit the size of the opening in the lid (7).

- Fit the adaptor (9) in the container (10) and carefully place the disc (8) on it with the selected side.

- Place the lid (14) on the container (10) as marked and lock in place - make sure that the lid is correctly fitted.
- Fit the body (4) into the lid (7) - make sure it is seated correctly (fig. 6).

- Select the appropriate speed with the controller (1) and press the button (2 or 3). For chopping hard
ingredients, use a high speed,

- Place the prepared products in batches into the dosing tunnel in the lid (7) and, using the pusher (6), push
them down into the rotating disc (8).

- For thin products (e.g. carrots), they can be inserted into the opening a few at a time.

Never insert fingers or any objects into the dispensing tunnel.
Do not exert too much pressure on the pusher, as this may damage the machine.

- Wait until the disc (8) stops before removing the products, then disconnect the body (4) from the lid (7).
- Unlock the cover (7) by sliding the locks on the cover (7) as marked and remove.
- Carefully remove the disc (8) and mandrel (9) and then pull out the products.

The disc (8) is very sharp. It should only be touched when the appliance is switched off and only when
stopped.

e CLEANING AND MAINTENANCE

No parts of the appliance are dishwasher-safe.

- Disconnect the appliance from the mains before cleaning.

- Do not immerse the body of the appliance (4) in water.

- Do not clean the appliance with sharp, abrasive cloths or sponges as this may damage the appliance.

- The tip (5), whisk adaptor (12) and lid (7) must not be submerged completely in water. Complete immersion
of the components (5, 7, 12) in water may damage them and void the warranty.

- The tip (5), whisk (6) with adapter (5) must be detached from the body (4) for washing. They can be washed
with water and dishwashing liquid. Only the knife end and the whisk end may be immersed.

- The body (4) and the lid (7) can be wiped with a damp cloth.

- The remaining parts can be washed in warm water with a little dishwashing liquid and rinsed under running
water.

- The containers (10, 14) are not suitable for storing products in the refrigerator.

Do not clean the blade (11), chopper blade (5) and disc (8) with bare hands. Use a brush for cleaning.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

Die Nichteinhaltung der folgenden Sicherheitshinweise und
Sicherheitshinweise kann zu einem elektrischen Schlag,
einem Feuer und/oder schweren Verletzungen fiihren.

Bewahren Sie diese Betriebsanleitung zum spateren
Nachschlagen auf.

1.

AN

b

Das Anschlusskabel muss in eine Steckdose mit den in der
Anleitung angegebenen Parametern eingesteckt werden.
Tauchen Sie das Kabel oder das Gerat nicht in Wasser ein.
Nicht im Freien verwenden.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen
auf.

Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt in der Nahe des
Gerats.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten korperlichen und geistigen
Fahigkeiten sowie von Personen, die unerfahren und nicht
mit dem Gerat vertraut sind, verwendet werden, wenn sie
beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen werden, so dass sie die damit verbundenen
Risiken verstehen. Kinder sollten nicht mit dem Gerat
spielen. Unbeaufsichtigte Kinder sollten keine Reinigungs-
oder Wartungsarbeiten an den Geraten durchfihren.
Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass
alle Komponenten ordnungsgemal zusammengebaut sind.
Fassen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an.
VORSICHT Es besteht Verletzungsgefahr bei
unsachgemafBer Verwendung. Seien Sie beim Umgang mit
den Schneidmessern und bei der Reinigung vorsichtig.

10. Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie

das Gerat unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es
zusammenklappen, aufklappen oder reinigen.

11.Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern von Eis,

Knochen und anderen harten Produkten oder zum Mahlen
von Nussen, Kaffee und getrockneten Hilsenfriichten.

12. Mahlen Sie keine heil3en Produkte.
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13.Das Gerat darf nur mit dem urspriinglich mitgelieferten
Zubehor verwendet werden.

14. Das Hackmesser ist an der Unterseite ungeschiitzt, seien Sie
besonders vorsichtig.

15.Beruhren Sie das Hackselmesser und das Hackmesser im
Behalter nicht, solange das Gerat in Betrieb ist, und
berihren Sie die Messer erst nach dem Ausschalten des
Gerats.

16.Das Gerat darf nicht mit einem beschadigten Messer
verwendet werden.

17.Uberschreiten Sie nicht die zulassige Dauerbetriebszeit des
Gerats.

18.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
beschadigt ist, wenn das Gerat heruntergefallen ist oder
anderweitig beschadigt wurde. Lassen Sie das Gerat von
einer autorisierten Servicestelle reparieren; Liste der
Servicestellen im Anhang und unter www.eldom.eu.

19.Jegliche Modernisierung oder Verwendung von nicht
originalen Ersatzteilen oder Geratekomponenten st
verboten und gefahrdet die Sicherheit des Gebrauchs.

20.Eldom Sp. z o. o. haftet nicht fir Schaden, die durch
unsachgemafBen Gebrauch des Gerats entstehen.

VORSICHT!
Plastiktiiten konnen gefahrlich sein! Erstickungsgefahr!
Bewahren Sie die Tiite sicher vor Kindern auf!

Die Klinge in der Spitze (5), die Scheibe (8) und das Messer (11) sind
VerschleiBBteile und fallen nicht unter die Garantie.
Die Messer (5 und 11) und die Scheibe (8) diirfen nicht mit
bloBen Handen gereinigt werden. Verwenden Sie zur
Reinigung eine Biirste..

o UMWELTSCHUTZ
— Das Gerét ist aus wieder verwendbaren oder recyclebaren Stoffen gebaut.
— Es soll an einer entsprechenden fiir Recycling elektrischer und elektronischer Gerate zusténdigen.
— Sammelstelle abgegeben werden.

o GARANTIE
— Das Gerét ist fiir den Privatgebrauch im Haushalt bestimmt.
— Es darf nicht fiir berufliche Zwecke benutzt werden.
— Bei unrichtiger Bedienung erlischt die Garantie.

15



GEBRAUCHSANWEISUNG
MULTIFUNCTION STAB MIXER BL220

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG e TECHNISCHE DATEN
1. Geschwindigkeitsregler - Nennleistung: 800W
2. Ein-/Ausschalter| maximale Leistun .
X - g (MBP): 1200W
Z‘ Elgr—\/aﬁtézschalter Il - TURBO — Versorgungsspannung: 220-240V~ 50-60Hz
5: Zerkleinerungsaufsatz — maximale Zeit der Dauerbelastung: 1 Min.
6. Pusher — Pause vor dem erneuten Betrieb: 1 Min.
7.  Deckel
8.  Scheibe
9.  Scheibenadapter

10. Mahlgutbehalter

11.  Messer

12. Schneebesen-Adapter
13. Schneebesen

14.

Schneebesen-Behdlter

e BESTIMMUNG

Der BL220 Stabmixer ist unter anderem fiir die Zubereitung von Cremesuppen und nahrhaften Smoothies
geeignet. Die Geschwindigkeit des Gerdts wird mit dem praktischen Regler eingestellt. Durch Verandern
seiner Position konnen 12 verschiedene Geschwindigkeiten gewahlt werden. Mit der TURBO-Taste kénnen
Sie sofort die hochste Geschwindigkeit erreichen.

e BETRIEB

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken des Gerits, dass es nicht durch den Transport beschadigt
worden ist. Im Zweifelsfall nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb, bis Sie sich an eine
Kundendienststelle gewandt haben.

Geschwindigkeitseinstellung .

Mit dem Regler (1) die Betriebsgeschwindigkeit einstellen. Durch Anderung seiner Lage konnen
12 verschiedene Geschwindigkeiten eingestellt werden. Das Gerat startet, wenn der Einschalter (2) gedriickt
und gehalten wird. Die TURBO-Taste (3) dient zum sofortigen Erreichen der maximalen
Drehgeschwindigkeit, die der Position ,12” des Reglers (1) entspricht. Das Zerkleinerungsgerat lauft
solange der Einschalter (2 oder 3) gedriickt ist.

e BEDIENUNG
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Vor dem ersten Betrieb sind alle Elemente bis auf das Gehause genau zu waschen und abzutrocknen
(siehe: REINIGUNG UND WARTUNG).

HINWEIS Die Temperatur der zu verarbeitenden Produkte darf 60°C nicht iiberschreiten.

ZERKLEINERUNGSAUFSATZ (5)

- Den Aufsatz (5) auf das Gehause (4) montieren und sperren (Abb. 2.) - sicherstellen, dass der Aufsatz korrekt
aufgesetzt wurde.

- Die Klinge ganz in die zu mischende (verkleinernde) Flissigkeit eintauchen.

- Die entsprechende Geschwindigkeit mit dem Regler (1) wahlen und die Taste (2 oder 3) driicken.

- Mit kreisférmigen Bewegungen die Zutaten zerkleinern, bis die entsprechende Konsistenz erreicht wird.

- Nach Beendigung der Arbeit die Spitze (5) vom Gehduse (4) abnehmen - Abb. 3.

Wahrend hei3e Fliissigkeiten gemischt (zerkleinert) werden, soll darauf geachtet werden, dass der
Aufsatz (5) nicht iiberhitzt wird.

Das Zerkleinerungsmesser (5) ist sehr scharf. Es darf nur dann beriihrt werden, wenn das Gerat vom
Netz ausgeschaltet wurde und gestoppt hat.

SCHNEEBESEN (12+13)

Der Schneebesen (12+13) wird nur zum Aufschlagen von Sahne und Eiern verwendet. Wenn Sie den
Schneebesen fiir andere Produkte verwenden, wird das Gerat beschadigt.

- Setzen Sie den Adapter (12) auf das Gehduse (4) und verriegeln Sie ihn (Abb. 4) - achten Sie auf den richtigen
Sitz, und setzen Sie dann den Schneebesen (13) in den Adapter ein.

- Geben Sie die Zutaten in den Behélter (14) oder ein anderes tiefes GefaR.

- Die entsprechende Geschwindigkeit mit dem Regler (1) wahlen und die Taste (2 oder 3) driicken - beginnen
Sie mit niedriger Geschwindigkeit, um Spritzer zu vermeiden.

- Verquirlen, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.



- Wenn Sie fertig sind, nehmen Sie die Spitze (12) vom Korper (4).

BEHALTER MIT MESSER (6+7+10+11)
Er ist fur das Zerkleinern von Zutaten wie Nussen, Fleisch, Zwiebeln, Kase, Eiern, Knoblauch, Krautern usw.
bestimmt.

Eis, Tiefkithlprodukte, Knochen und andere harte Produkte diirfen nicht zerkleinert werden.

Das Messer (11) ist sehr scharf. Es darf nur beriihrt werden, wenn das Gerat vom Stromnetz getrennt
ist, und nur, wenn es stillsteht.

- Schneiden Sie die Produkte in kleinere Stiicke.

- Fiihren Sie das Messer (11) in den Behélter (10) ein und geben Sie die vorbereiteten Zutaten in den Behélter.
- Setzen Sie den Deckel (7) auf den Behalter (10).

- Setzen Sie den Korper (4) in den Deckel (7) ein - achten Sie auf den richtigen Sitz - Abb. 5.

- Die entsprechende Geschwindigkeit mit dem Regler (1) wahlen und die Taste (2 oder 3) driicken.

- So lange mahlen, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist. Wenn die Zutaten an der Wand des Behalters
kleben, schaben Sie sie mit einem Spatel ab.

Kratzen Sie die Zutaten nicht mit der Hand ab.

- Warten Sie, bis das Messer zum Stillstand kommt, bevor Sie die Produkte entnehmen, und trennen Sie dann
das Gehause (4) vom Deckel (7).

- Nehmen Sie den Deckel (7) ab, entfernen Sie vorsichtig das Messer (11), indem Sie es oben anfassen, und
ziehen Sie dann die Zutaten heraus.

SCHEIBENBEHALTER (6+7+8+9) B

Mit der Doppelzweckscheibe (8) kénnen Sie z. B. Gurken, Zwiebeln, Pilze, Apfel, Karotten, Radieschen, rohe
Kartoffeln, Zucchini, Kohl usw. in Stiicke schneiden und raspeln.

- Schélen und schneiden Sie die Produkte in Stiicke, die in die Offnung des Deckels (7) passen.

- Setzen Sie den Adapter (9) in den Behélter (10) ein und legen Sie die Scheibe (8) vorsichtig mit der
ausgewabhlten Seite auf.

- Den Deckel (14) wie markiert auf den Behalter (10) setzen und einrasten lassen - auf den richtigen Sitz des
Deckels achten.

- Setzen Sie das Gehéduse (4) in den Deckel (7) ein - vergewissern Sie sich, dass es richtig sitzt (Abb. 6).

- Wahlen Sie mit dem Regler (1) die passende Geschwindigkeit und driicken Sie die Taste (2 oder 3).
Verwenden Sie zum Zerkleinern harter Zutaten eine hohe Geschwindigkeit,

- Geben Sie die vorbereiteten Produkte schubweise in den Dosiertunnel im Deckel (7) und driicken Sie sie
mit dem Schieber (6) nach unten in die rotierende Scheibe (8). B

- Bei diinnen Produkten (z.B. Karotten) kdnnen Sie einige auf einmal in die Offnung einfiihren.

Stecken Sie niemals Finger oder andere Gegenstande in den Ausgabetunnel.

Uben Sie nicht zu viel Druck auf den Schieber aus, da dies zu Schiden am Geriit fithren kann.

- Warten Sie, bis die Scheibe (8) anhalt, bevor Sie die Produkte entnehmen, und trennen Sie dann das
Gehause (4) vom Deckel (7).

- Entriegeln Sie den Deckel (7), indem Sie die Schlésser am Deckel (7) wie markiert verschieben, und nehmen
Sie ihn ab.

- Entfernen Sie vorsichtig die Scheibe (8) und den Dorn (9) und ziehen Sie dann die Produkte heraus.

Die Scheibe (8) ist sehr scharf. Beriihren Sie sie nur, wenn das Gerdt vom Stromnetz getrennt ist und
nur im Stillstand.

¢ REINIGUNG UND WARTUNG

Kein Teil des Gerits ist spiilmaschinengeeignet.

- Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz.

- Tauchen Sie das Gehéduse des Gerates (4) nicht in Wasser ein.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit scharfen, scheuernden Tiichern oder Schwammen, da dies das Gerat
beschadigen kann.

- Die Spitze (5), der Quirladapter (12) und der Deckel (7) diirfen nicht vollstandig in Wasser getaucht werden.
Ein vollstandiges Eintauchen der Komponenten (5, 7, 12) in Wasser kann diese beschadigen und zum
Erléschen der Garantie fiihren.

- Die Spitze (5), der Quirl (6) mit dem Adapter (5) miissen zum Waschen vom Gehduse (4) abgenommen
werden. Sie kdnnen mit Wasser und Geschirrspllmittel gereinigt werden. Nur das Messerende und das
Schneebesenende dirfen eingetaucht werden.

- Das Gehéuse (4) und der Deckel (7) kdnnen mit einem feuchten Tuch abgewischt werden.

- Die Ubrigen Teile konnen in warmem Wasser mit etwas Geschirrspllmittel gewaschen und unter
flieBendem Wasser abgesplt werden,

- Die Behalter (10, 14) sind nicht fir die Aufbewahrung von Produkten im Kiihlschrank geeignet.

Reinigen Sie Messer (11), Hackmesser (5) und Scheibe (8) nicht mit bloBen Handen. Verwenden Sie zur
Reinigung eine Biirste.
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NMPABWUJIA TEXHUKU BE3OINMACHOCTU

Mepep nepBbiM MNCnoJsib30BaHNem BHUMATENIbHO
npounTanTe npouynTanTe BCe CcoAep)KaHMe [faHHOro
pyKoBoAacCTBa. Heco6nogeHne cnepyowmx

npeaynpexaeHnil, UHCTPYKLUMA NO TeXHUKe 6e3onacHocTun
MOXEeT NpUBECTU K MOPaXKEHUI0 SIeKTPUUYECKMM TOKOM,
no<apy n/unm cepbesHbiMm TpaBMaM.

1. CoeAnHUTENbHbIN MPOBOA AOMKEH ObITb MNOAKIOYEH K
po3eTke B COOTBETCTBMM C MapameTpamu, yKa3aHHbIMA B
NHCTPYKLUMN.

2. He norpyxawnTte WwHyp nnv npubop B BOAY.

3. He ncnonb3oBaTb Ha OTKPbITOM BO34YXe.

4. He yctaHaBnuBanTe npubop B6NIN3N NCTOYHMKOB Tenna.

5. He ocraBnante petenn 6e3 npucmoTpa pAagoMm C
YCTPOMCTBOM.

6. [HaHHoe 06opyAoBaHME MOXKET MCMOoNb30BaTbCA AeTbMU B

BO3pacTe OT 8 NeT U CTaplwe 1 N1Muamn ¢ orpaHMyYeHHbIMU
bursnueckumuy, YMCTBEHHbIMM BO3MOXHOCTAMM n
HeOMbITHbIMM NTIOAbMMU, eCnNn obecneynBaeTCcAa KOHTPOSb UK
NHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30MacHOro Mcnosb30BaHUA
ob6opynoBaHMA € TeM, YTOObI CBA3aHHbIE C 3TUM PUCKKM Obinn
MOHATHbI. [leTn He JAOMKHbI UrpaTtb ¢ obopyaoBaHuem. [letn
6e3 npucMoTpa He [OMKHbl  BbIMOMHATb  UYUCTKY U
TexHn4yeckoe obcnyxnsaHne obopyaoBaHusA.

7. Nepepn BknouyeHnem nprnbopa Heobxoanmo ybeamnTbCa, UTo
BCE €ro KOMMOHEHTbl MPaBWJIbHO YCTAaHOBJIEHDI.

8. He xBaTanTe ycTpONCTBO MOKPbIMU PYKaMW.

9. NMPUMEYAHME. CywecTByeT BepOATHOCTb TPaBM B pe3ysibTaTte
HenpaBWIbHOIO WCMOMb30BaHUA. byabTe OCTOPOXKHbI Mpu
obpaLLEHNN C PEXYLLUMU NE3BUAMM 1 MPU YACTKE.

10. Bcerpa oTknovanTe yCTpOMCTBO OT CETU, €C/IN OHO OCTaeTcA
6e3 npucmoTpa, a TakkKe nepen  CKIaablBaHUEM,
packnagblBaHNEM UM YNCTKOWN.

11.He wucnonb3ynte yCTPOWCTBO Af1A U3MEeNbYeHUA NbAa,
KOCTeM W Jpyrux TBepAblX MPOAYKTOB wnu  AnA
N3MeNbYeHNA OPeXoB, Kode 1 CyLeHbIX 6060BbIX.

12. He nsamenbyante ropaune npoayKrbl.
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13.YcTponcreo MOXeT MNCMosib30BaTbCA TOJIbKO C
NnepBOHaYanbHO BKIIIOUYEHHbIMM akceccyapamMu.

14.HoX HakOHeYHMKa M3MenbunTensa C HWKHEN CTOPOHbI He
OrosieH cnepyeT cobniogatb 0Cobyo OCTOPOXKHOCTb.

15.He npukacanTecb HOXKOM K HaKOHEUYHMKY MU3MeNbunuTensa v
N3MesibyaloLLeMy HOXY B KOHTellHepe BO Bpems paboTbl
YCTPOWMCTBA, a NOC/e OTKIIOYEHNA OT CETU K HOXKaM MOXHO
NprKacaTbCA TONbKO NOC/E NX OCTAHOBKM.

16.YCTPOMNCTBO HeNb3A MCNONb30BaTb C MOBPEXAEHHbIM
HOOM.

17.He npeBblwante fonycTtumoe Bpema HenpepbIBHON paboTbl
YyCTPOWCTBA.

18.He ncnonb3ynte B ciyyae NOBpeXAeHUA LWHYpa NUTaHUA,
Korga yCTPOWCTBO yrnano umnm Oblno NOBPEXAEHO WHbIM
o6pa3om. PeMOHT ycTponcTBa [OSmKeH ObiTb MopyyeH
aBTOPU30BaHHOMY CEPBUCHOMY LIEHTPY; NepeyeHb yciyr B
NPUNOXeHNU 1 Ha cante www.eldom.eu.

19.lobasn MofepHu3auuna nnn NCrnosb3oBaHne
HEOPUrMHanbHbIX 3amnacHbIX YacTe WIN KOMMOHEHTOB
YCTPOWCTBA 3anpelleHbl U yrpoxkatwT 6e30macHOCTH
NCMOJb30BaHUA.

20. KomnaHua Eldom Sp. z 0.0. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
ywep6, BO3HUKWWUIA B pe3ynbTaTe HenpaBUIbHOIO
NCcrnonb3oBaHUA npubopa.

BHUMAHME! MonustuneHoBbIN NakeT MoXKeT 6biTb onacHbIM -
4YTOo6bI N36€XKaTb yAyLIEHUA MEeLKOM, He06XoAMMOXPaHUTb ero
B HeJOCAraemMoM ANA MiaZeHLEeB 1 MaNeHbKUX AieTeln mecre.

Hox (5), anck (8) n HoX (11) ABnAIOTCA pacxoAHbIMU MaTepuanamm v
He NOKPbIBAIOTCA rapaHTuEen.
Hoxum (5 1 11) n anck (8) HeNnb3A YNCTUTDL FrONbIMU pyKamm.

Ana uncTkn aiegyert ucnosib3oBaTtb WETKY.

3ALLUTA OKPYXKAIOLLEE/ CPE[bI
— MNpr6op N3roToBNEH U3 MATEPUATIOB, KOTOPbIE MOTYT NCMOJb30BaHbl BTOPUYHO.
— lMNepepaiite Nprbop B CNeLMan3NpPOBaHHbIN NYHKT AN1A AabHENLLeN yTUIn3auum.

o TAPAHTUA
— YCTpoicTBo NpefHa3HaueHoO TOSbKO /1A AOMALLHEro NCMONb30BaHNA.
— B cnyyae HenpaBunbHOM 3KCNyaTaLMmM rapaHTA He ABNAETCA eNCTBUTENbHON.
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MHCTPYKLUUA NO SKCMNYATALUN
MHOTO®YHKLIMOHATbHbIN M3MENBYNTESb BL220

e OBLUAA XAPAKTEPUCTUKA o TEXHWYECKAA XAPAKTEPUCTUKA

Perynatop ckopoctn — HomunHanbHaa mowHocTb: 800BT

Bkntouatens | — MaKcuManbHasa MolHocTb (MBP): 1200BT
Bkntouatens Il - TURBO — HanpsaxeHue nutaHuna: 220-240B~ 50-60I'y,

Kopnyc — MaKCUMasibHOe BpeMA HEMpPepbIBHOMN paboTbl: T MUH.
Hacapka ona nsmenbyeHua — BpemA nepepbiBa nepej NOBTOPHON 3KcnnyaTaumei: 1 MuH.
Tonkatenb

MokpbiBaTb

Onck

ApanTep gncka

KoHTenHep gna nsmenbyeHna

Hox

PenyKkrop BeHumMKa

BeHumk

KoHTelHep ana 836usaHms

WONANRAWN =

oo
PWON=O

e HA3HAYEHME

M3menbuntens BL220 npefHa3HaveH, B YaCTHOCTW, 417 NPUIrOTOBAEHNA CYNOB M MUTATESIbHbIX KOKTENNen.
CkopocTb paboTbl yCTPOWCTBA YCTaHaBNMBAETCA C MOMOLLbIO YAO0OHOIO PErynatopa, W, U3MEHUB €ro
NONOXEHNE, MOXHO Bbl6paTb 12 pasnuuHbIX CKOPOCTEN. [INA MIHOBEHHOIO MOSYYEHUA MaKCMMabHOM
CKOPOCTU BpaLleHua ncnosbsyetca kHornka TURBO.

e PABOTA YCTPOWCTBA

Mocne pacnakoBku npn6opa y6eautech, 4To OH He 6biN NOBpeXAEH NP TPaHCNOPTHMPOBKe. B cnyuae
COMHEHMI BO3AepPKNTECh OT UCNONIb30BaHuA npnbopa Ao 06paLueHNn B CEPBUCHDIN LLEEHTP.

Hacmpolika ckopocmu

C nomouyblo perynaTopa (1) ciefyeT ycTaHOBUTb CKOPOCTb paboTbl YCTPOMCTBa. M3MeHAA ero nonoxkeHue,
MOXHO MONYYnTb 12 pasHbIX CKOPOCTEN. YCTPOWMCTBO HAauYMHAET paboTy Mocnie HaKaTuA U yaepXKuBaHuaA
BKIOYaTena (2 unum 3).

Knonka TURBO (3) cnyxnTb AnA MrHOBEHHOrO MOyYeHWA MAaKCMMaJIbHOM CKOPOCTU BpalleHus,
COOTBeTCTBYIOLEN no3nummn «12» perynatopa (1).

M3menbuntenb paboTtaeT Tak ONTO, NOKa HaXaT BKlovatesnb (2 unu 3).

o JKCNNYATAUMA
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Mepen nepBbiM MCMONb3OBaHUEM BCE 3NEMeHTbl, KPOME KOPryca, TIATENIbHO BbIMbITb W BbICYLINTb
(cmoTpeTb: YACTKA U KOHCEPBALIUA).

NMPUMEYAHUE. TemnepaTtypa o6pabaTbiBaeMbiXx NPOAYKTOB He AoMKHA 6bITb Bbiwe 60°C.

HACALKA 4719 U3SMEJIbYEHUA (5)

- 3akpenuTb Hacagky (5) Ha Kopnyc (4) n 3abnokupoBsatb (puc. 2.) — cnegyeT ybeanTbca, NPasuibHO Nn
yCTaHOB/EeHa HacaaKa.

- MonHOCTbIO NOrPy3UTb OCTPUE B PasMeLLBaEMOe (M3MeSTIbYaEMOoe) CoePXKIMOe.

- BbibpaTb COOTBETCTBYIOLLYIO CKOPOCTH C MOMOLLbIO perynaTopa (1) n HaxaTb KHOMKyY (2 nubo 3).

- KpyroebIMu ABUXKEHVAMN U3MENBUNTD KOMIMOHEHTbI BMIOTb JO MOAYUYEHNA COOTBETCTBYIOLIEN
KOHCUCTEHL MW,

- NMocne 3aBeplueHUA paboTbl OTCOEAMHMTE HAKOHEUHMK (5) oT kopnyca (4) - puc. 3.

Bo BpemA pasmewmBaHuA (M3MeNnbyeHUsA) ropAaYuMX XKUAKOCTEN Heo6XoaumMo cneauTb, YTO6bI He
neperperb Hacagkm (5).

Hox m3amenbvuutensa (5) - ouyeHb ocTpbii. [lo HEro MOXHO AOTpParnMBaTbCA NUWIb TOrAa, Korpa
YCTPOICTBO OTK/IIOYEHO OT CETU 1 NOCANe ero NoNIHON OCTaHOBKU.

BEHYUK (12+13)

BeHumk (12+13) ncnonb3syerca TonbKo AnA B36MBaHUA CNMBOK M ANL. /cnonb3oBaHne BEHUUKa AnA
APYrux NPOAYKTOB NPUBEAET K NOBPEXAeHUIO yCTPONCTBA.

- Ycranosute apgantep (12) Ha kopnyc (4) n 3abukcupyinte (puc. 4) - ybeautecb, UTO OH yCTaHOBJIEH
NpaBWIbHO, a 3aTeM yCTaHOBWTE B aganTep BeHuuK (13).

- NomecTnte nHrpeameHTol B KOHTeNHEP (14) unu gpyroe rny6okoe 6nt0g0.

- BbibpaTb COOTBETCTBYIOLLYIO CKOPOCTb C MOMOLUbIO perynatopa (1) u HaxaTb KHOMKy (2 6o 3) - uTobbl
nsbexartb pa3bpbI3rnBaHns, HauHMTEe PaboTy Ha HU3KKX 06OpOTax.



- B36UMBaTb [0 XENaeMOoN KOHCUCTEHLIMN.
- Nocne 3aBeplueHNA paboTbl OTCOEANHNTE HAaKOHEUHMK (12) oT kopnyca (4).

KOHTEWHEP C HOXXOM (6+7+10+11)
OH npepHa3HayeH ANA M3MeSbYeHVA VHTPEeAVEHTOB, TaknX KakK: Opexu, MACO, NYK, XenTblil cbip, ANLa,
YECHOK, 3ef1eHb U T. 1.

He nsmenbuaiite nep, 3amopoKeHHble NPOAYKTbI, KOCTY 1 APYrue TBepAble NPoAYKTbI.

Hox (11) oueHb ocTpbii. K Hemy MOXHO NnpuKacaTbCcA TONbKO NPY BbIKNIOYEHHOM 13 CETU YCTPOICTBE
1 TONbKO NOCne TOro, Kak OHO OCTAaHOBUTCA.

- MpoaykTbl Hape3aTb Ha 6ornee MesIKe KyCOUKM.

- Momectute HoX (11) B KOHTelHep (10), a 3aTeM nomecTUTe NpeABapUTENIbHO MNPUrOTOBJIEHHbIE
VIHTPeANEHTbl B KOHTEHEp.

- Kpbiwwky (7) HakpbITb Kpbilukoi (10).

- YctaHosuTe Kopnyc (4) B KpbiLWKY (7) — ybeanTech, 4To OH yCTaHOBIEH NPaBUIbHO - pUC. 5.

- BbibpaTb COOTBETCTBYIOLLYIO CKOPOCTb C MOMOLLbIO perynaTopa (1) n HaxaTb KHOMKY (2 nubo 3).

- M3menbuntb g0 Kenaemon KOHCUcCTeHUMW. ECnn vHrpeamneHTbl NPpUANMNAlOT K CTEHKE KOHTEeNHepa, Bbl
NO/MKHbI BIKOMATb MX C MOMOLLbIO LUNaTesNA.

Bbl He AONXKHbI YepnaTb UHrPeANEeHTbI pyK0|7|.

- MNepen v3BneyeHuem nsgenuii NOQOXKAMTE, MOKA HOX He OCTAHOBWTCA, 3aTeM OTCoeauHuTe Kopnyc (4)
OT KpbILWKH (7).

- CHUMMTE KPbILLKY (7), OCTOPOXKHO BbIHbTe HOX (11), CXBaTMBLUKCH 3@ €70 BEPXHIOI0 YacTb, @ 3aTeM BblTalyute
nsgenua.

KOHTEMHEP C AUCKOM (6+7+8+9)

C nomolpio AUCKa ABOWMHOIO HasHauyeHUA (8) MOXKHO HapesaTb NOMTUKaMW U HaTepeTb Ha CTPYXKKY,
Hanpumep, orypubl, IyK, rprbbl, AGNIOKU, MOPKOBb, PEANC, Cbipoi KapTodesb, kabauku, Kanycry nT. A.

- OuncTuTe N HapeXbTe U3LENUA Ha KYCOUKM, COOTBETCTBYIOLLME Pa3mepy OTBePCTUA B Kpbiluke (7).

- B koHTeiHepe (10) yctaHoBuTe apantep (9) M OCTOPOXHO yCTaHOBUTE Ha Hero wWuT (8) BbIGpaHHOM
CTOPOHOW.

- YcraHoBuTe KpbiwKy (14) Ha KoHTeHep (10) B COOTBETCTBUM C MApKUPOBKOW W 3aduKcupyinte ee-
ybeauTech, YTo KpbllliKa YCTaHOBJIEHa MPaBUIIbHO.

- YctaHosuTe kopnyc (4) B KpbiLKY (7) - ybeanTech, UTO OH yCTaHOBINEH NPaBWIbHO (PrC.6).

- BbibepuTe COOTBETCTBYIOWUI PETYNATOP CKOPOCTU (1) U HaxmuTe KHOMKY (2 wunwn 3). nA uamenbueHus
TBEPAbIX MHIPEAUEHTOB UCMONb3YITE BbICOKME 060POThI,

- NMomecTnTe NOAroTOBNIEHHbIE MPOAYKTHI NAPTUAMU B AO3VPYIOWUIA TYHHENb, PacrONOKEHHDbIN B KPbILUKE
(7), v c nomoLblo Tonkatena (6) CABMHbTE UX BHU3 K BpaLuatoLemyca AUCKy (8).

- [1nA TOHKMX NpoAyKTOB (Hanpumep, MOPKOBI) UX MOXKHO BCTAB/ATb B OTBEPCTHE MO HECKOJIbKO 3a Pas.

Hukorpa He BcTaBnsiiiTe nanbubl nu Kakne-nnbo npeameTbl B AO3UPYIOLWNI TYHHENb.
He npwnnanblsaﬁ're canwkom 6onbluioe AaB/IeHNe K TOoJNKaTenlo, TakK KaK 3TO MOXeT npuBectu K
NoBpPEeXAEHUIO YCTPOCTBA.

- MNepepn usBneyeHiem N3aennin NOQOXANTE, NOKa ANCK (8) He OCTaHOBUTCA, 3aTEM OTCOEAMHUTE Kopnyc (4)
OT KpbIWKH (7).

- Pa36nokupyite KpbiwKy (7), CABUHYB 3aMOK Ha KpblLKe (7) B COOTBETCTBUMN C MapPKUPOBKOW, Y CHUMUTE.

- OCTOpPOXHO CHUMUKTE ANCK (8) 1 onpaeky (9), a 3aTem BbITalyuTe U3JENUA.

LT (8) oueHb ocTpbiit. Tporatb €e MOXKHO TO/IbKO NMPU BbIK/IIOYEHHOM U3 CETU YCTPONCTBE M TONbKO
nocne oCTaHOBKW.

o YACTKA UYXOA

HukKakne KOMNOHEHTbI YCTPOCTBA HE NPUroAHbI ANA MbITbA B NOCYAOMOEYHbIX MalUNHaX.

- [Nepen 04NCTKOM OTKIOUNTE YCTPONCTBO OT CETU.

- Kopnyc ycrpoiictsa (4) Henb3a norpyxarb B BoAy.

- He uncrute yctpoincreo octpbiMu, abpasmnBHbIMU TPAMKaMU MK rybkamu, Tak Kak Takim 06pa3oM MOXKHO
YHUUTOXUTb YCTPONCTBO.

- HakoHeunwuk (5), apantep BeHuuka (12) n KpblwKy (7) He morpyxainte MOAHOCTbIO B BOAY. [MonHoe
rorpyeHuie 31eMeHTOB B BOAY (5, 7, 12) MOXET NPUBECTU K X NOBPEXAEHWIO M aHHYJIMPOBAHUIO rapaHThm.
- HakoHeuHuk (5), BeHuuk (6) ¢ apantepom (5) ana mMbiTba OTCOEANHUTE OT Kopnyca (4). X MOXHO MbITb
BOAOW C JobaBNeHVEM XXUAKOCTU ANA MbITbA NOCyAbl. OKYHYTb MOXHO TONIbKO KOHUMK C HOXKOM U KOHUMK
BEeHYMKa.

- Kopnyc (4) 1 KpbILWKY (7) MOXHO NPOTEPETH BA@KHOW TKaHbIO.

- OcTanbHble NpeaMeTbl MOXHO MbITb B TEMNION BOAE C A0OaBNeHVEeM HEOOMBLIOTO KOIMYECTBA CPEeACTBa 4J1A
MbITbA NOCYAbI M ONONACKUBATD NOA CTPYER NPOTOYHON BOAbI,

- Konteiinepsl (10, 14) He NoaxoaAT Af1A XpaHeHNA NPOAYKTOB B XONIOAUIbHUKE.

Hox (11), HOX nsmenbuntena (5) n anck (8) Henb3Aa YNCTUTL roNbIMK pyKaMmu.[ina YNcTKn cnegyet
MNCNONb30BaTb WETKY.

21



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
Lea atentamente este manual antes de la primera utilizacion.

El incumplimiento de las siguientes advertencias
y advertencias de seguridad puede dar lugar a descargas
eléctricas, incendios y/o lesiones graves.

Conserve todas las advertencias y advertencias de seguridad
para poder utilizarlas en el futuro.

1. El cable de conexién debe enchufarse a una toma de
corriente con los pardmetros especificados en las
instrucciones.

No sumerja el cable ni el aparato en agua.

No lo utilice al aire libre.

No coloque el aparato cerca de fuentes de calor.

No deje nifios solos cerca del aparato.

Este aparato puede ser utilizado por ninos de al menos 8

anos de edad y por personas con capacidades fisicas y

mentales disminuidas y personas con inexperiencia y falta

de familiaridad con el aparato, si se proporciona supervision

o instrucciones sobre cémo utilizar el aparato de forma

segura para que se comprendan los riesgos asociados. Los

ninos no deben jugar con el equipo. Los nifos no

supervisados no deben realizar tareas de limpieza o

mantenimiento del equipo.

7. Antes de encender el equipo, asegurese de que todos sus
componentes estan correctamente montados.

8. No manipule el equipo con las manos mojadas.

9. PRECAUCION Existe la posibilidad de sufrir lesiones debido
a un uso inadecuado. Tenga cuidado al manipular las
cuchillas de corte y al limpiar.

10. Desenchufe siempre el aparato si lo deja desatendido y
antes de plegarlo, desplegarlo o limpiarlo.

11.No utilice el aparato para picar hielo, huesos y otros
productos duros ni para picar frutos secos, café y legumbres
secas.

12. No triture productos calientes.

13.El aparato solo debe utilizarse con los accesorios
suministrados originalmente.

ounhkwnN
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14. La cuchilla de punta picadora esta desprotegida en la parte
inferior extreme las precauciones.

15.No toque la cuchilla de punta picadora ni la cuchilla
picadora del recipiente mientras el aparato esté en
funcionamiento y sélo toque las cuchillas después de
haberlas desconectado.

16. No utilice el aparato con una cuchilla dafada.

17.No sobrepase el tiempo de funcionamiento continuo
permitido del aparato.

18. No utilice el aparato si el cable de alimentacién esta danado,
si se ha caido o si presenta cualquier otro desperfecto. Haga
reparar el aparato en un centro de servicio técnico
autorizado; lista de centros de servicio técnico en el anexo y
en www.eldom.eu.

19. Cualquier modernizacion o utilizacion de piezas de repuesto
o componentes del aparato no originales esta prohibida y
pone en peligro la seguridad de uso.

20.Eldom Sp. z 0. 0. no se hace responsable de los danos
derivados de un uso inadecuado del aparato.

NOTA: La bolsa de plastico puede suponer un peligro: para
evitar el riesgo de asfixia, la bolsa debe guardarse fuera del
alcance de los bebés y nifos pequeios.

La cuchilla de la punta (5), el disco (8) y la cuchilla (11) son elementos
consumibles y no estan cubiertos por la garantia.
Las cuchillas (5y 11) y el disco (8) no deben limpiarse con
las manos desnudas. Utilice un cepillo para limpiarlos.

¢ PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

— El dispositivo estd hecho de los materiales que pueden ser reutilizados o reciclados.
— Hay que entregarlos al punto apropiado, que se ocupa de la recogida y el reciclaje de aparatos eléctricos y
electrénicos.

o GARANTIA

— El aparato esta destinado para un uso privado doméstico.
— No se puede utilizar para nes profesionales.
— La garantia se anula en caso de un uso incorrecto.
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MANUAL DE INSTRUCCIONES
BATIDORA MULTIFUNCIONAL BL220

e DESCRIPCION GENERAL o ESPECIFICACIONES TECNICAS

1 Controlador de velocidad — potencia nominal: 800W

2. Interruptor | — potencia maxima (MBP): 1200 W

3. Interruptor Il: TURBO — tensién de la alimentacion: 220-240V~ 50-60Hz
4.  Cuerpo principal : ’ L -

5. Punta trituradora — trabajo continuo maximo: 1 minuto

6. Empujador — tiempo de reposo antes del siguiente uso: 1 minuto
7 Tapa

8 Disco

9.  Adaptador de disco

10. Recipiente para picar

11.  Cuchillo

12. Adaptador batidor

13. Batidor

14, Recipiente para batir

e DESTINO

La trituradora BL220 estd destinada, entre otras cosas, a la preparacién de sopas de crema y batidos
nutritivos. La velocidad de trabajo del dispositivo se ajusta con un practico regulador, y cambiando su
posicion, se pueden seleccionar 12 velocidades diferentes. Utilice el botédn TURBO para obtener la velocidad
de rotacién mas alta de forma instantanea.

e USO

Después de desembalar el aparato, asegurese de que no ha sufrido dafos durante el transporte.
En caso de duda, no lo utilice hasta que se haya puesto en contacto con un centro de asistencia técnica.

Ajuste de velocidad

La velocidad de trabajo del dispositivo se ajusta mediante el controlador (1). Cambiando su posicién, se
puede elegir una de las 12 velocidades disponibles. Pulsando y manteniendo pulsado el interruptor (2 o0 3),
el dispositivo empieza a trabajar. El botén TURBO (3) sirve para obtener inmediatamente la méaxima
velocidad de giro, equivalente a la posicion «12» del controlador (1). La picadora trabaja mientras esté
pulsado el interruptor (2 0 3).

e MANEJO
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Antes del primer uso del dispositivo es necesario lavar profundamente y secar todos los elementos, a
excepcion del cuerpo principal (ver: LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO).

NOTA La temperatura de los productos que se procesan no debe superar los 60°C.

PUNTA TRITURADORA (5)

- Colocar la punta (5) sobre el cuerpo principal (4) y bloquearla (fig. 2.) - asegurarse de que la punta esté bien
insertada.

- Sumergir la cuchilla entera en el liquido a mezclar (triturar).

- Elegir la velocidad usando el controlador (1) y pulsar el botén (2 o 3).

- Triturar los ingredientes empleando unos movimientos circulares hasta lograr la consistencia deseada.

- Cuando termine de trabajar, separe la punta (5) del cuerpo (4) - fig. 3. No cubra la estufa con ropa u otros
tejidos durante el funcionamiento.

Durante el proceso de mezclado (trituracion) de liquidos calientes es necesario prestar atencion para
no sobrecalentar la punta (5). La cuchilla de la picadora (5) esta muy afilada.

Se puede tocar solamente después de desconectar la alimentacion eléctrica del dispositivo y cuando
se haya detenido su movimiento.

BATIDOR (12+13)

El batidor (5+6) solo se usa para batir la crema y los huevos. El uso del batidor para otros productos
danara el dispositivo.

- Coloque el adaptador (5) en la carcasa (4) y fijelo (fig. 4) - asegurese de que esté instalado correctamente y,
a continuacion, instale el batidor (12) en el adaptador.

- Coloque los ingredientes en un recipiente (10) u otro plato hondo.

- Elegir la velocidad usando el controlador (1) y pulsar el botén (2 o 3) - para evitar salpicaduras, comience a
trabajar a bajas revoluciones. Batir hasta la consistencia deseada.

- Una vez terminado el trabajo, desconecte la punta (12) de la carcasa (4).



CONTENEDOR CON CUCHILLO (6+7+10+11)
Esta disenado para moler ingredientes como: nueces, carne, cebolla, queso amarillo, huevos, ajo etc.

No triture hielo, alimentos congelados, huesos y otros alimentos duros.

El cuchillo (11) es muy afilado. Solo se puede tocar cuando el dispositivo esta desconectado de la red
y solo después de que se detenga.

- Cortar los alimentos en trozos mas pequefios.

- Coloque el cuchillo (11) en el recipiente (10) y luego coloque los ingredientes precocinados en el recipiente.
- Coloque la tapa (7) en el contenedor (10) - asegurese de que la tapa esté correctamente colocada.

- Coloque la carcasa (4) en la tapa (7) - asegurese de que esté instalada correctamente - fig.5.

- Coloque el empujador (6) en la tapa (7).

- Seleccione el regulador de velocidad correspondiente (1) y pulse el botén (2 o 3).

- Moler a la consistencia deseada. Si los ingredientes se adhieren a la pared del recipiente, debe recogerlos
con una espatula.

No debes sacar los ingredientes con la mano.

- Antes de retirar los productos, espere hasta que la cuchilla se detenga y, a continuacién, desconecte la
carcasa (4) de la tapa (7).

- Retire la tapa (7), saque con cuidado el cuchillo (11) agarrdndolo de la parte superior y luego saque los
productos.

CONTENEDOR DE DISCO (6+7+8+9)

Con un disco de doble uso (8), se puede cortar y rallar en virutas, como pepinos, cebollas, champifones,
manzanas, zanahorias, rabanos, papas crudas, calabacines, repollo, etc.

- Limpie y corte los productos en trozos que correspondan al Tamafio de la abertura de la tapa (7).

- En el contenedor (10), coloque el adaptador (9) y coloque con cuidado el escudo (8) con el lado
seleccionado.

- Coloque la tapa (14) en el contenedor (10) de acuerdo con la marca y fijela-asegurese de que la tapa esté
correctamente colocada.

- Coloque la carcasa (4) en la tapa (7) - asegurese de que esté instalada correctamente (fig.6).

- Seleccione el regulador de velocidad correspondiente (1) y pulse el botén (2 o 3). Use altas revoluciones
para moler ingredientes duros,

- Coloque los productos preparados en lotes en el tinel de dosificacion situado en la tapa (7) y, con el
empujador (6), deslicelos hacia abajo hacia el disco giratorio (8).

- Para alimentos finos (por ejemplo, zanahorias), se pueden insertar en el orificio varios a la vez.

Nunca inserte los dedos ni ningun objeto en el tunel de dosificacion.
No aplique demasiada presion al empujador, ya que esto puede daiiar el dispositivo.

- Antes de retirar los productos, espere hasta que el disco (8) se detenga y, a continuacion, desconecte la
carcasa (4) de la tapa (7).

- Desbloquee la tapa (7) deslizando la Cerradura de la tapa (7) de acuerdo con la marca y retirela.

- Retire con cuidado el disco (8) y el mandril (9) y, a continuacién, extraiga los productos.

El escudo (8) es muy afilado. Solo se puede tocar cuando el dispositivo esta desconectado de lared y
solo después de detenerse.

e LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Ningin componente de la unidad es apto para Lavavajillas.

- Desenchufe el dispositivo antes de limpiarlo.

- La carcasa del dispositivo (4) no debe sumergirse en agua.

- No limpie el aparato con pafios o esponjas afilados, abrasivos, ya que de esta forma se puede destruir el

aparato.

- No sumerja completamente la punta (5), el adaptador del batidor (12) y la tapa (7). La inmersion total de los

elementos en agua (5, 7, 12) puede causar dafios y anular la garantia.

- Desconecte la punta (5), el batidor (6) con el adaptador de lavado (5) de la carcasa (4). Se pueden lavar con

ggrg co(r; la adicion de liquido para lavar platos. Solo se puede sumergir la punta con un cuchillo y la punta
el batidor.

- El cuerpo (4) y la tapa (7) se pueden limpiar con un pafio hiumedo.

- El resto de los articulos se pueden lavar en agua tibia con una pequeia cantidad de detergente para platos

y enjuagar bajo un chorro de agua corriente,

- Los contenedores (10, 14) no son adecuados para almacenar alimentos en el refrigerador.

El cuchillo (11), el cuchillo triturador (5) y el disco (8) no deben limpiarse con las manos desnudas.
Se debe usar un cepillo para limpiar.
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CONSIGNES DE SECURITE

Lisez attentivement tout le contenu de ce notice d’emploi
avant la premiere utilisation.

Le non-respect des avertissements et des consignes
de sécurité suivants peut provoquer un choc électrique,
un incendie et/ou des blessures graves.

Conservez tous les avertissements et toutes les consignes
de sécurité pour pouvoir les consulter ultérieurement.

1. Le cable de connexion doit étre branché dans une prise dont

les paramétres sont spécifiés dans les instructions.

Ne pas immerger le cable ou I'appareil dans I'eau.

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Ne pas placer l'appareil a proximité de sources de chaleur.

Ne pas laisser les enfants sans surveillance a proximité de

I'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au

moins 8 ans et par des personnes dont les capacités

physiques et mentales sont réduites, ainsi que par des
personnes inexpérimentées et peu familiarisées avec

I'appareil, a condition qu'une surveillance ou des

instructions soient fournies sur la maniere d'utiliser

I'appareil en toute sécurité, de maniére a ce que les risques

associés soient compris. Les enfants ne doivent pas jouer

avec I'équipement. Les enfants non surveillés ne doivent pas
procéder au nettoyage ou a l'entretien de I'équipement.

7. Avantde mettre |'appareil en marche, assurez-vous que tous
ses composants sont correctement assemblés.

8. Ne pas manipuler I'appareil avec des mains mouillées.

9. ATTENTION Il existe un risque de blessure en cas d'utilisation
incorrecte. Soyez prudent lorsque vous manipulez les lames
de coupe et lorsque vous nettoyez l'appareil.

10.Débranchez toujours l'appareil s'il est laissé sans
surveillance et avant de le plier, de le déplier ou de le
nettoyer.

11. Ne pas utiliser I'appareil pour broyer de la glace, des os et
d'autres produits durs ou pour broyer des noix, du café et
des légumineuses séches.
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12. Ne pas moudre des produits chauds.

13.L'appareil ne peut étre utilisé qu'avec les accessoires fournis
d'origine.

14. Le couteau de la pointe du hachoir n'est pas protégé sur sa
face inférieure.

15. Ne touchez pas le couteau de la pointe du hachoir et lalame
du hachoir dans le récipient lorsque I'appareil est en marche
et ne touchez les lames qu'une fois qu'elles ont été éteintes.

16.L'appareil ne doit pas étre utilisé avec un couteau
endommageé.

17.Ne pas dépasser la durée de fonctionnement continu
autorisée de l'appareil.

18.Ne pas utiliser l'appareil si le cordon d'alimentation est
endommageé, si lI'appareil est tombé ou s'il est endommagé.
Faites réparer I'appareil par un centre de service agréé; liste
des centres de service en annexe et sur www.eldom.eu.

19. Toute modernisation ou utilisation de pieces détachées ou
de composants de l'appareil qui ne sont pas d'origine est
interdite et met en péril la sécurité d'utilisation.

20.Eldom Sp. z o. o. n'est pas responsable des dommages
résultant d'une utilisation incorrecte de l'appareil.

NOTE : Un sac en plastique peut étre dangereux - pour éviter
la strangulation le sac doit étre tenu hors de portée des
bébés et des jeunes enfants.

Le couteau (5), le disque (8) et le couteau (11) sont des consommables
et ne sont pas couverts par la garantie.

Les couteaux (5 et 11) et le disque (8) ne doivent pas étre nettoyés a
mains nues. Utilisez une brosse pour le nettoyage.

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT
— L'appareil est construit a partir de matériaux qui peuvent étre retraités ou recyclés.
— Il doit étre remis a un point de collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques.

o GARANTIE
— L'appareil est destiné a un usage domestique privé.
— Il ne peut étre utilisé a des fins professionnelles.
— Une utilisation abusive ou en contradiction avec ce mode d’emploi annule la garanti



MANUEL D’UTILISATION
MIXEUR PLONGEANT MULTIFONCTION BL220

. DESCRWT'QN GENERALE o CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
1. Contrbleur de wters]se . — puissance nominale : 800 W
§ g’;ﬁ?gﬁ%ﬁ?%.ndggoe/a"et 0 — puissance maximale (MBP): 1200 W
4 Corps — tension d'alimentation : 220-240V~ 50-60 Hz
5. Dispositif de hachage — duree admissible d'un fonctionnement en continu : 1 min.
6.  Poussoir — pause avant de reprendre le travail : 1T min.
7 Couvrir
8 Disque
9.  Adaptateur de disque

10. Conteneur de broyage
11.  Couteau

12. Adaptateur fouet

13. Fouet

14, Récipient a fouetter

e DESTINATION

Le mixeur plongeant BL220 est congu, entre autres, pour préparer des soupes crémeuses et des smoothies
nourrissants. La vitesse de I'appareil est réglée a l'aide de la manette pratique. En changeant sa position, il
est possible de sélectionner 12 vitesses différentes. La touche TURBO permet d'atteindre instantanément la
vitesse la plus élevée.

e FONCTIONNEMENT DE L'APPAREIL

Aprés avoir déballé l'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport.
En cas de doute, n'utilisez pas I'appareil avant d'avoir contacté un centre de service.

Le réglage de la vitesse

Utilisez le controleur (1) pour régler la vitesse de l'appareil. En modifiant sa position, il est possible d'obtenir
12 vitesses différentes. L'appareil commence a fonctionner lorsque l'interrupteur (2) est pressé et maintenu
enfoncé. Le bouton TURBO (3) permet d'obtenir immédiatement la vitesse maximale correspondant a la
position "12" du contrdleur (1).

e L'UTILISATION DE L’APPAREILI
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Avant la premiere utilisation, tous les composants, a I'exception du corps, doivent étre soigneusement lavés
et séchés (voir NETTOYAGE ET ENTRETIEN).

La température des produits a traiter ne doit pas dépasser 60°C.

DISPOSITIF DE HACHAGE (5)

- Placez I'embout (5) sur le corps (4) et verrouillez (fig. 2.) - assurez-vous que I'embout est bien en place.
- Immerger complétement la lame dans le liquide a mélanger (raper).

- Sélectionnez la vitesse appropriée avec le controleur (1) et appuyez sur le bouton (2 ou 3).

- Broyez les ingrédients en faisant des mouvements circulaires jusqu'a obtenir la bonne consistance.

- Une fois le travail terminé, détachez I'embout (5) du corps (4) - fig. 3.

Lorsque vous mélangez (broyez) des liquides chauds, veillez a ne pas surchauffer I'embout (5).

La lame du hachoir (5) est trés tranchante. Il ne doit étre touché que lorsque I'appareil est coupé du
secteur et seulement apres qu'il se soit arrété.

FOUET (12+13)

Le fouet (12+13) est utilisé uniquement pour fouetter la créme et les ceufs. L'utilisation d'un fouet pour
d'autres produits endommagera l'appareil.

- Monter l'adaptateur (12) sur le boitier (4) et le fixer (fig. 4) - assurez-vous qu'il est correctement installé, puis
installez le fouet (13) dans l'adaptateur.

- Placez les ingrédients dans un récipient (14) ou un autre plat profond.

- Sélectionnez la vitesse appropriée avec le contrbleur (1) et appuyez sur le bouton (2 ou 3) - pour éviter les
éclaboussures, commencez a travailler a bas régime. Fouetter jusqu'a la consistance désirée.

- Une fois le travail terminé, débrancher I'embout (12) du boitier (4).



RECIPIENT AVEC COUTEAU (6+7+10+11)
Il est concu pour hacher des ingrédients tels que des noix, de la viande, des oignons, du fromage, des ceufs,
de l'ail, des herbes, etc.

La glace, les produits congelés, les os et autres produits durs ne doivent pas étre déchiquetés.

Le couteau (11) est trés tranchant. Il ne doit étre touché que lorsque I'appareil est éteint et seulement
apres son arrét.

- Coupez les produits en petits morceaux.

- Insérez le couteau (11) dans le récipient (10) et placez les ingrédients préparés dans le récipient.

- Placez le couvercle (7) sur le récipient (10).

- Insérez le corps (4) dans le couvercle (7) - assurez-vous qu'il est bien en place - fig 5.

- Sélectionnez la vitesse appropriée avec le contréleur (1) et appuyez sur le bouton (2 ou 3).

- Moudre jusqu'a obtention de la consistance souhaitée. Si les ingrédients collent a la paroi du récipient,
raclez-les a l'aide d'une spatule.

Ne raclez pas les ingrédients avec la main.

- Attendez que le couteau s'arréte avant de retirer les produits, puis déconnectez le corps (4)
du couvercle (7).

- Retirer le couvercle (7), enlever délicatement le couteau (11) en le saisissant par le haut, puis retirer les
produits.

CONTENEUR AVEC DISQUE (6+7+8+9)

Al'aide d'un disque a double usage (8), il est possible de couper en tranches et de raper sur des copeaux, par
exemple des concombres, des oignons, des champignons, des pommes, des carottes, des radis, des pommes
de terre crues, des courgettes, du chou, etc.

- Nettoyez et coupez les produits en morceaux correspondant a la taille du trou dans le couvercle (7).

- Dans le récipient (10), placez I'adaptateur (9) et placez soigneusement le bouclier (8) sur le coté sélectionné.
- Placez le couvercle (14) sur le récipient (10) conformément au marquage et fixez-le-assurez-vous que le
couvercle est correctement installé.

- Installez le boitier (4) dans le couvercle (7) - assurez-vous qu'il est correctement installé (fig.6).

- Sélectionnez le régulateur de vitesse approprié (1) et appuyez sur la touche (2 ou 3). Pour broyer les
ingrédients solides, utilisez un régime élevé,

- Placer les produits préparés par lots dans le tunnel de dosage situé dans le couvercle (7) et les faire glisser
vers le bas a I'aide du poussoir (6) vers le disque rotatif (8).

- Pour les aliments fins (par exemple, les carottes), ils peuvent étre insérés dans le trou plusieurs a la fois.

N'insérez jamais vos doigts ou des objets dans le tunnel de dosage.
N'appliquez pas trop de pression sur le poussoir, car cela pourrait endommager I'appareil.

- Avant de retirer les produits, attendez que le disque (8) s'arréte, puis débranchez le boitier (4)
du couvercle (7).

- Déverrouillez le couvercle (7) en faisant glisser le verrou sur le couvercle (7) conformément au marquage et
retirez-le.

- Retirez délicatement le disque (8) et le mandrin (9), puis retirez les produits.

Le bouclier (8) est trés pointu. Vous ne pouvez le toucher que lorsque I'appareil est éteint du réseau
et seulement apres l'arrét.

e LENETTOYAGE ET L'ENTRETIEN

Aucun composant de I'appareil ne peut étre lavé au lave-vaisselle.

- Débranchez l'appareil avant de le nettoyer.

- Le boitier de I'appareil (4) ne doit pas étre immergé dans I'eau.

- Ne nettoyez pas I'appareil avec des chiffons ou des éponges tranchants et abrasifs, car cela pourrait détruire
I'appareil.

- Ne pas immerger complétement I'embout (5), I'adaptateur de fouet (12) et le couvercle (7). Une immersion
totale des éléments dans l'eau (5, 7, 12) peut les endommager et annuler la garantie.

- Débranchez la pointe (5), le fouet (6) avec I'adaptateur (5) pour le lavage du boitier (4). lls peuvent étre lavés
a l'eau avec l'ajout de liquide vaisselle. Vous ne pouvez tremper que la pointe avec un couteau et la pointe
du fouet.

- Le boitier (4) et le couvercle (7) peuvent étre essuyés avec un chiffon humide.

- Les autres articles peuvent étre lavés a I'eau tiéde avec I'ajout d'une petite quantité de détergent a vaisselle
et rincés sous un jet d'eau courante,

- Les récipients (10, 14) ne conviennent pas au stockage des aliments dans le réfrigérateur.

Le couteau (11), le couteau de déchiqueteuse (5) et le disque (8) ne doivent pas étre nettoyés a mains
nues. Utilisez une brosse pour le nettoyage.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prima del primo utilizzo leggere attentamente tutto
il contenuto del presente manuale d'uso. La mancata
osservanza delle seguenti avvertenze e istruzioni
di sicurezza puo provocare scosse elettriche, incendi
e/o gravi lesioni.

Conservare tutte le avvertenze e le istruzioni di sicurezza per
il riferimento futuro.

1. 1l cavo di collegamento deve essere collegato a una presa

con i parametri specificati nelle istruzioni.

Non immergere il cavo o il dispositivo in acqua.

Non utilizzare all'aperto.

Non collocare I'apparecchio vicino a fonti di calore.

Non lasciare bambini incustoditi vicino all'apparecchio.

Questa apparecchiatura puo essere utilizzata da bambini di

almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche e

mentali e da persone inesperte o che non hanno familiarita

con l'apparecchiatura, a condizione che venga fornita una
supervisione o un'istruzione su come utilizzare

I'apparecchiatura in modo sicuro, in modo da comprendere

i rischi associati. | bambini non devono giocare con

I'attrezzatura. | bambini senza supervisione non devono

effettuare la pulizia o la manutenzione dell'apparecchiatura.

7. Prima di accendere 'apparecchiatura, accertarsi che tutti i
suoi componenti siano correttamente assemblati.

8. Non maneggiare l'apparecchiatura con le mani bagnate.

9. ATTENZIONE. Esiste la possibilita di lesioni dovute a un uso
improprio. Prestare attenzione quando si maneggiano le
lame di taglio e durante la pulizia.

10.Staccare sempre la spina dell'apparecchio se lasciato
incustodito e prima di piegarlo, dispiegarlo o pulirlo.

11. Non utilizzare 'apparecchio per tritare ghiaccio, ossa e altri
prodotti duri o per macinare noci, caffé e legumi secchi.

12.Non macinare prodotti caldi.

13.L'apparecchio puo essere utilizzato solo con gli accessori
forniti in origine.

ounhkwnN
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14.1l coltello della punta del tritatutto non & protetto sul lato
inferiore.

15.Non toccare il coltello della punta del tritatutto e la lama del
tritatutto nel contenitore mentre I'apparecchio & in funzione
e toccare le lame solo dopo averle spente.

16.L'apparecchio non deve essere utilizzato con un coltello
danneggiato.

17.Non superare il tempo di funzionamento continuo
consentito dall'apparecchio.

18.Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione &
danneggiato, se I'apparecchio e caduto o & danneggiato in
altro modo. Far riparare l'apparecchio da un centro di
assistenza autorizzato; I'elenco dei centri di assistenza e
riportato in appendice e sul sito www.eldom.eu.

19. Qualsiasiammodernamento o utilizzo di parti di ricambio o
componenti dell'apparecchio non originali e vietato e mette
a rischio la sicurezza dell'uso.

20.Eldom Sp. z 0. 0. non si assume alcuna responsabilita per
eventuali danni derivanti da un uso improprio
dell'apparecchio.

ATTENZIONE: Il sacchetto di plastica puo essere pericoloso,
per evitare il soffocamento con il sacchetto, tenerlo lontano
da neonati e piccoli bambini.

La lama nella punta (5), il disco (8) e il coltello (11) sono articoli di
consumo e nhon sono coperti da garanzia.

I coltelli (5 e 11) e il disco (8) non devono essere pulitia
mani nude. Per la pulizia utilizzare una spazzola.

o PROTEZIONE DELL'AMBIENTE
— L'apparecchio é fatto di materiali che possono essere riutilizzati o riciclati.
— Restituirlo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche.

o GARANZIA
— Questo prodotto e stato concepito per il solo uso domestico, in privato.
— Non deve essere usato per scopi professionali.
— La garanzia garanzia decade in caso di trattamento improprio.
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MANUALE DI ISTRUZIONI
FRULLATORE MULTIFUNZIONE BL220

* DESCRIZIONE GENERALE e CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
1. Regolatore di velocita — potenza nominale: 800W
§ mg::ﬂgg:g EH) _TURBO — potenza massima (MBP): 1200 W
4. Corpo — tensione di alimentazione: 220-240V~ 50-60Hz
5. Attacco per tritare — durata di lavoro continuo consentita: T min
6 Attacco per tritare — pausa prima di riprendere il lavoro: 1 min
7 Spingitore
8.  Coperchio
9 Disco

10. Adattatore disco
11.  Contenitore per tritare

12. Coltello
13. Adattatore per frusta
14. Frullino

15.  Contenitore per sbattere

o DESTINAZIONE

Il frullatore manuale BL220 e progettato, tra l'altro, per preparare zuppe cremose e frullati nutrienti.
La velocita dell'apparecchio si imposta con il pratico controller €, cambiando la sua posizione, si possono
selezionare 12 diverse velocita. Utilizzare il pulsante TURBO per raggiungere immediatamente la velocita
massima.

e FONCTIONNEMENT DE L'APPAREIL

Dopo aver disimballato I'apparecchio, accertarsi che non abbia subito danni durante il trasporto.
In caso di dubbio, astenersi dall'uso fino a quando non si & contattato un centro di assistenza.

IMPOSTAZIONE DELLA VELOCITA

Utilizzare il regolatore (1) per impostare la velocita dell'unita.

Cambiando la sua posizione, puoi ottenere 12 diverse velocita. L'apparecchio entra in funzione quando
l'interruttore (2 o 3) viene tenuto premuto.

Conil pulsante TURBO (3) si ottiene immediatamente la velocita massima corrispondente alla posizione "12"
del regolatore (1).

Il chopper funziona finché l'interruttore (2 o 3) & premuto.

e USO
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Prima del primo utilizzo, lavare accuratamente e asciugare tutte le parti, tranne il corpo (vedere
PULIZIA E MANUTENZIONE).

La temperatura dei prodotti da lavorare non deve superare i 60°C.

ATTACCO PER TRITARE (5)

- Posizionare la punta (5) sul corpo (4) e bloccarla (fig. 2.) - assicurarsi che la punta sia correttamente inserita.
- Immergere completamente la lama nel liquido da mescolare (tritare).

- Selezionare la velocita appropriata con il regolatore (1) e premere il pulsante (2 0 3).

- Macinare gli ingredienti con un movimento circolare fino a ottenere la giusta consistenza.

- Al termine del lavoro, staccare il puntale (5) dal corpo (4) - fig. 3.

Quando si mescolano (tritano) liquidi caldi, fare attenzione a non surriscaldare la punta (5).

La lama del tritatutto (5) & molto affilata. Deve essere toccato solo quando I'apparecchio é spento e
solo dopo che si & fermato.

FRUSTA (12+13)

La frusta (12+13) viene utilizzata solo per montare panna e uova. L'uso di una frusta per altri prodotti
danneggera il dispositivo.

- Montare l'adattatore (12) sulla custodia (4) e fissarlo (fig. 4) - assicurarsi che sia installato correttamente e
quindi installare la frusta (13) nell'adattatore.

- Mettere gli ingredienti in un contenitore (10) o in un altro piatto profondo.

- Selezionare la velocita appropriata con il regolatore (1) e premere il pulsante (2 o 3) - per evitare schizzi,
iniziare a lavorare a basso numero di giri.

- Shattere fino alla consistenza desiderata.

- Al termine del lavoro, scollegare la punta (12) dalla custodia (4).



CONTENITORE CON COLTELLO (7+8+10+11)
E progettato per tritare ingredienti come noci, carne, cipolle, formaggio, uova, aglio, erbe, ecc.

Ghiaccio, prodotti congelati, ossa e altri prodotti duri non devono essere tritati.

Il coltello (11) & molto affilato. Puo essere toccato solo quando I'apparecchio é scollegato dalla rete
elettrica e solo dopo che si é fermato.

- Tagliare i prodotti in pezzi pili piccoli.

- Inserire il coltello (11) nel contenitore (10) e inserire gli ingredienti gia pronti nel contenitore.

- Posizionare il coperchio (7) sul contenitore (10).

- Inserire il corpo (4) nel coperchio (7) - assicurarsi che sia inserito correttamente - fig. 5.

- Selezionare la velocita appropriata con il regolatore (1) e premere il pulsante (2 0 3).

- Macinare fino a raggiungere la consistenza desiderata. Se gli ingredienti si attaccano alle pareti del
contenitore, raschiarli con una spatola.

Non raschiare gli ingredienti con le mani.

- Attendere che il coltello si fermi prima di rimuovere i prodotti, quindi staccare il corpo (4) dal coperchio (7).
- Rimuovere il coperchio (7), estrarre con cautela il coltello (11) afferrando la parte superiore del coltello ed
estrarre i prodotti.

CONTENITORE A DISCO (6+7+8+9)

Coniil disco a doppio uso (8), & possibile affettare e grattugiare in chips, ad esempio, cetrioli, cipolle, funghi,
mele, carote, ravanelli, patate crude, zucchine, cavoli, ecc.

- Sbucciare e tagliare i prodotti in pezzi adatti alle dimensioni dell'apertura del coperchio (7).

- Inserire I'adattatore (9) nel contenitore (10) e posizionare con cura il disco (8) con il lato selezionato.

- Posizionare il coperchio (14) sul contenitore (10) come indicato e bloccarlo in posizione - assicurarsi che il
coperchio sia montato correttamente.

- Inserire il corpo (4) nel coperchio (7) - assicurarsi che sia inserito correttamente (fig. 6).

- Selezionare la velocita appropriata con il regolatore (1) e premere il pulsante (2 o 3). Per tritare ingredienti
duri, utilizzare una velocita elevata,

- Inserire i prodotti preparati in lotti nel tunnel di dosaggio del coperchio (7) e, utilizzando lo spintore (6),
spingerli verso il basso nel disco rotante (8).

- Per i prodotti sottili (ad es. carote), e possibile inserirli nell'apertura pochi alla volta.

Non inserire mai le dita o altri oggetti nel tunnel di erogazione.
Non esercitare una pressione eccessiva sullo spintore per non danneggiare la macchina.

- Attendere che il disco (8) si arresti prima di rimuovere i prodotti, quindi scollegare il corpo (4)
dal coperchio (7).

- Sbloccare il coperchio (7) facendo scorrere le serrature sul coperchio (7) come indicato e rimuoverlo.

- Rimuovere con cautela il disco (8) e il mandrino (9), quindi estrarre i prodotti.

Il disco (8) & molto affilato. Deve essere toccato solo quando I'apparecchio é scollegato dalla rete
elettrica e solo quando é fermo.

e PULIZIA EMANUTENZIONE

Nessuna parte dell'apparecchio é lavabile in lavastoviglie.

- Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica prima di pulirlo.

- Non immergere il corpo dell'apparecchio (4) nell'acqua.

- Non pulire I'apparecchio con panni o spugne affilate e abrasive per non danneggiare l'apparecchio.

- Il puntale (5), I'adattatore della frusta (12) e il coperchio (7) non devono essere completamente immersi
nell'acqua. L'immersione completa dei componenti (5, 7, 12) nell'acqua puo danneggiarli e invalidare la
garanzia.

- Il puntale (5), la frusta (6) con I'adattatore (5) devono essere staccati dal corpo (4) per il lavaggio. Possono
essere lavati con acqua e detersivo per piatti. E possibile immergere solo I'estremita del coltello e della frusta.
- Il corpo (4) e il coperchio (7) possono essere puliti con un panno umido.

- Le altre parti possono essere lavate in acqua calda con un po' di detersivo per piatti e sciacquate sotto
l'acqua corrente,

- | contenitori (10, 14) non sono adatti alla conservazione dei prodotti in frigorifero.

Non pulire la lama (11), la lama del tritatutto (5) e il disco (8) a mani nude. Per la pulizia utilizzare una
spazzola.
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ROZDRABNIACZ WIELOFUNKCYINY BL220 :

pieczec sklepu:

i datasprzedazy:............ccoocooiiiiiiii

KARTA GWARANCYJNA

WAZNA Z DOWODEM ZAKUPU

ROZDRABNIACZ WIELOFUNKCYJNY BL220

pieczec sklepu i data sprzedazy
Sprzet przeznaczony do uzytku domowego

OPIS NAPRAWY

pieczatka punktu ustugowego

ROZDRABNIACZ WIELOFUNKCYINY BL220
pieczec sklepu:

i datasprzedazy:.........c.occoooiiiiiii

OPIS NAPRAWY

pieczatka punktu ustugowego

ROZDRABNIACZ WIELOFUNKCYINY BL220
pieczec sklepu:

. data sprzedazy: ........cccooooioiiiiiiie

OPIS NAPRAWY

pieczatka punktu ustugowego

ROZDRABNIACZ WIELOFUNKCYINY BL220
pieczec sklepu:

i datasprzedazy:.........coocoii

OPIS NAPRAWY

pieczatka punktu ustugowego




