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DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Zalgcznik Il A do dyrektywy 2006/42/WE

Nazwa producenta TECNOEKA Srl

Adres producenta Via Marco Polo, 11 - 35010 Borgoricco (PD)

Osoba odpowiedzialna za

dokumentacje techniczng Imazio Oscar

Adres osoby odpowiedzialnej

za dokumentacje techniczna Via Marco Polo, 11 - 35010 Borgoricco (PD)

Rodzaj produktu Piec elektryczny

Przeznaczenie produktu Pieczenie zywnosci

MKF 464 S- MKF 416 S - MKF 511 S

MKF 664 S - MKF 664 SP - MKF 621 S - MKF 616 S -
MKF 711 S - MKF 1064 S - MKF 1021 S - MKF 1016 S
MKF 1111 S - MKF 1664 S - MKF 2011 S

Model

s/n

TECNOEKA Srl oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg zgodne ze
wszystkimi przepisami odnoszgcymi sie do nastepujgcych dyrektyw:
Dyrektywa maszynowa 2006/42/WE;

TECNOEKA Srl oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg zgodne
z nastepujgcymi zharmonizowanymi dyrektywami:
EN 60335-1 ; EN 60335-2-42

TECNOEKA Srl oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg rowniez zgodne

z nastepujgcymi dyrektywami:

Dyrektywa 2001/95/WE w sprawie ogolnego bezpieczenhstwa produktow;

Dyrektywa 2011/65/UE ograniczajgca stosowanie niebezpiecznych substanc;ji

w sprzecie elektrycznym i elektronicznym;

Dyrektywa 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

TECNOEKA Srl oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg
zgodne z rozporzgdzeniem (WE) nr 1907/2006
TECNOEKA Srl oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg
zgodne z rozporzgdzeniem (WE) nr 1935/2004

Borgoricco, 01/07/2020. A )—‘7‘/1 ///,w )
Podpis przedstaW|c|eIa zarzadu (Lora Cristina)
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INFORMACJE OGOLNE

Niniejszg instrukcje obstugi nalezy przechowywacé razem z urzgdzeniem do wykorzystania w przysziosci;
w przypadku zagubienia instrukcji, nalezy zwréci¢ sie do producenta w celu otrzymania kopii.

Informacje te zostaly przygotowane z myslg o bezpieczenstwie Paihstwa i innych oséb, dlatego prosimy
0 uwazne przeczytanie instrukcji przed zainstalowaniem i rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia.

Jezeli przy odbiorze towaru opakowanie okaze sie naruszone lub uszkodzone, nalezy zgtosi¢ to,
dotgczajgc nastepujgce sformutowanie: ,TOWARY PODLEGAJACE KONTROLI", wskazujgc szkody,
z kontrasygnatg kierowcy; nalezy zlozy¢ pisemng reklamacje u sprzedawcy w terminie 4 dni
kalendarzowych (nie dni roboczych) od daty dostawy. Po uptywie czterech dni kalendarzowych
reklamacje nie bedg przyjmowane.

W celu przeprowadzania okresowych kontroli i napraw serwisowych nalezy skontaktowac sie
z najblizszym Centrum pomocy technicznej. Uzywac¢ tylko oryginalnych czesci zamiennych.
Niezastosowanie sie do tych przepisow powoduje utrate gwarancji.

Tabliczka ,Dane techniczne” znajduje sie ha bocznym panelu urzgdzenia.

Okresowa kontrola urzadzenia (przeprowadzana przynajmniej raz w roku) przyczynia sie do wydtuzenia
jego zywotnosci i zapewnia prawidiowg prace.

Wszelkie czynnosci konserwacyjne wykonywaé powinien wysoko wykwalifikowany personel
przeszkolony w zakresie danych operacji.

Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia nalezy odigczy¢ =zasilanie (za pomoca
magnetycznego wylgcznika bezpieczenstwa znajdujgcego sie przed urzgdzeniem) i pozostawic je do
ostygniecia.

Do wszystkich elementdw, ktére mogg wymagac¢ konserwacji, dosta¢ mozna si¢ po zdemontowaniu
lewej i tylnej Sciany urzadzenia.

Niewtasciwe Ilub nieprawidlowe uzytkowanie urzadzenia powoduje wygasniecie jakiejkolwiek
odpowiedzialno$ci Producenta i/lub Sprzedawcy prawa do gwaranciji.



RYZYKO POPARZENIA | OBRAZEN

Ryzyko poparzenia! Nalezy dotyka¢ tylko elementéw sterujgcych z uwagi na temperature
powierzchni zewnetrznych urzadzenia, ktéra moze przekraczac 60°C.

Nalezy zachowac¢ ostroznosc przy kontakcie z pojemnikami na zywnos¢ w trakcie i po zakonczeniu
pieczenia: mogg one by¢ bardzo gorgce. Aby zapobiec oparzeniom, nosi¢ odpowiednig odziez
termiczna.

Podczas pracy przy otwartych drzwiach nie zdejmowac pokrywy wentylatora; nie dotyka¢ ruchomych
wentylatoréw i grzatek, ktére sg nadal gorace.

Maksymalna wysoko$é robocza, tj. najwyzszy dopuszczalny poziom powierzchni, to 160 cm od

podiogi. Po zainstalowaniu urzadzenia naklei¢ odpowiedni symbol (w zestawie) na wysoko$ci
160 centymetréw.

Aby zapobiec wrzeniu, nie nalezy uzywac¢ pojemnikdw wypetnionych cieczami lub zywnoscig, ktéra
ulega uptynnieniu pod wplywem ciepta w nadmiernych ilosciach, ktérych nie mozna z tatwoscig
nadzorowaé. Z tego powodu nalezy uzywac tylko blach, ktére umozliwiajg zaglagdanie do wnetrza
pojemnika. Podczas wyjmowania blachy zawierajgcej gorgcy ptyn nalezy uwazac, aby go nie rozlac.

RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzgdzenia nalezy odtgczy¢ zasilanie (za pomocg wytgcznika
bezpieczenhstwa) i doptyw wody (zakreci¢ kurek wody). Poczekaé, az catkowicie ostygnie.
Wszelkie modyfikacje instalacji elektrycznej, ktéore mogg by¢ konieczne do zainstalowania
urzagdzenia, moze przeprowadzac¢ wylgcznie kompetentny personel.
System zasilania musi by¢ wyposazony w skuteczne uziemienie zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.
W przypadku statego przytgczenia do sieci elektroenergetycznej, miedzy urzadzeniem a siecig
nalezy zainstalowa¢ ochronny przetgcznik biegunowy z minimalnym rozwarciem miedzy stykami
kategorii przepieciowej Ill (4000 V), dobrany do obcigzenia i zgodny z obowigzujgcymi przepisami
(wytgcznik automatyczny).
Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢. Aby zapobiec zagrozeniom, wymiany tej
moze dokona¢ producent lub jego dziat pomocy technicznej, lub osoba o podobnych kwalifikacjach.
Wewnatrz urzadzenia znajdujg sie rowniez elementy elektryczne; ze wzgledow bezpieczenstwa
zabronione jest mycie go strumieniami wody lub pary, zwtaszcza jesli sg one skierowane na otwory
wentylacyjne na metalowych powierzchniach zewnetrznej obudowy.

RYZYKO POZARU

Zabronione jest pieczenie zywnosci zawierajgcej tatwopalne substancje, np. zywnosci na bazie
alkoholu; moga wystgpi¢ zjawiska samozaptonu prowadzgce do pozaréw i wybuchow w komorze
pieczenia.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze wewnatrz komory pieczenia nie znajdujg sie
zadne niezgodne z wymaganiami przedmioty (np. instrukcje obstugi, torebki plastikowe lub inne
tatwopalne przedmioty) ani pozostatosci detergentow.

Komora pieczenia musi by¢ zawsze czysta. Plyny (ttuszcze) wykorzystywane do pieczenia lub
resztki zywnosci moga sie zapalic!



BEZPIECZENSTWO UZYTKOWNIKA

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego w kuchniach przemystowych
i profesjonalnych. Obstugiwac je moze wytgcznie wykwalifikowany personel przeszkolony w zakresie
prawidlowego uzytkowania urzadzenia. Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzgdzenie nalezy
nadzorowac podczas pracy.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci i/lub osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby bez doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze s3
one nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenhstwo lub osobe, ktéra zostata
poinstruowana w zakresie obstugi urzadzenia.

W przypadku awarii lub nieprawidiowego dziatania nalezy wytgczy¢é urzadzenie, zakreci¢ kurek
doptywu wody, odigczy¢ zasilanie i skontaktowaC sie z autoryzowanym Centrum pomocy
techniczne;.

Urzadzenie to mozna uzywaC wytgcznie do celow, do ktérych zostato zaprojektowane, tj. do
pieczenia ciast, wypiekow i zywnosci Swiezej i mrozonej; do regeneracji schfodzonej i mrozonej
zywnosci, do gotowania na parze migsa, ryb i warzyw. Wszelkie inne zastosowania uwaza sie za
niewtasciwe.

Poziom hatasu pracujgcego urzadzenia wynosi ponizej 70 dB (A).

INFORMACJE DLA UZYTKOWNIKA

Przy pierwszym uzyciu zaleca sie uruchomienie pustego pieca na 40/50 minut w temperaturze
220/230°C. W ten sposdb mozna pozby¢ sie wszystkich nieprzyjemnych zapachdéw spowodowanych
nagrzaniem izolacji termicznej otaczajgcej komore pieczenia i silikonu uzywanego do jej
zewnetrznego uszczelnienia - jest to zjawisko normalne.

Unika¢ dtugotrwatej obecnosci zywnosci zawierajgcej substancje kwasowe (sok z cytryny, ocet, sol
itp.) na stalowych powierzchniach, poniewaz powodujg one korozje.

Urzadzenie nalezy czysci¢ regularnie, nawet codziennie, aby zapewni¢ jak najlepszg funkcjonalnosc
i wydtuzy¢ jego zywotnose.

Jesli do czyszczenia stali nierdzewnej stosowane sg okreslone detergenty (odtluszczacze), nalezy
upewni¢ sie, ze nie zawierajg one zrgcych substancji kwasowych (brak chloru nawet po
rozcienczeniu) ani substancji Sciernych. Nalezy scisle przestrzegac instrukcji i ostrzezen producenta
detergentu oraz podjgc srodki ostroznosci, takie jak uzywanie odpowiednich rekawic gumowych.
Nalezy bezwzglednie unika¢ stosowania druciakow, welny stalowej i skrobakéw, ktére moga
zniszczy¢ czyszczone powierzchnie.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

Umieszczajgc zywnos¢ w komorze pieczenia, nalezy zachowac odstep co najmniej 40 mm miedzy
blachami, aby nie utrudnia¢ obiegu powietrza.

Nie nalezy uzywac¢ blach o bokach wyzszych niz to konieczne: boki tworzg bariery, ktére
uniemozliwiajg obieg gorgcego powietrza.

Za kazdym razem przed rozpoczeciem pieczenia rozgrza¢ piec, aby osiggng¢ jak najwyzszg
wydajnosc.

Aby piec w sposob jak najbardziej réwnomierny, roztozy¢ potrawe rownomiernie na kazdej blasze,
biorgc pod uwage jej wielkosc¢, warstwy lub grubosc.

Unika¢ dodawania soli do potraw w komorze pieczenia.

Aby sprawdzic¢ prawidtowy przebieg cyklu pieczenia, uzy¢ wewnetrznego oswietlenia komory: unika¢
niepotrzebnego otwierania drzwiczek, co powoduje straty energii i wydtuza czas pieczenia.

ZAGROZENIE SZCZATKOWE

Po zakonczeniu pieczenia nalezy ostroznie otworzy¢ drzwi, aby unikngé gwaltownego wyptywu
ciepta, ktére mogtoby spowodowac oparzenia.

Podczas pracy pieca nalezy zwrécic uwage na gorgce obszary zewnetrznych powierzchni
(zaznaczone na urzadzeniu).

Nie nalezy uzywac klamki do przenoszenia urzgdzenia (moze to doprowadzi¢ do peknigcia szyby).
Stanowisko wsporcze musi wytrzymac ciezar maszyny i musi jg pomiescic.

Urzadzenie jest wyposazone w czesci elektryczne: nie nalezy go my¢ wodg ani za pomocag
rozpylaczy.

Urzadzenie jest podtgczone do sieci elektroenergetycznej: przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy odtgczyc¢ zasilanie.

Aby unikng¢ nieprawidtowego przylgczenia urzadzenia, odpowiednie przytagczenia do sieci
elektroenergetycznej/wodociggowej sg oznaczone na urzadzeniu na odpowiednich tabliczkach
znamionowych.



Tylko dla modeli ze stelazem na kétkach (MKF 1664 S - MKF 2011 S)

e Po ,podgrzaniu wstepnym” komory pieczenia nalezy uruchomi¢ przesuwanie (w gore) wewnetrznej
szyby drzwi (pozycja do wstawiania wdzka na blachy) za pomocg urzgdzenia zwalniajgcego.
Podczas tej procedury nalezy nosi¢ odpowiednig odziez chronigca przed wysoka temperatura.
Ryzyko poparzenia!

e Przy dotykaniu wewnetrznej szyby w drzwiach po cyklu pieczenia w celu opuszczenia jej (pozycja
mycia/wstepne podgrzanie komory pieczenia) nalezy nosi¢ odpowiednig odziez chronigca przed
wysoka temperaturg. Ryzyko poparzenia!

o Podczas wyjmowania wozka z pieca po zakonczeniu cyklu pieczenia nalezy nosi¢ odpowiednig
odziez chronigca przed wysokg temperaturg. Ryzyko poparzenial

o UpewnicC sie, ze wdzek na blachy moze by¢ obstugiwany z tatwoscig, bez przeszkdd przy wkiadaniu
i wycigganiu: kazda kolizija moze spowodowac rozlanie goragcych cieczy lub zywnosci. Ryzyko
poparzenia!

o Zamkngc blachy z ptynami, aby nie dopusci¢ do wylania gorgcych ptynéw. Ryzyko poparzenial

e Po wiozeniu wbézka do pieca, przed zamknieciem drzwi nalezy upewniC sig, ze urzadzenie
zwalniajgce do przesuwania szyby wewnetrznej (drzwi) zostato aktywowane, a szyba jest catkowicie
podniesiona: uderzenie wbdzka o szybe moze spowodowac jej pekniecie. Ryzyko obrazen!

o Wdbzek jest wyposazony w odpowiedni drgzek do blokowania blach. Drgzek ten musi by¢ zawsze na
miejscu podczas pracy z wozkiem: blachy moga spasc¢. Ryzyko obrazen!

o Jedli wozek na blachy stoi w miejscu, nalezy zaciggng¢ hamulec postojowy: na nierownych
podtogach moze dojs¢ do niezamierzonego ruchu wézka. Ryzyko obrazen!

e Podczas zatadunku i roztadunku wozka z blachami nalezy zaciggng¢ hamulec postojowy kota:
wozek moze sie porusza¢. Ryzyko obrazen!

o Wobzek na blachy jest zamontowany na kotkach, dlatego jazda po nieréwnych podtogach moze
doprowadzi¢ do jego przewrocenia. Ryzyko obrazen!

e Podczas wktadania lub wyciggania wézka do lub z pieca nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage, aby
przypadkowo nie uszkodzi¢ wewnetrznej uszczelki szyby drzwi: zaleca sie catkowite otwarcie drzwi
pieca podczas przesuwania wozka.

1. OBSLUGA TECHNICZNA

o Niniejszg instrukcje obstugi nalezy przechowywaC razem z urzgdzeniem do wykorzystania
w przysziosci; w przypadku zagubienia instrukcji, nalezy zwréci¢ sie do producenta w celu
otrzymania kopii.

¢ Niniejsze informacje zostaly przygotowane z myslg o bezpieczenstwie Panstwa i innych oséb;
dlatego prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji przed zainstalowaniem i rozpoczeciem
korzystania z urzadzenia.

e W celu przeprowadzania okresowych kontroli i napraw serwisowych nalezy skontaktowac sie
z najblizszym Centrum pomocy technicznej. Uzywac¢ tylko oryginalnych czesci zamiennych.
Niezastosowanie sie do tych przepisow powoduje utrate gwarancji.

¢ Czynnosci instalacyjne i rozruchowe moga wykonywac wylgcznie wykwalifikowani instalatorzy,
zgodnie z instrukcjami Producenta i zgodnie z obowigzujgcymi normami krajowymi.

e Tabliczka ,Dane techniczne” znajduje sie ha bocznym panelu urzgdzenia.

Uwaga: Niewlasciwe lub nieprawidtowe uzytkowanie urzadzenia oraz nieprzestrzeganie zasad instalaciji
zwalnia Producenta i/lub Sprzedawce z wszelkiej odpowiedzialnosci.



2. INSTRUKCJA DLA UZYTKOWNIKA

2.1 Panel sterowania

Rys.1

Lampka kontrolna
czasu pieczenia

Pokretto regulacji
czasu pieczenia

Lampka kontrolna
termostatu

Pokretto termostatu

Lampka kontrolna
nawilzacza
automatycznego

Pokretto nawilzacza
automatycznego

Ustawianie czasu pieczenia - piec wigcza sie przekrecajac pokretto regulatora (rys.1) na symbol ¥

(praca ciggta) lub na wybrany czas pieczenia (do 120 minut); w tym drugim przypadku automatyczne
wylgczenie pieca sygnalizuje zakonczenie pieczenia.

Ustawianie temperatury pieczenia - Obroci¢ pokretto termostatu (rys.1), aby ustawi¢ zgdang

temperature pieczenia.

Ustawianie nawilzania (iloSci pary) - Aby ustawi¢ nawilzanie podczas pracy pieca (gorgca komora

pieczenia), nalezy obroci¢ pokretto nawilzacza automatycznego (rys.1) ustawiajgc zgdang wartos¢ (od
1 do 5). Po ustawieniu pokretta w pozycji * (wytgczony) nawilzacz przestaje dziatac.

Wazne

e Pokretto w pozycji od ,1” do ,4” - nawilzacz dziata generujgc pare (nastepuje doprowadzanie
wody do komory pieczenia) w automatycznie regulowanych i regularnie powtarzajgcych sie
odstepach czasu. (Im wyzsza liczba tym dtuzszy czas pracy nawilzacza, a tym samym wigksza

produkcja pary).

o Pokretta w potozeniu ,5” wylgcza automatyczne sterowanie nawilzaczem, ktory dziata wtedy
podajac wode do komory pieczenia w sposob ciggly (ciggta produkcja pary).
e Przed witaczeniem automatycznego nawilzacza nalezy ustabilizowa¢ temperature wewnatrz
komory pieczenia do wartosci co najmniej 120°C, aby zoptymalizowa¢ wytwarzanie pary.



Lampka kontrolna czasu pieczenia - Zielona lampka programatora (rys.1) wskazuje, ze piec dziata
i trwa czas pieczenia.

Lampka kontrolna termostatu - pomaranczowa lampka kontrolna termostatu (rys.1) gasnie, gdy
w komorze pieczenia zostanie osiggnigta ustawiona temperatura. Zapala sie ona ponownie, gdy
termostat zostaje uruchomiony w celu przywrocenia tej temperatury.

Lampka kontrolna nawilzacza automatycznego - pomaranczowa lampka kontrolna nawilzacza
automatycznego (rys.1) wskazuje, ze zawor elektromagnetyczny wody dziata, a zatem w komorze
pieczenia wytwarzana jest para.

Wewnetrzne oéwietlenie pieca - podczas pracy pieca o$wietlenie wewnetrzne jest zawsze wigczone.

Aby wytgczy¢ piec - ustawi¢ pokretta czasu pieczenia i termostat w pozycji wytgczonej. Po uzyciu
nalezy zamkng¢ zawor odcinajgcy doptyw wody przed urzgdzeniem i odtgczy¢€ je od zasilania.

2.2 Modele ze stelazem na kétkach (modele MKF 1664 S - MKF 2011 S)

Modele te wyposazone sg w specjalny (opatentowany) system ruchomej wewnetrznej szyby drzwi.
System ten umozliwia ,przesuwanie” szyby wewnetrznej w dét lub w gére, w zaleznosci od potrzeb.

Szyba opuszczona

Aby uzyska¢ to potozenie, nalezy catkowicie otworzyC drzwi pieca i wywierajgc odpowiednig site
»,ZSUngc” wewnetrzng szybe drzwi do momentu wigczenia mechanicznego urzgdzenia blokujgcego:
stychac wtedy ,klikniecie” (Rys. 2).

Rys. 2

Szyba podniesiona

Aby uzyska¢ to potozenie, drzwi pieca nalezy otworzy¢ (nawet czesciowo) i naciskajgc odpowiednig
~dzwignie” w dolnej czesci (po prawej stronie) drzwi, za zewnetrzng szybg, aktywowac urzgdzenie
zwalniajgce, aby umozliwi¢ automatyczne przesuniecie szyby wewnetrznej w gore.

Wazne

Jezeli przed wilgczeniem pieca wykonywana jest operacja zwolnienia szyby wewnetrznej (komora
jeszcze zimna), zaleca si¢ catkowite otwarcie drzwi i nacisnigcie odpowiedniej dzwigni od strony
wewnetrznej drzwi (rys. 3). Jezeli operacja zwolnienia szyby wewnetrznej wykonywana jest po uzyciu
pieca (komora jest gorgca), zaleca sie czesciowe otwarcie drzwi, wypuszczenie gorgcego powietrza
i nacisniecie odpowiedniej dzwigni od strony zewnetrznej drzwi, stosujgc przy tym odpowiednig odziez
chronigcg przed wysokimi temperaturami (rys.4).




Szyba opuszczona bez wtozonego wézka na blachy

Takie potozenie szyby wewnetrznej drzwi pozwala na hermetyczne zamkniecie komory pieczenia bez
wiozonego wozka na blachy i bez koniecznosci stosowania odpowiedniej przegrody zamykajace;j.

Pieca mozna uzywac z funkcjg PODGRZEWANIA WSTEPNEGO bez wiozonego wozka na blachy lub
z funkcjg POLAUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA (pkt 3.2).

Szyba opuszczona z wiozonym wézkiem na blachy

Po wiozeniu wbdzka na blachy aktywowany jest powtarzajgcy sie alarm dzwiekowy. To potozenie szyby
z wlozonym wézkiem na blachy nie pozwala na zamkniecie drzwi. Jesli wézek uderzy o szybe, moze jg
zbi¢: ryzyko obrazen!

Szyba podniesiona bez wiozonego wézka na blachy
To potozenie szyby wewnetrznej bez wiozonego wozka nie pozwala na uzytkowanie pieca w zaden
sposéb.

Szyba podniesiona z wtozonym wézkiem na blachy
Piec mozna uzywac do pieczenia.

Uwaga
Przy przesuwaniu szyby wewnetrznej po cyklu ,podgrzewania wstepnego” lub po cyklu pieczenia nalezy
stosowa¢ odpowiednig ochrone przed wysokimi temperaturami. Ryzyko poparzenia!l

2.3 Pieczenie

Przed wiozeniem potrawy do pieca nalezy rozgrza¢ go do zgdanej temperatury. Gdy piec osiggnie
wymagang temperature, wiozy¢ potrawe i sprawdzi¢ czas pieczenia. Wytgczy¢ piec na 5 minut przed
czasem, aby wykorzysta¢ zgromadzone ciepto.

o Pieczenie konwekcyjne (suche ciepto) - Wigczy¢ piec i ustawi¢ zgdang temperature za pomoca
pokretta termostatu.

o Pieczenie konwekcyjne + nawilzanie/para (suche ciepto + wilgotne ciepto) - Wigczy¢ piec.
Ustawic¢ zgdang temperature za pomocg pokretta termostatu oraz wybrang ilo$¢ pary za pomocg
pokretta nawilzacza automatycznego.

o Rozmrazanie - Witgczy¢ piec i wytgczy¢ termostat oraz nawilzacz automatyczny - pozycja
pokretta (¢).

3. CZYSZCZENIE

3.1 Reczne czyszczenie komory pieczenia

Ze wzgledéw higienicznych dobrym rozwigzaniem jest czyszczenie komory pieczenia na koniec
kazdego dnia, w ktérym piec byt uzytkowany. Prawidtowe czyszczenie zapobiega réwniez powstawaniu
zjawisk korozyjnych wewnatrz komory, a takze niebezpieczenstwu przypadkowego podpalenia
nagromadzonych tluszczéw i resztek zywnosci.

Aby utatwi¢ czyszczenie, zdja¢ kratki boczne. Srodki czyszczace nie moga zawiera¢ substancji
sciernych ani substancji o charakterze kwasowym/zrgcym. W przypadku braku odpowiednich
detergentdw wystarczy wyczysci¢ komore pieczenia ggbkg nasgczong cieptg wodg z mydtem lub cieptg
wodg i odrobing octu. Sptuka¢ duzg iloscig wody (uzy¢ odpowiedniego natrysku, jesli jest dostepny)
i dobrze wysuszy¢ miekka $ciereczka. Kratki boczne nalezy wyczysci¢ oddzielnie i ponownie
zamontowacé. Po zakonczeniu czyszczenia zostawi¢ drzwi pieca lekko uchylone.

3.2 Potautomatyczne czyszczenie komory pieczenia

e Rozpyli¢ specjalny odtluszczacz do stali nierdzewnej na wewnetrznych $cianach komory
pieczenia, na kratkach bocznych, na pokrywach wentylatoréw (nie rozpyla¢ na wentylatorach
przez kratke) i na wewnetrznej szybie drzwi.

e Pozostawi¢ produkt na okoto 20 minut przy zamknietych
drzwiach. Wigczy¢ piec, ustawiajgc temperature 100-
120°C.

e Uruchomi¢ cykl ze 100% para (pokretto nawilzacza automatycznego w pozycji ,5”) na okoto 15
minut. Po zakonczeniu cyklu wytgczy¢ piec, pozostawi¢ komore pieczenia do ostygniecia
i przeptukac jg duzg iloscig wody (uzy¢ odpowiedniego natrysku, jesli jest dostepny).

e Wysuszy¢, uruchamiajgc cykl ogrzewania, ustawiajgc temperature na 180-200°C na okoto 10
minut (w razie potrzeby powtérzyc¢ cykl).

e Po zakonhczeniu czyszczenia zostawi¢ drzwi pieca lekko uchylone



Uwaga
Tylko dla modeli MKF 1664 S oraz MKF 2011 S (modele na koétkach) nalezy przeprowadzié¢
poétautomatyczny cykl czyszczenia przy wewnetrznej szybie drzwi w pozyciji opuszczone;.

3.3 Czyszczenie wentylatoréw

Wentylatory nalezy regularnie czysci¢ przy uzyciu odpowiednich srodkéw do usuwania kamienia.
Wszystkie ich czesci nalezy dokfadnie wyczysci¢, usuwajgc wszelkie osady z kamienia. Aby dostac sie
do wentylatorow, nalezy zdjg¢ pokrywe wentylatora. Po zakonczeniu czyszczenia ponownie zatozyc
pokrywe, wykonujgc te same czynnosci co przy zdejmowaniu, ale w odwrotnej kolejnosci.

3.4 Czyszczenie uszczelki drzwi

Ze wzgledow higienicznych i funkcjonalnych dobrym rozwigzaniem jest czyszczenie uszczelki drzwi na
koniec kazdego dnia, w ktorym piec byt uzytkowany. Nalezy jg doktadnie umy¢ ciepta wodg z mydtem,
a nastepnie sptuka¢ i osuszy¢ miekkg szmatkg. Wszelkie pozostatosci kamienia lub zywnosci nalezy
usuwac ze szczegoOlng ostroznoscig, nie stosujgc w tym celu ostrych metalowych narzedzi, ktére
mogtyby nieodwracalnie uszkodzic¢ uszczelke.

3.5 Czyszczenie drzwi

Wewnetrzng szybe drzwi komory mozna czysci¢ przy uzyciu tego samego rodzaju odttuszczacza, co do
recznego czyszczenia komory pieczenia; moze to by¢ rowniez zwykly (nietoksyczny) srodek do
czyszczenia szyb.

Do czyszczenia zewnetrznej szyby drzwi mozna rowniez stosowaé zwykly detergent do szyb.
W kazdym przypadku mozna po prostu uzy¢ cieptej wody z mydtem. Po sptukaniu dobrze osuszyc¢
szklang powierzchnie miekkg szmatka.

Jesli miedzy dwoma szybami pojawig sie nieprzezroczyste plamy, mozna je usungc.

3.6 Czyszczenie zewnetrznej obudowy

Zewnetrzne powierzchnie stalowe nalezy oczysci¢ szmatkg nasgczong ciepta wodg z mydiem lub
wymieszang z odrobing octu; nalezy je dobrze sptukac i osuszy¢ miekkg szmatka.

W przypadku stosowania produktow dostepnych na rynku, produkty te muszg spetnia¢ wymagania
dotyczgce czyszczenia okreslone w punkcie ,Informacje dla uzytkownika”.

Warto pamietaé, ze do czyszczenia blatu podtrzymujgcego urzadzenie oraz podtogi pod urzgdzeniem
takze nie nalezy stosowa¢ kwasnych substancji korozyjnych (np. kwasu solnego), gdyz uwalniane przez
nie opary mogg korodowa¢ i niszczy¢ zewnetrzng powtoke stalowg i powodowaé nieodwracalne
uszkodzenie elementéw elektrycznych wewnatrz urzadzenia.

3.7 Okres bezczynnosci

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, dobrze jest odigczy¢ je od zasilania (za
pomocg magnetycznego wytgcznika bezpieczenstwa znajdujgcego sie przed urzgdzeniem) i odcigc
doptyw wody. Zaleca sie doktadne czyszczenie pieca od wewngtrz (komora pieczenia) i od zewnatrz,
zwracajgc szczegolng uwage na usuniecie wszelkich pozostatosci soli, ktore mogg prowadzi¢ do korozji
na powierzchniach stalowych.

Zaleca sie rowniez zabezpieczy¢ urzgdzenie srodkami w sprayu na bazie oleju (np. olej wazelinowy),
ktére po spryskaniu powierzchni tworzg skuteczng warstwe ochronna.

Zostawi¢ drzwi komory uchylone.

Odpowiednie przykrycie urzgdzenia pomaga zabezpieczy¢ je przed kurzem.
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4. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Rodzaj usterki Przyczyna usterki Dziatania naprawcze

Nieprawidtowe przytgczenie do sieci

elektroenergetycznej Sprawdzi¢ przylgczenie do sieci

Lampki kontrolne panelu
sterowania sg catkowicie

Brak napiecia sieciowego Przywrdcic zasilanie
wytgczone
(Piec nie dziata) Zadziatat termostat bezpieczenstwa Zresetowac termostat bezpieczenstwa
. . . Drzwi otwarte lub uchylone Prawidtowo zamkng¢ drzwi
Cykl pieczenia ustawiony: Skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
piec nie dziata Uszkodzony czujnik drzwi serwisem
Nieprawidtowe przytgczenie do sieci Sprawdzi¢ przytgczenie do sieci
Automatyczny nawilzacz WOdoc'agoweJ_ - WOdOC'a_]goweJ
aktywny: brak Zakrecony kurek odcinajacy Sprawdzi¢ kurek
w komorze pieczenia Uszkodzony elektrozawér wiotu wody Skontaktowac si¢ z autoryzowanym
serwisem
Nieprawidtowy montaz uszczelki Sprawdzi¢ montaz uszczelki
Zamkniet_e dr_zwi: para Uszkodzona uszczelka Skontaktowac sig z autoryzowanym
wydostaje sie przez Skontak Serwisem
uszczelk i ; » ontaktowac sig z autoryzowanym
€ Nieprawidtowo wyregulowany ,nosek serwisem
Jeden z wentylatorow nie dziata lub Skontaktowac sie z autoryzowanym
pracuje z niskg predkoscia serwisem
Piec nie piecze . Co Skontaktowac sie z autoryzowanym
réwnomiernie Wentylatory nie zmieniajg kierunku serwisem
Brak zasilania grzatki lub uszkodzona Skontaktowac sie z autoryzowanym
grzatka serwisem
Lampka (LED) w komorze Uszkodzona lampka (LED) Wymienié lampke (LED)

pieczenia nie dziata

Uszkodzone zabezpieczenie Skontaktowac sie z autoryzowanym

Zabezpieczenie termiczne serwisem
stale sig wigcza Uszkodzony termostat kontrolny Skontaktowac;::zizs :rtTJ]toryzowanym

5. POMOC TECHNICZNA

Przed opuszczeniem fabryki urzadzenie zostato skalibrowane i przetestowane przez doswiadczony
i wykwalifikowany personel w celu uzyskania najlepszych wynikéw pracy. Wszelkie naprawy oraz
kalibracje nalezy przeprowadza¢ z najwyzszg starannoscig i uwaga, uzywajgc wytgcznie oryginalnych
czesci.

Dlatego zawsze nalezy skontaktowac¢ sie ze sprzedawca, ktory dostarczyt dane urzgdzenie lub naszym
najblizszym Centrum pomocy technicznej, okreslajgc rodzaj awarii i posiadany model urzadzenia.
Czesci wymagane do dostosowania do réznych rodzajow gazu sg dostarczane wraz z urzgdzeniem,
a zatem dostarczane przy sprzedazy lub dostawie.

W przypadku potrzeb zwigzanych z serwisem, uzytkownik moze skontaktowac sie z firmg Tecnoeka
pod numerami podanymi na oktadce lub odwiedzi¢ strone internetowg www.tecnoeka.com.

6. UTYLIZACJA URZADZENIA

Zgodnie z Dyrektywg 2012/19/UE w sprawie utylizacji zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego, umieszczony na sprzecie symbol przekreslonego
kosza na smieci oznacza, ze produkt zostat wprowadzony do obrotu po 13 sierpnia
2015 r. i po zakonczeniu okresu uzytkowania nalezy go utylizowac¢ oddzielnie od
innych odpadow.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania urzadzenia uzytkownik musi zatem dostarczy¢
je do odpowiednich osrodkéw (punktéw recyklingu) prowadzgcych selektywng _
zbiérke odpaddw elektrycznych i elektronicznych.

Wszystkie urzadzenia TECNOEKA sg wykonane z metalowych materiatow
nadajacych sie do recyklingu (stal nierdzewna, blacha ocynkowana, zelazo, miedz,
aluminium itp.), ktére stanowig ponad 90% catkowitej masy urzgdzenia.

Przed utylizacjg urzadzenia, zaleca sig, aby uczynic¢ je niezdatnym do uzytku poprzez odtgczenie kabla
zasilajgcego i usunigcie mechanizmu zamykania komor i/lub otworow, jesli wystepuja.

Selektywna zbiorka odpaddéw, a nastepnie ich przetwarzanie, odzyskiwanie i unieszkodliwianie
sprzyjajg wytwarzaniu urzadzen z materiatow poddanych recyklingowi i zmniejszajg negatywny wptyw
na srodowisko i zdrowie, ktory moze by¢ spowodowany niewtasciwym postepowaniem z odpadami.
Nielegalna utylizacja produktu przez uzytkownika pocigga za sobg kary administracyjne.
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7. OGRANICZENIA STOSOWANIA GWARANCJI

Produkt firmy Tecnoeka przeznaczony jest wytacznie do uzytku w branzy spozywczej i objety jest
gwarancjg zgodnie z prawem (art. 1490 i kolejnych artykutdw wioskiego kodeksu cywilnego) dla
klientow profesjonalnych lub klientow, ktorzy dokonujg zakupow u dystrybutora z numerem NIP.
Produkt firmy Tecnoeka jest produktem profesjonalnym i certyfikowanym zgodnie z normg IEC EN
60335-1 i moze byC¢ sprzedawany wylgcznie uzytkownikom profesjonalnym. Z wylgczeniem
jakiejkolwiek dodatkowej gwarancji, Sprzedawca zobowigzuje sie naprawic, wedtug wlasnego uznania,
tylko te czesci produktow, ktore posiadajg wady fabryczne, o ile, z zastrzezeniem przypadku, klient
zgtosit wade w ciggu 12 miesiecy od daty zakupu i zgtosit wade w ciggu 8 dni od daty wykrycia, na
pismie, zatgczajgc kopie faktury, paragonu lub paragonu podatkowego jako dowdd zakupu.

Poza sytuacjg, w ktorej klient nie bedzie w stanie przedstawi¢ faktury, paragonu lub paragonu
podatkowego jako dowodu zakupu lub jesli warunki okreslone powyzej nie sg przestrzegane, gwarancja
traci wazno$¢ w nastepujgcych przypadkach:

1) Usterki lub awarie czesci spowodowane transportem.

2) Uszkodzenia wynikajgce z nieodpowiednich systemow zasilania elektrycznego, hydraulicznego i
gazowego w porownaniu z tymi opisanymi w instrukcji instalacji lub wynikajgce z nieprawidiowego
dziatania tych systemoéw.

3) Uszkodzenia spowodowane nieprawidtowg instalacjg produktu lub instalacjg niezgodng z instrukcjg
instalacji, a w szczegdlnosci uszkodzenia spowodowane nieodpowiednimi przewodami kominowymi i
odptywami, do ktérych poditgczony jest produkt.

4) Uzywanie produktu niezgodnie z jego przeznaczeniem, okreslonym i wynikajgcym z dokumentacji
technicznej wydanej przez firme Tecnoeka.

5) Uszkodzenia spowodowane uzytkowaniem Produktu niezgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukc;ji
obstugi i konserwaciji.

6) Manipulowanie przy produkcie.

7)Czynnosci zwigzane z regulacja, konserwacjg i naprawg produktu wykonywane przez
niewykwalifikowany personel.

8) Stosowanie nieoryginalnych czesci zamiennych lub czesci niezatwierdzonych przez firme
Tecnoeka.

9) Uszkodzenia lub wady spowodowane niedbatym i/lub nierozwaznym uzytkowaniem produktu lub
uzytkowaniem niezgodnym z zapisami w instrukcji obstugi i konserwaciji.

10) Uszkodzenia spowodowane pozarem lub powstate w wyniku innych zdarzeh naturalnych, wszelkich
zdarzen losowych lub innych przyczyn niezaleznych od producenta.

11) Uszkodzenia elementow podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ktére wymagajg okresowej wymiany.

Z gwarancji wytgczone sg réwniez: czesci malowane lub emaliowane, galki, klamki, ruchome lub
wyjmowane czesci plastikowe, zarowki, czesci szklane, uszczelki, czesci elektroniczne i wszelkie
akcesoria, opfaty transportowe w przypadku transportu od konsumenta, uzytkownika koncowego i/lub z
lokalizacji kupujgcego do Tecnoeka srl i odwrotnie. Koszty wymiany pieca i zwigzane z tym koszty
instalacji rowniez nie sg objete gwarancjg. Gwarancja nie obejmuje Produktéw zakupionych jako
uzywane lub od oséb trzecich, ktére nie majg zwigzku z firmg Tecnoeka i nie sg przez firme
autoryzowane.

TECNOEKA SRL nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody bezposrednie ani posrednie spowodowane
wadg produktu lub powstate w wyniku wymuszonego zawieszenia dziatania.

Naprawy gwarancyjne nie skutkujg przedtuzeniem ani odnowieniem gwaranciji.

Elementy wymienione w ramach gwarancji sg z kolei objete 6-miesieczng gwarancjg od daty wysyiki,
poswiadczong dokumentem przewozowym wystawionym przez firme Tecnoeka.

Nikt nie jest upowazniony do zmiany warunkéw gwarancji ani do wydawania innych gwarancji ustnych
i/lub pisemnych.

8. DOSTEPNOSC | DOSTAWA CZESCI ZAMIENNYCH

Tecnoeka srl przechowuje czesci zamienne i zapewnia ich dostepno$¢ przez maksymalnie 24 miesigce
od daty sprzedazy gotowego produktu dystrybutorowi. Nie mozna zagwarantowa¢ dostepnosci po tym
okresie.
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9. PRAWO WLASCIWE | SAD WLASCIWY

Stosunki dostaw bedg regulowane prawem wioskim, z wyraznym wytgczeniem norm prawa prywatnego
miedzynarodowego i Konwencji wiedenskiej o umowach miedzynarodowej sprzedazy towarow z dnia
11.04.1980 r. Wszelkie spory beda rozstrzygane wylgcznie przez Sad w Padwie.

Bez uprzedniego powiadomienia i bez odpowiedzialnosci firmy Tecnoeka Srl, produkty przedstawione
w instrukcji mogg podlegac¢ zmianom technicznym i projektowym w celu ich ulepszenia, bez wptywu na
podstawowe cechy zwigzane 2z eksploatacjg i bezpieczenstwem. Tecnoeka Srl nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niedoktadnosci wynikajgce z btedow drukarskich lub pisarskich
wplywajgce na przyrzady oraz niedoktadnosci w technicznych i handlowych opisach swoich produktéw
dla klientow.
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