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BVO - NaTnagxaH — AbJAIro nnnaso

- Solanum melongena
AbNbr, TeCeH, HACUTEHO NIMNAB N0 C MaJIKo CEMeHa

Long Purple e 4ecTo cpeLlaH copT, KOMTO AaBa A06bpP A06MB OT TbHKW 1NaBK Naogose. MNnogoBeTe UM ca € AbMKMHA A0 17 CAHTUMETPa, FAAKN, TBMHU U C
UMAnHApUYHa dopma. MynnbT UM e KOMMNaKTeH 1 MA0ALT HOCKM MHOMO Masiko ceMeHa. PacTeHunaTa OT naTaazxkaH pacTtaT 40 okoso 130 caHTMMeTpa BUCOYMHA U
npov3sBexaaT npuBnekaTenHy N1nasu LUBeTs BbB GopMaTa Ha 3Be3/a B Kpasi Ha MPoNeTTa, KOMTO ce pa3BuBaT B N10A0Be Npe3 AaToTo. Mpu 4o6pu rpukn MoxeTe Aa
nprbepeTe MbpBUTE NaTAafkaHW OT cpejaTta Ha tonu. MNatnagkaHnTe ca y3peau, Korato naoAbT UMa Xybas 619ChK 1 1eKo NojaBa Npu HaTUCKaHe C NpbCT.
MaTnagkaHnTe ca OT CbLUECTBEHO 3HaYeHMe B MycakaTa, AealHI 3a CMeCeHU NeyeHn 3eeHYyLM AN 338 MPUroTBAHE Ha COBCTBEHN paHTaCTUYHU KbpUTa.
MaTnagkaHbT TPsibBa Aa ce oconsiBa Npeaw roteeHe. EAHa NbXMLA CON 3a eANH NaTAajkaH e gocTaTbyHa. Cnej ToBa ocTaBeTe 3a 0kon10 30 MUHYTU. ToBa
HeyTpanv3npa ropunBmTe BeLLLeCTBa 1 NpemMaxsa BoAaTa oT natiajkaHa. Mpu nbpxeHe He ce moeMa To/IkoBa MHOro Macnio. EctecTBeHo MecTononoxxeHue:
CybTponuyHaTa poArHa Ha naTnagxaHa e M3touHa MiHauA. YcnewwHo oTraexxaaHe: 3a a MoxeTe Aa nprbepeTte pekonTaTa npes cbliaTta rognHa, Tpsbsea Aa
npeHeceTe pacTeHUsTa Ha 3aKpUTo OT peBpyapu. MNocTaBeTe ceMeHaTa Ha OKO/I0 MOIOBUH CAHTUMETBP AbN604YMHA BbB BlaXeH KOKOCOB Cy6CTpaT UM OpraHnYHa
3e/1eHYyKOBa NoYBa W MM NOKpUiiTe Neko Cbe cybcTpata. MNokpuiite cbAa € KyATypa C JOMaKMHCKO GOMNO, KOETO CTe OCUTYPUAK C AynKK. M0 TO31 HaUMH CybCTpaThbT ce
aepvipa v npeanasBa oT U3cbxBaHe. TpsibBa 4a oTCcTpaHsiBaTe GOANOTO 3a 2 Yaca Ha BcekW ABa A0 TpW AHW. ToBa NpeAoTBpaTsBa 06pa3yBaHETO Ha MyXb/ BbPXY
pacTawms cybcTpart. MNocTaBeTe cakcusiTa 3a OTr/IexXAaHe Ha CBETN0 1 Tonio Msicto ¢ 20 Ao 25° no Llensnii u nogabpxaiite cybcTpaTa 3a oTriexaaHe BAaxeH, HO He
MOKBbP. [OHVKBaHeTO 0BMKHOBEHO CTaBa Ciej Tpu Ao neT ceagmuum. Cne NokbABaHETO KanakbT Ha Cb/Aa 3a KyNTVBMPaHe MOXe Aa ce oTCTpaHu. KoraTto gocturHat
BMCOUMHA OT 0KOJO 15 caHTMMeTpa, pa3caAbT TpsibBa Aa ce NMKMpa 1 Aa ce pa3caAy NOOTAENHO B Cakcun. KoraTo HaBbH CTaHe Mo-TOmM/0, MOXeTe Aa n3narate
cakcumuTe OT BpeMe Ha BpeMe HaBbH Mpes JleHs, 3a Ja CBMKHAT Ja ca HaBbH. Cnej fnejeHnTe CBETUM Hail-Hakpas MOXeTe Ja NocTaBuTe pacTeHUATa B IeXy UAKN Aa T
AbpXuTe B no-ronemun 10-11TpoBu cakcun. Haii-A06poTo MecTononoxxeHue: 36epete CTbHYEBO, 3aLLMTEHO OT BATHP MSICTO 1 o6oraTteTe AyrnkaTa 3a 3acaxgaHe unm
CaKcUsITa C KOMMOCT NpeABapUTeNHO, 3a Aa OCUTypUTe XpaHUTeNHN BellecTBa. ONTUMaHa rpmka: [laite Ha pacTeHVsiTa NOMOLLL, 3@ KaTepeHe B CaKCUSTa UAN N1ernoTo
oLLle OT CaMOTO Hayaso. o BpeMe Ha oTrexjaHeTo TpsbBa 4a HaTopuTe BeAHBX WAV Ba MbTW C OPraHMyeH 3e/1eHYyKOB TOp U BMUHArK Aa noamsate AOCTaTbYHO.
MNpes 3nmarTa: Mopaaun TaXHaTa YyBCTBUTENHOCT KbM 3aMpb3BaHe, NaTaakKaHNTe 06MKHOBEHO Ce OTI/IeXAAT KaTo e4HOroAMLLHM U ce 3acsiBaT HAHOBO BCsIKA roANHa.

- - BIO - Aubergine - lang lilla
- - Solanum melongena

Lang, smal, dyb lilla frugt med fa fro
Long Purple er en almindelig stamme, der giver et godt udbytte af slanke, lilla frugter. Deres frugter er op til 17 centimeter lange, glatte, m@rke og
cylindriske i form. Deres frugtked er kompakt, og frugten baerer meget fa frg. Aubergineplanter bliver omkring 130 centimeter hgje og producerer
attraktive lilla, stierneformede blomster i det sene forar, som udvikler sig til frugt hen over sommeren. Med god omhu kan du hgste de farste
auberginer fra midten af juli. Auberginerne er modne, nar frugten har en flot glans og giver let ved tryk med en finger. Auberginer er essentielle i en
moussaka, ideel til blandede ristede grgntsager eller til at lave dine egne fantastiske karryretter. Aubergine skal saltes fer tilberedning. En skefuld salt
til en aubergine er nok. Lad derefter sta i cirka 30 minutter. Dette neutraliserer bitterstoffer og fjerner vand fra auberginen. Ved stegning optages der
ikke s& meget olie. Naturlig beliggenhed: Det subtropiske hjem for auberginen er i @stindien. Succesfuld dyrkning: For at du kan hgste samme ar,
ber du tage planterne indenders fra februar. Laeg freene cirka en halv centimeter dybt i fugtigt kokossubstrat eller organisk vegetabilsk jord og daek
dem let med substratet. Daek dyrkningskarret til med husholdningsfilm, som du forsyner med huller. P4 denne made bliver underlaget luftet og
beskyttet mod udterring. Du ber fierne folien i 2 timer hver anden til tredje dag. Dette forhindrer mug i at dannes pa vaekstsubstratet. Placer
vaekstpotten et lyst og varmt sted med 20 til 25° Celsius og hold vaekstsubstratet fugtigt, men ikke vadt. Spiring sker normalt efter tre til fem uger. Efter
spiring kan daekslet pa dyrkningskarret fiernes. Nar de nar en hgjde pd omkring 15 centimeter, skal freplanterne prikkes ud og transplanteres
individuelt i potter. Nar det bliver varmere udenfor, kan du sztte gryderne udenfor af og til i Iebet af dagen, sa de veenner sig til at vaere udenfor. Efter
ishelgenerne kan du til sidst placere planterne i bede eller opbevare dem i stgrre 10 liters potter. Den bedste beliggenhed: Valg et solrigt,
vindbeskyttet sted og berig plantehullet eller potten med kompost pa forhdnd for at give naeringsstoffer. Optimal pleje: Giv planterne et
klatrehjeelpemiddel i potten eller bedet lige fra starten. Under dyrkningen ber du gede en eller to gange med organisk vegetabilsk gadning og altid
vande tilstraekkeligt. Om vinteren: P& grund af deres falsomhed over for frost, dyrkes auberginer normalt som etarige og sas pa ny hvert ar.

BIO - Aubergine - Long Purple
- Solanum melongena
Lange schmale tiefviolette Frucht mit geringem Samenanteil

Long Purple ist eine weit verbreitete Sorte, die eine gute Ernte von schlanken, violetten Friichten hervorbringt. Ihre Friichte sind bis zu 17 Zentimetern lang, glatt,
dunkel und von zylindrischer Form. Ihr Fruchtfleisch ist kompakt und die Frucht trégt nur sehr wenig Samen. Auberginenpflanzen werden rund 130 Zentimeter
hoch und bilden im spaten Friihjahr attraktive lilafarbene und sternférmige Bliten, aus denen sich im Lauf des Sommers die Friichte entwickeln. Bei guter Pflege
kénnen Sie die ersten Auberginen schon ab Mitte Juli ernten. Die Auberginen sind reif wenn die Frucht schén glanzt und auf Fingerdruck leicht nachgibt.
Auberginen sind unentbehrlich in einer Moussaka, ideal fir gemischtes Rostgemise oder zur Herstellung eigener fantastische Currys. Vor der Zubereitung sollte
man Auberginen salzen. Ein Loffel Salz fur eine Aubergine ist ausreichend. Danach circa 30 Minuten ziehen lassen. So werden Bitterstoffe neutralisiert und der
Aubergine Wasser entzogen. Beim Braten wird dann nicht mehr so viel Ol aufgenommen. Naturstandort: Die subtropische Heimat der Auberginen liegt in
Ostindien. Anzucht: Damit Sie noch im selben Jahr ernten kénnen, sollten Sie die Pflanzen ab Februar im Haus vorziehen. Setzen Sie die Samen circa einen
halben Zentimeter tief in feuchtes Kokossubstrat oder BIO-Gemseerde und bedecken Sie sie leicht mit dem Substrat. Decken Sie das Anzuchtgefals mit
Klarsichtfolie ab, die Sie mit Léchern versehen. So ist das Substrat beltftet und vor Austrocknung geschtzt. Alle zwei bis drei Tage sollten Sie die Folie fiir 2
Stunden entfernen. Das beugt einer Schimmelbildung auf dem Anzuchtsubstrat vor. Stellen Sie das AnzuchtgefaR an einen hellen und warmen Ort mit 20 bis 25°
Celsius und halten Sie das Anzuchtsubstrat feucht, aber nicht nass. Die Keimung erfolgt zumeist nach drei bis finf Wochen. Nach der Keimung kann die
Abdeckung des Anzuchtgefasses entfernt werden. Bei Erreichen einer Héhe von circa 15 Zentimetern sollten die Samlinge pikiert und einzeln in Topfe
umgepflanzt werden. Wenn es im Freien warmer wird, kdnnen Sie die Topfe tagsiuber ab und an nach draufen stellen, so dass sie sich an den Aufenthalt im
Freien gewohnen. Nach den Eisheiligen kénnen Sie die Pflanzen endgltig ins Beet setzen oder in gréReren 10 Liter Topfen halten. Standort: Wahlen Sie einen
sonnigen, windgeschitzten Standort und reichern Sie das Pflanzloch bzw. den Topf am besten vorher zur Nahrstoffversorgung mit Kompost an. Pflege: Geben
Sie den Pflanzen von Beginn an eine Rankhilfe mit in den Topf oder das Beet. Wahrend der Kultur sollten Sie ein bis zwei Mal mit BIO-Gemusediinger nachdiingen
und immer ausreichend wassern. Im Winter: Wegen ihrer Frostempfindlichkeit werden Auberginen meist einjahrig kultiviert und jedes Jahr neu ausgesat.

N L7 Organic - Aubergine - Long Purple
— Solanum melongena
A Long and slender, deep purple fruit with small seed content

Long Purple is a very common variety that produces a good amount of dark purple, smooth and cylinder-shaped fruits that are up to 17 cm long. The fruit
flesh is firm and contains only few seeds. Aubergine plants grow up to 130 cm tall and produce attractive purple-coloured, star-shaped flowers in late spring
that then become fruits during the summer. With good care you might be able to harvest the first fruits already from mid July. If the Aubergine is ripe, it
shines beautifully and appears to be somewhat soft when pressed with the fingers. Aubergines are indispensable in a moussaka and perfectly suited as
roasted vegetable or for preparing fantastic curries. Before the preparation, Aubergines should be salted (one spoon of salt for one fruit would be sufficient)
and left to steep for about 30 minutes to draw out the bitter compounds and water. That way, the fruit will absorb less oil during roasting. Natural location:
The subtropical origin of the Aubergine is East India. Successful cultivation: If you want to harvest in the same year, you need to start propagation from
February indoors. Place the seeds about 0.5 cm deep into moist coconut substrate or organic herb substrate and cover them with only a little bit of
substrate. Cover the seed container with clear film that you provide with a few small holes. That way the substrate doesn't dry out, but also gets some air.
Every second or third day, you might want to take the clear film completely off for about 2 hours to avoid mold formation on your potting compost. Place the
seed container somewhere bright and warm with a temperature between 20° and 25° Celsius and keep the substrate moist, but not wet. The germination
usually takes place after three to five weeks. After germination the coverage can be removed. As soon as the seedlings are about 15 c¢m tall, they should be
pricked out and planted separately into pots. As the outdoor temperature rises, the pots can be moved outside from time to time during the day to allow the
plants to slowly adapt to outdoor conditions. After the Ice Saints, the plants can then finally be planted out in the patch or moved to a bigger pot or tub with
a capacity of 10 litres. The best location: A sunny place that is sheltered from the rain and wind would be ideal for cultivation. Optimal care: Provide the
plants with a climbing aid right from the start. During cultivation you should also provide additional organic vegetable fertilizer once or twice, and water the
plant sufficiently. In the winter: Since the Aubergine is rather sensitive to frost, it is usually cultivated as a perennial plant and sowed again next year.
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ORGAANILINE - baklaZaan - pikk lilla
- Solanum melongena

Pikad, kitsad, sugavlillad vdheste seemnetega vili

Long Purple on tavaline tivi, mis annab hea saagi sihvakaid, lillasid vilju. Nende viljad on kuni 17 sentimeetrit pikad, siledad, tumedad ja
silindrikujulised. Nende viljaliha on kompaktne ja viljad kannavad vaga véhe seemneid. BaklaZaanitaimed kasvavad umbes 130 sentimeetri kdrguseks
ja annavad hiliskevadel atraktiivseid lillasid tahekujulisi disi, millest arenevad suve jooksul viljad. Hea hoolduse korral saate esimesi baklazaane
koristada alates juuli keskpaigast. Baklazaanid on kupsed, kui viljad on kena ldikega ja annavad napuga vajutades veidi. Baklazaanid on mussakas
hadavajalikud, ideaalsed rostitud koogiviljade segamiseks vdi oma fantastiliste karride valmistamiseks. Enne kipsetamist tuleks baklazaan soolata.
BaklaZaani jaoks piisab lusikataiest soolast. Seejarel jatke umbes 30 minutiks. See neutraliseerib mdruained ja eemaldab baklaZzaanist vee. Praadimisel
ei imendu nii palju 6li. Looduslik asukoht: BaklaZaani subtroopiline kodu asub Ida-Indias. Edukas kasvatamine: Et samal aastal saaks koristada,
tasuks alates veebruarist taimed tuppa tuua. Asetage seemned umbes poole sentimeetri sigavusele niiskesse kookossubstraati v6i maheviljamulda ja
katke need kergelt substraadiga. Kata kultuurianum toidukilega, mille varustad aukudega. Sel viisil on aluspind hutatud ja kaitstud kuivamise eest.
Peaksite fooliumi eemaldama 2 tunniks iga kahe kuni kolme paeva jarel. See hoiab ara hallituse tekke kasvusubstraadile. Asetage kasvupott
valguskdullasesse ja sooja kohta, mille temperatuur on 20-25 ° C, ning hoidke kasvusubstraati niiskena, kuid mitte marjana. Idanemine toimub
tavaliselt kolme kuni viie nadala parast. Parast idanemist saab kultiveerimisndu kaane eemaldada. Kui seemikud jduavad umbes 15 sentimeetri
kdrgusele, tuleks seemikud valja torgata ja likshaaval pottidesse Umber istutada. Kui valjas Iaheb soojemaks, v8id potid paeva jooksul aeg-ajalt Sue
panna, et nad dues viibimisega harjuksid. Parast jadpUhakuid saab |6puks taimed peenardesse paigutada v&i hoida suuremates 10 liitristes pottides.
Parim asukoht: Vali paikseline, tuule eest kaitstud kasvukoht ning rikasta istutusauku vdi potti eelnevalt kompostiga, et saaks toitaineid. Optimaalne
hooldus: Andke taimedele kohe alguses potis v8i peenras ronimisabi. Kasvatamise ajal tuleks vaetada Uks v6i kaks korda orgaanilise taimse vaetisega
ja alati piisavalt kasta. Talvel: Kilmatundlikkuse tdttu kasvatatakse baklaZaane tavaliselt iheaastasena ja kllvatakse igal aastal uuesti.

LUOMU - Munakoiso - Pitka violetti
Solanum melongena
Pitka, kapea, syvan violetti hedelmd, jossa on vahdn siemenia

Long Purple on yleinen kanta, joka tuottaa hyvan sadon ohuita, violetteja hedelmia. Niiden hedelmat ovat jopa 17 senttimetria pitkia, sileitd, tummia ja
lieriomaisia. Niiden hedelmaliha on tiivista ja hedelmat kantavat hyvin vahan siemenia. Munakoisokasvit kasvavat noin 130 senttimetrin korkeuteen ja
tuottavat mydhaan kevaalla kauniita violetteja, tahden muotoisia kukkia, jotka kehittyvat hedelmiksi kesan aikana. Hyvalla hoidolla voit korjata ensimmaiset
munakoisot heindkuun puolivalistad alkaen. Munakoisot ovat kypsia, kun hedelma on kauniin kiiltdva ja antaa hieman sormella painettaessa. Munakoisot
ovat valttamattdmia moussakassa, ja ne sopivat ihanteellisesti paahdettujen vihannesten sekoitukseen tai omien upeiden curryjesi valmistamiseen.
Munakoiso on suolattava ennen kypsennysta. Munakoisolle riittaa lusikallinen suolaa. Jata sitten noin 30 minuutiksi. Tdma neutraloi karvaita aineita ja
poistaa vettd munakoisosta. Paistaessa 0ljya ei imeydy niin paljon. Luonnollinen sijainti: Munakoison subtrooppinen koti on Ita-Intiassa. Onnistunut
viljely: Jotta voit korjata sadon samana vuonna, sinun tulee tuoda kasvit sisatiloihin helmikuusta alkaen. Aseta siemenet noin puolen sentin syvyyteen
kosteaan kookossubstraattiin tai luomukasvimaahan ja peitd ne kevyesti alustalla. Peita viljelyastia kelmulla, johon on tehty reikia. Talla tavalla alusta
ilmastetaan ja suojataan kuivumiselta. Poista folio 2 tunnin ajaksi kahden tai kolmen paivan vélein. Tama estda homeen muodostumisen kasvualustalle.
Aseta kasvatusruukku valoisaan ja lampimaan paikkaan, jonka lampétila on 20-25 °C, ja pida kasvualusta kosteana, mutta ei markana. Iltdminen tapahtuu
yleensa kolmen tai viiden viikon kuluttua. Itdmisen jalkeen viljelyastian kansi voidaan poistaa. Kun taimet saavuttavat noin 15 senttimetrin korkeuden, taimet
tulee pistaa ulos ja istuttaa yksitellen ruukkuihin. Kun ulkona lampenee, voit laittaa ruukut ulkona silloin talléin paivalla, jotta ne tottuvat ulkona olemiseen.
Jaapyhien jalkeen kasvit voi vihdoin laittaa penkkiin tai sdilyttaa isommissa 10 litran ruukuissa. Paras sijainti: Wahlen Sie einen sonnigen, windgeschutzten
Standort und reichern Sie das Pflanzloch bzw. den Topf am besten vorher zur Nahrstoffversorgung mit Kompost an. Optimaalinen hoito: Geben Sie den
Pflanzen von Beginn an eine Rankhilfe mit in den Topf oder das Beet. Wahrend der Kultur sollten Sie ein bis zwei Mal mit BIO-Gemusedunger nachdingen
und immer ausreichend wassern. Talvella: Wegen ihrer Frostempfindlichkeit werden Auberginen meist einjahrig kultiviert und jedes Jahr neu ausgesat.

BIO - Aubergine - Longue violette
l I Solanum melongena

Un fruit long, mince et violet foncé avec une faible teneur en graines

La longue violette est une variété tres répandue qui produit une bonne récolte de fruits minces et violets. Ses fruits mesurent jusqu'a 17 cm, sont lisses, foncés et
cylindriques. Sa chair est compacte et le fruit ne porte que trés peu de graines. Les plantations d'aubergines atteignent une hauteur d'environ 130 cm et forme des
fleurs violettes, attractives, et en forme d'étoile en fin printemps, desquelles les fruits se développent au cours de I'été. En cas de bonne maintenance, vous pouvez
récolter les premiéeres aubergines a partir de mi juillet. Les aubergines sont mdres lorsque le fruit brille et relache légerement sous la pression de doigt. Les
aubergines sont indispensables dans une moussaka, idéales pour un mélange de légumes grillés ou pour faire vos propres currys fantastiques. Vous devez saler
les aubergines avant leur préparation. Une cuillerée de sel est suffisante pour une aubergine. Ensuite, laissez reposer pendant environ 30 minutes. Comme ¢a, les
substances ameéres sont neutralisées et I'eau est retirée. Lors du rétissage, plus trop d'huile ne sera absorbée. Emplacement naturel: L'origine subtropicale de
I'aubergine se trouve en Inde de I'Est. Culture réussie: Les plantes doivent étre a la maison a partir de février pour que vous puissiez récolter la méme année.
Mettez les graines dans du substrat de coco humide ou dans de la terre potagére BIO a environ 0,5 cm de profondeur et recouvrez-les l[égerement avec le substrat.
Couvrez le récipient avec une feuille transparente dans laquelle vous faites des trous. Comme ¢a, le terreau est aéré et protégé du dessechement. Vous devez
enlever la feuille pendant deux heures tous les deux ou trois jours. Ceci prévient la formation de moisissures dans le terreau. Mettez le récipient dans un endroit
lumineux et chaud a 20 a 25 °C et gardez le substrat humide mais pas mouillé. La germination a lieu apres trois a cinq semaines en général. Apres la germination,
vous pouvez enlever la couverture sur le récipient. Les semis doivent étre repiqués et replantés dans des pots individuels lorsqu'ils atteignent une hauteur de 15
cm. S'il fait plus chaud en plein air, vous pouvez mettre les pots dehors de temps en temps pendant la journée pour que les semis s'habituent au séjour en plein
air. Aprés les saints de glace, vous pouvez mettre les plantes définitivement dans le jardin ou dans des pots plus gros de 10 litres. Le meilleur emplacement:
Choisissez un emplacement ensoleillé et protégé du vent, remplissez la plantation ou le plot au mieux avec du compost avant. Seins optimaux: Donnez un
support aux plantes dans le pot ou dans le jardin des le départ. Pendant la culture, vous devez fertiliser une ou deux fois avec de I'engrais potager BIO et toujours
arroser suffisamment. En hiver: A cause de leur sensibilité au gel, les aubergines sont généralement cultivées annuellement et resemées tous les ans.

BIOAOTIKO - MeAwt{ava - Makpu Mwf
Solanum melongena
MakpUg, oteVog, Badug pwP KapTog P Alyoug oTtopoug

To Long Purple givat éva kowvd otéexog Tou Ttapayet KaAr arddoon AETtwy, HoB @poUtwv. OL KAPTIol TOUG £X0UV PNKOG £WG 17 €KATOOTA, AELEG, OKOUPEG Kal
Ku)\wépms’c O TOATAG TouG glval cupmayng Kat o kapmdg Byalel oAU Alyoug cnc’)pouq Ta putd tng ps)ut(dvaq peyaAwvouv og Uog Tepimou 130 EKATOOTWV Kat
napayouv €AKUOTLKA pr o€ oxrpa acteploy aven ota te)\n ™me avouﬁnq, Ta omola eEEALooome o€ KapTIoUG To Ku)\OKaLpL Me KaAr) ppovtida, Pmopeite va pa(etpets TG
npwteg p&?\LtZaveq amo ta peoa louAlou. Ot pa)\LtZaveq elval WpLPEG 6Tav o KapTog £xeL wpaia Addpgn kat Sivet E?\mppa otav TiedeTal peto Saytuho. Ot peAttddaveg eivat
amapaitnTeg o€ évav HoUcaKd, LEavikd yla avapelkta Pntd Aaxavikd f yLa va @TLaEETe Ta SIKA 0ag pavtaoTika Kapu. H peAtt¢ava mpémnel va alatiletat pLv to
payelpepa. Mia KOUTAALA OAGTL yLa pa HeAT{ava apkel. £Tn cuvEXELa aProTe yia TEpLTou 30 AeTttd. AUTO €E0USETEPLIVEL TLG TILKPEG OUCLEG KAL ATTOPAKPUVEL TO VEPO
amo tn HeAttdava. ZTo tnyaviopa Sev anoppo@dtatl Tooo oAU AdSL. PucLkn ToToBeasia: To UTOTPOTILKS oTtiTL TnG HeALt{avag Ppiloketal otnv AvatoAlkn lvsia.
ETiituxnpévn KaAALEpyeLa: Na va PTTOPECETE Va TPUYNOETE TNV (8La XpovLd, Ba TIPETEL Va PEPETE TA PUTA OE ECWTEPLKOUG XWPOUG amd tov PeRpoudplo. TomoBetrote
TOUG OTIOpOoUG o€ BABOG TEPITIOU PLOOU EKATOOTOU O€ UYPO UTIOOTPWHA KapUdag fi BLOAOYLKO (UTLKO XWHA KAl KAAUYTE TOUG EAaPPA PE TO UTTOOTPWHA. KaAUTE To
Soxelo KaMLEPyELaG pe pePBPAvN, TNV oTtola avolyete Pe TPUTEG. ME QUTOV TOV TPOTIO, TO UTIOOTPWHA agpLETal KaL TTPOOTATEVETAL ATd TO OTEYVWHA. Od TIPETEL va
agpatpeite To AAOUPLVOXAPTO yLa 2 WPEG KABE SU0 £wG TPELG NHEPEG. AUTO ATTOTPETIEL TN SnLloupyia poUxAag oTo UTTOOTPWHA AVATTTUENG. ToTtoBeToTE TN YAdoTpa o€
£Va PWTELWVO Kal {e0Td pépog pe Beppokpactia 20 €wg 25° KeAolou Kat SLatnprjote To UTTOOTPWHA AVATITUENG UYPO aAAd OxL uypo. H BAdotnon epgpavidetatl cuvrBuwg
HETA amo TPELG £wg TEVTE EBSoPASEG. MeTd tn BAACTNON, TO KAAUPHA TOU S0XELOU KaMLEPYELAG UTIOPEL va agatpebel. Otav gtacouv o UPog epiou 15 ekatootwy, Ta
OTIOPOPUTA TIPETIEL VA TPUTINBOUV Kal va PETAPUTELBOUV XWPLOTA o€ YAAOTpeG. ‘Otav yivetat Tio {eotd €Ew, propeite va BACETe TG YAAOTPEG €EW TIEPLOTACLAKA KATA TN
SlapKeLa TNG NUEPAG, WOTeE va cuvnBiloouv va eivat €§w. Metd Toug ayloug Tou Ttayou, UTTOPELTE ETILTEAOUG Va TOTIOBETAOETE T PUTA OE KPERATLA ) va Ta SLATNPrOETE OE
peyaAUTepPEG YAAOTPEG Twv 10 Altpwy. H kaAUtepn tomtoBeaia: EMAEETE pLa NALOAOUOTH, TIPOOTATEVHEVN amd TOV AVEHO ToTIoBEeaia Kal PTAOUTLOTE TNV TpUTIA
pUTEVONG f} TN YAAoTpa pe AlTTaopa €K TwV TIPOTEPWV YLA VA TIAPACYETE BPEMTLIKA oUCTATIKA. BEATLOTN PpovTidSa: Awote ota Yutd éva BorBnua avappixnong otn
yAdotpa fj oto KpeBAtL amo tnv apyry. Katd tn Stapkela tng karépyetag Ba mpémel va AUdvete pila ri SU0 @opég e BLoAoytkd @UTLKO AlTtacpa Kat va ToTLeTe avta
EMAPKWG. To XELpwvA: Adyw TnG euatobnoiag Toug oTov TayeTo, ol HEALT{AVEG CUVHBWG KAAALEPYOUVTAL WG ETAOLEG KAl OTIEPVOVTAL £K VEOU KABE Xpdvo.
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ORGANACHA - Eggplant - Corcra Fada
Solanum melongena
Torthai corcra fada, caol, domhain le capla siolta

Is bru coitianta é Long Purple a thairgeann toradh maith de thorthafi caol corcra. T4 a gcuid torthai suas le 17 ceintiméadar ar fad, réidh, dorcha agus sorcéireach i
gcruth. T4 a lafon dlUth agus is beag siolta a iompraionn na torthai. Fasann plandai ubergine go dti thart ar 130 ceintiméadar ar airde agus tairgeann siad blathanna
tarraingteach corcra, cruth réalta go déanach san earrach, a fhorbraionn ina dtorthai i rith an tsamhraidh. Le dea-chdram, is féidir leat na chéad aubergines a bhaint
6 lar mhi 1Gil. Bionn na huirbergines aibi nuair a bhionn solas deas ag na torthaf agus tugann siad beagén nuair a bhruitear méar orthu. T4 ubhagan riachtanach i
moussaka, ata oiritinach le haghaidh glasrai résta measctha né chun do chuid currai iontacha féin a dhéanamh. Ba chéir eggplant a shailleadh roimh chécaireacht.
Is leor spundg salainn le haghaidh eggplant. Ansin fag ar feadh thart ar 30 néiméad. Neodraionn sé seo substainti searbha agus baintear uisce as an ubhagéan. Nuair
a bhionn sé ag friochadh, ni ionsuitear an oiread sin ola. Suiomh nadurtha: Is in Oirthear na hindia até baile fothrépaiceach an tirbin. Saothri rathdil: lonas gur
féidir leat an fémhar sa bhliain chéanna, ba chéir duit na plandai a thabhairt taobh istigh 6 mhi Feabhra. Cuir na siolta thart ar leath ceintiméadar ar doimhneacht i
bhfoshraith tais cné c6cé né in ithir glasrai organacha agus clidaigh siad go héadrom leis an tsubstrait. Clidaigh an soitheach cultdir le scannan cling, a
sholathraionn tu le poill. Ar an mbealach seo, t4 an tsubstrdit aeraithe agus cosanta 6 thriomd amach. Ba chéir duit an scragall a bhaint ar feadh 2 uair gach dha n6
tri 14. Coscann sé seo munla 6 fhoirmil ar an tsubstrait atd ag fas. Cuir an pota fais in ait gheal agus the ag teocht 20 go 25 ° Celsius agus coinnigh an tsubstrait ata
ag fas tais ach gan a bheith fliuch. Tarlaionn péacadh de ghnath tar éis tri né cuig seachtaine. Tar éis phéacadbh, is féidir clidach an tsoithigh saothraithe a bhaint.
Nuair a shroicheann siad airde de thart ar 15 ceintiméadar, ba chéir na sioléga a phriocadh amach agus a thrasphlandi ina n-aonar i bpotai. Nuair a éirionn sé nios
teo amuigh, is féidir leat na potai a chur lasmuigh 6 am go chéile i rith an lae ionas go n-éireoidh siad as a bheith lasmuigh. Tar éis na naomh oighir, is féidir leat na
plandai a chur i leapacha ar deireadh né iad a choinneail i bpotai 10 litear nios mé. An suiomh is fearr: Roghnaigh suiomh grianmhar ata cosanta ag an ngaoth agus
saibhrid an poll plandéla né an phota le muirin roimh ré chun cothaithigh a sholathar. Cram is fearr is féidir: Tabhair cinamh dreapadéireachta do na plandai sa
phota né sa leaba direach én tus. Le linn saothrud ba chéir duit fertilize uair né dho le leasachan glasrai organacha agus i gcénai uisce go leor. Sa gheimhreadh:
Mar gheall ar a n-iogaireacht i leith sioc, is ionduil go saothraitear Ulloird mar phlandail bhliantuil agus cuirtear iad as an nua gach bliain.

LIFRZNT - Eggaldin - Langfjélublatt
Solanum melongena
Langur, mjér, djupfjélublaur avéxtur med faum fraejum

Long Purple ist eine weit verbreitete Sorte, die eine gute Ernte von schlanken, violetten Friichten hervorbringt. Ihre Friichte sind bis zu 17 Zentimetern lang,
glatt, dunkel und von zylindrischer Form. lhr Fruchtfleisch ist kompakt und die Frucht trégt nur sehr wenig Samen. Auberginenpflanzen werden rund 130
Zentimeter hoch und bilden im spaten Frihjahr attraktive lilafarbene und sternférmige Bluten, aus denen sich im Lauf des Sommers die Frichte entwickeln.
Med gbédri umonnun er haegt ad uppskera fyrstu eggaldin upp Ur midjum juli. Eggaldin eru proskud pegar avoxturinn hefur fallegan glans og gefur adeins fra
sér pegar pryst er & med fingri. Eggaldin eru 6missandi i moussaka, tilvalin fyrir blandad steikt graenmeti eda til ad bua til pina eigin frabaeru karri. Eggaldin zetti
ad salta 48ur en pad er eldad. Ein skeid af salti fyrir eggaldin er nég. Latid sidan standa { um 30 mindtur. betta hlutleysir bitur efni og fjarlaegir vatn ar
eggaldinum. Vid steikingu frasogast ekki svo mikil olia. Nattdruleg stadsetning: Die subtropische Heimat der Auberginen liegt in Ostindien. Arangursrik
raektun: Damit Sie noch im selben Jahr ernten kdnnen, sollten Sie die Pflanzen ab Februar im Haus vorziehen. Setzen Sie die Samen circa einen halben
Zentimeter tief in feuchtes Kokossubstrat oder BIO-Gemuseerde und bedecken Sie sie leicht mit dem Substrat. Decken Sie das Anzuchtgefal? mit Klarsichtfolie
ab, die Sie mit Lochern versehen. So ist das Substrat beltftet und vor Austrocknung geschtzt. Alle zwei bis drei Tage sollten Sie die Folie fur 2 Stunden
entfernen. Das beugt einer Schimmelbildung auf dem Anzuchtsubstrat vor. Stellen Sie das Anzuchtgefal3 an einen hellen und warmen Ort mit 20 bis 25°
Celsius und halten Sie das Anzuchtsubstrat feucht, aber nicht nass. Die Keimung erfolgt zumeist nach drei bis finf Wochen. Nach der Keimung kann die
Abdeckung des Anzuchtgefasses entfernt werden. Bei Erreichen einer Hohe von circa 15 Zentimetern sollten die Samlinge pikiert und einzeln in Tépfe
umgepflanzt werden. Wenn es im Freien warmer wird, kénnen Sie die Tépfe tagstiber ab und an nach drauBBen stellen, so dass sie sich an den Aufenthalt im
Freien gewdhnen. Nach den Eisheiligen kdnnen Sie die Pflanzen endgUltig ins Beet setzen oder in groReren 10 Liter Topfen halten. Besta stadsetningin:
Veldu soélrika, vindverndada stad og audgadu grédursetningarholuna eda pottinn med rotmassa fyrirfram til ad veita naeringarefni. Besta uménnun: Gefdu
pléntunum klifurhjélp i pottinum eda bedinu strax i upphafi. A medan & raektun stendur skal frjévga einu sinni eda tvisvar med lifreenum graenmetisaburdi og
alltaf vékva naegilega mikid. A veturna: Vegna naemni fyrir frosti eru eggaldin venjulega raektud sem arleg og s&d er upp & nytt & hverju ari.

BIO - Melanzana - Long Purple
Solanum melongena
Frutto viola intenso, lungo e stretto con basso contenuto di semi

La Long Purple € una varieta molto diffusa che produce un buon raccolto di frutti allungati e di colore viola. | suoi frutti sono lunghi fino a 17 centimetri, lisci, scuri e di
forma cilindrica. La loro carne & compatta e il frutto ha pochissimi semi. Le piante di melanzana crescono fino a circa 130 centimetri di altezza sviluppando, in tarda
primavera, attraenti fiori viola e a forma di stella, dai quali si formano i frutti durante I'estate. Con buona cura & possibile raccogliere le prime melanzane gia da meta
luglio. Le melanzane sono mature quando il frutto & brillante e cede leggermente con il semplice tocco di un dito. La melanzana ¢ indispensabile in una moussaka,
ideale in un mix di verdure arrosto miste o per preparare fantastici piatti a base di curry. Prima della preparazione & opportuno salare le melanzane. E sufficiente un
cucchiaio di sale per una melanzana. Quindi lasciar riposare per circa 30 minuti. In questo modo si neutralizzano le sostanze amare e |'acqua viene rimossa dalle
melanzane. Durante l'arrostitura non assorbono tanto olio. Posizione naturale: La patria subtropicale delle melanzane & nelle Indie Orientali. Coltivazione riuscita:
Per poter raccogliere nello stesso anno, € consigliabile mantenere le piante in casa a partire da febbraio. Collocare i semi a circa mezzo centimetro di profondita in
substrato di cocco umido o in terra per ortaggi BIO e ricoprirli leggermente con il substrato. Coprire il recipiente di coltura con pellicola trasparente, sulla quale
praticherete dei fori. In questo modo il substrato & ventilato e protetto dalla disidratazione. Ogni due o tre giorni & necessario rimuovere la pellicola per 2 ore. Questo
impedisce la crescita di muffa sul substrato di coltura. Posizionare il recipiente di coltura in un luogo luminoso e caldo, tra 20° e 25° C e mantenere il substrato di
coltivazione umido, ma non bagnato. La germinazione richiede in genere da tre a cinque settimane. Dopo la germinazione, € possibile rimuovere la copertura del
recipiente di coltura. Quando le piantine avranno raggiunto un'altezza di circa 15 centimetri, & consigliabile trapiantarle individualmente in vaso. Quando fa piu caldo
all'aperto, occasionalmente & possibile mettere i vasi fuori durante il giorno, in modo che possano abituarsi all'aria aperta. Dopo il periodo dei santi dell'ultimo
freddo, le piante possono essere trapiantate in aiuola, oppure in vasi piu grandi, da 10 litri. La posizione migliore: Scegliere una posizione soleggiata e riparata dal
vento, riempire il buco dove collocherete la pianta con sostanze nutritive, utilizzando del compost. Cura ottimale: Fornire alle piante sin dall'inizio un tutore
rampicante all'interno del vaso o dell'aiuola. Durante la coltivazione é consigliabile concimare una volta o due con fertilizzante per ortaggi BIO e innaffiando sempre a
sufficienza. In inverno: A causa della loro sensibilita al gelo, la coltivazione delle melanzane dura solitamente un anno e nuovi semi vengono piantati ogni anno.

T ORGANSKI - PatlidZan - Duga ljubicasta
o Solanum melongena
B Dugi, uzani, tamnoljubicasti plod s nekoliko sjemenki

Long Purple je uobicajena sorta koja daje dobar prinos vitkih, ljubicastih plodova. Plodovi su im dugi do 17 centimetara, glatki, tamni i cilindri¢nog
oblika. Pulpa im je kompaktna i plod nosi vrlo malo sjemenki. Biljke patlidZana narastu do oko 130 centimetara u visinu i daju atraktivne ljubicaste
cvjetove u obliku zvijezda u kasno proljece, koji se tijekom ljeta razviju u plodove. Uz dobru njegu, prve patlidzane moZete brati od sredine srpnja.
PatlidZani su zreli kada plod ima lijep sjaj i lagano popusta na pritisak prstom. PatlidZani su neophodni u musaci, idealni za mijeSano peceno povrce ili
za pravljenje vlastitih fantasti¢nih curryja. PatlidZzan prije kuhanja treba posoliti. Dovoljna je Zlica soli za patlidzan. Zatim ostavite oko 30 minuta. Time
se neutraliziraju gorke tvari i uklanja voda iz patlidzana. Prilikom przenja ne upije se toliko ulja. Zemlja porijekla: Suptropska domovina patlidZzana
nalazi se u isto€noj Indiji. UspjeSan uzgoj: Kako biste mogli Zeti iste godine, biljke biste trebali unijeti u ku¢u od veljace. Sjemenke stavite otprilike pola
centimetra duboko u vlaZni supstrat od kokosa ili organsku zemlju za povrce i lagano ih prekrijte supstratom. Posudu s kulturom prekrijte prozirnom
folijom koju ste opremili rupama. Na taj nacin se supstrat prozracuje i titi od isuSivanja. Svaka dva do tri dana skinite foliju na 2 sata. Time se
sprjecava stvaranje plijesni na podlozi za uzgoj. Stavite posudu za uzgoj na svijetlo i toplo mjesto s 20 do 25°C i odrzavajte supstrat za uzgoj vlaznim, ali
ne mokrim. Klijanje obi¢no nastupa nakon tri do pet tjedana. Nakon klijanja, poklopac posude za uzgoj moZe se ukloniti. Kad dosegnu visinu od 15-ak
centimetara, sadnice treba pikirati i pojedinac¢no presaditi u posude. Kada vani postane toplije, lonce moZete povremeno preko dana staviti van kako
bi se naviknule na boravak vani. Nakon ledenih svetaca biljke konacno mozete smjestiti u gredice ili ih drzati u ve¢im loncima od 10 litara. Najbolja
lokacija: Odaberite sun¢ano mjesto zasti¢eno od vjetra i prije toga sadnu jamu ili posudu obogatite kompostom kako biste osigurali hranjive tvari.
Optimalna njega: Odmah na pocetku dajte biljkama pomagalo za penjanje u loncu ili krevetu. Tijekom uzgoja treba gnojiti jednom ili dvaput
organskim gnojivom za povrce i uvijek dovoljno zalijevati. U zimi: Zbog njihove osjetljivosti na mraz, patlidzani se obi¢no uzgajaju kao jednogodisnja
biljka i svake godine iznova siju.
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- BIOLOGISKI - Baklazani - Gari violets

Solanum melongena
- Gari, Sauri, dzili violeti augli ar maz séklam
Long Purple ir izplatits celms, kas dod labu slaidu, purpursarkanu auglu razu. To augli ir I[dz 17 centimetriem gari, gludi, tum3i un cilindriskas formas.
Vinu mikstums ir kompakts, un augli nes loti maz séklu. Baklazanu augi izaug I1dz aptuveni 130 centimetru augstumam un pavasara beigas rada
pievilcigus purpursarkanus, zvaigznveidigus ziedus, kas vasaras laika attistas par augliem. Ar labu aprapi jas varat novakt pirmos baklazanus no jalija
vidus. Baklazani ir nogatavojusies, kad augliem ir jauks spidums, un, nospiezot ar pirkstu, tie nedaudz dod. Baklazani ir |oti svarigi musaka, un tie ir
ideali pieméroti jauktiem grauzdétiem darzeniem vai sava fantastiska karija pagatavoSanai. Pirms gatavoSanas baklazanu vajadzétu salit. Baklazanam
pietiek ar karoti sals. P&c tam atstaj uz apméram 30 minGtém. Tas neitralizé ragtvielas un izvada no baklaZzaniem tdeni. Cepot tik daudz ellas
neuzsicas. Dabiska vieta: BaklaZanu subtropu dzimtene atrodas Austrumindija. Veiksmiga audzéSana: Lai raZu varétu novakt taja pasa gada, no
februara stadi jaienes iekStelpas. levietojiet séklas apméram puscentimetru dzili mitra kokosriekstu substrata vai organisko augu augsné un viegli
parklajiet ar substratu. Nosedziet kultivéSanas trauku ar partikas plévi, kuru nodroSina ar caurumiem. Tada veida substrats tiek aeréts un pasargats no
izZ0%anas. Jums vajadzétu nonemt foliju 2 stundas ik péc divam I1dz trim dienam. Tas novérs peléjuma veidoSanos uz augSanas substrata. Novietojiet
audzéSanas podu gaisa un silta vieta ar temperatadru 20 I1dz 25 ° C un turiet augSanas substratu mitru, bet ne mitru. Dig8ana parasti notiek péc trim
[Tdz piecam nedélam. Péc digSanas kultivéSanas trauka vaku var nonemt. Kad tie sasniedz aptuveni 15 centimetru augstumu, stadus vajadzétu izdurt
un atseviski parstadit podos. Kad ara klGst siltaks, tad pa dienu ik pa laikam podus var izlikt ar, lai vini pierod bat ara. Péc ledus svétajiem augus
beidzot var novietot dobés vai turét lielakos 10 litru podos. Labaka atraSanas vieta: Izvélieties saulainu, véja aizsargatu vietu un pirms tam bagatiniet
stadiSanas bedri vai podu ar kompostu, lai nodrosinatu baribas vielas. Optimala aprape: Dodiet augiem kap3anas paliglidzekli poda vai dobé jau pasa
sakuma. Audzésanas laika vienu vai divas reizes vajadzétu méslot ar organisko augu méslojumu un vienmér pietiekami laistit. Ziema: Pateicoties to
jutigumam pret salu, baklaZzanus parasti audzé ka viengadigus un katru gadu s&j no jauna.

EKOLOGISKAS - BaklaZanai - ligai violetiné
- Solanum melongena
llgi, siauri, sodriai violetiniai vaisiai su nedaug sékly

.Long Purple” yra jprasta atmaina, duodanti gerg liekny, violetiniy vaisiy derliy. Jy vaisiai yra iki 17 centimetry ilgio, lygas, tamsas, cilindro formos. Jy
minkstimas yra kompaktiskas, o vaisiuose yra labai mazai sékly. Baklazany augalai uzauga iki mazdaug 130 centimetry aukscio ir vélyva pavasarj
iSaugina patrauklias violetines, Zvaigzdes formos géles, kurios vasarg virsta vaisiais. Tinkamai priziarint, pirmuosius baklazanus galite nuimti nuo
liepos vidurio. BaklaZanai sunoksta, kai vaisius graZiai blizga, o paspaudus pirstu Siek tiek pasiduoda. BaklaZzanai yra batini musakoje, idealiai tinka prie
misriy kepty darzoviy arba gaminant savo fantastiSkus karius. Prie$ verdant baklazanus reikia pastdyti. Baklazanui uztenka Sauksto druskos. Tada
palikite apie 30 minuciy. Tai neutralizuoja karcias medziagas ir pasalina vandenj is baklaZzano. Kepant nejsigeria tiek aliejaus. Natarali vieta:
Subtropinis baklazano buveiné yra Ryty Indijoje. Sékmingas auginimas: Kad derliy galétuméte nuimti tais paciais metais, nuo vasario augalus
turétumeéte nesti j patalpas. |dékite séklas mazdaug pusés centimetro gylyje j drégng kokoso substratg arba ekologiska darzoviy Zeme ir lengvai
uzdenkite substratu. Kultdros indg uzdenkite maistine plévele, kurioje yra skylés. Tokiu badu substratas yra aeruojamas ir apsaugotas nuo iSdziavimo.
Kas dvi ar tris dienas 2 valandas nuimkite folijg. Tai apsaugo nuo pelésio susidarymo ant augancio substrato. Auginimo vazong pastatykite Sviesioje ir
Siltoje vietoje, kurios temperatara yra 20-25 ° C, o auginimo substratas laikykite drégnga, bet ne Slapig. Paprastai sudygsta po trijy ar penkiy savaiciy.
Po sudygimo galima nuimti auginimo indo dangtj. Kai jie pasiekia apie 15 centimetry aukstj, daigus reikia iSspjauti ir po vieng persodinti j vazonus. Kai
lauke SilCiau, vazonus galima retkarciais iSdéti j laukg dienos metu, kad jie priprasty prie lauke. Po ledo Sventyjy pagaliau galima augalus déti j lysves
arba laikyti didesniuose 10 litry vazonuose. Geriausia vieta: Pasirinkite saulétg, nuo véjo apsaugota vietg ir prie$ tai sodinimo duobe ar vazona
praturtinkite kompostu, kad gautuméte maistiniy medZziagy. Optimali prieziGra: Nuo pat pradziy suteikite augalams laipiojimo pagalbg vazone ar
lysvéje. Auginimo metu reikia vieng ar du kartus patresti organinémis darZoviy traomis ir visada pakankamai palaistyti. Ziema: BaklaZanai dél
jautrumo SalCiui dazniausiai auginami kaip vienmeciai ir kasmet sejami iS naujo.

ORGANICI - Brungiel - Long Vjola
Solanum melongena
Frott twil, dejjaq, vjola fil-fond bi ftit zrieragh

Long Purple hija razza komuni li tipprodu¢i rendiment tajjeb ta 'frott irqaq u vjola. Il-frott taghhom huwa twil sa 17-il ¢entimetru, lixx, skur u forma
cilindrika. Il-polpa taghhom hija kompatta u I-frott ikollu ftit zerriegha. Il-pjanti tal-brungiel jikbru sa madwar 130 ¢entimetru gholi u jipproducu fjuri
vjola attraenti, forma ta’ stilla fl-ahhar tar-rebbiegha, li jizviluppaw fi frott matul is-sajf. B'attenzjoni tajba, tista 'tahisad I-ewwel brungiel minn nofs Lulju.
Il-brungiel ikun misjur meta I-frott ikollu tleqq sabih u jaghti ftit meta jinghafas b'subghajh. Il-brungiel huwa essenzjali fmoussaka, ideali ghal haxix
inkaljat imhallat jew biex taghmel il-curries meraviljuz tieghek. ll-brungiel ghandu jkun immellah gabel it-tisjir. Mgharfa melh ghal brungiel hija bizzejjed.
Imbaghad halli ghal madwar 30 minuta. Dan jinnewtralizza s-sustanzi morr u jnefhhi l-ilma mill-brungiel. Meta taqli, mhux dagshekk zejt jigi assorbit.
Post naturali: Id-dar subtropikali tal-brungiel tinsab fil-Lvant tal-Indja. Kultivazzjoni b'success: Sabiex tkun tista 'tahsad fl-istess sena, ghandek iggib
il-pjanti gewwa minn Frar. Poggi z-zerriegha madwar nofs ¢entimetru fond f'sottostrat niedja tal-gewz jew hamrija vegetali organika u ghattihom hafif
bis-sottostrat. Ghatti I-bastiment tal-kultura b'cling film, li inti tipprovdi b'toqob. B'dan il-mod, is-sottostrat jigi arjat u protett mit-tnixxif. Ghandek tnehhi
I-fojl ghal saghtejn kull jumejn jew tlett ijiem. Dan jipprevjeni l-iffurmar tal-moffa fuq is-sottostrat li ged jikber. Poggi I-borma li ged tikber f'post gawwi u
shun b'20 sa 25 ° Celsius u zomm is-sottostrat tat-tkabbir niedja izda mhux imxarrab. Il-germinazzjoni generalment issehh wara tlieta sa hames
gimghat. Wara I-germinazzjoni, il-qoxra tal-bastiment tal-kultivazzjoni tista 'titnefhha. Meta jilhqu gholi ta 'madwar 15-il ¢entimetru, in-nebbieta
ghandhom jigu mtaqqba u trapjantati individwalment fil-gqsari. Meta tishon barra, tista’ tpoggi |-gsari barra kultant matul il-gurnata sabiex jidraw ikunu
barra. Wara |-gaddisin tas-silg, fl-ahhar tista 'tpoggi I-pjanti fis-sodod jew izzommhom f'gsari akbar ta' 10 litri. L-ahjar post: Aghzel post xemxi u protett
mir-rif u jarrikkixxi t-togba tat-thawwil jew il-borma bil-kompost minn gabel biex tipprovdi nutrijenti. Kura ottimali: Aghti lill-pjanti ghajnuna ghat-tixbit
fil-borma jew fis-sodda mill-bidu nett. Wagqt il-kultivazzjoni ghandek tiffertilizza darba jew darbtejn b'fertilizzant vegetali organiku u dejjem ilma
bizzejjed. Fix-xitwa: Minhabba s-sensittivita taghhom ghall-glata, il-brungiel generalment jigi kkultivat bhala annwali u mizrugha mill-gdid kull sena.

[ Bio - Aubergine - Lang Paars
Solanum melongena
L Lange, smalle, dieppaarse vrucht met een klein percentage zaden

Long Purple is een veel voorkomende soort die een goede oogst van slank, paars fruit produceert. De vruchten zijn tot 17 centimeter lang, glad, donker en
cilindrisch van vorm. Hun vruchtvlees is compact en de vrucht draagt zeer weinig zaden. Aubergineplanten bereiken een hoogte van ongeveer 130 centimeter
en vormen in het late voorjaar aantrekkelijke paars gekleurde en stervormige bloemen, waaruit de vruchten zich in de loop van de zomer ontwikkelen. Met
goede zorg kun je vanaf half juli de eerste aubergines oogsten. De aubergines zijn rijp als het fruit mooi glanst en plaats maakt voor vingerdruk. Aubergines zijn
onmisbaar in een moussaka, ideaal voor gemengde geroosterde groenten of om zelf fantastische curries te maken. Voor het koken moeten aubergines worden
gezouten. Een lepel zout voor een aubergine is voldoende. Laat het dan ongeveer 30 minuten trekken. Hierdoor worden bittere stoffen geneutraliseerd en
wordt water uit de aubergine verwijderd. Bij het frituren wordt niet zo veel olie opgenomen. Natuurlijke locatie: Het subtropische huis van de aubergine
bevindt zich in Oost-India. Succesvolle teelt: Zodat u in hetzelfde jaar kunt oogsten, moet u de planten vanaf februari naar binnen verplaatsen. Doe de zaden
ongeveer een halve centimeter diep in vochtig kokossubstraat of biologische groentegrond en bedek ze lichtjes met het substraat. Dek de kweekbak af met
vershoudfolie, die u van gaten heeft voorzien. De ondergrond wordt dus geventileerd en beschermd tegen uitdroging. Om de twee tot drie dagen moet u de
film gedurende 2 uur verwijderen. Dit voorkomt schimmelvorming op het kweeksubstraat. Zet de kweekbak op een lichte en warme plaats met 20 tot 25 °
Celsius en houd het kweeksubstraat vochtig, maar niet nat. Kieming vindt meestal plaats na drie tot vijf weken. Na ontkieming kan het deksel van het kweekvat
worden verwijderd. Wanneer ze een hoogte van ongeveer 15 centimeter bereiken, moeten de zaailingen worden uitgespoten en afzonderlijk in potten worden
overgeplant. Als het buiten warmer wordt, kun je de potten overdag af en toe naar buiten verplaatsen zodat ze wennen aan het buiten zijn. Na de ijsheiligen
kun je de planten permanent in het bed zetten of in grotere 10 liter potten houden. De beste locatie: Kies een zonnige, beschutte standplaats en verrijk het
plantgat of de pot idealiter vooraf met compost om voedingsstoffen te leveren. Optimale verzorging: Geef de planten vanaf het begin een klimhulpmiddel in
de pot of het bed. Tijdens de teelt één of twee keer bijmesten met biologische plantaardige mest en altijd voldoende water geven. In de winter: Vanwege hun
gevoeligheid voor vorst worden aubergines meestal jaarlijks geteeld en elk jaar opnieuw gezaaid.
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@KOLOGISK - Aubergine - Lang Lilla
Solanum melongena
Lang, smal, dyp lilla frukt med fa fro

Long Purple er en vanlig stamme som gir et godt utbytte av slanke, lilla frukter. Fruktene deres er opptil 17 centimeter lange, glatte, mgrke og
sylindriske i form. Fruktkjettet er kompakt og frukten baerer sveert fa frg. Aubergineplanter vokser til rundt 130 centimeter i hgyden og produserer
attraktive lilla, stjerneformede blomster pa slutten av varen, som utvikler seg til frukt over sommeren. Med godt stell kan du hgste de fgrste
auberginene fra midten av juli. Auberginene er modne nar frukten har fin glans og gir seg litt nar den trykkes med en finger. Auberginer er essensielle
i en moussaka, ideell for blandede stekte greannsaker eller for a lage dine egne fantastiske karriretter. Aubergine ber saltes fgr koking. En skje salt til
en aubergine er nok. La sa std i ca 30 minutter. Dette ngytraliserer bitterstoffer og fjerner vann fra auberginen. Ved steking absorberes ikke s& mye
olje. Naturlig beliggenhet: Det subtropiske hjemmet til auberginen er i @st-India. Vellykket dyrking: For at du skal kunne hgste samme ar, ber du ta
med plantene innenders fra februar. Plasser freene omtrent en halv centimeter dype i fuktig kokosngttsubstrat eller organisk vegetabilsk jord og dekk
dem lett med underlaget. Dekk kulturkaret med matfilm, som du forsyner med hull. Pa denne maten blir underlaget luftet og beskyttet mot uttgrking.
Du ber fjerne folien i 2 timer annenhver til tredje dag. Dette forhindrer mugg fra & dannes pa vekstsubstratet. Plasser vekstpotten pa et lyst og varmt
sted med 20 til 25° Celsius og hold vekstsubstratet fuktig, men ikke vatt. Spiring skjer vanligvis etter tre til fem uker. Etter spiring kan dekselet til
dyrkingskaret fjernes. Nar de nar en hgyde pa omtrent 15 centimeter, bar freplantene prikkes ut og transplanteres individuelt i potter. Nar det blir
varmere ute kan du sette grytene ute innimellom i lepet av dagen slik at de blir vant til & veere ute. Etter ishelgenene kan du til slutt plassere plantene i
bed eller ha dem i stgrre 10 liters potter. Den beste beliggenheten: Velg et solrikt, vindbeskyttet sted og berik plantehullet eller potten med kompost
pa forhand for a gi naering. Optimal omsorg: Gi plantene et klatrehjelpemiddel i potten eller bedet helt fra starten. Under dyrking ber du gjgdsle en
eller to ganger med organisk vegetabilsk gjgdsel og alltid vanne tilstrekkelig. Om vinteren: Pa grunn av deres falsomhet for frost, dyrkes auberginer
vanligvis som en ettérig og sas pa nytt hvert ar.

Bio - Baktazan - Fioletowe

- Solanum melongena

Owoce dtugie, waskie, ciemnofioletowe z niewielkim udziatem nasion
Long Purple to bardzo popularna odmiana, ktéra produkuje duzg ilo$¢ ciemnofioletowych, gtadkich i cylindrycznych owocéw o dtugosci do 17 cm. Migzsz
owocu jest jedrny i zawiera tylko kilka nasion. Rosliny baktazana osiggajg wysokos¢ do 130 cm i p6Zna wiosng wytwarzajg atrakcyjne fioletowe kwiaty w
ksztatcie gwiazdy, ktére nastepnie stajg sie owocami latem. Przy dobrej pielegnacji pierwsze owoce mozna zebrac juz od potowy lipca. Jesli baktazan jest
dojrzaty, pieknie sie Swieci i wydaje sie nieco miekki po nacisnieciu palcami. Baktazany sg niezastgpione w musace i doskonale sprawdzajg sie jako warzywo
pieczone lub do przygotowania fantastycznego curry. Przed przygotowaniem baktazany nalezy posoli¢ (wystarczy jedna tyzka soli na jeden owoc) i pozostawi¢
do zaparzenia na okoto 30 minut, aby wyciagna¢ gorzkie zwigzki i wode. W ten sposéb owoc podczas pieczenia wchionie mniej oleju. Naturalne potozenie:
Subtropikalne pochodzenie baktazana to wschodnie Indie. Udana uprawa: Jesli chcesz zebra¢ w tym samym roku, musisz rozpoczg¢ rozmnazanie od lutego w
pomieszczeniu. Umies¢ nasiona na gtebokosci okoto 0,5 cm w wilgotnym podtozu kokosowym lub organicznym podtozu ziotowym i przykryj je niewielkg iloscig
substratu. Przykryj pojemnik na nasiona przezroczysta folig z kilkkoma matymi otworami. W ten sposéb podtoze nie wysycha, ale takze dostaje sie powietrza. Co
drugi lub trzeci dzieh mozesz catkowicie zdjg¢ przezroczystg folie na okoto 2 godziny, aby unikng¢ tworzenia sie ple$ni na komposcie doniczkowym. Umies¢
pojemnik na nasiona w miejscu jasnym i cieptym o temperaturze od 20 ° do 25 ° Celsjusza i utrzymuj podtoze wilgotne, ale nie mokre. Kietkowanie nastepuje
zwykle po trzech do pieciu tygodniach. Po wykietkowaniu mozna usung¢ pokrycie. Gdy tylko sadzonki osiggng okoto 15 cm wysokosci, nalezy je naktuc i
posadzi¢ osobno w doniczkach. W miare wzrostu temperatury zewnetrznej doniczki mozna od czasu do czasu przenosi¢ na zewnatrz w ciggu dnia, aby
umozliwi¢ rodlinom powolng adaptacje do warunkéw zewnetrznych. Po Ice Saints, rosliny mozna w koricu wysadzi¢ w grzadce lub przenie$¢ do wiekszej
doniczki lub wanny o pojemnosci 10 litréw. Najlepsza lokalizacja: Stoneczne miejsce ostoniete przed deszczem i wiatrem bytoby idealne do uprawy.
Optymalna pielegnacja: Od samego poczatku zapewnij roslinom pomoc do wspinaczki. Podczas uprawy nalezy dodatkowo raz lub dwa razy podawac¢
organiczny nawoz roslinny i dostatecznie podlewac rosling. W zime: Poniewaz baktazan jest do$¢ wrazliwy na mréz, jest zwykle uprawiany jako roslina
wieloletnia i ponownie wysiewany w przysztym roku.

ORGANICO - Berinjela - Longo Roxo
Solanum melongena
Frutos longos, estreitos e roxos profundos com poucas sementes

Long Purple é uma cepa comum que produz um bom rendimento de frutas finas e roxas. Seus frutos tém até 17 centimetros de comprimento, sdo lisos, escuros e
de formato cilindrico. Sua polpa é compacta e o fruto apresenta pouquissimas sementes. As plantas de berinjela crescem até cerca de 130 centimetros de altura e
produzem atraentes flores roxas em forma de estrela no final da primavera, que se transformam em frutas durante o verdo. Com muito cuidado, vocé pode colher
as primeiras beringelas a partir de meados de julho. As beringelas estdo maduras quando a fruta tem um bom brilho e cede ligeiramente quando pressionada com
o dedo. As beringelas sdo essenciais numa moussaka, ideal para uma mistura de vegetais assados ou para fazer os seus fantasticos caril. Berinjela deve ser
salgada antes de cozinhar. Uma colher de sal para uma berinjela é suficiente. Em seguida, deixe por cerca de 30 minutos. Isso neutraliza as substancias amargas e
remove a agua da beringela. Ao fritar, ndo absorve tanto 6leo. Localizagdo natural: A casa subtropical da beringela fica no leste da india. Cultivo bem sucedido:
Para que vocé possa colher no mesmo ano, vocé deve trazer as plantas para dentro de casa a partir de fevereiro. Coloque as sementes com cerca de meio
centimetro de profundidade em substrato de coco Umido ou terra vegetal organica e cubra-as levemente com o substrato. Cubra o recipiente de cultura com filme
plastico, que vocé fornece com furos. Desta forma, o substrato é aerado e protegido contra ressecamento. Vocé deve remover o papel aluminio por 2 horas a cada
dois ou trés dias. Isso evita a formagdo de mofo no substrato em crescimento. Coloque o vaso de cultivo em um local claro e quente com 20 a 25° Celsius e
mantenha o substrato de cultivo imido, mas ndo molhado. A germinagdo geralmente ocorre ap6s trés a cinco semanas. Apés a germinacdo, a tampa do recipiente
de cultivo pode ser removida. Quando atingem cerca de 15 centimetros de altura, as mudas devem ser repicadas e transplantadas individualmente para vasos.
Quando ficar mais quente |4 fora, vocé pode colocar as panelas do lado de fora ocasionalmente durante o dia para que elas se acostumem a ficar do lado de fora.
Depois dos santos de gelo, vocé pode finalmente colocar as plantas em canteiros ou guarda-las em vasos maiores de 10 litros. A melhor localizagdo: Escolha um
local ensolarado e protegido do vento e enriquega a cova ou vaso de plantio com composto de anteméo para fornecer nutrientes. Cuidado ideal: Dé as plantas
uma ajuda de escalada no vaso ou canteiro desde o inicio. Durante o cultivo deve-se adubar uma ou duas vezes com adubo vegetal organico e regar sempre o
suficiente. No inverno: Devido a sua sensibilidade a geada, as beringelas sdo geralmente cultivadas anualmente e semeadas novamente todos os anos.

Ecologic - Vinete - Violet Lung
Solanum melongena
Fruct lung, ingust, purpuriu, cu un procent mic de seminte

Violetul lung este o tulpind obisnuita care produce o recoltd buna de fructe subtiri, violete. Fructele sale au o lungime de pana la 17 centimetri, netede,
intunecate si de forma cilindrica. Carnea lor este compacta, iar fructul are foarte putine seminte. Plantele de vinete ating naltimi de aproximativ 130 de
centimetri si formeaza flori atractive de culoare violet si in forma de stea la sfarsitul primdverii, din care fructele se dezvolta pe parcursul verii. Cu o ingrijire
buna, puteti recolta primele vinete de la jumatatea lunii iulie. Vinetele sunt coapte atunci cand fructul straluceste frumos si cedeaza locul presiunii degetelor.
Vinetele sunt esentiale intr-o musaca, ideale pentru legume prijite mixte sau pentru a-ti face propriile curry fantastice. Tnainte de gétit, vinetele trebuie sarate.
O lingura de sare pentru o vinetd este suficienta. Apoi, |dsati-l sa se absoarba timp de aproximativ 30 de minute. Acest lucru neutralizeaza substantele amare si
elimina apa din vinete. Nu se absorb atat de mult ulei la prajire. Locatie naturala: Casa subtropicala a vinetelor se afla in India de Est. Cultivare de succes:
Pentru a putea recolta in acelasi an, ar trebui sa mutati plantele in interior din februarie. Puneti semintele la o jumatate de centimetru adancime in substrat
umed de nuca de cocos sau Tn sol vegetal organic si acoperiti-le usor cu substratul. Acoperiti vasul de cultivare cu folie alimentara, pe care ati prevazut-o cu
gauri. Deci, substratul este ventilat si protejat de uscare. La fiecare doua pana la trei zile ar trebui sa indepartati filmul timp de 2 ore. Acest lucru impiedica
formarea mucegaiului pe substratul in crestere. Asezati recipientul de crestere Intr-un loc luminos si cald, cu 20-25 ° Celsius si mentineti substratul de crestere
umed, dar nu umed. Germinarea are loc de obicei dupd trei pana la cinci saptdamani. Dupa germinare, capacul vasului in crestere poate fi indepartat. Cand
ating o Tnaltime de aproximativ 15 centimetri, rasadurile trebuie scoase si transplantate individual in ghivece. Cand se incalzeste afara, poti muta ghivecele
afara din cand in cand in timpul zilei, astfel Incat sa se obisnuiasca sa fie afara. Dupa sfintii de gheata puteti pune plantele permanent in pat sau le puteti pastra
n ghivece mai mari de 10 litri. Cea mai buna locatie: Alegeti o locatie insorita, protejata si, cel mai bun dintre toate, imbogdtiti gaura de plantare sau ghiveciul
cu compostin prealabll pentru a furniza nutrienti. Ingrljlre optima: Oferiti pIanteIor un ajutor de urcare In ghiveci sau pat chiar de la |nceput in timpul
cultivarii ar trebui sa re-fertilizati de una sau de dous ori cu fngrasaminte organice vegetale si s apasati intotdeauna suficient. Tn iarna: Datoritd sensibilitatii
lor la inghet, vinetele sunt de obicei cultivate anual si semdnate din nou in fiecare an.
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- | Ekologiskt - Aubergine - Langlila
Solanum melongena
L Lang, smal, djuplila frukt med fa frén

Long Purple ar en vanlig stam som ger en bra skord av smal, lila frukt. Dess frukter ar upp till 17 centimeter langa, slata, morka och cylindriska i form.
Deras massa ar kompakt och frukten bar mycket fa fron. Aubergine vaxter nar hojder pa cirka 130 centimeter och bildar attraktiva lila-fargade och
stjiarnformade blommor pa varen, fran vilka frukterna utvecklas under sommaren. Med god vard kan du skérda de forsta auberginerna fran mitten av
juli. Auberginerna ar mogna nar frukten lyser snyggt och latt viker nar de pressas med fingret. Aubergine ar viktiga i en moussaka, perfekt for
blandade rostade gronsaker eller for att géra dina egna fantastiska curryratter. Fore tillagning bor aggplantor saltas. En sked salt for en aubergine
racker. Lat det sedan branta i cirka 30 minuter. Detta neutraliserar bittra @mnen och tar bort vatten fran auberginet. Inte s mycket olja absorberas vid
stekning. Naturligt lage: Aubergineens subtropiska hem &r i Ostra Indien. Framgangsrik odling: S& att du kan skérda samma ar bér du flytta
vaxterna inomhus fran februari. Lagg frona ungefar en halv centimeter djupt i fuktigt kokosnétsubstrat eller organisk vegetabilisk jord och tack dem
latt med substratet. Tack odlingskarlet med plastfolie, som du har forsett med hal. Sa substratet ventileras och skyddas mot uttorkning. Varannan till
var tredje dag ska du ta bort filmen i tva timmar. Detta forhindrar att mogel bildas pa det vaxande substratet. Placera odlingsbehallaren pé en ljus och
varm plats med 20 till 25 ° Celsius och hall vaxtsubstratet fuktigt men inte vatt. Spiring sker vanligtvis efter tre till fem veckor. Efter grobarhet kan
locket pa det vaxande karlet tas bort. Nar de nar en hojd av cirka 15 centimeter bor plantorna stickas ut och transplanteras individuellt i krukor. Nar
det blir varmare ute kan du flytta krukorna ut och da under dagen sa att de vanjer sig vid att vara ute. Efter ishelgarna kan du lagga plantorna
permanent i sangen eller férvara dem i stérre 10 liters krukor. Den bésta platsen: Valj en solig, skyddad plats och helst berika planteringshalet eller
krukan med kompost i férvag for att ge naringsamnen. Optimal vard: Ge vaxterna ett klattringshjalpmedel i potten eller séngen redan fran boérjan.
Under odlingen bér du befrukta en eller tva ganger med organiskt vegetabiliskt gddselmedel och alltid vattna tillrackligt. Pa vintern: Pa grund av
deras kanslighet for frost odlas aggplantor vanligtvis arligen och sas pa nytt varje ar.

BIO - BaklaZzan - Dlho fialovy

a_ Solanum melongena

DIhé, uzke, tmavofialové plody s malym mnoZstvom semien
Long Purple je bezny kmen, ktory produkuje dobry vynos Stihlych fialovych plodov. Ich plody st az 17 centimetrov dlhé, hladké, tmavé a valcovitého
tvaru. Ich duZina je kompaktna a plody maju velmi malo semien. Rastliny baklazanu dorastaju do vy3ky priblizne 130 centimetrov a koncom jari
vytvaraju atraktivne fialové kvety v tvare hviezdy, z ktorych sa v lete vyvinu plody. Pri dobrej starostlivosti moZete prvé baklazany zbierat uz od polovice
jula. Baklazany su zrelé, ked'sa plody pekne lesknu a po stlaceni prstom mierne poddavaju. Baklazany su nevyhnutné v musake, idedlne na mieSanu
pecenu zeleninu alebo na pripravu vlastnych fantastickych kari. Baklazan by sa mal pred varenim osolit. Na baklazan staci lyZica soli. Potom nechajte asi
30 minut pdsobit. To neutralizuje horké latky a odstrafiuje vodu z baklazanu. Pri vyprazani sa nevstrebe tolko oleja. Prirodzena poloha: Subtropicky
domov baklaZzanu je vo vychodnej Indii. Uspe$na kultivacia: Aby ste mohli zbierat Grodu v tom istom roku, mali by ste rastliny preniest do interiéru od
februara. Semena umiestnite asi pol centimetra hiboko do vihkého kokosového substratu alebo organickej zeminy zo zeleniny a zlahka ich prikryte
substratom. Kultivaénu nadobu prikryte potravinovou féliou, ktord opatrite otvormi. Substrat sa tak prevzdusni a ochrani pred vysychanim. Féliu by ste
mali odstrafiovat na 2 hodiny kazdé dva az tri dni. Zabrani sa tak tvorbe plesni na pestovatelskom substrate. Pestovatelsky crepnik umiestnite na svetlé
a teplé miesto s teplotou 20 az 25° Celzia a pestovatelsky substrat udrzujte vihky, ale nie mokry. Kli¢enie zvy€ajne nastava po troch az piatich tyzdnoch.
Po vykliceni je mozné odstranit kryt kultiva¢nej nadoby. Ked dorastu do vy3ky asi 15 centimetrov, treba sadenice vypichnut a jednotlivo presadit do
crepnikov. Ked sa vonku otepli, moZete Crepniky obcas cez den dat von, aby si zvykli byt vonku. Po ladovych svatcoch méZete rastliny konecne umiestnit
na zahony alebo ich chovat vo vacsich 10 litrovych kvetindCoch. NajlepSie umiestnenie: Vyberte si sine¢né miesto chranené pred vetrom a vysadbovu
jamku alebo ¢repnik vopred obohatte kompostom, ktory poskytne Ziviny. Optimalna starostlivost: Hned od zaciatku doprajte rastlindm pomaocku na
Splhanie v ¢repniku alebo zdhone. Pocas pestovania by ste mali raz alebo dvakrat prihnojit organickym hnojivom na zeleninu a vzdy dostato¢ne
zalievat. V zime: Kvdli ich citlivosti na mraz sa baklazany zvycajne pestuju ako jednorocné a kazdy rok sa vysievaju nanovo.

BIO - Jajcevec - Dolgo vijolicen
h Solanum melongena
Dolg, ozek, globoko vijolicen sadeZ z malo semeni

Long Purple je obicajna sorta, ki daje dober pridelek vitkih, vijoli¢nih plodov. Njihovi plodovi so dolgi do 17 centimetrov, gladki, temni in valjaste
oblike. Njihova pulpa je kompaktna in plod nosi zelo malo semen. Rastline jajcevca zrastejo do priblizno 130 centimetrov v viSino in pozno spomladi
proizvedejo privlac¢ne Skrlatne zvezdaste cvetove, ki se ez poletje razvijejo v plodove. Ob dobri negi lahko prve jajéevce pobirate od sredine julija.
Jajcevci so zreli, ko se plodovi lepo svetijo in ob pritisku s prstom rahlo popustijo. Jajéevci so bistveni v musaki, idealni za meSano prazeno zelenjavo
ali za pripravo lastnih fantasti¢nih karijev. Pred kuhanjem je treba jaj¢evce nasoliti. Zadostuje Ze Zlica soli za jajCevec. Nato pustite priblizno 30 minut.
S tem nevtraliziramo grencine in odstranimo vodo iz jajcevca. Pri cvrtju se ne vpije toliko olja. Naravni habitat: Subtropska domovina jajcevca je
vzhodna Indija. Navodila za gojenje: Da bi lahko obirali v istem letu, bi morali rastline od februarja prenesti v prostor. Semena poloZite priblizno pol
centimetra globoko v vlaZzen kokosov substrat ali organsko zemljo za zelenjavo in jih rahlo prekrijte s substratom. Posodo z kulturo pokrijte s folijo za
zivila, ki jo opremite z luknjami. Na ta nacin substrat prezracimo in zascitimo pred izsuSitvijo. Vsake dva do tri dni za 2 uri odstranite folijo. S tem
preprecimo nastanek plesni na rastni podlagi. Rastlinjski lonec postavimo na svetlo in toplo mesto s temperaturo od 20 do 25 °C, rastni substrat pa
naj bo vlazen, a ne moker. Kalenje obicajno nastopi po treh do petih tednih. Po kalitvi lahko odstranite pokrov posode za gojenje. Ko dosezejo viSino
priblizno 15 centimetrov, sadike pikiramo in posami¢no presadimo v lon¢ke. Ko se zunaj otopli, lahko lonce ¢ez dan ob&asno postavite ven, da se
navadijo na bivanje zunaj. Po ledenih svetnikih lahko rastline kon¢no postavite v gredice ali jih hranite v vegjih 10 litrskih loncih. NajboljSa lokacija:
Izberite son¢no, pred vetrom zasciteno lego in sadilno jamo ali lon¢ek predhodno obogatite s kompostom, da zagotovite hranila. Optimalna nega:
Dajte rastlinam pripomocek za plezanje v loncu ali postelji Ze na zacetku. Med gojenjem je treba enkrat ali dvakrat pognojiti z organskim rastlinskim
gnojilom in vedno dovolj zaliti. V zimskem €asu: Zaradi obcutljivosti na zmrzal jajcevce obicajno gojimo kot enoletnice in vsako leto na novo sejemo.

] Ecolégico - Berenjena - Parpura Larga
& Solanum melongena
Fruto largo, estrecho, de color purpura intenso y con bajo contenido de semillas.

Long Purple es una variedad muy extendida que produce una buena cosecha de frutas moradas y delgadas. Sus frutos son de hasta 17 centimetros de largo,
lisos, oscuros y cilindricos. Su pulpa es compacta y el fruto produce muy pocas semillas. Las berenjenas crecen hasta una altura de unos 130 centimetros y
forman atractivas flores de color purpuray en forma de estrella a finales de la primavera, a partir de las cuales se desarrollan los frutos en el transcurso del
verano. Cuidando el cultivo, puede cosechar las primeras berenjenas ya a mediados de julio. Las berenjenas estdn maduras cuando la fruta tiene un brillo
hermoso y cede ligeramente con el toque de un dedo. Las berenjenas son indispensables en una moussaka, ideal para verduras asadas o para hacer sus propios
y fantasticos curries. Las berenjenas deben ser saladas antes de su preparaciéon. Una cucharada de sal para una berenjena es suficiente. Dejar reposar durante
unos 30 minutos. Esto neutraliza las sustancias amargas y elimina el agua de la berenjena. Al freir, ya no se absorbe tanto aceite. Ubicaciéon natural: El hogar
subtropical de las berenjenas se encuentra en el este de la India. Cultivo exitoso: Para que usted pueda cosechar en el mismo afio, debe cultivar las plantas
desde febrero, en casa. Coloque las semillas a medio centimetro de profundidad en sustrato himedo de coco o tierra vegetal orgénica y cubralas ligeramente
con el sustrato. Cubra el recipiente de cultivo con una pelicula de plastico transparente con agujeros. Esto airea el sustrato y lo protege de la desecacién. Cada
dos o tres dias debe retirar la pelicula durante 2 horas. Esto evita la formacién de moho en el sustrato de crecimiento. Coloque el recipiente de crecimiento en un
lugar luminoso y calido a una temperatura de 20 a 25° Celsius y mantenga el sustrato de crecimiento himedo pero no mojado. La germinacién suele producirse
al cabo de tres a cinco semanas. Después de la germinacién, se puede retirar la cubierta del recipiente de cultivo . Cuando se alcanza una altura de unos 15
centimetros, las plantulas deben sacarse y trasplantarse individualmente en maceteros. Si hace mas calor afuera, puede poner las macetas en exterior de vez en
cuando durante el dia, para que se acostumbren a pasar tiempo afuera. A partir de mediados de mayo, puede plantar las plantas en el arriate 0 en maceteros
mas grandes de 10 litros. La mejor ubicacién: Elija un lugar soleado y protegido contra el viento. Enriquezca previamente el hoyo de plantacién con abono para
el suministro de nutrientes. Cuidado éptimo: Desde el principio, debe proporcionarle a la planta un soporte para trepar dentro del macetero. Durante el cultivo
se debe abonar una o dos veces con abono organico vegetal y regar siempre lo suficiente. En el invierno: Sembrar de nuevo al afio siguiente.
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BIO - Lilek - Dlouho fialova
h Solanum melongena
Dlouhé, tzké, tmavé fialové plody s nékolika semeny

Long Purple je bézny kmen, ktery produkuje dobry vynos stihlych, fialovych plodu. Jejich plody jsou az 17 centimetrd dlouhé, hladké, tmavé a
vélcovitého tvaru. Jejich duznina je kompaktni a ovoce nese velmi mélo semen. Rostliny lilku dorustaji do vysky kolem 130 centimetr(i a koncem jara
vytvareji atraktivni fialové hvézdicovité kvéty, které se v Iété vyvinou v plody. Pfi dobré péci mizete prvni lilky sklizet od poloviny Cervence. Lilky jsou
zralé, kdyz se plody pékné lesknou a pfi stlaceni prstem lehce povoluji. Lilek je nezbytny v musace, idealni pro michanou restovanou zeleninu nebo
pro pfipravu vlastnich fantastickych kari. Lilek by se mél pred varenim osolit. Na lilek stacf |Zice soli. Poté nechte asi 30 minut pdsobit. Tim se
zneutralizuji horké latky a lilek se zbavi vody. Pfi smaZeni se tolik oleje nevstfeba. PFirozena poloha: Subtropicky domov lilku je ve vychodni Indii.
Uspésné péstovani: Abyste mohli sklizet ve stejném roce, méli byste rostliny od Unora prenést dovnitf. Seminka vloZte asi pdl centimetru hluboko do
vlhkého kokosového substratu nebo organické zeleninové zeminy a substratem je lehce zasypte. Kultiva¢ni nadobu zakryjte potravinarskou folii,
kterou opatfite otvory. Substrat se tak provzdusni a ochrani pfed vysychanim. Félii byste méli odstrafiovat na 2 hodiny kazdé dva az tfi dny. Tim se
zabrani tvorbé plisni na péstebnim substratu. Kvétina¢ umistéte na svétlé a teplé misto s teplotou 20 az 25° Celsia a péstebni substrat udrzujte vihky,
ale ne mokry. Kli¢eni obvykle nastéva po tfech az péti tydnech. Po vykliceni Ize kryt kultiva¢ni nadoby sejmout. KdyZ dosahnou vysky asi 15 centimetrd,
sazenice je tfeba vypichovat a jednotlivé pfesazovat do kvétinacl. Kdyz se venku otepli, mdZete kvétinace obcas pres den dat ven, aby si zvykly na
pobyt venku. Po ledovych svétcich mlzZete rostliny nakonec umistit na zdhony nebo je chovat ve vétSich 10litrovych kvétinacich. Nejlepsi umisténi:
Vyberte slunné misto chranéné pred vétrem a pfedem obohatte vysadbovou jamku nebo kvétina¢ kompostem, ktery poskytne Ziviny. Optimalni
péce: Rostlindm hned ze zacatku dopfejte Splhaci pomdcku do kvétinace nebo zahonu. BEhem péstovani byste méli jednou az dvakrat prihnojit
organickym hnojivem na zeleninu a vZdy dostate¢né zalévat. V zimé: Pro svou citlivost na mraz se lilek obvykle péstuje jako letnicka a vyséva se
kaZzdy rok znovu.

ORGANIK - Patlican - Uzun Mor
Solanum melongena
Birkac cekirdekli uzun, dar, koyu mor meyveler

Long Purple, iyi bir ince, mor meyve verimi Ureten yaygin bir tirdiir. Meyveleri 17 santimetreye kadar uzunlukta, pirizsiz, koyu renkli ve silindir
seklindedir. Etleri kompakttir ve meyveleri ¢cok az tohum tasir. Patlican bitkilerinin boyu yaklasik 130 santimetreye kadar buyur ve ilkbaharin
sonlarinda cekici mor, yildiz seklinde cicekler Uretir ve bunlar yaz boyunca meyveye dénusur. Ozenle, ilk patlicanlari Temmuz ortasindan itibaren hasat
edebilirsiniz. Patlicanlar, meyveleri glizel bir parlakliga sahip oldugunda olgunlasir ve parmakla bastirildiginda hafifce verir. Karisik kavrulmus sebzeler
veya kendi harika korilerinizi yapmak icin ideal olan bir musakkada patlican olmazsa olmazdir. Patlican pisirmeden dnce tuzlanmaldir. Bir patlican icin
bir kasik tuz yeterlidir. Ardindan yaklasik 30 dakika bekletin. Bu, aci maddeleri nétralize eder ve patlicandaki suyu giderir. Kizartirken ¢ok fazla yag
emilmez. Dogal konum: Patlicanin subtropikal anavatani Dogu Hindistan'dadir. Basarih yetistirme: Ayni yil icinde hasat yapabilmeniz igin bitkileri
subat ayindan itibaren igeriye getirmelisiniz. Tohumlari, nemli hindistancevizi alt tabakasina veya organik sebze topragina yaklasik yarim santimetre
derinlige yerlestirin ve alt tabaka ile hafifce drtin. Kultar kabinin Gzerini delikler actiginiz streg film ile kapatin. Bu sekilde, alt tabaka havalandirilir ve
kurumaya karsi korunur. Folyoyu her iki ila Gg glinde bir 2 saat ¢ikarmalisiniz. Bu, blytyen alt tabaka Uzerinde kif olusmasini dnler. Yetistirme
saksisini 20 ila 25°C sicaklikta aydinlik ve sicak bir yere koyun ve biyUlyen alt tabakay nemli tutun ama islak tutmayin. Cimlenme genellikle tg ila bes
hafta sonra gerceklesir. Cimlenmeden sonra, yetistirme kabinin kapag ¢ikarilabilir. Yaklasik 15 santimetre ylkseklige ulastiklarinda fideler dikilmeli ve
ayri ayri saksilara ekilmelidir. Disarisi 1sindiginda, gin iginde ara sira saksilari disariya koyabilirsiniz, bdylece disarida olmaya alisirlar. Buz azizlerinden
sonra bitkileri yataklara yerlestirebilir veya 10 litrelik daha blyuk saksilarda saklayabilirsiniz. En iyi konum: Gunesli, rizgardan korunan bir yer segin
ve besin saglamak icin ekim deligini veya saksiy1 d5nceden kompostla zenginlestirin. Optimum bakim: Bitkilere en basindan saksida veya yatakta bir
tirmanma yardimcisi verin. Yetistirme sirasinda bir veya iki kez organik bitkisel glibre ile glibreleme yapmali ve her zaman yeterince sulamalisiniz.
Kisin: Patlicanlar dona karsi hassas olduklarr icin genellikle yillik olarak yetistirilir ve her yil yeniden ekilir.

[ BIO - Padlizsan - Hosszu lila
Solanum melongena
| Hosszu, keskeny, mélylila termés kevés maggal

A Long Purple egy gyakori torzs, amely j6 termést ad karcsu, lila gyimolcsékbdl. Terméseik akar 17 centiméter hosszlak, simaak, sotétek és
hengeres alakuak. PépUk tdmoér, és a gyumolcsdk nagyon kevés magot hoznak. A padlizsdnndvények korulbelll 130 centiméter magasra
ndének, és késd tavasszal vonzo lila, csillag alaku virdgokat hoznak, amelyek a nyar folyaman gyimolcsdkké fejlédnek. Természetes
elhelyezkedés: A padlizsan szubtrépusi hazdja Kelet-Indidban taldlhaté. Sikeres termesztés: Ahhoz, hogy még ugyanabban az évben be
tudjon szuretelni, februartdl érdemes bevinni a névényeket. Helyezze a magokat kortlbelll fél centiméter mélyre nedves kékuszdié-
aljzatba vagy biondvényi talajba, és enyhén fedje be 6ket az aljzattal. Fedje le a tenyészedényt ragasztéféliaval, amelyet lyukakkal lat el. lly
mobdon az aljzat levegdztetett és védve van a kiszaradastol. A féliat két-harom naponta 2 6rara le kell venni. Ez megakadalyozza a
penészképzddést a termesztd aljzaton. Helyezze a cserepet vilagos és meleg helyre, ahol a hBmérséklet 20-25°C, és a termesztéfellletet
tartsa nedvesen, de ne nedvesen. A csirazas altalaban harom-6t hét utan kdvetkezik be. A csirazas utan a kultiredény fedele eltavolithaté.
Amikor elérik a korulbelll 15 centiméteres magassagot, a palantakat ki kell szdrni, és egyenként cserépbe kell attltetni. Amikor kint
melegebb van, napkdzben idénként kirakhatod a fazekat, hogy megszokjak a kint tartézkodast. A jégszentek utan végre lehet dgyasba
helyezni, vagy nagyobb, 10 literes cserépben tartani a névényeket. A legjobb hely: Napos, szélvédett helyet valasszunk, és az Ultetési lyukat
vagy cserepet el6tte dusitsuk komposzttal a tapanyag biztositdsa érdekében. Optimalis gondozas: Kezdettdl fogva adjon a névényeknek
maszasi segédeszkdzt a cserépben vagy az agyasban. A termesztés sordn egyszer-kétszer tragyazzon szerves névényi mdtragyaval, és
mindig 6nt6zze megfeleléen. Télen: A padlizsant fagyérzékenységiik miatt altaldban egynyariként termesztik, és minden évben Ujra vetik.
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F—-HZvy - FAR - OYIN-TI
. Solanum melongena
EFXony, R<AVATRVEBOR
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