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Prosze najpierw przeczytaé ten przewodnik!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu Beko. Chcemy, aby$ osiggngt optymalng wydajnosc
dzieki temu wysokiej jakoSci produktowi, ktory zostat wyprodukowany przy uzyciu naj-
nowoczesniejszej technologii. Przed uzyciem nalezy doktadnie przeczytac i zrozumiec
ten przewodnik oraz dokumentacje uzupetniajgcg oraz zachowac go do wykorzystania
w przysztosci. Dotgcz ten przewodnik do urzadzenia, jesli przekazesz go komus in-
nemu. Przestrzegaj wszystkich ostrzezen i informacji zawartych w tym dokumencie i
postepuj zgodnie z instrukcjami.

Nalezy pamigtac, ze ta instrukcja obstugi moze sie odnosic do kilku modeli produktu. W
instrukcji zostaty wyraznie okreslone roznice miedzy modelami.

Symbole i ich znaczenie
Ponizsze symbole s3 uzywane w tym przewodniku:

(i

Wazne informacje i pomocne porady dotyczace korzystania z urzadzenia.

A\

OSTRZEZENIE: Ostrzezenia 0  niebezpiecznych
sytuacjach zwigzanych z bezpieczenstwem zycia i mienia.

oyl

Produkt przeznaczony do kontaktu z zywnoscig.

xR

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani w innych
cieczach.

AN

OSTRZEZENIE: Ostrzezenie dotyczace  goracych
powierzchni.

\ PAPIER POCHODZACY Z RECYKLINGU
\ I NADAJACY SIE DO PONOWNEGO
6 RECYKLINGU



n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska

Ta sekcja zawiera instrukcje bez-
pieczenstwa, aby zapobiec zagroze-
niom, ktére mogg spowodowac ob-
razenia ciata lub uszkodzenie mienia.

Nieprzestrzeganie tych  instrukcji
uniewaznia wszystkie gwarancje.

1.1 Ogolne zasady bezpie-

czenstwa

eUrzadzenie jest zgodne z mie-
dzynarodowymi normami bez-
pieczenstwa.

eUrzadzenie jest przeznaczone
do uzytku domowego a takze do
ponizszych zastosowan:

- w kuchniach pracowniczych w
sklepach, biurach i innych Srodo-
wiskach pracy;

- W gospodarstwach wiejskich;

- dla klientow w hotelach, mote-
lach lub innych miejscach,

- W hotelach ekonomicznych;

e/ tego urzadzenia nie moga ko-
rzystac dzieci w wieku od 0 do
8 lat. Urzadzenie moze by¢ uzy-
wane wytgcznie przez dzieci w
wieku powyzej 8 lat pod nadzo-
rem dorostych. Urzadzenie moze
by¢ uzywane przez osoby, ktore

majg ograniczone zdolnosci fi-
zyczne, stuchowe lub umystowe,
lub nie majg doswiadczenia i
wiedzy, jesli s3 nadzorowane
lub informowane o bezpiecznym
uzytkowaniu i napotkanych za-
grozeniach.

e Czyszczenie i konserwacja nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze majg wiecej niz
8 lat i wykonujg te czynnosci pod
nadzorem dorostych.

e Nawet jesli dzieci sg pod nadzo-
rem, nie nalezy pozwala¢ im na
zabawe urzgdzeniem.

e Urzadzenie i kabel zasilajgcy na-
lezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej
8 lat.

e Uchwyty urzadzen kuchennych
(jesli sg) nalezy ustawiC bez-
piecznie, tak aby nie pryskaty na
nie gorgce ptyny.

e Nalezy upewnic sig, ze napiecie
podane na urzadzeniu jest takie
samo jak napiecie sieciowe w
domu.

e Nalezy uzywac urzgdzenia z uzie-
miong wtyczka.

e Nie uzywaj przedtuzaczy.
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n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska

e Nie stawiaj urzadzenia na zro-
dfach ciepfa, takich jak piekarniki
| piece, ani w ich poblizu.

¢ Aby unikngC uszkodzenia prze-
wodu zasilajgcego, nie nalezy go
sciskac, zaciskac ani ocierac o
ostre krawedzie.

e Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka
ciagnac za przewod.

ePodczas czyszczenia nie wolno
zanurzac urzadzenia ani prze-
wodu zasilajgcego w wodzie.

e Nie pozostawiaj urzadzenia bez
nadzoru, gdy jest podtaczone.

e Nie demontuj urzadzenia.

e Nalezy stosowac wytgcznie orygi-
nalne lub zalecane przez produ-
centa czesci zamienne.

e Urzadzenie nalezy odtgczy¢ od
zasilania przed czyszczeniem |
dokfadnie wysusz wszystkie cze-
SCi po czyszczeniu.

eUrzadzenie nalezy wyczyscic
zgodnie z instrukcjami w roz-
dziale Czyszczenie i konserwacja.

eDo urzadzenia nie nalezy wkta-
dac duzych kawatkow jedzenia,
poniewaz moze to spowodowac
pozar.

eNie dotykaj wtyczki urzadzenia
mokrymi lub wilgotnymi rekami.

e Nie uzywaj urzadzenia w wilgot-
nym pomieszczeniu.

e Nie przeno$ urzadzenia, gdy jest
W uzyciu, a olej w Srodku jest go-
rcy.

e Nie uzywaj urzadzenia w otocze-
niu lub w poblizu materiatow wy-
buchowych lub tatwopalnych.

e Aby unikna¢ ryzyka poparzenia,
nie dotykaj goracych powierzchni.

e Urzadzenie powinno ostygngc w
bezpiecznym miejscu niedostep-
nym dla dzieci.

eNie nalezy blokowac otworow
wlotowych i wylotowych powie-
trza podczas pracy urzadzenia.

e Nie nalezy pochylac sie nad urzg-
dzeniem, jest w uzyciu. Gorgce
powietrze unosi sie z urzadzenia
podczas uzytkowania!

e Urzadzenie nagrzewa sie podczas
uzytkowania. Aby unikngc ryzyka
poparzenia, nie dotykaj goracych
powierzchni.

e Nalezy upewnic sie, ze pomiesz-
czenie jest odpowiednio wentylo-
wane podczas uzytkowania.

Kuchenka do gotowania z mniejszg iloscig oleju/Instrukcja obstugi
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n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska

o \\V przypadku pozaru odtacz urzg-
dzenie od sieci.

eNie nalezy nalewa¢ wody do
urzadzenia, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

e Nie nalezy uzywac urzadzenia z
zewnetrznym zegarem lub od-
dzielnym systemem zdalnego
sterowania.

eDo urzadzenia nalezy uzywac
wytacznie metalowych naczyn
kuchennych z uchwytami.

e Nie nalezy kfasc niczego na pra-
cujacym lub gorgcym urzgdzeniu.

¢ Po uzyciu powierzchnia elementu
grzejnego jest narazona na ciepto
resztkowe.

oAby wytaczyC, ustaw pokretto
programatora i pokretto tem-
peratury w pozycji wytgczone.
Nastepnie odtgcz urzadzenie od
siecl.

¢ Opakowanie urzadzenia nalezy
przechowywa¢ poza zasiegiem
dzieci.

e Jesli przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zostaCc wy-
mieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego
lub podobnie wykwalifikowane

0soby, aby unikngc potencjalnych
zagrozen.

1.2 Zgodnos$¢ z dyrektywg WEEE i
usuwanie odpadow:

Wyrdb ten jest zgodny z dyrektywg WEEE Unii
Europejskiej (2012/19/UE).  Wyrob ten jest
oznaczony symbolem klasyfikacyjnym dla zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).
Ten symbol 0znacza, ze sprzet nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami gospodarstwa domowego po
s | OKresie  jego uzytkowania. Zuzyte
urzadzenie nalezy oddac do specjalne-
go punktu zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego w celu utylizacji. Aby uzyskac in-
formacje o punktach zbidrki w swojej okolicy na-
lezy skontaktowac sig z lokalnymi wiadzami lub
punktem sprzedazy tego produktu. Gospodarstwo
domowe spetnia wazna role w przyczynianiu sig do
ponownego uzycia i odzysku zuzytego sprzetu.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsek-
wencjom dla Srodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

1.3 Opakowanie urzadzenia

0y Opakowanie urzadzenia jest wykona-

® @ ez materiatéw nadajacych sig do
4@ | recyklingu zgodnie z krajowymi prze-
pisami. Nie nalezy wyrzuca¢ odpadow

opakowaniowych wraz z odpadami pochodzgcymi z
gospodarstw domowych lub innymi odpadami, lecz
oddawac je do punktow zbiorki opakowan wyzna-
czonych przez whadze lokalne.

1.4 Wazne punkty dotyczace
oszczedzania energii

Podczas  uzytkowania  urzadzenia  nalezy
przestrzegac czasow zalecanych przez te instrukcie.
Po uzyciu odtgez urzadzenie od zasilania.
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Twoja kuchenka do smazenia z mniejszg iloscia oleju

4
53
" :
| [

Znaki na urzadzeniu i wartosci okreslone przez dokumenty dostarczone wraz z produktem zostaty uzyskane w
warunkach laboratoryjnych zgodnie z normami pokrewnymi. Wartosci moga sie rézni¢ w zaleznosci od sposobu
uzytkowania urzadzenia i warunkow otoczenia. Wartosci mocy zostaty przetestowane w napigciu 230 V.
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1. Cyfrowy panel sterowania
2. Przycisk otwierania pokrywy
3. Uchwyt

4. Wylot powietrza

5. Kabel zasilania

6. Komora gotowania

7. Korpus

8. Pokrywa

9. Zdejmowany przewod
10. Stojak do pieczenia

Dane techniczne

Zasilanie 220-240V ~ 50-60 Hz
Zuzycie energii | 2400-2850 W
Pojemnosé ko-|7,0L

mory
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Obstuga

3.1 Przeznaczenie

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i nie nadaje sie do uzytku profesjonalnego.

0 Podczas pierwszego uzycia urzadzenia moze wystapic niewielka emisja dymu. To normalne.

3.2 Przygotowanie urzadzenia do uzycia

e Urzgdzenia nalezy uzywac w pozycji pionowej na stabilnej, rownej, czystej, suchej i antyposlizgowej
powierzchni.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy usunac Chwy¢ wyjmowang komore gotowania  Wyjmij z komory (6) kratke do gotowania
materiat opakowaniowy i umiesci¢ urzadzenie na (6) za pomocg uchwytéw (3), a nastep-  (10) w komorze gotowania (6).
plaskiej, czystej powierzchni roboczej. nie wyjmij ja (6) z korpusu (7).

Wyczy$¢ zdejmowang komore gotowania  UmieSC kratke do gotowania (10) w  Po  wyczyszczeniu  widz  komorg
(6) i kratke do gotowania (10) ciepta woda ~ komorze gotowania (6). gotowania (6) i kratke do gotowania

z mydtem. Nastepnie wysusz catkowicie ze-
wnetrzng strong urzadzenia i umyte czesci.

(10) do korpusu (7). Urzadzenie jest
gotowe do uzycia.

0 Przy pierwszym uzyciu ustaw urzadzenie w trybie ,Gotowanie”, ustaw na najwyzszg tempera-
ture i pozwol mu pracowac przez 10 minut bez dodawania jakichkolwiek sktadnikow.
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Obstuga

3.3 Cyfrowy panel sterowania i wyswietlacz LED

Czas Gotowanie na | Tryb grillo-

Tryb parze wania Opis

Ten program jest przeznaczony do obrobki czerwonego

Mieso Dostepne Dostepne miesa.

Kurczak Dostepne Dostepne | Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla drobiu.

Za pomocg tego programu mozesz rowniez przyrzgdzaé
0WO0Ce morza.

Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla
wypiekdw takich jak ciasta i chleb.

Ryby Dostepne Dostepne

Wypieki Dostepne Niedostepne

Warzywa Dostepne Niedostepne | Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla warzyw.

Ten program jest przeznaczony do przyrzadzenia pilawu

Pilaw Niedostepne | Niedostepne 2 ryau i Ziaren pszenicy.

Ten program jest przeznaczony do przygotowania

Ziemniaki | Niedostepne | Niedostepne Ziemniakow | frytek.

Wolne . . ,
. Ni tepn Ni tepne | Ten program jest przeznaczon trawek
gotowanie Czzs edostepne edostepne | Ten program jest przeznaczony do potrawe
Mieso  Kurczak Ryby Wypieki Warzywa Pilaw  Ziemniaki ‘WoIne

gotowanie
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Obstuga

3.4 Ostrzezenia przed pierwszym uzyciem

e Jedli pokrywa (8) zostanie otwarta podczas pracy urzadzenia, z wylotu powietrza (4) i

gornej czesci komory gotowania (6) wydostanie sie goraca para. Dlatego zachowaj
A ostrozno$¢ aby unikng¢ poparzenia parg o wysokiej temperaturze.

e Podczas korzystania z urzadzenia w wysokiej temperaturze uwazaj, aby nie dotykac
bezposrednio innych czesci komory gotowania (6) niz jej uchwyty (3).

0 Najlepsze efekt rumienienia i gotowania uzyskuje sie zwykle na kratce do gotowania (10). Zaleca sie
uzywanie kratki do gotowania (10) w przypadku wszystkich przepisow i pieczonych potraw.

3,5 Obstuga

okreslaniu ilosci zywnosci kieruj sig punktem, w ktorym znajduje sig kratka.

o \Wraz ze zmniejszaniem si¢ odlegtosci migdzy gotowang potrawg a grzatka, czas gotowania/
temperatura w przyrzadzaniu potrawy mogg rozni¢ sie od zdefiniowanych wartosci.

0 e |lo$¢ gotowanej zywnosci bedzie sie rdzni¢ dzieki regulowanej kratce do gotowania. Przy

3.5.1 Wybor i uruchomienie programu

Jesli po uruchomieniu urzadzenia chcesz przetgczy¢ sie na inny program, nacisnij i przytrzy-
maj przycisk ,Start/Stop" przez 3 sekundy.

e Na wyswietlaczu pojawiajg sie automatycznie ustawione temperatury i czasy zgodnie z
wybranymi funkcjami pieczenia. Mozna dowolnie zmieniac te temperatury i czasy.

e Aby anulowac proces gotowania, nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk ,Start/
Stop”. Wybrany program pieczenia zostanie anulowany.

e Jedli nie zostanie wybrana zadna funkcja gotowania, urzadzenie automatycznie przejdzie
w tryb oszczedzania energii po 120 sekundach i bedzie migac tylko przycisk ,Start/Stop”.
Programy gotowania mozna wy$wietli¢ na cyfrowym panelu sterowania (1), naciskajac
ponownie ten przycisk.
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Podtgcz urzadzenie, a nastepnie naci- Po wybraniu zadanego programu i try- Po wybraniu programu mozesz usta-

$nij kilkakrotnie migajaca w menu ikong bu programu miga ikona ,Start/Pauza”. wi¢ temperature i czas gotowania, na-
,Wybor programu’8=, aby przej$c do za- P 1l Jesli cheesz zmienic program naci- ciskajac ikong ,Temperatura/Czas”.
danego programu. W zaleznosci od pre- $nij ponownie ikong wyboru programu. G@ Rozpocznij proces gotowania, na-
ferencii, jesli wybrany program jest od- ciskajgc migajaca ikone ,Start/Pau-
powiedni do gotowania na parze lub zawi

grillowania, nalezy nacisnac przycisk try-
bu gotowania przed rozpoczeciem goto-
wania.

3.5.2 Ustawienie temperatury i czasu

Nacisnij ikone G@ aby ustawic temperature lub czas. Zostanie wyswietlona wybrana temperatura
i czas. Mozesz ustawic zgdang temperaturg i czas naciskajac przyciski @ lub @ :

e Silikon kratki do gotowania (10) jest wykonany z odpornego na wysokie temperatury
materiatu przeznaczonego do kontaktu z zywno$cig. Zapobiega zarysowaniu powtoki
komory. Dlatego nalezy zadbac o to, aby nie odkleita si¢ podczas pieczenia.

* Podczas wyciggania komory gotowania (6) nalezy uwaza¢ na gorgcg pare znajdujaca sie
wewngtrz i dotykac wytgcznie uchwytow.

¢ Podczas usuwania upieczonych potraw nalezy uzywaé narzedzia (szczypce itp.), ktdre nie
uszkodzi wewnetrznej powierzchni urzadzenia.

3.6 Pieczenie

Lepsze rezultaty osiggniesz, jesli wymieszasz potrawe z niewielkg iloscig oleju lub posmaru-
jesz ja olejem przed umieszczeniem w komorze do gotowania.

Gdy komora jest goraca, nie nalezy dotyka¢ zadnej czesci wyjmowanej komory (6) poza jej
uchwytami (3)
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Nacisnij przycisk otwierania pokrywy (2) i Umies¢ zywno$¢ w komorze gotowania  Podtacz urzadzenie do pradu i wybierz

wsun kratke do gotowania (10) do komo- (6) i zamknij pokrywe (8) zadany program gotowania. Nastepnie

ry gotowania (6). wybierz odpowiedni tryb i rozpocznij
proces gotowania.

J J

Po uptywie wybranego czasu gotowa- Otworz pokrywe (4) i sprawdz czy po- Po zakonczeniu procesu mozesz wy-

nia rozlegnie sie sygnat ostrzegawczy i trawa jest upieczona/rozmrozona/ugo-  ja¢ komore gotowania (10) z urza-

urzadzenie automatycznie przerwie go- towana. Jesli jedzenie wymaga dodat- dzenia, trzymajac jg za uchwyty (3), i

towanie. kowego czasu gotowania, mozna nieco umiesci¢ gotowa potrawe w misce lub
go wydtuzyé. na talerzu.

* Aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie; po ustawieniu ostrzezenia dla potowy procesu
gotowania, ostroznie wyjmij komore gotowania (6) z korpusu (7) i potrzasnij nig lub uzyj
szczypiec, aby obrdci¢ gotujgca sie potrawe tak, aby nie zarysowacé komory gotowania (6)
i kratki do gotowania (10).

e \Wykonuj te czynnosc¢ czesciej, jesli cykl pieczenia jest diugi lub jesli chcesz uzyskac
bardziej chrupigce rezultaty.

Unikaj kontaktu komory do gotowania (6) i kratki do gotowania (10) z zewnetrzng powierzchnig urzadzenia,
poniewaz powierzchnia komory do gotowania (6) bedzie gorgca podczas gotowania i po jego zakonczeniu.
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* Pozwol potrawom odpoczac przez 5 do 10 sekund przed wyjeciem ich z wyjmowanej
komory do pieczenia (6).

i

e Uzyj szczypiec, aby usunaé szorstkg lub miekka zywnos¢ z komory do pieczenia (6) bez
uszkodzenia wewnetrznej powierzchni urzadzenia.

e Gdy jedna partia jest gotowa, urzadzenie jest natychmiast gotowe na kolejng

A\

3.6.1 Migso

3.6.1.1. Tryb gotowania z mniejsza iloscia oleju

 Nalezy pamietac, ze podczas procesu pieczenia urzadzenie moze sie bardzo nagrzewac.

e Nie nalezy umieszczac produktéw na blacie kuchennym w taki sposob, aby blokowat on
kanaty wylotu powietrza (4).

e Nie umieszczaj na urzadzeniu zadnych innych produktdw.

e , 2

Nacisnij przycisk otwierania pokrywy (2) i
wsun kratke do gotowania (10) do komo-
ry gotowania (6). Nastepnie umies¢ zyw-
nos$¢ w komorze gotowania (6) i zamknij
pokrywe urzadzenia (8).

Podfgcz urzadzenie. lkona Start/Pauza
Pl zacznie migaé. Aby okreslic pro-
dukt, ktéry ma by¢ uzywany do goto-
wania, nacisnij ikone Start/Pauza W II
; urzadzenie wyjdzie z trybu czuwania.

Nacisnij kilka_k@tnie przycisk wybo-
ru programu 8=, aby wybra¢ zadang
potrawe z menu lub wybierz jg z go-
towego menu.
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-~

Aby przej$¢ do menu potraw miesnych,
naci$nij raz ikong wyboru programu 8=
. Aby przyrzadzi¢ potrawe w trybie go-
towania z mniejsza iloscig oleju, naci-
$nij ikone gotowania z niska zawartoscig

tuszezu ()

Po wybraniu trybu gotowania z mniej-
szq iloscig oleju mozesz ustawic ideal-
ng temperaturg i czas za pomocg ikon
2wigkszania — / zmnigjszania + . Na-
ciénij ikong G, aby ustawi¢ tempe-
raturg lub czas. Po dokonaniu wyboru
naciénij ikone Start/Pauza P I, aby roz-
poczac proces.

Po osiagnigciu  potowy catkowitego
czasu gotowania urzadzenie wyda sy-
gnat dzwigkowy a na wyswietlaczu po-
jawi sie ostrzezenie 0 mieszaniu.

Po wyswietleniu tego ostrzezenia na-
cisnij przycisk otwierania pokrywy i
wyjmij komore gotowania (6), mocno
chwytajac za uchwyty. Aby gotowanie
byto réwnomierne potrzasnij komora
gotowania (6) lub obro¢ potrawe. Jesli
chcesz poming¢ ten etap nacisnij iko-
ne Startu/PauzyP Il .

Ponownie umies¢ komore gotowania (6)
w korpusie i zamknij pokrywe. Aby kon-
tynuowac proces gotowania, nacisnij iko-
ne Start/Pauza Pl na cyfrowym pane-
lu sterowania.

Po zakoriczeniu procesu gotowania roz-
legnie sie sygnat dZwigkowy, a na wy-
Swietlaczu zaswieci sig ikona utrzymy-
wania cieplac8 . Ten symbol oznacza
30-minutowy czas utrzymywania ciepfa.
W trakcie utrzymywania ciepta jedzenie
mozna wyja¢ w dowolnym momencie.

Po uptywie wybranego czasu gotowa-
nia rozlegnie sig sygnat ostrzegawczy i
urzadzenie automatycznie przerwie go-
towanie. Na wy$wietlaczu pojawi sig
symbol ,--:--".

Nacisnij przycisk otwierajgcy pokrywe
i sprawdZ potrawg (czy jest upieczo-
na/rozmrozona/ugotowana). Jesli je-
dzenie wymaga dodatkowego czasu
gotowania, mozna nieco go wydtuzyc.
Po zakonczeniu procesu mozesz wy-
ja¢ z urzadzenia kratkg do gotowa-
nia, trzymajac jg za uchwyty, i umie-
$ci¢ ugotowang potrawe w misce lub
na talerzu.

Kuchenka do gotowania z mniejszg iloscig oleju/Instrukcja obstugi
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3.6.1.2. Tryb gotowania z mniejszg ilo$cia oleju + tryb grillowania

-~

~

4 )

Nacisnij przycisk otwierania pokrywy (2) i
wsun kratke do gotowania (10) do komo-
ry gotowania (6). Nastepnie umies¢ zyw-
no$¢ w komorze gotowania (6) i zamknij
pokrywe urzadzenia (8).

Podfgcz urzadzenie. lkona Start/Pauza
Pl zacznie migac. Aby okreslié pro-
dukt, ktéry ma by¢ uzywany do goto-
wania, nacisnij ikong Start/Pauza Wl
; Urzadzenie wyjdzie z trybu czuwania.

Nacisnij kiIka_k@tnie przycisk wybo-
ru programu 8=, aby wybra¢ zadang
potrawe z menu lub wybierz jg z go-
towego menu.

4 N

Ve

Aby przej$¢ do menu potraw miesnych,
naci$nij raz ikone wyboru programu 8= .
Aby ugotowac potrawe w trybie gotowa-
nia z mniejsza iloscia oleju + trybie gril-
lowania, nacisnij ikong gotowania w try-
bie griIIowania@ .

Po wybraniu trybu grillowania mozesz
ustawic¢ idealna temperature i czas za
pomocg ikon zwigkszania — / zmniej-
szania -+ . Naci$nij ikong G@, aby usta-
wic¢ temperature lub czas. Po dokonaniu
wyboru nacignij ikone Start/Pauza P II,
aby rozpocza¢ proces.

Rozpocznie sie etap wstepnego pod-
grzewania A il . Umiesé zywnosc w ko-
morze gotowania (6). Nastepnie zamknij
pokrywe (8) i uruchom tryb gotowania
produktu, naciskajac ikone start/pau-
abll.

Po osiggnieciu  potowy catkowitego
czasu gotowania urzadzenie wyda sy-
gnat dZzwigkowy a na wyswietlaczu po-
jawi sie ostrzezenie 0 mieszaniu.

Po wyswietleniu tego ostrzezenia na-
ci$nij przycisk otwierania pokrywy i
wyjmij komore gotowania (6), mocno
chwytajac za uchwyty. Aby gotowanie
byto réwnomierne, potrzasnij komorg
lub obrdcic¢ potrawe. Jesli chcesz po-
ming¢ ten etap nacisnij ikone Startu/
pPauzy? Il .

ﬂ Na etapie podgrzewania A [} mozna obsmazy¢ migso i zachowac jego wilgotnosé.
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Ponownie umie$¢ komore gotowania (6)
w korpusie i zamknij pokrywe. Aby kon-
tynuowac proces gotowania, nacisnij iko-
ne Start/Pauza Pl na cyfrowym pane-
lu sterowania.

Po zakoriczeniu procesu gotowania roz-
legnie sig sygnat dzwigkowy, a na wy-
Swietlaczu zaswieci sig ikona utrzymy-
wania ciep’radl . Ten symbol oznacza
30-minutowy czas utrzymywania ciepfa.
W trakcie utrzymywania ciepfa jedzenie
mozna wyjac w dowolnym momencie.

Po uptywie wybranego czasu gotowa-
nia rozlegnie sig sygnat ostrzegawczy i
urzadzenie automatycznie przerwie go-
towanie. Na wy$wietlaczu pojawi sig
symbol ,,--:--".

Nacisnij przycisk otwierajacy pokrywe
i sprawdz potrawe (czy jest upieczo-
na/rozmrozona/ugotowana). Jesli je-
dzenie wymaga dodatkowego czasu
gotowania, mozna nieco go wydtuzy¢.
Po zakorczeniu procesu mozesz wy-
ja¢ z urzadzenia kratke do gotowa-
nia, trzymajac ja za uchwyty, i umie-
$ci¢ ugotowana potrawe w misce lub
na talerzu.

3.6.1.3. Tryb gotowania z mniejsza iloscia oleju + tryb gotowania na parze

~

4 )

Siegnij do komory gotowania, naciska-
jac przycisk otwierajacy pokrywe. Napet-
nij komore gotowania wodg do poziomu
0znaczonego jako ,max”.

Umies¢ kratke do gotowania i zamknij
pokrywe urzadzenia.

Podfgcz urzadzenie. lkona Start/Pauza
Pl zacznie migaé. Aby okresli¢ pro-
dukt, ktéry ma by¢ uzywany do goto-
wania, naciénij ikone Start/Pauza Pl
; urzadzenie wyjdzie z trybu czuwania.

Nacisnij ki_Il@krotnie przycisk wyboru
programu 8=, aby wybra¢ zadang po-
trawe z menu lub wybierz jg z gotowe-
go menu. Aby przej$¢ do menu potraw
miesnych, nacisnij raz ikone wyboru
programu 8= .
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Aby ugotowac potrawe w trybie mniejszej
iloci oleju + gotowania na parze, naci-
$nij ikong gotowania na parze @ .

Po wybraniu trybu gotowania na pa-
rze mozna ustawi¢ idealng temperature
i czas za pomocg ikon zwigkszania — /
zmniejszania + .

Nacisnij ikone G@, aby ustawic tempe-
raturg lub czas. Po dokonaniu wyboru
naciénij ikone Start/Pauza P Il, aby roz-
poczac¢ proces. Po rozpoczeciu procesu
gotowania na parze rozpocznie sie etap
wstepnego podgrzewania w celu zwigk-
szenia temperatury wody do temperatu-
ry parowania wody.

Po zakonczeniu wstepnego podgrze-
wania umies¢ zywnos¢ na kratce do
gotowania. Nastgpnie zamknij pokry-
we i uruchom tryb gotowania, naci-
skajac ikone I .

Po osiagnieciu potowy catkowitego
czasu gotowania urzadzenie wyda sy-
gnat dzwigkowy a na wyswietlaczu po-
jawi sig ostrzezenie o0 mieszaniu.

o Na etapie podgrzewania ﬁ@ mozna podnies¢ temperature wody do temperatury parowania.

Po wyswietleniu tego ostrzezenia nacisnij
przycisk otwierania pokrywy i wyjmij ko-
more gotowania (6), mocno chwytajac za
uchwyty. Aby gotowanie byto réwnomier-
ne potrzasnij komora gotowania (6) lub
obré¢ potrawe. Jesli chcesz pominac ten
etap nacisni ikone Start/Pauza P Il.

Ponownie umies¢ komore gotowania (6)
w korpusie i zamknij pokrywe. Aby kon-
tynuowa¢ proces gotowania, nacisnij
ikong Start/Pauza P Il na cyfrowym pa-
nelu sterowania.

Po zakonczeniu procesu gotowa-
nia rozlegnie sig sygnat dzwigkowy,
a na wySwietlaczu pojawi sig symbol
utrzymywania ciepta 28 Ten symbol
oznacza 30-minutowy czas utrzymy-
wania ciepta. W trakcie utrzymywania
ciepfa jedzenie mozna wyja¢ w dowol-
nym momencie.
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Po uptywie wybranego czasu gotowania
rozlegnie sig sygnat ostrzegawczy i urza-
dzenie automatycznie przerwie gotowa-

Nacisnij przycisk otwierajacy pokrywe
i sprawdZ potrawe (czy jest upieczona/
rozmrozona/ugotowana). Jesli jedzenie

Po zakorczeniu procesu mozesz wy-
ja¢ z urzadzenia kratke do gotowa-
nia, trzymajac ja za uchwyty, i umie-

nie. Na wy$wietlaczu pojawi sig symbol wymaga dodatkowego czasu gotowa-

nia, mozna nieco go wydtuzyc.

$ci¢ ugotowang potrawe w misce lub
na talerzu.

3.6.2 Kurczak

3.6.2.1 Kurczak - tryb gotowania z mniejsz3 iloscia oleju

W celu przyrzgdzenia kurczaka z mniejszg iloscig oleju wykonaj czynnosci opisane w punkcie ,,3.6.1.1.
Tryb gotowania z mniejszg iloscig oleju”.

3.6.2.2 Kurczak - tryb gotowania z mniejsza iloscia oleju + grillowanie

W celu przyrzadzenia kurczaka - tryb gotowania z mniejszg iloscig oleju + grillowanie, wykonaj czynnosci
opisane w punkcie ,,3.6.1.2. Gotowanie z mniejszg iloscig oleju + grillowanie”.

3.6.2.3 Kurczak - tryb gotowania z mniejsza iloscia oleju + gotowanie na parze

W celu przyrzadzenia kurczaka - tryb gotowania z mniejszg iloscig oleju + gotowanie na parze, wykonaj
czynnosci opisane w punkcie ,,3.6.1.3. Gotowanie z mniejszg iloscig oleju + gotowanie na parze".

3.6.3 Ryhy

3.6.3.1 Ryby - tryb gotowania z mniejszg iloscig oleju

W celu przyrzadzenia ryb - tryb gotowania z mniejszg iloscig oleju, wykonaj czynnoSci opisane w punkcie
»3.6.1.1. Tryb gotowania z mniejszg iloScig oleju”.

3.6.3.2 Ryba - Tryb gotowania z mniejsza iloscia oleju + grillowanie

W celu przyrzadzenia ryby - tryb z mniejsza iloscig oleju + grillowanie, wykonaj czynnosci opisane w
punkcie ,,3.6.1.2. Gotowanie z mniejsza iloscig oleju + grillowanie”.

3.6.3.3 Ryba - tryb gotowania z mniejsz3 iloscia oleju + gotowanie na parze
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W przypadku ryb - tryb z mniejsza iloscig oleju + gotowanie na parze, wykonaj czynnosci opisane w
punkcie "3.6.1.3. Gotowanie z mniejszg iloscig oleju + gotowanie na parze".

3.6.4 Wypieki

3.6.4.1 Wypieki - tryb gotowania z mniejszg iloscia oleju

~

4 N\

Nacisnij przycisk otwierania pokrywy (2) i
wsun kratke do gotowania (10) do komo-
ry gotowania (6). Nastepnie umies¢ zyw-
no$¢ w komorze gotowania (6) i zamknij

Podtacz urzadzenie. lkona Start/Pauza

zacznie migaé. Aby okreslic pro-
dukt, ktory ma by¢ uzywany do goto-
wania, nacisnij ikone Start/Pauza W II

Nacisnij k_ilﬁakrotnie ikong wyboru
programu 8= , aby wybra¢ potrawe z
menu lub z gotowego.

Aby przej$¢ do menu zdefiniowanego

-~

pokrywe urzadzenia (8). ; urzadzenie wyjdzie z trybu czuwania. dla opcji wypiekdw, na_cls’nij 4 razy iko-
ne wyboru programu 8= .

~

J

Po wybraniu trybu gotowania z mniej-
sz ilodcig oleju mozesz ustawic ideal-
ng temperature i czas za pomoca ikon
2wigkszania — / zmniejszania + . Naci-
$nij ikong G, aby ustawié temperature
lub czas. Po dokonaniu wyboru nacisnij
ikong Start/Pauza W II, aby rozpoczac
proces.

Po uptywie wybranego czasu gotowa-
nia rozlegnie sig sygnat ostrzegawczy i
urzadzenie automatycznie przerwie go-

towanie. Na wy$wietlaczu pojawi sie
symbol ‘-~ :--’

Nacisnij przycisk otwierajacy pokrywe
i sprawdz potrawe (czy jest upieczo-
na/rozmrozona/ugotowana). Jesli je-
dzenie wymaga dodatkowego czasu
gotowania, mozna nieco go wydtuzyc.
Po zakoriczeniu procesu mozesz wy-
ja¢ z urzadzenia kratke do gotowa-
nia, trzymajac jg za uchwyty, i umie-
Sci¢ ugotowana potrawe w misce lub
na talerzu.
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3.6.4.2 Wypieki - tryb pieczenia z mniejsza iloscig oleju + gotowanie na
parze

Siegnij do komory gotowania, naciska-
jac przycisk otwierajacy pokrywe. Napet-
nij komore gotowania wodg do poziomu
o0znaczonego jako ,max”.

Umies¢ kratke do gotowania i zamknij
pokrywe urzadzenia.

Podtacz urzadzenie. lkona Start/Pauza
Pl zacznie migaé. Aby okreslic pro-
dukt, ktéry ma byé uzywany do goto-
wania, nacisnij ikone Start/Pauza W II
; urzadzenie wyjdzie z trybu czuwania.

Nacignij kilka_k@tnie przycisk wybo-
ru programu 8=, aby wybra¢ zadang
potrawe z menu lub wybierz jg z go-
towego menu.

Aby przejs¢ do menu zdefiniowanego
dla opcji wypiekdw, nacisnij 4 razy iko-
ng wyboru programu 8= .

Vs

Aby ugotowac potrawe w trybie mniejszej
iloci oleju + gotowania na parze, naci-
$nij ikone gotowania na parze @ .

Po wybraniu trybu gotowania na pa-
rze mozna ustawi¢ idealna temperature
i czas za pomocg ikon zwigkszania — /
zmnigjszania + .

Nacisnij ikone G@, aby ustawi¢ tempera-
ture lub czas. Po dokonaniu wyboru na-
cisnij ikone Start/Pauza P, aby rozpo-
€z3C proces.

Po uptywie wybranego czasu gotowa-
nia rozlegnie sie sygnat ostrzegawczy i
urzadzenie automatycznie przerwie go-

Nacisnij przycisk otwierajacy pokrywe
i sprawdz potrawe (czy jest upieczo-
na/rozmrozona/ugotowana). Jesli je-
dzenie wymaga dodatkowego czasu
gotowania, mozna nieco go wydtuzy¢.
Po zakonczeniu procesu mozesz wy-
ja¢ z urzadzenia kratke do gotowa-
nia, trzymajac jg za uchwyty, i umie-
$ci¢ ugotowana potrawe w misce lub
na talerzu.

towanie. Na wy$wietlaczu pojawi sie
symbol ‘-- :--’

Podczas pieczenia ciast o zwartej konsystencii, takich jak kotlety/paszteciki i chleb, mozna osiggng¢
idealny poziom pieczenia, fgczgc ciasto z wewnetrzng powierzchnig komory pieczenia.
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3.6.5 Warzywa

3.6.5.1 Warzywa - tryb gotowania z mniejsz3 iloscia oleju

4 N\

~

Nacisnij przycisk otwierania pokrywy (2) i
wsun kratke do gotowania (10) do komo-
ry gotowania (6). Nastepnie umies¢ zyw-
nos¢ w komorze gotowania (6) i zamknij
pokrywe urzadzenia (8).

Podtacz urzadzenie. lkona Start/Pauza
Pl zacznie migaé. Aby okreslic pro-
dukt, ktéry ma byé uzywany do goto-
wania, nacisnij ikone Start/Pauza W II
; urzadzenie wyjdzie z trybu czuwania.

Naci$nij kilkakrotnie ikong wyboru
programu 8= , aby wybra¢ potrawe z
menu lub z gotowego.

Aby przejs¢ do menu zdefiniowanego
dla opcji wypiekdw, neﬂs’nij 5 razy iko-
ne wyboru programu 8= .

-~

Aby przyrzadzi¢ potrawg w trybie go-
towania z mniejsza iloscia oleju, naci-
$nij ikone gotowania z niskg zawartoscig
tuszezu ()

Po wybraniu trybu gotowania z mniej-
sz ilodcig oleju mozesz ustawi¢ ideal-
ng temperature i czas za pomoca ikon
zwigkszania — / zmnigjszania + . Naci-
$nij ikong G@, aby ustawi¢ temperature
lub czas. Po dokonaniu wyboru nacisnij
ikong Start/Pauza W, aby rozpoczac
proces.

Po osiagnieciu potowy catkowitego cza-
Su gotowania urzadzenie wyda sygnat
dzwigkowy a na wyswietlaczu pojawi
sie ostrzezenie o mieszaniu.

Po wyswietleniu tego ostrzezenia nalezy
nacisngc przycisk otwierajgcy pokrywe i
wyja¢ komore gotowania, mocno chwy-
tajac za uchwyty. Aby gotowanie byto
réwnomierne, potrza$nij komora lub ob-
réci¢ potrawe. Jesli chcesz pominac ten
etap nacisnij przycisk Start/Pauza.

Ponownie umie$¢ komorg gotowa-
nia w korpusie i zamknij pokrywe. Aby
kontynuowa¢ proces gotowania, na-
cisnij ikone D1l na cyfrowym panelu
sterowania.

Po zakorczeniu procesu gotowania
rozlegnie sig sygnat dzwigkowy, a na
wySwietlaczu pojawi sie symbol utrzy-
mywania ciepta Q@ . Ten symbol
oznacza 30-minutowy czas utrzymy-
wania ciepta. W trakcie utrzymywania
ciepfa jedzenie mozna wyja¢ w dowol-
nym momencie.
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Po uptywie wybranego czasu gotowania
rozlegnie sig sygnat ostrzegawczy i urza-
dzenie automatycznie przerwie gotowa-
nie. Na wy$wietlaczu pojawi sig symbol

Nacisnij przycisk otwierajacy pokrywe
i sprawdZ potrawe (czy jest upieczona/
rozmrozona/ugotowana). Jesli jedzenie
wymaga dodatkowego czasu gotowa-
nia, mozna nieco go wydtuzyc.

Po zakorczeniu procesu mozesz wy-
ja¢ z urzadzenia kratke do gotowa-
nia, trzymajac ja za uchwyty, i umie-
$ci¢ ugotowang potrawe w misce lub
na talerzu.

3.6.5.2 Warzywa - tryb gotowania z mniejsza iloscia oleju + gotowanie na parze

~

4 N\

Siegnij do komory gotowania, naciska-
jac przycisk otwierajacy pokrywe. Napet-
nij komore gotowania wodg do poziomu
0znaczonego jako ,max”.

Umies¢ kratke do gotowania i zamknij
pokrywe urzadzenia.

Podfgcz urzadzenie. lkona Start/Pauza
Pl zacznie migaé. Aby okreslic pro-
dukt, ktéry ma by¢ uzywany do goto-
wania, naciénij ikone Start/Pauza Wl
; Urzadzenie wyjdzie z trybu czuwania.

Nacisnij kilka_k@tnie przycisk wybo-
ru programu 8=, aby wybra¢ zadang
potrawe z menu lub wybierz jg z go-
towego menu.

Aby przejs¢ do menu zdefiniowanego
dla warzyw, nacisnij 5 razy ikong wy-
boru programus= .
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Aby ugotowac potrawe w trybie mniejszej
iloci oleju + gotowania na parze, naci-
$nij ikone gotowania na parze @ .

Po wybraniu trybu gotowania na pa-
rze mozna ustawi¢ idealng temperature
i czas za pomocg ikon zwigkszania — /
zmniejszania + .

Nacisnij ikong @@, aby ustawi¢ tempera-
ture lub czas. Po dokonaniu wyboru na-
cisnij ikone Start/Pauza P, aby rozpo-
cza6 proces.

Po osiagnieciu pofowy catkowitego cza-
Su gotowania urzadzenie wyda sygnat
dzwigkowy a na wyswietlaczu pojawi
sig ostrzezenie 0 mieszaniu.

Po wyswietleniu tego ostrzezenia nalezy
nacisnac przycisk otwierajacy pokrywe i
wyja¢ komore gotowania, mocno chwy-
tajac za uchwyty. Aby gotowanie byto
rownomierne, potrzasnij komora lub ob-
racic potrawe. Jesli chcesz pominac ten
etap nacisnij ikone Startu/PauzyP Il .

Ponownie umies¢ komore gotowa-
nia w korpusie i zamknij pokrywe. Aby
kontynuowac proces gotowania, naci-
$nij ikong Start/Pauza P Il na cyfro-
wym panelu sterowania.

Po zakonczeniu procesu gotowania
rozlegnie sig sygnat dzwigkowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol utrzy-
mywania ciepta Q@ . Ten symbol
oznacza 30-minutowy czas utrzymy-
wania ciepta. W trakcie utrzymywania
ciepta jedzenie mozna wyja¢ w dowol-
nym momencie.

~

J

Po uptywie wybranego czasu gotowania
rozlegnie sie sygnat ostrzegawczy i urza-
dzenie automatycznie przerwie gotowa-
nie. Na wy$wietlaczu pojawi sig symbol

Nacisnij przycisk otwierajacy pokrywe
i sprawd? potrawe (czy jest upieczona/
rozmrozona/ugotowana). Jesli jedzenie
wymaga dodatkowego czasu gotowa-
nia, mozna nieco go wydtuzyc.

Po zakonczeniu procesu mozesz wy-
ja¢ z urzadzenia kratke do gotowa-
nia, trzymajac jg za uchwyty, i umie-
Sci¢ ugotowang potrawe w misce lub
na talerzu.
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3.6.6 Tryb gotowania pilawu

~

4 )

Podtgcz urzadzenie. lkona Start/Pauza
P Il zacznie migac. Aby okreslic produkt,
ktéry ma by¢ uzywany do gotowania, na-
cisnij ikone Start/Pauza P II; urzadzenie
wyjdzie z trybu czuwania.

Nacisnij kﬂ@krotnie przycisk wyboru
programu 8=, aby wybra¢ zadang po-
trawe z menu lub wybierz jg z gotowe-
go menu.

Aby przej$¢ do menu zdefiniowanego
dla pilawu, nacisnij 6 razy przycisk wy-
boru programu.

Po dokonaniu wyboru nacisnij ikone
"Start/Pauza P II, aby rozpoczac pro-
ces.

Po uruchomieniu trybu gotowania pilawu
rozpocznie sie wstepne podgrzewanie.
Etap wstepnego podgrzewania doprowa-
dzi temperature oleju do idealnego pozio-
mu przed podsmazaniem.

Umies¢ potrawe do podsmazania w ko-
morze gotowania i dokonicz proces pod-
smazania.

Po podsmazeniu dodaj wode i zamknij
pokrywe. Nastepnie naci$nij ikone
,Start/Pauza Pl aby uruchomié tryb
gotowania produktu.
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Po uptywie wybranego czasu gotowania Nacisnij przycisk otwierajacy pokrywe Po zakorczeniu procesu mozesz wy-
rozlegnie sie sygnat ostrzegawczy i urza- i sprawdz potrawe (czy jest upieczona/  ja¢ z urzadzenia kratke do gotowa-
dzenie automatycznie przerwie gotowa- rozmrozona/ugotowana). Jesli wymaga- nia, trzymajac ja za uchwyty, i umie-
nie. Na wys$wietlaczu pojawi sie dodat- ny jest dodatkowy proces gotowania, $ci¢ ugotowang potrawe w misce lub
kowy czas wydtuzenia czasu gotowania. mozna wydtuzy¢ czas na wyswietlaczu. na talerzu.

3.6.7 Tryb gotowania ziemniakow

3.6.7.1 Ziemniaki - tryb gotowania z mniejsza iloscia oleju

W celu przyrzadzenia ziemniakéw - tryb gotowania z mniejszg iloscig oleju, wykonaj czynnosci opisane
w punkcie ,,3.6.1.1. Tryb gotowania z mniejszg iloscig oleju”.
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Obstuga

0 e Podgrzewanie wstepne A} doprowadzi temperaturg komory do ustawionej temperatury.
 Tego trybu gotowania mozna uzywac do réznych opcji smazenia.

3.6.8 Tryb wolnego gotowania
N 7 2\

Podtgcz urzadzenie. |kona Start/Pauza Nacisnij kilkakrotnie przycisk wyboru pro-

P Il zacznie migac. Aby okreglié produkt,  gramu 8=, aby wybrac zadana potrawe z

ktory ma by¢ uzywany do gotowania, na-  menu lub wybierz ja z gotowego menu.

ciénij ikone Start/Pauza W II; urzadzenie  Aby przejsc do menu zdefiniowanego dia

wyjdzie z trybu czuwania. opcji wolnego gotowania,_rﬁciénij 8 razy
przycisk wyboru programu 8=

Po wybraniu trybu wolnego gotowania Po uruchomieniu trybu wolnego goto- Po podsmazeniu dodaj wode i za-

mozesz ustawi¢ idealng temperature i wania rozpocznie sie etap wstepnego mknij pokrywe. Nastepnie nacisnij iko-
czas za pomocg ikon zwigkszania — /  podgrzewania. Etap wstepnego pod- ne ,Start/Pauza” il aby uruchomi¢
zmnigjszania + . grzewania A )|\ doprowadzi temperaturg tryb gotowania.

Nacisnij ikong (_S@, aby ustawi¢ tempera-  oleju do idealnego poziomu przed pod-

ture lub czas. Po dokonaniu wyboru na- smazaniem.

cignij ikone Start/Pauza P II, aby rozpo-  Umiesé potrawe do podsmazania w ko-

€z3¢ proces. morze gotowania i dokonicz proces pod-
smazania.
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Po zakoriczeniu procesu gotowania roz-
legnie sig sygnat dzwigkowy, a na wy-
Swietlaczu pojawi sie symbol utrzymy-
wania ciepla 8 . Ten symbol oznacza
30-minutowy czas utrzymywania ciepfa.
W trakcie utrzymywania ciepfa jedzenie
mozna wyjac w dowolnym momencie.

Po uptywie wybranego czasu gotowa-
nia rozlegnie sig sygnat ostrzegawczy i
urzadzenie automatycznie przerwie go-
towanie. Na wy$wietlaczu pojawi sig
symbol ,--:--".

Nacisnij przycisk otwierajacy pokrywe
i sprawdZ potrawe (czy jest upieczona/
rozmrozona/ugotowana). Jesli jedzenie
wymaga dodatkowego czasu gotowa-
nia, mozna nieco go wydtuzyc.

3.7 Akcesoria do stojaka do gotowania

Po zakorczeniu procesu mozesz wy-
ja¢ z urzadzenia kratke do gotowa-
nia, trzymajac ja za uchwyty, i umie-
$ci¢ ugotowang potrawe w misce lub
na talerzu.

Najlepsze przyrumienienie i pieczenie uzyskuje sie zazwyczaj uzywajac stojaka do pieczenia. Kratka do
gotowania to wszechstronne wyposazenie, ktore moze by¢ uzywane zarowno w trybie gotowania ogolne-
go, jak i grillowania. Druciane nozki na czterech rogach kratki do gotowania mogg by¢ dostosowywane

w zaleznosci od potrzeb.
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n Czas pieczenia

Domysine ustawienia temperatury i czasu programow urzadzenia sg ustawiane automatycznie.

Ponizsza tabela zawiera przeglad czaséw pieczenia dla roznych potraw. Czas pieczenia zalezy od gru-
bosci, gatunku i konsystencji potrawy. Zalecane czasy i ilosci nalezy traktowac jako przyblizone.

Gotowanie z mniejszg iloscia
oleju o -
Program Zywno$é llo$¢ Tryb grillowania eszanie
g y Gotowanie na parze Potrzasanie
Stopnie (C°) Czas (min)
Zeberka 700 ¢ 200 °C 13 minut 1
Migso Poledwica 7009 200 °C 13 minut 1
Tureckie Klopsiki 5009 200°C 12 minut 2
Kotlety 7004 200 °C 12 minut 1
Udka z kurczaka 450 200 °C 30 minut 2
Kurczak Piers z kurczaka 500 180°C 35 minut !
Skrzydetka z o ;
Kurczaka 500 190 °C 35 minut 2
tos0s 5009 180 °C 16 minut 1
Ryby Krewetka Jumbo 300 180°C 12 minut 2
Okor morski 5009 180 °C 16 minut 1
Ziemniaki - mar-
chewka w kostkach 250 180 °C 14 minut 2
Warzvwa Dekoracja
y Krazek cebuli 200 190 °C 10 minut 2
Cukinia i baktazan o :
(pokiojone w kizzk) 200 180 °C 14 minut 2
Pilaw Ryz i ziarma pszenicy | 2 filizanki (400 g) b 20-30 minut 0
Swieze ziemniaki 250 190 °C 18 minut 4
Francuski Swieze ziemniaki 500 190 °C 26 minut 4
Frytki Mrozone ziemniaki 250 190 °C 16 minut 4
Mrozone ziemniaki 500 190 °C 22 minut 4
- 6 szt. mini
Wypieki Muffinka foremek na 160°C 20 minut 0
muffiny
i Skrzydetka z kurcza- o :
Wolne gotowanie | S°9" g 400 ¢ 90°C 130 minut 0
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Czyszczenie i konserwacja

5.1 Czyszczenie

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj benzyny, rozpuszczalnikdw, sciemych Srodkow
czyszczacych, metalowych przedmiotdw ani twardych szczotek.

~

J
Wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania. Wyjmij komore gotowania (6) z korpusu Z tatwoscig wyjmij przewdd (9) z
Pozostaw urzadzenie do catkowitego (7) za pomoca uchwytow (3). przodu grzatki naciggajac go.
ostygnigcia.

0 Otworz pokrywe (8), aby umozliwi¢ szybsze schtodzenie urzadzenia.

4 0\ 4 4 N\

>
J G (N J
Usun kratke do gotowania (10) z komory ~ Mozesz umyc¢ komore gotowania (6), Wyczy$¢ zewnetrzng strone urzadze-
gotowania (6). kratke do gotowania (10) i przewod nia wilgotng szmatkg. Doktadnie wy-
(9) w cieptej wodzie z mydtem lub w susz obudowe urzadzenia.
Zmywarce.

0 Dno komory nalezy zawsze utrzymywac w czystosci, aby unikna¢ gromadzenia sie ciat obcych.
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Czyszczenie i konserwacja

5.2 Przechowywanie
e Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuzszy czas, przechowuj je starannie.
o Odtgcz urzadzenie i pozwol mu ostygnac przed odstawieniem.
e Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.
e Urzadzenie i kabel nalezy przechowywac w migjscu niedostepnym dla dzieci.

5.3 Transport i obstuga
ePodczas przenoszenia i transportu urzadzenie nalezy przewozi¢ w oryginalnym opakowaniu.
Opakowanie chroni urzadzenie przed uszkodzeniami fizycznymi.
eNie nalezy umieszczac ciezkich przedmiotéw na urzgdzeniu lub jego opakowaniu. Moze to
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

o \W przypadku upuszczenia urzgdzenia moze ono przesta¢ dziata¢ lub moze doj$¢ do trwatego
uszkodzenia.
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n Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Przerwy w dostawie pradu
Brak zasilania lub staby kontakt w gniazdku o o
sieciowym Sprawd? zasilacz i upewnij sie, ze jest
zasilanie
Napiecie zasilania produktu
1 | Urzadzenie nie dziata : : -
Przekrec pokretto timera do pozycji, whacz
Timer nie jest ustawiony urzadzenie na wymagany czas przygoto-
wania
Komora gotowania nie jest prawidtowo Umies¢ komore gotowania w prawidtowy
umieszczona w korpusie Sposéh
Czas pieczenia nie iest prawidio tacz przepisy i wiasne doswiadczenie w celu
P Jestp Wy dostosowania sposobu przyrzadzania potraw
Temperatura gotowania jest nieprawidtowa POJ@?Z PrZEpISy | SWOJe osqblste doswiad-
) ) czenie w celu dostosowania czasu
Potrawy sa niedostatecznie - —— : - - - PRETP -~
2 . W komorze gotowania znajduije sie za duzo | Nie umieszczaj zbyt duzej ilosci zywnosci
upieczone/spalone . . )
Zywnosci w komorze gotowania
Niektore potrawy nalezy mieszaé w okre- . L
. L W szczegolnosci nalezy miesza¢ produkty
Slonych odstepach czasu, aby zapewni¢ L P
. . : zachodzgce na siebie, takie jak ziemniaki
réwnomierne gotowanie
Przy pierwszym uzyciu nalezy ustawic
3 Dym podczas pierwszego Olej zapobiegajacy rdzewieniu pozostaly na | temperaturg na maksimum i podgrzewac
uzycia grzatce urzadzenia przez 10-15 minut, aby usunac olej
antykorozyjny z grzatki urzadzenia
4 | Dziwny zapach Ciafo opce W komorze gotowania, w Usun obcy przedmiot
korpusie, na grzatce
5 WysSwietlacz pokazuje E1 i Termistor NTC nie dziata / ptytka PCB jest | Skontaktuj sie z serwisem w sprawie
produkt przestat dziata¢ uszkodzona naprawy.
o | Termistor NTC nie dziata / ptytka PCB jest | Sprawdz komore. Jesli usterka nie
Na wyswietlaczu pojawia sie o - . s .
6 ' IR uszkodzona / komora gotowania nie na zniknie, nalezy udac sie do serwisu w
E2 i urzadzenie nie dziata S
Sswoim miejscu. celu naprawy
Na Wyswmtlagzu pojawia sig Termistor NTC nie dziata / ptytka PCB jest
7 | E3iurzadzenie przestato kod
dziata¢ uszkoazona Skontaktuj sie z serwisem w sprawie
S . . o ) naprawy.
8 Na ekranie pojawia si¢ E4 i | Termistor NTC nie dziata / ptytka PCB jest
urzadzenie przestato dziata¢ | uszkodzona
Na wyswietlaczu pojawia
9 | sie otwarty” i urzadzenie Pokrywa otwarta Zamknij pokrywe
nie dziata
Na wyswietlaczu pojawia Osiggnigto potowe czasu gotowania, ale Otwdrz pokrywe i obréé jedzenie./ Naci-
10 | sie ,mieszanie” i urzadzenie | zywnoS¢ w urzadzeniu nie jest obracana w | $nij przycisk Start/Pauza, aby wznowi¢
nie dziata celu lepszego ugotowania proces gotowania
- I Proces wstgpnego podgrzewania jest ini- | Poczekaj na zakoriczenie procesu lub na-
Na wy$wietlaczu pojawi sig ) : - ) I
11 . -~ | cjowany w celu lepszego gotowania przed | cisnij przycisk Start/Pauza, aby wznowi¢
komunikat ,,podgrzewanie”. ) .
procesem gotowania. proces gotowania.
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Drodzy Klienci,

Dziekujemy za zakup naszych produktéw. Jestesmy przekonani, ze nasze urzgdzenia beda stuzy¢ przez
lata. Kazdy produkt firmy Beko jest objety 2-letniem okresem gwarancii.

Warunki gwarancji Beko S.A. (mate urzadzenia AGD)

BEKO spdtka akcyjna z siedziba w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawskiej 366, wpisana do rejestru
przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, Xl Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”) udziela
gwaranciji jakosci (dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktdre nabyty te produkty (,Uzytkownik”) na nastepujacych
warunkach:

. ZAKRES OCHRONY.

BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkcyjnych lub
materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), ktdre ujawnia sie w
ciggu terminu okreslonego w czesci Il. niniejszych Warunkéw Gwaranciji (dalej: ,,Okres Gwarancyjny”).

W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunieta na koszt
BEKO w sposdb uzalezniony od wtasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w niniejszych
Warunkach Gwarancji.

BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub wymiany
Urzagdzenia, badz tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwarancji zostanie
rozpatrzona w inny sposob uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiegj.

1. CZAS TRWANIA GWARANCJLI.

Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika.

1ll. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego
identyfikacji (model, date zakupu).

Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkédw Gwarancji moga by¢ zrealizowane przez Uzytkownika
wytgcznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgtoszenia na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 22 250 14 14. Urzadzenie powinno by¢ odpowiednio
zapakowane i zabezpieczone przez Uzytkownika na czas transportu do punktu serwisowego Beko.
Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 14 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

Jezeli czg$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z ninigjszych Warunkéw Gwaranciji
Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa w punkcie 5 powyzej, moze
ulec wydtuzeniu jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgtoszenia Wady na Infolinii
BEKO. Informacje o spodziewanych terminach napraw dostepne sg na Infolini BEKO pod numerem
22 250 14 14. Po usunigciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwaranciji jest:

- uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcja Obstugi dotaczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak rowniez odpowiednie czyszczenie i konserwacje Urzadzenia;

- uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego. Urzadzenie nie jest uzywane do
celéw prowadzenia dziatalnosci gospodarczej lub w zastosowaniach eksploatacji masowej, w



szczegolnosci w gastronomicznej dziatalnosci hoteli, restauracji i innych obiektéw turystyczno-
rekreacyjnych lub zbiorowego zywienia. Stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta; brak
ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione; brak ingerencji w tabliczke znamionowa z
numerem seryjnym Urzadzenia.

Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuije:

- wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

- normalnego zuzycia elementéw eksploatacyjnych tj. akumulatory, baterie, noze, filtry, zaréwki, szczotki,
itp.;

- czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wiasnym zakresie i na swoj koszt, w tym: instruktazu dotyczacego obstugi Urzadzenia,
instalacji oraz regulacji urzgdzenia.

- usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewtasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktdre maja wptyw na niewtasciwe dziatanie Urzadzenia, i ktére naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacii niezgodnych
z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione w Instrukgcji Obstugi Urzadzenia;

uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzert spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zewnetrznych (do ktdrych
zalicza sie w szczegdlnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie
zanieczyszczen lub ciat obcych do Urzadzenia, zakamienienia (proces odkamieniania musi by¢
przeprowadzany zgodnie z instrukcjg obstugi z uzyciem odpowiednich srodkdw czyszczacych) elementéw
ze szkia, plastiku oraz porcelany; odbarwiers Urzadzenia lub poszczegdinych jego czesci;

- usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktére sg
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie obowigzujacych
przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm;

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji maja zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 01.03.2019 r.
Gwarant oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepisdw o rekojmi za wady
rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.



