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[' 1 WAZNE INSTRUKCJE! NALEZY
PRZECHOWYWAC!

Objasnienie symboli Objasnienie stéw ostrzegawczych

Znak ostrzegawczy: Te symbole wskazujg na NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed powaznymi obrazeniami
ryzyko obrazen (np. Od pradu lub pozaru). jezyki i zagrozenie dla zycia

Przeczytaj uwaznie powigzane informacje OSTRZEZENIE ostrzega przed moZiiny

powazne obrazenia i zagrozenie
zycia

dotyczace bezpieczenstwa i postepuj zgodnie
Z nimi.

UWAGA ostrzega przed $wiattem do umiarkowanego

Informacje dodatkowe Przed uzyciem powazne obrazenia

przeczytaj instrukcje uzytkowania UWAGA ostrzega przed uszkodzeniem mienia

Uwaga: gorgce powierzchnie!

>EO P>

Nadaje sie do jedzenia.

~J
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DE 2. miejsce

Zakres dostawy

(llustracje patrz przednia strona rozktadana)

1 Jednostka gtéwna (1 x)

2. miejsce Obrotowy kosz (1 x)

3. miejsce Widelec rozen ze $rubg blokujaca (2 x)
4. miejsce Watek rozna (1 x)

5 Pomoc w przeprowadzce (1 x)

6 Regat do pieczenia (3 x)

7 Tacka na ttuszcz 1 (1 x)

Instrukcja uzytkowania (1 x)

Sprawdz kompletno$é dostawy pod katem kompletnosci i komponentéw pod katem uszkodzen transportowych. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nie uzywaj go, ale skontaktuj sie z obstugg klienta.

Usun folie, naklejki lub zabezpieczenia transportowe z urzadzenia. Nigdy nie usuwaj tabliczki znamionowej
ani ostrzezen!

Przeglad urzadzenia

(llustracje patrz przednia strona rozktadana)

8 Element grzewczy

9 Uchwyt na wat i kosz obrotowy (z prawej)

10. Miejsce do gotowania

11 Wspornik do watu i obracajacego sie kosza (lewy)

12 szyny

13 oswietlenie

14 Panel sterowania

15 Wyswietlacz (zmiana temperatury i pozostaty czas gotowania podczas pracy)
16 10 przyciskéw programu

17 + | - Zwigksz / zmniejsz czas gotowania

18. O Witacz / wytgcz funkcje obracania (kosz obrotowy, rozen)
19 d) Wigcznik / wytacznik

20. 'v' Wiacz / wytgez $wiatto w urzadzeniu

21 +/ - Zwigksz / zmniejsz temperature gotowania

22 O lkona wentylatora

23 Szczeliny wlotowe powietrza

24. Otwory wylotowe powietrza (z tytu)
25. Otwory wentylacyjne (na dole)

26 drzwi
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Dostarczone przedmioty

(Zobacz ilustracje na rozktadanej stronie przedniej)

1 Jednostka gtéwna (1 x)

2. miejsce Obrotowy kosz (1 x)

3. miejsce Obrotowy widelec ze $rubg blokujaca (2 x)
4. miejsce Watek obrotowej mierzei (1 x)

5 Narzedzie do usuwania (1 x)

6 Regat do pieczenia (3 x)

7 Taca do zbierania tluszczu (1 x)
Instrukcja obstugi (1 x)

Sprawdz dostarczone elementy pod katem kompletnosci oraz elementy pod katem uszkodzen transportowych. Jesli znajdziesz

jakiekolwiek uszkodzenie, nie korzystaj z urzadzenia, a raczej skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

Usun wszelkie mozliwe filmy, naklejki lub zabezpieczenia transportowe z urzadzenia. Nigdy nie pr j iczki znami j

ani zadnych ostrzezen!

Przeglad urzadzenia

(Zobacz ilustracje na rozktadanej stronie przedniej)

8 Element grzewczy

9 Wsparcie dla watu i obracajgcego sie kosza (po prawej)

10. Miejsce do gotowania

11 Uchwyt na wat i kosz obrotowy (lewy)

12 Szyny

13 Oswietlenie

14 Panel sterowania

15 Wyswietlacz (naprzemienne wy$wietlanie temperatury i pozostatego czasu gotowania podczas pracy
ation)

16 10 przyciskéw programu

17+ /- Zwigksz / zmniejsz czas gotowania

18. o Wiaczy¢ / wytaczy¢ funkcje obracania (kosz obrotowy, rozen obrotowy)

19 d) Przycisk On / O ff

20. 'v' Wiacz / wytacz $wiatto w urzadzeniu
21+/- Zwigksz / zmniejsz temperature
22 O Symbol wentylatora

23 Szczeliny wlotowe powietrza

24. Otwory wylotowe powietrza (z tytlu)

25. Otwory wentylacyjne (na dole)

26 Drzwi
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Drogi Kliencie,

Cieszymy sig, ze wybrate$ naszg frytkownice na gorace powietrze.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje obstugi i zachowacé jg na
przyszto$é. Jesli urzadzenie zostanie przekazane komus$ innemu, zawsze powinna mu towarzyszy¢é
instrukcja obstugi. Stanowig integralng cze$¢ urzadzenia.

Producent i importer nie ponosza zadnej odpowiedzialno$ci za nieprzestrzeganie informacji zawartych w
niniejszej instrukcji obstugi.
Jesli masz jakie$ pytania dotyczace urzadzenia i czesci zamiennych / akcesoriéw, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta za

posrednictwem naszej strony internetowej: www.dspro.de/kundenservice

Przeznaczenie

. To urzadzenie dziata z gorgcym powietrzem i nie jest konwencjonalng frytownica wypetniong olejem lub ttuszczem do smazenia. Nadaje
sie do smazenia, pieczenia, grillowania, suszenia, utrzymywania ciepta lub rozmrazania zywno$ci. Na ogét dziata jak konwencjonalny

piekarnik z wentylatorem.
. Urzadzenie nie nadaje sie do przygotowywania lub podgrzewania ptynéw, takich jak zupy lub sosy.

. Urzgdzenie nadaje sie wytgcznie do uzytku prywatnego, a nie do uzytku komercyjnego lub podobnego do
domowego, np. W hotelach, pensjonatach, biurach, kuchniach itp.

¢ Zurzadzenia nalezy korzystac¢ wytgcznie zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji obstugi. Kazde inne uzycie zostanie
uznane za niewfasciwe. Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwa obstuga mogg powodowac usterki urzadzenia i @
obrazenia uzytkownika.

«  Zgwarancji wytgczone sg: wszelkie wady spowodowane niewtasciwg obstugg, uszkodzeniem lub
nieautoryzowanymi prébami naprawy. To samo dotyczy normalnego zuzycia.

Instrukcje bezpieczenstwa

f'f OSTRZEZENIE: Przeczytaj wszystkie uwagi dotyczace bezpieczenstwa, instrukcje, ilustracje
i dane techniczne dostarczone z tym urzadzeniem. Nieprzestrzeganie wskazéwek

bezpieczenstwa i instrukcji moze spowodowac porazenie pragdem, pozar i / lub obrazenia ciata.

= To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 0 do 8 lat. To urzagdzenie

moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i wiecej, jesli sg pod statym nadzorem.

= To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i / lub wiedzy, jesli
sg one nadzorowane lub otrzymaly instrukcje dotyczgce bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i zrozumiaty zagrozenia wynikajgce z nieprzestrzegania odpowiednie
srodki bezpieczenstwa.
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= Urzadzenia i kabla potaczeniowego nalezy trzymac z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

= Sprzatanie i konserwacja przez uzytkownika nie mogg by¢ przeprowadzane przez dzieci.

= Zwierzeta nalezy trzymac z dala od urzadzenia i kabla tgczacego!

UWAGA: gorace powierzchnie!

Urzadzenie i akcesoria nagrzewajg sie podczas pracy. Nie dotykaj
nagrzanych czesci podczas lub po uzyciu urzadzenia! Dotykaé uchwytow i
panelu sterowania tylko podczas dziatania urzgdzenia lub natychmiast po
jego wytgczeniu. Poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie, zanim
zostanie przetransportowane, wyczyszczone lub przechowywane. Podczas
pracy z gorgcymi akcesoriami uzyj rekawic kuchennych i narzedzia do
wyjmowania, jesli to konieczne.

= Nigdy nie zanurzaj jednostki gtéwnej i kabla taczacego w wodzie lub innych cieczach i

upewnij sie, ze nie mogg wpas¢ do wody ani si¢ zamoczy¢. Istnieje niebezpieczenstwo
@ porazenia prgdem przez wode.

= Nigdy nie uzywaj otwartych drzwi jako powierzchni depozytowej, np. Do obracajgcego sie
kosza! Gorace akcesoria mogg uszkodzi¢ drzwi. Ponadto urzadzenie moze sie przewrdcic i
spowodowac ryzyko obrazen.

= Urzadzenie musi by¢ zawsze odigczone od zasilania, gdy jest pozostawione bez
nadzoru oraz przed transportem, montazem, demontazem i czyszczeniem
urzadzenia.

= Nie wprowadzaj zadnych modyfikacji w urzgdzeniu. Dlatego nie wymieniaj kabla
potgczeniowego samodzielnie. Jesli urzadzenie, kabel potaczeniowy lub
akcesoria urzadzenia sg uszkodzone, muszg zosta¢ wymienione przez
producenta, dziat obstugi klienta lub specjalistyczny warsztat, aby unikngé
zagrozen.

= Urzadzenie nie jest zaprojektowane do pracy z zewnetrznym zegarem lub oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

= Przestrzega¢ wskazoéwek dotyczacych czyszczenia zawartych w rozdziale ,,Czyszczenie”!
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A NIEBEZPIECZENSTWO - Ryzyko porazenia pradem

u Uzywaj i przechowuj urzadzenie tylko w zamknietych pomieszczeniach. Nie uzywaj urzadzenia w pomieszczeniach o duzej wilgotnosci.

= Jesli jednostka gtéwna wpadnie do wody, nalezy natychmiast odcig¢ zasilanie. Nie prébuj wyciagaé
urzadzenia z wody, gdy jest ono nadal podtgczone do zasilania! Przed ponownym uzyciem sprawdz
urzgdzenie w specjalistycznym warsztacie.

=  Nigdy nie dotykaj urzadzenia ani kabla potaczeniowego mokrymi rekami, gdy urzadzenie jest podtagczone do zasilania
sieciowego.

OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo pozaru

= Nie uzywaj urzadzenia w pomieszczeniach zawierajgcych tatwopalne lub wybuchowe substancje.

= Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych. Nie umieszczaj zadnych fatwopalnych materiatow (np.
Kartonu, papieru lub plastiku) na urzadzeniu lub w jego wnetrzu.

= Nie podigczaj urzadzenia wraz z innymi odbiornikami (o duzej mocy) do wielu gniazd, aby unikng¢
przecigzenia i mozliwego zwarcia (pozaru).

= Nie wktadaj niczego do otworéw wentylacyjnych urzadzenia i upewnij si¢, ze nie zostang one zatkane.

= Upewnij sie, ze zywno$¢ zawiera olej, a ttuszcze nie sg przegrzane. Nie wktadaj do urzadzenia naczyn
wypetnionych olejem lub innymi ptynami.

=  Nie zakrywaj urzgdzenia podczas pracy, aby zapobiec jego zaptonowi.

= W przypadku pozaru: Nie gasi¢ woda! Stlumi¢ ptomienie kocem przeciwpozarowym lub odpowiednig
gasnica.

A OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo obrazen

= Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala od plastikowych toreb i filméw. Istnieje niebezpieczenstwo zasiedlenia.

= Upewnij sig, ze kabel taczacy jest zawsze poza zasiggiem matych dzieci i zwierzat. Istnieje
niebezpieczenstwo uduszenia.

= Upewnij sig, ze podtgczony kabel potgczeniowy nie stwarza ryzyka potknigcia. Kabel potgczeniowy nie
moze zwisac¢ z powierzchni, na ktorej jest umieszczone urzgdzenie, aby zapobiec jego $ciggnieciu.

W Zachowaj ostrozno$¢ podczas otwierania drzwil Istnieje niebezpieczenstwo poparzenia gorgca para.

UWAGA - Ryzyko uszkodzenia materiatu i mienia

= Urzadzenie powinno by¢ podtgczone tylko do prawidtowo zainstalowanego gniazdka. Gniazdko musi by¢ tatwo
dostepne, aby mozna byto szybko odtaczy¢ potaczenie z siecig. Napiecie sieciowe musi by¢ zgodne z danymi
technicznymi urzadzenia.

= Nie uzywaj zadnych przedtuzaczy.

= Rozwin catkowicie kabel potaczeniowy przed podtgczeniem urzadzenia.

= Wyjmij wtyczke z gniazdka, jesli podczas pracy wystapi btad. W przeciwnym razie zawsze nalezy najpierw wytaczy¢
urzadzenie przed wyciggnieciem wtyczki z gniazdka.

= Zawsze wyciggaj wtyczke z gniazdka, a nigdy kabel tgczacy, odtgczajgc urzadzenie od zasilania. Nie
ciagnij ani nie przeno$ urzadzenia za kabel potgczeniowy.

= Zawsze sprawdzaj urzadzenie pod katem uszkodzen przed uruchomieniem. Z urzagdzenia nalezy
korzystac¢ tylko wtedy, gdy jest nieuszkodzone i sprawne! Nie uzywaj
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urzadzenie, jesli ulegto awarii, upadto lub zostato upuszczone do wody. Przed ponownym uzyciem sprawdz go w
specjalistycznym warsztacie.

W Zawsze umieszczaj urzadzenie na suchej, réwnej, twardej i odpornej na ciepto powierzchni. Nigdy nie stawiaj urzadzenia na
miekkiej powierzchni. Otwory wentylacyjne w dolnej czgséci urzadzenia nie mogg by¢ zakryte. W przeciwnym razie moze sie
przegrzac i ulec uszkodzeniu.

= Nie stawiaj urzadzenia na zrodtach ciepta, takich jak ptyty grzejne lub piekarniki, ani w ich poblizu. Trzymaj otwarty
ptomien, np. Plonace $wiece, z dala od urzadzenia i kabla potgczeniowego.

u Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie ekstremalnych temperatur, trwatej wilgoci, bezpos$redniego $wiatta stonecznego lub uderzen.

= Upewnij sig, ze kabel faczacy nie jest przygnieciony, zgiety ani utozony na ostrych krawedziach i nie ma
kontaktu z gorgcymi powierzchniami (np. Urzgdzenia).
u Nigdy nie umieszczaj zadnych przedmiotdéw na urzadzeniu lub kablu tgczacym.

= Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriow producenta, aby zagwarantowac, ze nie bedzie zadnych zakiocen, ktére
mogtyby uniemozliwi¢ dziatanie urzadzenia i aby unikng¢ mozliwego uszkodzenia.

Akcesoria

(Zobacz rozktadang strone z przodu w celu uzyskania ilustracji)

Taca zbierajaca ttuszcz

Tacka na tluszcz ( 7) nalezy zawsze wkiada¢, aby gromadzit sie¢ w nim kapiacy ttuszcz, okruchy lub inne resztki

jedzenia. Wsuwa sig go na spod miejsca do gotowania ( 10). Regaty do pieczenia

Regaly do pieczenia ( 6) sg przeznaczone do suszenia. Mogg by¢ jednak réwniez uzywane do smazenia, podgrzewania itp.

Regaly do pieczenia sg wsuwane na szyny ( 12) w przestrzeni do gotowania ( 10). Element grzewczy ( 8) znajduje sie w gérnej
czesci przestrzeni do gotowania, tj. im wyzej umieszczony jest stojak do pieczenia, tym bardziej intensywne jest ciepto z

gory.

W gornej czesci jedzenie jest gotowane szybciej i bardziej chrupigce. Srodkowa pozycje nalezy wybraé, aby uzyskaé

réwnomierne ogrzewanie ze wszystkich stron. Dolne szyny nadajg sie do delikatnego gotowania.

Obracanie rozna
Obrotowa mierzeja sktada sig z watu ( 4) oraz dwa obrotowe widelce do rozna ( 3). Obrotowy rozen nadaje sig do grillowania duzych

kawatkéw migsa, np. Kurczaka, wieprzowiny z grilla lub pieczone;j.

Zmontuj obrotowa rozen i wiéz go do urzadzenia:

A PROSZE ZANOTOWAC!

=  Walek zawiera dwa mate okragte wyciecia, oznaczajgce najbardziej zewnetrzne potozenie $rub
blokujgcych. Nie wolno ich mocowac¢ dalej niz zewnetrzne konce watu, aby zapewnié ptynng prace.

= Nie umieszczaj zbyt duzych elementéw na obrotowej mierzei, aby mogta si¢ obraca¢ bez zadnych
przeszkdd.
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1. Wsun jeden z obrotowych widelcéw rozna na wat i zablokuj go $ruba blokujaca. Watek zawiera mate okragte
wyciecie na koncu $ruby blokujacej. W przypadku mniejszych kawatkéw zywno$ci obracajgce sie widelce
plué mozna mocowac bardziej centralnie na wale (patrz rysunek ZA).

2. Wsun przedmioty, ktére chcesz grillowac na obrotowy widelec.

3. Wsun drugi obrotowy widelec do rozna na wat i zywno$¢ i zablokuj za pomoca $ruby blokujace;j.

4. Podtacz jeden koniec watu do okragtego uchwytu ( 11) po lewej stronie
miejsce do gotowania ( 10). Nastepnie zawie$ drugi koniec watu na wsporniku ( 9) po prawej stronie miejsca
do gotowania.

5. Sprawdz, czy pasuje bezpiecznie. Obrotowa mierzeja nie moze obracac si¢ wokot wiasnej osi, gdy
urzadzenie jest wytgczone. Jedli tak nie jest, podtacz lewy koniec watka gtebiej do uchwytu.

Po uzyciu usuna¢ goraca rozen z powierzchni do gotowania za pomocg narzedzia do usuwania ( 5)
(zobacz sekcje ,Narzedzie do usuwania”). Zawsze uzywaj rekawic kuchennych do wyjmowania obracajgcych sie widelcow rozna i zdejmowania

grillowanych przedmiotéw.

Obrotowy kosz

W obracajacym sig koszu ( 2), zywnos$¢ jest obracana podczas gotowania, dzigki czemu staje sig chrupigca ze wszystkich stron.
Obrotowy kosz jest szczegoélnie odpowiedni do przygotowywania chipséw lub innych produktéw ziemniaczanych, matych kawatkéw

warzyw i migsa, a takze produktéw mrozonych, np. Brytek kurczaka lub krazkéw kalmaréw.

Napehnij obrotowy kosz i wtéz go do urzadzenia:
1. Otwdrz klapke obracajacego sie kosza (patrz ilustracja B).

2. Napehij obrotowy kosz jedzeniem. Nie powinien by¢ zbyt petny, aby zapewni¢ rownomierne gotowanie potraw.

3. Zamknij klapke i upewnij sig, ze jest prawidtowo zamknigta, aby nie otwierata si¢ podczas uzytkowania.

4. Najpierw wiéz lewa strone za pomoca L. oznaczenie obracajgcego sie kosza na gotowaniu
przestrzen ( 10). Aby to zrobi¢, podtacz lewy koniec (tylko jednym wycigciem) watu do oporu do okragtego
uchwytu ( 11) po lewej stronie miejsca do gotowania. Nastepnie zawiesi¢ drugi koniec (z dwoma wycieciami)
watu na wsporniku po prawej stronie przestrzeni do gotowania (patrz rysunek DO).

5. Sprawdz, czy pasuje bezpiecznie. Kosz obrotowy nie moze obracaé sie wokdt wiasnej osi, gdy urzadzenie
jest wylaczone. Jesli tak nie jest, poditacz lewy koniec watka gtebiej do uchwytu.

Po uzyciu wyjmij gorgcy obracajacy sie kosz z przestrzeni do gotowania za pomocg narzedzia do wyjmowania (patrz sekcja ,Narzedzie do

wyjmowania”). Zawsze uzywaj rekawic kuchennych do otwierania i oprézniania obrotowego kosza.

Narzedzie do odinstalowywania

Goracy obracajacy sie kosz lub rozen obrotowy jest wyjmowany z przestrzeni do gotowania za pomoca narzedzia do przenoszenia ( 5).

1. Umies$¢ konce narzedzia do wyjmowania pod watkiem (patrz rysunek RE).
2. Najpierw podnie$ prawg strone watu i przesun go nieco do przodu, az lewy koniec watu zostanie zwolniony
z uchwytu.

3. Ostroznie podnies$ obracajacy sig kosz lub rozen obrotowy z przestrzeni do gotowania ( 10) i
potozy¢ na zaroodpornej powierzchni.
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Przed pierwszym uzyciem

1. Urzadzenie powinno by¢ uzywane po raz pierwszy bez jedzenia, poniewaz moze wytwarza¢ dym lub zapachy z
powodu pozostatosci powtoki. Poczekaj, az urzadzenie nagrzeje sie przy najwyzszej ustawionej temperaturze
przez ok. 15 minut bez jedzenia (patrz rozdziat ,Podstawowe korzystanie z urzadzenia”).

2. Doktadnie sptucz wszystkie akcesoria. Aby to zrobi¢, postepuj zgodnie z instrukcjami w rozdziale ,Czyszczenie”.

Podstawowe uzycie urzadzenia

A PROSZE ZANOTOWAC!

= Nie wkiadaj do urzadzenia zywnosci, ktéra wciaz jest zapakowana w folig lub torby foliowe.
= Gorgce akcesoria nalezy ktas¢ tylko na powierzchni odpornej na ciepto.

= Upewnij sig, ze zywnos¢, ktorg chcesz przygotowac, nie styka sie z elementem grzejnym urzadzenia.

W Utrzymuj urzadzenie w czystosci. Wszelkie zabrudzenia i zanieczyszczenia moga zacza¢ sig pali¢ i powodowaé usterki.

Drzwi ( 26) urzadzenia nalezy zamkna¢, aby wprowadzi¢ ustawienia i nacisnaé przyciski.

Po wytaczeniu urzadzenia wentylator kontynuuje prace przez kilka sekund w celu schtodzenia urzadzenia.
The o symbol wentylatora ( 22) fl prochy

Urzadzenie ma ochrong przed przegrzaniem. Wytacza sie, jesli jest przecigzony. W takim przypadku
wyciagnij wtyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

1. Umies¢ jednostke gtéwna ( 1) na szafce kuchennej lub innej suchej, czystej, ptaskiej i nieogrzewanej
powierzchnia robocza. Upewnij si¢, ze ze wszystkich stron jest wystarczajgca wolna przestrzen.
2. Catkowicie rozwin przewdd potgczeniowy i podtgcz wtyczke do gniazdka.
3. Otworz drzwi.
4. Przesun tace zbierajaca ttuszcz ( 7) na dno miejsca do gotowania ( 10).
5. Wybierz odpowiednie akcesorium do zywnosci, ktéra ma zosta¢ przygotowana (patrz rozdziat ,Akcesoria”). Mozesz réwniez uzy¢

matej zapiekanki lub naczynia do pieczenia i umiescic je na ruszcie do pieczenia ( 6).

6. Przetworz jedzenie i umies¢ je na / w akcesorium.

7. Podtacz to akcesorium do urzgdzenia (patrz rozdziat ,Akcesoria”).

8. Zamknij drzwi.

9. Nacis$nij Przyciﬂb)n 1 O ff ( 19). Wyswietlacze na panelu sterowania ( 19) wigczaé.
185 ° C i 15 minut sg wstepnie ustawione.

10. Ustaw temperature i czas gotowania recznie za pomocg przyciskéw + /- (17 i
21) i rozpocznij proces gotowania, naciskajac Przycisk On / O wybierz jeden z 10 programéw ( 16).
Wybierz program:

Dotknij wymaganej ikony programu. Gdy zacznie migaé, program zostanie aktywowany, a urzadzenie
wigczy sie kilka sekund pdzniej. Dopdki symbol miga, a
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zmiana programu jest mozliwa. Z Przycisk On / C(b'oces gotowania mozna rozpoczaé natychmiast. Symbole
reprezentujg nastepujace ustawienia wstepne:

Czas
symbol Programy Temperatura .
gotowania
g chipsy 200°C 15 minut
2,
Steki / Kotlety 175°¢C 25 min
ﬁ Ryba 165°C 15 minut
@ Krewetka 160° C 12 min
Pizza 180°C 15 minut
q@ kurczak 185°C 40 min
é Pieczenie 160°C 30 minut
Grillowanie obrotowe (z funkcjg
190°C 30 minut
automatycznego obracania)
@ Wysuszenie 30°C 2 godz
T
\@éﬂ Podgrzaé 115°C 12 min

Temperatury i czasy gotowania ustawione dla programéw sg warto$ciami $rednimi i nalezy je w razie
potrzeby dostosowac. Poniewaz sktadniki réznig sie ze wzgledu na ich pochodzenie, wielko$¢, ksztatt i
jakos¢, rzeczywiste temperatury i czasy gotowania mogg sie rézni¢. Przed podaniem upewnij sie, ze
migso i dréb sa dokladnie ugotowane.

W razie potrzeby zmien czas gotowania lub temperature wybranego programu za pomoca przyciskéw + /- (17 i 21).

11. Jesli uzywany jest obrotowy kosz lub rozen obrotowy, dotknij O przycisk ( 18) rozpoczaé
funkcja obracania. (Dotkniecie O przycisk ponownie zatrzyma funkcje obracania.)
Do czasu prawidlowego zaznajomienia sie z urzadzeniem nalezy od czasu do czasu sprawdzi¢ stan
@ zywnosci, aby sie nie przypalita. Aby to zrobi¢, wigcz $wiatto za pomocg
przycisk ( 20) lub otwdrz drzwi. Po otwarciu drzwi opera
P acja przerywana jest automatycznie i wigcza sig $wiatto. Dziatanie zostanie wznowione po zamknigciu
drzwi.
12. Po uptywie czasu gotowania urzgdzenie wylacza sie automatycznie i stychaé sygnat dzwigkowy. Jesli urzadzenie ma
zostaé przedwczesnie zatrzymane, nacisnij przycisk On / O ff. O
13. Ostroznie otwérz drzwi i wyjmij ugotowane przedmioty z urzadzenia. Zawsze wyjmuj obracajacy sie kosz lub rozen
obrotowy tylko za pomocg narzedzia do wyjmowania ( 5).
14. Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka.
15. Poczekaj, az zuzyte akcesoria i urzadzenie ostygng, a nastepnie wyczys¢ je (patrz rozdziat ,Czyszczenie”).
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Czyszczenie

A PROSZE ZANOTOWAC!

= Do czyszczenia nie uzywaj zracych lub $ciernych srodkéw czyszczacych lub gabek do szorowania. Mogg one uszkodzi¢

powierzchnie. Wyczy$¢ jednostke gtéwng ( 1) oraz zuzyte akcesoria po kazdym uzyciu, aby zapobiec tworzeniu sig zarazkéw i

spalaniu resztek jedzenia. Nie dopusci¢ do wyschnigcia resztek jedzenia.

1. Nie zanurzaj jednostki gtéwnej w wodzie lub innych cieczach! Nie umieszczaj ich w
zmywarka! W razie potrzeby wyczys$é je wilgotng Sciereczka i odrobing detergentu.
2. Optucz wszystkie pozostate uzywane czesci detergentem i ciepta woda lub w zmywarce do naczyn. W przypadku

uporczywych zabrudzen zalecamy wczesniejsze zanurzenie akcesoriéw w cieptej wodzie z detergentem.

3. Poczekaj, az wszystkie czesci catkowicie wyschng lub wysusz je $ciereczka.

Dane techniczne

Numer artykutu: 04888

Numer modelu: GLA-1003

Zasilacz: 220 - 240 V ~ 50/60 Hz

Moc: 1800 W.

Klasa ochrony JA.

Pojemnos¢: 121

Regulator czasowy: Do 90 minut; Programy suszenia: do 24 godzin
Ustawienie temperatury: 80°C-200°C

ID instrukgji obstugi: Z 04888 M DS V1 1219 uh
Sprzedaz

<% Materiat opakowania nalezy zutylizowa¢ w sposéb przyjazny dla srodowiska, aby mogt zosta¢ poddany recyklingowi.

Urzadzenie podlega europejskiej dyrektywie 2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Nie wyrzucaj urzadzenia wraz ze zwyktymi odpadami domowymi, lecz w sposéb przyjazny

dla srodowiska za posrednictwem oficjalnie zatwierdzonej firmy zajmujacej sie utylizacja odpaddw.
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Jesli urzadzenie nie dziata poprawnie, najpierw sprawdz, czy mozesz samodzielnie rozwigzac¢ problem. Jesli

problemu nie mozna rozwigza¢ za pomoca ponizszych krokéw, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

A\

problem

Urzgdzenie nie dziata.
Wyswietlacze na panelu
sterowania nie wigczajg sieg.

Nie prébuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenia elektrycznego!

Mozliwa przyczyna
Drzwi nie sg prawidtowo
zamknigte.

naprawic

Zamkna¢ drzwi.

Wtyczka nie jest prawidtowo
wiozona do gniazdka.

Weci$nij wtyczke do gniazda tak
daleko, jak to mozliwe.

Wtyczka jest uszkodzona. Sprobuj uzyé

nnego gniazdka. Brak napigcia sieciowego.

Sprawdz bezpiecznik instalacji elektrycz

nej

dystrybutor (skrzynka bezpiecznikéw).

Zadziatato zabezpieczenie przed
przegrzaniem.

Wyciagnij wtyczke z gniazdka i poczekaj,
az urzadzenie catkowicie ostygnie.
Nastgpnie sprébuj ponownie.

Zadziatat bezpiecznik w
rozdzielaczu elektrycznym

(skrzynce bezpiecznikow).

Zbyt wiele urzadzen podtgczonych do tego

samego obwodu.

Zmniejsz liczbe urzadzen w obwodzie.

Jedzenie nie zostato ugotowane

réwnomiernie.

Jednoczesnie przygotowywane sg
rézne produkty zywnosciowe o
réznych czasach gotowania.

Najpierw umie$¢ w urzadzeniu potrawy o
diuzszym czasie gotowania, a nastepnie

dodaj sktadniki o krétszym czasie gotowania.

W tym samym czasie przygotowano
artykuty spozywcze wymagajace
réznych temperatur gotowania.

Przygotowuj artykuty zywnosciowe o réznych

temperaturach gotowania jedna po drugiej.

Ustawiony czas gotowania byt zbyt krotki

lub temperatura byta zbyt niska.

Zwigkszy¢ czas gotowania lub
temperature.

Obracany kosz lub stojak do pieczenia

jest przepetniony.

Zmniejsz ilos¢ jedzenia.

Produkty zywnosciowe sg utozone
jeden na drugim.

Rozt6z jedzenie i mieszaj je od
czasu do czasu.

Jedzenie jest lekko

przypalone.

Wybrana temperatura jest zbyt wysoka
lub czas gotowania jest zbyt dtugi.

Zmniejsz temperature lub czas
gotowania.

Frytki ze $wiezych
ziemniakéw nie sg chrupigce.

Ziemniaki zawierajg za duzo
wody.

Potnij ziemniaki na wezsze kawatki.
Zmocz kawatki ziemniakéw suchym
recznikiem kuchennym, a nastepnie polej
je odrobing oleju do smazenia.
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problem Mozliwa przyczyna

Urzadzenie jest brudne.

naprawic¢
Postepuj zgodnie z instrukcjami w rozdziale

.Czyszczenie”.

Urzadzenie jest uzywane po raz
Podczas uzytkowania .

pierwszy.
wykrywany jest nieprzyjemny

zapach lub dym.

Zapach czesto powstaje przy pierwszym
uzyciu nowych urzadzen. Zapach
powinien znikngé po kilkakrotnym
uzyciu urzadzenia.

Za duzo oleju lub smaru.

Usun nadmiar oleju lub smaru.

Komunikaty o btedach £7 Czujnik jest uszkodzony.
lub £2

Skontaktuj sie z dziatem obstugi
klienta.

Sugerowane przepisy kulinarne

A PROSZE ZANOTOWAC!

= Zanim zaczniesz przygotowywac jedzenie, koniecznie przeczytaj rozdziaty ,Akcesoria” i ,Podstawowe
korzystanie z urzadzenia”, aby zapoznac sie ze sposobem dziatania urzadzenia. Ta wiedza pozwoli ci
przygotowac wiele réznych potraw wedtug dowolnych przepiséw.

Temperatury i czasy gotowania podane w ponizszych sugerowanych przepisach sa orientacyjne. Poniewaz sktadniki

réznig sie ze wzgledu na ich pochodzenie, rozmiar, ksztatt i jako$¢, wymagane ustawienia moga sig rézni¢. Wazne

jest, aby od czasu do czasu sprawdzi¢, jak gotuje sig jedzenie, i dostosowac temperature lub czas gotowania. Przed

podaniem upewnij sig¢, ze migso i drob sa dokladnie ugotowane. Porady

¢ Wymieszaj jedzenie w potowie czasu gotowania, aby upewnic¢ sig, ze jest ugotowane réwnomiernie lub chrupigce.

¢ Zasadniczo podgrzewanie urzadzenia nie jest konieczne. Podczas przygotowywania zywnosci, ktéra ma by¢ gotowa

W kropke”, zaleca sig¢ wydtuzenie czasu gotowania o 3 minuty.

*  Czasy gotowania zalezg od wielkosci i ilosci zywnosci oraz temperatury gotowania. Jednak ogdlnie czasy

gotowania sg krétsze niz w tradycyjnym piekarniku. Zacznij od krétszych czaséw gotowania, a nastepnie

dostosuj czasy gotowania do wtasnych upodoban.

¢ Zasadniczo do przygotowywania positkdw nie jest wymagany olej. Mozesz dodac¢ olej do zywnosci, aby poprawi¢

smak, spryskujac jg niewielkg ilocig oleju z rozpylacza oleju.

*  Przygotowujgc masowo produkowane mrozone produkty, nalezy przestrzega¢ czaséw i temperatur
okreslonych przez producenta. Zanim uptynie okreslony czas gotowania, sprawdz, czy jedzenie jest juz
ugotowane, poniewaz czas gotowania moze by¢ nieco krotszy niz w tradycyjnym piekarniku.
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Domowe frytki
Sktadniki:
4 duze Ziemniaki (woskowe)
1-2 tyzki stotowe. Olej do gotowania
Do smaku Sol
Przygotowanie:

1. Obierz ziemniaki i pokrdj je w patyczki o réownej wielkosci.

2. Doktadnie umyj ziemniaki, a nastgpnie wysusz je ff.

3. Dodaj 1-2 tyzki stotowe. oleju do ziemniakéw i wymieszac. Nie jest konieczne dodawanie oleju. Jednak dodanie oleju sprawi, ze
chipsy beda bardziej chrupigce i nadajg im intensywniejszy smak.

4. Umiesc¢ pokrojone chipsy ziemniaczane w obracajacym sie koszu.

5. Wi6z obrotowy kosz do przestrzeni do gotowania.

6. Uruchom YN;] Programy ,Chips”.

7. Nacisnij O przycisk, aby wiaczy¢ funkcje obracania.

8. Frytki gotuje sig, gdy sa zlotobrgzowe. Jesli to konieczne, zmniejsz temperature, jesli wiory zaczng sig zbyt
ciemne. Jesli nie zostang ugotowane po zakonczeniu programéw, wydiuz czas gotowania i w razie
potrzeby dostosuj temperature.

* Przed dodaniem zmieszaj swoje ulubione ziota i przyprawy w oleju. Pozwoli ci to na przykfad
przygotowaé¢ smaczne curry lub frytki o smaku papryki. Twoja wyobraznia nie ma granic.

* W zaleznosci od tego, jak grubo kroisz ziemniaki, mozesz zmienia¢ kliny ziemniakéw i grube lub
cienkie chipsy. Im grubsze ziemniaki sg ciete, tym dtuzszy jest czas gotowania.

» Uzywaj woskowych ziemniakéw. Mtode ziemniaki zawierajg wiecej wody, dlatego gotowanie trwa
diuzej i mozliwe, ze nie bedg tak chrupiace.

« Posiekane ziemniaki umyj zimna, czysta woda, aby usungé nadmiar skrobi z ziemniakéw.
WAZNE: Nastepnie doktadnie osusz ziemniaki. Im mniej wilgoci, tym bardziej chrupigce bedg
widry.

* Gotowane ziemniaki beda gotowac¢ bardziej rownomiernie! Potnij ziemniaki na mate patyczki i
gotuj je przez okoto pie¢ minut. Zapobiegnie to chrupko$ci chipséw na zewnatrz, ale nie do konca
ugotowanych w $rodku.

*  Jesli chcesz przygotowaé mrozone frytki, nie musisz dodawac oleju, poniewaz wigkszo$¢ mrozonych produktéw
jest na ogdt wstepnie smazona! Jesli zamierzasz przygotowaé mrozone frytki lub inne mrozone produkty

spozywcze, postepuj zgodnie ze specyfikacjami producenta na opakowaniu.
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Filet z Dorsza ze Skorka Ziota Czosnkowego

Sktadniki:
100 gramow Kod 1-2

Biatko jaja 1

Zabek Czosnku 1
tyzka. Posiekana bazylia 1
tyzeczka. Papryka w proszku Do
smaku Sél morska, pieprz ¥z szklanki

Butka tarta

Przygotowanie:

1. Obierz czosnek i wyci$nij przez prase czosnkowa.

2. Wymieszaj czosnek, reszte ziot i butke tartg w misce.
3. Oddziel biatko jaja i wlej do osobnej miski.

4. Zanurz dorsz w biatku jaja, a nastgpnie posmaruj go czosnkowg i ziotowg panierka.

5. Umies¢ dorsz na stojaku.
6. W16z blache do pieczenia do urzadzenia.
7. Uruchom J(ﬁ; Programy ,Fish”.

8. Jesli filet nie jest jeszcze ugotowany, w razie potrzeby przedtuz czas gotowania.

Krewetki Kokosowe

Sktadniki:
12 Krewetki (obrane i oczyszczone) W

przypadku panierki: /2 szklanki

Maka %2
szklanka Kokosowy kubek
onut Butka tarta 1 - 2
Biatko jajka

Przygotowanie:

1. Dodaj tyzeczki kokosowe i butke tartg w stosunku 1: 1 do matej miski i wymieszaj sktadniki razem.

2. Wlej make do osobnej miski.

3. Oddziel biatko jaja i wlej do innej osobnej miski.

~

. Najpierw zwin krewetki w ciescie, nastepnie zanurz je w biatku jaja, a nastepnie zwin je w polewe kokosowa.

5. Roztéz krewetki na ruszcie do pieczenia.
6. Wi6z blache do pieczenia do urzadzenia.
7. Uruchom OQS Programy ,krewetki”.
8

. Krewetki sg gotowe do podania, gdy osiggna piekny ztoty kolor. Jesli krewetki nie sg jeszcze ugotowane po
uptywie ustawionego czasu, przedtuzy¢ czas gotowania.
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Pikantne Udka Z Kurczaka
Sktadniki:
4-6 Udka z kurczaka 2 -
3 tyzki. Oliwa z Oliwek 1

Zabek Czosnku 1
tyzeczka. Cukier 1
tyzeczka. Chilli w proszku lub papryka w proszku Do

smaku Sél, pieprz

Przygotowanie:

1. Obierz czosnek i wyci$nij przez prase czosnkowa.

2. Wymieszaj zabek czosnku z cukrem, papryczka chili / papryka, sola, pieprzem i olejem.

3. Wciera¢ marynate w udka z kurczaka i pozostawi¢ do zaparzenia przez co najmniej 20 minut.
4. Potoz udka z kurczaka na ruszcie do pieczenia w srodkowej pozyciji.

5. Uruchom QO Programy ,Kurczak”.

6. Sprawdz, jak gotowane jest jedzenie migdzy czasami. Czas gotowania moze si¢ rézni¢ w zaleznosci od
wielkosci udek z kurczaka. W razie potrzeby odpowiednio dostosuj temperature i czas gotowania.

Paski piersi z kurczaka w butce tartej

Skiadniki:

2. miejsce Filety z piersi kurczaka 1 - 2
Biatko 2

szklanki Maka na butke tartg %2

szklanki Butka tarta %2

tyzeczki. Sol %

tyzeczki. Pieprz

Przygotowanie:

1. Oddziel biatko jaja.

2. Umiesc¢ biatko jaja, make i butke tartg w trzech osobnych misach.

3. Posiekaj kazdy filet z piersi kurczaka na paski o réwnych rozmiarach.

4. Doprawi¢ paski filetu z piersi kurczaka solg i pieprzem, zwin w ciescie, a nastgpnie zanurz je w biatku jaja i
zwin w panierce.

5. Umies¢ paski do wypenienia piersi z kurczaka na ruszcie do pieczenia.

6. Wi6z blache do pieczenia do urzadzenia.

7. Uruchom q@ Programy ,Kurczak”.

8. Sprawdzaj miedzy czasami, czy paski piersi z kurczaka sg ugotowane, iw razie potrzeby skré¢ lub przedtuz
czas gotowania.

‘ 04888_Inlay_DE-EN-FR-NL_A5_V1.indb 35 @ 11.12.2019 15:15:27



EN 36

Kurczak Z Grilla

Czas odpoczynku: ok. 1 dzien

Sktadniki:
1 Kurczak, $wiezy, tak gruby, jak to mozliwe 1
szczypta soli
1 szczypta pieprzu, biaty, mielony 1 szczypta
tymianku, zmiazdzony 2

Srednie jabtka, tarta 2

Srednia cebula (cebule), pokrojona na ¢wiartki 2
zabki Czosnek 50 ml

Olej

109 Mieszanka przypraw (przyprawa do pieczonego kurczaka)

Przygotowanie:

1. Umyj kurczaka i osusz go.

2. Wymieszaj przyprawy i dopraw mieszanke brzuchem kurczaka.

3. Umies¢ pokrojone jabtka, cebule i plastry czosnku w brzuchu.

4. Uszczelnij kurczaka sznurkiem lub pinezkami.

5. Umies$¢ kurczaka w odpowiednim naczyniu. Wmasuj w skére olej i pieczong przyprawe z kurczaka. Marynuj w
lodéwce przez okoto 12 do 24 godzin.

6. Wsun tacke na tluszcz na dolng szyne w urzadzeniu.

7. Zamocuj kurczaka na obracajacej sig roznie.

8. Zamocuj obrotowy rozen w urzadzeniu.

9. Uruchom ‘%’ Programy ,rotacyjnego grillowania”.

10. Jesli kurczak nie jest jeszcze zlotobrazowy i chrupigcy po zakonczeniu programu, uruchom go ponownie.

Grillowany kurczak smakuje wysmienicie z kawatkami chleba. Zapiekanka z kurczaka moze by¢ spozywana,

ale nie musi.

Obroty Apple

Sktadniki:

1-2 jabtko

1 rolka Ciasto pu from z szafy chtodniczej
509 brazowy cukier

2 lyzki stotowe. Maka

1-2 tyzki stotowe. Sok cytrynowy

Do smaku Cynamon

Przygotowanie:

1. Obierz jabtka, usun rdzenie i pokréj je na mate kawatki.

2. Wymieszaj kawatki jabtka, cukier, sok z cytryny i dodaj cynamon do smaku.

3. Rozwatkuj ciasto pu ff i podziel je na kwadraty ciasta o krawedzi ok. 10 cm dtugosci.
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4. Rozt6z jedng tyzke nadzienia na kwadratach ciasta.

5. Posmaruj odrobine wody brzegiem ciasta i zt6z w tréjkaty. Mocno doci$nij krawedz ciasta.

6. Roztéz obrét jabtkami na ruszcie do pieczenia.
7. Wtéz blache do pieczenia do urzadzenia w $rodkowej pozyciji.
8. Uruchom é Programy do pieczenia.

9. Przed uplywem czasu pieczenia sprawdz, czy obroty jabtek sa ztotobrgzowe i w razie potrzeby wyjmij je
przed koncem pieczenia. Jesli obroty jabtek wydajg sie zbyt jasne, wydiuz czas gotowania.

Chipsy bananowe

Sktadniki:

Smakowac¢ banany

Przygotowanie:

1. Obierz banany i pokréj je w plastry o grubo$ci 2-3 mm. Im sg ciefisze, tym szybciej schna.

2. Roztéz plasterki banana na stojakach do pieczenia.
3. Wi6z blache do pieczenia do urzadzenia.
4. Uruchom 35 Programy ,suszenia”.

5. Sprawdz, czy plasterki banana sg suche. Kiedy skoncza, poczujg sie troche skérzaste. W przeciwnym razie
uruchom program ponownie lub zwigksz czas gotowania.

Podstawowy przepis na 12 miesigcy

Sktadniki:

80g Masto

200 g Maka 1
opakowanie Cukier waniliowy

0,5 opakowania proszku do pieczenia 3

Jajka
1409 Cukier
140 ml Mieko
12 Formy Mu. N

Przygotowanie:

1. Ubij jajka do piany w misce. Stopniowo dodaj cukier z cukrem waniliowym. Dodaj masto pokrojone w ptatki.
Ubij w dobrg piane, az nie zobaczysz juz zadnych ptatkéw masta.

2. Mieszaj mleko na przemian z makg i proszkiem do pieczenia.

3. Wla¢ mieszanine do kazdej formy moszczu do potowy.

4. Roztéz foremki moszczowe na pdtkach do pieczenia.

5. Wiéz potki do pieczenia do urzadzenia w $rodkowej / doinej pozyciji.
6. Uruchom é Programy do pieczenia.

7. Przed uptywem czasu pieczenia sprawdz, czy miski sg ugotowane i w razie potrzeby wyjmij je przed
kohcem czasu pieczenia.
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Kotlet amerykanski

Sktadniki:

4. miejsce Kotlety wieprzowe (najlepiej kotlety na szyi)
2 lyzki stolowe. masto

2. miejsce Cebula (cebule) pokrojone w pierscienie
3 tyzki. Cukier brazowy

1 tyzeczka., Sterty soli 1 tyzeczka.,

Poziom Pieprz

3 tyzki. Ocet winny

3 tyzki. Sok cytrynowy

Do smaku Mielone papryczki chilli

1 szczypta pieprz cayenne

2 tyzeczki. Musztarda

1 tyzeczka. Papryka w proszku, wedzona

1 1/2 filizanki Keczup

2 lyzki stotowe. sos Worcester

1 filizanka woda

Przygotowanie:

1. Umie$¢ kotlety w matym naczyniu zaroodpornym.

. Wymieszaj sok z cytryny, ocet, sdl i pieprz.

. Roztop masto na matej patelni i usmaz cebule.

. Dodaj cukier, pozwdl mu troche sie karmelizowac i odttusé mieszankg soku z cytryny.

. Doprowadzi¢ do wrzenia i zalaé kotlety.

o G~ W N

. Wymieszaj keczup pomidorowy z woda i sosem Worcester. Doktadnie wymieszaj - reszte przypraw
doktadnie trzepaczka.

~

. Polej ten sos kotletami.
8. Wsun stojak na $rodkowg szyne w przestrzeni do gotowania i umie$c¢ role casse na ruszcie do pieczenia.

9. Uruchom Programy ,Steki / Kotlety”.
10. Jesli kotlety nie sg pokryte sosem, od czasu do czasu polej je sosem.

11. Sprawdz, jak gotowane jest jedzenie na krotko przed koncem programoéw. W razie potrzeby przedtuzy¢ czas
gotowania.

Wszelkie prawa zastrzezone.
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