® STALOWY RECZNY KRAJALNIK DO MIESA - INSTRUKCJA OBSLUGI |
BEZPIECZENSTWO (ZGODNIE Z GS1) S =
1. BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA
Przed rozpoczeciem uzytkowania prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcjg
obstugi w celu zapewnienia maksymalnego bezpieczenstwa.
SRODKI OSTROZNOSCI:

/ Ostre ostrza - Produkt zawiera bardzo ostre stalowe ostrza. Zachowaj ostrozno$¢
podczas uzytkowania oraz czyszczenia.

/ Bezpieczna powierzchnia - Umie$¢ krajalnik na stabilnej i ptaskiej powierzchni, aby
unikng¢ przypadkowego przesuniecia.

+/ Ochrona dtoni - Podczas krojenia uzywaj ptyty dociskowej, aby unikng¢

bezposredniego kontaktu z ostrzami.

/ Nie pozostawiaj w zasiegu dzieci - Urzagdzenie nie jest zabawkg i nie powinno by¢

uzywane przez dzieci bez nadzoru osoby doroste;.

/ Czyszczenie i konserwacja - Upewnij sie, ze produkt jest catkowicie odtgczony od
uzytkowania przed czyszczeniem. Zawsze uzywaj dotgczonej szczoteczki do usuwania
resztek miesa.

2. INSTRUKCJA OBStUGI

KROK 1: PRZYGOTOWANIE URZADZENIA
Umies¢ krajalnik na stabilnej, antyposlizgowej powierzchni.
Upewnij sie, ze wszystkie elementy sg prawidtowo zamocowane.
KROK 2: KROJENIE MIESA
Umies¢ kawatek miesa na powierzchni krajalnika.

Uzyj ptyty dociskowej, aby zapewni¢ stabilne utozenie produktu.
Przeciggnij uchwyt z ostrzami przez mieso, wykonujgc ptynne ruchy.
Powtdrz czynnosé, aby uzyskac pozgdany efekt.

KROK 3: REGULACJA GRUBOSCI PLASTROW
Skorzystaj z pokretta regulacji, aby dostosowac grubos¢ ciecia do wiasnych
preferencji.
Testuj na niewielkich kawatkach miesa, aby uzyskac idealny rezultat.
KROK 4: CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Po kazdym uzyciu umyj ostrza pod biezgcg wodg, uzywajgc dotgczonej szczoteczki.
Osusz wszystkie elementy przed ponownym uzyciem, aby zapobiec korozji.
Przechowuj krajalnik w suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci.
3. SPECYFIKACJA PRODUKTU
Materiat: Stal nierdzewna + tworzywo sztuczne
Regulowana grubosc krojenia: Tak
Bezpieczne uzytkowanie: Tak
tatwe czyszczenie: Tak



