
📌 STALOWY RĘCZNY KRAJALNIK DO MIĘSA – INSTRUKCJA OBSŁUGI I
BEZPIECZEŃSTWO (ZGODNIE Z GS1) 🔪🥩

1. BEZPIECZEŃSTWO UŻYTKOWANIA
Przed rozpoczęciem użytkowania prosimy o dokładne zapoznanie się z instrukcją

obsługi w celu zapewnienia maksymalnego bezpieczeństwa.
⚠ ŚRODKI OSTROŻNOŚCI:

✔ Ostre ostrza – Produkt zawiera bardzo ostre stalowe ostrza. Zachowaj ostrożność
podczas użytkowania oraz czyszczenia.

✔ Bezpieczna powierzchnia – Umieść krajalnik na stabilnej i płaskiej powierzchni, aby
uniknąć przypadkowego przesunięcia.

✔ Ochrona dłoni – Podczas krojenia używaj płyty dociskowej, aby uniknąć
bezpośredniego kontaktu z ostrzami.

✔ Nie pozostawiaj w zasięgu dzieci – Urządzenie nie jest zabawką i nie powinno być
używane przez dzieci bez nadzoru osoby dorosłej.

✔ Czyszczenie i konserwacja – Upewnij się, że produkt jest całkowicie odłączony od
użytkowania przed czyszczeniem. Zawsze używaj dołączonej szczoteczki do usuwania

resztek mięsa.
2. INSTRUKCJA OBSŁUGI

✅ KROK 1: PRZYGOTOWANIE URZĄDZENIA
Umieść krajalnik na stabilnej, antypoślizgowej powierzchni.

Upewnij się, że wszystkie elementy są prawidłowo zamocowane.
✅ KROK 2: KROJENIE MIĘSA

Umieść kawałek mięsa na powierzchni krajalnika.
Użyj płyty dociskowej, aby zapewnić stabilne ułożenie produktu.

Przeciągnij uchwyt z ostrzami przez mięso, wykonując płynne ruchy.
Powtórz czynność, aby uzyskać pożądany efekt.
✅ KROK 3: REGULACJA GRUBOŚCI PLASTRÓW

Skorzystaj z pokrętła regulacji, aby dostosować grubość cięcia do własnych
preferencji.

Testuj na niewielkich kawałkach mięsa, aby uzyskać idealny rezultat.
✅ KROK 4: CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

Po każdym użyciu umyj ostrza pod bieżącą wodą, używając dołączonej szczoteczki.
Osusz wszystkie elementy przed ponownym użyciem, aby zapobiec korozji.

Przechowuj krajalnik w suchym miejscu, poza zasięgiem dzieci.
3. SPECYFIKACJA PRODUKTU

Materiał: Stal nierdzewna + tworzywo sztuczne
Regulowana grubość krojenia: Tak

Bezpieczne użytkowanie: Tak
Łatwe czyszczenie: Tak


