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INSTRUKCJA
Garnki do gotowania na parze

Uwagi ogolne:

Przed pierwszym uzyciem nalezy zapoznac sie z trescig instrukcji. Zachowaj instrukcje i przechowuj ja
w tatwo dostepnym miejscu. Zachowaj instrukcje dla innych potencjalnych uzytkownikéw.

Przed pierwszym uzyciem garnki nalezy doktadnie umy¢ cieptg wodg z dodatkiem tagodnego
detergentu, nastepnie wytrze¢ do sucha.

Kolorowe (niebieskie, ztoto-brgzowe) plamy mogg pojawic sie na powierzchni stali, co jest jej
naturalng reakcja na przegrzanie.

Plamy, przebarwienia oraz zarysowania nie majg wptywu na uzytkowanie naczyn kuchennych i smak
przygotowanych potraw.

Ewentualny nalot wapienny na garnkach moze powsta¢ w wyniku gotowania w twardej wodzie.
Podobny nalot moze powodowa¢é duza ilos¢ soli dodana do potrawy lub sole mineralne zawarte w
niektorych produktach zywnosciowych.

Bezposrednio po uzyciu nalezy usungc resztki jedzenia, zwtaszcza produktow takich jak cytryny, ocet,
sol, itp. Pozostawione przez dtuzszy czas mogg niekorzystnie wptyngé na ich wyglad powodujac
przebarwienia.

Sél nalezy dodawac tylko do gorgcej wody. Zapobiegnie to powstawaniu biatych nalotéw.

Zasady bezpiecznego uzytkowania:
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Przy kuchenkach gazowych dbaj, aby ptomien nie wystawat poza dno garnka.

W przypadku nadmiernego nagrzania sie naczynia nalezy uzy¢ rekawic kuchennych.

Pokrywki, podobnie jak uchwyty, mogg by¢ bardzo gorgce, zwtaszcza przy dtugotrwatym gotowaniu.
Zawsze ostroznie zdejmuj pokrywke, uzywajac rekawic lub specjalnych narzedzi.

Nalezy uzywac pokrywki w celu zabezpieczenia przed rozpryskujgcym sie ttuszczem.

Nie stawiaj gorgcego naczynia bezposrednio na blacie kuchennym ani innych powierzchniach, ktére
nie s3 odporne na wysoka temperature.

Produkt powinien by¢ uzytkowany zgodnie z przeznaczeniem.

Upewnij sie, ze garnek przystosowany jest do odpowiedniego zrddta ciepta.

Moc kuchenki nalezy zredukowaé po doprowadzeniu potrawy do wrzenia, pozwoli to zaoszczedzi¢
energie i wydtuzy czas uzytkowania naczyn.

Stosuj narzedzia kuchenne wykonane z silikonu lub drewna.

Zawsze chwytaj garnek za dwa uchwyty.

Nie podgrzewaj garnka gdy jest pusty. Wszelkie ttuszcze lub wode nalezy wla¢ do garnka przed
rozgrzaniem.

Garnkéw nie wolno uzywaé w mikrofali.

Produkt nalezy ustawiaé na ptaskiej, suche;j i stabilnej powierzchni.

Naczynie oraz pokrywe chroni¢ przed uderzeniami.

Przed kazdym umyciem naczynie oraz pokrywe nalezy doprowadzi¢ do temperatury pokojowe;.
Zachowaj szczegdlng ostroznosé, aby unikac kontaktu dzieci i zwierzat z gorgcymi naczyniami.
Nigdy nie pozostawiaj garnka bez nadzoru podczas gotowania.
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Nie nalezy przesuwac garnka po powierzchni ptyty ceramicznej lub indukcyjnej. Przesuwanie grozi
zarysowaniem ptyty.

W przypadku modeli z odpinang rgczkg przy dtuzszym gotowaniu na kuchence gazowej zaleca sie jej
odpiecie.

Przed uzyciem garnka upewnij sie, ze rgczka jest dobrze zamocowana, aby unikng¢ przypadkowego
odpiecia sie podczas gotowania.

Podczas uzytkowania patelni z powtokg nieprzywierajgca nalezy uzywac drewnianych, plastikowych
lub silikonowych przyboréw kuchennych.

Patelnia z uszkodzong powtoka nie powinna by¢ uzywana.

Nie wolno kroi¢, dzieli¢ potraw w naczyniach z nieprzywierajgcg powtoka.

W przypadku osdb z ograniczong sitg lub mobilnoscia, pomoc przy przenoszeniu gorgcych garnkéw jest
zalecana. Nalezy takze unika¢ ustawiania garnkéw w miejscach, gdzie mogg przypadkowo upas¢ lub
przewrdcidé sie.

Czyszczenie i przechowywanie:
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Nie nalezy do czyszczenia uzywac ostrych detergentdw, past i proszkdw (réwniez z dodatkiem
cytruséw oraz chloru), gdyz moze to spowodowac powstanie korozji. Nie zalecamy gruboziarnistych
czyscikdw oraz szczotek, ktdre mogg rysowaé powierzchnie stali.

Przechowuj garnki w suchym miejscu. Nie stawiaj ciezkich garnkéw na niestabilnych pétkach.
Niewtasciwe przechowywanie moze prowadzi¢ do uszkodzenia garnkow lub zwiekszania ryzyka
wypadkow.

W przypadku pozostatosci jedzenia, ktdre przywarty do dna, nalezy napetnié¢ naczynie niewielkg iloscig
cieptej wody z ptynem i pozostawi¢ do odmoczenia.

Po kazdym myciu nalezy naczynie doktadnie osuszy¢.

Nalezy unika¢ przechowywania naczyn bez odpowiedniego zabezpieczenia. Aby chroni¢ je przed
uszkodzeniami, zaleca sie stosowanie filcowych podktadek lub recznika papierowego na dnie kazdego
naczynia. Niewtasciwy sposéb przechowywania moze prowadzi¢ do zniszczenia produktu.
Przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nasze garnki nadajg sie do mycia w zmywarce, co zapewnia wygode codziennego uzytkowania.
Niemniej jednak, dla dtugotrwatej trwatosci i zachowania ich estetyki, zalecamy mycie reczne. Dzieki
temu zachowasz ich wyjatkowy wyglad i wiasciwosci przez dtuzszy czas.

Uchwyty garnkdéw z funkcjg odpinania powinny by¢é myte recznie, aby unikng¢ uszkodzenia ich
mechanizmu podczas mycia w zmywarce.

Mycie w zmywarce: Chociaz garnki ze stali nierdzewnej mozna my¢ w zmywarce, nalezy unikac
agresywnych detergentéw, w tym soli. Wybieraj tagodne, ekologiczne zele czyszczgce. Stosowanie soli
do zmywarki i innych silnych detergentéw moze prowadzi¢ do nieodwracalnych plam i przebarwien na
powierzchni garnkdéw, co znacznie pogarsza ich wyglad. Nieodpowiednie suszenie naczyn moze
prowadzi¢ do osadzania sie kamienia i wptywaé na trwatos¢ mocowan uchwytéw, a wilgotne garnki
moga pozostawiac zacieki, ktédre wymagajg dodatkowego czyszczenia.

Garnki/patelnie ze ztotymi/miedzianymi uchwytami nalezy my¢ tylko recznie.

W razie zapalenia sie ttuszczu uzyj pokrywki, aby odcigé doptyw tlenu i zdusi¢ ptomien. Nigdy nie gas
woda.

www.konighoffer.com | kontakt@konighoffer.com

PRODUCENT: TADAR Spdtka z ograniczong odpowiedzialnoscia sp.k. /
ul. Poznanska 53 | Jasin | 62-020 Swarzedz tel.: +48 61 84 65 111 | @




@ KonigHOFFER

Dodatkowe informacje:

1. Napetnij dolng czes¢ garnka odpowiednig iloscig wody. Woda nie powinna przekracza¢ dolnej krawedzi
wktadu do gotowania na parze.

2. Upewnij sie, ze pokrywka dobrze przylega do garnka, aby para nie wydostawata sie na zewnatrz.

3. Umies$¢ przygotowane produkty (warzywa, mieso, ryby, pierogi itp.) w gérnej czeSci garnka, w miejscu
przeznaczonym do parowania.

4. Nastaw garnek na odpowiednig temperature (w zaleznosci od urzadzenia elektrycznego lub kuchenki
gazowej).

5. Gotowanie na parze trwa zwykle od 10 do 30 minut, w zaleznosci od rodzaju gotowanych produktéw.
Zawsze sprawdz stopien ugotowania przed zakorczeniem gotowania.

6. Po zakonczeniu gotowania, wyfgcz urzadzenie i ostroznie zdejmij pokrywke, unikajgc kontaktu z goraca
para.

7. Podczas gotowania nie otwieraj pokrywki przed zakorczeniem procesu parowania — moze to spowodowac
wybuch pary i oparzenia.

Przestrzeganie powyzszych zalecen pozwala zminimalizowa¢ ryzyko uszkodzenia ciata, awarii urzgdzenia oraz

strat materialnych. Zaniedbanie tych wskazowek moze prowadzi¢ do powaznych konsekwencji zdrowotnych oraz

materialnych. Dbaj o swoje bezpieczenstwo oraz swoich bliskich, stosujgc sie do zalecen dotyczgcych ostroznosci.

W przypadku wystgpienia jakichkolwiek nieprawidtowosci niezwtocznie przerwij korzystanie z produktu. Jesli

doszto do obrazen ciata, natychmiast skontaktuj sie z placéwka medyczng. Zgto$ problem producentowi lub
sprzedawcy. Skontaktuj sie z Biurem Obstugi Klienta firmy TADAR pod numerem telefonu: 61 8952300 lub wyslij
e-mail na adres: tadar@tadar.pl. Mozesz takze poinformowac sprzedawce. Podaj numer partii lub numer seryjny

produktu oraz szczegdtowy opis problemu.
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