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2. Regulator czasowy 
3. Ustawienie poziomu grzania 
4. Ustawienie temperatury 
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Ogólne instrukcje bezpieczeństwa 

Przed uruchomieniem urządzenia należy dokładnie przeczytać instrukcję obsługi i 
zachować ją wraz z gwarancją, paragonem oraz, jeśli to możliwe, pudełkiem wraz z 
opakowaniem wewnętrznym. W przypadku przekazania tego urządzenia innym osobom, 
należy również przekazać im tę instrukcję obsługi. 

• Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku prywatnego i zgodnie z przeznaczeniem. 
Urządzenie nie jest przeznaczone do użytku komercyjnego. Nie należy używać go na zewnątrz 
budynków. Przed podłączeniem wtyczki przewodu zasilającego urządzenia należy upewnić się, 
że parametry sieci zasilającej odpowiadają parametrom podanym na tabliczce znamionowej 
urządzenia. Przechowywać z dala od źródeł ciepła, bezpośredniego światła słonecznego, wil- 
goci (nigdy nie zanurzać w jakiejkolwiek cieczy) i ostrych krawędzi. Nie należy używać urzą- 
dzenia mokrymi rękami. Jeśli urządzenie jest wilgotne lub mokre, natychmiast odłączyć je od 
zasilania. 

• Podczas czyszczenia lub odstawiania urządzenia należy je wyłączyć i zawsze wyciągnąć 
wtyczkę z gniazdka (ciągnąć za wtyczkę, nie za kabel), jeśli urządzenie nie jest używane, 
oraz odłączyć dołączone akcesoria. 

• Nie obsługiwać urządzenia bez nadzoru. Jeżeli trzeba opuścić miejsce pracy urządzenia, 
zawsze należy wyłączyć urządzenie lub wyjąć wtyczkę z gniazdka (ciągnąć za wtyczkę, nie 
za kabel). 

• Należy regularnie sprawdzać urządzenie i przewód pod kątem uszkodzeń. Nie używać urzą- 
dzenia, jeśli jest ono uszkodzone. Nie próbować naprawiać urządzenia na własną rękę. Je- 
śli przewód zasilający jest uszkodzony, musi zostać wymieniony przez producenta, jego 
przedstawiciela serwisowego lub osobę o podobnych kwalifikacjach, aby uniknąć zagroże- 
nia. 

• Należy używać wyłącznie oryginalnych części zamiennych. 

• Należy zwrócić szczególną uwagę na poniższe „Specjalne instrukcje bezpieczeństwa”. 

 

Dzieci i osoby narażone 

• Aby zapewnić bezpieczeństwo dzieciom, należy przechowywać wszystkie opakowania (pla- 
stikowe torby, pudełka, styropian itp.) poza ich zasięgiem. 

• Ostrzeżenie! Nie należy pozwalać małym dzieciom bawić się folią, ponieważ grozi to 
uduszeniem! 

• Urządzenie i jego przewód należy przechowywać w miejscu niedostępnym dla dzieci. 

• W przypadku korzystania z akcesoriów do ubijania i trzepaczki, urządzenie może być uży- 
wane przez dzieci w wieku od 8 lat, jeżeli otrzymały one nadzór lub instrukcje dotyczące 
bezpiecznego korzystania z urządzenia i jeżeli rozumieją związane z tym zagrożenia. Dzieci 
nie powinny czyścić i konserwować urządzenia, chyba że są w wieku przynajmniej 8 lat oraz 
są pod nadzorem. Urządzenie i jego przewód należy przechowywać w miejscu niedostęp- 
nym dla dzieci w wieku poniżej 8 lat. 

• To urządzenie nie jest zabawką. Dzieci nie powinny bawić się urządzeniem. 

• Urządzenie może być użytkowane przez osoby o ograniczonych zdolnościach fizycznych, 
sensorycznych lub umysłowych albo nieposiadające doświadczenia i wiedzy, jeżeli otrzy- 
mały one nadzór lub instrukcję dotyczącą bezpiecznego użytkowania urządzenia oraz jeżeli 
rozumieją związane z tym zagrożenia. 

 

Specjalne instrukcje bezpieczeństwa dla tego urządzenia 

• Zawsze odłączać urządzenie od zasilania, jeżeli pozostaje bez nadzoru, a także 
przed montażem, demontażem lub czyszczeniem. 

• Nie używać urządzenia do celów niezgodnych z jego przeznaczeniem. 
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• Nie wkładaj palców ani innych przedmiotów do otworu urządzenia podczas jego 
działania. Do upychania produktów służy wyłącznie popychacz. 

• Uwaga: aby uniknąć zagrożenia związanego z niezamierzonym zresetowaniem 
wyłącznika termicznego, urządzenie nie może być zasilane przez zewnętrzne 
urządzenie przełączające, takie jak wyłącznik czasowy, ani podłączone do ob- 
wodu, który jest regularnie włączany i wyłączany przez zakład energetyczny. 

• Urządzenie należy obsługiwać wyłącznie pod nadzorem. 

• Nie należy naruszać działania żadnych wyłączników bezpieczeństwa. 

• Umieścić urządzenie na gładkiej, płaskiej i stabilnej powierzchni roboczej, z dala 
od krawędzi blatu. 

• Nie wkładać wtyczki sieciowej do gniazda zasilania bez uprzedniego zainstalowa- 
nia wszystkich niezbędnych akcesoriów. 

• W celu odłączenia należy przestawić w położenie OFF a następnie odłączyć 
wtyczkę. 

• Podczas używania piekarnika należy zachować co najmniej 10 cm (4 cale) wolnej 
przestrzeni z każdej strony urządzenia, aby zapewnić odpowiedni obieg powie- 
trza. 

• Przed rozpoczęciem instalacji lub demontażu części i czyszczenia należy pocze- 
kać aż urządzenie się odpowiednio schłodzi. 

• Zachować dużą ostrożność podczas przesuwania urządzenia z gorącym olejem 
lub jedzeniem znajdującym się wewnątrz. 

• Nie zakrywać żadnych części piekarnika metalowymi elementami lub szmatami, 
co mogłoby spowodować przegrzewanie się urządzenia. 

• Nie umieszczać żadnych rzeczy na piekarniku ani nie przykrywać go niczym. 

• Zachować dużą ostrożność wyjmując tacę lub wyrzucając gorący olej lub inne go- 
rące ciecze. 

• Do urządzenia nie wolno wkładać niestandardowo dużego jedzenia lub metalo- 
wych przyborów kuchennych, gdyż może to spowodować ryzyko porażenia prą- 
dem elektrycznym. 

• Należy zachować duża ostrożność przy używaniu pojemników wykonanych z in- 
nego materiału niż dopuszczone metale lub ceramika. 

• Nie wkładać następujących materiałów do piekarnika: tworzywa sztuczne, papier 
ani żadnych podobnych materiałów. 

• Nie używać innych akcesoriów niż te zalecane do danego piekarnika. 

• 19. Podczas wkładania lub wyjmowania rzeczy z gorącego piekarnika zawsze na- 
leży nosić izolowane rękawice ochronne. 

• Szklane drzwiczki są ciężkie i dlatego należy trzymać uchwyt do całkowitego ich 
otwarcia - nie pozwolić, aby drzwi opadały samoistnie. 

• Uwaga: podczas działania urządzenia temperatura dostępnych powierzchni 
może być wysoka. 

• Ostrzeżenie: możliwe obrażenia ciała w wyniku nieprawidłowego użytkowa- 
nia. 
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Przed rozpoczęciem używania piekarnika 
 
Przed pierwszym użyciem piekarnika elektrycznego należy upewnić się, że: 
1. Przeczytano wszystkie zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji. 

2. Piekarnik jest odłączony od gniazda a pokrętło ustawienia czasu jest w położeniu “OFF”. 
3. Umyto wszystkie akcesoria w gorącej wodzie z mydłem lub w zmywarce. 
4. Dokładnie osuszono wszystkie akcesoria i ponownie zamontowano je w piekarniku. Następnie 

można podłączyć piekarnik do gniazda i rozpocząć używanie. 

5. Po zmontowaniu piekarnika zalecamy uruchomienie go z najwyższą temperaturą (230℃) i funkcją 
grzania góra-dół (Toast) przez około 15 minut, aby usunąć wszystkie pozostałości opakowania, 
które mogą w nim pozostawać po dostawie. Zapewni to także usunięcie pozostałości zapachów. 

6. Uwaga: w początkowym okresie działania może powstawać niewielkie zadymienie i będzie od- 
czuwany słaby zapach (przez około 15 minut). Jest to normalna sytuacja i nie jest to szkodliwe. 
Wynika to ze spalania się substancji ochronnej stosowanej w zakładzie produkcyjnym do elemen- 
tów grzewczych. 

 

Akcesoria 
 
Blacha: do zapiekania i pieczenia mięsa, drobiu, ryb i różnych innych potraw. Może być 
stosowana także jako taca do zbierania kapiącego oleju. 

 
Ruszt: do opiekania, pieczenia i ogólnej obróbki cieplnej w naczyniach żaroodpornych i typowych 
brytfannach. 

 

Uchwyt do blachy: umożliwia wyjmowanie rusztu i blachy, gdy są gorące. 
 
Zestaw rożna: do umieszczania całego kurczaka, ryby lub dużych kawałków mięsa po wybraniu 
funkcji rożna. 

 
Uchwyt rożna: umożliwia wyjmowanie zestawu rożna i przygotowanego jedzenia z wnętrza 
piekarnika po przygotowaniu. 

 

Ostrzeżenie: aby zapobiec urazom lub oparzeniom nie należy dotykać gorących powierzchni 
podczas działania piekarnika. Zawsze używać rękawic kuchennych. 

 

Ostrzeżenie: przy wyjmowaniu blachy, rusztu lub gorących pojemników z nagrzanego piekarnika 
zawsze należy zachować duża ostrożność. Przy wyjmowaniu gorących naczyń z piekarnika 
zawsze należy korzystać z uchwytu lub rękawicy kuchennej. 

 
 

Opis i funkcje piekarnika 
 
Pokrętło termoobiegu i rożna 
1. OFF/WYŁ. 
2. Termoobieg 
3. Rożen 
4. Rożen i termoobieg 

 
Pokrętło ustawienia grzania 
1. OFF/WYŁ. 
2. Grzanie od góry (funkcja BROIL) 
3. Grzanie od dołu (funkcja BAKE) 

4. Grzanie góra-dół (funkcja TOAST) 
 
Ustawienie czasu (lampka wewnętrzna) 
Dostępne jest ustawienie do 60 minut czasu pieczenia. Czas można zmieniać także w trakcie 



6  

pieczenia. Na koniec zaprogramowanego czasu emitowany jest sygnał dźwiękowy. Gdy 
czasomierz jest włączony to podświetlenie jest aktywne i umożliwia obserwowanie 
przygotowywanych potraw. 

 
Sterowanie rożnem i termoobiegiem: Wybrać funkcję włączonego wentylatora termoobiegu lub 
silnika rożna lub wentylatora termoobiegu i silnika rożna razem. Każdy z nich może działać osobno 
z funkcją grzania od dołu, góry lub góra-dół. 

 
Sterowanie temperaturą: wybrać żądaną temperaturę od 100℃ do 230℃. 

 
Wybór funkcji: dostępne do wyboru są trzy funkcje i cztery położenia rusztu. 

 
Grzanie od góry (BROIL): działają tylko górne elementy grzewcze. Odpowiednie do pieczenia 
ryb, steków, drobiu, kotletów schabowych itp. 

 
Grzanie od dołu (funkcja BAKE): działają tylko dolne elementy grzewcze. Odpowiednie do 
pieczenia ciast, placków, ciastek itp., potraw, które nie wymagają chrupkiej lub przypieczonej 
powierzchni lub duszenia w garnku. 

 

Grzanie góra-dół (funkcja TOAST): działają jednocześnie górne i dolne elementy grzewcze. 
Odpowiednie do pieczenia chleba, muffinek, mrożonych gofrów, pizzy itp. 

 
Sterowanie czasem: dostępne jest ustawienie do 60 minut czasu obróbki cieplnej/pieczenia. Czas 
można zmieniać także w trakcie pieczenia. Na koniec zaprogramowanego czasu emitowany jest 
sygnał dźwiękowy. 

 

Lampka wskaźnikowa „WŁĄCZENIA (ON)” zasilania: podświetlenie jest aktywne zawsze, gdy 
czasomierz jest aktywny. 

 
Lampka piekarnika: gdy czasomierz jest włączony to podświetlenie jest aktywne i umożliwia 
obserwowanie przygotowywanych potraw. 

 
Jak używać termoobiegu? 

Funkcja pieczenia z termoobiegiem łączy ruch powietrza wywoływany przez działający wentylator 
z normalnymi funkcjami piekarnika (grzanie od dołu, od góry i góra-dół). Pieczenie z 
termoobiegiem przyspiesza proces pieczenia w porównaniu do normalnych piekarników typu 
opiekającego. Wentylator delikatnie dostarcza gorące powietrze do każdej części potrawy 
zapewniając szybkie rumienienie się, chrupkość i utrzymanie odpowiedniego poziomu wilgotności i 
smaku. Wytwarza bardziej równomierną temperaturę dookoła potrawy co powoduje, że piecze się 
ona bardziej równomiernie w porównaniu do tradycyjnych piekarników. Funkcja termoobiegu 
umożliwia pieczenie/obróbkę cieplną w niższych temperaturach, co zapewnia oszczędność energii 
i utrzymanie niższej temperatury w kuchni. Powietrze z termoobiegu jest przegrzewane i krąży 
dookoła potrawy dzięki czemu sam proces pieczenia jest znacznie szybszy niż w przypadku 
tradycyjnych piekarników. Wentylator termoobiegu zostaje włączony po ustawieniu pierwszego 
pokrętła funkcji termoobiegu lub funkcji termoobiegu i rożna. Może działać z każdą z funkcji 
grzania od dołu, góry i góra-dół. 

 
Jak używać rożna? 
Zalecamy, aby potrawa pieczona na zestawie rożna nie była cięższa niż 4-5 lbs. Kurczak musi być 
związany, aby zapobiec odstawaniu nóg lub skrzydełek podczas pieczenia co mogłoby utrudniać 
swobodne obracanie się rożna. Aby uzyskać jak najlepsze wyniki zalecamy wstępne podgrzanie 
piekarnika przez 15 minut przy temp. 230℃. 

 
Czynności: 

 Umieścić mięso lub drób na zestawie rożna. Upewnić się, że mięso lub drób są dobrze zamoco- 
wane zaciskami i śrubami. Upewnić się, że mięso lub drób są ustawione na środku szpikulca. 

 Wprowadzić zaostrzony koniec szpikulca do gniazda w prawej ścianie piekarnika. Upewnić się, 
że kwadratowy koniec szpikulca spoczywa na wsporniku w lewej ścianie piekarnika. 

 Umieścić blachę w najniższym położeniu, aby zebrać kapiący tłuszcz z potraw. 
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 Obrócić pokrętło sterowania temperaturą i ustawić żądaną wartość. 

 Ustawić pokrętło funkcji w tryb rożna lub rożna z termoobiegiem. 
 Ustawić pokrętło grzania na funkcję grzania od góry (BROIL). 
 Upewnić się, że na dole wnęki piekarnika umieszczono tacę na okruchy (jeśli jest na wyposaże- 

niu). 
 Obrócić pokrętło czasu i ustawić żądaną wartość. 
 Po zakończeniu pieczenia włączony zostanie sygnał dźwiękowy; przestawić pokrętło w położenie 

"OFF". 
 Wyjąć zestaw rożna z piekarnika ustawiając haki uchwytu rożna pod otworami z każdej strony 

zestawu rożna. Podnieść najpierw lewą stronę zestawu rożna unosząc ją do góry i wyciągnąć. 
Następnie wyciągnąć zestaw rożna z gniazda i ostrożnie wyjąć potrawę z piekarnika. 

 Zdjąć mięso lub drób ze szpikulca i położyć na desce lub półmisku. 
 

Jak używać funkcji grzania od góry? 
Aby uzyskać jak najlepsze wyniki zalecamy wstępne podgrzanie piekarnika przez 15 minut przy 
temp. 230℃. 

 
Czynności: 

 Umieścić potrawę na ruszcie i wsunąć w górne położenie. Potrawę należy ustawić tak blisko gór- 
nego elementu grzewczego jak to możliwe - bez dotykania go. 

 Umieścić blachę w najniższym położeniu, aby zebrać kapiący tłuszcz z potraw. 
 Aby zapobiec zagrożeniu pożarowemu sugerowane jest owinięcie jedzenia aluminiową folią. 
 Ustawić pokrętło temperatury na odpowiednią wartość. 
 Polać potrawę sosem lub olejem zgodnie z potrzebami. 
 Ustawić pokrętło grzania położenie grzania od góry (Broil). 
 Obrócić pokrętło czasu i ustawić żądaną wartość. 
 Obrócić potrawę w połowie przewidywanego czasu pieczenia. 
 Po zakończeniu pieczenia ustawić pokrętła w położenie “OFF”. 

 

Jak używać funkcji grzania od dołu (BAKE)? 

Proszę zauważyć, że funkcja BAKE wykorzystuje tylko dolne elementy grzewcze. Aby uzyskać jak 
najlepsze wyniki zalecamy wstępne podgrzanie piekarnika przez 15 minut przy temp. 230℃. 

 
Czynności: 

 Umieścić potrawę na ruszcie lub blasze i wsunąć w najniższe położenie. 
 Aby zapobiec zagrożeniu pożarowemu sugerowane jest owinięcie jedzenia aluminiową folią. 
 Ustawić pokrętło temperatury na odpowiednią wartość. 
 Polać potrawę sosem lub olejem zgodnie z potrzebami. 
 Ustawić pokrętło grzania na funkcję grzania od dołu (BAKE). 
 Obrócić pokrętło czasu i ustawić żądaną wartość. 
 Obrócić potrawę w połowie przewidywanego czasu pieczenia. 
 Gdy pieczenie zostało zakończone to należy przestawić pokrętła w położenie “OFF”. 

 

Ustawienie rusztu 
Ciastka - używać dolnych i środkowych prowadnic 
Ciasta warstwowe - używać tylko dolnych prowadnic (piec jedno na raz). 
Ciasta/placki - używać dolnych i środkowych prowadnic. 

 
Jak używać funkcji grzania góra-dół (TOAST)? 
Proszę zauważyć, że funkcja grzania góra-dół (TOAST) wykorzystuje działanie wszystkich 
elementów grzewczych. Podczas pieczenia tylko 1 lub 2 sztuk należy ustawić potrawę na ruszcie 
znajdującym się w środkowym położeniu piekarnika. 

 
Czynności: 

 Umieścić potrawę na kratce i wsunąć w środkowe położenie. 
 Ustawić pokrętło temperatury na odpowiednią wartość. 
 Ustawić pokrętło grzania na funkcję góra-dół (Toast). 
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 Upewnić się, że na dole lub wewnątrz wnęki piekarnika umieszczono tacę na okruchy. 
 Obrócić pokrętło czasu i ustawić żądaną wartość. 
 Po zakończeniu pieczenia włączony zostanie sygnał dźwiękowy wskazujący koniec pieczenia. 
 Ustawić pokrętła w położenie “OFF”. 

 

Uwaga: Ruszt musi być ustawiony na środku piekarnika, z wcięciami skierowanymi do dołu. 

 
 

Czyszczenie i konserwacja 

Przed przystąpieniem do wszelkich prac przy urządzeniu należy wyłączyć urządzenie i wyjąć 
przewód sieciowy urządzenia z gniazda sieci! Niebezpieczeństwo porażenia prądem elektrycznym. 
Aby odłączyć przewód zasilający od gniazda sieci zawsze ciągnij za wtyczkę a nie za przewód 
zasilający. 
1. Użyć ciepłej wody z niewielką ilością płynu do naczyń i wyczyścić blachę, ruszt i uchwyt do wyj- 

mowania. Przemyć elementy dużą ilością wody i dokładnie osuszyć. 
2. Użyć wilgotnej szmatki do wyczyszczenia wnętrza i zewnętrznej części piekarnika i drzwi. Do- 

kładnie osuszyć. 
3. Włożyć z powrotem wszystkie elementy do piekarnika. 
4. Przed czyszczeniem urządzenia upewnić się, że wtyczka została wyjęta z gniazda. 

5. Do czyszczenia urządzenia nigdy nie używać żrących ani ściernych środków czyszczących lub 
ostrych przedmiotów (jak noże lub twarde szczotki). 

6. Nigdy nie zanurzać urządzenia, przewodu zasilającego ani wtyczki w wodzi lub innej cieczy. 
7. Wyjąć wtyczkę z gniazda sieciowego i pozwolić, aby urządzenie się schłodziło. 
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Ekologia, usuwanie zużytych urządzeń 
(dotyczy gospodarstw domowych) 

 
Materiały użyte do opakowania nadają się do recyklingu. Opakowania nie należy 
wrzucać do zwykłych pojemników na śmieci lecz do pojemników na surowce 
wtórne. Niniejszy produkt jest oznaczony zgodnie z Dyrektywą Europejską 
2012/19/EU oraz polską Ustawą z dnia 11 września 2015 r. „O zużytym sprzęcie 
elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz. 1688) symbolem prze- 
kreślonego kontenera na odpady. Zużyty sprzęt nie może być umieszczany z in- 

nymi odpadami pochodzącymi z gospodarstwa domowego. Użytkownik jest zobowiązany do odda- 
nia go do punktu zbiórki i recyklingu urządzeń elektrycznych i elektronicznych. Dzięki powtórnemu 
użyciu, wykorzystaniu materiałów wnoszą Państwo istotny wkład w ochronę naszego środowiska. 

 
Możesz pomóc chronić środowisko! 

 
Właściwe postępowanie ze zużytym sprzętem elektrycznym i elektronicznym przyczynia się do 
uniknięcia szkodliwych dla zdrowia ludzi i środowiska naturalnego konsekwencji, wynikających z 
obecności składników niebezpiecznych oraz niewłaściwego składowania i przetwarzania takiego 
sprzętu. 

 
 

Niniejszym PPHU OLBUT Aleksander Dudek oświadcza, że ten produkt jest zgodny z 

podstawowymi wymaganiami i pozostałymi postanowieniami Dyrektyw tzw. „Nowego 

podejścia” 

Unii Europejski. 

 

 
PPHU OLBUT Aleksander Dudek z siedzibą pod adresem Królowej Jadwigi 42, 42-300 Myszków 
gwarantuje sprawne działanie sprzedawanego produktu, objętego niniejszą gwarancją. Gwarancja 
obowiązuje i jest stosowana wyłącznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej. Gwarancja udzie- 
lona jest na okres dwóch lat od daty zakupu. 

 
 
 

Dane techniczne 

Model: CORDA 48L 

Moc nominalna: 2000W 
Szacowane napięcia: 220-240V 
Szacowana częstotliwość: 50/60Hz 
Klasa izolacji: I 


