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O niniejszej instrukcji obsługi

O niniejszej instrukcji obsługi
Dziękujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieję, że 
będziesz zadowolony z urządzenia.
Przed użyciem przeczytaj uważnie instrukcje bezpieczeństwa. Należy 
zwrócić uwagę na ostrzeżenia znajdujące się na urządzeniu i w 
instrukcji obsługi.

Zawsze przechowuj instrukcję obsługi w łatwo dostępnym miejscu. W przypadku 
sprzedaży lub przekazania urządzenia należy przekazać również niniejszą instrukcję 
obsługi, ponieważ stanowi ona istotną część produktu.

Objaśnienie symboli
Jeżeli fragment tekstu jest oznaczony jednym z poniższych symboli 
ostrzegawczych, należy unikać opisanego w tekście niebezpieczeństwa, aby 
zapobiec opisanym tam możliwym konsekwencjom.

NIEBEZPIECZEŃSTWO!

To słowo ostrzegawcze wskazuje na zagrożenie o wysokim stopniu ryzyka, 
które, jeśli się go nie uniknie, spowoduje śmierć lub poważne obrażenia.

OSTRZEŻENIE!

To hasło ostrzegawcze oznacza zagrożenie o średnim stopniu ryzyka, które, 
jeśli się go nie uniknie, może spowodować śmierć lub poważne obrażenia.

OSTROŻNOŚĆ!

To hasło ostrzegawcze wskazuje na zagrożenie o niskim poziomie ryzyka, które, 
jeśli się go nie uniknie, może spowodować lekkie lub umiarkowane obrażenia.

UWAGA!

To słowo ostrzegawcze ostrzega przed możliwymi szkodami materialnymi.
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O niniejszej instrukcji obsługi

Ostrzeżenie przed niebezpieczeństwem porażenia prądem!

Ostrzeżenie przed niebezpieczeństwem ze strony gorących powierzchni!

Ten symbol dostarcza przydatnych dodatkowych informacji na temat 
montażu i obsługi.

Postępuj zgodnie ze wskazówkami zawartymi w instrukcji obsługi!

• Punktor / informacja o zdarzeniach podczas pracy

− Instrukcje do wykonania Symbol uziemienia 
ochronnego (dla I klasy ochronności)

Urządzenia elektryczne w klasie ochronności I to urządzenia elektryczne posiadające co 
najmniej podstawową izolację na całej długości i wyposażone w wtyczkę urządzenia ze 
stykiem ochronnym lub stały kabel przyłączeniowy z przewodem ochronnym.

Zastosowanie w pomieszczeniach

Urządzenia oznaczone tym symbolem nadają się wyłącznie do użytku w 
pomieszczeniach zamkniętych.

Symbol stosowany w UE do oznaczania materiałów mających kontakt 
z żywnością takich jak: B. Powierzchnie opakowań lub urządzeń.

oznakowanie CE
Produkty oznaczone tym symbolem spełniają wymagania 
dyrektyw UE (patrz rozdział „Informacje o zgodności UE”).
Symbol prądu przemiennego
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Przeznaczenie

Przeznaczenie
Wielofunkcyjny piekarnik na gorące powietrze oferuje różnorodne 
możliwości zastosowania:

• Smażenie, suszenie, pieczenie, pieczenie, zapiekanie, opiekanie, 
podgrzewanie, gotowanie.

To urządzenie jest przeznaczone do użytku w prywatnych gospodarstwach 
domowych, ale nie

• w kuchniach pracowniczych w sklepach, biurach i innych 
obszarach komercyjnych;

• w nieruchomościach rolnych;
• przez klientów hoteli, moteli i innych 

obiektów mieszkalnych;
• w pensjonatach.

Urządzenie nie jest przeznaczone do użytku komercyjnego ani 
przemysłowego.
Należy pamiętać, że odpowiedzialność wygasa w przypadku 
niewłaściwego użytkowania:
− Nie modyfikuj urządzenia bez naszej zgody i nie używaj żadnych 

dodatkowych urządzeń, które nie zostały przez nas zatwierdzone 
lub dostarczone.

− Należy używać wyłącznie części zamiennych i akcesoriów dostarczonych lub 
zatwierdzonych przez nas.

− Należy przestrzegać wszystkich informacji zawartych w niniejszej instrukcji 
obsługi, zwłaszcza wskazówek dotyczących bezpieczeństwa. Każda inna 
operacja jest uważana za niewłaściwą i może prowadzić do obrażeń ciała lub 
szkód materialnych.
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instrukcje bezpieczeństwa

instrukcje bezpieczeństwa

WAŻNE INSTRUKCJE BEZPIECZEŃSTWA – PRZECZYTAJ 
UWAŻNIE I ZACHOWAJ NA PRZYSZŁOŚĆ!
− Urządzenie i akcesoria należy przechowywać w miejscu 

niedostępnym dla dzieci.
− Z tego urządzenia mogą korzystać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz 

osoby o ograniczonych zdolnościach fizycznych, sensorycznych lub 
umysłowych, a także osoby nieposiadające doświadczenia i/lub 
wiedzy, jeśli znajdują się pod nadzorem lub zostały poinstruowane 
w zakresie bezpiecznego korzystania z urządzenia i jego obsługi. 
wynikające z tego konsekwencje rozumieją niebezpieczeństwa.

− Dzieciom nie wolno bawić się urządzeniem.
− Czyszczenie i konserwacja urządzenia nie mogą być 

wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
− Dzieci w wieku poniżej 8 lat należy trzymać z daleka od 

urządzenia i kabla łączącego.

Informacje ogólne

OSTRZEŻENIE!

Ryzyko porażenia prądem/zwarcia!
Istnieje ryzyko porażenia prądem/zwarcia ze względu na 
części pod napięciem.
− Urządzenie należy podłączać wyłącznie do prawidłowo 

zainstalowanego i łatwo dostępnego gniazdka, znajdującego 
się blisko miejsca instalacji. Lokalne napięcie sieciowe musi 
odpowiadać danym technicznym urządzenia.

− W przypadku konieczności szybkiego odłączenia 
urządzenia gniazdko musi być łatwo dostępne.

− Jeżeli wtyczka sieciowa, kabel sieciowy lub urządzenie uległy 
uszkodzeniu, należy natychmiast wyjąć wtyczkę z gniazdka.
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instrukcje bezpieczeństwa

− Zawsze ciągnij za wtyczkę, a nie za kabel zasilający.
− Należy uważać, aby przewód zasilający nie miał kontaktu z 

gorącymi przedmiotami lub powierzchniami (np. płytą 
kuchenną).

− Nie używaj urządzenia, jeśli na urządzeniu lub kablu zasilającym 
widoczne są widoczne uszkodzenia lub jeśli urządzenie zostało 
upuszczone.

− Przed pierwszym użyciem i po każdym użyciu należy sprawdzić 
urządzenie i kabel zasilający pod kątem uszkodzeń.

− Całkowicie rozwinąć kabel zasilający.
− Nie zginaj ani nie zgniataj przewodu zasilającego.
− W przypadku stwierdzenia uszkodzeń transportowych należy natychmiast 

skontaktować się z serwisem.
− W żadnym wypadku nie należy samodzielnie dokonywać jakichkolwiek zmian 

w urządzeniu ani próbować samodzielnie otwierać i/lub naprawiać części 
urządzenia.

− Jeśli kabel przyłączeniowy tego urządzenia jest uszkodzony, aby 
uniknąć niebezpieczeństwa, musi on zostać wymieniony przez 
producenta, jego serwis klienta lub osobę o podobnych 
kwalifikacjach.

− Nigdy nie otwieraj obudowy i nie wkładaj żadnych przedmiotów 
przez szczeliny wentylacyjne.

− Przed czyszczeniem i wszelkimi czynnościami konserwacyjnymi, a także przed 
montażem lub demontażem akcesoriów należy wyciągnąć wtyczkę urządzenia z 
gniazdka.
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instrukcje bezpieczeństwa

Urządzenia nie wolno zanurzać w wodzie ani innych płynach, 
trzymać pod bieżącą wodą ani używać w wilgotnych 
pomieszczeniach, gdyż może to spowodować porażenie 
prądem.
− Wyciągnąć wtyczkę urządzenia z gniazdka,

• podczas czyszczenia lub konserwacji urządzenia,

• podczas montażu lub demontażu urządzenia,

• jeżeli urządzenie zostało zawilgocone lub zamoczone,

• jeśli nie będziesz już korzystać z urządzenia,
• w przypadku braku nadzoru,

• podczas burzy.
− Unikać kontaktu z wodą i innymi cieczami. Trzymaj 

urządzenie, przewód zasilający i wtyczkę z dala od 
zlewów, zlewów itp.

− Żadnych przedmiotów wypełnionych cieczą, np. B. Umieść wazony 
lub napoje na urządzeniu lub w jego pobliżu.

− Nie używać urządzenia na mokrej powierzchni.
− Nigdy nie dotykaj urządzenia ani przewodu zasilającego/

wtyczki wilgotnymi lub mokrymi rękami.
− Urządzenie należy używać wyłącznie w pomieszczeniach zamkniętych.

− Nie używać urządzenia w pomieszczeniach wilgotnych lub bardzo 
zakurzonych.
− Nie narażaj urządzenia na ekstremalne warunki. Należy 
unikać:

• Wysoka wilgotność lub wilgoć,
• ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury,

• bezpośrednie działanie promieni słonecznych,

• otwarty ogień.
− Postępuj zgodnie z instrukcjami czyszczenia rozpoczynającymi się na stronie 25.
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instrukcje bezpieczeństwa

Skonfiguruj urządzenie bezpiecznie

− Umieścić urządzenie na stabilnej, płaskiej powierzchni.
− Nie stawiać urządzenia na krawędzi stołu:

• może się przewrócić i upaść.
• drzwi mogą się przewrócić i ulec uszkodzeniu.

− Upewnij się, że przewód zasilający nie stwarza ryzyka 
potknięcia się i nie używaj przedłużacza.

OSTROŻNOŚĆ!

Niebezpieczeństwo pożaru! Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko obrażeń w wyniku poparzeń oraz ryzyko pożaru w 
przypadku kontaktu z innymi przedmiotami przez gorące 
powierzchnie.
− To urządzenie może być używane wyłącznie jako urządzenie 

wolnostojące i nie może być instalowane ani obsługiwane w szafce.
− Podczas pracy należy unikać kontaktu z innymi przedmiotami. 

Wystarczający odstęp ze wszystkich stron wynoszący co 
najmniej 10 cm, np. B. w szafkach ściennych, aby uniknąć 
niebezpieczeństwa.

− Nie kładź niczego na urządzeniu.
− Nie umieszczaj urządzenia bezpośrednio w pobliżu kuchenki gazowej, 

elektrycznej lub innego gorącego piekarnika.
− Upewnij się

• nie zakrywać szczelin wentylacyjnych (np. zasłonami, 
czasopismami, zasłonami, obrusami itp.), aby 
zawsze była zapewniona wystarczająca wentylacja;

• Na urządzenie nie działają żadne bezpośrednie źródła ciepła (np. 
grzejniki).
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instrukcje bezpieczeństwa

UWAGA!

Możliwe szkody materialne.
Dodatki chemiczne w powłokach mebli mogą uszkodzić 
materiał nóżek urządzenia i spowodować osady na 
powierzchni mebli.
− W razie potrzeby ustawić urządzenie na powierzchni 
żaroodpornej.

Bezpieczna operacja

OSTROŻNOŚĆ!

Niebezpieczeństwo pożaru! Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko obrażeń w wyniku poparzeń oraz ryzyko pożaru w 
przypadku kontaktu z innymi przedmiotami przez gorące 
powierzchnie.
Podczas użytkowania obudowa i drzwiczki urządzenia bardzo się nagrzewają.

− Ponieważ kratka wylotu pary z tyłu urządzenia nagrzewa 
się ze względu na swoją funkcję, nie wolno dotykać tej 
kratki podczas pracy, aby uniknąć poparzeń.

− Uchwytów i elementów sterujących należy dotykać 
wyłącznie podczas pracy urządzenia.

− Otwarcie drzwi urządzenia stwarza ryzyko poparzenia 
ulatniającą się parą. Nie trzymaj głowy bezpośrednio 
nad urządzeniem i nie dotykaj pary.

− Podczas pracy w bezpośrednim sąsiedztwie urządzenia nie 
mogą znajdować się żadne materiały łatwopalne (np. zasłony, 
ściereczki, uchwyty do garnków, papier itp.). Nigdy nie susz 
tekstyliów ani przedmiotów na urządzeniu, nad nim ani w nim. 
Istnieje ryzyko pożaru.

− Nie należy przenosić urządzenia podczas jego pracy.
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instrukcje bezpieczeństwa

− Należy zwrócić uwagę, aby podczas pracy urządzenia szczeliny 
wentylacyjne nie były zakryte. W przeciwnym razie żywność nie będzie 
równomiernie ugotowana, a urządzenie może ulec uszkodzeniu i 
przegrzaniu.

− Element grzejny pozostaje gorący przez długi czas nawet po 
wyłączeniu. Należy uważać, aby nikt nie sięgał do wnętrza 
urządzenia, zanim urządzenie całkowicie nie ostygnie.

− Nie używaj żadnych metalowych przedmiotów, w tym folii aluminiowej, we 
wnętrzu urządzenia, z wyjątkiem rusztu grillowego, tacki ociekowej i 
rożna grillowego. Może to prowadzić do przegrzania.

− Unikać kontaktu żywności ze ścianami 
wewnętrznymi.
− Urządzenie nie może być eksploatowane z zewnętrznym timerem lub 

odrębnym systemem zdalnego sterowania (np. na gniazdku 
sterowanym radiowo).

− Po użyciu odłączyć urządzenie od źródła zasilania. Dopiero po 
wyciągnięciu wtyczki z gniazdka urządzenie zostanie całkowicie 
pozbawione prądu.

− Przed przeniesieniem lub czyszczeniem urządzenia pozostawić do 
ostygnięcia na około 60 minut, aby uniknąć obrażeń.

− Nie używaj urządzenia jako miejsca przechowywania. Nigdy nie przechowuj 
w urządzeniu papieru, kartonu, plastiku ani innych przedmiotów.

− Używaj wyłącznie dostarczonych akcesoriów.

OSTROŻNOŚĆ!

Zagrożenie dla zdrowia!
Pieczenie, gotowanie lub grillowanie w zbyt wysokiej temperaturze może powodować powstawanie 

substancji szkodliwych dla zdrowia.

− Usunąć przypalone resztki jedzenia.
− Nie dopuścić, aby żywność stała się zbyt ciemna podczas pieczenia lub 
grillowania.
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Zakres dostawy

Zakres dostawy

NIEBEZPIECZEŃSTWO!

Niebezpieczeństwo uduszenia!

Istnieje ryzyko uduszenia w przypadku połknięcia lub 
wdychania małych części lub folii.

− Trzymaj folię opakowaniową z dala od dzieci.
− Wyjąć produkt z opakowania i usunąć cały materiał opakowaniowy.

− Proszę sprawdzić, czy dostawa jest kompletna, a jeśli dostawa nie jest 
kompletna, prosimy o powiadomienie nas w ciągu 14 dni od zakupu.

Wraz z zakupionym pakietem otrzymałeś:
• Wielofunkcyjny piekarnik na gorące powietrze

• 2x ruszt grillowy

• Taca ociekowa
• Blacha do pieczenia

• Uchwyt na rożen
• Rożen
• Instrukcja obsługi, karta gwarancyjna
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Przegląd urządzenia

Przegląd urządzenia
A 1

28

7

6
3

4

5
1 Mieszkania

Znak ostrzegawczy „Gorące powierzchnie”.

Szczeliny wentylacyjne

Przewód zasilający z wtyczką

stopy

Drzwi urządzenia z okienkiem

Klamka

Panel sterowania

2

3

4

5

6

7

8
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Przegląd urządzenia

Akcesoria
B

2x 9
13 10

12 11

9

10

11

12

13

Ruszt grillowy

Taca ociekowa

blacha do pieczenia

Uchwyt na rożen

Rożen
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Przegląd urządzenia

Sterownica
B 18 19 20 21 22 23

17 16 15 14

Sterowanie obrotowe

Obrót: zwiększanie/zmniejszanie temperatury/czas gotowania/wybór programu 

Naciśnięcie: uruchamianie programu/zatrzymywanie programu/potwierdzanie wyboru

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

Przycisk opóźnienia rozpoczęcia

Przycisk Obróć

Wyświetlanie automatycznych programów gotowania

Wyświetlanie czasu gotowania

Wyświetlacz temperatury

Przycisk czasu gotowania

Przycisk włączania/wyłączania: Włączanie/wyłączanie urządzenia

Przycisk menu: Wybierz program gotowania

Przycisk temperatury

16



Przegląd urządzenia

Automatyczny program gotowania

Podczas pracy świeci się symbol ustawionego programu gotowania.

Pizza

Ciasto

Stek/kotlety

Boczek wieprzowy

Skrzydełka kurczaka

drób

Ryby/owoce morza

frytki

Chleb tostowy

Warzywa

suszone owoce

rozmrażanie

17



Instalacja

Instalacja
− Usuń z urządzenia cały materiał opakowaniowy, naklejki i folię.
− Umieścić urządzenie na żaroodpornej, suchej i płaskiej powierzchni.
− Wszystkie używane akcesoria czyścić ciepłą wodą z dodatkiem łagodnego 

detergentu przed pierwszym i po każdym kolejnym użyciu. Dobrze wysusz 
części.

− Wytrzeć obudowę1wilgotną szmatką.
− Wielofunkcyjny piekarnik na gorące powietrze podłączać wyłącznie do prawidłowo 

zainstalowanego, uziemionego i zabezpieczonego elektrycznie gniazdka. Lokalne napięcie 
sieciowe musi odpowiadać danym technicznym urządzenia.
Rozlega się sygnał dźwiękowy, wszystkie wskaźniki zapalają się na chwilę oraz w czasie gotowania

pokazywać18i wyświetlacz temperatury19początkowo będzie „88:88"jest wyświetlane, a 
następnie gaśnie.

Podgrzej na pusto

Przed użyciem konieczne jest jednorazowe, mocne podgrzanie bez dołączonych akcesoriów w celu usunięcia 
wszelkich pozostałości tłuszczu powstałych podczas produkcji.

− Zamknąć drzwi urządzenia6.
− Nacisnąć przycisk 21aby włączyć urządzenie. Program Pizza jest 

domyślnie ustawiony.
− Nacisnąć przycisk 
200°C.

23i wyreguluj za pomocą pokrętła14 wartość

− Naciśnij przycisk 
Minuty.

20i wyreguluj za pomocą pokrętła14 wartość 5

− Nacisnąć pokrętło14aby rozpocząć proces podgrzewania i pozostawić urządzenie 
pracujące w temperaturze 200°C przez 5 minut.

Przy pierwszym użyciu mogą powstawać nieprzyjemne zapachy i dym z 
powodu pozostałości produkcyjnych. Jest to jednak nieszkodliwe i szybko 
mija. Przed pierwszym użyciem urządzenia należy pozwolić mu pracować na 
najwyższym poziomie temperatury przez około 30 minut i zapewnić 
odpowiednią wentylację.

− Przed instalacją akcesoriów lub przenoszeniem urządzenia należy poczekać, aż urządzenie 
całkowicie ostygnie, aby uniknąć obrażeń.
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Instalacja

Korzystanie z akcesoriów

Taca ociekowa

Resztki jedzenia lub ociekający tłuszcz lądują na tacce ociekowej10złapany i 
umożliwia łatwe czyszczenie.

− Przesunąć tackę ociekową10pomiędzy dnem komory gotowania a elementami grzejnymi 
podczas każdego procesu gotowania.

Ruszt grillowy

Do podgrzewania pizzy używaj 
rusztu grillowego.

9 do przygotowywania chrupiących potraw lub do gotowania

− Przygotować potrawę zgodnie z przepisem i umieścić ją na środku rusztu 
grillowego.
− Umieścić ruszt grillowy9w jedną z szyn prowadzących i wciśnij ją całkowicie. 

Obydwa ruszty grillowe można wykorzystać także na dwóch poziomach.

Im wyższą wybierzesz prowadnicę, tym wyższa będzie temperatura, dzięki 
czemu gotowanie będzie tam przyspieszone. Dlatego od czasu do czasu 
sprawdzaj żywność, aby uniknąć przypalenia.

blacha do pieczenia

Użyj blachy do pieczenia 
Ciasta/Zapiekanki:

11 do pieczenia lub suszenia owoców.

− Przygotować wypieki/zapiekankę według przepisu i ustawić blachę do pieczenia/naczynie 
żaroodporne na środku blachy do pieczenia11.

Suchy:
− Dokładnie oczyścić żywność przed suszeniem. Przestrzegaj zasad higieny 

kuchennej i pracuj wyłącznie czystymi rękami i przyborami kuchennymi.

− Pokrój żywność na cienkie i jednakowej wielkości kawałki, aby zapewnić 
równomierne suszenie.

− Należy pamiętać, że suszenie powoduje kurczenie się żywności. 
Dlatego nie należy kroić żywności na zbyt małe kawałki.

− Suszyć żywność natychmiast po przygotowaniu.
− Umieścić blachę do pieczenia11w jedną z szyn prowadzących i wciśnij ją 
całkowicie.
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Uruchom wielofunkcyjny piekarnik z termoobiegiem

Im wyższą wybierzesz prowadnicę, tym wyższa będzie temperatura, dzięki 
czemu gotowanie będzie tam przyspieszone. Dlatego od czasu do czasu 
sprawdzaj żywność, aby uniknąć przypalenia.

Rożen
Rożen13nadaje się do pieczeni/szynki lub całych kurczaków o maksymalnej wadze 
ok. 1,5 kg. Gotowana żywność nie powinna być zbyt duża.

− Przygotować potrawę zgodnie z przepisem.

− Mięso ułożyć wzdłuż na środku rożna13.
− Zamocować składniki na środku za pomocą widełek zacisków z obu stron. 

Dokręć mocno zaciski. Upewnij się, że pieczeń lub kurczak może się 
swobodnie obracać w piekarniku.

Włóż rożen grillowy
− Chwycić uchwyt rożna za zaokrąglenia12od dołu w rowki rożna13.

− Podawaj, korzystając z uchwytu na rożen12rożen13w odpowiednich 
nagraniach. Upewnij się, że rożen13w uchwycie po lewej i drugiej stronie 
rożna13jest zaczepiony po przeciwnej stronie.

− Aby wyjąć, najpierw użyj rożna13Podnieś go z prawej strony, a następnie 
wyjmij z napędu pod niewielkim kątem.

Uruchom wielofunkcyjny piekarnik z termoobiegiem

OSTROŻNOŚĆ!

Niebezpieczeństwo poparzenia!

Ruszt grillowy9, tacka ociekowa10, blacha do pieczenia11
Rożen13bardzo się nagrzewa podczas użytkowania.

i

− Do przytrzymywania rożna i tacki ociekowej należy używać 
dostarczonych uchwytów10lub blachę do pieczenia11do umieszczenia w 
wielofunkcyjnym piekarniku z termoobiegiem lub wyjęcia z niego. Aby 
zabezpieczyć się przed poparzeniem, należy także używać uchwytów do 
garnków/rękawiczek kuchennych.
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Uruchom wielofunkcyjny piekarnik z termoobiegiem

OSTRZEŻENIE!

Niebezpieczeństwo pożaru!

Istnieje ryzyko pożaru ze strony łatwopalnych przedmiotów lub 
żywności.
− W piekarniku nie należy używać rurek do pieczenia, papieru do pieczenia, folii 

aluminiowej, przedmiotów metalowych lub łatwopalnych ani pojemników 
szklanych. Urządzenie może zostać uszkodzone.

− Nie gotuj zbyt dużych kawałków jedzenia. Pomiędzy gotowaną 
potrawą a elementami grzejnymi lub ścianami musi być 
zachowana wystarczająca odległość.

Automatyczne programy gotowania

W przypadku automatycznego gotowania i gotowania nie jest konieczne wprowadzanie czasu 
i temperatury gotowania. Programy automatycznie określają wartości.

W tabeli można zobaczyć przegląd programów automatycznych wraz z ich wyświetlaniem na 
wyświetlaczu oraz możliwymi indywidualnymi możliwościami ustawień.

Możliwy
Ogród
temperatura

°C

Ogród
temperatura

w °C

Czas gotowania w

minuty
Możliwy

Czas gotowania
program Tryb pracy

Pizza 10 180 Silna cyrkulacja powietrza + 

ogrzewanie górne + ogrzewanie dolne

1 minuta. -

01:00 godz

80-230

Ciasto* 30 175 Lekki obieg powietrza + górna 

grzałka + dolna grzałka

1 minuta. -

01:00 godz

80-230

Stek/
Kotlety

20 200 Lekki obieg powietrza + górna 

grzałka + gorące powietrze

1 minuta. -

01:00 godz

80-230

Brzuch-
boczek z
Świnia

20 200 Silna cyrkulacja powietrza + górna 

grzałka + gorące powietrze +

Funkcja obrotowa (ręczna
normalne włączenie)

1 minuta. -

01:00 godz

80-230
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Uruchom wielofunkcyjny piekarnik z termoobiegiem

Możliwy
Ogród
temperatura

°C

Ogród
temperatura

w °C

Czas gotowania w

minuty
Możliwy

Czas gotowania
program Tryb pracy

Kurczak
Skrzydełka

15 200 Silna cyrkulacja powietrza + górna 

grzałka + gorące powietrze +

Funkcja obrotowa (ręczna
normalne włączenie)

1 minuta. -

01:00 godz

80-230

drób 25 200 Silna cyrkulacja powietrza +

Górne ciepło + gorąco

powietrze + funkcja rotacji

(automatycznie)

1 minuta. -

01:00 godz

80-230

ryba/morze
res owoce

20 180 Silna cyrkulacja powietrza + górna 

grzałka + gorące powietrze +

Funkcja obrotowa (ręczna
normalne włączenie)

1 minuta. -

01:00 godz

80-230

frytki
frytki

15 220 Silna cyrkulacja powietrza +

Górne ciepło + gorąco

powietrze + funkcja rotacji

(automatycznie)

1 minuta. -

01:00 godz

80-230

Chleb

toast
05:30 230 Lekki obieg powietrza + górna 

grzałka + dolna grzałka

4-8 –

Warzywa 25 200 Silna cyrkulacja powietrza + 

ogrzewanie górne + ogrzewanie dolne

1 minuta. -

01:00 godz

80-230

suszone owoce** 8 godzin 60 Lekki obieg powietrza + górna 

grzałka + dolna grzałka

1-48
godziny

50-75

rozmrażanie 30 50 Silna cyrkulacja powietrza + 

ogrzewanie górne + ogrzewanie dolne

1 minuta. -

01:00 godz

35-80

* Podczas pieczenia ciasta lub quiche lub przygotowywania delikatnych lub nadziewanych potraw 
należy używać odpowiedniego naczynia do pieczenia lub zapiekanek. Umieścić naczynie do 
pieczenia lub zapiekankę na środku przestrzeni do gotowania.

* * Aby przygotować suszone owoce, pokrój je w cienkie plasterki o grubości ok. 5 mm i 
ułóż je równomiernie na blasze do pieczenia.
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Uruchom wielofunkcyjny piekarnik z termoobiegiem

− W zależności od potrawy przygotować odpowiednie akcesoria zgodnie z powyższym opisem.

− Nacisnąć przycisk 21aby włączyć urządzenie.
22. Domyślnym programem jest Pizza− Naciśnij przycisk 

ustawień wstępnych.

− Następnie obrócić pokrętło14aby wybrać inny program.
− Nacisnąć pokrętło14aby rozpocząć proces gotowania z wybranym 

programem bez zmiany programu.
W trybie czuwania urządzenie wyłącza się automatycznie, jeśli w ciągu 
60 sekund nie zostanie naciśnięty żaden przycisk.
Urządzenie uruchamia się prawidłowo tylko wtedy, gdy drzwiczki urządzenia posiadają 

okienko kontrolne6zamknięte jest.

Ręczne ustawienie czasu/temperatury gotowania
Po wybraniu programu masz możliwość ustawienia zdefiniowanej przez użytkownika 
temperatury i czasu gotowania:

− Nacisnąć przycisk 21aby włączyć urządzenie.
22. Domyślnym programem jest Pizza− Naciśnij przycisk 

ustawień wstępnych.
− Wybrać żądany program gotowania.
− Nacisnąć przycisk 23zmienić temperaturę gotowania. 

Wyświetlacz temperatury19miga.
− Obrócić pokrętło14aby zwiększyć lub zmniejszyć temperaturę 
gotowania.

Informacje na temat regulowanego zakresu temperatur dla wybranego programu gotowania można znaleźć 
w tabeli w rozdziale „Automatyczne programy gotowania” na stronie 21.

− Nacisnąć przycisk 20aby ustawić czas gotowania. 

Wyświetlanie czasu gotowania18miga.

− Obrócić pokrętło14aby ustawić żądany czas gotowania.
Naciśnij pokrętło14aby rozpocząć proces gotowania z ustawionym 
programem.
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Uruchom wielofunkcyjny piekarnik z termoobiegiem

Podczas gotowania można otworzyć drzwi urządzenia, aby sprawdzić 
stan gotowania. Proces gotowania zostaje automatycznie przerwany po 
otwarciu drzwi urządzenia.
Przy otwartych drzwiach urządzenia6można jedynie 
nacisnąć przycisk. Pozostałe klucze są zablokowane.
Po zamknięciu drzwi urządzenie kontynuuje poprzedni proces gotowania. 
Jeśli drzwi urządzenia są otwarte dłużej niż 6 minut6, urządzenie wyłączy się 
automatycznie.

21być użytym

− Obrócić potrawę w połowie czasu gotowania, aby zapewnić równomierne 
ugotowanie.

Po zakończeniu gotowania rozlegnie się sygnał dźwiękowy i urządzenie wyłączy się. 
Wentylator pracuje jeszcze przez kilka minut.

− Otwórz drzwiczki urządzenia6.
− Wyjmij żywność za pomocą rękawic kuchennych lub uchwytu do szaszłyków z grilla.

− Wyciągnąć wtyczkę zasilającą4z gniazdka.

Obracanie rożna
− Nacisnąć przycisk 16aby rożen nie obracał się automatycznie

początek. Przycisk świeci się podczas obrotu 16.
W przypadku niektórych programów funkcja uruchamia się automatycznie. Jednak ona sobie pozwala

wyłącz w razie potrzeby. Naciśnij klawisz 16aby wyłączyć tę 
funkcję.

Zatrzymaj proces gotowania przedwcześnie

− Aby wcześniej zakończyć proces gotowania, należy nacisnąć przycisk 21.
− Aby całkowicie odłączyć zasilanie urządzenia należy wyciągnąć wtyczkę 

z gniazdka.
4

Włącz oświetlenie
Oświetlenie jest włączone przez pierwsze i ostatnie trzy minuty gotowania.

− Naciśnij dowolny klawisz (z wyjątkiem klawisza 21) lub otwórz
Drzwi urządzenia6aby włączyć oświetlenie.Oświetlenie gaśnie 
automatycznie po 1 minucie.
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Wyczyść wielofunkcyjny piekarnik na gorące powietrze i akcesoria

Ustaw opóźnienie startu
− Wybierz żądany program. Wyświetlacz miga. W razie 

potrzeby dostosuj program:
− Nacisnąć przycisk 23zmienić temperaturę gotowania. 

Wyświetlacz temperatury19miga.
− Obrócić pokrętło14 zwiększyć lub 

zmniejszyć temperaturę.
zgodnie z ruchem wskazówek zegara lub przeciwnie do ruchu wskazówek zegara, aby wyregulować gotowanie

Regulowany zakres temperatur wynosi 35-230°C.
− Nacisnąć przycisk 20aby ustawić czas gotowania. 

Wyświetlanie czasu gotowania18miga.

− Obrócić pokrętło14zgodnie z ruchem wskazówek zegara lub przeciwnie do ruchu wskazówek zegara, 

aby ustawić żądany czas gotowania.

− Nacisnąć przycisk 15aby ustawić opóźnienie czasowe. Można 
ustawić od dziesięciu minut do dwunastu godzin.

− Obrócić pokrętło14zgodnie z ruchem wskazówek zegara lub przeciwnie do ruchu wskazówek zegara, 
aby ustawić czas opóźnienia startu.

− Na koniec nacisnąć pokrętło14aby włączyć opóźnienie czasowe.

Urządzenie rozpoczyna proces gotowania po upływie ustawionego czasu.

Wyczyść wielofunkcyjny piekarnik na gorące powietrze i 

akcesoria

OSTRZEŻENIE!

Niebezpieczeństwo porażenia prądem!

Istnieje ryzyko porażenia prądem przez części pod 
napięciem.
− Przed czyszczeniem należy zawsze wyciągnąć wtyczkę z 

gniazdka4.
− Nigdy nie zanurzać urządzenia w wodzie lub innych 
cieczach.
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Wyczyść wielofunkcyjny piekarnik na gorące powietrze i akcesoria

− Jeżeli urządzenie wpadło do cieczy, w żadnym wypadku nie 
należy go dotykać. Najpierw odłącz wtyczkę zasilania4.

Możliwe uszkodzenie urządzenia na skutek zwarcia.
− Nie używać twardych materiałów, takich jak zmywaki itp.! 

Resztki zadrapań lub twardej gąbki mogą pozostać w 
urządzeniu i spowodować porażenie prądem.

− Nie stosować sprayu do piekarników.
− Po czyszczeniu komorę gotowania dokładnie wytrzeć do 
sucha.

OSTROŻNOŚĆ!

Gorące powierzchnie!
Istnieje ryzyko poparzenia o gorące powierzchnie.
− Przed czyszczeniem pozostawić urządzenie do ostygnięcia na co najmniej 

60 minut.
− Element grzejny pozostaje gorący przez długi czas nawet po 

wyłączeniu. Należy uważać, aby nikt nie sięgał do wnętrza 
urządzenia, zanim urządzenie całkowicie nie ostygnie.

OSTROŻNOŚĆ!

Ryzyko zranienia!
Istnieje ryzyko obrażeń w wyniku rozbicia szkła.
− Gorące drzwi urządzenia6Nie spryskiwać wodą, szkło 

może pęknąć.
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Przechowywanie/transport

UWAGA!

Możliwe uszkodzenie urządzenia!

Istnieje ryzyko uszkodzenia urządzenia na skutek nieprawidłowego 
użytkowania.
− Nie używaj żadnych ostrych lub ściernych środków 

czyszczących na lub w obudowie urządzenia.
− Nie czyścić urządzenia ani akcesoriów w zmywarce.
− Nie czyścić elementów grzejnych. Są samoczyszczące.

− Wyjąć ruszt grilla9, tacka ociekowa10, blacha do pieczenia11i rożen13.

− Zdjąć zaciski z rożna13poluzowując śruby, a następnie zaciski rożna13
naciskać.
− Wszystkie używane akcesoria czyścić ciepłą wodą z dodatkiem łagodnego 

detergentu przed pierwszym i po każdym kolejnym użyciu. Jeśli jest na nich 
dużo tłuszczu, należy je wcześniej namoczyć w ciepłej wodzie na około dziesięć 
minut.

− Dokładnie osuszyć części.
− Przetrzeć obudowę wilgotną szmatką.

Przechowywanie/transport

− Jeśli nie korzystasz z urządzenia, wyciągnij wtyczkę z gniazdka4i przechowuj 
urządzenie w suchym, niezakurzonym i niezamarzniętym miejscu, bez 
bezpośredniego światła słonecznego.

− Należy upewnić się, że urządzenie jest przechowywane poza zasięgiem 
dzieci.
− Aby uniknąć uszkodzeń w transporcie, zalecamy używanie oryginalnego 
opakowania.

27



Rozwiązywanie problemów

Rozwiązywanie problemów

Produkt opuścił naszą firmę w idealnym stanie. Jeśli nadal widzisz problem, 
spróbuj najpierw go rozwiązać, korzystając z poniższej tabeli. Jeśli Ci się nie 
uda, skontaktuj się z naszym
Obsługa klienta.

problem Możliwa przyczyna Rozwiązanie

Wielofunkcyjny
Piekarnik na gorące powietrze działa

nie ma znaczenia.

Urządzenie nie 
jest podłączone.

Włóż wtyczkę zasilania do 
uziemionego gniazdka.

4

Nie ustawiłeś czasu 
gotowania.

Ustaw czas gotowania, aby 
włączyć urządzenie.

Jedzenie nie jest 
ugotowane.

Ilość składników jest zbyt 
duża.

Gotuj mniejsze porcje, aby 
uzyskać spójne rezultaty.

Ustawiona temperatura 
jest za niska.

Wybierz wyższą 
temperaturę gotowania.

Czas gotowania jest za krótki. Wybierz dłuższy czas gotowania.
Smażone przekąski są
choć nie chrupiące
je z wielofunkcyjnego 
gorącego powietrza
przyszedł piekarnik.

Żywność nadaje się wyłącznie do 

smażenia w tradycyjnej frytownicy, nie do 

gotowania na gorącym powietrzu.

Użyj przekąsek do piekarnika 
lub posmaruj je odrobiną 
oleju, aby uzyskać bardziej 
chrupiący efekt.

Rozwój białego dymu
w urządzeniu

Jedzenie jest tłuste. − Podczas przygotowywania tłustych 

potraw dochodzi do kapania

tłuszcz do tacy ociekowej. 
Tłuszcz wytwarza w tacce 
ociekowej więcej ciepła 
niż zwykle – nie ma to 
wpływu na urządzenie ani 
na wynik gotowania.

Tacka ociekowa10
nadal znajdują się w nim pozostałości 

tłuszczu z poprzedniego procesu gotowania

przygotuj się.

− Pozostałości tłuszczu spalają się w 

komorze gotowania. Posprzątaj to

tackę ociekową10po 
każdym użyciu.
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sprzedaż

problem Możliwa przyczyna Rozwiązanie

Świeże frytki
nie będzie takie samo
średnio smażone.

Paluszki ziemniaczane 
nie były wystarczające
przemoczony.

− Włóż paluszki ziemniaczane do zimnej 

wody na około pół godziny

Podlewaj, aby skrobia 
mogła uciec. Przed 
napełnieniem osusz je 
papierem kuchennym.

Odmiana ziemniaków jest nieodpowiednia.

Świeże frytki
frytki nie będą
chrupiący.

Ziemniaki są zbyt 
mokre.

Chrupiącość zależy od 
zawartości wody i skrobi w 
odmianie ziemniaka oraz 
ilości oleju.

− Ziemniaki dokładnie osusz, 
a następnie zalej je ok. 1/2 
łyżką oleju.

− Ziemniaki pokroić na 
mniejsze kawałki.

sprzedaż
OPAKOWANIE

Twoje urządzenie jest zapakowane w sposób zabezpieczający je przed uszkodzeniami 
w transporcie. Opakowanie wykonane jest z materiałów, które można utylizować w 
sposób przyjazny dla środowiska i poddać odpowiedniemu recyklingowi.

URZĄDZENIE

Żadnych starych urządzeń oznaczonych poniższym symbolem nie wolno 
wyrzucać razem ze zwykłymi odpadami domowymi.
Zgodnie z dyrektywą 2012/19/UE urządzenie po zakończeniu okresu 
użytkowania należy poddać właściwej utylizacji.
Materiały nadające się do recyklingu zawarte w urządzeniu są poddawane 
recyklingowi, co pozwala uniknąć zanieczyszczenia środowiska.

Zanieś stare urządzenie do punktu zbiórki odpadów elektronicznych lub do 
centrum recyklingu.

Aby uzyskać więcej informacji, skontaktuj się z lokalną firmą zajmującą się 
utylizacją odpadów lub władzami miejskimi.
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Dane techniczne

Dane techniczne
Zasilacz:
Wydajność:

Objętość przestrzeni do gotowania:

Regulowane temperatury:

220–240 V~, 50–60 Hz 

1700 W

ok. 23 litry

Rozmrażanie: 35-80°C

Suszenie: 50-75°C

Gotowanie: 80-230°C

60 minut
Suszone owoce 1 do 48 godzin 42,5 

x 41 x 37,8 cm

Wstępny wybór czasu gotowania:

Wymiary (szer. × wys. × gł.):
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