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Koperek koper liofilizowany 30g

Galeria Produktu

Opis Produktu

Koperek liofilizowany 30g - VitaFarm Koperek liofilizowany 30g - VitaFarm  Odkryj
niezwykły smak i  aromat liofilizowanego koperku od VitaFarm! Ten produkt to esencja
świeżości zamknięta w wygodnej formie. Składniki: 100% liofilizowany koperek. Sposób
użycia:  Dodawaj  do  zup,  sałatek,  sosów  i  innych  potraw  dla  wzbogacenia  smaku.
Przechowywanie:  Przechowywać  w  suchym  i  chłodnym  miejscu.  Informacja  o
alergenach:  Produkt  może  zawierać  sezam  i  różne  orzechy.  Aromat  i  smak  natury
Liofilizowany  koperek  VitaFarm  to  kwintesencja  świeżości  zamknięta  w  wygodnej
formie.  Jego  intensywny,  charakterystyczny  aromat  natychmiast  przenosi  nas  na
zielone  łąki  pełne  ziół.  Delikatny,  lekko  słodkawy  smak  z  nutą  anyżu  doskonale
podkreśla  charakter  potraw,  nie  dominując  nad  nimi.  Dzięki  procesowi  liofilizacji,
koperek  zachowuje  swój  oryginalny,  soczysty  zielony kolor,  który  ożywia  każde danie.
Jego  delikatna  struktura  rozpływa  się  w  ustach,  uwalniając  pełnię  smaku  i  aromatu,
jakbyśmy  właśnie  zerwali  go  z  ogrodu.  Zalety  liofilizowanego  koperku  Liofilizowany
koperek  VitaFarm to  skarbnica  naturalnych  właściwości  i  wygody  użytkowania.  Poznaj
jego niezwykłe zalety! ✔️  Zachowuje 95% składników odżywczych świeżego koperku ✔️
Bez  konserwantów  -  tylko  czysty,  naturalny  produkt  ✔️  Długi  termin  przydatności  bez
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utraty  właściwości  ✔️  Intensywny  aromat  i  smak  -  jak  świeżo  zerwany  z  ogrodu  ✔️
Wygodny w użyciu - zawsze pod ręką, gdy potrzebujesz ✔️ Wszechstronne zastosowanie
w  kuchni  Jak  korzystać  z  liofilizowanego  koperku?  Liofilizowany  koperek  VitaFarm  to
wszechstronny składnik, który z łatwością wykorzystasz w codziennym gotowaniu. Oto
kilka prostych sposobów na jego użycie:  Dodaj  szczyptę do zupy tuż przed podaniem,
aby wzbogacić jej smak i aromat Posyp sałatkę lub kanapkę dla dodatkowej świeżości i
koloru  Wymieszaj  z  twarogiem  lub  serkiem  śmietankowym,  tworząc  pyszną  pastę  do
pieczywa Dodaj do sosu, aby nadać mu charakterystyczny, ziołowy akcent Pamiętaj, że
liofilizowany  koperek  jest  bardziej  skoncentrowany  niż  świeży,  więc  używaj  go
oszczędnie  i  dostosuj  ilość  do  własnych  preferencji  smakowych.  Inspiracje  kulinarne  z
koperkiem  liofilizowanym  Liofilizowany  koperek  VitaFarm  to  nie  tylko  dodatek  do
tradycyjnych  dań.  Pozwól  swojej  kulinarnej  wyobraźni  rozwinąć  skrzydła  i  wypróbuj  te
inspirujące  pomysły:  Klasycznie:  Dodaj  koperek  do  domowego  sosu  tzatziki,  tworząc
idealny dodatek do grillowanych mięs i warzyw. Z nutą fantazji: Przygotuj aromatyczne
masło koperkowe, mieszając miękkie masło z liofilizowanym koperkiem i odrobiną soku
z cytryny. Idealne do pieczonych ziemniaków lub ryb. Na szybko: Posyp liofilizowanym
koperkiem  jajecznicę  lub  omlet,  dodając  świeżości  i  koloru  do  szybkiego  śniadania.
Eksperymentalnie:  Spróbuj  dodać  szczyptę  koperku  do  domowych  wypieków,  np.  do
chleba  ziołowego  lub  słonych  muffinek.  Dlaczego  warto  wybrać  liofilizowany  koperek
VitaFarm?  Wybierając  liofilizowany  koperek  VitaFarm,  stawiasz  na  najwyższą  jakość  i
wygodę.  Ten  produkt  to  efekt  zaawansowanej  technologii  liofilizacji,  która  pozwala
zachować  to,  co  najcenniejsze  w  świeżym  koperku  -  jego  smak,  aromat  i  wartości
odżywcze.  Dzięki  starannie kontrolowanemu procesowi  produkcji,  otrzymujesz produkt
wolny  od  konserwantów  i  sztucznych  dodatków.  To  idealne  rozwiązanie  dla  osób
ceniących  zdrowy  styl  życia  i  naturalną  żywność.  Liofilizowany  koperek  VitaFarm  to
oszczędność  czasu  i  miejsca  w  kuchni.  Zawsze  masz  pod  ręką  świeży  smak  koperku,
bez  martwienia  się  o  jego  psucie  się  czy  więdnięcie.  To  praktyczne  rozwiązanie  dla
każdego,  kto  ceni  sobie  wygodę,  nie  rezygnując  z  jakości  i  smaku.  Sekcja  pytań  i
odpowiedzi Czy liofilizowany koperek VitaFarm zawiera konserwanty? Nie, nasz produkt
to  100%  czysty,  liofilizowany  koperek  bez  żadnych  dodatków  czy  konserwantów.  Jak
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długo można przechowywać liofilizowany koperek? Przy prawidłowym przechowywaniu
w suchym i chłodnym miejscu, liofilizowany koperek zachowuje swoje właściwości przez
długi  czas.  Czy  liofilizowany  koperek  może  zastąpić  świeży  w  przepisach?  Tak,
liofilizowany  koperek  doskonale  zastępuje  świeży.  Pamiętaj  jednak,  że  jest  bardziej
skoncentrowany,  więc  używaj  go  w mniejszych  ilościach.  Czy  produkt  jest  odpowiedni
dla wegan i wegetarian? Tak, liofilizowany koperek VitaFarm to produkt 100% roślinny,
idealny dla wegan i wegetarian.

Parametry Techniczne

Parametr Wartość
Marka VitaFarm

Kod producenta 2227

Waga 30

Nazwa handlowa Koperek Liofilizowany 30 g - Vitafarm

Rodzaj inny

Produkt nie zawiera cukru, glutenu, konserwantów, laktozy, oleju palmowego

EAN (GTIN) 5902273248231

Stan Nowy
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