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GRILL ROZKEADANY LAKELAND

Dziekujemy za wybranie grilla Lakeland Smokeless.

Przed rozpoczeciem korzystania z ustugi prosimy o poswiecenie chwili na przeczytanie tej broszury i zachowanie jej w bezpiecznym

miejscu do wykorzystania w przysztosci.

Ten grill bezdymny posiada zmienna regulacje temperatury, co pozwala na przyrzadzanie migsa i ryb, od krwistego do
dobrze wysmazonego.

Do wspélnego gotowania bezdymnego ,barbecue” przy stole i grillowania duzych ilosci jedzenia. Dwie oddzielne ptyty
grillowe pozwalaja na oddzielenie réznych rodzajéw jedzenia podczas gotowania. Swietne do grillowania uczty miesnej lub

gotowanego $niadania.

W Lakeland nasza wielokrotnie nagradzana firma rodzinna w dalszym ciggu oferuje te sama doskonatg jakos¢, stosunek

jakosci do ceny i wyjatkowa obstuge klienta, co w latach 60., gdy zaktadalismy firme.

Nasze produkty sg starannie wybierane i doktadnie testowane, dzigki czemu mozesz mie¢ pewnos¢, ze wszystko, co

kupisz, bedzie sprawiato przyjemnos¢ w uzytkowaniu przez wiele lat.
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CECHY PRODUKTU

1.Jednostka gtéwna

2. Kontrolka zasilania 3.
Kontrolka gotowosci 4.
Wigcznik/wytgcznik dymu
minimalizowanie wentylatoréw
5. Wbudowane wentylatory
6. Ostony wentylatoréw
7. $rodkowa ostona otworu wentylacyjnego
8. Przycisk zwalniajacy ptyty grillowe 9. Dwustronne plyty

grillowe z powtoka zapobiegajaca przywieraniu ptyta grillowa/

ptaska

10. Regulacja temperatury lewej
plyty grzewczej 11. Regulacja
temperatury prawej ptyty grzewczej
12. Tacki ociekowe 13. Przewéd

i wtyczka
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UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac¢ wszystkie instrukcje i zachowac je w bezpiecznym miejscu do
wykorzystania w przysztosdci. Zawsze przestrzegaj tych srodkéw ostroznosci podczas korzystania z urzadzenia, aby

unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia. To urzagdzenie powinno by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z opisem w

niniejszej instrukgji.

+ Zurzadzenia mogg korzystac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie mogg bawic¢ sie urzagdzeniem. Czyszczenie i konserwacja
uzytkownika nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wiecej
niz 8 lat i s nadzorowane.

+ Upewnij sig, ze napiecie w Twojej sieci elektrycznej jest zgodne z napieciem podanym na urzadzeniu.

+ Upewnij sig, ze wszystkie materiaty opakowaniowe oraz wszelkie etykiety i naklejki promocyjne zostaty usuniete z

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ urzadzenie.

+ Zawsze sprawdzaj urzagdzenie przed uzyciem pod katem widocznych oznak uszkodzenia. Nie uzywaj, jesli jest

uszkodzone lub zostato upuszczone. W przypadku uszkodzenia lub jesli urzadzenie rozwinie usterke, skontaktuj sie
z zespotem obstugi klienta Lakeland pod numerem 015394 88100.

+ Nie uzywaj tego urzadzenia, jesli przewdd jest uszkodzony. Jesli przewdd jest uszkodzony, nalezy go

wymieni¢ na specjalny przewéd. Skontaktuj sie z zespotem obstugi klienta Lakeland pod numerem 015394
88100.

+ Zawsze uzywaj urzadzenia na ptaskiej, suchej, réwnej i odpornej na ciepto powierzchni. Jesli powierzchnia jest
wrazliwa, umies¢ pod grillem deske odporng na ciepto.

+ Odtaczaj od sieci, gdy nie jest uzywany i przed czyszczeniem. Aby odtgczy¢, wigcz

gniazdo w pozycji ,wytgczone” i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

+ Nie nalezy uzywac zadnych akcesoriéw ani przystawek z tym urzadzeniem poza tymi, ktére zostaty

polecane przez Lakeland.

+ Aby zapobiec pozarowi, porazeniu pragdem elektrycznym lub obrazeniom ciata, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani

pokrywke w wodzie lub innym ptynie.

+ Nie pozostawiaj przewodu zwisajgcego z krawedzi kuchennego stotu lub blatu roboczego.
Unika¢ kontaktu otowiu z gorgcymi powierzchniami.

+ Tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen.
+ Tylko do uzytku domowego.

+ Urzadzenie nalezy stosowac do przygotowywania zywnosci zgodnie z instrukcjg obstugi dotgczong do

urzadzenia.

+ Zawsze upewnij sie, ze masz suche rece, zanim wyjmiesz wtyczke z gniazdka sieciowego.

Nigdy nie wyciggaj wtyczki z gniazdka, ciggnac za przewdd.
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Aby unikng¢ obrazen ciata lub ewentualnego pozaru, nie przykrywaj urzadzenia podczas uzytkowania.

Nie podtaczaj tego urzadzenia do zewngtrznego timera ani systemu zdalnego sterowania.

Przewdd przedtuzajacy mozna stosowac ostroznie. Parametry elektryczne przewodu powinny by¢ co najmniej tak wysokie jak

urzadzenia. Nie nalezy pozwala¢, aby przewéd zwisat z krawedzi blatu roboczego ani dotykat gorgcych powierzchni.

To urzadzenie jest zgodne z podstawowymi wymaganiami dyrektyw 2014/30/UE (dyrektywa w sprawie kompatybilnosci

elektromagnetycznej) i 2014/35/UE (dyrektywa niskonapigciowa).

OSTRZEZENIE: Odcigta wtyczka wtozona do gniazda 13 A stanowi powazne zagrozenie bezpieczefistwa (porazenie pradem).

Upewnij sig, ze odcigta wtyczka zostanie bezpiecznie zutylizowana.

' @ UWAGA: Plastikowe torby uzywane do owijania tego urzadzenia lub opakowania moga by¢ niebezpieczne. Aby unikna¢

ryzyka uduszenia, trzymaj te torby poza zasiegiem niemowlat i dzieci. Torby te nie sg zabawkami.

Trzymaj grill, wtyczke i przewéd z dala od gorgcych piekarnikéw, palnikéw elektrycznych i gazowych, ptomieni i

gorgce powierzchnie.

Grilla nalezy uzywac wytgcznie w dobrze wentylowanym pomieszczeniu, w odlegtosci co najmniej 30 cm od Scian.
i innych powierzchni, aby zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrza.

Uzywaj grilla tylko z prawidtowo zamontowang gérng i dolng ptytg grzewcza.

Nie pozostawiaj grilla bez nadzoru podczas uzytkowania.

Przed przenoszeniem, czyszczeniem lub konserwacjg wytacz grill, odtacz go od zasilania i pozwél mu catkowicie ostygnac.

przechowywanie.

OSTRZEZENIE - GORACE POWIERZCHNIE

Wszystkie powierzchnie oznaczone tym Symb&jq sie bardzo gorace podczas uzytkowania.
Aby zapobiec obrazeniom, NIE DOTYKAJ.

Wytgcz grill, odtgcz go od zasilania i pozwdél mu catkowicie ostygnac¢ przed dotknigciem tych powierzchni.

Podczas grillowania nalezy uzywac rekawic kuchennych.
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PIERWSZE UZYCIE GRILLA BEZDYMNEGO

+ Rozpakuj grill bezdymny, usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

+ Przed pierwszym uzyciem przetrzyj jednostke gtéwnga czysta, wilgotna Sciereczka.

+  Aby wyjac tacki ociekowe - Tacki ociekowe wsuwajg sie w prowadnice
pod jednostka gtéwng na obu koricach. Wtz reke pod tacke ociekowa

i wyciggnij jg catkowicie z jednostki gtéwnej, aby jg wyjac.

+ Aby wyjac ptyty grillowe - naci$nij przycisk zwalniajacy

przycisk na obu koncach grilla, aby usung¢ dwustronne nieprzywierajgce

ptyty grillowe. Podnies je.

+ Aby zdjg¢ ostony wentylatoréw - Naci$nij goérng czes$¢ oston wentylatoréw,

co spowoduje ich zwolnienie i umozliwi ich podniesienie.
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+ Aby zdjac srodkowg ostone otworu wentylacyjnego -przesur ostone

spod klipséw po lewej stronie i usun.

Umyj tacke ociekowa, ptyty grillowe, pokrywy wentylatoréw i
Umyj érodkowa ostone otworu wentylacyjnego w cieptej wodzie z mydtem, doktadnie

wyptucz i osusz.

Przed ztozeniem produktu nalezy upewnic sie, ze wszystkie czesci sq

czyste i suche.

ABY Z£OZYC GRILL BEZDYMNY

* Wt6z tacki ociekowe z powrotem do jednostki gtdwnej.

* Wsun $rodkowa pokrywe otworu wentylacyjnego z powrotem pod dwa klipsy

i doci$nij, aby zabezpieczy¢ na miejscu.
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+ Wsun wyciecia na spodzie pokryw wentylatoréw w otwory.

Delikatnie nacisnij na gérze, az zatrzasng sie na swoim miejscu.

+ Zamontuj ptyty grillowe z powrotem na jednostce gtéwnej,
wyréwnaj dwa wyciecia na ptycie grillowej z otworami na $rodku
grilla, a nastepnie zatrzasnij je na drugim koncu, przy

wentylatorach.

+ Grill bezdymny jest teraz gotowy do uzycia.

10
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INSTRUKCJA UZYCIA

+ Przed wiaczeniem upewnij sie, ze obie ptyty grillowe s3 solidnie zamocowane na grillu, w przeciwnym
razie grill nie nagrzeje sie prawidtowo. Nigdy nie podiaczaj i nie wigczaj grilla bez ptyt grillowych na
miejscu.

+ Umies¢ grill bezdymny w poblizu gniazdka na suchej, réwnej, odpornej na ciepto powierzchni lub
odporny na ciepto. Grilla nalezy uzywac wytgcznie w dobrze wentylowanym pomieszczeniu, w odlegtosci co najmniej
30 cm od $cian i innych powierzchni, aby zapewni¢ odpowiedni przeptyw powietrza. Upewnij sie, ze pokretto
temperatury jest ustawione na MIN.

+ Nie musisz dodawac¢ dodatkowego oleju podczas grillowania. Jesli olej jest wymagany, dodaj go teraz, upewnij sie, ze ptyty
grillowe s3 catkowicie suche przed posmarowaniem ich szczotkg lub delikatnym przetarciem recznikiem kuchennym
posmarowanym odrobing oleju. Dodawaj oleju oszczednie, w przeciwnym razie ptyty grillowe bedg dymic.

+ Podiacz do gniazdka i wigcz.

* Kazda ptyta grillowa dziata niezaleznie, dzieki czemu mozesz uzywac jednej lub obu ptyt grillowych w réznych
temperaturach.

. Wiacz wentylatory. Zaswieci sie kontrolka zasilania na czerwono. «  Wybierz temperature, w

ktérej chcesz gotowac na kazdej z kontroli temperatury ptyty grzewczej, w zakresie 90°C - 230°C. Zaswieci sie kontrolka
READY, aby pokaza¢, ze grill jest wtgczony i zaswieci sie na zielono.

Po pierwszym wtgczeniu grilla Smokeless moze pojawic sie lekki zapach spalenizny. Jest to normalne w przypadku
nowego produktu i zniknie po kilku uzyciach. Dlatego zalecamy, aby po pierwszym uzyciu rozgrzac¢ grilla na
pusto.

Po kilku minutach zielona lampka READY zgasnie, pokazujac ptyty grillowe
rozgrzaty sie do temperatury i grill jest gotowy do uzycia. Zawsze upewnij sie, ze lampka READY jest wytaczona, w
przeciwnym razie jedzenie moze sig przyklei¢ i nie ugotowac sie prawidtowo.

Umies¢ jedzenie na ptytach grillowych.

+ Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych podczas grillowania, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

ptyty grillowe. Uzywaj plastikowych lub drewnianych naczyn odpornych na ciepto.

Kontrolka gotowosci moze zapali¢ sie¢ ponownie na chwile, poniewaz grill stracit ciepto, gdy dodano $Swieze, surowe
jedzenie lub temperatura ulegta zmianie. Jest to normalne i wytgczy sie, gdy ptyta grillowa osiggnie odpowiednig
temperature.

Gdy jedzenie jest juz ugotowane, ustaw regulator temperatury na MIN, wytacz i odtgcz od gniazdka. Wyjmij jedzenie i
podaj.

Przed zdjeciem ptyt grillowych, przenoszeniem lub czyszczeniem urzadzenia nalezy odczekac, az catkowicie
ostygnie.

Oproéznij tacke ociekowg i wyczys¢ jg po kazdym uzyciu.

"
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PRZEWODNIK PO SKEADNIKACH I CZASACH GOTOWANIA

Oto przewodnik po réznych rodzajach zywnosci i czasach gotowania. Czasy beda sie rézni¢ w zaleznosci
od grubosci zywnosci. W przypadku stekéw czasy gotowania bedg sie rézni¢ w zaleznosci od
smak.

Podczas gdy uczysz sie, ile czasu zajmuje przygotowanie jedzenia, kontroluj jego czas przygotowania.

Przed podaniem upewnij sie, ze jedzenie jest doktadnie ugotowane.

Zywnos¢ Temperatura Czas
90/110/130/150/170/190/210/230°C

Warzywa 180°C 10-14 minut
Krewetki 180°C 10-16 minut
Ryba 180°C 16-20 minut
Kietbaski cienkie 230°C 16 minut
Burgery (rozmiar ¢wieré¢funtowy) 230°C 12-16 minut
Poledwica wieprzowa lub kotlet 230°C 12-16 minut
Kebab 230°C 12-16 minut
Boczek 230°C 6-8 minut
Dréb, kurczak 230°C 16-20 minut
Poledwica wotowa o grubosci
ok.2cm
Rzadki 230°C 6-8 minut
Srednia 230°C 10-12 minut
Dobrze wypieczone 230°C 14-16 minut

Pokréj warzywa na plasterki o grubosci okoto 1 cm i polej oliwg z oliwek przed grillowaniem.

Nigdy nie grilluj, aby gotowac lub rozmraza¢ mrozone jedzenie. Wszystkie potrawy muszg by¢ Swieze i catkowicie rozmrozone

przed gotowaniem.

Upewnij sie, ze potrawy maja réwng grubos¢, aby réwnomiernie sie gotowaty. Rozptaszcz piersi kurczaka,

wieprzowine i steki ttuczkiem do miesa lub watkiem do ciasta, aby uzyska¢ réwng grubos¢ przed gotowaniem.

Twardsze kawatki miesa smakuja i gotuja sie lepiej, jesli zostana najpierw zamarynowane. Upewnij sig, ze nadmiar
marynaty zostat usuniety z jedzenia przed grillowaniem, aby zapobiec gromadzeniu sie przypalonej marynaty na
ptytach grzewczych.
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WSKAZOWKI I PORADY

Po wyprébowaniu niektérych przepiséw z tej broszury mozesz zdecydowac sie na ich modyfikacje,
korzystajac z naszych sugestii.

+ Jesli podczas jednej sesji smazysz rézne rodzaje potraw, do czyszczenia ptyt grillowych z resztek jedzenia
uzywaj pedzelka do ciasta z wtosiem odpornym na ciepto lub kawatka kuchennego recznika.

Podczas gotowania marynowanego i ttustego miesa, uwazaj na tacki ociekowe, aby nie przelewaty
sie. Oprozniaj je czesto.

UWAGA: Aby unikna¢ poparzenia, zawartos$¢ tacki ociekowej nalezy schtodzi¢ do
temperatury ponizej 40°C.

+ Podczas gotowania nalezy obraca¢ potrawe.

+ Podczas gotowania matych porcji potraw, nalezy umieszczac je w srodkowej czesci ptyt grzewczych.

13
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PRZEPISY

Nalezy pamietac, ze wszystkie miary tyzkowe sg standardowymi jednostkami metrycznymi, wiec 1 tyzeczka to 5 ml, a 1 tyzka stotowa to

15 ml. Zalecamy uzycie zestawu tyzek pomiarowych, aby uzyskac¢ doktadne wyniki.

KEBAB Z KURCZAKA TANDOORI Z CHILLI MANGO I SALSA LIMONKOWA

Wystarcza na 4

WSKAZOWKA: Aby uzyska¢ jeszcze szybsza marynate, mozesz doda¢ do niej 2 tyzki gotowej pasty tandoori.

jogurt naturalny.

Sktadniki

Jogurt naturalny
Sok z cytryny

Swiezy korzen imbiru
Zgbek czosnku
garam masala
Stodka papryka

Szczypta soli morskiej
Piersi z kurczaka bez skory i kosci

Drewniane szpikulce

DO SALSY Z MANGO CHILLI T LIMONKA

Sktadniki

Srednio dojrzate mango
Cebula dymka
Drobno posiekana czerwona papryczka chili

Swiezo siekana kolendra
Sok z limonki

Sél i Swiezo zmielony czarny pieprz
Pitta chlebki lub tortille

CO ZROBIC:

Tlos¢

2009

1 tyzka

11yzka, obrana i drobno starta
1, obrany i rozgnieciony

1 fyzeczka

2 tyzeczki

450g, pokrojone w kostke 2cm
8

Tlos¢

2, pestki usuniete i drobno pokrojone
4, przyciete i drobno pokrojone

1, opcjonalnie

3 tyzki

1

Smak

Stuzy¢

W misce wymieszaj jogurt, sok z cytryny, imbir, czosnek, garam masala, papryke i
sél. Dodaj pokrojonego w kostke kurczaka do miski i mieszaj, az bedzie dobrze pokryty. Przykryj i odstaw do

marynowac przez co najmniej 2 godziny, a najlepiej przez catg noc, w lodéwce.

W misce wymieszaj wszystkie sktadniki salsy, az beda dobrze wymieszane, nastepnie dopraw do smaku i

odstaw.

Rozgrzej grill do 230°C. Nadziej zamarynowanego kurczaka na 8 drewnianych szpikulcéw. Kiedy

Rozgrzej grill, potéz szasztyki z kurczaka na ptytach grillowych i piecz przez 16-20 minut lub do momentu,

az beda gotowe.

Podawaj szasztyki z kurczaka tandoori w chlebkach pita lub tortilli z papryczkg mango i limonkg

salse, ktéra im towarzyszy.
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RODZINNA ZABAWA FAJITAS

Wystarcza na 4

WSKAZOWKA: Zamiast kurczaka, sprébuj uzy¢ paskéw indyka lub wotowiny.

Sktadniki Ilos¢

Piersi z kurczaka bez kosci i skéry 450g, pokrojone w paski

Oliwa z oliwek 2tyzki stotowe

Maty zgbek czosnku 1, obrany i rozgnieciony
Swiezo wyciéniety sok z limonki 1
Wedzona papryka 2 tyzeczki

Szczypta mielonego kminu

Szczypta tagodnego proszku chili

Cebula $redniej wielkosci 1, obrany, przekrojony na pét i pokrojony w

Papryka czerwona plasterki 1, wydrgzony, pozbawiony pestek i pokrojony w plasterki
Papryka zétta 1, wydrazone, pozbawione pestek i pokrojone w plasterki
Tortille maczne 8

Stuzy¢

Guacamole, kwasna Smietana i salsa.

CO ZROBIC:

Umies$¢ paski kurczaka w woreczku do zamrazania, dodaj oliwe, czosnek, sok z limonki, papryke, kminek i chili i
wymieszaj, az beda dobrze pokryte. Pozostaw do zamarynowania na co najmniej 1 godzine, a najlepiej na
cafg noc, aby uzyskac najlepsze rezultaty, w lodéwce.

Rozgrzej grill do 230°C.

Dodaj cebule do jednej potowy grilla i roztéz jg réwnomiernie, a nastepnie dodaj plasterki papryki do drugiej
potowy, réwniez rozktadajgc je réwnomiernie. Grilluj cebule przez okoto 6-8 minut, a plasterki papryki przez
okoto 10-12 minut, przewracajac je w potowie grillowania, az zmiekng i bedg grillowane.

Ostroznie wyjmij ugotowana cebule i plasterki papryki. Utrzymuj je w cieple podczas smazenia kurczaka.

Podziel kurczaka na obie strony grilla, upewniajac sie, ze roztozytes go réwnomiernie. Smaz kurczaka przez 10

minut, ostroznie przewracajgc paski kurczaka na drugg strone w potowie i smaz, az bedg zweglone i upieczone.

Wymieszaj ugotowanego kurczaka z mieszankg cebuli i papryki oraz resztg soku z limonki.
i podawac zawinigte w podgrzane tortille z guacamole, kwasng $mietang i salsg.

15
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NAJCZESCIE) ZADAWANE PYTANIA

Pytanie: Dlaczego ttuszcz i soki powstajgce podczas gotowania wydostajq sie na powierzchnie robocza?

Odpowiedz: Tacki ociekowe wymagajg opréznienia lub nie zostaty prawidtowo wtozone do jednostki
gtéwnej. Oproéznij tacki ociekowe i upewnij sie, ze sg prawidtowo wsuniete na
miejsce. Pamietaj, aby oprézni¢ i umy¢ tacki ociekowe po kazdym uzyciu.

Pytanie: Dlaczego z grilla wydobywa sie dym?

Odpowiedz: Na ptytach grillowych znajduje sie zbyt duzo oleju lub ptyty grillowe nie zostaty odpowiednio naoliwione.
zostaty prawidtowo wyczyszczone. Wytgcz grill, pozwél mu ostygna¢ i usurt nadmiar
oleju z ptyt grillowych lub sprébuj ugotowac jedzenie bez niego. Upewnij sie, ze
myjesz lub wycierasz ptyty grillowe po kazdym uzyciu, patrz 'Pielegnacja i czyszczenie'.

Pytanie: Dlaczego jedzenie przywiera do ptyt grillowych?

Odpowiedz: Grill mégt nie by¢ w petni rozgrzany do odpowiedniej temperatury. Upewnij sie,
Przed potozeniem jedzenia na ptyty grillowe wytgcz kontrolke gotowosci.

Ptyty grillowe mogg wymagac czyszczenia. Upewnij sie, ze myjesz lub wycierasz ptyty
grillowe po kazdym uzyciu.

Pytanie: Dlaczego grillowanie jedzenia trwa tak dtugo?

Odpowiedz: Wybrana temperatura moze nie by¢ wystarczajgco wysoka. Zwieksz
temperatura na tarczy.

Pytanie: Dlaczego jedzenie jest przypalone na zewnatrz, a nie upieczone w $rodku?

Odpowiedz: Wybrana temperatura moze by¢ zbyt wysoka. Zmniejsz temperature na
pokretle.

Pytanie: Dlaczego grill wydaje brzeczacy dzwiek?

Odpowiedz: Grill ma awarie elektryczng. Natychmiast wytgcz go i odtgcz od gniazdka. Skontaktuj
sie z obstugg klienta Lakeland.
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PIELEGNACJA T CZYSZCZENIE

Odtacz grill od zasilania i pozwdl mu catkowicie ostygna¢ przed wyjeciem ptyt grzewczych i czyszczeniem.
Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym doktadnie wyczys$¢.

Po kazdym uzyciu nalezy sprawdzi¢, czy czedci nie s zuzyte lub uszkodzone.

+ Nie nalezy uzywac srodkéw czyszczacych o wtasciwosciach $ciernych ani wetny stalowej.

+ Zawsze uzywaj plastikowych, drewnianych lub silikonowych szpatutek, poniewaz metalowe przybory moga uszkodzi¢ powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

powtoki.
Nigdy nie zanurzaj jednostki gtéwnej w wodzie ani innym ptynie.

Aby wyczysci¢ jednostke gtéwng i panel sterowania, przetrzyj je czysta, wilgotng szmatka i osusz.

Przed przechowywaniem doktadnie umyj.

W przypadku uporczywych resztek jedzenia polej je odrobing oleju i odczekaj 5-10 minut, a nastepnie wyczys¢ ptyty
grillowe gabka lub migkka szczotka, aby je usunac.

Jesli na ptycie grillowej pozostaty resztki przypalonego jedzenia, przed umyciem nalezy namoczy¢ ptyty grillowe.

Aby wyczyscic ptyty grillowe i tacki ociekowe, umyj je goracg wodg z mydtem. Przed schowaniem doktadnie optucz i osusz.
Wszystkie te cze$ci mozna my¢ w zmywarce, ale zalecamy mycie ptyt grillowych recznie, aby zachowac powtoke

zapobiegajacg przywieraniu.

* Aby wyczyscic ostony wentylatoréw i srodkowa ostone otworu wentylacyjnego, nalezy my¢ je wytgcznie recznie.

Przed ponownym przymocowaniem ptyt grillowych i tacek ociekowych do urzadzenia upewnij sie, ze sg one catkowicie suche.

grill.
Pod grillem znajduje sie schowek na przewéd.

Przechowu;j grill z luzno zwinietym kablem zasilajgcym. Nigdy nie owijaj go ciasno wokoét grilla.
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POLACZENIA ELEKTRYCZNE

TO URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE

Urzadzenie wyposazone jest we wtyczke z bezpiecznikiem i trzema bolcami zgodng z normg BS1363, ktéra nadaje sie do stosowania we

wszystkich domach wyposazonych w gniazdka zgodne z obowigzujgcymi normami.

WYMIANA BEZPIECZNIKA 13 A

Uzyj bezpiecznika BS1362 13 A. Nalezy uzywac wytgcznie bezpiecznikéw zatwierdzonych przez BSI lub ASTA. Jedli nie masz

pewnosci, jakiej wtyczki lub bezpiecznika uzy¢, zawsze skonsultuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Uwaga: Po wymianie bezpiecznika w wtyczce formowanej wyposazonej w ostone bezpiecznika, ostone nalezy ponownie
zatozy¢ na wtyczke. Nie wolno uzywac¢ urzadzenia bez ostony bezpiecznika.
W przypadku zgubienia, zamienne ostony bezpiecznikéw mozna uzyskac w sklepie elektrycznym. To urzadzenie jest

zgodne z nastepujacymi dyrektywami UE: 2014/35/UE (dyrektywa niskonapieciowa) i 2014/30/UE (dyrektywa EMC).

RECYKLING SPRZETU ELEKTRYCZNEGO

Lakeland, podobnie jak wiele innych sieci handlowych, przystgpito do programu, w ramach
ktérego klienci mogg oddawac niechciane produkty elektryczne do punktéw recyklingu

rozmieszczonych na terenie catego kraju.

Odwiedz strone www.recycle-more.co.uk , aby znalez¢ najblizszy punkt recyklingu. _
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Lakeland

Alexandra Buildings, Windermere, Cumbria, Wielka Brytania LA23 1BQ
Tel: +44(0)15394 88100 www.lakeland.co.uk
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