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jezyk angielski

Dziekujemy za zakup maszyny do lodéw
KRUPS do przygotowywania
najsmaczniejszych przepiséw na lody.

Zasady bezpieczenstwa

- Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje
przed uzyciem urzadzenia.

- Sprawdz, czy napiecie sieciowe
wskazane na urzadzeniu odpowiada
napieciu sieciowemu w Twoim domu.

- Nie umieszczaj ani nie uzywaj
urzadzenia na goracej ptycie, w poblizu
zrédta ciepta lub ptomienia.

- Nie zanurzaj bloku silnika w wodzie.

- Nie zwiekszaj temperatury chtodziarki/
miski powyzej 40°C. Nie wktadaj do
zmywarki, piekarnika ani kuchenki
mikrofalowej. Nie napetniaj chtodziarki/
miski gorgcym ptynem.

- Wyjmij wtyczke z gniazdka w
przypadku nieprawidtowej pracy
urzadzenia oraz przy kazdym
otwarciu pokrywy.

- Nigdy nie wktadaj palcéw ani zadnych
przedmiotéw do otworu wlewowego.

- Zawsze odt3gczaj urzadzenie po uzyciu i
przed czyszczeniem.

- Nie pozwdl, aby przewéd spoczywat
na krawedzi lub rogu stotu lub
blatu.

- Nigdy nie ciggnij za przewéd, aby wyja¢
wtyczke z gniazdka.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod
zasilajacy lub samo urzadzenie jest
uszkodzone.

- Urzadzenie nie moze by¢ uzywane bez
pomocy lub nadzoru przez dzieci lub
osoby, ktérych zdolnosci fizyczne,
sensoryczne lub umystowe nie sg
wystarczajgce do obstugi urzadzenia w
sposéb catkowicie bezpieczny.
Urzadzenie nie jest zabawka, trzymaj je
poza zasiegiem dzieci.

- Jesli przewdd urzadzenia jest uszkodzony,
moze by¢ naprawiany wytacznie przez
serwis naprawczy KRUPS, aby unikng¢
niebezpieczenstwa.

Opis

aBlok silnika ze Swiattem wiaczania/wytaczania
BPokrywa

Clopata Smigta

dgoérny pierscien

michtodniejsza miska

fdolny pierscien

Gelastyczna pokrywa(dla modelu GVS2)tak
Szpachelka(dla modelu GVS2)

Instrukcja demontazu
do czyszczeniai
pierwszego uzycia

1)Odkrec pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara, a
nastepnie podnies jg do géry(Figa. 1).
Wyjmij blok silnika z miski chtodnicy i
odtéz go na bok.

2)Zdejmij goérny pierscien, przesuwajgc
jeden z uchwytéw na uchwycie(Figa.
2). Druga reka zdemontuj gérny
pierécien.

3)Zdejmij dolny pierscien, przesuwajac
OBA uchwyty raczki i naciskajac w dét
(Figa. 3)

4)Wyczys¢ wszystkie czesci, postepujac
zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Czyszczenie za to
pierwsze uzycie

1)Przed uzyciem urzadzenia zaleca sie
jego oczyszczenie w celu usuniecia
wszelkich pozostato$ci powstatych
podczas produkgiji.

2)Nigdy nie zanurzaj bloku silnika w
wodzie. Wystarczy przetrzec
wilgotng szmatka.

Instrukcja odwww.e-Podrecznik.pl- fr7 ee instrukcje obstugi zawsze pod reka




3)Wyczys¢ miske chtodnicy, pokrywe,
podktadki i topatke $migta letnig
woda. Elastyczng szpatutke i
pokrywke, dla modelu ref.GVS2,
mozna réwniez czysci¢ letnig woda.

4)NIGDY NIE CZYSCIC CZESCI $rodkami
sciernymi lub innymi twardymi
materiatami. To moze je uszkodzi¢.

5)Przed uzyciem doktadnie wysusz
wszystkie czesci.

Przygotowanie lodéw

(jogurtowych) i sorbetéw

1)Wyjmij pierscienie z miski chtodnicy.
Pozostaw pustg miske do ostygniecia
na co najmniej 24 godziny w
zamrazarce w temperaturze -18°C,
upewniajac sie, ze miska jest
catkowicie sucha wewnatrz i na
zewnatrz. Misa musi by¢ ustawiona
pionowo (prawa strong do géry), aby
zapewnic¢ prawidtowe rozprowadzenie
cieczy uwiezionej miedzy sciankami
podczas krzepniecia.

2)Przygotuj mieszanke lodéw (patrz
przepisy). Jesli chodzi o ciepta
mieszanke, nalezy jg najpierw wtozy¢
do lodéwki (minimum 12 godzin).

3)Poniewaz mieszanka zwieksza swojg
objetos¢ podczas przygotowywania,
ilo$¢ mieszanki nie powinna przekraczac
1 kg w przypadku sorbetéw lub 1 litra w
przypadku lodéw(rys. 8).

4)Montaz poszczegodlnych czesci nalezy
rozpoczac przy wytgczonym
urzadzeniu.

a)Zainstaluj dolny pierscien;
powinienes ustysze¢ ,klikniecie”, a
nastepnie umies¢ gorny pierscien
na misce chtodnicy. Upewnij sie, ze
sg ciasne(Figa. 4).

b)Przymocuj blok silnika do pokrywy i
umies¢ topatke sSmigta w bloku
silnika (Figa. 5). Upewnij sie, ze
blok silnika jest dobrze
zamocowany.

c)Umiesc¢ pokrywe (z blokiem silnika i
Smigtem) na gdrze miski i dokrec
zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara(Figa. 6). Upewnij sie, ze
cztery zatrzaski sg prawidtowo
zatrzasniete.

5)Wtacz kostkarke do lodu i uruchom ja
natychmiast, aby zapobiec
zamarznieciu fopatki Sruby napedowej

w zimnej misce. Zapala sie lampka.

6)Zawsze wlewaj preparat do
urzadzenia przez otwér wlewowy

(rys. 7).Jesli chcesz dodac inne

sktadniki, gdy masa twardnieje, wtéz
je ostroznie przez otwér do
napetniania w urzadzeniu.

7)Po uzyskaniu pozadanej konsystencji
wytgcz urzadzenie i odtgcz je od
zasilania. W zaleznosci od przepisu,
ilodci lodéw i temperatury
poczatkowej czas przygotowania
wynosi od 20 do 40 minut.

8)Aby nie obcigzac silnika, urzadzenie
zmienia kierunek obrotéw, gdy masa
staje sie zbyt zwarta. Jesli to sie
powtarza w sposéb ciggty,
przygotowanie lodéw jest gotowe.
Wytacz urzadzenie, naciskajac przycisk
wigczania/wytgczania. Swiatto gasnie.
Wyjmij wtyczke z gniazdka.

Model GVS2

- Model GVS2 jest wyposazony w
cyfrowy wyswietlacz i jest wyposazony
w szpatutke i elastyczng pokrywe.
Cyfrowy wyswietlacz monitoruje
postep tworzenia lodu; po
zakoriczeniu gotowania emituje
sygnat dzwiekowy i wytacza sie
automatycznie. Nacisnif przycisk on/
off, swiatto zgasnie. Wyjmij wtyczke z
gniazdka.

9)Zdejmij pokrywe, podnoszac lekko blok
silnika i obracajac go w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara. Zdejmij fopate $migta. Wyjmij
blok silnika, naciskajac 2 szczeliny po
bokach(Figa. 9).
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10)Uzywanie metalowych przyboréw
moze uszkodzi¢ miske chtodnicy.
Uzyj drewnianej lub plastikowej
szpatutki, aby usunac 16d z miski.D/a
modelu nr ref. GVS2, uzyj szpatutki
dostarczonej z produktem.

11)Lody przed podaniem mozna
pozostawi¢ w misce schtadzajgcej na
kilka minut lub wtozy¢ do
zamrazarki, aby stwardniaty. Aby go
przechowywad, uzyj innego
pojemnika z pokrywka; dla modelu
nrref. GVS2 od razu zaktadasz
elastyczng pokrywke na miske
chfodnicy, z ktdrej wczesniej wyjefes
pierscienie.

Bezpieczenstwo

- Produkt jest wyposazony w element
zabezpieczajacy, ktéry automatycznie
zatrzymuje urzadzenie w przypadku
przegrzania silnika. Przegrzanie moze
wystapic, jesli deser jest bardzo gesty
lub jesli urzadzenie byto uzywane przez
zbyt dtugi czas lub jesli dodane
sktadniki (orzechy itp.) s zbyt duze.
Wiaczanie urzgdzenia: nacisnij przycisk
on/off ; pozwdl urzadzeniu ostygnac.
Po kilku minutach mozesz go
ponownie wigczy¢.

- Nie pozostawiaj urzgdzenia wigczone
dtuzej niz to konieczne.

UWAGA :nie wigczaj kostkarki do lodu,
jesli znajduje sie ona w zamrazarce lub
lodéwce.

Instrukcja czyszczenia

1)Zdemontuj urzadzenie.

2)W gérnej komorze zmywarki mozna
umiescic tylko pokrywe (bez bloku
silnika) i ostrze z gwintem.

W modelu GVS2 fopatke i elastyczng
pokrywe mozna rowniez myc¢ w
zmywarce.

3)Miske i pierécienie nalezy czysci¢ letnig
woda (nie gorgcg woda).

4)Bloku silnika nie wolno wktada¢ do
zmywarki. Wystarczy wyczyscic
wilgotng szmatka.

5)Nigdy nie czys¢ czesci proszkami do
szorowania: mozesz je uszkodzic.

6)Doktadnie osusz miske przed
wtozeniem jej do zamrazarki (bez
pierscieni).

Badz uprzejmy dla
$rodowiska!

(D Twoje urzadzenie zawiera materiaty,
ktére mozna poddac recyklingowi.

3 Oddaj go w stacji ochrony Srodowiska w
Twojej gminie lub w naszym serwisie
technicznym.

Praktyczne wskazoéwki

1)Preparaty lodowe o duzej zawartosci
cukru, ttuszczu lub alkoholu
twardniejg dtuzej lub wcale.

2)Alkohol nalezy dodawac tylko wtedy,
gdy urzadzenie pracuje i gdy
preparat jest juz péttwardy.

3)Zalecamy przygotowanie sktadnikow
przed wyjeciem miski z zamrazarki
(aby miska byta
zimno jest mozliwe na poczatku).
4)Przed rozpoczeciem kazdy preparat,
ktéry umiescite$ w misce
schtadzacza, musi by¢ ptynny. Nie
uzywaj statych sktadnikéw, takich
jak bita Smietana lub do
przygotowania lodéw
ptyny, ktére juz zamienity sie w 16d.
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5)Przygotuj preparat dzier wczesniej i
zachowaj preparaty
musi by¢ wstepnie ugotowany w
lodéwce (minimum 12 godzin).

Przepisy

LODY WANILIOWE

250 ml mleka petnego (35% ttuszczu), 100 g
cukru, 2 jajka, 450 g Smietanki (30% ttuszczu), 1
tyzeczka ekstraktu waniliowego

1.Podgrzej mleko w matym rondelku,
jednoczesnie ubijajac jajka i cukier w
osobnej misce.

2.Mieszajac jajka i cukier powoli wlewaj
ciepte mleko.

3.Wlej mieszanine na patelnie i podgrzej
mieszanine bez gotowania. Mieszaj,
az zacznie gestniec i nabierze
konsystencji lekkiego kremu
angielskiego.

4.0studzi¢ w temperaturze pokojowej.
Dodaj smietanke i ekstrakt waniliowy,
mieszajac.

5.Wstawic¢ do lodéwki (minimum 12

godzin).

Warianty :

- Rozpus¢ 2 tyzeczki kawy rozpuszczalnej w
cieptej mieszance.

- Zastap wanilie 2 tyzeczkami syropu

mietowego.

LODY CZEKOLADOWE

250 ml mleka petnego (35% ttuszczu), 100 g
cukru, 80 g kakao, 1 jajko, 450 g Smietanki
(30% ttuszczu), 1 fyzeczka ekstraktu
waniliowego.

1.W rondelku wymieszaj mleko, jajko i

cukier.

2.Wlej mieszanine na patelnie i podgrzej
mieszanine bez gotowania. Mieszaj, az
zacznie gestnie¢, a konsystencja
nabierze lekkiego ,.kremu
angielskiego”.

3.Dodaj kakao, mieszajac, az zostanie
réwnomiernie rozprowadzona na
mieszanina jest rozprowadzana.

4.0studzi¢ w temperaturze pokojowej.
5.Dodaj $mietane i wanilie, mieszajac.

6. Wstawic¢ do lodéwki (minimum 12
godzin).

LODY KOKOSOWE

250 ml mleka petnego (3,5% ttuszczu), 150 g
cukru, 2 jajka, 450 g smietanki (30% ttuszczu), 40
g kokosa, 1/2 tyZzeczki ekstraktu waniliowego

1.W rondelku wymieszaj mleko, jajko i

cukier.

2.Wlej mieszanine na patelnie i podgrzej
mieszanine bez gotowania. Mieszaj, az
zacznie gestnie¢, a konsystencja
nabierze lekkiego ,.kremu
angielskiego”.

3.0studz w temperaturze pokojowej i
mieszajac dodaj kokos, Smietane i
wanilie.

4.Wstawic¢ do lodéwki (minimum 12

godzin)
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LODY Z RUMEM/RODZYNKAMI

120 g rodzynek, 100 ml rumu Rodzynki
polac rumem, przykryc i odstawic na
noc.

250 ml mleka pefnego (35% ttuszczu), 100 g

cukru, 2 jajka, 450 g smietanki (30% tfuszczu)

1.Podgrzej mleko w rondelku,
jednoczesnie ubijajac jajka i cukier w
osobnej misce.

2.Mieszajac jajka i cukier powoli wlewaj
ciepte mleko.

3.Wlej mieszanine na patelnig i podgrzej

mieszanine bez gotowania. Mieszaj, az

zacznie gestnie¢, a konsystencja
nabierze lekkiego ,kremu
angielskiego”.

4.0studzi¢ w temperaturze pokojowej.

5.Dodajemy $mietanke mieszajac i
wstawiamy preparat do lodéwki
(minimum 12 godzin).

6.Rodzynki nasgczone rumem dodawac
podczas pracy urzadzenia i gdy tylko
preparat zacznie gestniec.

LOD JOGURTOWO-CYTRYNOWY

300 g jogurtu, 3 tyzki (50 g) créme frache
(42% ttuszczu), 170 g cukru, 250 ml soku

z cytryny.

1.Dobrze wymieszaj jogurt, creme frache
i cukier, az caty cukier catkowicie sie
rozpusci.

2.Dodaj sok z cytryny, mieszajgc.

JOGURT Z CZERWONYMI OWOCAMI

1009 truskawek, 100g malin 100g jagod,
250q jogurtu, 110g cukru

1.0woce umy¢ i zmiksowac

mikserem.

2.Wymieszaj cukier i jogurt w misce, az
cukier sie rozpusci.

3.Wymieszaj puree owocowe,

mieszajac.

SUFLET LODOWY TRUSKAWKOWY

400 g truskawek, 3 Zottka, 60 g cukru,
200 g maslanki

1.Truskawki umy¢ i zmiksowac

mikserem.

2.Podgrzej zéttka i dwie tyzki puree
truskawkowego w rondlu na matym
ogniu, az masa stanie sig krucha.

3.Ubij mase jajeczng i reszte puree w
zimnej misce, az stanie sie
réwnomierng mieszanka.

4.Nastepnie mieszajgc dodaj cukier i

maslanke.

5.Preparat wstawi¢ do lodéwki do
schtodzenia (minimum 12 godzin).

POMARANCZOWY SORBET

200 g cukru, 300 ml wodly, 400 ml soku
pomarariczowego

1.W rondelku wymiesza¢ wode z cukrem
i zagotowac.

2.Pozostaw powstaty syrop do ostygniecia w
temperaturze pokojowe;j.

3.Wla¢ sok pomaranczowy mieszajac i
wstawic¢ preparat do lodéwki do
ostygniecia (minimum 12 godzin).

Warianty :
Mozesz réwniez uzy¢ soku z cytryny lub

grejpfruta lub puree z kiwi (w tym drugim
przypadku dodaj tyzke soku z cytryny).
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SORBET Z GREJPFRUTEM I
MIODEM

175 g miodu, 450 ml soku grejpfrutowego

1.W rondelku na matym ogniu zmiekcz
miéd i mieszajgc dodaj 4 tyzki soku.

2.Nastepnie wymieszaj ten preparat z
pozostatym sokiem w osobnej
misce.

3.Preparat wstawi¢ do lodéwki do
schtodzenia (minimum 12 godzin).

Przygotowanie ,a la carte”

A. Przygotowanie podstawowe

500 ml mleka, 4 Zottka, 1
tyzeczka (8 g) maki
kukurydzianej 100 g cukru

1.Zagotuj mleko na patelni.

2.W misce ubi¢ z6ttka, cukier i
make, az masa stanie sie prawie
biata.

3.Zalej go cieptym mlekiem, nie
przerywajac mieszania.

4.Przenie$ miksture na patelnie i
podgrzej, az lekko zgestnieje, nie
doprowadzajac do wrzenia.

5.0studzi¢ i wstawi¢ do lodéwki
(minimum 12 godzin).

B. Do tego podstawowego preparatu
mozna dodac:
- 3 tluczone banany (ok 350 g)

- 100 g prazonych migdatéw

- 100 g pokruszonego orzecha laskowego
- 120 g posypki lub ptatkéw czekoladowych
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