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DZIEKUJE

za zakup dwustrefowej frytownicy Ninja?@ Foodi® Max

SPECYFIKACJATECHNICZNA

Napiecie: 220-240V~, 50-60Hz
Waty: 2470 W



UWAGA

PRODUKT WYACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO

Przeczytaj wszystkie instrukcje przed uzyciem Ninja«s Dwustrefowa frytkownica MAX .

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé

podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym:

A OSTRZEZENIA
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To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli
znajduja sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane na temat korzystania z
urzadzenia w bezpieczny sposéb irozumieja
zwigzane z tym zagrozenia.

Przechowuj urzadzenie ijego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci. NIE mozna dopuszczac
do uzywania urzadzenia przez dzieci. W
przypadku uzywania w poblizu dzieci konieczny
jest Scisty nadzér.

Dzieci nie powinny bawic¢ sie

urzadzeniem.

NIE moznaumieszczaé ani przechowywac¢ niczego

na produkcie podczas jego uzywania.

NIE mozna umieszcza¢ urzadzenia na goracych
powierzchniach  lub w poblizu goracego palnika
gazowego lub elektrycznego, na lub w nagrzanym

piekarniku lub ptycie kuchennej.

NIGDY korzystaj z gniazdek
elektrycznych pod lada.

NIGDY nie mozna podtaczaé¢ tego urzadzenia do
zewnetrznego wytacznika czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

NIE uzywaj przedtuzacza. Krotki przewod
zasilajacy stuzy do zmniejszenia ryzyka

ztapania przewodu przez dzieci w wieku
ponizej 8 lat zaplatania sie i zmniejszenia
ryzyka potkniecia sie o dtuzszy przewdd.

Aby chroni¢ przed porazeniem elektrycznym NIE
mozna zanurza¢ przewodu, wtyczek lub obudowy
jednostki gtéwnej w wodzie lub innym ptynie.
Gotuj tylko w dostarczonych szufladach.

Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewod
zasilajacy. NIE mozna uzywaé urzadzenia, jesli
kabel zasilajacy lub wtyczka sa uszkodzone.
Jesdli urzadzenie dziata nieprawidtowo  lub
zostato w jakikolwiek sposéb  uszkodzone,
natychmiast przestan go uzywac i skontaktuj
sig z Dziatem Obstugi Klienta.
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ZAWSZE przed uzyciem upewnij sie, ze
urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.

NIE mozna zakrywaé wilotu lub wylotu powietrza
podczas pracy urzadzenia. Zapobiegnie to
rownomiernemu  gotowaniu i moze spowodowac
uszkodzenie urzadzenia lub jego przegrzanie.

Przed wiozeniem wyjmowanej szuflady do
jednostki gtéwnej upewnij sig, ze szuflada i
jednostka sa czyste i suche, przecierajac je miekka
$ciereczka.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. NIE moznauzywaé tego
urzadzenia do celéw innych niz jego przeznaczenie.
NIE mozna uzywac w poruszajacych sie pojazdach
lub todziach. NIE moznauzywaé na zewnatrz.

Niewtasciwe uzycie moze spowodowaé obrazenia.

Przeznaczony wytacznie do uzytku na blacie roboczym.
Upewnij sie, ze powierzchnia jest réwna, czysta isucha. NIE
mozna przesuwaé urzadzenia, gdy jest uzywane.

NIE mozna ustawia¢ podczas pracy ustawiaj
urzadzenie blisko krawedzi blatu.

NIE uzywaj akcesoriow niezalecanych lub
nie sprzedawanych przez SharkNinja. Nie

umieszczaj akcesoriow W kuchence mikro-
falowej, tosterze, piecu konwekcyjnym lub kon-
wencjonalnym  lub naceramicznej ptycie kuchennej,
grzatce elektrycznej, palniku gazowym lub grillu
zewnetrznym. Uzycie akcesoriéw niezalecanych
przez SharkNinja moze spowodowa¢ pozar, porazenie
pradem lub obrazenia.

ZAWSZE przed uruchomieniem upewnij sig, ze
szuflada jest prawidtowo zamknieta.
Podczas korzystania ztego urzadzenia nalezy zapewni¢ co

najmniej 6 cali (15 cm) przestrzeni nad i ze wszystkich

stron, aby zapewni¢ odpowiednia cyrkulacje powietrza.

NIE moznauzywac urzadzenia bez
zainstalowanych wyjmowanych szuflad.

NIE mozna uzywa¢ tego urzadzenia do smazenia w

gtebokim tiuszczu
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Unikaj kontaktu 2zywnosci z elementami grzejnymi.

NIE przepetnieniaj urzadzenia podczas gotowania.

Przepetnienie moze spowodowaé obrazenia ciata
lub uszkodzenie mienia lub wptynaé na bezpieczne

uzytkowanie urzadzenia.

Napigcia w gniazdach moga sie roznié,
wptywajac na dziatanie produktu. Aby
zapobiec mozliwym chorobom, uzyj
termometru, aby sprawdzié, czy jedzenie
jest ugotowane.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny dym,
natychmiast odtacz wtyczke. Poczekaj, az
dymienie ustanie, zanim zdejmiesz akcesoria
do gotowania.

NIE moznadotyka¢ goracych powierzchni.
Powierzchnie urzadzenia sa gorace podczas pracy i po
jej zakoniczeniu. Aby zapobiec poparzeniom lub
obrazeniom ciata, ZAWSZE uzywaj ochronnych
goracych podktadek lub izolowanych rekawic
kuchennych i uzywaj dostepnych uchwytéw.

NIE mozna trzymaé¢ rak w poblizu przewodu
cyfrowej sondy do gotowania, gdy jest on
uzywany, aby zapobiec poparzeniu.

Nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosé,
gdy w urzadzeniu znajduja sie gorace
potrawy. Niewtasciwe uzycie moze
spowodowa¢ obrazenia ciata.
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Rozlana zywnos$¢ moze spowodowaé powazne
oparzenia. Trzymaj urzadzenie iprzewdd z dala
od dzieci. NIE pozwdél, aby przewdd zwisat z
krawedzi stotéw lub blatéw lub dotykat goracych
powierzchni.

Szuflada i talerz Crisp bardzo sie nagrzewaja
podczas procesu gotowania. Unikaj kontaktu
fizycznego podczas wyjmowania szuflady lub
talerza z urzadzenia. ZAWSZE po wyjeciu
szuflady lub talerza nalezy umiesci¢ je na
zaroodpornej powierzchni. NIE moznadotykac¢
akcesoriow podczas gotowania lub
bezposrednio po nim.

Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie
powinny by¢ wykonywane przez dzieci.
Aby odtaczy¢, wytacz dowolne sterowanie, a
nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka, gdy nie
jest uzywane i przed czyszczeniem. Pozostawic
do ostygniecia przed czyszczeniem,
demontazem, witozeniem lub wyjeciem czesci i
przechowywaniem.

NIE mozna czysci¢ metalowymi gabkami
do szorowania. Kawatki moga oderwac¢ sie
od podktadki i dotkna¢ czesci elektrycznych,
stwarzajac ryzyko porazenia pradem.
Informacje na temat regularnej
konserwacji urzadzenia mozna znalez¢
w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

Wskazuje, aby przeczytac i przejrze¢ instrukcje, aby zrozumiec¢ dziatanie i uzytkowanie produktu.

Wskazuje na obecnos¢ zagrozenia, ktére moze spowodowacé obrazenia ciata, Smier¢ lub znaczne
szkody materialne, jesli ostrzezenie zawarte w tym symbolu zostanie zignorowane.

unikngé¢ oparzen.

Uwazaj, aby unikngé kontaktu z goraca powierzchnia. Zawsze uzywaj ochrony rak, aby

| =

Wytacznie do uzytku wewnetrznego i domowego.

ZACHOWAJE INSTRUKCJE




CZESCI

Wylot powietrza
(znajduje_sie z tytu)

==

Przechowywanie  sondy

Gtéwna jednostka

Talerze
Crisper
(po jednym na kazda szuflade)

Wlot powietrza

Panel sterowania

Cyfrowe gotowanie

Sonda

Szuflady z powtoka nieprzywierajaca

(po jednym dla kazdej strefy)

POZNAJSWOJAFRYTOWNICEPOWIETRZNA
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Podczas ustawiania czasu wyswietlacz cyfrowy pokazuje HH:MM. (Godziny:Minuty)

PRZYCISKI FUNKCYJNE

MAX CRISP - MAKSYMALNA KRUCHOSC: Najlepsze
do gotowania mniejszych ilosci mrozonek, takich
jak frytki i nuggetsy z kurczaka, ktére moga
wymagac wysokiej temperatury.

AIR FRY - SMAZENIE NA POWIETRZU: Uzyj tej funkcji, aby nada¢ potrawom

chrupkos¢  przy niewielkiej ilosci oleju lub bez oleju.

ROAST - PIEC:Uzyj urzadzenia jako piekarnika do
delikatnych mies i nie tylko.

ODGRZAC: Ozyw resztki, delikatnie je podgrzewajac,
pozostawiajac chrupigce rezultaty.

DEHYDRATE - ODWODNIC: Odwadniaj mieso,
owoce iwarzywa jako zdrowe przekaski.

BAKE - UPIEC: Tworz dekadenckie
wypieki i desery.

PRZYCISKI OPERACYJNE

@ Sterowanie dla szuflady po lewej
stronie (Strefa 1).

@ Sterowanie dla szuflady po prawej
stronie (Strefa 2).

strzatki W LEWO:Uzyj strzatek po lewej stronie
wyswietlacza, aby wybra¢ zadang temperature
gotowania lub rodzaj biatka.

PRZED PIERWSZYMUZYCIEM

Strzatki W PRAWO:Uzyj strzatek po prawej stronie
wyswietlacza, aby wybra¢ czas gotowania lub
poziom gotowania.

Przycisk SYNC - SYNCHRONIZACJA: Automatycznie synchronizuje czasy

gotowania, aby zapewni¢, ze obie strefy skoricza sie w tym samym czasie,

nawet jesli maja rozne czasy gotowania

Przycisk MATCH - DOPASUJ:Automatycznie
dopasowuje ustawienia strefy 2 do ustawien strefy 1,
aby ugotowaé¢ wieksza ilos¢ tej samej potrawy lub
ugotowaé rézne potrawy przy uzyciu tej samej
funkcji, temperatury iczasu.

Przycisk PROBE - Sonda: Uzyj, aby wybraé¢ Mate ustawienie wstepne, Duze UStawienie

wstepne lub Reczne podczas korzystania z sondy.
Przycisk zasilania: The przycisk wtacza
wiacza urzadzenie, a takze je wytacza i zatrzymuje

wszystkie funkcje gotowania.

TRYB CZUWANIA:Po 10 minutach braku
interakcji z panelem sterujacym, urzadzenie
przejdzie w tryb czuwania.

TRYB WSTRZYMANIA: Hold pojawi sie na
urzadzeniu w trybie SYNC. Jedna strefa bedzie
sie gotowac, podczas gdy druga strefa bedzie
trzymac, dopoki czasy sie nie zsynchronizuja.

1 Usun iwyrzué z urzadzenia wszelkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i tasmy.

2 Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania iuwaznie przeczytaj niniejsza instrukcje. Prosze
zwréci¢ szczegoblng uwage na instrukcje obstugi, ostrzezenia iwazne zabezpieczenia, aby

uniknaé¢ obrazen lub uszkodzenia mienia.

3 Umyj szuflady i talerze na $wieze warzywa w goracej wodzie z mydtem, a nastepnie doktadnie wyptucz i
wysusz. Szuflady i talerze na swieze produkty saTYLKO czesci nadajace sie do mycia w zmywarce. Jednak
w celu przedtuzenia zywotnosci szuflad zalecamy mycie reczne. NIGDY nie czy$¢ jednostki gtéwnej lub

sondy w zmywarce do naczyn.

4 Podczas korzystania ztego urzadzenia nalezy zapewni¢ co najmniej 6 cali (15 cm) przestrzeni nad i
ze wszystkich stron, aby zapewnié¢ odpowiednia cyrkulacje powietrza.



KORZYSTANIE Z Sondy NINJA®

Przed podtaczeniem sondy do urzadzenia upewnij
sig, ze w gniezdzie nie ma zadnych osadéw, a
przewdéd nie ma uszkodzen.

NOTATKA:Sonda jest dostepna tylko w Strefie 1.

1 Wyjmij schowek na sonde znajdujacy sie po
lewej stronie urzadzenia. Nastepnie rozwin
przewdd z komory, aby wyjaé sonde. Wyjmij
szuflade Strefy 1 (przed podtaczeniem sondy).

2 Witbz sonde do miesa/ryby, korzystajac z instrukcji na
stronie 9, aby upewni¢ sig, ze sonda jest umieszczona
prawidtowo.

3 Podtacz sonde do gniazda (znajdujacego sie po
lewej stronie panelu sterowania). Mocno wecisnij
wtyczke, a nastepnie wtéz szuflade. Powinienes
ustyszeé i poczu¢ kliknigcie, gdy sonda jest
witozona do konca. Umiesé schowek z powrotem
na boku urzadzenia.

SbJesliuzywasz przycisku Reczny, uzyj

ponizej zalecane wewnetrzne temperatury

gotowania.

OKRESLONY WYNIK:

Ryba Medium Rare (50°C)
Medium (55°C)
Medium Well (60°C)

Well (65°C)
Kurczak/ Indyk Well (75°C)
Wieprzowina Medium (55°C)

Medium Well (65°C)
Well (70°C)

Wotowina/ Jagnigcina Rare (50°C)
Medium Rare (55°C)
Medium (60°C)
Medium Well (65°C)
Well (70°C)

Uzywanie SYNC z sonda:

1 Instrukcje znajdujg sie w krokach 1-3 na stronie 7
o ustawianiu sondy.

2 Nacisnij Zone 1 i wybierz zgdane gotowanie
funkcjonowaé. Uzyj przycisku PROBE, aby
wybraé¢ ustawienie wstepne Mate lub Duze, w
zaleznosci od wielkosci migsa/ryby. Uzyj
strzatek po lewej stronie, aby wybra¢ migso/
rybe, a strzatek po prawej stronie, aby wybraé
zadany wynik.

3Nacisnij Zone 2 i wybierz zadane gotowanie
Ustaw czas i temperature, a nastepnie wybierz opcje

SYNCHRONIZACJA. Nacisnij przycisk START/ STOP, aby rozpoczac¢
gotowanie.

NOTATKA: Informacje na temat zalecanych temperatur
bezpiecznych dla zywnoéci mozna znalezé w lokalnym urzedzie

ds. norm zywnosci.

NOTATKA: Podczas poczatkowej konfiguracji strefa
z krétszym czasem gotowania bedzie wyswietla¢
HOLD. Wyswietlacz przejdzie nastepnie do
pokazywania aktualnej i docelowej temperatury
sondy w Strefie 1 oraz paskéw postepu w Strefie 2.

NOTATKA:Nadmiar drutu sondy mozna pozostawié
w szufladzie.

4 Po podtaczeniu sondy do gniazdka wybierz
Strefe 1, a nastepnie zadang funkcje gotowania.
Uzyj strzatek w lewo, aby ustawi¢ temperature
gotowania.

5aUzyj przycisku PROBE, aby wybra¢ jedna z nich
Mate lub duze ustawienie wstepne, w zaleznosci
od wielkosci miesa/ryby. Uzyj strzatek po lewej
stronie wyswietlacza, aby wybra¢ mieso/ryby, a
strzatek po prawej stronie wyswietlacza, aby
ustawi¢ preferowany wewnetrzny wynik
pozywienia.

NOTATKA: Ustawione wyniki dla WOLOWINY s3 nizsze od
normalnych zalecen, poniewaz urzadzenie bedzie nadal

gotowac¢ w temperaturze 5-10°C.

Nie ma potrzeby podgrzewania. Po
dokonaniu wyboru nacisnij przycisk START/
STOP, aby rozpoczaé¢ gotowanie. Na ekranie
zostanie wyswietlona aktualna temperatura
sondy oraz temperatura docelowa.

Urzadzenie zatrzyma sie automatycznie po
osiggnieciu pozadanego rezultatu.

Przenie$ mieso/rybe na talerz, aby odpoczeto.
Sonda nie musi by¢ nadal wtozona. Migso/ryba
bedzie nadal podnosi¢ gotowanie do ustalonego
wyniku, co zajmie okoto 3-5 minut. To wazny krok,
poniewaz brak odpoczynku moze prowadzi¢ do
tego, zerezultaty beda wyglada¢ na ,mniej”
ugotowane. Czasy przeniesienia gotowania moga
sig rézni¢ w zaleznosci od wielkosci i rodzaju miesa/
ryby.

NOTATKA:Sonda bedzie GORACA. Uzyj
rekawic kuchennych lub szczypiec, aby wyja¢
sonde z migsa/ryby.

4 Podczas gdy strefa 1 nadal osigga cel
temperatury, Strefa 2 rozpocznie gotowanie. Na
wyswietlaczu pojawia sie paski postepu podczas
cyklu smazenia. Wybierz strefe 2, aby zobaczy¢
pozostaty czas gotowania.

NINjA
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5Po zakonczeniu gotowania w obu strefach,
Na wyswietlaczu dla Strefy 1 pojawi sie ,rest”.
Nastepnie 3 razy na wyswietlaczu pojawi sie
,COOL", a nastepnie ,End”.
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Korzystanie z MATCH z sonda:

1 Nacisnij Zone 1 i wybierz zadane gotowanie
Uzyj strzatek w lewo, aby wybra¢ Zzadana temperature
gotowania. Uzyj przycisku PROBE, aby wybraé¢ mate
ustawienie wstepne lub duze ustawienie wstepne, w
zaleznosci od wielkosci miesa/ryby. Jesli uzywasz
przycisku Reczny, uzyj zalecanych temperatur
wewnetrznych smazenia na stronie 7.

Uzyj strzatek po prawej stronie wyswietlacza,
aby wybra¢ zadane migso/rybe, a strzatek po
lewej stronie wyswietlacza, aby ustawi¢ wynik
wewnetrzny.

2Wybierz MATCH, a nastepnie nacisnij przycisk START/
przycisk STOP, aby rozpoczaé¢ gotowanie.




KORZYSTANIEZ SONDY NINJA®

PRAWIDLOWE

WKLADANIE

SONDY

RODZAJ ZYWNOSCI: UMIESZCZENIE PRAWIDLOWY BLEDNY

Steki * Wtéz sonde

Kotlety poziomo do

schabowe Srodek najgrubszej
Kotlety czesci miesa.

jagniece * Upewnij sie, ze koricéwka

sondy jest wtozona prosto
w $rodek migsa, a nie pod

Piersi kurczaka

Burgery katem w kierunku jego %}’«
Poledwiczki dolnej lub gornej czesci.
Filety rybne

* Upewnij sie, ze sonda
znajduje sie blisko (ale nie
dotyka) kosci i jest z dala
od ttuszczu lub chrzastki.

NOTATKA: Najgrubsza czes¢
poledwicy nie moze by¢
Srodkiem. Wazne jest, aby
koniec sondy dotykat
najgrubszej czesci, aby
osiggnaé pozadane
rezultaty.

Caty kurczak * Wt6z sonde
poziomo do najgrubszej
czesc piersi, rownolegtej
do kosci, ale nie
dotykajace;j.

* Upewnij sie, ze goérna
czes¢ piersi siega srodka
najgrubszej czesci piersi i
nie przechodzi przez cata
piers.

GOTOWANIE W FRYTOWNICY POWIETRZNEJ
SZYBKI PRZEWODNIK REFERENCYJNY DOTYCZACYPRZEPISOW | TABEL GOTOWANIA

GOTOWANIE Z
DUALSTREFA TECHNOLOGIA

Technologia DualZone wykorzystuje dwie strefy
gotowania, aby zwigekszy¢ wszechstronnos¢. Funkcja
synchronizacji zapewnia, ze niezaleznie od réznych
ustawieri gotowania obie strefy beda gotowe do
podania w tym samym czasie.

SYNCHRONIZACJA (bez sondy)

Aby zakonczy¢ gotowanie w tym samym
czasie, gdy potrawy maja rézne czasy
gotowania, temperatury, a nawet funkcje:

1 Umiesé¢ sktadniki w szufladach, a nastepnie
witéz szuflady do urzadzenia.
2 Strefa 1 pozostanie podswietlona. Wybrac¢

zadang funkcje gotowania za pomoca
pokretta. Uzyj strzatki w lewo, aby ustawi¢

temperature, a strzatki w prawo, aby ustawi¢

czas.

3 Wybraé strefe 2, a nastepnie za pomoca
pokretta wybraé¢ zadang funkcje gotowania.
Uzyj strzatki w lewo, aby ustawi¢ temperature,
strzatki w prawo, aby ustawi¢ czas.

a

Nacisnij SYNC, a nastepnie nacisnij pokretto, aby
rozpoczaé gotowanie w strefie o najdtuzszym czasie.
Zostanie wyswietlona druga strefa Trzymac .
Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy i aktywuje
druga strefe, gdy w obu strefach pozostanie ten sam

Czas.

NOTATKA: Jesli zdecydujesz, ze jedzenie w jednej ze
stref jest gotowe przed uptywem czasu gotowania,
mozesz to zrobi¢ ZATRZYMAJ STREFE. Wybierz te strefe,
a nastepnie nacisnij przycisk START/STOP.

NOTATKA:NIE moznauzywac¢ sondy z zamrozonym migesem/ryba lub do kawatkéw miesa cienszych niz 1,5 cm.

NOTATKA:Mozesz wybra¢ inng
funkcje dla strefy 2.

5

Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,End”.
Ninga
e

Usun sktadniki, przechylajac je lub uzywajac
szczypiec/ przyboréw z silikonowymi koncéwkami.
NIE mozna umieszczaé¢ szuflady na goérze
urzadzenia.




GOTOWANIEW FRYTOWNICY- CIAG DALSZY .

MATCH - DOPASUJ (bez sondy)

Aby ugotowac wieksza ilos¢ tej samej potrawy lub
ugotowaé rézne potrawy przy uzyciu tej samej
funkcji, temperatury iczasu:

1 Umiesé¢ sktadniki w szufladach, a nastepnie witéz
szuflady do urzadzenia.

2 Strefa 1 pozostanie pods$wietlona. Wybraé
zadang funkcje gotowania za pomoca pokretta.
Uzyj strzatki w lewo, aby ustawi¢ temperature, a
strzatki w prawo, aby ustawi¢ czas.

3 Naciénij przycisk MATCH, aby skopiowaé ustawienia
strefy 1 do strefy 2. Nastepnie naci$nij pokretto, aby
rozpoczaé gotowanie w obu strefach.

4 Koniec” pojawi sie na obu ekranach, gdy
gotowanie zakonczy sie w tym samym czasie.

5 Usuh sktadniki, przechylajac je lub
uzywajac szczypiec/przyboréw z
silikonowymi koricéwkami.

Rozpoczecie obu stref w tym samym
czasie, ale zakonczenie o réznych porach:

1 Wybierz strefe 1, a nastepnie wybierz zadana
funkcje za pomoca pokretta. Uzyj strzatki w
lewo, aby ustawi¢ temperature.

2 Uzyj strzatki w prawo, aby ustawié czas.

3 Wybierz strefe 2 i powt6rz kroki 1 i2.

BOC

4 Nacisnij pokretto, aby rozpoczaé¢ gotowanie w obu

strefach.

NOTATKA: Jesli zdecydujesz, ze jedzenie w jednej ze
stref jest gotowe przed uptywem czasu gotowania,
mozesz to zrobi¢ ZATRZYMAJ STREFE. Wybierz te strefe,
a nastepnie nacisnij przycisk START/STOP. Dalsze

instrukcje znajduja sie na stronie 12.

5  Po zakoriczeniu gotowania w kazdej strefie urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,End”.

6 Usun sktadniki, przechylajac je lub
uzywajac szczypiec/przyboréw z
silikonowymi koncéwkami.

ZAKONCZENIE CZASU PIECZENIA W JEDNEJ
STREFIE (PRZYUZYCIU OBU STREF)

1 Woybierz strefe, ktéra chcesz zatrzymac.

2 Nacisnij START/STOP, aby zakoriczy¢ gotowanie.
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3 Na wyswietlaczu pojawi sie ,Koniec”. Gotowanie
bedzie kontynuowane w drugiej strefie.

PRZERWANIE PIECZENIA

Gotowanie zostanie automatycznie wstrzymane po
wyjeciu szuflady. Ponownie wtéz szuflade, aby

wznowi¢ gotowanie.

PODCZAS UZYWANIA W TRYBIE SYNCHRONIZACJI lub DOPASOWANIA

Jesli otworzysz szuflade, druga szuflada automatycznie
zatrzyma sie, aby gotowanie zakonczyto sie¢ w tym
samym czasie. Ponownie w6z szuflade, aby
kontynuowaé¢ gotowanie w obu strefach.

NOTATKA:Jedli podczas gotowania w trybie
SYNC szuflada zostanie wyjeta na dtuzej niz 2
minuty, program zostanie anulowany. Aby
wznowi¢ gotowanie, nalezy ponownie
zaprogramowac kazda strefe.

GOTOWANIE W JEDNEJ STREFIE

Aby wiaczyé urzadzenie, podtacz przewdd zasilajacy do
gniazdka $ciennego, a nastepnie naci$nij przycisk zasilania.

Maks Crisp

NOTATKA:Podczas korzystania z funkcji Max
Crisp nie jest dostepna ani konieczna regulacja
temperatury. Temperatura jest ustawiona na
240°C

1 Nastepnie zainstaluj w szufladzie tace Crisper
umiesé sktadniki w szufladzie i wtéz szuflade do
urzadzenia.

2 Urzadzenie domyslnie ustawi sie na strefe 1 (aby zamiast

tego uzy¢ strefy 2, wybierz strefe 2). Wybierz MAX CRISP.

3 Uzyj strzatki w prawo, aby ustawié czas w
odstepach 1- minutowych do 30 minut. Naci$nij
pokretto, aby rozpoczaé gotowanie.

4 po zakoriczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat

dzwiekowy, a na wys$wietlaczu pojawi sie komunikat ,End”.

5 Usun sktadniki, przechylajac je lub uzywajac
szczypiec/ przyboréw z silikonowymi korncéwkami.




GOTOWANIEW FRYTOWNICY- CIAG DALSZY .

AIR FRY

NOTATKA: Temperatura jest ustawiona na 200°C.

1 Nastepnie zainstaluj w szufladzie tace Crisper
umies¢ sktadniki w szufladzie i wtéz
szuflade do urzadzenia.

2 Urzadzenie domyslnie ustawi sie na strefe 1 (aby
zamiast tego uzy¢ strefy 2, wybierz strefe 2). Wybierz
AIR FRY za pomoca pokretta.
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3 Uzyj strzatki w lewo, aby ustawié zadana
temperature.

a4

Uzyj strzatki w prawo, aby ustawi¢ czas w
krokach co 1 minute, az do 1 godziny.
Nacisnij pokretto, aby rozpocza¢ gotowanie.

Niga

O (3n )
©gls  Jg®

i Er——— 2
| amme | o e | smew | omemr

Roast

Reheat- Odgrzaé

NOTATKA: Temperatura jest ustawiona na 190°C

NOTATKA: Temperatura jest ustawiona na 170°C

NOTATKA:Podczas gotowania mozna wyjaé
szuflade i potrzasa¢ sktadnikami, aby byty
bardziej chrupiace.

5

Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat

dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,End”.
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6 Usun sktadniki, przechylajac je lub

uzywajac szczypiec/przyboréw z
silikonowymi koncéwkami.

1Zamontowac¢ w szufladzie tace Crisp
(opcjonalnie), nastepnie umies¢ sktadniki w
szufladzie i wtéz szuflade do urzadzenia.

2 Urzadzenie domysinie ustawi sie w strefie 1

(aby zamiast tego uzy¢ strefy 2, wybierz strefe 2).

Wybierz ROAST za pomoca pokretta
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3 Uzyj strzatki w lewo, aby ustawi¢ zadana
temperature.

NINja

) ()
@ e | o | o |

4 Uzyj strzatki w prawo, aby ustawi¢ czas w
odstepach 1- minutowych do 1 godziny iw
odstepach 5-minutowych od 1 do 4 godzin.
Nacisnij pokretto, aby rozpoczaé gotowanie.
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5  Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat

dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,End”.

NINja

i

6 Usun skfadniki, przechylajac je lub

uzywajac szczypiec/ przyboréw z
silikonowymi koricowkami.

1Zamontowa¢ w szufladzie talerz do Crisp (opcjonalnie),

nastepnie umiesé¢ sktadniki w szufladzie i wtéz

szuflade do urzadzenia.

2 Urzadzenie domyslnie ustawi sie na strefe 1 (aby zamiast

tego uzy¢ strefy 2, wybierz strefe 2). Wybierz
ODGRZEWANIE za pomoca pokretta.
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3Uzyj lewej strzatki, aby ustawi¢ zadane
temperatura.
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4 Uzyj strzatki w prawo, aby ustawi¢ czas w krokach
co 1 minute, az do 1 godziny. Nacisnij pokretto,

aby rozpoczaé¢ podgrzewanie.
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5  Po zakonczeniu podgrzewania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,End”.
Niga
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6 Usun sktadniki, przechylajac je lub

uzywajac szczypiec/przyboréw z
silikonowymi korncéwkami.




Dehydrate - Odwodni¢

Bake - Upiec

NOTATKA: Temperatura jest ustawiona na 60°C

NOTATKA: Temperatura jest ustawiona na 160°C

Umies¢ jedng warstwe sktadnikéw w
szufladzie. Nastepnie zainstaluj talerz Crisp w
szufladzie na wierzchu sktadnikéw i umies¢
kolejng warstwe sktadnikow na talerzu Crisp.

Urzadzenie domysinie ustawi sie na strefe 1 (aby
zamiast tego uzy¢ strefy 2, wybierz strefe 2).
Wybierz DEHYDRATE za pomoca pokretta. Na
wyswietlaczu pojawi sie domysina temperatura.
Uzyj strzatki w lewo, aby ustawi¢ zadana
temperature.
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3 Uzyj strzatki w prawo, aby ustawi¢ czas w odstepach

15- minutowych od 1 do 12 godzin. Naci$nij
pokretto, aby rozpoczaé¢ odwadnianie.

Ninga
® ©
©2 g
==
@ e | e | s | ewe | mew | osou

4 po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat

dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,End”.

5 Usun sktadniki, przechylajac je lub
uzywajac szczypiec/ przyboréw z
silikonowymi koricéwkami.

1 Zainstaluj w szufladzie tace na warzywa
(opcjonalnie), nastepnie umiesé¢ sktadniki w
szufladzie i wtéz szuflade do urzadzenia.

2 Urzadzenie domyslnie ustawi sie na strefe 1 (aby
zamiast tego uzy¢ strefy 2, wybierz strefe 2).
Wybierz PIECZENIE za pomoca pokretta.
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CZYSZCZENIE

| KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Odtacz urzadzenie od gniazdka i
przed czyszczeniem poczekaj, az catkowicie ostygnie.

Czesé/ Akcesorium

Gtoéwna  jednostka

Metoda czyszczenia

Aby wyczysci¢ jednostke gtéwna i panel
sterowania, przetrzyj je wilgotng sciereczka

UWAGA: NIGDY zanurzaj jednostki gtéwnej w

wodzie lub innym ptynie. NIGDY wyczys$é

jednostke gtéwna w zmywarce do naczyn.

myé w zmyw

NIE

Mozna je my¢ w zmywarce lub recznie. W

Szuflady i
Talerze Crisper

mycie ich recznie.

przypadku prania recznego wysuszy¢ wszystkie
czesci na powietrzu lub recznikiem po uzyciu. Tak
Aby przedtuzy¢ zywotnos¢ szuflad zalecamy

NOTATKA: Aby przekonwertowaé¢ przepisy z
tradycyjnego piekarnika, obniz temperature o 10°C.

3 Uzyj strzatki w lewo, aby ustawi¢ zadana
temperature.
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4 Uzyj strzatki w prawo, aby ustawi¢ czas w
odstepach 1- minutowych do 1 godziny iw
odstepach 5-minutowych od 1 do 4 godzin.
Nacisnij pokretto, aby rozpoczaé gotowanie.
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5 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat

dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,End”.
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6 Usun sktadniki, przechylajac je lub uzywajac
szczypiec/ przyboréw z silikonowymi korncéwkami.
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Nie wktadaj sondy do zmywarki ani nie
Sonda zanurzaj jej w wodzie ani innym ptynie. Wytrzyj NIE

do czysta wilgotng Sciereczka.

Jesliresztki jedzenia utknety na talerzach lub szufladach pojemnika na warzywa, umies¢ je w zlewie wypetnionym

ciepta woda z mydtem i pozostaw do namoczenia.

POMOCNE WSKAZOWKI

1 Aby uzyskaé¢ réwnomierne przyrumienienie,
upewnij sie, ze sktadniki sg utozone w réwnej
warstwie na dnie szuflady bez nachodzenia
na siebie. Jeslisktadniki naktadaja sie na
siebie, potrzasnij nimi w potowie
ustawionego czasu gotowania.

2 Temperature iczas gotowania mozna
regulowaé¢ w dowolnym momencie podczas
gotowania. Po prostu wybierz strefe, ktéra
chcesz dostosowaé, a nastepnie nacisnij lewa
strzatke, aby ustawi¢ temperature lub prawa
strzatke, aby ustawi¢ czas.

3 Aby przekonwertowaé przepisy z tradycyjnego
piekarnika, obniz temperature o 10°C. Czesto
sprawdzaj jedzenie, aby unikna¢ przypalenia.

4 Od czasu do czasu wentylator frytownicy
powietrznej rozdmuchuje lekka zywnos¢.
Aby temu zaradzi¢, zabezpiecz zywnos¢ (jak
goérna kromka chleba na kanapce) patyczkami
koktajlowymi.

Talerze Cricker podnosza sktadniki w szufladach,
dzieki czemu powietrze moze krazy¢ pod i wokét
sktadnikéw, zapewniajac réwnomierne, chrupiace

rezultaty.

Po wybraniu funkcji gotowania mozna nacisnaé¢
przycisk START/STOP, aby natychmiast
rozpoczaé gotowanie. Urzadzenie bedzie
dziata¢ z domyslng temperatura iczasem.

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty ze $wiezymi
warzywami i ziemniakami, uzyj co najmniej 1 tyzki
oleju. W razie potrzeby dodaj wiecej oleju, aby
uzyskaé preferowany poziom chrupkosci.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw nalezy
sprawdza¢ postepy gotowania i wyjmowaé potrawy
po osiggnieciu pozadanego stopnia zrumienienia.
Zalecamy stosowanie termometru z
natychmiastowym odczytem do monitorowania
wewnetrznej temperatury migsa iryb.

W celu uzyskania najlepszych rezultatbw nalezy
wyjaé jedzenie natychmiast po zakorczeniu czasu

gotowania, aby uniknaé przypalenia.




PODRECZNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

e Jakustawi¢ temperature lub czas podczas korzystania z jednej strefy? Wybierz aktywna
strefe, a nastepnie uzyj lewej strzatki, aby ustawi¢ temperature lub prawej strzatki, aby
ustawi¢ czas.

e Jakustawi¢ temperature lub czas podczas korzystania z podwdjnych stref?
Wybierz zadana strefe, a nastepnie uzyj strzatki w lewo, aby ustawi¢ temperature lub strzatki w
prawo, aby ustawi¢ czas.

« Czy urzadzenie wymaga wstepnego nagrzania?
Urzadzenie nie wymaga wstepnego nagrzania.

* Czy moge gotowacé rdézne potrawy w kazdej strefie i nie martwi¢ sie zanieczyszczeniem krzyzowym? Tak,
obie strefy sa niezalezne z oddzielnymi elementami grzejnymi i wentylatorami.

e Jakwstrzymac¢ odliczanie?
Minutnik zostanie automatycznie zatrzymany po wyjeciu szuflad z urzadzenia. Wt6z ponownie
szuflade w ciggu 10 minut, aby wznowié¢ gotowanie, w przeciwnym razie strefa z otwartg szuflada
zostanie anulowana.

« Jakzatrzymac jedna strefe podczas korzystania z obu stref?
Wybierz strefe, ktérg chcesz zatrzymac, a nastepnie nacisnij przycisk START/STOP.

= Czy szuflade mozna bezpiecznie postawi¢ na moim blacie?
Szuflada nagrzewa sie podczas gotowania. Zachowaj ostroznos¢ podczas przenoszenia iumieszczaj tylko na
powierzchniach odpornych na ciepto.

= Kiedy nalezy uzywa¢ talerza Crisp?
Uzyj talerza Crisper, jesli chcesz, aby jedzenie byto chrupigce. Talerz unosi zywnos¢ w szufladzie, dzigki
czemu powietrze moze przeptywaé pod nig i wokoét niej, aby rownomiernie ugotowac sktadniki.

- Dlaczego moje jedzenie nie dogotowato sie do korca?
Upewnij sig, ze szuflada jest catkowicie wsunieta podczas gotowania. Aby uzyskaé¢ réwnomierne przyrumienienie,
upewnij sie, ze sktadniki sa utozone w réwnej warstwie na dnie szuflady bez nachodzenia na siebie. Wstrzasnij
szuflada, aby wymieszaé¢ sktadniki, aby uzyskaé¢ réwnomierng chrupkos¢. Temperature iczas gotowania mozna
regulowa¢ w dowolnym momencie podczas gotowania. Po prostu uzyj lewej strzatki, aby ustawi¢ temperature Ilub
prawej strzatki, aby ustawi¢ czas.

« Dlaczego moje jedzenie jest spalone?
W celu uzyskania najlepszych rezultatéw nalezy sprawdzac¢ postepy gotowania iwyjmowaé potrawy po
osiggnieciu pozadanego stopnia zrumienienia. Usun jedzenie natychmiast po zakorczeniu czasu
gotowania, aby uniknaé¢ przypalenia.

« Dlaczego niektore sktadniki obracaja sie podczas smazenia na powietrzu?
Od czasu do czasu wentylator frytownicy powietrznej rozdmuchuje lekka zywnos$é. Uzyj drewnianych patyczkow
do koktajli, aby zabezpieczy¢ luzne, lekkie jedzenie, takie jak gérna kromka chleba na kanapce.

* Czy moge smazy¢ mokre, panierowane sktadniki?
Tak, ale zastosuj odpowiednia technike panierowania. Wazne jest, aby najpierw obtoczy¢ potrawy w
mace, nastepnie w jajku, a nastepnie w butce tartej. Doci$nij mocno butke tarta do ubitych sktadnikéw,
aby okruchy nie zostaty zdmuchnigte przez wentylator.

» Jak przechowywa¢ sonde w komorze?
Najpierw witdz wtyczke do schowka i owin przewdd zgodnie ze strzatka.

- Dlaczego urzadzenie ~emituje sygnat dzwiekowy?

Albo jedzenie jest gotowe, albo oznacza to, ze druga strefa zaczeta sie gotowac.

» Dlaczego ekran wyswietlacza zrobit sie czarny?
Urzadzenie jest w trybie czuwania. Naci$nij moc przycisk, aby wiaczy¢ go ponownie.

e Dlaczego na ekranie wyswietlacza pojawia sie komunikat ,,E”?
Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Wsparcie online mozna znalez¢ na stronie ninjakitchen.eu.




