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Gratulujemy zakupu oryginalnego, opatentowanego
naczynia Zepter Masterpiece do zdrowego
gotowania. Naczynie zostatlo wyprodukowane
w jednej z siedmiu fabryk firmy Zepter
w Europie, zgodnie z najbardziej rygorystycznymi
przepisami dotyczacymi jakosci i bezpieczenstwa.
Innowacyjna technologia i specjalna budowa
naszych naczyn wykonanych z wysokiej jakosci stali
AISI 316L sprawiaja, ze mozliwe jest gotowanie
bez ttuszczu i wody. Dzieki temu potrawy zachowujg
petnie smakdéw, aromatow i wartosci odzywczych,
maja takze mniej kalorii.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie niniejszg
instrukcje. Rys. 1. Akutermiczne dno Zepter (ZAC)
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Rys. 2. Pokrywa i krawedz naczynia Rys. 3. Analogowy termokontroler Zepter
Zepter

Rys. 4. Uchwyt Zepter Rys. 5. Obieg zamkniety Zepter
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Termokontroler firmy Zepter
Pokrywa firmy Zepter
Naczynie Zepter Masterpiece
Gérna ptytka uchwytu

Dolna ptytka uchwytu

Srubki do uchwytu

Kluez Torx

Cyfrowy tremokontroler firmy Zepter
Pierécien redukcyjny

UWAGA: Cyfrowy termokontroler firmy

Zepter jest dostepny jako opcja.
Pierécier redukeyjny stuzy wytqcznie
do pokryw o ptaskiej powierzchni
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KOLEKCJA NACZYN MASTERPIECE FIRMY ZEPTER -
UNIKALNE, OPATENTOWANE ROZWIAZANIE DLA
PRZYGOTOWANIA ZDROWEJ ZYWNOSCI DLA LEPSZEGO
I DLUZSZEGO ZYCIA

METAL 316L FIRMY ZEPTER (Cr-Ni-Mo)
Swiatowa premiera niezréwnanego metalu 316L firmy Zepter uzytego do produkii kolek-
cji naczyn Masterpiece firmy Zepter, stanowigcych doskonatoé¢ funkcjonalnosci i unikalne
korzysci dla Twojego zdrowia. Niezréwnane walory kolekcji naczyh Masterpiece firmy Zepter
osiggnieto dzieki unikatowemu potqczniv najwyzsze| jakosci, najdrozszych metali na $wiecie
z najnowoczeséniejszymi technikami produkji.
Struktura austenityczna bezkonkurencyjnego metalu 316L oraz 304 firmy Zepter nadaje
naszym produktom szerokq game zalet:
* réwnomiernie rozprowadzajq ciepto * umozliwiajg gotowanie bez przypalania sig zywno-
$ci * catkowicie odporne na korozje i przebarwienia * naczynia nie pochtaniajq zapachéw
zywnosci * tatwe w uzyciu, czyszczeniu i konserwacji ® wyrdznia je znakomita wytrzymatosé
* wysoka odporno$é na czynniki fizyczne i chemiczne ¢ bezpieczne dla $rodowiska * nie
powoduiq alergii.
Niezréwnany metal 316L firmy Zepter jest uzywany wytgcznie do produkeji przedmio-
téw wymagajqcych najwyzszej jakosci:
* w medycynie do produkgji: implantéw, protez, narzedzi chirurgicznych * w przemysle do
produkgji: ekskluzywnych zegarkéw, samochodéw i jachtéw.

AKUTERMICZNE, KOMPAKTOWE DNO FIRMY ZEPTER (ZAC)
Opatentowane potréjne akutermiczne, kompaktowe dno firmy Zepter (ZAC) wykona-
ne jest z trzech warstw lekkich metali: indukcyjnej oraz akumulujgco/przewodzqcej. Stanowi
ono serce systemu Zepter umozliwiajgcego wilasciwe przygotowywanie zdrowych dan.
Kompresowane w procesie produkcji pod naciskiem 2000 ton (dno nie jest sklejane ani luto-
wane), jest ono niezniszczalne, spdjne i nie ulega odksztatceniom w przypadku prawidtowego
sposobu uzytkowania. Dno ZAC gromadzi i przenosi ciepto na zywno$é szybko i réwnomier-
nie, umozliwiajgc jej gotowanie w niskie] temperaturze oraz pozwalajgc na oszczedzenie
az do 70% energii. Moze ono byé stosowane na kazdym rodzaju zrédta ciepta, réwniez na
kuchenkach indukeyjnych.

POKRYWA | KRAWEDZ NACZYNIA FIRMY ZEPTER

Specjalnie zaprojektowana pokrywa firmy Zepter, umozliwia powstanie pierscienia pary
wodnej, ktéry hermetycznie zamyka naczynie. Odzywcza ciecz, pochodzqca z zywnosci
pozostaje wewngtrz naczynia, dzieki procesowi zamknietego obiegu pary wodnej.
Pokrywa firmy Zepter i krawedz naczynia zostaty zaprojektowane w sposéb, uta-
twiajqcy przelewanie ptynnych potraw i unikniecie rozlewania. Pokrywa jest kompatybilna
ze wszystkimi naczyniami firmy Zepter i stanowi wielofunkcyjny element systemu. Moze by¢
réwniez uzywana do porcjowania, podawania i przechowywania zywnosci. Dla wiekszej
wygody, pokrywe firmy Zepter mozna umiesci¢ na uchwycie naczynia i zaoszczedzié miejsce
na kuchennym blacie.

ZAMKNIETY OBIEG PARY WODNEJ W NACZYNIU FIRMY ZEPTER
Proces zamknietego obiegu pary wodnej wystepuje dzieki unikalnemu potgczeniu
znakomitego metalu 316L firmy Zepter, specjalnie zaprojektowane| pokrywie
i krawedzi naczynia oraz akutermicznemu, kompaktowemu dnu. Para wodna
uwalniana z zywnosci unosi sie do géry. Poniewaz pokrywa pozostaje zawsze chtodniejsza niz
reszta naczynia, para skrapla sie po zetknieciu z niq. Nastepnie ciecz skrapla sie i opada na
zywnos$é. Proces ten powtarza sig az do momentu, gdy zywno$é jest doskonale ugotowana.
Zachowane zostajq naturalne kolory, smaki i aromaty. Zywno$é nie traci sktadnikéw odzyw-
czych, takich jak witaminy, mineraty oraz mikro- i makroelementy.

TECHNOLOGIA URA FIRMY ZEPTER
Technologia URA firmy Zepter (Ultimate Resistant Application) to nowa, rewolucyjna
technologia zapobiegajgca przywieraniu zywnosci.
Przy produkcji naczyn nie zastosowano zadnych powtok, co czyni je catkowicie bezpiecznymi
dla Twojego zdrowia. Powierzchnia zapobiegajgca przywieraniu zywnoéci stanowi integralng
cze$é naczynia i nie moze ulec rozwarstwieniu, dzieki czemu naczynia firmy Zepter w przypadku
wiaséciwego uzytkowania sq niezniszczalne, trwate i catkowicie bezpieczne.

BEZPIECZNE UCHWYTY FIRMY ZEPTER
Bezpieczne uchwyty firmy Zepter zostaly zaprojektowane i opatentowane tak, aby nigdy
nie ulegaty przegrzaniu. Ich ergonomiczny i stylowy ksztatt umozliwia pewny chwyt i tatwg ob-
stuge. Uchwytéw nie trzeba zdejmowaé przed uzyciem naczynia w piekarniku.
Zawsze uzywaj rekawic kuchennych przy wktadaniu lub wyjmowaniu naczyn z piekarnika.
Bezpieczne uchwyty firmy Zepter sq tatwe do czyszczenia, a gérne czesci uchwytu mogqg
by¢ zdejmowane w celu ich konserwacji. Zastosowanie technologii PCV firmy Zepter zapobiega
powstawaniu zarysowan i przebarwien. Elegancki i funkcjonalny ksztatt umozliwia wygodne
odktadanie pokrywy na uchwycie naczynia.

TERMOKONTROLER FIRMY ZEPTER
Termokontroler firmy Zepter jest nowym, rewolucyjnym urzqdzeniem, ktére pozwala na
kontrolowanie procesu gotowania bez koniecznosci podnoszenia pokrywy. Dzigki temu proces
zamknietego obiegu pary pozostaje niezaktécony. Zywno$é gotuje sie we wtasnej wodzie, za-
chowujqc warto$ci odzywcze i wtadciwosci organoleptyczne, zapewniajgc ponadto oszczednoéé
do 70% energii oraz czasu.

CYFROWY TERMOKONTROLER FIRMY ZEPTER (OPCJONALNIE)

Cyfrowy termokontroler firmy Zepter to precyzyjne urzqdzenie o specjalnej

konstrukgji, ktére umozliwia kontrole procesu gotowania bez koniecznosci zaglgdania pod po-
krywke. Dzigki temu proces zamknietego obiegu pary pozostaje niezaktécony. Zywno$é gotuje
sie we wlasnej wodzie, zachowujgc wartosci odzywcze i wtasciwosci organoleptyczne, zapew-
niajgc ponadto oszczedno$é do 70% energii i do 30% zywnosci. Mozesz tatwo ustawié pozgdany
tryb gotowania - MOIST (gotowanie bez wody) lub DRY (smazenie bez ttuszczu) - wraz z tempe-
raturq i czasem gotowania (nalezy zapoznaé sie z Instrukcjq obstugi termokontrolera firmy Ze-
pter w celu uzyskania dalszych informaciji). Dla catkowicie automatycznego procesu gotowania,
uzyj cyfrowego termokontrolera firmy Zepter w potqczeniu ze zdalnym urzqdzeniem alarmowym
Buzzer firmy Zepter oraz zdalnie sterowanqg kuchenkq indukcyijng firmy Zepter. Zawsze zdejmuj
cyfrowy termokontroler firmy Zepter przed umieszczeniem naczynia w piekarniku.

ZINTEGROWANY, WIELOFUNKCYJNY SYSTEM FIRMY ZEPTER
I SYSTEM VACSY

Wszystkie elementy systemu Zepter sq wielofunkcyjne i kompatybilne ze sobg, co pozwala
na przygotowanie kazdego rodzaju zdrowej zywnoéci na wiele sposobéw. Dzieki gotowaniu
w zintegrowanym i wielofunkcyjnym systemie Zepter Smart - systemie piramidy (wielopozio-
mowym) - mozna przygotowa¢ kilka dan jednoczesnie, na jednym zrédle ciepta dla bardziej
ekonomicznego (oszczednego) przyrzqdzania positkéw. Naczynia Zepter Masterpiece to ide-
alne rozwiqzanie dla przygotowywania zdrowe| zywnosci oraz gwarancja oszczednosci zyw-
nosci, energii, czasu i pieniedzy. Co wiece|, zywno$¢ moze byé przechowywana bezposrednio
w naczyniach Zepter Masterpiece, w ktérych zostata przygotowana, a wszystko dzieki VacSy® -
opatentowanemu, wydajnemu, ekonomicznemu systemowi prézniowego przechowywania zyw-
nosci - naturalne, dtugotrwate przechowywanie zywnosci az do 5 razy dtuzej.




) GOTOWANIE BEZ WODY

Zywno$¢ gotowana bez wody wyglgda lepiej, jest smaczniejsza i zdrowsza, poniewaz nie traci

sktadnikéw odzywczych.

* Gotujgc bez wody, zawsze wkladaj Swiezq Zywnos$¢ do zimnego naczynia,
do 3/4 jego wysokosci lub upewnij sie, ze pozostawiasz co najmniej 3 cm wolnego miejsca od
krawedzi naczynia, po czym zamknij je pokrywq.

PODCZAS GOTOWANIA Z TERMOKONTROLEREM ZEPTER

* Umie$¢ naczynie z pokrywg na zimnej kuchence i wiqcz zrédto ciepta (poziom temperatury od
$redniego do wysokiego).

* Kiedy wskazéwka termokontrolera firmy Zepter znajdzie si¢ w potowie zielonego pola na skali
MOIST, zmniejsz doptyw ciepta do minimum.

PODCZAS GOTOWANIA Z CYFROWYM TERMOKONTROLEREM ZEPTER

* Umie$¢ naczynie z pokrywq na ziemnej kuchence, wiqcz cyfrowy termokontroler firmy Zepter

(naciskajgc przycisk ,Z", az zapali sie dioda LED) i wigcz Zrédto ciepta (poziom temperatury

$redni lub wysoki).

Kiedy migajgca pomaranczowa dioda LED cyfrowego termokontrolera firmy Zepter osiggnie

90°C, co jest réwne i odpowiada potowie dtugoéci na zielonym polu skali MOIST, zmniejsz

temperature do poziomu minimalnego.

Zywnos¢ gotuje sie we wiltasnej wodzie, ktéra pochodzi z produktéw spozywczych

i pozostaje w naczyniu.

Para uwalniana przez zywno$é wewngtrz naczynia unosi sie do géry. Poniewaz pokrywa jest

zawsze chtodniejsza od catego naczynia, para wodna ulega skropleniu i opaada na

zywno$é. Proces ten powtarza sie az do momentu, gdy zywnosé jest doskonale ugo-
towana (zamkniety obieg pary wodnej).

* Pierscien pary wodnej, tworzqcy sie pomiedzy krawedzig naczynia a pokrywq, hermetycz-
nie zamyka naczynie.

* Proces gotowania dobiega konica po okoto 20 minutach.

) SMAZENIE BEZ TLUSZCZU

Zywno$¢ smazona bez ttuszczu wyglada lepiej jest smaczniejsza i zdrowsza oraz zawiera mniej

szkodliwych ttuszczéw i kalorii.

* Smazqc bez Huszczu, zawsze umieszczaj mieso w nagrzanym uprzednio naczyniu.

* Puste naczynie z pokrywqg umiesé na zrédle ciepta i nagrzewaj, az do osiqgniecia
najwyiszej temperatury jednak nie dtuzej niz 5 minut.

PODCZAS SMAZENIA Z TERMOKONTROLEREM ZEPTER

* Naczynie jest gotowe do smazenia, gdy wskazéwka termokontrolera firmy Zepter znajdzie sie w
potowie zielonego pola na skali DRY lub kiedy po skropieniu dna naczynia kilkoma kroplami
wody zaczng one przemieszczaé sie (,test kropli wody”), maksymalnie po 5 minutach od mo-
mentu wigczenia zrédta ciepta.

PODCZAS SMAZENIA Z CYFROWYM TERMOKONTROLEREM ZEPTER

* Naczynie jest gotowe do smazenia, kiedy migajgca pomaranczowa dioda LED cyfrowego ter-
mokontrolera firmy Zepter osiggnie pozgdang, docelowq temperature (205°C), co odpowiada
gérnej granicy zielonego pola na skali DRY lub gdy kilka kropel wody wylane na dno naczynia
zacznq toczy¢ sie i przemieszczaé niczym koralki (,test kropli wody”), po maksymalnie 5 minu-
tach od wigczenia zrédta ciepta.

* Migso zawsze wkiadaj do nagrzanego, pustego naczynia i dociénij do dna widelcem,
aby sie podsmazyto.

* Po 30-60 sekundach podsmazone z jednej strony mieso odwréé na drugg strone, ponownie lekko
dociskajqc, i pozostaw je do momentu, az bedzie usmazone.

* Zredukuj temperature do minimum, wytqcz zrédto ciepta albo zdejmij naczynie
z kuchenki.

* Uzyj pokrywy w zaleznosci od rodzaju przygotowywanej potrawy.

* Proces smazenia dobiega konca po okoto 10 minutach.

INSTRUKCIJE UZYTKOWANIA
1 WSKAZOWKI DOT. KONSERWACIJI

* Przed uzyciem kolekcji naczyn po raz pierwszy, doktadnie wyczy$é jq za pomocq ptynu
CleanSy® firmy Zepter, lub podobnego produktu do czyszczenia. Niewyczyszczenie pro-
duktu w ten sposéb moze spowodowaé jego zétkniecie. Ptyn CleanSy® firmy Zepter jest
dostepny u Twojego przedstawiciela Zepter i w siedzibie firmy Zepter w Twoim kraju.

* Nie uzywaj produktéw $ciernych lub zawierajgcych chlor, poniewaz mogq one uszkodzié
powierzchnig zewnetrzng.

* Kolekcje naczyn Masterpiece firmy Zepter mozna bezpiecznie my¢é w zmywarce. Zaleca-
my maksymalng temperature 60° C.

* Nalezy zdjqé termokontroler firmy Zepter przed umieszczeniem naczynia w zmywarce lub
piekarniku.

* Podczas mycia recznego produktu, nie uzywaj $ciernych $rodkéw czyszczqcych na po-
wierzchni zewnetrznej w celu zachowania jej potysku.

* Nigdy nie dopuszczaj do zasychania pozostatoéci zywnos$ci na powierzchni naczynia
poniewaz moggq one spowodowaé powstanie plam.

* Wybierz odpowiedni rozmiar zrédta ciepta, stosowny do rozmiaru Twoich naczyn.
* Wybierz odpowiedni rozmiar naczynia, stosownie do ilosci gotowanej zywnosci.

¢ Unikaj zbyt czestego podnoszenia pokrywy — zamiast tego wykorzystaj termokontroler
firmy Zepter.

¢ Umies¢ naczynie na ptaskim, stabilnym Zrédle ciepta o odpowiedniej wielkosci, aby
unikngé wypadku lub uszkodzenia.

* Nie uzywaj zrédet ciepta, ktére sq szersze niz podstawa naczynia.

* Nie uzywaj zbyt silnych zrédet ciepta.

* Uzywaj odpowiedniej rekawicy kuchennej, gdy naczynie zostato wystawione na dziatanie
ciepta przez dtuzszy czas.

* Nie umieszczaj naczynia w kuchence mikrofalowe;.

¢ Zawsze umieszczaj naczynie na ptaskiej i stabilnej powierzchni.

* Dodanie soli do zimnej wody moze spowodowa¢ bardzo wysokie stezenie soli na dnie
naczynia, co prowadzi do jego uszkodzenia. Zawsze dodawaj sél do wrzqcej wody
i wymieszaj |q.

Uszkodzenie stali nierdzewnej nie wptywa na funkcjonalnoéé¢ lub proces gotowania, ale
moze by¢ bardzo trudne lub nawet niemozliwe do usuniecia.

* Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw i czeéci zamiennych.
* Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uzyciem naczyn.

¢ Klucz (ZSD-TORX20) znajduje sie w opakowaniu produktu (pudetku z Naczyniem
Masterpiece). Uzyj go w celu wymiany gérnej czesci uchwytéw Zepter, aby spersonalizo-
waé wyglgd swoich naczyh Masterpiece.
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NACZYNIE - Z-1620
@16cm-2.0/-h10.7 cm
@64-212Qt-h 4

GARNEK - Z-1625
@16cm-25/-h13.2cm
@6"“-2.65Qt-h5"

J
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NACZYNIE - URA - Z-2020
@20cm-20/-h7.5cm

\ @77%-212Qt-h3

NACZYNIE - Z-2030
@20cm-3.0/-h104cm
@7¥°-3.18Qt-h4

@20cm-734"

L

ASORTYMENT PRODUKTOW

GARNEK - Z-2042
@20cm-42/-h142cm
@7%-445Qt-h 57"

7oA

GARNEK - Z-2050
@20cm-5.0/-h17cm

@7¥-530Qt-h 6" /

.

NACZYNIE - URA - Z-2430
@24cm-30/-h7.5cm
@9"-3.18Qt-h3"

b/

NACZYNIE - Z-2440
@24cm-40/-h9.7cm
©9'-424Qt-h3¥"

rS

GARNEK - Z-2455
@24cm-55/-h132cm
@9"+-583Qt-h5"

GARNEK - Z-2470
@24cm-7.0/-h16.5cm
@9"“-7.42Qt-h 6"

i 1

~>

GARNEK - Z-2490
@24cm-9.0/-h21cm

?9"-9.54Qt-h 8" /

e

.

A

— —P =

S
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GRILL - Z-2830Z

@28cm-30/-h57cm
@11"-318Qt-h 2"

@28cm-11"

NACZYNIE - Z-2850B
@28cm-50/-h9cm
@117-530Qt-h 37

s

GARNEK - Z-28120
@28cm-12.0/-h20.7cm

@11-1272Qt-h 8 /

e

.

]

(
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PATELNIA - URA - Z-FP2016-S

@20cm-16/-h6.1cm
@7%%-1.7Qt-h 22

PATELNIA

Nz

@

PATELNIA - URA - Z-FP2425-S
@24cm-25/-h6.6cm
@9"-2.65Qt-h 2

\

o @ \\\‘f-
<& =

PATELNIA - URA - Z-FP2838-LS
@28cm-38/-h7.1cm

H

GRILL - Z-V3025Z
30x22cm-25/-h6cm
\ @ 1134x 8%4-2.65Qt-h 2"

@30cm- 113"

NACZYNIE - Z-V3060
30x22cm-6.0/-h13.5cm
B11¥x87"-6.36Qt-h 5" /

DURSZLAK - Z-520
@20cm-28/-h10.1cm
@7¥%-297Qt-h4

DURSZLAK - Z-524
@24cm-48/-h11.5cm

@9"¥-5.09Qt-h 4> /

WOK - Z-W2424-SC
@24cm-241-h79cm

@11-4.03Qt-h 2% /

\ @9'"-254Qt-h3

WOK - Z-W3045

@30cm-45/-h10cm

@117¥-477Qt-h 4 /




ZESTAW KOSZY DO GOTOWANIA NA PARZE
Z-420-18
@18cm-4.0/-h143cm

\ @7'-424Qt-h 5%

KOSZYKI

£

ZESTAW DO GOTOWANIA NA PARZE - KOSZYK  ZESTAW DO GOTOWANIA NA PARZE - MISKA

-Z-420-18C
@18cm-2.0/-h8.15cm
@7-212Qt-h3"™

-Z-420-18S
@18cm-2.0/-h8.15cm

@7-212Qt-h3" j

TACA- URA - (Shallow)
Z-SB16S
@16cm-03/-h1.7cm
@6"“-032Qt-h3/4

=

TACA - URA - (Deep)
Z-SB16D
@16cm-06/-h3.3cm

\ @6"4-0.64Qt-h 1"

CE - TECHNOLOGIA URA

TACA - URA - (Shallow)
Z-SB20S
@20cm-05/-h1.7cm
@7%-0.53Qt-h3/4

TACA - URA - (Deep)
Z-SB20D
@20cm-1.0/-h41cm
@7¢-1.06 Qt-h 12

TACA - URA - (Shallow)
Z-SB24S
@24cm-07/-h1.9cm
@9"-0.74Qt-h3/4

TACA - URA - (Deep)
Z-SB24D
@24cm-18/-h49cm

@9"-191Qt-h2 j

SYNCRO-CLIK® - Z-420-20
@20cm-h9.35cm

\ @7 3

SYNCRO-CLIK® - Z-420-24
@24cm-h10cm
09"-h4

UCHWYT
PODNOSZENIA

UCHWYT DO PODNOSZENIA - Z-SK
@51cm-h4cm-@2-h1%%

ASORTYMENT PRODUKTOW

MISKA - Z-CB16
@16cm-1.0/-h7cm
@6'4-1.06 Qt-h 2+
WITHLID - Z-CBL16-@ 16 cm / @ 6"+

MISKA - Z-CB20
@20cm-2.0/-h8cm
@7¥%-212Qt-h3
WITH LID - Z-CBL20-@ 20 cm / @ 7%

Y
MISKA - Z-CB24
@24cm-33/-h88cm

@9'%-3.5Qt-h 32
WITH LID - Z-CBL24 - @ 24 cm / @ 9"

e

- J

.

POKRYWKA PLASTIK - Z-CBL16
-@16cm/@6"

POKRYWKI

POKRYWKA PLASTIK - Z-CBL20
@20cm/@ 7

POKRYWKA PLASTIK - Z-CBL24
@24c/B9"

~\

J




GWARANCJA JAKOSCI ZEPTER

Gratulujemy zakupu! Wybrate$ oryginalny, opatentowany produkt firmy Zepter produkowany
w jednej z siedmiu fabryk firmy Zepter w Europie.

Unikalne walory i niezréwnangq jako$¢ zakupionego przez Ciebie produktu osiggnigto dzieki szcze-
gdlnemu potqgczeniu najlepszych, najdrozszych metali na $wiecie i najnowoczesniejszych technik
produkgji.

Struktura austenityczna wyjgtkowego metalu 316L oraz 304 firmy Zepter nadaje naszym produk-
tom szerokq game zalet: znakomita trwatosé¢, catkowita odpornoéé na korozje i przebarwienia,
brak zatrzymywania zapachdw zywnoséci, réwnomierne rozprowadzanie ciepta i gotowanie bez
przypalania, a jednoczesnie tatwo$é czyszczenia i utrzymania oraz przyjazno$é dla srodowiska.

UNIKALNE, OPATENTOWANE ROZWIAZANIE W ZAKRESIE PRZYRZADZANIA ZDROWEJ ZYW-
NOSCI DLA LEPSZEGO | DtUZSZEGO ZYCIA.

Firma ZEPTER zapewnia bezptatng, co najmniej 30 - letniq gwarancje na naprawe lub wymia-
ne w petnym zakresie wszystkich produktéw wykonanych z niezréwnanego metalu firmy Zepter
w przypadku stwierdzenia wad materiatowych lub produkcyjnych.

* Gwarantujemy wymiane czeéci wykonanych z innych materiatéw niz metal 316L i 304 firmy
Zepter, na ktére udzielamy 24-miesigecznej gwarancji.

* Cyfrowy i Analogowy Termokontroler firmy Zepter objete sq 24-miesieczng gwarancjq. Nie na-
lezy umieszczaé Termokontrolera Zepter w piekarniku, w zmywarce lub na gorqcych powierzch-
niach oraz poddawaé dziataniu wysokich temperatur.

* Czeici plastikowe objete sq 24-miesieczng gwarancjq. Nie umieszczaj ich w piekarniku i nie
poddawaj dziataniu wysokich temperatur.

* Zepter udziela gwarancji na ztocenia wszystkich produktéw. Niniejsza gwarancja nie obejmu-
je: zmian estetycznych wynikajqcych ze zwyktego zuzycia, ktére nie wptywajq na wydajnosé
produktu oraz szkéd spowodowanych przez niewtasciwe uzytkowanie produktu.

* Aby skorzystaé z gwarancji nalezy okazaé oryginalny dowéd zakupu, zachowaj go.

W celu utrzymania najwyzszej jakosci Twoich naczyn, zawsze przestrzegaj instrukcji uzytkowania
dotyczqgcej produktéw z tej kolekcji.

Wyigtkowy numer Certyfikatu jakosci firmy Zepter gwarantuje, ze element kolekcji naczyn Master-

piece firmy Zepter spetnia najbardziej rygorystyczne wymagania w zakresie jakoséci i bezpieczen-
stwa.

ZYJ LEPIEJ. ZYJ DLUZE).

zepler

INTERNATIONAL

LIVEBETTER*LIVE LONGER

FIRMY NALEZACE DO ZEPTER
ZEPTER ALBANIA, Tirana

ZEPTER AUSTRALIA, Sydney
ZEPTER AUSTRIA, Wieden

ZEPTER AZERBAIJAN, Baku

ZEPTER BIALORUS, Mirisk

ZEPTER BOSNA | HERCEGOWINA,
Sarajevo, Banja Luka

ZEPTER BRAZYLIA, Séo Paulo
ZEPTER BULGARIA, Sofia

ZEPTER KANADA, Toronto

ZEPTER CHORWACIA, Zagrzeb
ZEPTER REP. CZESKA, Praga
ZEPTER EGIPT, Kair

ZEPTER ESTONIA, Tallinn

ZEPTER FRANCIJA, Paryz

ZEPTER NIEMCY, Ménchengladbach
ZEPTER WEGRY, Budapeszt

ZEPTER INDIE, Bangalore

ZEPTER WtOCHY, Mediolan
ZEPTER JORDAN, Amman

ZEPTER KAZACHSTAN, Almaty
ZEPTER tOTWA, Ryga

ZEPTER LITWA, Wilno

ZEPTER MACEDONIA, Skopje
ZEPTER MOtDAWIA, Chisinau
ZEPTER CZARNOGORA, Podgorica
ZEPTER NOWA ZELANDIA, Auckland
ZEPTER POLSKA, Warszawa

ZEPTER KSIESTWO MONAKO,
Monte Carlo

ZEPTER RUMUNIA, Bukareszt
ZEPTER ROSJA, Moskwa

ZEPTER SERBIA, Belgrad

ZEPTER StOWACIA, Bratystawa
ZEPTER StOWENIA, Slovenj Gradec
ZEPTER KOREA POtUDNIOWA, Seul
ZEPTER HISZPANIA, Madryd
ZEPTER SZWAJCARIA, Wollerau
ZEPTER WIELKA BRYTANIA, Londyn
ZEPTER UKRAINA, Kijéw

ZEPTER USA, North Bergen

WYLACZNI DYSTRYBUTORZY ZEPTER

ARMENIA, Moosmann Pharmaceuticals LLC
CYPR, Life’s Quality Ltd

GRUZJA, Moosmann Pharmaceuticals LLC
HONG KONG, Wessen

INDONEZJA, P.T. Tri Srikandi Jayya Ind.

IRAK, United Pharma International

IZRAEL, A.L.N. Israel

JAPONIA, Aglex Inc.

MEKSYK, THI of Switzerland SA DE CV

ARABIA SAUDYJSKA, United Pharma International
KOREA POLUDNIOWA, Angel Korea Ltd.
TADZYKISTAN, Moosmann Pharmaceuticals LLC
ZEA, Amerat AL-Sham Trading

UZBEKISTAN, Moosmann Pharmaceuticals LLC

NIEZALEZNI DYSTRYBUTORZY ZEPTER

ANGOLA, Nebojsa CC

ARMENIA, Travelon Ltd., ArKaEd LLC, Praha Lid.

BELGIA, Haromed BVBA, Trendy Cook

DANIA, Govinda Consult APS

FINLANDIA, liri Heinilé KY

GRUZJA, King Style

NIEMCY, Sefeld MZV Deutschland GmbH,

Mack GmbH, Miletic Mladen

GRECIJA, Life’s Quality Ltd

HOLANDIA, Trendy Cook, Haromed BVBA

HONG KONG, Gold Beauty Lid., Solutions Health Care,
Colourmix Cosmetics Co. Ltd.

KOSOWO, Home Style

KUWEIJT, Royal Beauty Group Co. W.L.L.

LIBAN, Maalouf Bros Trading Co. SAL

LUKSEMBURG, Bijelic Mustafa, Lomoschitz Tibor

MACAU, Wessen

MALEZJA, Sun Health Care (M) Sdn Bhd

MONGOILIA, Zofir Co. Ltd., Namir LLC

NAMIBIA, Nebojsa CC

NORWEGIA, Malkord AS

FILIPINY, BCP Dermatological Corp.

PORTUGALIA, Lar Puro Lda

CHINISKA REPUBLIKA LUDOWA, Glorious Union Medtech
Corporation (GUMT)

SINGAPUR, Zen'Yu Pacific Pte Ltd.

RPA, Nebojsa CC

KOREA POtUDNIOWA, Woongjin ThinkBig Co. Ltd.
SZWECJA, Interscandicom, Galo Medical AB
SZWAJCARIA, Z-Elite GmbH, Life Resonance AG, Bamix SA,
Physiotherapie 011, PWS International AG, Multi Nationaler
Vertrieb GMBH

SYRIA, Lady World Trading Co.

TAJWAN, Glorious Union Medtech Corporation (GUMT)
TURCJA, Zepter Koleksiyonlari Paz. Org. Dan.ve Dis Tic. Lted.
Sti.

UZBEKISTAN, Comfort Ltd. JV

ZIMBABWE, Nebojsa CC
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