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SAFETY INSTRUCTIONS (EN
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation guidelines: for
your own safety, please read through all paragraphs of the
instruction manual including the associated pictograms.

« This appliance is intended for indoor, domestic household use
only. It is not intended to be used in the following applications,
and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

« Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of the appliance.
« This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by an adult
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance, and do not use as a toy.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concemning use of the appliance in

a safe way and understand the hazards involved. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children unless they are older

than 8 and supervised.

. geep the appliance and its cord out of reach of children less than

years.

o Never leave the appliance unattended when in use.

o A\ Accessible surface temperatures can be high when the appliance
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is operating. Never touch the hot surfaces of the cg)glionce.
This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

e Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.
o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.
Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,
onli/] use an extension lead which'is in good condition, has a plug
with an earth connection and is suited to the power rating of
the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone
tripping over an extension cord.

» Always plug the appliance into an earthed socket.
 Make sure that the electric power supply is compatible with the

power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.
Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the
cooking plates.

Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates
inside the grill.

Do

e Read the instructions carefully, common to different versions depending on the

accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth
or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.



Do not (EN

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to
inflammable materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be dose
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may
damage the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.
Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray
becomes full when cooking: let the appliance cool down before emptying.

¢ Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the
appliance empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.
Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

e Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

e For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

e On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

e Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these
products without prior notice.

e Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo x

o If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

e The resistance can not be cleaned. If it is really dirty, wait for complete cooling and rub
with a dry cloth.

Environment

Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
— recycled.

2 Leaveitatalocal civic waste collection point.



Description

Manual mode “4 temperature settings”
A4 ) ) )

See specific manual quick start guide.
A1 On/off button A5 OK button D Cooking plates
A2 Frozen food mode A6 Indicator for cooking level or temperature E  Drip tray

A Control panel C Handle

Automatic cooking B

A3 Body F  Power cord
programs
Colour guide of the cooking level indicator
preheating starting of cooking
1 T E—
Q ‘ ‘
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait. End of preheating ~ Starting of cooking. DU””Q the start of the cooking
You can put food. cycle, a beep will sound to

alert the user that the “Rare”
cooking program is getting
ready to begin.

keep warm
“30° approximately"

@ o

YELLOW ORANGE RED FLASHING

cooking - ready to eat

“Rare” cooking. “Medium” cooking. “Well done cooklng‘ End of cooking
End of cooking. for “Well done”.
.
SOLID GREEN WHITE FLASHING
Manual function selected or Malfunction of the product
automatically activated, referto  Refer to “Trouble shooting quide”.
“Trouble shooting guide p. 14". Contact customer services

Guide of cooking programs
Burger @ Fish =) Bacon
Red meat Poultry Manual mode:

= s ; ) Traditional grill for manual operation with
<) Panini/ Sandwich (&3 Seafood
. 4 different temperature settings

Sausage/lamb Pork (from 110°Cto 285°C)
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1 Preparing
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3
2 Pre-heating

1 Remove all packaging materials, stickers
and accessories from the inside and the
outside of the appliance. The colour
sticker on the cooking level indicator
can be changed, according to the
language. You can replace it with the
one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
clean the plates with warm water and
a little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at the
front of the appliance.

5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel
dipped in a little cooking ail, to improve
the non-stick release.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Ensure that the bottom cooking plate
and the upper cooking plate are correctly
positioned in the product before the
pre-heating phase begins. Connect the
appliance to an outlet. (note the cord
should be fully unwound).

8 Press the On/Off button.

Caution: Make sure there are no food
between the plates



OpGiGRIl® XL ¢ e

elelelelele]a
& i —

9 If the food that you wish to cook is
frozen, press the “frozen food” button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish
to cook.

Tip, especially for meat: the cooking
results on the preset programs may vary
depending on origin, cut and quality of
the food being cooked, the programs
have been set and tested for good
quality food.

Similarly, the thickness of the meat must
be taken into account during cooking;
you should not cook foods with a
thickness greater than 4 cm.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not
listed above, please refer to the “cooking guides” page 15.

11 Press the “OK” button: the appliance
starts pre-heating and the cooking level
indicator flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, return to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.

13 An audible tone is heard and the
cooking level indicator stops flashing
purple the pre-heating mode is
complete.

Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turmn off the appliance.



3 Cooking

14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Comments: if the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically
adjusts the cooking cycle (time and
temperature) according to the food
thickness and quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle. Note for very thin pieces of food:
close the appliance, the button “OK”
will flash and the indicator will stay
“fixed purple”, press “OK” to ensure the
appliance recognizes the food and that
the cooking cycle starts. The cooking
level indicator turns blue and then
becomes green to indicate the cooking
is in progress (for the best results do
not open or move your food during the
cooking process).

During the cooking progress, there is a
beep at each stage of cooking to warn
the user that a cooking level (eg rare/
yellow) has been reached.

18 According to the degree of cooking,
the indicator light changes color. When
the indicator light is yellow with a beep,
your food is rare, when the indicator
light is orange with a beep, your food is
medium and when the indicator light is
red, your food is well done.

N.B.: if you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking
level indicator turns green.

Please note, especially on meat, it
is normal that cooking result vary
depending on type, quality and origin of
food.

@@

rare medium  well-
done




3 Cooking

19-20 When the color corresponding to
your choice of cooking level appears
and that the beep sounds, open the
appliance and remove your food.

21 Close the appliance. The control panel
will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Comment: the security system will
turn off automatically if no program
selection is made.

Successive cookings
If you want to cook a second batch of food, please set in temperature the appliance again (see section 2.
“Pre-heating”, starting from point 9) even if you want to cook the same type of food or same program.
How to cook another batch of food:
After finishing ywour first batch of food:
. Make sure the appliance is dlosed with no food inside.
2. Select the appropriate cooking mode/program (this step is necessary even if you decide to pick the
same cooking mode than for the previous batch of food).
. Press the “OK” button: the appliance starts pre-heating. The pre-heating is symbolized by the cooking
level indicator that flashes purple.
4. The pre-heating is complete when an audible beep is heard and the cooking level indicator stops
flashing purple.
5. After the pre-heating, the appliance is ready for use. Open the grill and place the food inside the
appliance.
Important:
- Please note that preheating is required for each new cooking of food.
Reminder: before activating preheating, make sure that the appliance is dosed and no remnants of
food remain inside.
Then wait for preheating to finish before opening the grill and placing food inside.
Note: if the new pre-heating cydle is activated immediately after the end of the preceding cycle, the
pre-heating time will be reduced.

-

w
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4 Comments

N
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25

22-23-24
If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and
remove the food when it has reached
the desired level and then close the grill
and continue cooking the other food.
The program will continue its cooking
cycle until it reaches the ‘well done’ level.

25 Keep warm function
Once the well done cooking is reached,
the cooking is finished, the appliance
will automatically go on the keep warm
setting and the cooking level indicator
will automatically go red and an audible
tone will sound every 20 seconds. If food
is left on the grill it will continue to cook,
while the cooking plates are cooling. You
can stop the audible tone by pressing
the “OK” button.
Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after a
certain amount of time.
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5 Cleaning and maintenance

G

Y
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27

26 Press the on/off button to turn off the
appliance.

27 Unplug the appliance from wall outlet.

28 Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before cleaning.



6 Cleaning

29 Before deaning, unlock and remove the
plates to avoid damaging the cooking
surface. The drip tray and the cooking
plates are dishwasher safe.

30 The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing
the plates. If they are very dirty, wait
until the appliance has completely
cooled down and clean them with a
dry cloth. If you do not want to clean
them in a dishwasher, you can use
warm water and a little dishwashing
liquid to dean the cooking plates, then
rinse thoroughly to remove any residue.
Dry thoroughly using a paper towel.

31-32 Do not use metdllic scouring pads,
steel wool or any abrasive cleaners to
clean any part of your grill, only use
nylon or non-metallic cleaning pads.
Empty the drip tray and wash in warm
water and a little dishwashing liquid, dry
thoroughly using a paper towel.

33 To clean the grill cover, wipe with a

warm, wet sponge and dry with a soft,
dry doth.

34 Do notimmerse the body of grill in water
orany otherliquid.

35 Always make sure grill is dlean and dry
before storing.

Any other servicing should be performed
by an authorized service representative.
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Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button blinking

+ @ Indicator light solid green
+ Button @ blinking

e Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

o 2 possible options:
- Choose the temperature setting by

pressing the button and then

press OK. Allow to cook, but you
must monitor the cooking (manual
mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

 The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

o Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

QO The indicator light will blink white
+ © /8@ /6 button blinking
+ Intermittent beeping

The appliance no longer beeps.

o Appliance failure.

» Appliance stored or
used in a room that is
too cold.

o Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

The indicator light will blink white
+ Button (& blinking
+ Continuous beeping

o Appliance failure.

o Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, but the
indicator light stays purple and cooking
does not begin.

e The quantity of food
inside the appliance is
greater than 4 cm.

« The quantity of food should not exceed
Lem.

The grill was not opened
completely when placing
the food inside.

o Open the grill completely and close it
again.

The appliance does not
detect food inside. The
quantity of food is
insufficient, “OK” is
blinking.

« Confirm cooking activation by pressing

the button @8 .

The appliance will activate in manual mode
+ @ Theindicator light will blink red.

and @) light fixed

o Preheating time was cut
short.

« Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the gill,
select the new cooking programme you
wish to use and wait for the preheating
cycle to finish.
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Cooking Guide (automatic programs)

Dedicated program Cooking level color indicator

@ Red meat Rare Medium Well-done
Burger Rare Medium Well-done
@ Panini / Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
Fish Lightly cooked Medium Well-done
@ Poultry Fully cooked
@ Sausage/lamb Fully cooked
Pork Fully cooked
Bacon Lightly cooked Well-done

&9 Seafood Medium Well-done

Tips: if you like your meat blue rare, you can use @

Cooking Guide (including Manual Mode)

Food

Cooking
program

Cooking level

2 @ @

rare  medium well-done

Bread

Slices of bread, toasted sandwiches

Burger: (after pre-cooking the meat)

Meat & Poultry

Lamb (boneless)

Slice of ham to cook

Frozen chicken nuggets

Marinated chicken breast

Pork fillet (boneless), pork belly

Duck breast

Fish

Whole trout

Tuna steak

King prawns (with and without shells on)

Shelled prawns

Gambas

® @00 @ @O ®

@ CeC0ee00 @

Manual mode

See specific manual quick
start quide

Grilled vegetables and fruits
(need to be of same cut and thickness)

Teme

8

4 different temperature settings

For frozen food, press before selecting your program.
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MHCTPYKLUWUW NO TEXHUKE BESOMACHOCTHU
BAMHbIE MEPbI BE3ONMACHOCTH

PykoBoACTBO NO MCNONb30BaHNIO, 06CAYKMBAHUIO W
yCTaHOBKe NpoAyKTa. B uenax 6e3onacHoCT BHUMaTeNbHO
U3yuuTe BCe pasfenbl PyKoBOACTBA MO dKCnyaTaLmu, B TOM
yKcne COOTBETCTBYHOLYME MMKTOrPaMMbl.

+ 30T NP1bOP NPEaHa3HaueH TONbKO ANA AOMALLHEO BbITOBOTO VCMONb30BaHMA
B MOMeLLEHVAX. YCTDOACTBO He NpefiHa3HaueHo AnA MCNOMb30BaHHA B
HYRenPVYBEAEHHbIX CTy4astx, FapaHTIAR Ha KOTOPbIE HE PacTPOCTPaHAETCH:

— B KYXOHHbIX MOMELLEHIAX, NpefiHasHaueHHbIX A1 MepCoHana MarasnHos, B
0fuCax 1 B Py Paboumx MOMELLeHNAX;

- Ha depmax;

— KAMeHTamy oTenelt, MoTenedt 1A Apyrvx NofoBHbIX MECT MPOXVBaHNS;

- B M HU-TOCTUHMLAX.

+ [lepen nepBbiM MCMIONb30BaHIEM YaaNUTe BCE YNAKOBOUHbIE MaTEpUan,
HaKNeV kv 1A MPUHINEXHOCTI U3HYTPY 11 CHADYi YCTPOICTBA.

+[laHHOe YCTPOIICTBO He MPefiHa3HAueHo ANA NCMONb30BaHUA LMK (B
TOM YMCE AETbMM) C MOHUXEHHBIMU QU3MUECKIMM, CEHCOPHBIMIA UM
YMCTBEHHbIMU CNOCOBHOCTAMM MAW UMEIOLAMIA HeOCTATOUHbI OMbIT
VAW 3HaHWUA, ECAN TOMBKO OHM HE HAXOAATCA MOA NPUCMOTPOM Wi Obinn
NPOVHCTPYKTAPOBAHbI NO NOBOAY MCNOAb30BAHWA YCTPOACTBA NMLOM,
OTBETCTBEHHbIM 33 11X HE30MaCHOCTb. CneawTe 3a Tew, YTobbl AETU He Urpanii ¢
3TVIM YCTPOVCTBOM.

+ 3TUM YCTPOVCTBOM MOTYT NOMb30BATLCA AIETY CTapLe 8 NieT, a Takxe ML C
OrPaHyyeHHbIMIA QI3114ECKYIMM, CEHCOPHbIMI 11 YMCTBEHHBIMI COCOBHOCTAMM
UMK C HEOCTATOYHbIM OMbITOM W 3HAHWAMM, €CAIN OHI HAXOAATCA NOf
MPYCMOTPOM WA MOAYYUAN MHCTPYKLMM 1O 6E30MacHOM 3KCAyaTaumm
YCTPOIACTBA U NOHMMAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM OMacHOCTH. QUMCTKa U
00CYXMBaHIE YCTPOICTBA MOTYT BHINONHATHCA AETHMIA CTapLLe 8 neT nop
MPMCMOTPOM B3POCTbIX.

+ YCTpOWCTBO W €10 Kabenb MUTaHuA MOMKHbI ObiTb HRAOCTYMHbI ANA feTell
MnagiLe 8 net.

+ Bo Bpewm# 11cnofnb30BaHwA HAKOTa He OCTaBnAlATe YCTPOICTBO B63 NpHCMOTPa.
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/A Bo Bpems 1Cronb30BaHAA I0CTYMHbIE MOBEPXHOCTIA YCTOOVICTBA MOTYT
CUNbHO HarpesaTbCs. HUKOr[a He NpukacaiTecs K ropaumM nosepxHocTaME
YCTPOICTBA.

+ 310 YCTPOWICTBO He NPEHa3HaUeHO A UCTOMb30BAHIA C BHELLHYM TalMepoMm
VNV OTAENbHOM CUCTEMOI AUCTAHLMOHHOTO YrpaB/eHus.

+ [lepen nogKmioueHrem YCTPOICTBA K 3NEKTDOCETI NOMHOCTbIO PasMaTbiBaiiTe
kabenb MuTaHuA.

+ Ecnm kabenb nuTanma NoBpeXaeH, To BO M30EXaHke ONacHOCTY ero JOMKeH
3AMEHITL V3TOTOBWTENTb WM €70 TEXHIMYECKWIA NPEACTABITENb.

+ He ncnonb3yite yanunutenu. ECnm bl COrnacHbl B3ATb Ha cebs
OTBETCTBEHHOCTb 32 MCNOMb30BaHMe YIHITENeH, TO BuIOMpalTe TONbKO Te,
KOTOPbIE HAXOIATCA B XOPOLIEM COCTOAHMM, MMEIOT BINKY C 3a3eMNeHeM
W COOTBETCTBYIOT HOMIUHANbHOW MOLHOCTY YCTPOWCTBA. [TpumuTe BCe
HeobXoavMble Mepbl NPeAOCTOPOXHOCTH, UTOObI HUKTO He COTKHYNCA 06
YAVHATED.

+ Beerza nopkniovaliTe yCTPOWCTBO K PO3ETKe C 3a3eMneHvem.

+ YbeguTecs, UTo UCTOUHMK 3NEKTPOMNATAHNA COOTBETCTBYET HOMUHANBHON
MOLUHOCT 11 HAMPAXEHIIO, YKa3aHHbIM Ha HYXHEN YaCTIA YCTPOCTBA,

+ [INA 04nCTKIA NNACTMH MCTIONb3yHATe ryOKy, FOpAYYIO BOY U MOIOLeE CPEACTBO.

+ Hukorza He norpyxaliTe YCTPOICTBO, kabenb MUTaHIA WAK BITIKY B BORY W
M06YI0 APYTYH0 KIAKOCTb,

MPEQYNPEXOEHWE. He vicnonb3yiite rpunb 663 1ByX NNACTUH, YCTaHOBIEHHbIX

BHYTDb.

Bcerpa

+ BHMMaTeNbHO NpoUMTAlTe MHCTPYKLMK, 0BLLME ANA Pa3HbIX MOENEN B 3aBUCUMOCTIA OT NPUHAANEXHOCTEN,
MOCTABAAEMbIX C YCTPONCTBOM, ¥ XpaHWTe UX B NPefenax AOCAraeMOCTi.

+ [lpy cnyyaltHom NonyyeHnM OXora MPOMOIATE €10 XONMOAHO BOZON U HEMELNIEHHO 0BpaTUTECh K Bpady Npu
HEeOoOXOAVMOCTH.

+ [lepep nepsbiM 1CMONMb30BAHMEM BbIMOMTE MAACTUHB (CM. Pa3fen 5), HanerTe Ha HUX Hebonbloe
KOMYECTBO PACTUTENbHOTO MACNa Y MPOTPHTE MATKOV TKaHBIO UM ByMaXHbIM KyXOHHbIM NOSIOTEHLIEM.

+ Pa3smecTuTe Kabenb NUTaHNA akKypaTHO, C YAIMHUTENEM UK 6€3, TaknM 0bpa3om, UTobbl NIaM Mo
€B0BOAHO NepemelLaTbCA BOKPYF CTONa, He CMOTLIKAACh O Kabenu,

+ [lbiM MOXeT ObiTb OMaceH AnA XMBOTHbIX, KOTOPbIe 06A1aZaloT 0CO00 UYyBCTBITENbHBIM OOOHAHMEM, TaKUX Kak
nTuUpl. Mbl peKomeHzyem BnagenbLam nTuL Aepxatb X MofasblUe OT 30Hbl MPUrOTOBAEHNA ML,

+ Bcerna xpaHuTe YCTPOCTBO B HEAOCTYMHOM A1 iETEl MeCTe.

+ [epen ncnonb3osaHnem yoeauTeCh, 4o NAACTUHb! YNCTbIE C OBEMX CTOPOH.

+ Y1066l NpenoTBpaTUTL NOBPEXAEHUE NNACTUH, NCOAb3YITe KX TOMbKO C TeM YCTPOICTBOM, AN1A KOTOPOTO
OHM npeuHaiHaqub\ (Hanpumep, He CTaBuTe UX B Neyb, Ha ra3oBble ropenky, INeKTpUyeckie BapoUHble
MaHenu u T4,).

+ YbenuTecs, UTo NNAcT/HbI YCTOAUMBDI, HAREXHO 3adNKCMPOBAHBI 1 MPABUIBHO PACTIONOXEHBI HA YCTPOCTBE.
/Acnonb3yiite TONbKO MAACTUHBI, NOCTABNAEMbIE B KOMMIEKTE C YCTPOWCTBOM WU NPUOOPETEHHbIE B
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CreLany3nPOBAHHOM CEPBICHOM LEHTPE.

+ Yt06bl He MOBPEANTL NNACTIHBI YCTPOIICTBA, BCETA UCTONb3YIATE AEPEBAHHYIO UM NACTIKOBYIO NOMATKY.

+ Vlcrionb3yiiTe TOMIbKO fiTanM 11 aKCeCcyapsl, MOCTaBMAeble B KOMIIEKTe C YCTPOICTBOM MM MPUOBPETEHHbIE
B CreLanti3vpoBaHHOM CEpBICHOM LIeHTpe. He 1cnonb3yiite 1x AnA APYTvX M3Kenit unu Leneii.

Hukorga

+ He ncnonb3yiiTe yCTPOMCTBO BHE NOMELLEHNI.
HiikorAa He ocTaBnaiTe NoAKMoYeHHOe 1N paboTalolee YCTPOCTBO 6e3 NprcmoTpa.
Yrobbl 136exaTb Neperpesa, He CTaBbTe YCTPOICTBO B YrOM AN NOA WKAP y CTeHbI.
HikorAa He CTaBbTe YCTPOIICTBO HEMOCPEACTBEHHO Ha XPyMKMe MOBEPXHOCTY (CTEKNAHHIN CTON, CKaTepTb,
NaKIPOBaHHY0 MebeNb 11 Ap.) UK Ha MATKIE NOBEPXHOCTA, HANPUME Ha KyXOHHOE NONOTEHLE.
Hiikorza He CTaBbTe YCTPOMCTBO MOZ HAaCTEHHbIV WKAD, MOMKY MM PALOM C FOPIOUMMIA MATEPHANamK, TakuMM
KaK aniosw, LUTOPb! v robeneHbl.
HuKoraa He CTaBbTe YCTPOICTBO Ha ropAuMe Ui CKOMb3KIeE NOBEPXHOCTH MO0 NOBAN30CTY OT HiAX.
Kabenb nutaHMA He JOMXeH HaxoAuTbCA BONM3M UM B KOHTaKTe C FOPAUMMI YaCTAMM YCTPOICTBa, B
HEenocpeCTBEHHOM BMM30CTY K MCTOUHIKY Terna 1A OCTPbIM Kpasm.
He knaante KyxoHHble Nprbopbl Ha BapOUHble NOBEPXHOCTI YCTPOACTBA.
Hvkorgia He pexbTe iy HenoCPeACTBEHHO Ha MNaCTUHaX.
He ncnonb3yiite MeTannyecKne MOYanku 1 arpeccuBHble YACTALLME NOPOLLIKNA, TaK Kak OHU MOTYT
MOBPEANT aHTUMPUTaPHOE NOKPLITIE NAACTUH.
He nepemeLwaiiTe yCTPOICTBO BO BpeMs IKCMTyaTaLAm.
He nogHwmaliTe yCTPOCTBO 33 PYKOATKY MK METanIMYeCK/e NPOBOA.
He ncronb3yiiTe ycTpoiicTeo 6e3 nuw.
He knaguTe aniomHesyio Gonbry 11 Apyrve NPEAMETHI MEXy MAACTUHON 11 MPUTOTOBAAEMON NULLEN.
He n3BnekaliTe NoAAOH ANA XMpa BO BPemMA NCMONb30BaHNA YCTPONCTBA. ECnv NopAaoH AnA xupa
3aNOAHMNCA B NPOLECCE MPUTOTOBAEHNA ML, AaliTe YCTPONCTBY OCTHITb 1 ONYCTOWMTE MOAAOH.
He nowmeLuaiiTe ropaume NacTHb! Ha XPyKiAe NOBEPXHOCTY MW MO BOAY.
H106bl COXPaHUTL aHTUNPUrapHbie CBOVCTBA NOKPbITUA, M30eraiTe UpesMepHOro NpeJBapuTenbHoro
330rpeBa MycToro yCTponcTBa.
JKOTAa He NepeHoCHTe FopAUMe NaCTUHI.
He roToBbTe NPV NOMOLLY YCTPOICTBA MILLY, 33BEPHYTYIO B aNIOMIHUEBYIO GOMBTY.
L14;06:;\6% MCTIOPTUTD YCTPOWCTBO, HUKOMAA He MCNONb3yidTe ero ANA NpuroToBneHus bniod cnocobom
«hnambe».
He nomeLuaiiTe INCTb anioMAHKA 1 Apyrve NPEAMETb! MeX Ay NNaCTUHaMA 1 HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTOM.
HvKorzja He roToBbTE Ha OTKPBITOM rpune.
Hukorzia He HarpeBaiiTe yCTPOICTBO 6€3 MNACTUH.

CoBeTbl N MH$opmaLuAa

- bnarogapum 3a npuobpeTeHite aHHOTO YCTPOICTBA, KOTOPOE MPeHA3HAUEHO TOMBKO ANA AOMALIHEr0
JACNIONb30BAHNS.

B Lenax 6e30nacHOCTY AaHHbII ngm6op COOTBETCTBYET NPUMEHUMbIM CTAHAAPTaM 11 HOPMAT/BaM —
JMpeKTIBa MO HU3KOBOJTHOMY 000PYAOBaHMI0 — [MpeKTiBa 06 3neKTPOMarHuTHOI COBMECTVMOCTY
— [InpekTiea 06 oxpaHe OKpyxaloller cpeabl — [lnpekTuea o Matepuanax, HenoCpeACcTBEHHO
KOHTaKTUPYIOLLYIX C MPOAYKTaMI MUTaHUA.

B TeueHve NepBbIX MIHYT UCTIONb30BaHINA YCTPOMCTBA MOXET NOABUTHCA NIETKII 3aMax U fibiM.

Halwa KoMnaHua NpoBOAMT NOCTOSIHHbIE VCCNEA0BAHIA 11 PA3PabOTKN 1 MOXET BHOCUTL U3MEHEHNS B
[laHHOe 13enve 6e3 NpefBapUTENbHOTO YBEAOMIEHNA.

He ynotpebnaiite B MLy NPOAYKTHI, KOTOPbIE bW B HEMOCPECTBEHHOM KOHTAKTE C YaCTAMM YCTPOWCTBa,
VMEIOLLVIMY MapPKIPOBKY .

Ecnn nnwa cmwkom TONCTas, NPeoXPaHITENIbHad CACTEMa aBTOMATUUECKI OTKIIOUMT YCTPOWCTBO.
He ounwaiite HarpesaTenbHble 3neMeHTbl. ECNi OV 04eHb rpasHble, JOXANTECD, KOTAA OHIM NONHOCTHI0
OCTbIHYT, 1 TPOTPUTE VX CYXO TKaHbIO.
Okpy:alowas cpepa

3awmTa oKpy»Kalolei cpefbl NpeBbille Bcero!

® [laHHOE YCTPOWCTBO COMEPXKUT MaTepuansbl, MPUroAHbIE ANA NepepaboTKu 1
—_— BTOPWYHOTO UCMOSb30BaHMA.
2 Cpaiite ero B 6GnvpkaiiWmin NyHKT c60pa OTXOA0B.
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OnucaHune

PYUHO pexmM «4 HaCTPOVIKI TeMnepaTypbl»
A T[laHenb ynpasnexua A4 (v, cneumanbHble MHCTPYKLMM B KDaTKOM C Pyuka
PYKOBOZCTBE NONb30BaTeNA.
A1 KHonka BknioveHns/ A5 Knorka «OK» D Pabouvie
BbIK/IOYEHNIA MNacTUHbI
VHOvKaTOp CTeneHn NpoXapKu Uam MoanoH
A2 Pexum pasmoposku nvwm A6 E
p P W Temneparypbl LNA K1pa
ABTOMATMYECKME MPOTPaMMbl Kabenb
A3 B Kopnyc F MATaHUA

NpuroToBneHna

LiBeToBOe pyKOBOACTBO ANA MHANKATOpPA
YPOBHA NPUroToBieHnA

MpepBapuTenbHblil pa3orpes Hauano npur
I || 1
MWTAET OVONETOBBbIM CBETWTCA OVONETOBBIM CUHAY 3EEHbIA
OxupaHme. OKoHYaHme Hauano B Hauarte npoLiecca npuroToBAeHNA 3ByKOBOM
NPeABAPUTENBHOTO MPUrOTOBEHNA. CUTHaN NPEYNPERUT NOb30BATENS, 4TO
pasorpesa TIDOTPaMMa MPUTOTOBNIEHIAA «C KDOBBIO»
MoHo KnacTb nuuly. CKOPO 3aMyCTUTCA,

n 6 CoxpaHeHvie Tenna

pUroToBJieHNe — roToBO K ynoTpebneHnio B nuiy 6. 30 My ™
i 3 g B | 1

F F/ E/
i

XENTTHIN OPAHEBbIN KPACHbI/ MWAET KPACHbIM

Mpoapka "c Kposbio" CpepHaa Npoxapka MonHaa npoxapka  OKOHUaHWe NPUrOTOBEHNA 1O
OkoHyaHve YPOBHA «MOHAA NPOXapKa»
NPUrOTOBAEHUA.
E
‘i G
CBETUTCA 3ENEHBIM MWTAET BE/TbIM
Bbl6paHa uni aBToMaTYeCKM HevcnpasHocTb yCTpolicTBa.
aKTVBMPOBaHa PyuHas GyHKUMA, cM.  CM. paspen «VIHCTPYKUMM NO YCTPaHeHHio
pasgen «MHCTPpyKLMW NO yCTpaHeHuto Heronagok».
Hernonagok» Ha ctp. 27. ObpaTiTech B CEPBUCHDIN LEHTP.

PYKOBOACTBO no nporpammvam npmuroroBieHNA

Byprep @ Pbiba @ bekoH
@ Creik Mrvua PyyHO pexmm:

MaHMHY / COHABUUM PyuHoI pexiM rpuns AnA pydHbIX onepaLi ¢
4 pasnnYHbIMIA NapaveTpam TemMnepaTypsl (0T

@ Cocuckm CBUHMHA 110°C po 285°C).

MopenpogyKTbi
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1 nMoaroTtoBka
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3

1 YnanuTe Bce ynakoBOYHblE MaTepuans,
HaKNenky v NPUHAANEXHOCTH C
BHYTPEHHMWX M BHEWHUX CTOPOH
nnactuH. LiBeTHylo Haknenky Ha
MHAVKaTOpe YPOBHA NPWUTOTOBAEHNA
MOHO 3aMeHUTb B COOTBETCTBUM C
MCNOMb3yeMbIM A3bIKOM Ha OfHY 13
Hakneek, mpunaraembix K yCTPONCTBY.

Zﬂepeu nepsBbM UCNONb30BaHUEM
TWATeNbHO NOMOWMTE NNACTUHbI npu
NOMOLWK TEeNNOW BOAbI 1 HebonblWoro
KofnyecTBa motowero cpefctea,
OMONOCHUTE W TLATebHO BbITPUTE.

3-4 Pacnonoxumte CbemHbli NOAL0H Ans
X1pa B NepeaHen YacTh yCTPOMCTBa.

20

5008 AOCTUXEHUA HaWNYYWUX
pe3ynpTaToB U nogpepxKaHus
AHTUNPUrapHbIX CBOWCTB NPOTUpaiTe
NNACTAHBI NPY NOMOLWY ByMaxHOro
NOMOTEHLd, CMOUEHHOTO B HEGOMBLLIOM
KOMMYeCTBe PacTUTENBbHOTO Mac/a.

6Ynanute BCe U3NUWKKM Macna C
NOMOLWbI YNCTOro BymMaxHoOro
KYXOHHOTO MONOTeHLa.

7 lepepf Hayanom NpeaBapuTeNbHOrO
pasorpesa ybeanTech, UTo HUXHARA U
BEPXHAA NNACTVHbI rPUAA NPaBUAbHO
yCTaHOBNEHbH Ha yCTPOUCTBO.
[NopKmniouunTe YCTPOMCTBO K UCTOYHMKY
NWTaHUA (NOMHWTE, UTO Kabenb AOMKeH
ObITb NOMHOCTBIO Pa3mMOTaH).

8HaxmunTe KHOMKY BKI0oUYeHNA/
BbIK/TIOYEHVIA.

BHumaHme! Yoegutecsh, yto mexay
NAACTVHAMM HET MULLM.



9Ecnu HeobX0AMMO NPUTOTOBUTL
3aMOPOXEHHYIO MWLy, HaXMUTe
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOKY. m

OptiGHIl® XL

10 BbibepuTe pexum NpurotoBneHus,
COOTBETCTBYIOLMI TVNY MUK,

CoBeT, 0CO6eHHO OTHOCAWMIACA
K NPUTroTOBNEeHNIO mMAca:
pe3ynbTaThl NPUrOTOBNEHUA MO
npefycTaHOBNEHHbIM NPOrpaMmam
MOTYT MEHATLCA B 3aBUCUMOCTW OT
NPOVICXOXEHNA, Hape3KM 1 KauecTsa
NpUroToBaAemMon nuwu. MNporpammbl
6bI1M HACTPOEHbl M NpoBepeHsl
ANA NPUrOTOBAEHWA efbl XOPOLWero
KauecTsa.

Takum xe obpa3om BO BpemA
NPUrOTOBNEHMNA NUWK FONXKHA
YUMTHIBATLCA TONWMHA MAca. He cneayet
rOTOBMTH NULLLY TONLMHO Bonee 4 cwm.

Ecnn Bbl He yBepEeHbI, Kakowm pexrnm NpuroToBneHnAa NCnonb3oBaTtb ANA APYTINX
NPOAYKTOB, KOTOPbIE HE NepeymncieHbl Bblle, CM. PyKOBOACTBO Ha CTP. 28.
N

11 Haxmute kHonky «OK»: ycTpoicTeo
BKJIIOYUTCA AN NPeaBapnUTeNbHOro
pasorpesa, a MHAMKATOP YPOBHA
NPUroTOBNEHUA HAYHET MUraTh
roneToBbIM.

MpumeuaHune. Ecnu 8ol BbIGPany
HenpaBusIbHYIO MPOrPaMMy, BEPHUTECH
K wary 8.

12 [Tofoxaute 4—7 MUHYT.

13 lMocne 3ByKOBOro CUrHana, korga
MHAMKATOP nepecTaHeT muratb
droneToBEIM, NpeaBapUTENbHbIN
nogorpes bysieT 3aeplueH.
Mpumevwanne. Ecnu nocne
3aBEPWEHUA NPeABapUTENbHOTO
pasorpesa ycTpo#cTBO oCTaeTca
3aKPbITHIM, MPEJOXPAHNTENbHAA
cucTemMa aBTOMaTUYECKU OTKNIOUUT
YCTPONCTBO.
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3 TMMpuroTtoBnexue NN

@@

C  cpepHsa nonHas
KpOBbIO NPOXapKa npoxapka

22

14-15 lMocne npeABapuTenbHoOro
pasorpesa yCTpOWCTBO FOTOBO K
VICNOMb30BaHMIO.

OTKpoliTe rpub 1 NOMECTITE MULLY Ha
NAACTUHY.

MpumeyaHue. Ecnv ycTponcTeo
OCTAEeTCA OTKPBITHIM CAMLIKOM OO,
npefoxpaHuTenbHaa cuctema
ABTOMATWYECKM OTKSIOUNT YCTPONCTBO.

16-17 YCTpPOWCTBO aBTOMaTUyeCku

HacTpauBaeT UMK/ NPUroTOBNEHNA
(Bpems 1 TemnepaTypy) B COOTBETCTBUM
C KONMYECTBOM 1 TONLMHON MUK,
3aKpoMTe yCTPOICTBO, 4TOObI HayaTh
UMKA npurotosneHus. Mpumeyanna
OTHOCMTENIbHO TOHKNX KYCKOB
nuwm. 3akpoitte yCTpoincTeo. KHormka
«OK» HayHeT muraTb, a MHANKATOP
GyneT cBeTUTbCA GroneToBbIM. HaxmuTe
KHOMKY «OK», uTo6bl y6eanTbcs, 4to
YCTPOMCTBO PACMO3HAN0 MHLLY, a LUKA
npuroToBneHna Havanca. MiHavnkatop
YPOBHA MPOXapKM CTaHET CUHUM, a
3aTeM 3efleHbM, YKa3blBaa Ha To, YTo
BbINOHAETCA NPUTOTOBAEHWE MWW (ANA
DOCTVXEHUA HaUyYLINX pe3ynbTaTos
He OTKpblBaliTe 1 He ABuraiiTe NuLly BO
BPeMs NPUroToBAeHNs).
B npouyecce npurotosnexHuna
3BYKOBOW CUrHan byayT yBeAoMNATb
nonb3oBaTena o Nepexoae K Kaxaomy
cnepyolemy YpOBHIO NPOXapKu
(HanpyMep, C KPOBbIO/ XeNTbIl).

18 B 33BMCUMOCTM OT CTeNeHn NpoxapKm
MHAMKaTOp GyneT MeHATb useT. Korpa
MHAUKATOP HayMHaeT CBETUTHLCA
KENTbIM NOCAe 3ByKOBOTO CUrHana, 310
03Hauaer, YTo NKLla obXapeHa CHapyxW,
HO cblpan BHyTpw. Korga MHAMKaTop
HauMHaeT CBETUTLCA OPaHKEBbIM NOCe
3BYKOBOMO CWTHana, 370 O3Hauvaer,
4TO NULa cpefHe npoxapeHa. Koraa
MHAUKATOP HayMHaeT CBETUTHbCA
KpacHbIM MoCne 3ByKOBOrO CUTHana,
3TO 03HayaeT, YTo Nula XO0powWo
npoXapeHa.

Mpumeuanue. Ecvi 8ol 1i0bKTe Chipoe
MACO C KPOBbIO, U3BNEKUTE €ro 13
YCTPOWCTBA, KOTAA UHAVKATOP YPOBHA
NPOXapKW CTaHeT 3eN1eHbIM.
MomHKnTe, ocobeHHO BO Bpemsa
NPUrOTOBNEHWA CTENKOB: 3TO
HOPMaNnbHO, 4TO pe3ynbTaThl
NPUrOTOBAEHWUA Pa3NUYHLI ANA
NPOAYKTOB Pa3HOro TMNa, KONMMYECTBa U
NPONCXOXKAEHNA.



3 TMMpuroTtoBnexue NN

19-20 Korpga useT uHgmnkatopa byaer
COOTBETCTBOBATb KeaemMoMy
YPOBHIO MPUTOTOBAEHUA MUK
1N YCTPOMCTBO M3[acT 3BYKOBOW
CWUrHan, OTKPONTe YCTPOWMCTBO
M3BNEKMTE NKLLY.

21 3akponTe ycTponcTso. [MaHenb
ynpaBieHna HauHeT CBeTUTbCA U
cama nepemnget B pexum Bbibopa
Mporpammbl NPUroTOBAEHNA.
MpumeuaHune. Ecnun HW oaHa
13 nporpamm He byget BbibpaHa,
npefoxpaHUTenbHaa cuctema
aBTOMaTUUECKN OTKIIOYNT
YCTPOMCTBO.

21

Mocnepyiowee npuroToBneHne NN

ECnv HeobxoamnMo NPUroTOBUTL ellje OfHY MOPUWMIO efbl, 3aHOBO BbICTaBbTE Xenaemyto

nporpammy (cm. pasgen 2. «[pefBaputenbHbIid pa3orpes», HaunHasa ¢ NyHKTa 9), Aaxe ecnu

GyLET roTOBUTLCA €/1a TOrO XKe TUMa UNn NPK NMOMOLLM TOW XKe NMPOrpamMmbl.

Kak npurotoButb nocneayioulyto nopuuio nuwm

[locne NpUroToBneHWA NepBOV MOPLMN BbINONHWTE CReaytoLlee.

1. Y6epmntecs, YTo YCTPOMCTBO 3aKPbITO 1 BHYTPY HETO HET MULLN.

2. BbibepuTe COOTBETCTBYIOLMIA PEXMM NPUrOTOBNEHNA/NPOrpammy (3TOT LWar Heobxoamm,
naxe ecnn TpebyeTca TOT e PeXUM NPUTOTOBAEHUS, YTO 1 ANA NpeablAyLiei nopumn
nLK).

3. Haxmute kHonky «OK». YCTpOMCTBO HauHeT npeaBaputenbHbin nogorpes. Bo Bpema
NpeABapuUTENbHOrO NOAOrPEBA VHAMKATOP YPOBHSA NPUTOTOBNEHNA MUTAeT GLONETOBbIM.

4. Mocne 3ByKOBOro CUrHana, Koraa MHAMKATOP nepectaHeT MuraTb GUONETOBbLIM,
npeaBapuUTesNbHbIA Noforpes byaeT 3aBepLueH.

5. lNocne npenBapuTeNbHOrO MOLOMPEBA YCTPOWCTBO FOTOBO K MCMOSMb30BaHM0. OTKponTe
rPWAb ¥ MOMECTUTE BHYTPb MKLLY.

BaxHo!

- [oMHUTe, YTO NPeaBapUTENbHbIN Pa3orpeB HEOOXOAMM AN Kax4oro HOBOrO MpoLecca
NPUrOTOBNEHNA MULLN.

HanomuHaHwme. [epes Hayanom npefsapuTenbHOro pasorpesa ybenurecs, 4to
YCTPOWVICTBO 3aKPbITO 1 BHYTPW HErO HET OCTaTKOB MULLW.

- [lpexpae yem OTKPbITb PWU/b ¥ MOMECTUTb BHYTPb HEro nully, JOXKAUTECH OKOHYaHNA
npefBapuTeNbHOro Nogorpesa.

MpumeuyaHmne. ECM HOBbIV LMK NMPUTOTOBNEHNA HAYMHALTCA Cpasy xe nocnie
OKOHYaHWA NpeablayLLEero, Bpema NpeABapuTeibHOro Noforpesa CokpataeTca.
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4 MMpumeyaHuns

c0cle @

25

24

22-23-24

Ecnuv Bbl XOTWTe MPUrOTOBUTL MULLY
Pa3NMYHON NPOXapKK, OTKpOWTe
rpuUnb U M3BNEKUTE eay, Koraa
OHa [OCTUTHET HYXXHOTO YPOBHA
rOTOBHOCTW, 3aKpoiiTe rpuib 1
NPUroToBbTE OCTaBWMECH NOPUUM
ocTaswweca nopuwnu. Mporpamma
NPOAOMKAT LMK NPUrOTOBAEHWA,
noka He 6yfeT JOCTUIHYT ypoBeHb
«NONHOV MPOXKaPKM».

25 QyHKUMA cOXpaHeHuA Tenna

Koraa nuua 6yaeT nonHoCTbIo
npuUrotosiieHa, yCTpOnCTBO
aBTOMATUYECKW aKTMBUPYeET
byHKUMIO Nogorpesa, MHAVKATOP
HauYHeT CBeTUTbCA KPaCHbIM 1
YyCTPOWCTBO HauyHeT u3aasatb
3BYKOBOW CUrHan kaxpable 20
CcekyHf. Ecnn octaBuTb Ny Ha
rpune, OHa NPOAOIKAT FTOTOBUTLCH,
MOKa MNacTUHbl He OCTbIHYT. YTOObI
OTK/IOYUTb 3BYKOBOW CUTHa,
HaxmmTe KHOMKy «OK».
M pwumeuyuaHnNe.
lMpenoxpaHnTenbHaa cuctema
aBTOMATUYECKN OTKNIOYNT
YCTPOWCTBO Yepes onpefeneHHoe
BPEMA.



5 Ouucrka n o6cnyxmnBaHue

Y

-

27

26 Haxmute KHOMKY BKAOYeHWA/
BbIK/IIOYEHMA, YTOObI BLIKMOUMTD
YCTPONCTBO.

27 OTK/OUYNTE YCTPOMCTBO OT
PO3eTKY 3NeKTPOCETH.

28 [laiiTe yCTPOMCTBY OCThITb He
MeHee 2 4acoB.
Y7066l M36€XaTb CAyUYaMHbBIX
0KOroB, Nepea OYMCTKOW AanTte
rPUIO MOMHOCTBIO OCTbITh.

25



6 Ouucrka

26

29 Tepes ounCTKON pa3baokupyiite n
13BNEKNTE NNACTVHBI, YTOObI K36exaTh
noBpexaeHnii paboueil MOBEPXHOCTH
ycTponcTtsa. [TOANOH AnA Xupa u
NAACTUHB FTPUNA MOXHO MbITb B
NOCYAOMOEYHOM MaLLVHE.

30 YCTpOiCTBO U ero Kabenb Henb3a
nomeLaTb B NOCYOMOEUHYIO MaLLMHY.
He ouynwante HarpesaTenbHble
3NEMEHTbI, BUAVIMbIE 11 AOCTYMHbIE YacTu
YCTPOWCTBA NOCAE CHATUA NAACTYH.
Ecnn oHM oueHb rpAsHble, fOXANTECH,
KOrfia yCTPOCTBO MOMHOCTBIO OCTBIHET,
1 OUNCTUTE UX CYXOWN TKaHblo. Ecnn
Bbl He XOTUTE MbiTb MNACTUHbLI B
NOCYIOMOEYHOW MaLLVHe, UCNOMb3yIiTe
ANA OYUCTKM FOPAYYIO BOAY U HEMHOTO
MOIOLero CpeAcTBa, 3aTem TlWaTenbHo
npomoiiTe, YTobbl yAanuUTL 0CTaTKM
MUK, BoITpUTE HACyx0 OyMaxHbiM
NOOTEHLEM.

31-32 He ncnonb3yiTe metannyeckre
rybKu, MoYanku 1 apyrie abpasmsHole
yucTAWmMe CpeacTsa ANa OYNCTKM
yacTel rpuna, UCNonb3yinTe ToNbKO
HenoHOBbIE W HeMeTananyeckne
UnCTALYME NPUCMIOCOBNEHNA.

Cnente XMAKOCTb M3 NOAOHA ANA
X1pa 1 BbIMOWTE €ro B Tennoit Boge C
HeHONbLNM KONMYeCTBOM MOKLero
CPeAcTBa, 3aTem TWaTelbHO NPOCyWKTe
OYMaXHbIM NONOTEHLEM.

33 YT00bl OUMCTUTL KPBIWKY TPUAA,
npoTpute ee rybkoi, CMOYEHHO
Tennow BOAOW, a 3aTemM NpoTpuTe
MATKOW CyXOW TKaHbIO.

34 Hukoraa He norpyxaie Kopmyc rpuna
B BOZY 1AM PYryi0 KIUAKOCTb.

35 [Ipexpe yem ybpaTb yCTPONCTBO
Ha XpaHeHwue, y6epuTech, 4To rpunb
UNCTBIN 1 CYXOM.

Nio6oe apyroe obcnyxusarne
LOJIXEeH BBIMONAHATL NpeAcTaBuUTeNb
ABTOPVI30BaHHOTO CEPBVCHOTO LIeHTPa.



WHCTpYKUMM No ycTpaHeHUIo Henonagok

Mpo6nema

MpuunHa

Pelwuenve

+ Q@ VIHAVMKaTOP CBETUTCA 3eNeHbIM
+ Kronka @K) muraer

BknwuyeHnwue
YCTPOWCTBA MAK 3anyck
3aBTOMATUUECKOTO
LMKNa NpUroToBNEHNA
C NUWewn BHYTPU, HO
6e3 npeaBapuUTENbHOTO
pa3orpesa NAacTuH
(pyyHoW pexum
akTmsupyertca
3BTOMATUYECKN).

+ 2 BO3MOXHbIX BapuaHTa:
- Boibepute HacTpoiiky Temneparypbl,
HaXaB KHOMKy (@), a 3aTem Haxmm1Te

KHorKy «OK». 3atem MOXHO roToBNTH,
HO Heobxoanmo HabnoaaThb 3a
NPOLIECCOM (DY4HOI pexmMm).

- BblkmiouuTe yCTPOICTBO, N3BNEKMTE
nUwWy, HALexHo 3akpoiTe
YCTPOACTBO, NepenporpaMmmnpyiite
€ro ¥ JOXAUTECH OKOHYaHUA
npezBapUTENbHOTO Pasorpesa.

yCTpOI}\CTBO OCTaHOBMIOCH BO BpeMA
LyKna npeasapuTenbHoro pasorpesa unn
NPUroToBNEHNA.

Yctpoicteo 660
CAUWKOM AONTO
OTKPHITO B Npouecce
NPUTOTOBNEHNS.
YCTPOIICTBO CAMLIKOM AONTO
paboTano 6e3 npogykTos
BHYTPW NOCNE OKOHYAHMA
pasorpesa unm B npouecc
COXPAHEHIUA Tenna.

+ OTKniounTe YCTPOICTBO OT INEKTPOCETU 1
OCTaBbTe Ha 2-3 MIAHYTbI, 3aTeM 3anycTuTe
npoLecc 3aHoso. Mpu cnegyouem
1CNoNb30BaHMN CTapaiiTech GbicTpee
OTKPbIBaTb U 3aKPbIBaTh YCTPOACTBO
ANA AOCTUXEHNA NYUlKX Pe3ynbTaTos
npuroToBnenua nuwm. Ecan npobnema
BO3HUKHET CHOBA, CBAXMTECH C MECTHbIM
CepBUCHbIM LieHTpOM Tefal.

O Vaukatop muraet Genbim
+ khonka @/ @/ @ / B wmuraer

+ [1pepbIBUCTbIA 3BYKOBOI CUTHan

YCTpolicTBO Bonblue He 13aaeT 3ByKOBOW
ChrHan.

Henonapku c
YCTPOWCTBOM.
YCTpOiCTBO MCMonb3yeTca
A XPAHUTCA B CMLLKOM
XONOAHOM MOMELLEHNN.

+ OTKniouwTe YCTPOVCTBO U NOAKAIYNTE ero
CHOBa, 33TeM HeMezNIeHHO nepesanycTiTe
LMK NpeaBapuTenbHoil Mogrotosku. Ecm
npobnema He ycTpaHaeTcs, obpatutech 8
Y6y MOAAEPMKKI.

/IHavKaTop MUraeTt 6enbim

+ HenpepbisHbilt 38yKOBOV CUrHanN

Henonapgku c
YCTPOWCTBOM.

+ OTKNiouuTe YCTPOIICTBO OT SMEKTPOCETA U
CBAXMTECH CO CYO0V NOAAEPKKM.

locne npefBapUTENbHOTO Pa3orpesa nuia
6bina MOMeLLEHa BHYTPb W YCTPOICTBO Bbino
33KpHITO, HO MHAWKATOp OCTanca

OMONETOBLIM, @ POLIECC NPUTOTOBNEHNS He

Havanca.

Muwwa BHyTPY yCTPOIICTBA
Tonwe 4 cm.

TonuwmHa NuuM He 1OMXHa npesbiwarh 4
.

Tpunb Bbin He NOMHOCTbIO
OTKPBIT MPY PasMELLEHNN
BHYTPY HEro nnum.

+ OTKpoWTe rpUnb NONHOCTbI, 3aTem
3aKpoIATe CHOBa.

YcTpoihcTBo He
pacno3HaeT nuuy
8HyTpY. Konnvecteo
NULLN HEJOCTATOUHOE,
KHonka «OK» muraer.

- MoATsepAuTe Hauano npouecca
MIPUFOTOBNIEHIA, HaXaB KHOMKY (@K).

YCTPOIICTBO NEPELLAO B PyUHON PEXMM
+ @ VHavikaTop MuraeT Kpacki.
+ KHOMKa VIHOMKATOP CBETATCA

Bpema npepBapuTenbHoro
pazorpesa 6670
npepBaHo.

+ [epuognueckn cnegute 3a NpoLECCoM
NPUrOTOBNEHNA (ANA NCNONb30BAHMA B
DY4HOM peXiMe).

n

+ BblkntouwTe rpunb, v3BnemTe nulLl, 3akpoiite
rpunb, BbIOEPUTE HOBYIO NPOrPamMmy
NPUrOTOBAEHWA 1 AOKAUTECH OKOHUAHNA
L{VIKna NPeBapHTENbHONO Pasorpesa.
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PyKoBOACTBO NO NPUroTOB/IEHNIO NNLL A
(aBTOMaTM4YECKME NporpaMmbi)

HasHaueHue nporpammbi

LiBeTHOI1 MHAMKATOP YPOBHA NPUrOTOBNIEHNA

Creiik

C KpoBbio

CpepHas npoxapka

[NonHaa npoxapka

Byprep

C KpoBbio

CpepHan npoxapka

[NonHaA npoxapka

@ MaHuHM / caHABMYN

Cnerka obxapeHHbli

PymaHbI

Xpyctawmm

@ Pbi6a

Cnerka obxapeHHas

CpeaHss Npoxapka

MonHas Npoxapka

@ Mrnya
Cocncku
CBUHMHA
% Bekox

@ MopenpopayKTbl
CoBeT: ecnin HeO6><O,ElI/IMO, YTOObI MACO BbINO INLLb HEMHOTO NPOXapeHHbIM, MOKHO MCMOJ1b30BaTh ’@

PyKoBOACTBO NO NpMroToBneHuio N (BKOYasA PyYHON pexinm)

[NonHas npoxapka

MonHas Npoxapka

[NonHasA npoxapka

Cnerka obxapeHHbii | TonHas Npoxapka

CpepHan npoxapka

[NonHaA npoxapka

YpoBeHb NpoXapKu
Mporpamma
MpoayKTbl nUTaHNA porp @ @ ‘
npuroTtoBneHna
CKPOBbIO  CpeAHAs  mosHan
NpOXapKa NpoXapka
Xne6 JlomTviki xneba, ToCTb!

byprep: (nocne npeasaputensHoro
pasorpesa mrca)

Msco v nTnya BaparmHa (6e3 kocTeii)

JloMTIK BETUMHbI

3amMopoXeHHbIEe KypUHble HarreTchl
MapuHoBaHHble KypuHble rpyaKy

X

CuHoe une (6e3 KocTel), CBUHaR rpyAvHKa

@@ D0 O

YTuHad rpyaka
Pbi6a Llenas hpopens

Creik U3 TyHUa

Koponesckuie KpeseTky (OumLLeHHbe 1 HeT)
OWMU.\EHHMG KPEBETKM
Tambac

&)

D

© 000080900 O

PyuHoii pexum
Cu CneuyanbHbie
WHCTPYKUW B KDATKOM
DYKOBO/CTBE NONb30BATENA.

[ina 3aMOpPOKEHHOMN NNLLM HaXKMITE , MpeXe Yem BbIOVPaTb MPOrpamMmy MPHUroTOBNEHIS.
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OBoLW 1 GPYKTHI Ha rpune
(HeobxoanmMo Hape3saTb OfNHAKOBOMO
pasmMepa v TOMLLYHbI)

4 pasNnyHbIe HaCTPONKM
TemnepaTypbl
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IHCTPYKU|II 3 TEXHIKU BE3MEKU
BAXKNINBI 3AX0 U 3 BE3MEKU

IHCTPYKUii 3 BUKOpMCTaHHA, 06CcNyroByBaHHA Ta
BCTAHOBNEHHA NPOAYKTY: ANA 3a6e3neyeHHA BnacHoi
6e3neku, 6yab nacka, yBaXKHo npoyunTaiiTe BCi iHCTPYKLii 3
BUKOPUCTaHHSA, B TOMY 4nCAi AKi NOB'A3aHi 3 nikTorpamamu.

« Lleit npunag npu3Haueruit Tinbku ans nobYTOBOrO BUKOPUCTaHHA
BCEPeOVHI NPUMILLEHHA. BiH He NpU3HAYeHnI ANA BUKOPUCTAHHA B
HACTYMHIX YMOBAX | Ha HACTYMHe BIKOPMCTAHHA TAPAHTIA HE MOWMPIOETHCA:
-KyXHi 1NA NepCcoHany B MarasuHax, oQicax Ta iHWuX poboymx

MPVMILLEHHAX;

- epMepCoKi byanHKY;

- [NA TOCTe B rOTeAIAX, MOTENAX Ta HLIX XUTAOBIX MPUMILLEHHAX;
- IOMAWUHI roTeni Tumy "Hiynir | CHifgaHoK .

+ [lepeq nepwym BUKOPWUCTAHHAM BIIANITL BCI MaKyBanbHi MaTepiasi,
HaKNeiky Ta akcecyapy 3CepenHY Ta 330BHi Npunagy.

« Lleit npunap He Npu3HaueHWit ANA BUKOPUCTaHHA 0CObaMK (B TOMY
YMCAT AiTbMu) 3 OOMEXEHIMIA QI3UHUMM, CEHCOPHIMI aBO PO3YMOBIMIA
MOXNNBOCTAMM, 300 3 HEJOCTATHIMI JOCBIAOM UM 3HAHHAMM 3
BUKOPVCTAHHA NpWady Ta 0ro BNaCTUBOCTEN, 3 BUHATKOM BUMAAKIB,
KO/IM BOHY 3HGXOAATBCA Mif} HATNAROM 200 NPOIHCTPYKTOBaHI CTOCOBHO
BUKOYUCTAHHS npinany 0coboio, BiGNoBiAanbHOIo 3a ixkio besneky. [l
NOBMHHI 3aBX/11 3HaXOMUTICD Mifl HAMMATOM, LL{06 BNEBHUTHC, LLO BOHM He
rPatoTh 3 MPUCTPOEM.

« Lleit npunag MOXyTb BIKOPUCTOBYBATY AITY CTapLLi 8 POKIB Ta 0cobM 3i
3HIKEHMMY QI3NYHAMM, CEHCOPHIAMI Ta PO3YMOBMMI MOXMBOCTAMM 200
KOTOUM OPaKye AOCBIY Ta 3HaHb, AKLO i 330€3MEUEHO HAMAR Ta IHCTPYKLT
LLIOAO OE3MEUHOO KOPYICTYBAHHA NPUNGAOM i AKLLO BOHI PO3yMIIOTb MOX/BY
Hebe3neky. [liTAm 3a60POHAETLCA YNCTUTY Ta OBCAYroBYBATM NPUNaM, 3
BVHATKOM, AKLLIO BOHI CTAPLLi 8 POKIB 1 3HAXOIATHCA MM} HArMALOM.

+ 3bepiraliTe npunaf Ta MOro LWHYP XMBAEHHA Y HEROCAXHOMY MiCLi AnA
[iTei MONofLe 8 POKiB.

+ Hikonn He 3anuwarite npunag 6e3 Harmagy nig yac 1oro poboTh,
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/A Temnepatypa fOCTynHiX MOBEPXOHb MOXE byTv oyxe BUCOKOW Nig
4aC poboTv npunay. Hikonu He TOPKaVTECA rapAuMX OBEPXOHb npunagy.
Lleit npunag He npusHaderui ans pOBOTH Bif} 30BHILLHBOTO TalMEpa yw
OKPEMOI CMCTEMIA AACTHLIMHOTO YNPABAIHHA.

Mepen NiaKIYEHHAM NPUNAZY NOBRICTIO PO3MOTANTE WHYP XUBNEHH.
AKILO WHYP XMBNEHHA MOWKOAXeEHHI, TO, 1406 3an100irT BPAXEHHIO
eNeKTPUYHUM CTPYMOM, MIOT0 NOBUHEH 3aMiHUTH BUPOOHMK abo 11010
TEXHIYHI NPECTABHIIK,

3360POHAETHCA BIKOPUCTAHHA NOOBXKYBaYa. AKLIO B MpUIMAETe 3a L
BIANOBINANbHICTb, BIKOPUCTOBYITE TiflbKI MOLOBXYBaY, AKMM 3HAXO4MUTHCA
B XOPOLLOMY CTaHi, Ma€ BITIKY i3 3a3eMAEHHAM | MiAXONUTb ANA HOMIHAMbHOI
NOTYXHOCTI npunaay. Mpuimith BC HeobXiaHI 3anobixHi 3axoau, 1ob
3an06irTA CNOTUK3HHA O NOAOBXYBaY.

33V MiKMoyanTe npunag [0 3a3eMneHol Po3eTKi,

lepekoHalTeca, WO IXepeno XMBNEeHHA CYMICHE 3 HOMIHAMbHOI
MOTYXHICTIO Ta HAMPYrOI0, LLIO BKA3aHa Ha HYXHIN YaCTUHI Mpumagy.

[InA unLLeHRA NNACTUH BUKOPHUCTOBYITe ryOKy, rapAdy BOAY i PiauHy AnA
MUTTA NOCYZY.

Hikonw He 3aHyproiTe MpUnag, oro WHyP XuBneHHA abo BUAKy y Boay abo
IHLLY PiNHY.

MONPEAMEHHA: He HarpisaiiTe abo He po3irpisalite npunag 6e3 ABox
M7aCTUH BCEPEAVHI TpUNA.
3aB)|(p,|/|

YBaXHO npoumame IHCprKLUI 3aranbHi AnA pI3HMX vofenen, Aki B\ﬂp\3HHDTbCH akcecyapamit 3 KOMNNEeKTY, i
36ep\rawe X B M@Xax JOCAXHOCTI.

+ Y pa3i oniky NpomuiATe OO HeralHo XONOAHOIO BOLOK Ta, MW HEOOXIAHOCTI, 38ePHITHCA 0 NiKapA.
+ epen nepLLnM BUKOPHCTaHHAM MOMAIATE MAACTUHY (AMB. Naparpad 5), HanuiiTe TPOXM onii Ha HIX | NPOTPITb

M'AKOKO TKaHWHOW abo ManepoBKM KyXOHHUM PYLHUKOM.

+ PO3MICTITb WHyp XVBNEHHA 3 MOZOBXYBauEM 300 63 TakyM YMHOM, OO roCTi 3MOMK BiNbHO NepemilLaTHC

HABKOJ10 CTOJY, HE CNOTMKa4NCh 06 HbOTO.

- Tapa Big NPOAYKTIB, O roTyioTbCA, MoXe ByTi Hebe3neuHoo AR TBapUH, AKi MAIOTb 0COBNBO UyTAVBY

LVXanbHy CUCTeMy, HanpuKnag, NTaxu. My pekoMeHyeMO BAaCHWKaM NTax TpUMaTK ix Nojani Big 30HM
NPUTOTYBAHHA iXi.

+ 3aBxay 30epiraiite NpUnag y HelOCAXHOMY ANA AiTelt Micy.
+ [epen BUKOPVCTaHHAM NePeKOHaiTEC, LLO MAACTUHY YUCTI 3 060X CTOPIH.
+ 1106 33M06IrTM NOWKOMKEHHIO NNACTVH, BUKOPUCTOBYIATE iX TiNbKI Ha Npunagi, Ans AKOro BOHW bynu

PO3pobreHi (HaNpYKaa, He KNagiTs ix Y AyXOBKY, Ha ra308i KOHGOPKM a6o eNekTponanTY Towjo).

+ [lepeKoHraiTecs, WO NAaCTUHM CTIMK], NPaBUbHO BCTAHOBNEHI /1 MPaBUALHO 3akpinaeHi Ha npunagi. 3aBxan

BVKOPVICTOBY/ATE MNACTVHY, AKi MOCTaYaloTbCA 3 MpHiafoM abo npyabaiiTe i B akpesuToBaHOMy CEPBICHOMY LIEHTI.

+ 3aBxan KOpMCTyMTECR QGDEB‘HHOIO ab0 NNACTVKOBOK NOMATKOI, OO HE NOLWKOAUTA NAACTUHM.
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3aBX /M BUKOPUCTOBYITE aKCeCyapw, AKi NOCTaYaloTbCA 3 Npunaaom abo npuabaiTe ix B akpeayuToBaHOMY
CcepsicHOMY LeHTPI. He BUKOpUCTOBYIATe X AnA iHLWMX Npynagis abo Linei.

Hikonu

+He BukopwcTOBYIiTE NpKNas HafBopI. .

+ Hikonu He 3anuwaiite npunap 6e3 HaraAzy, AKIO BiH NIAKMIOYEHN 4O PO3ETKM ab0 MpaLlioE.

+ LLlo6 3ano6irtv neperpisy npunagy, HIKOAM He CTagTe oro B KyTKy abo nig HaCTiHHOIO Wadoio.

+ Hikonu He cTaBTe Mpunag Ha KpyXKy NOBEPXHIO (CKNAHMI CTiN, CKaTepTIHa, NakoBaHi Mebni) abo Ha M'Aky
NOBEPXHIO, HAMPUKNAL, KyXOHHUI PyLIHIK.

+ Hikonu He cTasTe npunag nig Wwadoto, WWo NpyKpinaeHa 4o CTiHw, abo nig nonuuelo, abo Nopyy 3 roprYMMM
MaTepianami, HanprKNag, xanio3i, Wropu abo robenenHu
Hikonu He cTasTe npunas Ha abo Nopyy 3 rapauMMIA 360 CIM3bKIMY NOBEPXHAMI; WHYP XMBIEHHA He
MOBMHEH 3HAXOAUTICA abO KOHTAKTYBATV 3 FapPAUMMM YaCTUHaMU NPUAagy, Nexatin 6113bKo 0 Axepen
Tenna abo CMpaTmca Ha rocTpi Kpal.
He cTaBTe KyxOHHWIA NOCYA Ha NOBEPXHIO NPUNAZY ANA NPUTOTYBaHHA.

+ Hikonu He pixTe ixy be3nocepeaHbo Ha NMaCTVHaX.

+ He KopucTyiiTeca MeTaneBumi MoYankamu, XOpCTKumMI rybkamy abo abpasvBHUMI NOPOLKamMK ANA
YMLLEHHA, OCKINbKY Lie MOXe NOLUKOANTY aHTUMPUrapHe MOKPUTTA.

+ He nepecysaiite npunag nig yac itoro poboty.

+ He nepeHocsTe npunag 3a pyuky abo meTanesi ApoTy.
Hikonu He 3anyckarite npunag be3 ki BcepeauHi.

+ He BiKopycTOBYiiTE aniomiHieBY GONbry abo iHLLi NPEAMETV MiX MAACTUHAMM Ta NPOLYKTaMM, LLO FOTYIOTbCA.

+ He BuitvaiiTe notok AnA 36opy onii nig yac npuroTyBaHHA ixi. AKWO NOToK AnA 360py onii 3aNoBHMBCA NPY
NPUroTYBAHHI i, NePes TUM AK 100 CNOPOXHIATY, faltTe NpUnagy OXONOHYTU.

+ He cTaBTe rapauy nnacTiHy Ha KpUXKy MoBEPXHIO abo Mig BoAy.

+ Lllo6 36epertv aHTUNpUrapHi BNAaCTUBOCTI NOKPHUTTA, YHUKANTE HaAMIPHOTO MONepeaHbOro HarpiBaHHs
NOPOXHBOTO NPUNagy.

+ Hikonn He TopKaliTeca nnacTyiH, KOy BOHM rapaui.

+ He rotyvime iy B aniomiHiesil donb3i.
106 He mowKoaMTY CBIl MPINag, He roTyitTe No peLenTam 3 Gnambe.

+ He knagitb aniominiesy donbry abo iHLi npegmeTy Mix NAaCcTAHaMI 11 HarpiBanbHIM eNeMeHTOM.

+ Hikonn He Harp\'BaMTei He roTyiiTe Ha NPUNagi, AKLLO BiH BIAKPUTUIA.
Hikonu He posirpisaiiTe npunas 6e3s nnactyH.

nopanw | inpopmauis
+ [lAKyemo 3 OKyry UIbOTO MPYNaY, AKNVA NPU3HaUEHNY Tinbky 1A NOBY TOBOTO BUKODYCTAHHS.

+ [lnA Bawoi 6e3nex Lielt Npunas BifNOBifae YNHHYM CTaHRapTam | HopMaM - [IMPeKTIBa N0 HI3bKOBOABTHOMY
06naaHaHHIo - MpeKTVBa MPo eNEeKTPOMATHITHY CYMICHICTb - IMpeKTIBa Mpo 3ax1CT JOBKINAA - [lupekTiiga
NPO MaTepiank, LLO KOHTAKTYIOTb 3 MPOAYKTaMI Xap4yBaHHS.

+ iz yac nepLIOro BUKOPWCTaHHA NPMNaS MOXe BMAaBATV NErkiii 3anax i Aum nepLi AeKinbKa XBUMH.

+ Hawa KomnaHis JOTPUMY€ETbCA NOCTINHOT NOITUKIA HAYKOBYX AOCTIKEHb 11 PO3POBOK i MoXe MOaNGIKyBaT/
Li npogykTv 6e3 NonepeaHboro MoBIAOMAEHHA.

+He BX/1BaliTe NPOaYyKTV XapuyyBaHHs, AKI KOHTAKTYHOTb 3 YaCTUHaMI, WO BIAMIYEH] 10roTVNOM X

+ AIKLLO NPOAYKT ANA FOTYBAHHA 3aHa/ATO TOBCTWI, CUCTeMa Oe3neKi 3yMnHAE Npunaz,

+ Onip He u1CTUTBCA. AKLLO BIH AIACHO BPYAHWIA, NOYEKaiiTe NOBHOTO OXONOMKEHHA Ta NPOTPITh OO CYX0i0
TaHYIPKOIO.

OxopoHa goBKinna

B nepuuy yepry 3axucr goBkinnsa!

® Baw npunag mictuTb UiHHI MaTepianu, AKi MOXyTb OyTu BigHOBNEHI abo
mm yTWNI30BaHiI.

< 3anwvwTe MOro B MiCLIEBOMY MyHKTi 360py BiAXOAiB.
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Onwuc

Pyyrmit pexm "4 pigHa peryniosaHHa Temnepatypu”

A MaHenb ynpasniHHA A4 . ] Pyuka
[JVBITbCA IHCTPYKLT ANA CNELanbHOTO PYYHOTO pexmiy.
A1 KHonka On/Off A5 KHonka“OK” D Mlnactan ans
MIpUroTyBaHHA
A2 Pexnv ana 3amMopoxeroi i A6 IHANKATOD PiBHA NPUrOTYBaHHA 360 TemnepaTypu E  Jlotok
A3 Mporpam aBTOMaTAYHOrO B Kopnyc F o Ukypxoisnersn
MPUrOTYBaHHA
v . . o o
KonbopoBuin iHagnKaTop piBHA NPUroTyBaHHA DKi
nonepepHe pOBirpiBaHHﬂ no4YaToK NpUroTyBaHHA
I || I
BMMAE QIONETOBYIN TEMHO-QIONETOBIM CYHI 3ENEHNN
Yexatn KiHeub posirpisarHa  [ouaTok npuroTysanHs, KM MOUAHAETCA MpoLjec
MoxHa noknacTi ixy. NpWroTyBaHHA, Npinaj Buaae
3BYKOBMIA CUTHAN, LLOG NOBIAOMMTY
KopHCTyBaya, Lo Hesabapom byze
LOCATHYTI piBeHb "Cupui'
. MigTPMUMKa Temnepatypu
NPUroTyBaHHA - FOTOBUIA 40 BXXMBaHHA “APUBY3HO 30 XBUANH'
p— } LI 1
4 L 7 )
3
OBTIN OPAHXEBIN YEPBOHII BIIMIMAE YEPBOHWM
piseHb "cnpui” piBeHb "Hanigrotosuir" piBeHb "roToBuiA" KiHeub npurotysaHHa Ana
KiHeLb npuroTysaHHs "rotosuin",
./
iz
TEMHO-3ENEHWIA BIVIMAE BN
Bys B1OpaHHil a60 aBTOMATUYHO HecnpasHicTb npunagy.

| BKTUBOBAHMIA PYUHWIA PEXAM, AMB. [y, "YCyHEHHS HECTIPABHOCTEIN"
YcyHeHHA HecnpaBHOCTel, cTop. 40" 3BEPHITHCA 0 CEPBICHOT YoM,

IHgMKaTop Nporpam AnA NPUroTyBaHHA iXKi

Byprep @ ruce B secor
Hepgore MAco Mrius ﬁ Pyunnit pexim:

Marini / cergsiu TpaavLiHwit rpunb ANA PYUHOTO MPUTOTYBaHH, B TOMy

MopenpoaykT  yycri4 HACTOVIKA PEryioBaHHA TeMnepaTypy
Bin 110°C go 285°C

@ Cocuckn / bapaHnHa CBrHMHA (ia . )

32




1 Miarotoeka

Te=f=l
&

\

3

1 Bupanite BCi nakyBanbHi MaTepianu,
Haknenky Ta akcecyapy 3cepeanHi Ta
3308Hi Npwnag. Konboposa Haknelka
Ha IHAWKATOPI PIBHA NPUrOTYBaHHA
i MOXe GyTV 3MiHeHa 3anexHo Bif
MOBW. Brt MOXeTe 3aMiHWTK i1 Ha iHWy 3
BHYTPILUHBOT CTOPOHW YNaKOBKM.

2[lepen nepwumM BUKOPUCTAHHAM
peTenbHo NOMWATE NAACTMHM TeNNoK
BO/OI0 3 HEBENNKOIO KiNbKICTIO PianHK
ANA MUTTA NOCYAY, NPOMWUIATE iX Ta
PETENbHO BUCYLWITH

3-4 [ocTaBTe 3HIMHWUI NOTOK B NepeaHio
YacTvHy npunagy.

5 /InA oTpUMaHHA HalKpaLimx pesynsTaTis
BM MOXeTe MpoTepTu MNacTUHY
nanepoBUM PYLWHUKOM, 3MOYEHUM
B HEBENWUKIN KinbkKoCTi onii ana
CMaXeHHs, 106 NoninWUTK BNacT1BOCTI
AHTUNPUIAPHOTO NOKPUTTA.

6 Buaanite Hagnuwky onii yuctum
ManepoBUM PYLIHNKOM.

7 lNepes TUM, AK PO3MOYaTU NONepeaHe
pO3irpiBaHH#A, NepesipTe, Wob 3aaHs
i HVXKHA NNacTvHu 6ynu npasmnbHO
BCTaHOBNEHI Ha npunaai. Migknwouite
npunag o Mepexi eneKTPOXMBIEHHS.
(3BepHiTh yBary Ha Te, Wob WHYyp
KVBNEHHA OYB NOBHICTIO PO3MOTaHMI).

8 HatucHitb kHomky On/Off.

YBara: nepekoHanTeca, Wo Mix
NNaCTUHaMM HeMaE ixi.
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OptiGHIl® XL

9AKwWwo ixa, AKy Bu OaxaeTe
NPWroTyBaTn, 3aMOPOXEHa,
HaTUCHITb BIANOBIAHY KHOMKY “frozen
food” (po3mopoxyBaHHS).

10 BubepiTb BIANOBIAHUIA pexum
NPWUroTyBaHHA BIAMNOBIAHO LO TUMY
Ki, LLIO rOTYETbCA.

Mopaga, oco6nmBo Ana M'ACHUX
cTpaB: pe3ynbTaT roToBOI IXKi
3a BUOpPaHWMM NporpamMamu
MOXYTb BIAPI3HATUCA 3aNeXHO
Bifl NOXOAXEHHA, Hapi3aHHA Ta
AKOCTI i, O roTyeTbeA. [Mporpamu
po3pobneHi Ta nepesipeHi Ha
NPOLYKTax XOPOLIOT AKOCTI.

AHanoriuyHo Tpeba 3BepTaTu yBary
Ha TOBLUWHY M'ACa; He CNig roTyBaTh
Ky TOBLMHOIO Binblue 4 M.

AKLIO BM He BreBHeHI B TOMy, AKMI PEXMM NMPUrOTYyBaHHA BUOPATU ANA iHLIMX MPOAYKTIB,
AKI He nepeniyeHi, 3BepHITbCA A0 rifa 3 NPUroTyBaHHA 41.

N
4-7
XBUINH

12

34

11 Hatuchite kHonky “OK": npvnaa
MNoYHe po3irpiBaTnca, a iHaMKaTop
piBHA NpUroTyBaHHA byae 6nmmaT
bioneToBrM KOILOPOM.
3anam'atTalmTte: AKWO BYU
BMOPanU HenpaswibHy Nporpamy,
MNOBepHITLCA O eTany 8.

12 3ayekaiite 4-7 XBUANH.

13 lMponyHae 3ByKOBWI CUrHan, a
iHAMKATOP PiBHA MPUTOTYBaHHA
nepecrtaHe 6numatw. NonepegHe
pO3irpiBaHHA 3aBepLueHo.
Mpumitka: B KiHLi LbOro pexumy,
AKWO NpuNag 3annwaeTsca
3aKpUTUM, CucTema 6esneku
BIKNIOYUTb 1OrO.



3 TMpuroTtyBaHHsA

14-15 [licna nonepeaHboro Po3irpiBaHHA
npunag rotosui A0 BUKOPVCTAHHA.
BigkpwiTe rpunb 1 NOKNaAiITh Ky Ha
MNACTVHY ANA NPUTOTYBaHHA.
MpumiTKa: AKWO Npunaz 3anmnwaeTbca
BIAKPUTMM 3aHaf[TO AOBrO, CUCTEMA
6e3neKy aBTOMaTVYHO BifKIOUNTb 0rO.

16-17 [Ipunag aBTOMaTUYHO perynioe

VKN NPUroTyBaHHsA (Yac i Temnepatypy)
BIANOBIAHO O TOBLLMHY Ta KiNbKOCTI i,
3akpuilTe npunag, wob nouvatu
npurotysaHHa. MpumiTka gna gyxe
TOHKMX WIMaTOYKIB TXi: 3akpuiTe
npunag, 6yne 6numatn KHonka
"OK’, Konip iHAMKaTOpa 3aAMWNTLCA
dioneToBMM, HaTUCHITL KHOMKY "OK,
wob npunas posnisHas ixy i noyas
NPWUroTyBaHHA. IHAMKATOP PiBHA
MPUrOTYBaHHA 3MIHWTbL KONIP Ha CUHIN,
a noTiM Ha 3enexni, Wob nokasatu,
o Ae npouec NpuroTyBaHHa (ana
OTPUMAHHA HalKpaLLMx pesynbratis He
BiAKpVBalTe NpUnag i He nepecysanTte
iy Nig YaC NPUroTyBaHHA).
Mig yac NpUroTyBaHHA Ha KOXHOMY
eTani NpUroTyBaHHA NyHae 3ByKOBWI
curHan, WwWob nonepeamnTi KOPUCTyBaya
npo piBeHb NPUrOTYBaHHA (HanpyKnag,
CUPUIA/XOBTUI KOAIp).

18 IHAVKATOP 3MIHIOE KONIp BIANOBIAHO
[0 PiBHA MPUTOTYBaHHA. AKLWO Konip
iHAMKaTOPa XOBTWIA | NYHAE 3BYKOBWI
CWrHan, BaWa ixa wWe cupa, AKWO
Konip HAMKaTOPa OpaHXeBUi i NyHae
3BYKOBWII CUTHan, Balla ixa HaniBrotoea,
Ta AKLWO KOMIp iHAVKATOPa YEePBOHUIA,
Balua a rotosa.
3anam'aTaiTe: AKLLO Bam Nof00aEThea
M'ACO 3 KPOB'10, 3HIMITb 11OrO 3 MNacTVHK,
KON iHAMKATOP PiBHA NPUrOTYBaHHA
CTa€ 3eNeHnM.
3BEPHITb yBary Ha Te, WO Lie HopManbHO,
WO pe3ynbTaT NPUroTyBaHHA 3anexnTb
Bif} TUMY, AKOCTI Ta NOXOAXEHHA TXi.
0cobnmBo Lie CTOCYEThCA M'ACa.
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3 TMpuroTtyBaHHsA

19-20 Konu 3'aBUTbHCA KONip
iHOMKaTOPa PiBHA MPUTOTYBaHHA,
o BiANOBIAAE BaWoOMy BUOOPY, i
NIYHa€E 3BYKOBUIA CUMHan, BigKpunTe
npunag i 3HiMIiTb iXy.

21 3akpuiiTe npunag. 3aropmutbca

naHenb ynpaeiiHHA Ta Cama
nepenpe y pexum snbopy
nporpamu.
Mpumitka: cucrema 6e3nekun
ABTOMATMYHO BIAKMOUNTL NMpUnag,
AKWO He byne BnbpaHa KoAHa
nporpama.

21

MocninoBHe NpuroTyBaHHA
AKLO BM xOueTe NPUroTyBaTy APYry NapTito iXi, 3HOB BCTAHOBITL TemMnepaTtypy npwnagy
(nmB. po3ain 2. ‘TlonepeHEe pPo3irpiBaHHA", MOUMHaIOUN 3 NYHKTY 9) HaBiTb, AKLLO BU rOTyETe
0fiHaKOBY >y ab0 3 OJHAKOBOIO MPOrPAMOIO.
fIk npuroTyBaTmh iHWy napTiio ii:
[icna Toro, AK Neplua NapTiA rotosa:
1. MNepesipTe, WO Npunag 3aKpUTUiA Ta BCEPeaVHI HEMAE 3anMLLKIB Txi.
2. Brbepitb NOTPIOHWIA pexum NprUroTyBaHHA abo Nporpamy (Ler KpoK BaxnBUIA HaBiTb,
AKLLO PEXKMM NPUTOTYBaHHA OLHAKOBWIA, AK | ANA TXKi, AKa BXe roTosa).
3. HaTucHitb kHoNKy “OK": npunaa noyHe posirpisatucek. Mig yac nonepeaHboro
po3irpiBaHHA iHANKATOP PiBHA NPUrOTYBaHHA Gyae 6nrmaTyi Gionetosmm.
4. TMicna 3aBeplleHHA NonepeAHbOro PO3irpiBaHHA NPOITYHAE 3BYKOBUIA CUMHAN, @ IHAMKATOP
NPVNUHNTL 6NMaT GioNeToBKM.
5. Micna nonepeaHbOro po3irpisBaHHA Npuag roToBUi A0 BUKOPUCTaHHA. Binkpuiite ronnb
MOKNafiTh Ky BCepeanHy npunagy.
Baxnuso:
- 3BepHiTb yBary Ha Te, Lo NpoLiec nonepeaHbOro Po3irpiBaHHA NOTpibeH A1A KOKHOT HOBOT
napTiiixi.
3anam'ATanTe: nepes akTMBALIEIO NONEPEAHbOro PO3irpiBaHHA NepesipTe, WO Npunag
3aKPUTUI Ta BCEPEAMHI HEMAE 3aMLLKIB Txki.
- [lepen TUM, AK BIAKPUTY FPUAb | NOKNACTW BCEPeAUHY Ty, AoUYeKanTeca 3aBepLlieHHA
nonepeaHbOro Po3irpiBaHHA.
MpumiTKa: AKLLO HOBWIA NPOoLeC nornepeaHboro PosirpisaHHaA byae akTMBOBAHNUIA HErainHO
nicnA 3aBepLieHHA NonepeaHbOro NPOLIECY, Yac Po3irpiBaHHA Gyae 3HWKEHWI.
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4 nMpumitka

22-23-24

AKWO BM xoueTe NpuroTysatu '|'>1<y
3 pi3HUMK CMakamu, BigKpumnTe
rpunb i npnbepits Ky, KoK
BOHa AocArna 6axaHoro piBHA
NPUroTyBaHHA, a NOTIM 3aKkpuiTe
rpWIb | TPOAOBXKYNTE rOTyBaTH iHLLY

i>y. Mporpama 6yae NpoaoBXKyBaTu
npouec NpurotyBaHHsa A0 PiBHA
rOTOBOT iXi.

25 OyHKLIiA NigTpUMKN
Temnepatypu
[Ticna Toro, AK iXa MOBHICTIO
npPUroTyeTbCA, npouec byne
3aBepLeHO i Npwiaj asToMaTuyHoO
nepenae y pexunm nigTprmku
TemnepaTypu, iHAMKATOP 3MiHNTb
KOMIp Ha YepBOHWMI, a Cam npunag
Oyne BMaaBaTy 3BYKOBWIA CUTHan
KOXHI 20 ceKyHA. AKWO Txa
3anuWnTbLCA Ha rpuni, BiH byae
NPOAOBXYBAaTW rOTyBaTW, MOKU
MAAaCTUHW He OXONOHYTb. B1 MoXeTe
BUMKHYTW 3BYKOBWUW CUFHan,
HaTUCHYBLUM Ha KHoMKy "OK”.
Mpumitka: cnucrema 6esneku
aBTOMATUYHO BMMKHE Npunag nicna
3aKiHYeHHA NeBHOro Nepioay yacy.
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5 YuweHHs Ta 06cnyroByBaHHs

®—>

ol

26 27

38

26 HatvicHiTb kHomnky On/Off (YBimK./
BUMK.), LLLOD BUMKHYTV NpuUiag.

27 BUNMITb BUJIKY 3 PO3ETKN.

28 JlanTe npunajy OXONOHYTH
NPOTArOM 2 FOAMH.
lNepen YnleHHAM, fanTte npunagy
MOBHICTIO OXOMOHYTH, W06 YHUKHYTU
BUMAAKOBUX OMiKiB.



6 YuweHHs

29 [epep ynweHHAM po3bnokyntefl]
i 3HIMITb NNACTUHK, WOO YHUKHYTK
NMOWKOAXEHHA NMOBEPXHI ANA
npUroTyBaHHa ii. JJOTOK i nnacTuHm
ANA NPUrOTYBAHHA MOXHA MUTK B
NOCYAOMUIHIN MaLLMHI.

30 3a00pOHAETLCA MUTV NPKAaZ i WHYP
KWBNEHHA B NOCYOMUIHIN MalINHI.
[licna BuganeHHa NnacTuH, He YNCTITb
HarpisanbHi enemMeHTH, BUAUMI i
NOCTYMHI YaCTUHW. AKLLO BOHM CUNBbHO
3abpyaHeHi, noyekaiiTe MoKy nNpunag
MOBHICTIO OXOJIOHE | MOYMCTITb X CyXOH0
raHuipKo10. AKLLO BI He XoueTe MITU X B
NOCYAOMUIHIN MaLUWHI, nOMMIATeE X Nif
TEMNI0l0 BOAOIO 3 HEBEAIMKOIO KisTbKICTIO
PIAVHW ONA MUTTA NOCYAY, NOTIM
NpOMWiiTe peTenbHo, Wob BMAANNUTH
3anuWwkK. MpoTpith ix obepexHo
ManepoBUM PYLIHUKOM.

31-32 He kopucTyinteca metanesumu
MOYanKamm, XOpCTKUMK Ty6Kamu
abo abpasuBHMMYK 3acobamu, wob
noyncTnTM Byab-AKy YaCTUHY Npunagy.
KopucTynteca Tinbku HennoHOBUMK
abo HemeTanesumu rybkamm.

CnopoxHiTb N0TOK AnA 360py onii Ta
NoMuUiATe MOro B Tennin MUAbHIN BOAI, a
NOTIM PeTeNbHO NPOTPITL NanepoBum
PYLWHVKOM.

33 Wob6 ouncTuTy KpUWKY rpuns,
NPOTPITL il 3MOYeHOI0 B TENNIN BOAI
rybKol Ta BUTPITb CyX0i0, M'AKOI
raHyipKoto

34 He 3aHyptolite kopnyc rpuna y sogy
ab0 iHLWY pianHY.

35 lMepep 36epiraHHaM nepesipTe, W06
Ball Npunag OyB UNCTAM i Cyxum
byab-AKe iHWe TexHiuyHe
006CNyroByBaHHA Mae BUKOHYBATU
NpeaCcTaBHUK CepBICHOT Cyxou.
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YcyHeHHA HecnpaBHOCTeN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsA

Kronka \ &) 6numae

+ @ inaukaTop ropuTs 3eneHUm
Konbopom

+ KHonka @8 6numae

+ KHOMKa He racHe

Mpunag ysimKkHyBca abo
noYanoca asTomMaTnyHe
NPUTOTYBAHHA TXi
6e3 nonepegHbOro
pO3irpiBaHHA NAacTuH
(aBTOMATIYHO YBIiMKHYBCA
DYyYHNIA PEXIM).

+ 2 MOXNVBYIX BapIaHT:
- Bubepitb HacTpoliky Temnepatypy,

HaTUCHYBWN KHOMKY, @ NoTIM

HaTcHiTe OK. [lo3sonbTe npunapy
roTysaTy fani, ane cTexrte 3a
MPOLIECOM (PyUHNIt pexim).

- BumkHiTL npunap, pictansTe iXy,
NpaBUNbHO 3akpuilTe npunag,
nepenporpamyite 110ro i 3ayekalite
{10 KIHLA nonepeaHboro po3irpisaHH.

Mpunag 3ynMHAETLCA Nig Yac nonepeaHboro
pO3irpiBaHHA abo NPUroTyBaHHA ii.

Mpunag 6ys BigkpuTUMm
TPUBaNUi Yac nig yac
NPUrOTYBaHHA iXi.
Mpunag npoctowe
33HaATo JOBrO Micna
nonepeaHbLOroO
posirpisaHusa abo
NIATPUMYE TEMNEPATYPY.

BuiiMiTb BUNKY 3 po3eTkn i 3ayekalite
2-3 XBUAMHW, NOTIM NOBTOPITb NpOLeC.
HactynHoro pasy, konu Bi BIKOPKCTOBYETe
npwnag, NepexkoHaiTecs, Wo BIgKpUaN 1
3aKpUAY OTO WBMAKO ANA OTPUMAHHA
HallkpaLuyx pesynbraris. AKWO npobnema
BIHIKAE 3HOBY, 3BEPHITbCA 10 CEPBICHOI
cnyx6u Tefal.

QO Inavikatop 6numac 6inum Konbopom
+ @/60/® /6 «ronka bnumac

+ nepepuBHuil 3ByKOBUI CATHAN

[pvnag He BrAae 3ByKOBII CUrHAN.

HecnpasHicTb po6oTy
npunagy.
Mpunag 3HaxoAnTbCA
ab0 BUKOPNCTOBYETLCA
B KiMHaTI, e 3aHaaTo
XONOAHO.

+ BUMKHITb Ta YBIMKHITb Npunag i HeralHo
NOYMHaNTE NPoLec NonepefHbOro
posirpisaHs. AKWO Npobnema He 3HUKAE,
3BEPHITHCA 0 CEPBICHOT Cy 6N

HavkaTop 6AMMae 6inum Konbopom
+ kHonka (&) 6nnmae
+ 0e3nepepBHIi 3ByKOBMI CUrHan

HecnpasHicTb poboTu
npunagy.

« Bigkniouitb Npunag sia enektpomepexi Ta
3BEPHITHCA 0 CEPBICHOT CyX6N.

Micna npouecy nonepeaHbOro po3irpisaHHA A
noknas ixy i 3akpus npunag, @ ane
iHONKATOP NPOAOBXYE ropiTh GioneToBMM

NOYMHAETBLCA.

ToBlMHa i BCepeauHi
npynagy NepesuLLye 4 cm.

« ToBwunHa iXi BCepeanHi npunapy He
NOBMHHa NepesyLLyBaT 4 CM.

KONbOPOM, a Mpouec NPUroTyBaHHA He |,

Mpunap He 6ys
BIAKPUTNI NOBHICTIO
nif Yac po3miLleHHs ixi
BCePeAVHI.

« TloBiHCTIO BigKpuitTe Npunag i 3akpuitte
/1010 3HOB.

Mpnnagn He po3nisHae fxy
scepefvHi. HepoctaThA
KinbKicTb i, 6nTumae
"oK"

MigTBEPAITE PEXUM NPUTOTYBAHHA,
HaTvCHyBIWY KHomky ©R).

[pynag BMUKAETHCA B PYUHOMY PEXIM.

+ @ IHaukaTop 6nuMaE YepBoHUM
KOMbOPOM.

+ KHOMKa

He racHe

lMepepsasca npoyec
nonepeaHbLOro
pO3irpiBaHHA.

« [epiofnyHO CTexXTe 3a NPUTrOTYBaHHAM
(AnA BUKOPUCTIHHA B PYUHOMY PeXiMi).

Abo

+ BUMKHITb rpunb, NpubepiTh iy, 3akpuiiTe
TpUNb, BUOEPiT HOBY Mporpamy
MPUrOTYBaHHA Ta AOYEKaITECA 3aKIHUEHHA
npoLecy nonepeHbOro Po3irpiBanHa.
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IHCTpPYKLiA no npuroTyBaHHIo (aBTOMaTNYHi nporpamu)

e m s R boposuﬁ iHAMKaTop piBHA N mrorysauufl
YepBoHe m'Aco Cupe Hanisrotoswi [oToBa
Byprep Cupe Hanisrotosuit [oToBa
MaHiHi / ceHaBiy 3nerka niacMakeHuin MincmaxkeHwin XpycTKuni
Puba 3nerka nigcMaxkeHa Hanisrotosa [oToBa

Mryya

[NosHicTio rotosa

Cocuncku / 6apaHnHa

[MosHicTto roToBa

@DO0RE@OMOdG

CBUHMHA [NosHicTio rotosa
BbekoH 3nerka niagcMaxeHuin [oTOBMI
MopenpoayKktu Hanisrotosi [oToBI

Mopapa: AKLLO B xO4eTe OTPUMATU M'ACO 3 KPOB'I0 (CUHIlI KONIP), BY MOXETE B1KOPUCTOBYBATH @

IHCTPYKLifA NO NpUroTyBaHHIo (y TOMY YCi PYyYHNIA peXXum)

DYYHOTO PEXVIMY.

PiBeHb npurotyBaHHs
" Mporpama -
@ @ @
NpUroTyBaHHA @ ‘
CUPWIA  Hanigrotosuit  roToBMIA
Xni6 LLIMatouku xniba, NiacMaxeHi cerpivi = O
byprep: (nicna nonepeaHboro NpuUroTyBaHHA MACa) =
0 -
M'acoi | gaparumma (6es kicrox) @ O
nTnua
U LLIMaTOYKM WHHKN @ O
3amopoxeHi kypaui Haretcn . ’
o
MapvHosaHi Kypaui rpyakm '
CauHade dine (63 KICTOK), CBIHAYA rpyAUHKa O
KaunHa rpyaka @ O
Puba Lina dopenb @ ’
CTelik 3 TyHuA O
Koporiscbki kpeseTky (3 Ta 6€3 naHumpa) @
OumleHi kpeseTkM { )
CBixi kpeBeTKM
PyuHun
pexnm Cuaxer OpyKTH i 00Ul Lo = 4 piBHA perynioBaHHa
(NoBWHHI BTV Hapi3aHi 0AHAKOBOTO PO3MIPY i g
[lBirsca iHCTpyKUil TeMmneparypu
A CnewjianbHoro TOBU'MHM)

LAnA 3aMOpPOXKeHOT XKi HaTNCHITb nepen TUM, AK BUOPATV NPOrpamy.
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INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

!czne w sprawie uzytkowania, konserwacji i instalowania
produktu: dla wlasnego bezpieczenstwa nalezy przeczytac caty
instrukeje i zapoznac sie z zamieszczonymi w niej piktogramami.

+ To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach. Gwarancja nie obejmuje nastepujacych zastosowan, do
ktorych urzadzenie nie jest przeznaczone:

-kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;

- domy/gospodarstwa rolne;

- pokoje w hotelach, motelach iinnych obiektach mieszkaniowych;

- obiekty typu nocleg ze Sniadaniem.

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i akcesoria zarowno po stronie wewnetiznej jak i
Zewnetiznej urzadzenia,

+ Urzadzenia nie powinno byc uzywane przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, ani osoby
bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoba dorosta
odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo nadzoruje wykonywane przez nie
czynnosci lub poinstruowata je wczesniej na temat obstugi urzadzenia. Aby
nie dopuscic do zabawy urzadzeniem, dzieci powinny pozostawac pod
opieka 0sob dorostych; nie uzywac jako zabawki.

+Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia na temat
bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzadzenie
moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od lat 8, osoby o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze osoby, ktorym brak jest
doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci moga wykonywa¢ czynnodci zwigzane z
czyszczeniem i konserwadja tylko pod warunkiem ukonczenia 8 lat i tylko
pod nadzorem osoby doroste).

‘ éJrz[qdzenie i jeqo kabel nalezy trzyma¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci

olat8.

+ W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru.
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. &V\/ (zasie pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze
by¢ wysoka. Nigdy nie nalezy dotyka¢ goracych powierzchni urzadzenia.
+ To urzadzenie nie jest przystosowane do Sterowania za pomoca

zewnetrznego minutnika lub oddzielnego pilota.
+ Przed podfaczeniem urzadzenia, nalezy catkowicie rozwingc¢ przewod
zasilajacy.

« W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji, jezeli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go wymienic. Wymiany powinien dokonac producent
lub jego serwis posprzedazowy.

+ Nie uzywac przedtuzacza. Pod warunkiem akceptacji odpowiedzialnosci
7a takie postepowanie, nalezy uzywa¢ wylacznie przediuzacza bedacego
w dobrym stanie, wyposazonego we wtyczke z bolcem uziemiajgcym oraz
dostosowanego do mocy urzadzenia. Nalezy podja¢ wszystkie niezbedne
kroki majace na celu wykluczenie ryzyka potkniecia sie kogokolwiek o
przediuzacz.

+ Urzadzenie nalezy zawsze podtaczac do kontaktu Sciennego z uziemieniem.

+ Nalezy dopilnowac, aby napiecie i moc zasilania byty takie, jak podano na
spodzie urzadzenia.

+ Do czyszczenia plyt do pieczenia nalezy uzywac gabki, goracej wody i
ptynu do mycia naczyn.

+ Urzadzenia, przewodu zasilajacego i wtyczki nie nalezy nigdy zanurza¢ w
wodzie Jub innych ptynach.

OSTRZEZENIE: Bez zatozonych 2 plyt do pieczenia grilla nie nalezy

podgrzewac ani wstepnie nagrzewac.

Zalecema

+ Nalezy dokfadnie przeczytac instrukcje wspdlne dla roznych wersji i akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem; instrukcje te
nalezy mie¢ potem pod reka.

+ Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast sptukac oparzenie zimna woda i w razie potrzeby wezwac lekarza.

+ Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ piyty (patrz czes¢ 5), rozprowadzi¢ na nich niewielkg ilos¢ oleju do smazenia i
wytrze¢ miekka Sciereczka lub papierowym recznikiem kuchennym.

+ Niezaleznie od tego, czy uzywany jest przediuzacz, czy tez nie, przewdd zasilajacy nalezy starannie poprowadzic w taki
sposdb, aby goscie mogli sie swobodnie porusza¢ wokat stotu bez ryzyka potkniecia sie o przewdd.

+ Opary powstajace podczas pieczenia moga by¢ niebezpieczne dla zwierzat o szczegdlnie wrazliwym ukladzie oddechowym,
np.dla ptakéw. Zalecamy, aby whasciciele ptakow trzymali je z dala od miejsca pieczenia.

+ Urzadzenie nalezy zawsze chronic przed dziemi.

+ Przed uzyciem nalezy dopilnowat, aby obydwie strony plyty byly czyste.

+ Aby nie dopuscic do uszkodzenia pyt, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktdrego zostaly one zaprojektowane (np.
nie nalezy wkfadac ich do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej plycie kuchennej itd).

+ Nalezy dopilnowac, aby plyty byly stabilnie zatozone i poprawnie zaczepione w urzadzeniu. W urzadzeniu nalezy uZyvA‘/‘ag



wylacznie plytek dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

+ Aby nie uszkodzi¢ piyt do pieczenia, nalezy zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej fopatki.

+ Nalezy uzywac wyfacznie czesci lub akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie
obstugi klienta. Nie nalezy ich uzywac do innych urzadzer lub niezgodnie z przeznaczeniem.

Zakazy

Nie uzywac urzadzenia na dworze,

+ Gdy urzadzenie jest podtaczone do kontaktu, nigdy nie nalezy go zostawia¢ bez nadzoru.

+ Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawiac go w kacie lub pod szafka nascienna.

+ Nigdy nie naley ustawia¢ urzadzenia bezposrednio na delikatnych powierzchniach (szklany stéf, obrus, meble lakierowane,
itp.) lub na miekkich powierzchniach takich jak Scierka do naczyn.

+ Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia pod szafka lub pdlka zawieszona na Scianie lub w poblizu materialow tatwopalnych
takich jak rolety/Zaluzje, zastony lub zawieszki nascienne.

+ Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia na goracych Iub sliskich powierzchniach lub w ich poblizu; przewdd zasilajacy nie
powinien nigdy znajdowac sie blisko goracych czesci urzadzenia lub innych Zrodet wysokich temperatur ani dotykac ich; nie
powinien tez zwisac na ostrej krawedzi.

+ Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawiac gamkéw i przyboréw kuchennych.

+ Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na plytach.

+ Poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powloki zapobiegajacej przywieraniu, nie nalezy uzywac metalowych
druciakow i myjek z wetny stalowej ani zracych Srodkéw do szorowania.

+ Nie nalezy przestawia¢ pracujacego urzadzenia.

+ Podczas przenoszenia nie nalezy trzymac urzadzenia za uchwyt lub przewdd zasilajacy.

+ Nigdy nie nalezy wiaczac pustego urzadzenia.

+ Miedzy plyta a opiekanymi artykutami spozywczymi nie nalezy uzywac folii aluminiowej lub innych przedmiotow.

+ Podczas pieczenia nie nalezy wyjmowac tacki do zbierania tluszczu. Jesli tacka do zbierania tiuszczu napelni sie w czasie
pieczenia: przed opréznieniem nalezy pozwoli¢, aby urzadzenie ostygfo.

+ Goracej plyty nie nalezy odkfadac na delikatnych powierzchniach ani wkfadac pod wode.

+ Aby zachowac whasciwosci powtoki nieprzywierajacej nalezy unika¢ nadmiernego wstepnego nagrzewania pustego
urzadzenia.

+ Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi plytami.

+ Nie nalezy zapieka¢ produktow spozywczych w folii aluminiowej.

+ Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go nigdy uzywac do jakichkolwiek potraw flambirowanych.

+ Miedzy plyty a element grzewczy nie nalezy wkladac folii aluminiowej lub jakichkolwiek innych przedmiotow.

+ Nigdy nie nalezy wiaczaC grzania lub rozpoczynac pieczenia, gdy gril jest otwarty.

+ Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zatozonych plyt do pieczenia.

Wskazowkllmformaqe
+ Driekujemy za zakup naszego urzadzenia, ktdre st przeznaczone wylacznie do uzytku domowego.

+ Dla bezpieczeristwa uzytkownika urzadzenie spelma stosowne normy i przepisy zawarte w nastepujacych dyrektywach:
dyrektywa niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej, dyrektywa w sprawie ochrony
Srodowiska dyrektywa w sprawie materiatow majacych kontakt z zywnoscia.

+ Przy pierwszym uzyciu, przez kilka pierwszych minut moze wystepowac lekkie dymienie i swad.

+ Nasza firma prowadzi prace badawczo-rozwojowe i zastrzega sobie prawo do wprowadzania w produktach modyfikacji bez
wezesniejszego powiadomienia.

+ Nie nalezy spozywa artykutow spozywczych, ktdre stykaly sie z czesciami oznaczonymilogo X

+ Jesli produkt spozywczy jest Zbyt gruby, system zabezpieczajacy zatrzyma prace urzadzenia.

+ Grzatki nie mozna czyscic. Jeslijest naprawde brudna, nalezy odczekac az do catkowitego ostygniecia i wytrze ja sucha szmatka.

Srodowisko

Przede wszystkimi ochrona srodowiska!

@ Urzadzenie zawiera wartosciowe materialy, ktére mozna odzyskac lub poddac recyklingowi.
m— O /ostaw wiec swoje stare urzadzenie w miejscowym punkcie zbiorki odpadéw.
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Opis

Tryb reczny,4 ustawienia temperatury”

A Panelsterowania M4 Patrz odpowiednia czes¢ w skréconej instrukgji. € Uchwyt

A1 Przefacznik wiaczone/wylaczone A5 Przycisk OK D Plytydo pieczenia
A2 Trybmrozonek A6 Wskaznik poziomu pieczenia lub temperatury E  Tackaociekowa
A3 Automatyczne programy pieczenia B Korpus F  Przewod zasilajacy

Kolor wskaznika poziomu przypieczenia - przewodnik

nagrzewanie wstepne rozpoczecie pieczenia
FIOLETOWY - MIGANIE FIOLETOWY — STALY NIEBIESKI ZIELONY
Czekaj. Koniec nagrzewania Rozpoczecie Na poczqtku cyklu pieczenia
Mozesz whozy¢ produkty pieczenia. sygnat dzwiekowy ostrzega
spozywcze. uzytkownika, ze program

pieczenia,srednie przypieczenie”
jest gotowy, aby sie zaraz

rozpoczac.
. . - utrzymywanie w cieple
pieczenie - gotowe do spozycia przez ok. 30 min’
. 1 0
5 3 4 %
: 3
70Ty ~ POMARANCZOWY CZERWONY CZERWONY - MIGANIE
,Lekkie przypieczenie” ,Srednie przypieczenie’. ,Mocne Koniec pieczenia na,mocne
przypieczenie” przypieczenie”

Koniec pieczenia.

ZIELONY - STALY BIALY - MIGANIE

Wybrano tryb reczny lub zostat on Usterka urzadzenia
aktywowany automatycznie, patrz Patrz czes¢ Rozwigzywanie
czes¢ Rozwigzywanie probleméw” na problemow”
stronie 53. Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta

Programy pieczenia - przewodnik
Hamburger @ Ryba =) Bekon

@ Czerwone migso @ Drob Tryb reczny:

Panini / Kanapki E2) Owoce morza Tradyc.yjn.ygﬂllobstug'\wany recznie, z 4 réznymi
ustawieniami temperatury (od 110°C do 285°C)

@ Kitbaski/jagniecina Wieprzowina
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1 Przygotowanie

——
=

3
2 Nagrzewanie wstepne

1Usuna¢ wszystkie elementy
opakowaniowe, naklejki i akcesoria
zaréwno po stronie wewnetrznej jak
i zewnetrznej urzadzenia. Kolorowa
naklejka na wskazniku poziomu
przypieczenia moze sie zmienia¢, w
zaleznosci od jezyka. Mozna ja zastapi¢
naklejka znajdujaca sie w srodku
opakowania.

2 Przed pierwszym uzyciem nalezy
doktadnie umy¢ plytki ciepta woda z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn. Wyptukac i dokfadnie
wysuszy¢.

3-4 7 przodu urzadzenia zatozyc
wyjmowang tace ociekowa.

46

5 Aby uzyskac najlepsze efekty i poprawic¢
dziatanie powtoki nieprzywierajacej,
ptyty mozna przetrze¢ papierowym
recznikiem zamoczonym w niewielkiej
ilosci oleju kuchennego.

6 Usuna¢ nadmiar oleju czystym
kuchennym recznikiem papierowym.

7 Przed rozpoczeciem nagrzewania
wstepnego upewnic sie, ze goérna i
dolna plytka do pieczenia sa poprawnie
ztozone w urzadzeniu. Podtaczy¢
urzadzenie do kontaktu (uwaga:
przewdd powinien by¢ catkowicie
rozwiniety).

8 Wcisna¢ przetacznik Wtaczone/
Wylaczone.

Ostroznie: Nalezy upewnic sie, ze
miedzy ptytkami nie ma produktéw
spozywczych.



OpGiGRIl® XL ¢ e

slelclelele]s

9Jesli produkty spozywcze
przeznaczone do pieczenia sg
zamrozone, nalezy nacisna¢ przycisk
,mrozonki’.

10 Wybra¢ odpowiedni program
pieczenia, dobrany do rodzaju
produktéw spozywczych.

Wskazéowka, zwtaszcza
w odniesieniu do mies:
efekty pieczenia za pomocga
predefiniowanych programéw
mogg sie zmienia¢ w zaleznosci od
pochodzenia, sposobu pokrojenia
oraz jakosci pieczonego produktu,
programy zostaty skonfigurowane
i przetestowane na produktach
spozywczych dobrej jakosci.
Podobnie, podczas pieczenia
nalezy réwniez uwzgledni¢ grubos¢
miesa; nie nalezy piec produktéw o
grubosci przekraczajacej 4 cm.

W przypadku produktéw, ktdre nie zostaty wymienione powyzej, w razie watpliwosci
odnosnie do wyboru trybu pieczenia, nalezy zapozna¢ sie z ,przewodnikiem pieczenia”

na stronie 54.

11 Nacisna¢ przycisk ,OK”:
urzadzenie rozpocznie nagrzewanie
wstepne, a wskaznik poziomu
przypieczenia bedzie migat na
fioletowo.

UWAGA: W przypadku wybrania
ztego programu, nalezy wréci¢ do
kroku 8.

12 Odczekac 4-7 minut.

13 Gdy praca w trybie nagrzewania
wstepnego dobiegnie konhca,
rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, a
wskaznik poziomu przypieczenia
przestanie migac na fioletowo.
Uwagi: Na koricu nagrzewania
wstepnego, jezeli urzadzenie
pozostanie zamkniete, system
zabezpieczajacy wytgczy
urzadzenie.
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3 Pieczenie

lekko s$rednio mocno
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14-15 Po zakorczeniu etapu nagrzewania
wstepnego, urzadzenie jest gotowe do
uzycia.

Nalezy otworzy¢ grill i umiesci¢ produkty
spozywcze na plycie do pieczenia.

Uwagi: Jezeli urzadzenie zbyt diugo
pozostanie otwarte, system zabezpieczajacy
wylaczy je automatycznie.

16-17 Urzadzenie automatycznie dostosuje

cykl pieczenia (czas i temperature)
odpowiednio do grubosci iilosci produktéw.
Aby rozpocza¢ cykl pieczenia, nalezy
zamknac urzadzenie. Uwaga dotyczaca
bardzo cienkich kawatkéw produktow
spozywczych: nalezy zamknac urzadzenie,
przycisk ,OK” bedzie migat, a wskaznik
bedzie swiecit swiattem ,fioletowym
ciagtym”; nacisna¢ przycisk ,OK”, aby
urzadzenie rozpoznato produkty spozywcze
i aby rozpoczat sie cykl pieczenia. Wskaznik
poziomu przypieczenia zacznie $wieci¢ na
niebiesko, a potem na zielono, co oznacza,
ze trwa pieczenie (aby uzyska¢ najlepsze
efekty, nie nalezy otwiera¢ ani przestawiac
urzadzenia w czasie procesu pieczenia).
W czasie pieczenia na kazdym etapie
pieczenia rozlega sie sygnat dzwiekowy (bip)
ostrzegajacy uzytkownika o osiggnieciu
danego poziomu przypieczenia (np. lekkie
przypieczenie/zotty).

18 Odpowiednio do stopnia przypieczenia,
wskaznik poziomu przypieczenia zmienia swoj
kolor. Gdy wskaznik swieci na z6tto (czemu
towarzyszy sygnat dzwiekowy), produkty
spozywcze sg lekko przypieczone, gdy $wieci
na pomaraiczowo (sygnat dZzwiekowy),
produkty sa $rednio przypieczone, zas gdy
Swieci na czerwono, produkty s3 mocno
wypieczone.

Uwaga: Jesli uzytkownik lubi mieso bardzo
stabo przypieczone (krwiste), nalezy je wyjac
az do momentu, gdy wskaznik poziomu
przypieczenia zmieni sie na zielony.

Nalezy pamietac, ze zwlaszcza w przypadku
miesa, zmiennos¢ efektow pieczenia jest
normalnym zjawiskiem, efekty zaleza
od rodzaju, ilosci, jakosci i pochodzenia
produktéw spozywczych.



3 Pieczenie

19-20 Gdy pojawi sie kolor
odpowiadajacy wybranemu
poziomowi przypieczenia i gdy| PL
rozlegnie sie sygnat dz’vviekovvy,.
nalezy otworzy¢ urzadzenie i wyjac
z niego produkty spozywcze.

21 Zamkngac¢ urzadzenie. Panel
sterowania zaswieci sie i przetaczy
sie w tryb,wybor programu’”.
Uwaga: Jezeli nie zostanie
wybrany zaden program, system
zabezpieczajacy automatycznie
wylaczy urzadzenie.

Pieczenie jedno po drugim

Jesli uzytkownik zamierza upiec druga partie produktéw, nalezy ponownie nastawic

temperature urzadzenia (patrz czes¢ 2.,Nagrzewanie wstepne’, od punktu 9) nawet jesli

pieczone beda produkty tego samego typu lub w tym samym programie.
Jak upiec druga partie produktéow:

Po zakonczeniu pierwszej partii produktow:

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zamkniete i ze nie ma w nim produktow spozywczych.

2. Wybrac¢ prawidtowy tryb/program pieczenia (krok ten jest niezbedny nawet wtedy, gdy
tryb pieczenia jest taki sam jak dla produktow, ktére zostaty upieczone w poprzedniej
partii).

3. Nacisna¢ przycisk ,0K": urzadzenie rozpocznie nagrzewanie wstepne. Wskaznik poziomu
przypieczenia sygnalizuje nagrzewanie wstepne miganiem na fioletowo.

4. Gdy nagrzewanie wstepne dobiegnie konca, wskaznik poziomu przypieczenia przestaje
migac na fioletowo.

5. Po zakonczeniu etapu nagrzewania wstepnego, urzadzenie jest gotowe do uzycia. Nalezy
otworzy¢ pokrywe grilla i umiesci¢ produkty spozywcze w urzadzeniu.

Wazne:

- Nagrzewanie wstepne jest potrzebne dla kazdego nowego cyklu pieczenia produktow.
Przypomnienie: Przed wigczeniem nagrzewania wstepnego nalezy upewnic sie, ze
urzadzenie jest zamkniete i ze nie ma w nim resztek produktéw spozywczych.

- Nastepnie, przed otwarciem grilla i wiozeniem produktéw do $rodka, nalezy odczekac az
zakoriczy sie nagrzewanie wstepne.

Uwaga: Jesli nowy cykl nagrzewania zostaje wigczony natychmiast po zakonczeniu
poprzedniego cyklu, wowczas czas nagrzewania ulegnie skréceniu.
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22-23-24
Jezeli rézne produkty maja zostac
zapieczone w rézny sposéb
(dostosowany do indywidualnych
preferencji), nalezy otworzy¢ grill
i wyjac z niego cze$¢ produktow,
gdy osiggna wymagany stopien
przypieczenia, a potem zamknac
grill i kontynuowac pieczenie
pozostatych produktéw. Program
bedzie kontynuowat cykl pieczenia
az do poziomu,mocno wypieczone”.

25 Funkcja utrzymywania
temperatury
Gdy zostanie osiggniety poziom
,mocno wypieczone’, pieczenie
zostaje zakoriczone. Nastepnie
urzadzenie automatycznie wiaczy
funkcje utrzymywania temperatury,
wskaznik swietlny automatycznie
zapali sie na czerwono, a co
20 sekund bedzie stycha¢ sygnat
dzwiekowy. Jesli produkty zostang
pozostawione na grillu, beda sie
one nadal dopiekaty w czasie, gdy
ptyty do pieczenia beda stygty.
Sygnat dzwiekowy mozna wyfaczyc
przez nacisniecie przycisku,OK"
Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie
wylaczy urzadzenie.



5 Czyszczeniei konserwacja

Y

-

27

26 Nacisnac¢ przycisk wtaczone/

wytgczone, aby wytaczy¢
urzadzenie.

27 Odtaczyc¢ urzadzenie od zasilania
- wyjac¢ wtyczke z kontaktu
sciennego.

28 Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto
przez co najmniej 2 godziny.
Aby unikna¢ ryzyka oparzen, przed
czyszczeniem nalezy pozwoli¢, aby
grill catkowicie ostygt.
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6 Czyszczenie
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29 Przed czyszczeniem nalezy
odblokowac i wyjac plytki, aby zapobiec
uszkodzeniu powierzchni do pieczenia.
Tacke ociekowa i plytki do pieczenia
mozna my¢ w zmywarce.

30 Urzadzenia i jego przewodu nie wolno
wktada¢ do zmywarki. Nie nalezy
czysci¢ elementéw grzewczych oraz
czesci widocznych i dostepnych po
wyjeciu plyt. Jedli s bardzo brudne,
nalezy odczekac urzadzenie catkowicie
ostygnie i wyczysci¢ je sucha szmatka.
Jesli uzytkownik nie zamierza ich my¢
w zmywarce, mozna uzy¢ cieptej wody
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn, a potem doktadnie je
optuka¢, aby usunac¢ wszystkie osady.
Elementy nalezy starannie wytrze¢ do
sucha papierowym recznikiem.

31-32 Do czyszczenia jakichkolwiek

czesci grilla nie wolno uzywac
metalowych druciakow, wetny stalowe]
ani $cierajacych srodkow czyszczacych;
nalezy uzywac¢ myjek nylonowych
lub wykonanych z materiatow
niemetalowych.
Tacke ociekowa nalezy opréznic i
umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn, a nastepnie doktadnie wysuszy¢
papierowym recznikiem.

33 W celu umycia pokrywy grilla nalezy
przetrze¢ ja gabka zwilzong w cieptej
wodzie i wysuszy¢ miekka, suchg
$ciereczka.

34 Nie nalezy zanurzac¢ korpusu grilla w
wodzie lub innych ptynach.

35 Przed schowaniem nalezy sie zawsze
upewni¢, czy grill jest czysty i suchy.
Wykonywanie wszelkich innych
czynnosci serwisowych nalezy zleca¢
przedstawicielom autoryzowanego
serwisu.



Rozwiazywanie problemoéow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Przycisk \ &) miga

+ @ Wskaznik Swietny zielony zapalony
nastate

+ Przycisk @) miga
+ Przycisk (@) zapalony na state

+ Wiaczenie urzadzenia|

lub rozpoczecie
automatycznego
cyklu pieczenia z
produktami spozywczymi
i bez wstepnego
nagrzewania ptytek
(zostaje automatycznie
aktywowany tryb reczny).

2 motzliwe opcje:

- Wybrac ustawienie temperatury przez
naciéniecie przyc'\sku i nacisniecie
przycisku OK. Pozwoli¢ na pieczenie sie,
ale pod nadzorem (tryb reczny).
Wylaczy¢ urzadzenie, wyja¢ produkty
spozywcze, prawidtowo zamkna¢
urzadzenie, ponownie je zaprogramowac
i odczekad az sie nagrzeje.

Urzadzenie przerywa cykl nagrzewania|.

wstepnego lub pieczenia

Urzadzenie byto zbyt
dtugo otwarte w czasie
pieczenia.

Po zakonczeniu
nagrzewania lub
utrzymywania
temperatury urzadzenie
nie pracowato przez zbyt
dhugi czas.

+ Odfaczyc¢ urzadzenie od zasilania | zostawic
na 2-3 minuty, nastepnie ponownie
rozpocza¢ procedure. Aby uzyskac¢
optymalne efekty, nastepnym razem
podczas uzywania nalezy pilnowac, aby
szybko otwiera¢ i zamykac pokrywe.
Jezeli problem powtérzy sie, prosimy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem
obstugi Klienta Tefal.

O Wskaznik miga na biato
+ Przycisk @/ &/ S/ e miga
+ Przerywany sygnat dzwiekowy

Urzadzenie nie generuje juz sygnatu
dzwiekowego.

Usterka urzadzenia.
Urzadzenie
przechowywane lub
uzywane w zbyt chtodny
pomieszczeniu.

+ Odfaczy¢ i podiaczy¢ urzadzenie do
zasilania i natychmiast ponownie rozpocza¢
cykl nagrzewania wstepnego. Jezeli
problem nie ustepuje, skontaktowac sie z
serwisem obstugi klienta.

Wskaz'mk miga na biato
+ Przycisk © miga
+ Ciagty sygnat dzwigkowy

Usterka urzadzenia.

+ Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania - wyja¢
wiyczke - i skontaktowac sie z najblizszym
serwisem obsfugi klienta.

Po wstepnym nagrzaniu, do urzadzenia|-

whozono produkty spozywcze, urzadzenie
zostato zamkniete, ‘ ale wskaznik swietiny

pozostat fioletowy i nie rozpoczeto sief;

pieczenie.

W urzadzeniu jest za duzo

produktow - ponad 4 cm.

llo$¢ produktow nie moze przekracza¢ 4
cm.

Podczas wkiadanial|.

produktéw do $rodka
grill nie zostat catkowicie
otwarty.

Catkowicie otworzy¢ grill i zamkna¢ go
ponownie.

Urzadzenie nie wykrywa|+

w srodku produktow
spozywczych. Zbyt mata
ilos¢ produktow, miga
wskaznik,, OK".

Aby potwierdzi¢ rozpoczecie pieczenia,
nacisnac przycisk @8).

Urzadzenie wiaczy sie w trybie recznym.
+ @ Wskaznik miga na czerwono.
+ Swiatlo state przyciskow (@)

Zbyt krotki czas
nagrzewania wstepnego.

+ Nalezy monitorowac¢ pieczenie (dotyczy
trybu recznego).

Lub

+ Wylaczy¢ grill, wyjac produkty spozywcze,
zamkna¢ grill, wybra¢ nowy program
pieczenia, ktory ma by¢ uzyty i poczeka¢ na
zakoiczenie cyklu nagrzewania wstepnego.
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Pieczenie - przewodnik (programy automatyczne)

Bekon

Lekko
przypieczony

Mocno przypieczony

Owoce morza

Srednio przypieczone

T s Kolorowy wskaznik poziomu przypieczenia

@ Czerwone migso przyL;iEgone Srednio przypieczone | Mocno przypieczone
Hamburger przpreiégony Srednio przypieczony | Mocno przypieczony
@ Panini / Sandwicz przpreiégony Przyrumieniony Chrupiacy
@ Ryba przpreiégona Srednio przypieczona | Mocno przypieczona
@ Dréb Dogotowany
Paréwkal/jagniecina Dogotowana
Wieprzowina Dogotowana
S

Mocno przypieczone

s
.
1

s

kazowki: Jesli mieso ma by¢ bardzo stabo przypieczone, mozna uZyc’@

eczenie - przewodnik (facznie z trybem recznym)

Poziom przypieczenia

Hamburger: (po wstepnym zapieczeniu miesa)

X Program
Produkt spozywcz . .
pozywezy pieczenia @ ‘
lekko  srednio  mocno
Chleb Kromki chleba, zapiekane sandwicze =
3

Mieso i dréb

Jagniecina (bez kosci)

Plasterek szynki do zapieczenia

Mrozone nuggety z kurczaka

Marynowane piersi z kurczaka

Poledwiczka wieprzowa (bez kosci),
boczek wieprzowy

Piersi z kaczki

Ryba

Pstrag caly

Filet z tunczyka

@0 ® OO

Krewetki krolewskie (ze skorupami lub bez)

Krewetki w skorupach

@

Krewetki duze

© CeC0e8e00 @

Tryb reczny
Patrz odpowiednia czes¢ w
skréconej instrukgji

Grillowane warzywa i owoce
(musza by¢ tak samo pokrojone i jednakowej

grubosci)

=)

8

4 r6zne ustawienia temperatury

W przypadku mrozonek, przed wybraniem programu, nalezy nacisna¢ przycisk .
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